BLANCO GASTRONORM-BEHALTER. MASSE
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BLANCO GASTRONORM-BEHALTER. FULLMENGEN IN DER PRAXIS.

GN-Edelstahl
) Fiillh6he bis 20 mm unter
- T -

z.B. fur den Transport von
- T e W e W w

flussigen Speisen mit Deckel.

GN 2/1 5,7 11 - - 13,1 184 2383 289 37,5 434 51 57,7 _— i

i Fiillhéhe bis 3 mm unter den
GN 1/1 2,7 5,1 4,7 7,2 6 8,5 10,8 13,3 17,1 20 23,1 26,5 Rand des GN-Behélters, z.B.
GN 1/2 1,2 2,3 2,1 3,2 2,7 3,8 4,7 6 7,5 8,9 10 1,7 fur die direkte Ausgabe von
GN 2/4 12 23 - - 27 4 48 6 74 9 - - SgEizEn
GN 1/4 - - - - 1,2 1,7 2,2 2,7 33 4 4,3 5,2 Alle Inhaltsangaben in Litern.

GN 2/8 - - - - 1,2 1,7 2 2,7 3,1 3,8 - -
GN 2/3 1,7 3,3 - - 3,8 5,4 6,8 85 10,7 12,7 144 16,7
GN 1/3 0,7 1,4 1,3 2 1,7 2,4 3 3,8 4,8 5,5 6,2 7,5
GN 1/6 0,7 1 1,3 1,6 1,9 2,2 2,5 3 - -
GN 1/9 0,4 0,6 0,7 0,9 - - - -

GN-Polycarbonat

Tiefe (mm)

- T e W e W O
6,4 90 108 1383 17,8 20,0 236 264
2,7 4,0 5,0 6,2 7,8 90 106 11,9
2,3 3,4 4,2 53 - - - -
1,2 1,7 2,0 2,6 3,2 3,8 - -
1,7 2,5 3,0 3,8 4,7 5,6 6,3 71
0,7 11 1,2 1,6 1,9 2,3 - -
0,4 0,6 0,7 0,9 - - - -

(@)
<
A
o
(2]
=2
o
>
(7]
Q
=
N
[}

e B o e W -

7 5,3 8 10 12,6 16,3 19 223 25
- - 2,4 3,5 4,4 5,5 7,1 8,3 9,5 11

|





