Die Nr. 1 fur Frische in der Kuche

Mit
Gemiuseschneider erfekt p|anen
trifft Kompetenz elanChten und

verarbeiten.

Fur die
Griine Kiiche. Gemuseschneider GVM 210

Mit Leidenschaft bauen wir  Drei in Eins: Scheiben — Zylinder — Gourmet.
seit mehr als einem halben
Jahrhundert in Thiringen
Universalkichenmaschi-
nen flr die Gemeinschafts-
verpflegung. Immer wieder
wurde unsere Kompetenz
in diesem Metier beschei-
nigt und die Frage nach
einem Gemuseschneider
gestellt.

Jetzt ist sie da -
unsere NEUE
GVM 210.

Eine Gemuseschneidema-
schine, die es so noch nie
gab.

Hochwertig, langlebig, zu-
verlassig.

Made in Germany.

Made by FEUMA.

In herausragender Qualitat,
mit perfekten Schnittergeb-
nissen fur schdne frische
Salate. Fur Hotels, Restau-
rants und Gastronomie,
fur Selbstvermarkter und
Gemduseverarbeiter.

Scharf -
auf alles
was zum

Schneiden ist



DIE Maschine fir ALLE
die Obst und Gemduse in
hervorragender Qualitat
verarbeiten wollen.

Eine groBe halbmondférmi-
ge Einfall6ffnung mit Par-
alleldrickeinrichtung ge-
wahrleistet die weitgehend
quetschfreie Produktzufih-
rung an die Scheibe. Ex-
zellente Schnittqualitaten
sorgen fur frisches Ausse-
hen und gute Haltbarkeit
Ihrer Produkte. Leichte
Handhabung, beispielhafte
Qualitat, héchste Sicher-
heit, optimierte Leistung,
komplett abnehmbarer Ge-
museschneidvorsatz aus
Edelstahl zur einfachen
hygienischen Reinigung,
das sind nur einige her-
vorstechende Merkmale
unserer GVM 210.

Neu bei Gemiseschneide-
maschinen dieser GroBe,
die Nutzung von Zylindern
far feinste Rohkost- und
Schnitzelprodukte.

Selbstverstandlich flr unse-
re GVM 210 — der Einsatz
des Gourmetvorsatzes flr
Brunoise und Gaufrettes.

Technische Daten

Drehzahl 280 / 560 min™’

Anschluss | 400 V 3N~; 0,95 KW

Kabellange | ca. 2,5 m mit 5 pol. CEE-Stecker
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