CLFALT FUR ALLE

Warm, kalt, neutral, kombiniert - von klein bis groB: Die
Speisentransportbehélter B.PROTHERM aus Edelstahl bringen
lhre Speisenlogistik nach vorn.

Ein Fach, eine Temperatur - fiir Transport,

Bevorratung, Ausgabe und auch als Undercounter

¢ 12 unterschiedliche Modelle mit Umluftheizung,
Umluftkdihlung oder in neutraler Ausfihrung

e Als GN 1/1 Modelle oder GN 2/1 Banquet-Modelle

e Undercounter-Modelle (umluftbeheizt oder neutral) zum
Einschieben unter Tische und Theken

Zwei Facher, zwei Temperaturzonen - fir noch mehr

Flexibilitat bei Transport und Zwischenlagerung

® Zwei separat regelbare Facher mit Umluftheizung oder
als Kombination Umluftheizung/Umluftkihlung oder
Umluftheizung/neutral

¢ Platzsparende Kombi-Modelle mit zwei Fachern
Ubereinander

* Duo-Modelle fiir groBe Mengen mit zwei Fachern
nebeneinander

e Als GN 1/1 Modelle oder GN 2/1 Banquet-Modelle
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Individualisierung: Pulverbeschichtung von Tirkonzept: 270° Turdffnung mit Arretierung Schiebegriffe: 4 ergonomische und robuste

Korpus und Tiren in 12 verschiedenen Farben. innerhalb der Bodenplatte schitzt vor Schiebegriffe aus Edelstahl in vertikaler An-
Beschadigungen. Die 2-Punkt-Verriegelung ordnung sorgen fur bestes Handling von allen
sorgt fur ein sicheres VerschlieBen. Seiten.

l !
Sichtglas: Optional mit Sichtglaseinsatz fur Komfort-Turéffnung: Clever. Die Komfort-Tur- 3- oder 4-seitige Galerie: Zusatzliche Nutz-
die GN 2/1 Banquet-Modelle. Verhindert zu 6ffnung mit FuBbetétigung ermdglicht auch mit flache auf dem Dach ermdglicht das sichere
haufiges Offnen und SchlieBen durch optimale vollen Handen ein komfortables Offnen der Tiir. Transportieren von z.B. BPT K oder Eurokisten.

Einsehbarkeit und Fullstandskontrolle.

.
r

Zusatzlicher StoBschutz auf dem Dach: Die Befeuchtungskonzept flr Banquet-Modelle mit Gerateanschluss: An der Rickwand fir

robuste Losung flr den AuBer-Haus-Transport beflllbarem Wassertank an der Riickwand. Die optimales Handling und kurze Wege. Raffiniert:

schitzt vor Beschadigungen. Innenraumbefeuchtung ist in drei Stufen nach Die optionale Zusatzsteckdose erméglicht das
Bedarf regulierbar. koppeln weiterer Geréte.

o
Connectivity fir Ihren Workflow

* Durch optional eingebaute loT-Sensortechnik werden permanent und
umfassend Daten erfasst, unter anderem Temperaturen. Die Sensortechnik
kann entweder Uber WLAN oder ortsungebunden via LTE-Technologie
ausgestattet werden.

* Digitale HAACP Dokumentation: Intelligente Lésung zur Sicherung von
Qualitat und Hygiene fur lhre Speisenlogistik: Zur zentralen, digitalen
Durchfilhrung, Uberwachung, Optimierung, Analyse sowie zur Archivierung
betrieblicher Prozesse und kritischer Kontrollpunkte.

o Uber eine App auch bequem via Smartphone oder Tablett steuerbar.

Preise auf Anfrage.
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B.PROTHERM Edelstahl, neutral

® Geratekorpus und Tur doppelwandig isoliert, Innenraum mit hygienischen, tiefgezogenen Sickenwanden
4 Schiebegriffe fur optimales Handling von allen Seiten (auBer bei BPT E 12 und 18)

* Mit Fligelttr, mit 270° Turéffnung

¢ Robuste Kunststoffoodenplatte als Fahrgestell und StoBschutz
* Hygieneausfiihrung HS

BPTE12N

B.PROTHERM E Speisentransportbehélter aus
Edelstahl, fahrbar, Rollen, @ 75 mm, 4 Lenk-
Zwillingsrollen, davon 2 mit Feststeller, Stahl,
verzinkt,

neutral

12 Paar Auflagesicken,
davon 12 x 1/1 GN oder deren
Unterteilung

Sickenabstand: 38,3 mm

575195
(386 601)

BPTE18N

B.PROTHERM E Speisentransportbehalter
aus Edelstahl, fahrbar, Kunststoff-Rollen,
rostfrei gemaB DIN 18867-8, Rollen @

125 mm, 2 Bock- und 2 Lenkrollen, davon
2 mit Feststeller,

neutral

18 Paar Auflagesicken,
davon 18 x 1/1 GN oder deren
Unterteilung

Sickenabstand: 38,3 mm

521 x
821 x
1072 mm

58 kg

575196
(386 602)

BPTE 24 N

B.PROTHERM E Speisentransportbehalter
aus Edelstahl, fahrbar, Kunststoff-Rollen,
rostfrei gemé&B DIN 18867-8, Rollen @

125 mm, 2 Bock- und 2 Lenkrollen, davon
2 mit Feststeller,

neutral

24 Paar Auflagesicken,
davon 24 x 1/1 GN oder deren
Unterteilung

Sickenabstand: 38,3 mm

590 x
821 x
1302 mm

65 kg

575197
(386 603)

BPTE30N

B.PROTHERM E Speisentransportbehalter
aus Edelstahl, fahrbar, Kunststoff-Rollen,
rostfrei gemas DIN 18867-8, Rollen @

125 mm, 2 Bock- und 2 Lenkrollen, davon
2 mit Feststeller,

neutral

30 Paar Auflagesicken,
davon 30 x 1/1 GN oder deren
Unterteilung

Sickenabstand: 38,3 mm

590 x
821 x
1532 mm

85 kg

575198
(386 604)




B.PROTHERM Edelstahl, umluftbeheizt

e Geratekorpus und Tur doppelwandig isoliert, Innenraum mit hygienischen, tiefgezogenen Sickenwanden

4 Schiebegriffe fur optimales Handling von allen Seiten (auBer bei BPT E 12 und 18)
o Mit Fltigelttr, mit 270° Tur6ffnung
¢ Robuste Kunststoffoodenplatte als Fahrgestell und StoBschutz

¢ Hygieneausfiihrung HS

o Spiralkabel mit Netzstecker und Kabelhalterung in der Riickwand

BPTE12H

B.PROTHERM E Speisentransportbehélter aus
Edelstahl fahrbar, Rollen, @ 756 mm, 4 Lenk-
Zwillingsrollen, davon 2 mit Feststeller, Stahl,
verzinkt,

umluftbeheizt,

Temperaturbereich: +30 °C bis +95 °C

12 Paar Auflagesicken,
davon 12 x 1/1 GN
oder deren Unterteilung

Sickenabstand:
38,3 mm

220-240V
50/60 Hz
0,8 kW

575199
(386 605)

BPTE18H

B.PROTHERM E Speisentransportbehalter
aus Edelstahl, fahrbar, Kunststoff-Rollen,
rostfrei gemaB DIN 18867-8, Rollen @

125 mm, 2 Bock- und 2 Lenkrollen, davon
2 mit Feststeller,

umluftbeheizt,

Temperaturbereich: +30 °C bis +95 °C

18 Paar Auflagesicken,
davon 18 x 1/1 GN
oder deren Unterteilung

Sickenabstand:
38,3 mm

521 x
821 x
1072 mm

58 kg

220-240V
50/60 Hz
0,8 kW

575 200
(386 606)

BPTE 24 H

B.PROTHERM E Speisentransportbehalter
aus Edelstahl, fahrbar, Kunststoff-Rollen,
rostfrei gemaB DIN 18867-8, Rollen @

125 mm, 2 Bock- und 2 Lenkrollen, davon
2 mit Feststeller,

umluftbeheizt,

Temperaturbereich: +30 °C bis +95 °C

24 Paar Auflagesicken,
davon 24 x 1/1 GN
oder deren Unterteilung

Sickenabstand:
38,3 mm

220-240V
50/60 Hz
0,99 kw

575 201
(386 607)

BPT E 36 H banquet

BPTE30H

B.PROTHERM E Speisentransportbehalter
aus Edelstahl, fahrbar, Kunststoff-Rollen,
rostfrei gemai DIN 18867-8, Rollen @

125 mm, 2 Bock- und 2 Lenkrollen, davon
2 mit Feststeller,

umluftbeheizt,

Temperaturbereich: +30 °C bis +95 °C

BPT E 36 H banquet

B.PROTHERM E Bankettwagen aus Edelstahl,
fahrbar, 4 Lenkrollen, davon 2 mit Feststeller,
Rollen, @ 160 mm, Stahl, verzinkt,
umluftbeheizt,

Temperaturbereich: +30 °C bis +95 °C

30 Paar Auflagesicken,
davon 30 x 1/1 GN
oder deren Unterteilung

Sickenabstand:
38,3 mm

36 x Paar
Auflagesicken, davon
36 x 2/1 GN oder deren
Unterteilung

Sickenabstand:
38,3 mm

820 x
941 x
1795 mm

150 kg

220240V
50/60 Hz
0,99 kW

220-240V
50/60 Hz
1,49 kW

575 202
(386 608)

575 212
(386 617)




B.PROTHERM Edelstahl, umluftgekuinhlt

® Geratekorpus und Tur doppelwandig isoliert, Innenraum mit hygienischen, tiefgezogenen Sickenwanden
4 Schiebegriffe flr optimales Handling von allen Seiten

* Mit Fligelttr, mit 270° Turéffnung

¢ Robuste Kunststoffoodenplatte als Fahrgestell und StoBschutz

* Hygieneausfiihrung HS

e Umluftkdihimodul in der Riickwand, Kaltemittel: Propan R290

o Spiralkabel mit Netzstecker und Kabelhalterung in der Riickwand

BPT E 30 (24) C BPTE 30 (24) C 30 Paar Auflagesicken, 590 x|220-240V| 575203
B.PROTHERM E Speisentransportbehalter davon 24 x 1/1 und 821 x|50/60 Hz | (386 609)
aus Edelstahl, fahrbar, mit Kunststoff- 6 x 1/2 GN oder deren 15632 mm|0,27 kW
Rollen, rostfrei gem&an DIN 18867-8, Rollen Unterteilung
2 125 mm, 2 Bock- und 2 Lenkrollen, davon 100 kg
2 mit Feststeller, Sickenabstand:
umluftgekuhlt, 38,3 mm

Temperaturbereich: +2 °C bis +10 °C

BPT E 36 (30) C BPT E 36 (30) C 36 Paar Auflagesicken, 590 x|220-240V| 575204
B.PROTHERM E Speisentransportbehalter davon 30 x 1/1 und 821 x|50/60 Hz | (386 610)
aus Edelstahl, fahrbar, mit Kunststoff- 6 x 1/2 GN oder deren 1762 mm|0,27 kW
Rollen, rostfrei gemaB DIN 18867-8, Rollen Unterteilung
2 125 mm, 2 Bock- und 2 Lenkrollen, davon 120 kg
2 mit Feststeller, Sickenabstand:
umluftgekuhlt, 38,3 mm

Temperaturbereich: +2 °C bis +10 °C

BPT E 36 (30) C BPT E 36 (30) C banquet 36 Paar Auflagesicken, 820 x|220-240V| 575216
banquet B.PROTHERM E Bankettwagen aus Edelstahl, |davon 30 x 2/1 und 941 x|50/60 Hz (386 621)
fahrbar, 4 Lenkrollen, davon 2 mit Feststeller, 6 x 1/1 GN oder deren 1795 mm|0,35 kW
Rollen @ 160 mm, Stahl, verzinkt, Unterteilung
umluftgekdihlt, 155 kg
Temperaturbereich: +2 °C bis +10 °C Sickenabstand:
38,3 mm




B.PROTHERM Edelstahl, Kombi- und Duomodelle

e Geratekorpus und Tur doppelwandig isoliert, Innenraum mit hygienischen, tiefgezogenen Sickenwanden

® 4 Schiebegriffe fur optimales Handling von allen Seiten (auBer bei BPT E 2 x 18)
o Mit Fltigelttr, mit 270° Tur6ffnung
¢ Robuste Kunststoffoodenplatte als Fahrgestell und StoBschutz

¢ Hygieneausfiihrung HS

o Spiralkabel mit Netzstecker und Kabelhalterung in der Riickwand

BPT E 2 x 18 duo H/H

BPT E 2 x 18 duo H/H

2 fachriger B.PROTHERM E
Speisentransportbehalter aus Edelstahl,
fahrbar, Kunststoff-Rollen, rostfrei gemai
DIN 18867-8, Rollen @ 125 mm, 2 Bock- und
2 Lenkrollen, davon 2 mit Feststeller,

li. Schrankfach: umiluftbeheizt,

re. Schrankfach: umiuftbeheizt,
Temperaturbereich: +30 °C bis +95 °C

2 x 18 Paar
Auflagesicken, davon je
18 x 1/1 GN oder deren
Unterteilung

Sickenabstand:
38,3 mm

1026 x
821 x
1072 mm

110 kg

220-240V
50/60 Hz
1,69 kw

575 206
(386 611)

BPT E 2 x 30 duo H/H

BPT E 2 x 30 duo H/H

2 fachriger B.PROTHERM E
Speisentransportbehalter aus Edelstahl,
fahrbar, 4 Lenkrollen, davon 2 mit Feststeller,
Rollen, @ 160 mm, Stahl, verzinkt,

li. Schrankfach: umiluftbeheizt,

re. Schrankfach: umiuftbeheizt,
Temperaturbereich: +30 °C bis +95 °C

2 x 30 Paar
Auflagesicken, davon je
30 x 1/1 GN oder deren
Unterteilung

Sickenabstand:
38,3 mm

1026 x
821 x
1565 mm

146 kg

220-240V
50/60 Hz
1,97 kW

575 207
(386 612)

BPT E 2 x 36 duo H/H
banquet

BPT E 2 x 12 combi H/H

2 fachriger B.PROTHERM E
Speisentransportbehalter aus Edelstahl,
fahrbar, Kunststoff-Rollen, rostfrei geméai
DIN 18867-8, Rollen @ 125 mm, 2 Bock- und
2 Lenkrollen, davon 2 mit Feststeller,

oberes Schrankfach: umluftbeheizt,

unteres Schrankfach: umluftbeheizt,
Temperaturbereich: +30 °C bis +95 °C

BPT E 2 x 36 duo H/H banquet

2 fachriger B.PROTHERM E Bankettwagen
aus Edelstahl, fahrbar, 4 Lenkrollen, davon
2 mit Feststeller, Rollen, @ 160 mm, Stahl,
verzinkt,

li. Schrankfach: umiluftbeheizt,

re. Schrankfach: umluftbeheizt,
Temperaturbereich: +30 °C bis +95 °C

2 x 12 Paar
Auflagesicken, davon je
12 x 1/1 GN oder deren
Unterteilung

Sickenabstand:
38,3 mm

2 x 36 Paar
Auflagesicken, davon je
36 x 2/1 GN oder deren
Unterteilung

Sickenabstand:
38,3 mm

1436 x
941 x
1795 mm

255 kg

220-240V
50/60 Hz
1,59 kw

220-240V
50/60 Hz
1,97 kW

575 208
(386 613)

575 214
(386 619)

BPT E 2 x 16 combi H/H
banqueLt

BPT E 2 x 16 combi H/H banquet

2 fachriger B.PROTHERM E Bankettwagen
aus Edelstahl, fahrbar, 4 Lenkrollen, davon
2 mit Feststeller, Rollen, @ 160 mm, Stahl,
verzinkt,

oberes Schrankfach: umluftbeheizt,
unteres Schrankfach: umiluftbeheizt,
Temperaturbereich: +30 °C bis +95 °C

2 x 16 Paar
Auflagesicken, davon je
16 x 2/1 GN oder deren
Unterteilung

Sickenabstand:
38,3 mm

820 x
941 x
1795 mm

155 kg

220-240V
50/60 Hz
1,59 kw

575 213
(386 618)




B.PROTHERM Edelstahl, Kombi- und Duomodelle

® Geratekorpus und Tur doppelwandig isoliert, Innenraum mit hygienischen, tiefgezogenen Sickenwanden
® 4 Schiebegriffe fur optimales Handling von allen Seiten (auBer bei BPT E 2 x 18)
* Mit Fligelttr, mit 270° Turéffnung

¢ Robuste Kunststoffoodenplatte als Fahrgestell und StoBschutz
* Hygieneausfiihrung HS
o Spiralkabel mit Netzstecker und Kabelhalterung in der Riickwand

BPT E 2 x 18 duo H/N

BPTE 2 x 18 duo H/N

2 fachriger B.PROTHERM E
Speisentransportbehalter aus Edelstahl,
fahrbar,Kunststoff-Rollen, rostfrei gemani DIN
18867-8, Rollen @ 125 mm, 2 Bock- und

2 Lenkrollen, davon 2 mit Feststeller,

li. Schrankfach: umiluftoeheizt,
Temperaturbereich: +30 °C bis +95 °C,

re. Schrankfach: neutral

2 x 18 Paar
Auflagesicken, davon je
18 x 1/1 GN oder deren
Unterteilung

Sickenabstand:
38,3 mm

1026 x
821 x
1072 mm

110 kg

220-240V
50/60 Hz
0,8 kW

575 209
(386 614)

BPT E 2 x 12 combi H/N

BPT E 2 x 16 combi H/N
banquet

BPT E 2 x 12 combi H/N

2 fachriger B.PROTHERM E
Speisentransportbehalter aus Edelstahl,
fahrbar, Kunststoff-Rollen, rostfrei geman
DIN 18867-8, Rollen @ 125 mm, 2 Bock- und
2 Lenkrollen, davon 2 mit Feststeller,

oberes Schrankfach: umluftbeheizt,
Temperaturbereich: +30 °C bis +95 °C,
unteres Schrankfach: neutral

BPT E 2 x 16 combi H/N banquet

2 fachriger B.PROTHERM E Bankettwagen
aus Edelstahl, fahrbar, 4 Lenkrollen, davon
2 mit Feststeller, Rollen, @ 160 mm, Stahl,
verzinkt,

oberes Schrankfach: umluftoeheizt,
Temperaturbereich: +30 °C bis +95 °C,
unteres Schrankfach: neutral

2 x 12 Paar
Auflagesicken, davon je
12 x 1/1 GN oder deren
Unterteilung

Sickenabstand:
38,3 mm

2 x 16 Paar
Auflagesicken, davon je
16 x 2/1 GN oder deren
Unterteilung

Sickenabstand:
38,3 mm

220-240V
50/60 Hz
0,8 kW

820 x
941 x
1795 mm

155 kg

220-240V
50/60 Hz
0,99 kW

575 210
(386 615)

575 215
(386 620)




B.PROTHERM Edelstahl, Kombi- und Duomodelle

e Geratekorpus und Tur doppelwandig isoliert, Innenraum mit hygienischen, tiefgezogenen Sickenwanden

4 Schiebegriffe flr optimales Handling von allen Seiten
o Mit Fltigelttr, mit 270° Tur6ffnung
¢ Robuste Kunststoffoodenplatte als Fahrgestell und StoBschutz

¢ Hygieneausfiihrung HS

o Umluftkiihimodul in der Rickwand verbaut, Kaltemittel: Propan R290
o Spiralkabel mit Netzstecker und Kabelhalterung in der Ruickwand

BPT E 2 x 30 (24) duo
H/C

BPT E 2 x 36 (30) duo
H/C banquet

BPT E 2 x 30 (24) duo H/C

2 fachriger B.PROTHERM E
Speisentransportbehalter aus Edelstahl,
fahrbar, 4 Lenkrollen, davon 2 mit Feststeller,
Rollen @ 160 mm, Stahl, verzinkt,

li. Schrankfach: umiluftbeheizt,
Temperaturbereich: +30 °C bis +95 °C,

re. Schrankfach: umluftgekuhlt,
Temperaturbereich: +2 °C bis +10 °C,
Kéltemittel: Propan R290

BPT E 2 x 36 (30) duo H/C banquet

2 fachriger B.PROTHERM E Bankettwagen
aus Edelstahl, fahrbar, 4 Lenkrollen, davon
2 mit Feststeller, Rollen, @ 160 mm, Stahl,
verzinkt,

li. Schrankfach: umluftoeheizt,
Temperaturbereich: +30 °C bis +95 °C,

re. Schrankfach: umluftgekuhlt,
Temperaturbereich: +2 °C bis +10 °C,
Kaltemittel: Propan R290

2 x 30 (24) Paar
Auflagesicken

li. Schrankfach:

30 x 1/1 GN oder deren
Unterteilung,

re. Schrankfach:

24 x1/1 GN und

6 x 1/2 GN oder deren
Unterteilung,

Sickenabstand:
38,3 mm

2 x 36 (30) Paar
Auflagesicken

li. Schrankfach:

36 x 2/1 GN oder deren
Unterteilung,

re. Schrankfach:

30 x 2/1 GN und

6 x 1/1 GN oder deren
Unterteilung,

Sickenabstand:
38,3 mm

1026 x
821 x
1665 mm

1436 x
941 x
1795 mm

220-240V
50/60 Hz
1,26 kW

220-240V
50/60 Hz
1,36 kW

575 211
(386 616)

575 218
(386 623)

BPT E 2 x 16 (10) combi
H/C banquet

BPT E 2 x 16 (10) combi H/C banquet

2 fachriger B.PROTHERM E Bankettwagen
aus Edelstahl, fahrbar, 4 Lenkrollen, davon
2 mit Feststeller, Rollen, @ 160 mm, Stahl,
verzinkt,

oberes Schrankfach: umluftbeheizt,
Temperaturbereich: +30 °C bis +95 °C,
unteres Schrankfach: umluftgekuhilt,
Temperaturbereich: +2 °C bis +10 °C,
Kaltemittel: Propan R290

2 x 16 (10) Paar
Auflagesicken

oberes Schrankfach:
16 x 2/1 GN oder deren
Unterteilung,

unteres Schrankfach:
10 x 2/1 GN und

6 x 1/1 GN oder deren
Unterteilung,

Sickenabstand:
38,3 mm

820 x
941 x
1795 mm

220-240V
50/60 Hz
1,36 kW

575 217
(386 622)




Optionen fiir B.PROTHERM E

Galerie, 4-seitig

Individualisierung,
Korpus und Tiren in 12 Farben,
pulverbeschichtet, Farben siehe Seite 104

BPTE 12/18

BPT E 24/30/36/combi

BPT E duo

BPT E banquet/ banquet combi

BPT E banquet duo

Galerie, 3-seitig, aus Edelstahl

BPT E 1/1, BPT E 1/1 combi

BPT E 1/1 duo

BPT E 2/1 banquet, BPT E 2/1 banquet combi

BPT E 2/1 banquet duo

Galerie, 4-seitig, aus Edelstahl, mit glattem
Dach

BPT E 1/1, BPT E 1/1 combi

BPT E 1/1 duo

BPT E 2/1 banquet, BPT E 2/1 banquet combi

BPT E 2/1 banquet duo

Zusatzlicher StoBschutz auf dem Dach

BPT E (1/1) 24/30/36/combi

Komfort-Tiiréffnung, mit FuBbedienung

1-tlrig, BPT E 1/1 (+combi), BPT E 2/1 banquet (+combi)

2-tUrig, BPT E 1/1 duo, BPT E 2/1 banquet duo

Zusatzsteckdose an Riickwand

(statt Steckerhalterung), zum Koppeln
weiterer Gerate, max. Leistungsaufnahme
beachten

BPT E 1/1 (auBer neutral und 2 x 30 duo H/H)
BPT E 2/1 banquet (auBer 2 x 36 duo H/H banquet)

Hygieneausfiihrung H1

BPT E 1/1

BPT E 1/1 duo, BPT E 1/1 combi

BPT E 2/1 banquet

BPT E 2/1 banquet duo, BPT E 2/1 banquet combi

Befeuchtungssystem
(Hinweis: Dadurch abweichende
Leistungsaufnahme Gesamtgerat)

BPT E 2/1 banquet, (auBer umluftgekihlt)

Sichtglas

BPT E 36 H banquet, BPT E 2 x 36 duo banquet

ohne Abbildung

Tur, abschlieBbar

1-tUrig, BPT E 1/1, BPT E 2/1 banquet

2-tUrig, BPT E 1/1 duo/combi, BPT E 2/1 banquet duo/combi

ohne Abbildung

Zugdeichsel und Kupplung aus Edelstahl

BPT E 2/1 banquet

ohne Abbildung

Kunststoffrollen

Folie abgezogen, Schutzfolie direkt ab Werk
entfernt

2 Bock- und 2 Lenkrollen mit Feststeller, rostfrei gem. DIN 18867-8,

2 125 mm

BPT E 1/1, BPT E 2/1 banquet

BPTE12N,BPTE12H

Antistatikrollen

2 Bock- und 2 Lenkrollen mit Feststeller, rostfrei gem. DIN 18867-8,

2 125 mm

BPTE 12N, BPTE12 H

BPTE 1/17

Edelstahlrollen

2 Bock- und 2 Lenkrollen mit Feststeller, @ 125 mm

BPTE 12N, BPTE12H

BPTE 1/1*




Optionen/Zubehér fiur B.PROTHERM E

Edelstahlrollen

2 Bock- und 2 Lenkrollen mit Feststeller, 160 mm

BPTE 1/1*

306,50

2 Bock- und 2 Lenkrollen mit Feststeller, mit Elastikbereifung, @ 160 mm

BPT E 1/1*

453,50

BPT E 2/1 banquet

359,40

4 Lenkrollen, davon 2 mit Feststeller, mit Elastikbereifung, @ 160 mm

BPT E 2/1 banquet

359,40

2 Bock- und 2 Lenkrollen mit Feststeller, mit Elastikbereifung, @ 200 mm

BPT E 2/1 banquet

453,50

4 Lenkrollen, davon 2 mit Feststeller, mit Elastikbereifung, @ 200 mm

BPT E 2/1 banquet

453,50

Rollen mit Gehduse aus
verzinktem Stahl

2 Bock- und 2 Lenkrollen mit Feststeller, @ 160 mm

BPTE 1/1*

137,40

BPT E 2/1 banquet

ohne Mehrpreis

2 Bock- und 2 Lenkrollen mit Feststeller, mit Elastikbereifung, @ 160 mm

BPTE 1/1*

296,00

2 Bock- und 2 Lenkrollen mit Feststeller, @ 200 mm

BPT E 2/1 banquet

4 Lenkrollen, davon 2 mit Feststeller, @ 200 mm

BPT E 2/1 banquet

*auBer BPFTE12N/BPTE12H

ohne Abbildung

Thermisches Trennelement
fUr BPT E Neutral-Modelle. Zum Unterteilen des Innenraums
flr den Einsatz verschiedener Temperaturzonen.

Eutekt. Platte

Wy

Eutektische Platte (-3 °C)
aus Kunststoff, gastronormgerecht

Eutektische Platte (-12 °C)
aus Kunststoff, gastronormgerecht

Einschubrahmen Ty
(Abb. kI Zubehér/
GN-Steg) -

530 x 325 x 30 mm

573 332

Einschubrahmen aus CNS 18/10
fUr Gastronorm-Behalter bis 150 mm Tiefe

530 x 325 x 156 mm

564 352

ST 3, GN-Steg aus CNS 18/10 fUr Behalter-
Zusammenstellung, notwendig bei GN 1/4, 1/6 und 1/9

Lange: 325 mm

550 650

ST 5, GN-Steg aus CNS 18/10, mit Federarretierung,
flr Behalter-Zusammenstellung, notwendig bei GN 1/4, 1/6
und 1/9

Lange: 530 mm

550 651

Spezialstift

cy

Spezialstift, abwaschbarer
zur Beschriftung der MenUkarten

564 361

ohne Abbildung

Menii-Kartenhalterung
fUr TUr frontseitig, aus Edelstahl zum Aufkleben fir DIN A5/A6

575 230

BPT E MenUkarte

b

BPT E Meniikarte
ohne Beschriftung

DIN A6
(148 x 105 mm)

564 353

Meni-Kartenbox
(Abb. inkl. Zubehor Menuikarten)

Meni-Kartenbox
fir B.PROTHERM-MenUkarten (Kapazitat: 25 Stiick)

564 355




