Waagen und Maschinen,
die den Alltag lei h machen
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NEUREILT
AUTOMATISCHE AUFSCHNITTMASCHINE
AUTOMATIC-L-230

Automatischer Schlittenhub mit 40 Hiben/Minute,

fUr sensibles Schnittgut auch manuell einsetzbar

Selbsttdtige Schnittgutzufihrung durch steile Neigung des Schlittens

Robustes Gehduse und Schlitten aus eloxiertem Aluminium

Leistungsstarker Motor

Schaltereinheit IP69

Gehaduse IP54

Multifunktionsmesser der neuesten Generation:

2-Ebenen-Profil und hartverchromte Oberflachen-

Veredelung fir verbesserten Antihaft-Effekt

| Stufenlos einstellbare Schnittstarke: 0 - 15 mm

| Leichte Reinigung durch abklappbaren Schlitten
und 2-Ebenen-Profil des Messers

| Inkl. Leitschiene zum Fixieren des Schnittguts

| FUr bestimmungsgemalien Dauerbetrieb geeignet

| Ein Schleifapparat ist im Lieferumfang enthalten

Modell Messer @/mm  Schnittbereich/mm MaRe/mm Eigengewicht Leistung Stromart Art.-Nr.

AUTOMATIC-L-230 300 220x 180 630 x 668 x 629 43kg 0,27 kw 230V (4339



NEUREILT

AUTOMATISCHE AUFSCHNITTMASCHINE

AUTOMATIC-XL-230

fUr sensibles Schnittgut auch manuell einsetzbar
Drei Hubldngen einstellbar
Zahlwerk mit Auto-Stopp-Funktion

Leistungsstarker Motor

Schaltereinheit IP69

Gehduse 1P54

Multifunktionsmesser der neuesten Generation:

2-Ebenen-Profil und hartverchromte Oberflachen-

Veredelung fir verbesserten Antihaft-Effekt

| Stufenlos einstellbare Schnittstarke: 0 - 15 mm

| Leichte Reinigung durch abklappbaren Schlitten
und 2-Ebenen-Profil des Messers

I Inkl. Leitschiene zum Fixieren des Schnittguts

| Fir bestimmungsgemadl3en Dauerbetrieb geeignet

| Ein Schleifapparat ist im Lieferumfang enthalten

Selbsttatige Schnittgutzufiihrung durch steile Neigung des Schlittens
Robustes Gehaduse und Schlitten aus eloxiertem Aluminium

Modell Messer @/mm Schnittbereich/mm MaRe/mm

AUTOMATIC-XL-230 300 220x 180

630 x 668 x 629

Eigengewicht Leistung

41,5kg

Automatischer Schlittenhub in zehn Geschwindigkeitsstufen mit 20 - 50 Hiiben/Minute,

0,27 kw

Stromart

230V

Art.-Nr.

(4340
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NEUHEIT
BROTCHENSCHNEIDER SERIE BS-H

Brotchenschneider im robusten, lackierten Gehduse

Alle produktberihrenden Flachen aus Edelstahl

| Rundmesser aus Spezialstahl mit Feinverzahnung

flr einen schonenden Schnitt mit geringer Kriimelbildung
Einfullschacht in der H6he und Breite fur unterschiedliche
GroRen der Brotchen, Baguettes, Croissants etc. verstellbar
Einfachste Bedienung: Brotchen in den Einwurfschacht
einwerfen und unten in einem beliebigen
Sammelbehalter auffangen

Arbeitsgeschwindigkeit abhangig von der Schnelligkeit
der Bedienungsperson, ein Durchlass von bis

zu 2.000 Brotchen pro Stunde ist maglich

Sdubern des AuBengehduses zur taglichen

Reinigung ausreichend

Miheloses Entfernen der oberen Abdeckung fur
gelegentliche Generalreinigung

Abschaltautomatik, Eingriffschutz und Kontrollfenster

aus transparentem Plexiglas zur leichten Uberwachung
des Schnittvorgangs fir zusatzliche Sicherheit

MaRe Schnittgut:
Schnittgutbreite max. 130 mm
Schnittguthéhe min. 40 mm bis max. 80 mm

MaRe Einschnitt:
Einschnitthohe 18 - 28 mm
Einschnitttiefe 0 - 15 mm

ITERSPARNIS

CCHNEIDEN SEHR
ROTCHEN

GROSSE ZE

BEIM
VIELER B

Modell Standflache BxT(ca.)/mm  Male/mm Eigengewicht Leistung Stromart Art.-Nr.
BS-H-230 250x390 400x 700 x 780 38 kg 0,75 kw 230V G4338
BS-H-400 250 x390 400 x 700 x 780 38 kg 0,75 kW 400V G4337



NEUREILT
BROTSCHNEIDEMASCHINE PANOMAX-V-230

Brotschneidemaschine mit vertikal laufendem Messer im Edelstahlgehduse

Alle mit dem Brot in Kontakt kommenden Teile aus Edelstahl gefertigt
StandardmalRig mit Teflonmesser ausgestattet

Geeignet flr eine Vielzahl verschiedener Brotsorten

Automatischer Vortrieb des Brots zum Messer durch Pusher

Mit elektronischem Bedienfeld zur einfachen Einstellung der Schneidefunktionen
Funktionen: Brot halbieren, jeweils eine Halfte in Scheiben schneiden und

eine Halfte ganz lassen, komplett in Scheiben schneiden, programmierte

Anzahl von Scheiben schneiden

MaRe Brotlaibe:

Max. Lange 420 mm

Max. Breite 300 mm

Max. Héhe 150 mm fur rechteckige Brotlaibe
bzw. 195 mm fiir ovale Brotlaibe

MaRe Schnittstarke:
Einstellbare Schnittstarke
3-40 mm

Modell MalRe/mm Eigengewicht Leistung Stromart Art.-Nr.

PANOMAX-V-230 960 x 800 x 900 150 kg 1,6 kW 230V G4341
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NEUREILT
SCHNITTBROTGATTER PANOMAT420T-400/520T-400

Brotgattermaschine als Tischmodell mit lackiertem Gehduse
Geneigtes Ausgabefach fir einfache Entnahme

Zum schnellen und hygienisch einwandfreien

Schneiden von WeilSbroten sowie Broten mit bis zu

30% Roggenanteil durch parallellaufende Messer

Saubere und gleichmdRige Scheiben in Sekundenschnelle
Perfektes Schneiden ganzer Brote mit automatischem
Schneidevorgang nach Betdtigung des Start-Knopfes
Verschiedene Krafteinstellungen des Brotschiebers méglich
Mit Durchfallschlitz und Auffangschublade fir

Brotreste fir sauberes Arbeiten

Inkl. handlichem Stapelblech zur Vereinfachung des e 2
Einpackens der geschnittenen Brote

Fur Scheibenstdrken von 9 oder 11 mm

(muss bei Bestellung angegeben werden)

Modell Lénge Brotmm  Hohe Brot/mm Scheiben/mm  Male /mm Gewicht Leistung  Stromart  Art.-Nr.
PANOMAT420T-9-400  max. 420 min. 60/max. 170 9 610x600x940 110kg  0,75kW 400V G4342
PANOMAT420T-11-400 max. 420 min. 60/max. 170 11 610x600x940 110kg  0,75kW 400V G4344
PANOMAT520T-9-400  max. 520 min. 60/max. 170 9 710x600x940 142kg  0,75kW 400V G4345
PANOMAT520T-11-400 max. 520 min. 60/max. 170 11 710x600x940 142kg  0,75kW 400V G4347



NEUHEIT )
KARTOFFELSCHALMASCHINE
KSM20-230 / KSM20-400

Kartoffelschdlmaschine im Edelstahlgehduse

Einfache Kontrolle des Schalprozesses durch
durchsichtigen Deckel aus Polycarbonat
Auslassoffnung aus stabilem Kunststoff
Sicherheitsmikroschalter an der Auslasséffnung und am Deckel
Innenwdnde und Arbeitsteller mit Reibebelag
Einfache Bedienung

Leichte Reinigung

Automatische Vorrichtung zum Beflllen und Ablassen
des Wassers, Anschluss-@ 50mm

Ein fester Wasseranschluss ist Voraussetzung,

der Schlauch fiir den Wasseranschluss (@ 50 mm)

ist im Lieferumfang enthalten

Behdlterinhalt Verarbeitungs-

Modell (brutto) menge MaRe/mm
KSM20-230 20kg biszu550kg/h  450x550x950 41kg
KSM20-400 20kg biszu550kg/h  450x550x950 41kg

Eigengewicht Leistung

0,63 kw
0,63 kw

Arbeits- Stromart
geschwindigkeit
1.360 U/Min. 230V

1.430 U/Min 400V

Art.-Nr.

(4348
(4349
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NEUHEIT )
MANUELLER WURSTFULLER WFV7-M

| Extrem robuster Wurstfuller fur
manuellen Betrieb in vertikaler Ausfihrung
Zwei Geschwindigkeiten
Kompaktes Gehause und Zylinder aus Edelstahl
Stabile Tragerkonstruktion
Aluminiumkolben mit Spezialdichtung
Laufschienen aus geschliffenem Stahl
Ventilschraube zum Entltften verhindert
Lufteinschlisse
| Prazisionszahnrdder
| Inkl. drei Wurstfulltrichtern

(@ 8 mm, 16 mm und 23 mm)

Mit Zahnradgetriebe fiir zwei
l variable, anwendungsfreundliche
Arbeitsgeschwindigkeiten

-~

3 Filltrichter inklusive:
@8 mm, 16 mm und 23 mm

Modell Kapazitat/bis zu MaRe/mm Eigengewicht Art.-Nr.
WFV7-M 71/6kg 300x300x710 20 kg G4353



NEUHEIT
MANUELLE BURGERPRESSE BP130

Perfekt fur die Zubereitung von Hamburgern, vegetarischen Burgern,
Fischfrikadellen und ahnlichen Produkten

| Synchronisiertes Arbeiten von Kompression und Extraktion
von Pattys durch Hebelsteuerung

| Langer, robuster Presshebel fir mihelose

Patty-Herstellung ohne Kraftaufwand

Fir Pattys mit einem Durchmesser von 130 mm

Gehduse und Pressform aus eloxiertem Aluminium

Auswerfer aus Edelstahl

Integrierter Entnahmebehalter fur

Antihaft-Zellophan-Trennfolien

Vier Saugfue fur stabilen Stand

Einfache Reinigung

Lieferung inkl. 400 Antihaft-

Zellophan-Trennfolien

Manuelles Pressen unterschiedlicher ‘ ‘

Pattys, ganz ohne Stromanschluss

Modell PattygréRe/@ mm MalRe/mm Eigengewicht
BP130 130 85x320x 270 4,8 kg

Einfach zu bedienende Burger-/Pattypresse i__

Art.-Nr.

4811130
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NEUHEIT
BURGERFORMER BULLY1000-230

Teilautomatisierte Herstellung von Hamburger-Pattys, Fleischballchen,
Fischfrikadellen oder dhnlichen Produkten

Verschiedene Formen, Groen und Gewichte in Abhangigkeit der
verwendeten Formtrommel moglich

Beliebige Produktform: Rund mit max. Durchmesser von 130 mm /
Quadratisch mit max. Kantenldnge von 100 mm / Héhe max. 32 mm
Einfache Verstellung der Schnitthdhe mit Hilfe

einer Regulierungs- und einer Arretierungsschraube

Gussteile aus Peraluman, weitere Einzelteile aus Edelstahl
Kontinuierliche Bewegung des Produkts mit Hilfe des Abstreifers
zur gleichmaligen Mischung der zu verarbeitenden Masse
Einfache Demontage von Trichter, Abstreifer, Forderband,
Formtrommel und Zubehdrteilen zur leichten Reinigung

Inkl. Drahtschaber zur Reinigung der Formtrommel

und automatischen Abnahme des Produkts

wahrend des Betriebs ?

Zwei einstellbare Modi: Automatik fur kontinuierlichen
Dauerbetrieb und FuBtaster fir Impulsbetrieb
Not-Aus-Schalter sowie Magnetsensoren zur Kontrolle
des geschlossenen Deckels, der geschlossenen
Schutzklappe und eingebauten Formtrommel

fur hochste Sicherheit

Optional mit Trennfolienspender zur
Verwendung mit Trennfolien

Kurz erklart:

Die zu formende Masse wird in den Trichter gefillt und durch die rotierenden Quirlarme vorsichtig in die Formtrommel gedrtickt;
beim Drehen der Formtrommel wird der Formkopf nach auBen gedriickt und durch einen Edelstahldraht von der Formtrommel
getrennt; die durch die Formtrommel geformte Masse wird so zur weiteren Verarbeitung oder Verpackung automatisch auf das
Forderband gelegt.

Modell Trichtervolumen Forderbandlange MaRe/mm Stlick/Stunde  Eigengewicht Leistung Stromart Art.-Nr.

BULLY1000-230 161 450 mm 518 x 579 x 607 bis zu 1.300 57 kg 0,55 kW 230V (4352



Inklusive Kihlung und Pattymaker-Aufsatz
FLEISCHWOLF MODELL FL82-COOL-400

I Inkl. Pattymaker-Aufsatz zur einfachen Herstellung von Pattys

| Variabler Vorsatz zur Herstellung von Pattys zwischen
ca. 100 gund 170 g

| Sicherung der Kihlkette durch integrierte Kihlung der
Einflllschale, des Einfulltrichters und Schneidsatzes

| Uber Touch-Display einstellbare Kiihltemperatur

| Gehduse, Schneidsatz, Schnecke, Zylinder,
Einfull- und Auffangschale aus Edelstahl

I Mit 5-teiligem Unger-Schneidsatz:
Vorschneider, 2 Messer, 2 Lochscheiben
(standardmaRig @ 3 und 7,8 mm)

| Leistungsstarker Motor mit Vor- und
Rucklauf und Pattymaker-Modus

| Leichter Ausbau von Zylinder, Schnecke
und Schneidsatz fur einfache Reinigung

| Inklusive Nachstopfer, Distanzring und Auffangschale

I Inklusive Ausziehklaue

| FUr bestimmungsgemalien Dauerbetrieb geeignet

i it

-

oy © -

&
‘\ Gekiihlte Einfiillschale mit
transparenter Abdeckung
Modell Lochscheiben/@ mm  Kapazitat bis’ MaRe/mm Eigengewicht Leistung
FL82-COOL-400 82 280 kg 270x410x 545 43 kg 11kw

"Tatsdchliche Kapazitdt abhdngig von der GroBe und Gute der Fleischsticke

Stromart Art.-Nr.

400V 4327
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Hygienisches Kontrollieren und Portionieren
HANDLICHE STATIVWAAGE MODELL ESW50-15

| Prazise, schnelle und vielseitige Mehrzweckwaage

| Wiegeflache aus rostfreiem Edelstahl

| Lackiertes Unterwerk in robuster Ausfihrung

| Komplett montiert mit Digitalanzeige auf Stativ

| GroRes LCD-Display mit Hinterleuchtung,
Ziffernhdhe 25 mm

| Abwischbare Folientastatur

| Wiegen, Tarieren, Zahlen, Summieren

| Frei programmierbare Plus-Minus-Kontrolle

| Abschaltautomatik

| Netzbetrieb

| Optional Lithium-Tonen-Akku mit
bis zu 250 Stunden Betriebsdauer

Modell Hochstlast Ziffernschritt Wiegeflache/mm  MaRe/mm Eigengewicht Art.-Nr.

ESW50-15 15kg 29 400x300 400 x 300 x 480 8kg 2882-15

Langlebig durch schnittstellenfreie Ladung
PORTIONSWAAGE MIT INDUKTIONSLADUNG
MODELL PWI30 - IP65 (spritzwassergeschutzt)

| Innovatives ProSeal-Gehdusekonzept

| Vollstandig geschlossenes Waagengehduse

| Keine Korrosion und Verunreinigung von
Schnittstellen dank Induktionsladung

| Schnellverschluss der Wiegeflache fir handliche
Demontage, Wiegeflache spilmaschinengeeignet

I Rundherum riickstandslose Reinigung aufgrund
abgerundeter Ecken

| Groles, hinterleuchtetes LCD-Display mit deutlich
lesbaren Ziffern, Ziffernhéhe 25 mm

| Wiegen, Tarieren

| Einfache Bedienung Uber zwei Tasten

I Vom Anwender vorzunehmende individuelle Vor-
einstellungen (z.B. Auto-off, Backlight, Teilung,
Einheiten)

| Abschaltautomatik e "

| Netz- und Akkubetrieb, Lithium-Ionen-Akku v\

mit bis zu 120 Stunden Betriebsdauer

Induktionsnetzteil: kein Verschmutzen offener Anschliisse mehr!

Modell Hochstlast Ziffernschritt Wiegeflache/mm  MaRe/mm Eigengewicht Art.-Nr.

PWI30 30 kg 19 328 x 258 330x360x78 4,5kg 2334-30




