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In Frankreich und im Ausland eingetragenes Design

OPTIMIERTES MIXEN
    NEUES DESIGN
NOCH LEISTUNGSFÄHIGER

R

NEUE
VERSION



EINE KOMPLETTE REIHE VON MIXBEHÄLTERN FÜR ALLE ANWENDUNGEN

Der Blender Nr. 37 ist das ideale Gerät zum Mixen, Herstellen von Emulsionen, Zerkleinern... aller Arten warmer 
oder kalter Zubereitungen: Pürees, Gaspachos, Cremesuppen, Cremes, Pistou (provenzalische Basilikumsauce)...  
Er ermöglicht es, harte Elemente (Eiswürfel, Hummerpanzer...) schnell zu zerkleinern. Dieses Gerät ist für 
Restaurants, Großküchen, Krankenhäuser, Kinderkrippen, Hotels und Eisdielen bestimmt.

WÄHLEN SIE IHREN MIXBEHÄLTER

2L oder 4L Mixbehälter aus Edelstahl oder 
durchsichtig (Ohne Bisphenol A)  

passen auf den gleichen Sockel

Neue ultra widerstandsfähige Mes-
ser, die eine optimale Mixqualität  

und einen besseren Strudel bieten.
Auf Kugellager montierte Messerhalter.

Exklusives Patent:  
Santosafe®  Verriegelungssystem  

für Mixbehälter und Deckel                                                                                                                      
für Freihand-Anwendung.

Entspricht den europäischen  
Berufsstandards für die Benutzung 

in aller Sicherheit

Ein- / Aus-Drehschalter
Drehgeschwindigkeitsein-

stellung:  
Von 0 bis 15 000 U/min

Griff zum Öffnen und Schließen 
des Santosafe® Sicherheitssystems 

Abnehmbarer Deckel (Ø 46 mm), um 
Zutaten hinzuzufügen  

während das Gerät läuft  
Neu 
Annehmbarer Dichtungsring mit  
Lasche zur mühelosen Öffnung  
des Deckels.
Hält hohen Temperaturen 
und der wiederholten Reinigung 
stand.

Leiser und widerstandsfähiger Kupplungssatz, 
für intensive und andauernde Benut-
zung geeignet

Neue Impulstaste : 18 000 U/min 

Neuer professioneller robuster und 
leistungsfähiger Motor. Exzellenter 
Nutzeffekt
Lackierter Aluminiumsockel

2P 2I 4P 4I

BLENDER (STANDMIXER)

SANTOS SACHVERSTAND IN IHRER KÜCHE
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Entspricht den folgenden Normen:

Maschinen-Richtlinie 2006 / 42 / EG
Richtlinie „elektromagnetische Verträglichkeit" 2004 / 108 / EG
Niederspannungsrichtlinie 2006 / 95 / EG
RoHS-Richtlinie 2002 / 95 / EG
Richtlinie1935 / 2004 / EG (Lebensmittelkontakt)
Zubereitung von Nahrungsmitteln und Blender NF EN 12852 + A1: 2010

Harmonisierte Europäische Normen
NF EN ISO 12100 1 und 2: 2004 
NF EN 60204-1: 2006 

CE (Europa)

Elektrosicherheit
• Alle Metallteile sind geerdet
• Alle Geräte werden nach der Herstellung geprüft (auf dem Prüfstand)

Thermische Sicherheit
In den Motor integrierter Überhitzungsschutz

Schallschutz
Leiser auf Silentblock montierter Motor

Hygiene
Alle abnehmbaren Teile können in den Geschirrspüler gegeben oder mit 
warmem Seifenwasser gereinigt werden.

Motor

Einphasig:  220-240 V – 50 / 60 Hz – 1 200 W CE 
110-120 V – 50 / 60 Hz – 1 200 W CE

Drehgeschwindigkeit:  Von 0 bis 18 000 U / min 
                     (50 Hz / 60 Hz)

Gewicht

Netto:  11 Kg (24 lbs)

Verpackt:  13 Kg (28.5 lbs) 

TECHNISCHE DATEN

SICHERHEIT, NORMEN, HYGIENE

SANTOSAFE® NR.37

GERÄT 
Breite: 220 mm 
Tiefe: 303mm
Höhe: 566 mm

Leistungsfähigkeit und 
Wirkungskraft
• Professioneller, leistungsstarker, sehr leiser 

Motor.
• Neue extrem widerstandsfähige Messer für 

maximale Wirkungskraft bei allen Arten von 
Zubereitungen (flüssige und feste).

• Drehzahlregler: von 0 bis 15 000 U / min und 
Impulsfunktion: 18 000 U / min.

Sicherheit
• Exkluives Santos Patent: Santosafe® 

Sicherheitssystem verriegelt Mixbehälter 
und Deckel. Motorstopp bei Öffnung der 
Sicherheitsvorrichtung.

• 2L und 4L Mixbehälter, Edelstahl oder 
durchsichtig (ohne Bisphenol A).

• Abnehmbarer Stöpsel auf dem Deckel, um 
in aller Sicherheit während der Benutzung 
Zutaten hinzuzufügen.

Einfache Anwendung 

• Freihändige Anwendung aufgrund der 
Verriegelung des Mixbehälters und Deckels.

• Die auf dem Deckel befindliche Öffnung 
ermöglicht es, während der Benutzung 
Zutaten hinzuzufügen.

• Einfache Reinigung: Mixbehälter, Deckel  und 
Deckeldichtung sind abnehmbar.

VERPACKUNG MIXBE-
HÄLTER 
Breite: 360 mm
Tiefe: 240 mm
Höhe: 220 mm

VERPACKUNG SOCKEL 
Breite: 280 mm 
Tiefe: 400 mm
Höhe: 650 mm

Wählen Sie Ihren Zubereitungen gemäß die passende Drehgeschwindigkeit 

PRODUKT: 2 JAHRE GARANTIE

HOCHWERTIGER  BLENDER

Schütteln
Pürieren
Schlagen
Mischen
Hacken
Verflüssigen

Drehgeschwindigkeit
2 4 6 8 10 12 14

0 U / min (50 Hz) 15 000 U / min.

EINE KOMPLETTE REIHE VON MIXBEHÄLTERN FÜR ALLE ANWENDUNGEN
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