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Das Unternehmen

Cool Compact ist Ihr kompetenter Partner
rund um die Kiihimdbel-Technologie. Uber
30 Jahre Erfahrung, Herstellung »Made in

Germany« — das sind unsere Fundamente, auf

Innovativ, effizient und
»Made in Germany:
Kiithlgerate von Cool Compact

die Sie vertrauen kénnen. Sie haben damit die
Gewissheit, von uns nur Produkte zu erhalten,
die hochste Funktionalitdt aufgrund neuester
Entwicklungen bieten. Und das zu einem
optimalen Preis-/Leistungsverhaltnis. Dank fle-
xibler Produktionsweise und kurzer Wege zum
Kunde stehen Produkte von Cool Compact
immer innerhalb weniger Tage zur Verfiigung.

Von Profis fiir Profis.

Die neue Schnellkiihler-/Schockfroster-Pro-
duktlinie ist — wie alle Kiihlgerate von Cool

Compact — komplett »Made in Germany«

oL
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Sidlich von Stuttgart entwickeln, konstruie-
ren und fertigen wir hochwertige Kithimébel
flr unsere internationale Kundschaft. In un-
seren Produktionshallen kommen modernste
CNC-Blechbearbeitungsmaschinen zum
Einsatz. Als groBter Hersteller gewerblicher
Kihlgerate in Deutschland legen wir Wert
auf die Langlebigkeit unserer Gerate, die
ausschlieBlich aus CNS (1.4301) bestehen.
Fur energieeffizienten Einsatz werden alle
Kihimdbelkorpusse hochdruckgeschaumt.
Dieser Fokus auf Qualitat ist einer der Er-
folgsfaktoren fiir Cool Compact. Alle Gerdte
werden vor der Auslieferung geprtift, dabei
durchlaufen steckerfertige Gerdte zwischen
vier- und achtstiindige Tests. Das erlaubt uns,
unseren Kunden sehr weitreichende Garantie-
leistungen anzubieten.
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Erst die konzeptionelle Einbindung der Technik
ermdglicht es, den vollen Leistungsumfang
von Schnellkiihlern/Schockfrostern optimal
zu nutzen. Hierzu ist es haufig erforder-

lich, bestehende Arbeitsablaufe im Alltag

entsprechend anzupassen. Als kompetenter

Wir bieten mehr

als »nur« Kiihlgerate

Partner bieten wir unseren Kunden bereits
vor dem Kauf eine weitreichende, auf die
individuellen Anforderungen abgestimmte
Beratung. Unser AuBendienst-Team steht
Ihnen dabei selbstverstandlich auch vor Ort
zur Seite und unterstiitzt Sie bei der Planung

Ihrer Investition.

Auch unter technischen Aspekten missen

beim Betrieb von Schnellkiih-

lern/Schockfrostern einige grundlegende
Dinge berticksichtigt werden. Gerne sind
wir fiir unsere Kunden auch Ansprechpart-
ner und Schnittstelle bei Riickfragen zum
Aufstellort, externen Einzel-Kéltemaschinen,

Schall-, Warme- und Gerauschemissionen.

In jéhrlich 80 Schulungen informieren und
schulen wir Endkunden tber das System der
zeitversetzten Speisenproduktion. Seminare
kénnen vor Ort bei unseren Partnern aus
dem GroBkiichentechnik-Fachhandel oder an
unseren bundesweitern Schulungsstandorten

(z.B. Berufsschulen) besucht werden.

Der Fachhandel profitiert ebenfalls von unse-
rem technischen Know-how als erfahrener
Hersteller und wird Uber die technischen
Neuerungen und Besonderheiten unserer

Geréte standig auf dem Laufenden gehalten.

Fiir Weiterbildungen und Schulungen
bildet unser neu geschaffenes
Cool Compact-Forum in un-
serem Werk in Grosselfin-
gen eine ideale Plattform.
Hier finden auch regel-
maBig praxisbezogene
Events und Informations-

veranstaltungen statt.



Beratung und Support

Dariiber hinaus haben wir fiir jede Region im nur technisch bedienen zu kénnen, sondern
gesamten Bundesgebiet Profis, die zu ver- auch alle praktischen Belange zu verstehen
schiedenen Themen wie z. B. Gemeinschafts- und damit in vollem Umfang nutzen zu
verpflegung oder & la Carte Restaurants kénnen.

interessante Seminare und Vortrdge halten.
Als ausgebildete, erfahrene Kdche sprechen
unsere freien Mitarbeiter dabei die Sprache
der Anwender und vermitteln wertvolle Tipps

fiir den téglichen Einsatz unserer Gerate. -

Auch nach dem Kauf stehen wir an lhrer Seite
und Sie profitieren von unseren umfassenden
Support-Leistungen. Die professionelle und
umfassende Einweisung der Gerate versetzt

die Nutzer — nach Lieferung und Inbetrieb-

nahme — in die Lage, die neuen Geréte nicht

Bild links: Im Cool Compact-Forum in unserem
Werk in Grosselfingen finden regelmaBig

Weiterbildungen und Events statt.

Bild mitte: Unsere Seminare vor Ort haben einen

praxisnahen Bezug zu alltdglichen Situationen.

Bild rechts: In unserer Forum-Kiiche kénnen
alle technischen Mdglichkeiten unserer Geréte

erklart und demonstriert werden.




Das Geheimnis, immer wie frisch gekocht zu

servieren, liegt im Konservierungsprozess.

Das Schnellkiihlen (SK)
konserviert die Aromafrische

Zwischen +60°C und +10°C vermehren sich
Bakterien explosionsartig schnell und lassen
Lebensmittel natiirlich altern. Das sieht man
an der Farbe der Speisen und merkt es am

Geschmacks- und Aromaverlust. Diesen Pro-

Garende 100%

eeesessesestsrsaasanns geccessascsesasnnns e

zess verhindert Schnellkihltechnik von Cool
Compact. Lebensmittel werden innerhalb von
90 Minuten bis in den Kern hinein auf +3°C
abgekaiihlt, so dass Bakterien keine Chance
haben. Garfrische und Geschmack werden
vollstandig konserviert. Die Haltbarkeit wird
verdreifacht. Hygiene und Lebensmittelsicher-

heit sind gewahrleistet.

ZEITENTKOPPELT UND LANGER HALTBAR

Mit VINTOS/VINTOS+
bleibt die Eigenfeuchtigkeit
und die Garfrische lange er-
halten, da der Weitergarpro-

Ohne VINTOS/VINTOS + zess sofort gestoppt wird
Langsames, unkontrolliertes E

Abkdihlen von +65° C g :
Kerntemperatur auf +3°C | JESUSUIURURIRIIN

Sehr starke Entfeuchtung

a 24 Std. a bis zu 72 Std. a Schockfrosten

bei +3°Cin - Monate
GN-Behalter

Schnellgekiihlter Brokkoli
Der Geschmack bleibt voll erhalten, ebenso die

Konsistenz und die intensive Farbe.

Bei Zimmertemperatur abgekiihlter
Brokkoli
Das Gemdise verliert an Konsistenz und

Geschmack.




Zeitversetzte Speisenproduktion

Lebensmittel, die langsam gefrostet wer- kurzer Zeit bis in den Kern der Lebensmittel.
den, trocknen aus, verlieren Gewicht und Bei -40°C Umgebungstemperatur wird eine

Kerntemperatur von -18°C erreicht. Die

DaS SChOCkfrOSten (S F) Feuchtigkeit im Produkt wird konserviert und
_ die SiChere Art ZI.I konservieren in Mikroeiskristalle verwandelt. Das merkt

man am minimalen Gewichtsverlust nach dem
Auftauen. Farbe, Konsistenz und Geschmack
Geschmack. Es bilden sich Makroeiskristalle, bleiben frisch.
die das Gewebe beschadigen. Beim Auftauen
verandert sich die Konsistenz der Lebens-
mittel. Nahrstoffe gehen verloren. Schock-

froster von Cool Compact bringen die Klte in

SCHNELLKUHLEN +65°C = +3°C, SCHOCKFROSTEN +65°C = -18°C,
nach DIN 18872-5 nach DIN 18872-5

GarheiBl @-----vrovevveens G R P RREPRR: . GarheiB

+65°C

Kritischer Temperatur-Bereich

Herkommliche Kiihlung
Makroeiskristalle

+10°C
N : +3°C
\\ : S 0°C @:---
Sso : Mit VINTOS/VINTOS+
+3°C 0. ................ ...... “-.. -18°C Mikroeiskristalle

Schockgefrosteter Lachs

Die Fasern, die Struktur und die intensive Farbe

bleiben erhalten.

Im Gefrierschrank tiefgefrorener Lachs
Es formieren sich Makrokristalle, Fliissigkeits-

verlust und faserige Strukturen sind die Folge.




Eine intuitive, einfache Bedienung und optimal
voreingestellte Programme, sind die Grundla-

Smarte Funktionen
fiir einen smarten Workflow

gen fiir smartes Arbeiten in einem modernen,

gut strukturierten Gastronomiebetrieb. Das

%

Schnellkihlen

H

sterilisation

Bedienfeld unserer Schnellkiihler/Schock-
froster VINTOS und VINTOS+ ist logisch und
selbsterklarend aufgebaut und bietet zahl-
reiche niitzliche Funktionen fiir eine Speisen-
zubereitung »on demandc. Fiir Ihren Betrieb
ergibt sich dadurch eine deutlich bessere
Planbarkeit und mehr Flexibilitat. Die Qualitat,
der Geschmack und das Aroma der Speisen

bleiben erhalten.

NT Garen

w R

Kombiniart

& Das Ausgangsmenii beim Vintos+ (bei
Vintos nur blaue Elemente sichtbar).
Hier wahlt der Anwender die gewiinschte
Betriebsart. Die Bedienung ist denkbar ein-
fach und erfolgt tber ein klar gegliedertes

Meni mit selbsterklarenden Piktogrammen.

¥ Die zweite Ebene des Ausgangsmentis
zeigt weitere Betriebsarten.



Steuerung

Schnellkiihlen

2

Fleisch klsine Stiicke

&

Flsch Filet

&

$ Im Meniipunkt »Schnellkiihlen« bzw. _ Dessert partioniert
»Schockfrosten« wird die entsprechende . ’ b :

Speise gewdhlt. Die Programme sind ab
Werk einsatzfahig, Arbeitstemperatur, Tem-
peraturschritte und Lifter-Geschwindig-
keiten sind optimal auf die jeweilige Speise
angepasst. Der Kunde hat die Moglichkeit,
jedes Programm ganz individuell zu modi-

fizieren und weitere selbst geschriebene

é{} Schnellkiihlen

Programme hinzuzufiigen.

= 23°% 3 X
13:23 -
: —
20/01 &
_0:30:06 %%
% Zum laufenden Programm, hier »Schnell-
kiihlen«, werden nitzliche Informationen ‘}E'

i1l
angezeigt, wie z.B. die errechnete Endzeit ' Ragout /

Geschnetzeltes Cale
des aktuell laufenden Zyklus, die abgelau- a

fene Zeit, Arbeits- und Kerntemperatur.




23°C

= NT Garen

13:24
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NT Garen

®© L 4 -

Fleisch S4°C Fleisch 65°C Fleisch 72°C Gefligel

» B

Manuell

¥ »NT Garen« bietet mehrere voreingestellte
Niedertemperatur-Garprogramme. Wahrend

0:00:03

des Garens werden alle relevanten Infor-
mationen, z.B. das Ende der Garzeit, ange-
zeigt. Diese schonende Art der Zubereitung
garantiert eine gleichmaBige Garung und

ein intensives Geschmackserlebnis.

2:00 h (& e«

# Kombinierte Programme bieten ein Hochst- schnellgekiihlt oder schockgefrostet
maB an Komfort und Zeitersparnis. Speisen werden. Das bedeutet nicht nur mehr
kénnen damit auch nach Feierabend z.B. Flexibilitat fiir die Mitarbeiter sondern auch

NT-gegart und anschlieBend automatisch maximale Lebensmittelhygiene.



$k Die Funktion »Smart Level Control« er-
mdglicht das Schreiben eines definierten
Zeitprogramms fiir jeden GN-/EN-Ein-
schub. Das bietet maximale Flexibilitat bei
rollierender Beschickung und ist fiir kiihl-,

frost- und thermische Zyklen verfligbar.

>
s

100% - =

ok = P

& schnellkiihlen - Smart level control

1 FLEECH | EJ? 6 -
2 Heis | 033 7 Res
3 Koberpemuess | H::IS B -
= Iz

5 Huehherbrost | 0:25

T

¥ Sowohl VINTOS als auch VINTOS+ bieten

. - Fec einzustellen.

& Smart Steril — Die Desinfektion erfolgt
mittels Ozonisierung. Das Ozon wirkt
oxidierend auf die Zellmembran der Mikro-
organismen und zerféllt dabei wieder zu
elementarem Sauerstoff. Das Verfahren
kommt ganz ohne chemische Zusatze aus
und wird vor allem in besonders sensiblen
Bereichen der Lebensmittelherstellung
eingesetzt. Ozon wird auch , aktivierter
Sauerstoff” genannt, ist eines der starksten
Desinfektionsmittel der Welt und seine
Funktion ist, Bakterien, Viren und Geriiche

Zu zerstoren.

X
® 40« - -
X

€y Sterilisation

11:39
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die Mdglichkeit, manuelle, genau auf

den Bedarf abgestimmte Programme zu
erstellen. Die Handhabung ist denkbar
einfach und erméglicht es, Zeit, Temperatur
und Lifter-Geschwindigkeit individuell

1



»Qualitat ist das Produkt
der Liebe zum Detail«

Dieses Zitat von Andreas Tenzer (deutscher
Philosoph und Padagoge) bringt die Vor-

teile der VINTOS und VINTOS+ Schnellkiih-
ler/ Schockfroster-Reihe ziemlich genau auf
den Punkt: Es sind die vielen durchdachten,

in jahrelanger Zusammenarbeit mit Profis

2 Die tiefgezogene Bodenwanne mit

Hygieneradien ermdglicht eine ein-
fache Reinigung. Anfallendes
Kondenswasser wird zu-

verlassig abgefihrt.

der Gastronomie gemeinsam erarbeiteten
Details und Funktionen, die unsere Gerate im
oft stressigen Arbeitsalltag so unschlagbar
machen. Perfektionieren Sie den Workflow
in Ihrer Kiiche mit intelligenten Ldsungen,
die ein fokussiertes, reibungsloses Arbeiten
ermdglichen. Profitieren Sie von unserer
jahrzehntelangen Erfahrung, von unserer
Kompetenz sowie unserer Leidenschaft fiir

feine Gastronomie.

# Nach beendeten Zyklen sollte Kondens-

wasser zuverldssig abtrocknen kdnnen.
Mit dem einzigartigen »Smart Door
Klick« bleibt die Tir in einem definierten

Offnungswinkel gedffnet.



Details

$k Der 3-Zonen-Kerntemperaturfiihler ist in % »Smart Probe«: Das Gerat erkennt selbst- % 3k Hygienisch einwandfrei und doch leicht
der Geratettir wasserdicht verschraubt. Im standig und automatisch, ob der Fihler zuganglich ist der USB-Anschluss hinter
Falle einer Beschadigung kann der Fiihler gesetzt wurde bzw. ob der Fiihler korrekt der Maschinenfachblende angebracht.
einfach und schnell getauscht werden. sitzt. Entsprechend wird ein temperatur- Uber den Anschluss kdnnen HACCP-Daten
oder zeitgesteuertes Programm ausgefiihrt. ausgelesen, Rezepturen aufgespielt und

Software-Updates realisiert werden.

$k Die einfach aufzuklappende Revisionsblen-

de erméglicht eine griindliche Reinigung

von Verdampfer und Verflissiger.

13
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$k Die Smart Door Automatik fiir mehr
Effizienz und Sicherheit: Der Schnellkiih-

ler/Schockfroster ist das einzige Gerat

in der GroBkiiche, welches der Koch mit
heiBen Speisen in der Hand 6ffnen muss.
Durch einen Naherungssensor im Boden-
bereich 6ffnet die Tiir automatisch und
heiBe GN Behalter miissen nicht abgestellt

werden. Das Handling wird vereinfacht.

3k Alle VINTOS und VINTOS+ Schnellkihler/
Schockfroster sind fiir GN und EN6040
tauglich. Die Stellage kann einfach um-
gebaut werden und somit problemlos
beide Norm-Behalter bzw. Bleche
bedienen. Optional liefern wir
fiir Backbleche L-Auflage-
schienen.

% Die Fasytouch Steuerung mit dem TFT-Glas
Display ist in Schutzart IP53 ausgefihrt.

¥ Gesteckte Magnetdichtung — Tiir mit

Bombierung nach innen zur Erhdhung der

Energieeffizienz.




Details

Wahlen Sie — je nach individueller Anforde- Vintos+: Mulitfunktionsgerat mit allen
rung — die fiir Sie am besten geeignete Serie: Méglichkeiten der Vintos Serie. Zusatzlich viel-

faltige Maglichkeiten im thermischen Bereich,

Die VI NTOS u nd VI NTOS -+ Serie 2. B. NT-Garen bis 80°C, G&rfunktion, Smart

Steril und Smart Door Automatik und vieles
Vintos: Schnellkiihler / Schockfroster mit mehr, siehe Tabelle.
umfassenden Programmen zum Kiihlen und

Frosten von Speisen.

Funktion Vints Vinics'

Schnellkiihlen a%
Schockfrosten B
NT-Garen -
Garen -
Gdrunterbrechen —
Auftauen -
Warmhalten =
Kombinierte Zyklen -
Vorgespeicherte Programme
Smart Level Control

Smart Steril =

Smart Door Click %

R e e e e o e L e K e e o

Smart Door Automatik -
¥ = Funktion integriert

15



Gerét zum Schnellkiihlen und Schockfrosten
von Lebensmitteln. Easytouch-Regelung mit
7"-Touchscreen und vorwahlbaren Programmen
sowie individuell erstellbaren Zyklen und manu-
eller Bedienmdglichkeit, mit USB-Schnittstelle.

Schnellkiihler/Schockfroster
VINTOS 4 x GN 1/1

Zyklus-Start erfolgt sofort nach Einbringung

der Lebensmittel (temperaturunabhangig). Das

Gerat erkennt automatisch, ob der Kerntempe-

raturfiihler gesetzt ist und wahlt die entspre-

chende Steuerung iiber Temperatur oder Zeit.

Am Display wird in Echtzeit kontinuierlich der

Temperaturverlauf der zu kiihlenden Speisen

und die Endzeit (in Echtzeit) angezeigt.

Aufnahme: Quereinschub mit 4 x GN1/1 — 65 mm tief
Schnellkiihlleistung pro Zyklus: mind. 15 kg (+65°C / +3°C) in 90 Min
Schockfrostleistung pro Zyklus: mind. 15 kg (+65°C /-18°C) in 240 Min
Produktabhangig bis zu 20 kg
Abmessung: 790 x 846 x 900 mm (LxTxH)
Anschlusswert: 230 V/0,8 kW
Kalteleistung: 1,3 kW -10°C VT
0,5 kW -35°C VT
Kaltemittel: R452a
Zubehor: 4 Paar U-Auflageschienen

3-Punkt-Kerntemperaturfiihler
Mit Eigenkiihlung: SKFMEQ0411D

Zum AnschluB an separate Einzelmaschine: =~ SKFZKQ0411D

Optional:

Rollensatz 700061 286,— €
Wechsel Tiiranschlag 701099 91-€
Kaltemaschine als separate Einheit 702330 2.080,— €
Wetterschutzgehduse fur Kaltem. inkl. Winterregelung 702335 auf Anfrage
L-Auflageschienen/Paar 702329 70,- €

U-Auflageschienen/Paar 702328 70— €
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Gesamttiefe 970

@ Elektroanschluss 230V, Netzkabelldnge 2 m
mit Schuko-Stecker

@ Tauwasserablauf mit Schale

Tauwasserschale muss bei bauseitigem Ablauf entfernt werden

Abmessungen: 790 x 970 x 900 mm

Kapazitat: - Schnellkihlleistung nach DIN: 15 kg
- Schockfrostleistung nach DIN: 15 kg
- Schnellkihlleistung maximal: 20 kg

- Schockfrostleistung maximal: 20 kg

Anschlusswert: 230V / 50Hz / 0,8kW / 10A

Kaltemittel: R452A

Kalteleistung:  1.300W (-10°C/+45°C) VT
420 W (-35°C/+45°C) VT

Max. Beladung: 4xGN1/1 quer, 65 mm tief oder
5xGN1/1 quer, 40 mm tief oder
8XEN 600x400 mm

10 Einschubpositionen, Raster 18,3 mm



Gerét zum Schnellkiihlen und Schockfrosten
von Lebensmitteln. Easytouch-Regelung mit
7"-Touchscreen und vorwahlbaren Programmen
sowie individuell erstellbaren Zyklen und manu-

eller Bedienmdglichkeit, mit USB-Schnittstelle.

Schnellkiihler/Schockfroster
VINTOS 8 x GN 1/1

Zyklus-Start erfolgt sofort nach Einbringung
der Lebensmittel (temperaturunabhangig). Das
Gerat erkennt automatisch, ob der Kerntempe-

raturfiihler gesetzt ist und wahlt die entspre-

chende Steuerung iiber Temperatur oder Zeit.

Am Display wird in Echtzeit kontinuierlich der

Temperaturverlauf der zu kiihlenden Speisen

und die Endzeit (in Echtzeit) angezeigt.

Aufnahme: Quereinschub mit 8 x GN1/1 — 65 mm tief
Schnellkiihlleistung pro Zyklus: mind. 29 kg (+65°C / +3°C) in 90 Min
Schockfrostleistung pro Zyklus: mind. 29 kg (+65°C / -18°C) in 240 Min
Produktabhangig bis zu 40 kg
Abmessung: 790 x 846 x 1.583 mm (LxTxH)
Anschlusswert: 230V/1,1 kW
Kalteleistung: 3,6 kW -10°C VT
0,9 kw -35°C VT
Kaltemittel: R452a
Zubehor: 8 Paar U-Auflageschienen

3-Punkt-Kerntemperaturfihler
Mit Eigenkiihlung: SKFMEQ0811D

Zum AnschluB an separate Einzelmaschine: =~ SKFZKQ0811D

Optional:

Rollensatz 700061 286,— €
Wechsel Tiiranschlag 701099 91-€
Kaltemaschine als separate Einheit 702331 2.780,— €
Wetterschutzgehduse fur Kaltem. inkl. Winterregelung 702335 auf Anfrage
L-Auflageschienen/Paar 702329 70,- €

U-Auflageschienen/Paar 702328 70— €
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Gesamttiefe 970

SCHNITT B-B

@ Elektroanschluss 230V, Netzkabelldnge 2 m
mit Schuko-Stecker

@ Tauwasserablauf mit Schale

Tauwasserschale muss bei bauseitigem Ablauf entfernt werden

Abmessungen: 790 x 970 x 1.583 mm

Kapazitat: - Schnellkihlleistung nach DIN:
- Schockfrostleistung nach DIN:
- Schnellkihlleistung maximal:

- Schockfrostleistung maximal:

Anschlusswert: 230V / 50Hz / 1,7kW / 16A

Kaltemittel: R452A

Kélteleistung: ~ 3.580W (-10°C/+45°C) VT
900 W (-35°C/+45°C) VT

Max. Beladung: 8xGN1/1 quer, 65 mm tief oder

10xGN1/1 quer, 40 mm tief oder

16xEN 600x400 mm
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29kg
29 kg
40 kg
40 kg

31 Einschubpositionen, Raster 21 mm




Gerét zum Schnellkiihlen und Schockfrosten
von Lebensmitteln. Easytouch-Regelung mit
7"-Touchscreen und vorwahlbaren Programmen
sowie individuell erstellbaren Zyklen und manu-

eller Bedienmdglichkeit, mit USB-Schnittstelle.

Schnellkiihler/Schockfroster
VINTOS 10 x GN 1/1

Zyklus-Start erfolgt sofort nach Einbringung
der Lebensmittel (temperaturunabhangig). Das
Gerat erkennt automatisch, ob der Kerntempe-

raturfiihler gesetzt ist und wahlt die entspre-

chende Steuerung iiber Temperatur oder Zeit.

Am Display wird in Echtzeit kontinuierlich der

Temperaturverlauf der zu kiihlenden Speisen

und die Endzeit (in Echtzeit) angezeigt.

-

Aufnahme: Quereinschub mit 10 x GN1/1 — 65 mm tief
Schnellkiihlleistung pro Zyklus: mind. 36 kg (+65°C / +3°C) in 90 Min
Schockfrostleistung pro Zyklus: mind. 36 kg (+65°C / -18°C) in 240 Min

Produktabhangig bis zu 50 kg je Zyklus
Abmessung: 790 x 846 x 1.753 mm (LxTxH)
Anschlusswert: 400V/2,5 kW
Kalteleistung: 5,4 kKW -10°CVT

1,3 kW -35°C VT
Kaltemittel: R452a
Zubehor: 10 Paar U-Auflageschienen

3-Punkt-Kerntemperaturfihler

Mit Eigenkiihlung: SKFMEQ1011D 11.512,- €
Zum AnschluB an separate Einzelmaschine: ~ SKFZKQ1011D 8.801,— €
Optional:

Rollensatz 700061 286,— €
Wechsel Tiiranschlag 701099 91-€
Kaltemaschine als separate Einheit 702333 3.180,— €
Wetterschutzgehduse fur Kaltem. inkl. Winterregelung 702335 auf Anfrage
L-Auflageschienen/Paar 702329 70— €

U-Auflageschienen/Paar 702328 70— €
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@ Elektroanschluss 400V, Netzkabelldnge 2 m
mit CE-Stecker

@ Tauwasserablauf mit Schale

Tauwasserschale muss bei bauseitigem Ablauf entfernt werden

Abmessungen: 790 x 970 x 1.753 mm

Kapazitat: - Schnellkihlleistung nach DIN: 36 kg
- Schockfrostleistung nach DIN: 36 kg
- Schnellkihlleistung maximal: 50 kg

- Schockfrostleistung maximal: 50 kg

Anschlusswert: 400V / 50Hz / 2,5kW / 16A

Kaltemittel: R452A

Kalteleistung:  5.330W (-10°C/+45°C) VT
1.280 W (-35°C/+45°C) VT

Max. Beladung:  10xGN1/1 quer, 65 mm tief oder
13xGN1/1 quer, 40 mm tief oder
20xEN 600x400 mm

39 Einschubpositionen, Raster 21 mm

21



Gerét zum Schnellkiihlen und Schockfrosten
von Lebensmitteln. Easytouch-Regelung mit
7"-Touchscreen und vorwahlbaren Programmen
sowie individuell erstellbaren Zyklen und manu-

eller Bedienmdglichkeit, mit USB-Schnittstelle.

Schnellkiihler/Schockfroster
VINTOS 13 x GN 1/1

Zyklus-Start erfolgt sofort nach Einbringung
der Lebensmittel (temperaturunabhangig). Das
Gerat erkennt automatisch, ob der Kerntempe-

raturfiihler gesetzt ist und wahlt die entspre-

chende Steuerung iiber Temperatur oder Zeit.

Am Display wird in Echtzeit kontinuierlich der

Temperaturverlauf der zu kiihlenden Speisen

und die Endzeit (in Echtzeit) angezeigt.

-
Aufnahme: Quereinschub mit 13 x GN1/1 — 65 mm tief
Schnellkiihlleistung pro Zyklus: mind. 47 kg (+65°C / +3°C) in 90 Min
Schockfrostleistung pro Zyklus: mind. 47 kg (+65°C / -18°C) in 240 Min
Produktabhangig bis zu 65 kg je Zyklus
Abmessung: 790 x 846 x 2.008 mm (LxTxH)
Anschlusswert: 400V/2,9 kW
Kalteleistung: 7,7 KW -10°C VT
1,5 kW -35°C VT
Kaltemittel: R452a
Zubehor: 13 Paar U-Auflageschienen

3-Punkt-Kerntemperaturfihler

Mit Eigenkiihlung: SKFMEQ1311D 13.429,- €
Zum AnschluB an separate Einzelmaschine: ~ SKFZKQ1311D 10.201,— €
Optional:

Rollensatz 700061 286,— €
Wechsel Tiiranschlag 701099 91-€
Kaltemaschine als separate Einheit 702334 3.780,— €
Wetterschutzgehduse fur Kaltem. inkl. Winterregelung 702335 auf Anfrage
L-Auflageschienen/Paar 702329 70— €

U-Auflageschienen/Paar 702328 70— €
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@ Elektroanschluss 400V, Netzkabelldnge 2 m
mit CE-Stecker

@ Tauwasserablauf mit Schale

Tauwasserschale muss bei bauseitigem Ablauf entfernt werden
Abmessungen: 790 x 970 x 2.008 mm

Kapazitat: - Schnellkihlleistung nach DIN: 47 kg
- Schockfrostleistung nach DIN: 47 kg
- Schnellkihlleistung maximal: 65 kg

- Schockfrostleistung maximal: 65 kg

Anschlusswert: 400V / 50Hz / 2,9kW / 16A

Kaltemittel: R452A

Kalteleistung: ~ 7.630W (-10°C/+45°C) VT
1.480 W (-35°C/+45°C) VT

Max. Beladung: 13xGN1/1 quer, 65 mm tief oder
17xGN1/1 quer, 40 mm tief oder
26xEN 600x400 mm

51 Einschubpositionen, Raster 21 mm
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Gerat zum Schnellkiihlen und Schockfrosten
von Lebensmitteln sowie zum Auftauen,
Garen, Garunterbrechen, Warmhalten und
Niedertemperaturgaren (80°C Innenraumtem-
peratur). Easytouch-Regelung mit 7"-Touch-
screen und vorwahlbaren Programmen sowie
individuellen Zyklen, mit USB-Schnittstelle,
Sterilisation und Smart Door Automatik.

Schnellkiihler/Schockfroster
VINTOS+ 4 x GN 1/1

Zyklus-Start erfolgt sofort nach Einbringung
der Lebensmittel (temperaturunabhangig). Das
Gerat erkennt automatisch, ob der Kerntempe-
raturflihler gesetzt ist und wahlt die entspre-
chende Steuerung iiber Temperatur oder Zeit.

Am Display wird in Echtzeit kontinuierlich der
Temperaturverlauf der zu kithlenden Speisen
und die Endzeit (in Echtzeit) angezeigt.

Aufnahme:
Schnellkiihlleistung pro Zyklus:
Schockfrostleistung pro Zyklus:

Abmessung:
Anschlusswert:

Kalteleistung:

Kaltemittel:
Zubehor:

Mit Eigenkiihlung:

Zum AnschluB an separate Einzelmaschine:

Optional:

Rollensatz

Wechsel Tliranschlag

Kaltemaschine als separate Einheit
Wetterschutzgehduse fir Kéltem. inkl. Winterregelung
L-Auflageschienen/Paar

U-Auflageschienen/Paar

Quereinschub mit 4 x GN1/1 — 65 mm tief
mind. 15 kg (+65°C / +3°C) in 90 Min
mind. 15 kg (+65°C / -18°C) in 240 Min
Produktabhangig bis zu 20 kg

790 x 846 x 900 mm (LxTxH)

230V/0,8 kW

1,3 kW -10°C VT

0,5 kW -35°C VT

R452a

4 Paar U-Auflageschienen

3-Punkt-Kerntemperaturfihler

SKFMEQO0411D-VP

SKFZKQ0411D-VP

700061 286,— €
701099 91-€
702330 2.080,- €
702335 auf Anfrage
702329 70— €
702328 70— €
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@ Elektroanschluss 230V, Netzkabelldnge 2 m
mit Schuko-Stecker

@ Tauwasserablauf mit Schale

Korpusi.L. 325

Tauwasserschale muss bei bauseitigem Ablauf entfernt werden

@ Sensorbetdtigung Smart Door Automatik

Abmessungen: 790 x 970 x 900 mm

Kapazitat: - SchnellkUhlleistung nach DIN:
- Schockfrostleistung nach DIN:
- Schnellkihlleistung maximal:

- Schockfrostleistung maximal:

230V / 50Hz / 0,8kW / 10A
R452A

1.300W (-10°C/+45°C) VT
420 W (-35°C/+45°C) VT
Max. Beladung: 4xGN1/1 quer, 65 mm tief oder
5XGN1/1 quer, 40 mm tief oder
8XEN 600x400 mm

Anschlusswert:
Kaltemittel:

Kalteleistung:

15 kg
15 kg
20 kg
20 kg

15 Einschubpositionen, Raster 18,3 mm

25



Gerat zum Schnellkiihlen und Schockfrosten
von Lebensmitteln sowie zum Auftauen,
Garen, Garunterbrechen, Warmhalten und
Niedertemperaturgaren (80°C Innenraumtem-
peratur). Easytouch-Regelung mit 7"-Touch-
screen und vorwahlbaren Programmen sowie
individuellen Zyklen, mit USB-Schnittstelle,
Sterilisation und Smart Door Automatik.

Schnellkiihler/Schockfroster
VINTOS+ 8 x GN 1/1

Zyklus-Start erfolgt sofort nach Einbringung

der Lebensmittel (temperaturunabhangig). Das
Gerat erkennt automatisch, ob der Kerntempe-
raturflihler gesetzt ist und wahlt die entspre-

chende Steuerung iiber Temperatur oder Zeit.

Am Display wird in Echtzeit kontinuierlich der

Temperaturverlauf der zu kithlenden Speisen

und die Endzeit (in Echtzeit) angezeigt.

Aufnahme: Quereinschub mit 8 x GN1/1 — 65 mm tief
Schnellkiihlleistung pro Zyklus: mind. 29 kg (+65°C / +3°C) in 90 Min
Schockfrostleistung pro Zyklus: mind. 29 kg (+65°C / -18°C) in 240 Min
Produktabhangig bis zu 40 kg
Abmessung: 790 x 846 x 1.583 mm (LxTxH)
Anschlusswert: 230V/1,1 kW
Kalteleistung: 3,6 kW -10°CVT
0,9 kW -35°C VT
Kaltemittel: R452a
Zubehor: 8 Paar U-Auflageschienen

3-Punkt-Kerntemperaturfihler

Mit Eigenkiihlung: SKFMEQ0811D-VP 11.138,- €
Zum AnschluB an separate Einzelmaschine: ~ SKFZKQO0811D-VP 9.362,— €
Optional:

Rollensatz 700061 286,— €
Wechsel Tiiranschlag 701099 91-€
Kaltemaschine als separate Einheit 702331 2.780,— €
Wetterschutzgehduse fur Kaltem. inkl. Winterregelung 702335 auf Anfrage
L-Auflageschienen/Paar 702329 70,- €

U-Auflageschienen/Paar 702328 70— €
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@ Elektroanschluss 230V, Netzkabelldnge 2 m
mit Schuko-Stecker

@ Tauwasserablauf mit Schale
Tauwasserschale muss bei bauseitigem Ablauf entfernt werden

@ Sensorbetdtigung Smart Door Automatik

Abmessungen:

Kapazitat:

Anschlusswert:
Kaltemittel:

Kalteleistung:

Max. Beladung:

790 x 970 x 1.583 mm

- SchnellkUhlleistung nach DIN:
- Schockfrostleistung nach DIN:
- Schnellkihlleistung maximal:

- Schockfrostleistung maximal:

230V /50Hz / 1,1kW / 16A
R452A

3.580W (-10°C/+45°C) VT
900 W (-35°C/+45°C) VT
8xGN1/1 quer, 65 mm tief oder

10xGN1/1 quer, 40 mm tief oder

16xEN 600x400 mm

29 kg
29kg
40 kg
40 kg

31 Einschubpositionen, Raster 21 mm

27



Gerdt zum Schnellkiihlen und Schockfrosten
von Lebensmitteln sowie zum Auftauen,
Garen, Garunterbrechen, Warmhalten und
Niedertemperaturgaren (80°C Innenraumtem-
peratur). Easytouch-Regelung mit 7"-Touch-
screen und vorwahlbaren Programmen sowie
individuellen Zyklen, mit USB-Schnittstelle,

Sterilisation und Smart Door Automatik.

Schnellkiihler/Schockfroster
VINTOS+ 10 x GN 1/1

Zyklus-Start erfolgt sofort nach Einbringung

hpacr

der Lebensmittel (temperaturunabhangig). Das

Gerat erkennt automatisch, ob der Kerntempe-
raturflihler gesetzt ist und wahlt die entspre-
chende Steuerung iiber Temperatur oder Zeit.

Am Display wird in Echtzeit kontinuierlich der

Temperaturverlauf der zu kithlenden Speisen >
und die Endzeit (in Echtzeit) angezeigt.
Aufnahme: Quereinschub mit 10 x GN1/1 — 65 mm tief
Schnellkiihlleistung pro Zyklus: mind. 36 kg (+65°C / +3°C) in 90 Min
Schockfrostleistung pro Zyklus: mind. 36 kg (+65°C / -18°C) in 240 Min
Produktabhangig bis zu 50 kg
Abmessung: 790 x 846 x 1.753 mm (LxTxH)
Anschlusswert: 400V/2,5 kW
Kalteleistung: 5,4 kW -10°C VT
1,3 kW -35°C VT
Kaltemittel: R452a
Zubehor: 10 Paar U-Auflageschienen

3-Punkt-Kerntemperaturfihler

Mit Eigenkiihlung: SKFMEQ1011D-VP 14.361,— €
Zum AnschluB an separate Einzelmaschine: ~ SKFZKQ1011D-VP 11.649,— €
Optional:

Rollensatz 700061 286,— €
Wechsel Tiiranschlag 701099 91-€
Kaltemaschine als separate Einheit 702333 3.180,— €
Wetterschutzgehduse fur Kaltem. inkl. Winterregelung 702335 auf Anfrage
L-Auflageschienen/Paar 702329 70— €

U-Auflageschienen/Paar 702328 70— €
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- Schockfrostleistung nach DIN: 36 kg
- Schnellkihlleistung maximal: 50 kg

- Schockfrostleistung maximal: 50 kg

Anschlusswert: 400V / 50Hz / 2,5kW / 16A

Kaltemittel: R452A

Kalteleistung: ~ 5.330W (-10°C/+45°C) VT
1.280W (-35°C/+45°C) VT

Max. Beladung: 10xGN1/1 quer, 65 mm tief oder
13xGN1/1 quer, 40 mm tief oder
20xEN 600x400 mm

39 Einschubpositionen, Raster 21 mm
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Gerdt zum Schnellkiihlen und Schockfrosten
von Lebensmitteln sowie zum Auftauen,
Garen, Garunterbrechen, Warmhalten und
Niedertemperaturgaren (80°C Innenraumtem-
peratur). Easytouch-Regelung mit 7"-Touch-
screen und vorwahlbaren Programmen sowie
individuellen Zyklen, mit USB-Schnittstelle,
Sterilisation und Smart Door Automatik.

Schnellkiihler/Schockfroster
VINTOS+ 13 x GN 1/1

Zyklus-Start erfolgt sofort nach Einbringung

der Lebensmittel (temperaturunabhangig). Das
Gerat erkennt automatisch, ob der Kerntempe-
raturflihler gesetzt ist und wahlt die entspre-

chende Steuerung iiber Temperatur oder Zeit.

Am Display wird in Echtzeit kontinuierlich der

Temperaturverlauf der zu kithlenden Speisen >
und die Endzeit (in Echtzeit) angezeigt.
Aufnahme: Quereinschub mit 13 x GN1/1 — 65 mm tief
Schnellkiihlleistung pro Zyklus: mind. 47 kg (+65°C / +3°C) in 90 Min
Schockfrostleistung pro Zyklus: mind. 47 kg (+65°C / -18°C) in 240 Min
Produktabhangig bis zu 65 kg
Abmessung: 790 x 846 x 2.008 mm (LxTxH)
Anschlusswert: 400V/2,9 kW
Kalteleistung: 7,7 kW -10°C VT
1,5 kW -35°C VT
Kaltemittel: R452a
Zubehor: 13 Paar U-Auflageschienen

3-Punkt-Kerntemperaturfihler

Mit Eigenkiihlung: SKFMEQ1311D-VP 17.369,—- €
Zum AnschluB an separate Einzelmaschine: ~ SKFZKQ1311D-VP 14.141,— €
Optional:

Rollensatz 700061 286,— €
Wechsel Tiiranschlag 701099 91-€
Kaltemaschine als separate Einheit 702334 3.780,— €
Wetterschutzgehduse fur Kaltem. inkl. Winterregelung 702335 auf Anfrage
L-Auflageschienen/Paar 702329 70— €

U-Auflageschienen/Paar 702328 70— €
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@ Elektroanschluss 400V, Netzkabelldnge 2 m
mit CE-Stecker

@ Tauwasserablauf mit Schale
Tauwasserschale muss bei bauseitigem Ablauf entfernt werden

@ Sensorbetdtigung Smart Door Automatik
Abmessungen: 790 x 970 x 2.008 mm

Kapazitat: - Schnellkihlleistung nach DIN: 47 kg
- Schockfrostleistung nach DIN: 47 kg
- Schnellkihlleistung maximal: 65 kg

- Schockfrostleistung maximal: 65 kg

Anschlusswert: 400V / 50Hz / 2,9kW / 16A

Kaltemittel: R452A

Kalteleistung: ~ 7.630W (-10°C/+45°C) VT
1.480W (-35°C/+45°C) VT

Max. Beladung: 13xGN1/1 quer, 65 mm tief oder
17xGN1/1 quer, 40 mm tief oder
26xEN 600x400 mm

51 Einschubpositionen, Raster 21 mm

31



Ihr Cool Compact Fachhandler:

# Kuhlschranke
# Kuhltische

# Schnellkthler
# KUhltheken
# Kihlwannen

Balinger StraBe 25

D-72415 Grosselfingen

Fon +49(0) 74 76/94 56 0
Fax +49(0) 74 76/94 56 20
info@coolcompact.de
www.coolcompact.de

Beratung, Lieferung und Service erfolgt
ausschlieBlich ber den qualifizierten Fachhandel.

Alle Preise sind empfohlene Verkaufspreise
zuziiglich der gesetzlichen Umsatzsteuer.

Technische und preisliche Anderungen sowie
Druckfehler und Irrtimer vorbehalten.

1820.5.000/135.02.20



