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1 Allgemeine Sicherheitshinweise
1.1 Aufbau der Sicherheitshinweise

A GEFAHR

Die jeweiligen Piktogramme bedeuten in Zusammenhang mit dem Signalwort
~,Gefahr” eine unmittelbar drohende Gefahr fiir das Leben und die Gesundheit
von Personen.

Das Nichtbeachten dieser Hinweise hat schwere gesundheitsschadliche
Auswirkungen zur Folge, bis hin zu lebensgefahrlichen Verletzungen.

Die jeweiligen Piktogramme bedeuten in Zusammenhang mit dem Signalwort
,Warnung“ eine moglicherweise drohende Gefahr fir das Leben und die
Gesundheit von Personen.

Das Nichtbeachten dieser Hinweise kann schwere gesundheitsschadliche
Auswirkungen zur Folge haben, bis hin zu lebensgefahrlichen Verletzungen.

>

>

A VORSICHT

Die jeweiligen Piktogramme bedeuten in Zusammenhang mit dem Signalwort
LVorsicht* eine moglicherweise gefahrliche Situation.

Das Nichtbeachten dieser Hinweise kann leichte Verletzungen zur Folge haben
oder zu Sachbeschadigungen fuhren.

ACHTUNG

Dieses Piktogramm gibt in Zusammenhang mit dem Signalwort ,Achtung®
wichtige Hinweise fur den sachgerechten Umgang mit der Maschine. Das
Nichtbeachten dieser Hinweise kann zu Stérungen an der Maschine oder in der
Umgebung fuhren.

@ P

Anwendungs-Tipps

Bei diesem Piktogramm erhalten Sie Anwendungs-Tipps und besonders
nitzliche Informationen. Sie helfen Ihnen, alle Funktionen an lhrer Maschine
optimal zu nutzen.
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1.2 Piktogramme in den Sicherheitshinweisen

Die Sicherheitshinweise kdnnen mit den unten aufgefiihrten Piktogrammen
gekennzeichnet sein. Die Symbole kdnnen auch an der Maschine auf
Gefahrstellen hinweisen.

alexandersolia

Food processing

Kurzbeschreibung

Kurzbeschreibung

Allgemeine Gefahr

Kippende Lasten

Quetschgefahr, Hangende Lasten
Handverletzung
Einzugsgefahr Gefahr durch eine

Forderanlage im Gleis

HeilRe Oberflachen

feuergefahrliche Stoffe

Laser

UV-Strahlung

explosionsfahige

explosionsgefahrliche

Atmosphare Stoffe
Gefahr durch Magnetisches Feld
Elektrik

elektrostatische

elektromagnetisches

Urmweligefitaiich

B> B> > B> B D B b

Entladung Feld

Drucksysteme gesundheitsschadliche
Stoffe

Umweltgeféahrdung
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Die folgenden Symbole kénnen in der Betriebsanleitung und an der Maschine
verwendet werden, um Sie zur die Benutzung von persoénlicher
Schutzausristung aufzufordern. Der Betreiber muss die persoénliche
Schutzausristung bereitstellen.

Piktogramm | Kurzbeschreibung | Piktogramm | Kurzbeschreibung
Schutzbrille tragen

Schutzhandschuhe
tragen

=@—

Gehorschutz tragen Schutzkleidung tragen

Sicherheitsschuhe
tragen

Vollvisierschutz tragen

Sicherheitshelm
tragen.

Die folgenden Symbole kénnen in der Betriebsanleitung und an der Maschine
verwendet werden, um gefahrliche Handlungsweisen zu verbieten.

Piktogramm | Kurzbeschreibung | Piktogramm | Kurzbeschreibung

Zutritt/Eingreifen fur
Unbefugte verboten!

Zutritt verboten flr
Personen mit
Herzschrittmacher

Rauchen verboten Feuer, offenes Licht
und Rauchen verboten

e
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1.3 Sicherheitshinweise zu Personal und Organisation

1.3.1 Hinweise in der Betriebsanleitung beachten

Grundvoraussetzung fir den sicherheitsgerechten Umgang und den
stérungsfreien Betrieb der Maschine ist die Kenntnis der grundlegenden
Sicherheitshinweise und der Sicherheitsvorschriften.

Diese Betriebsanleitung enthalt die wichtigsten Hinweise, um die Maschine
sicherheitsgerecht zu betreiben.

Diese Betriebsanleitung, insbesondere die Sicherheitshinweise, sind von allen
Personen zu beachten, die an der Maschine arbeiten.

Darlber hinaus sind die fir den jeweiligen Einsatzort geltenden Regeln und
Vorschriften zur Unfallverhitung zu beachten.

1.3.2 Gefahren im Umgang mit der Maschine

Die Maschine ist nach dem Stand der Technik und den anerkannten
sicherheitstechnischen Regeln gebaut. Dennoch kdnnen bei ihrer Verwendung
Gefahren flr Leib und Leben des Benutzers oder Dritter bzw. Beeintrachtigungen
an der Maschine oder an anderen Sachwerten entstehen. Die Maschine ist nur
zu benutzen

o fur die bestimmungsgemale Verwendung, siehe Kapitel 2.1

o in sicherheitstechnisch einwandfreiem Zustand.

Stérungen, die die Sicherheit beeintrachtigen kdnnen, sind umgehend zu
beseitigen.

1.3.3 Schutzeinrichtungen

Vor jedem Ingangsetzen der Maschine missen alle Schutzvorrichtungen
sachgerecht angebracht und funktionsfahig sein.

1.3.4 Bauliche Veranderungen an der Maschine

Ohne Genehmigung des Herstellers keine Veranderungen, An- oder Umbauten
an der Maschine vornehmen.

Alle Umbaumalnahmen bediirfen einer schriftichen Genehmigung der Firma
alexandersolia GmbH.

Maschinenteile in nicht einwandfreiem Zustand sofort austauschen.

Nur Original-Ersatz- und Verschlei3teile verwenden. Bei fremdbezogenen Teilen
ist nicht gewahrleistet, dass sie beanspruchungs- und sicherheitsgerecht
konstruiert und gefertigt sind.

1.3.5 Verpflichtung des Betreibers

Der Betreiber verpflichtet sich, nur Personen an der Maschine arbeiten zu lassen,

die

o mit den grundlegenden Vorschriften Uber Arbeitssicherheit und Unfall-
verhitung vertraut und in die Handhabung der Maschine eingewiesen sind,

o das Sicherheitskapitel und die Warnhinweise in dieser Betriebsanleitung
gelesen, verstanden und dies durch ihre Unterschrift bestatigt haben.

o Die erforderlichen personlichen Schutzausristungen sind vom Betreiber
bereitzustellen.

o Alle vorhandenen Sicherheitseinrichtungen sind regelmafig zu Gberprifen.
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1.3.6 Verpflichtung des Personals

Alle Personen die mit Arbeiten an der Maschine beauftragt sind, verpflichten sich,

vor Arbeitsbeginn:

o die grundlegenden Vorschriften Gber Arbeitssicherheit und Unfallverhitung
Zu beachten,

o das Sicherheitskapitel und die Warnhinweise in dieser Betriebsanleitung zu
lesen und durch ihre Unterschrift zu bestatigen, dass sie diese verstanden
haben.

Bei noch offenen Fragen steht die alexandersolia GmbH flr Ausklnfte zur

Verfugung.

1.3.7 Ausbildung des Personals

o Das Bedienpersonal muss mindestens 14 Jahre alt sein und kérperlich
sowie geistig zum Bedienen der Maschine geeignet sein.

. Jede Person, die mit der Aufstellung, Installation, Inbetriebnahme,
Bedienung und Instandhaltung der Maschine befasst ist, muss, bevor sie
die ersten Handgriffe ausfuhrt, die komplette Betriebsanleitung und
besonders das Kapitel ,Sicherheitshinweise” gelesen und verstanden
haben.

o Das Bedienungspersonal des Betreibers wird nach Abschluss der
Installationsarbeiten von qualifizierten Mitarbeitern des Herstellers oder von
dessen Beauftragten in die Handhabung der Maschine eingewiesen.

o Der Betreiber verpflichtet sich, neu hinzugekommenes Bedienungs- und
Instandhaltungspersonal im selben Umfang und mit derselben Sorgfalt in
die Bedienung und Instandhaltung der Maschine unter Berlcksichtigung
aller Sicherheitsvorschriften einzuweisen.

o Arbeiten an der elektrischen/elektronischen Ausriistung durfen nur von
elektrotechnisch ausgebildetem Fachpersonal durchgefiihrt werden.
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1.4 Grundlegende Sicherheitshinweise bei Arbeiten an der
Maschine

1.4.1 Transport und Aufstellung

A VORSICHT

Vorsicht beim Transport der Maschine zum Standort.
Handhaben Sie die Anlagenkomponenten mit Sorgfalt. Dazu zahlt unter

anderem auch ein erschitterungsfreier Transport.
Beachten Sie die einschlagigen Vorschriften wie z. B. UVV.

1.4.2 Inbetriebnahme

Die Maschine ist mit elektrisch betriebenen Schutzeinrichtungen ausgestattet.
Diese schiitzen den Benutzer bei Normalbetrieb der Maschine vor den
Gefahrenstellen.

Beachten Sie, dass wahrend der Inbetriebnahme diese Schutzeinrichtungen
ganz oder teilweise auler Betrieb sind.

Arbeiten Sie umsichtig und vorsichtig!
Es darf sich nur ausgebildetes und unterwiesenes Fachpersonal in

unmittelbarer Nahe der Maschine befinden.

Prifen Sie vor Wiederaufnahme des Betriebs die korrekte Funktion der
Schutzeinrichtungen.

1.4.3 Normalbetrieb

Vor Arbeitsbeginn muss sich das Bedienpersonal mit der Umgebung der
Maschine vertraut machen. Es muss gewahrleistet sein, dass sich im
Arbeitsbereich der Maschine keine Hindernisse befinden.

Flhren Sie das Ein- und Ausschalten der Maschine nur entsprechend den
Vorgaben dieser Betriebsanleitung durch!

Die Maschine darf im Normalbetrieb nur betrieben werden wenn alle
Schutzeinrichtungen korrekt an der Maschine vorahnden sind und korrekt

funktionieren.

Schutz- und Sicherheitseinrichtungen (Abdeckungen, Schutzgitter, ...) wahrend
des Betriebs der Maschine nicht entfernen.

Sie mussen sich von der Funktion der Schutzeinrichtungen tUberzeugen:
Prifen Sie vor dem Betrieb, ob sich Fremdkérper (Werkzeuge,
Flassigkeitsbehalter, etc.) im Arbeitsbereich der Maschine befinden. Entfernen
Sie diese sofort!

Bei einer Funktionsstérung ist die Maschine sofort stillzusetzen und gegen
Wiederinbetriebnahme, auch durch Dritte, zu sichern. Funktionsstorung sofort
dem Betriebsverantwortlichen melden und umgehend beseitigen oder ggf.
beseitigen lassen.
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1.5 Besondere Gefahrenquellen

1.5.1 Elektrische Ausriistung

Unbefugtes Offnen und Eingreifen in Klemmenkasten, Steckverbindungen sowie
das Verletzen von Kabelisolierungen ist verboten!

Nur Originalsicherungen mit vorgeschriebener Stromstarke verwenden. Bei
Stérungen in der elektrischen Energieversorgung Maschine sofort abschalten!

L cerar N

Arbeiten an der elektrischen Ausristung der Maschine dirfen nur von einer
Elektrofachkraft gemaf den elektrotechnischen Gesetzesvorlagen
vorgenommen werden. Bei den Arbeiten immer den Elektroschaltplan
benutzen.

Festgestellte oder vermutete Mangel an elektrischen Einrichtungen missen
sofort behoben werden. Besteht bis dahin eine akute Gefahr, so darf die
Maschine oder das Betriebsmittel nicht weiter benutzt werden.

Elektrische Ausristungsteile kdnnen unter Spannung stehen und dadurch
lebensgefahrlich sein.

Vor Inspektions-, Wartungs-, und Reparaturarbeiten an elektrischen
Einrichtungen ist die Maschine komplett auszuschalten und die Schuko-Stecker
ausstecken.

1.5.2 Reinigungs- und Desinfektionsmittel

Reinigungs- und Desinfektionsmittel kénnen gesundheitsschadlich sein und die
Atemwege verletzen.

Es besteht Verletzungsgefahr durch unsachgemafie Handhabung.

Beachten Sie beim Umgang mit Reinigungsmitteln und anderen chemischen
Substanzen die fir das jeweilige Produkt geltenden Sicherheitsvorschriften

Die Mittel fur eine Erste Hilfe sind stets greifbar zu halten.

1.5.3 Strahlung
1.5.3.1 Elektromagnetische Strahlung

A\ VORSICHT

Das elektromagnetische Verhalten der Maschine kann durch Erganzungen
@ oder Veranderungen jeglicher Art beeintrachtigt werden.

Nehmen Sie deshalb keine Anderungen oder Ergénzungen an elektrischen
/elektronischen Komponenten ohne die schriftliche Zustimmung des Herstellers
vor.
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Maschinenbeschreibung

2 Maschinenbeschreibung

2.1 Bestimmungsgemale Verwendung

2.1.1 Allgemein

Die Maschine ist ausschlie3lich zur Verarbeitung von Lebensmitteln z.B. von
Knollenfriichten und Kartoffeln vorgesehen.

2.1.2 Grenzen der bestimmungsgemaRen Verwendung und Produkte

Die Maschine darf nur innerhalb der in den technischen Daten angegebenen
Parameter/Produkte verwendet werden. Eine Uberschreitung kann Personen
verletzen und die Maschine beschadigen. Fur hieraus entstehende Schaden
haftet die Firma alexandersolia GmbH nicht.

2.1.3 Sachwidrige Verwendung/Vorhersehbarer Missbrauch

Bearbeitung von Produkten, die nicht den obigen Spezifikationen entsprechen.
Betreiben der Maschine unter Einfluss von Vibrationen wahrend des Betriebs.

2.2 Typenschild und CE - Kennzeichnung

alexanderselia MADE IN GERMANY
Food processing
Typ: Abseandererk [AW K 15.3 c €

Masch.-Nr.:

min-1

400 V 50 Hz 0,43kW| [16 A IP 54

AlexanderSolia GmbH | Alexanderstr. 59-61 | 42857 Remscheid

Abbildung 2-1: Typenschild und CE-Kennzeichnung
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2.3 Konformitat

Die unterzeichnete Konformitatserklarung ist separat abgelegt.
Die nachfolgende Abbildung gibt den Inhalt der Konformitatserklarung wieder.

Original der EG-Konformitats-Erklarung
entsprechend Maschinenrichtlinie 2006/42/EG, Anhang Il A
Im Sinne der Richtlinien:

e 2006/42/EG, Maschinenrichtlinie, Amtsblatt L157/24
e 2004/108/EG, EMV-Richtlinie, Amtsblatt L390/24
e  Die Schutzziele der Niederspannungsrichtlinie wurden gema Anhang |, Nr. 1.5.1 der Maschinenrichtlinie
eingehalten.
Hersteller und bevollmachtigt fiir die Zusammenstellung der Dokumentation:

Alexander Solia GmbH

Alexanderstralle 59-61

D-42857 Remscheid
Bezeichnung der Maschine:

. Funktion: Knollenwasch- und Schalmaschine
e  Typenbezeichnung: AWK 15.3
. Seriennummer:
e  Baujahr: 2021
Angewandte harmonisierte Normen insbesondere:

e DINEN 1672-2:2019-06
Nahrungsmittelmaschinen - Allgemeine Gestaltungsleitsatze — Teil 2: Anforderungen an Hygiene und Reinigbarkeit
e DIN EN 13208:2011-02
Nahrungsmittelmaschinen - Gemiseschalmaschinen — Sicherheits- und Hygieneanforderungen
e DIN EN 60204-1:2019-06
Sicherheit von Maschinen - Elektrische Ausriistungen von Maschinen — Teil 1: Alilgemeine Anforderungen
e DIN EN 60335-2-64 in Verb. mit DIN EN 60335-1
Sicherheit elektrischer Gerate fir den Hausgebrauch und ahnliche Zwecke — Teil 2-64: Besondere Anforderungen flr
elektrische Kiichenmaschinen fur den gewerblichen Gebrauch
e DINENISO 12100:2011-03
Sicherheit von Maschinen - allgemeine Gestaltungsleitsatze, Risikobeurteilung und Risikominimierung
e DINEN ISO 13849-1:2020-08
Sicherheit von Maschinen - Sicherheitsbezogene Teile von Steuerungen — Teil 1: Allgemeine Gestaltungsleitsatze
e DINEN ISO 13849-2:2013-02
Sicherheit von Maschinen - Sicherheitsbezogene Teile von Steuerungen — Teil 2: Validierung

Hiermit erklart der Hersteller, dass die Maschine den einschlagigen Bedingungen der oben angefiihrten Richtlinien entspricht.
Eine Technische Dokumentation ist vollstdndig vorhanden.

Die zur Maschine gehdrende Betriebsanleitung liegt vor

Ort, Datum Dirk Gassen Geschaftsfuhrer
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Food processing

2.4 Aufbau

Die AW K 15.3 ist eine Standmaschine mit Klappenentleerung aus Edelstahl
rostfrei zum Schélen und Waschen von Knollenfriichten insbesondere Kartoffeln.

Das Schalsystem besteht aus Rundloch-, Korund- oder einer

Messerschalscheibe.

Das Waschsystem besteht aus einer glatten Edelstahlscheibe und einem

Waschkorb.

Die Maschine wird von einer Person bedient.
Ein Trinkwasseranschluss 1/2“ ist erforderlich (Schlauchhahn).
Ein Schmutzwasserabfluss muss vorhanden sein (Bodenentwasserer min. NW

100mm).

Die Schalenreste miissen in einem Schalenauffangbehalter mit Siebeinsatz

aufgefangen werden.

Das Abwasser sollte tber einen Starkeabscheider geflihrt werden.
Die ortlichen Vorschriften sind zu beachten!

Abbildung 2-2: Aufbau Abb.&hnlich

Wasser-Reste-Auslass

1 | Verschlussdeckel 5 | CEE-Netzstecker
2 | Not-Aus-Taster 6 | Deckelverschluf
3 | Maschinensteuerung 7 | Entleerklappe

4
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Maschinenbeschreibung

2.5 Technische Daten

Allgemeine Daten

alexandersolia

Food processing

Typ AW K 15.3

Abmessungen

Gesamthohe 934 mm

Hohe Auslaufstutzen 343 mm

Uberstand Stutzen vom Geh&use 140 mm

Durchmesser Gehause 443 mm

Gesamtgewicht 50 kg

Wasseranschluss

Querschnitt Zuleitung R 1/2*

Wasserdruck 1—4 bar

Maschinenleistung

Spannung 400 Volt / 50Hz

Motorleistung 0,3kW /0,43 kW

Vorsicherung 16 A

Anschlusskabel mit CEE-Stecker 5 x1,5mm?2, 2,7m lang

Drehzahl Schalen 360 min™’

Drehzahl Entleeren 180 min™’

Bedienung

Bedienfeld Folientastatur

Display Digitalanzeige

Steuerung digitale Mikroprozessorsteuerung

Arbeitsleistung

Fullinhalt Bis 15 kg

Schalleistung (Rohware) ca. 400 kg / Std.

Umgebungsbedingungen Lagerung Betrieb

Temperatur -25° C bis +50° C ~ +5° C bis +50° C

Feuchtigkeit trocken, Uberdacht und taugeschutzt

Aufstellungsort Gastronomie/ Hotellerie waagerecht fester
Untergrund

Umweltbelastung

Arbeitsplatzbezogene Emissionswert (IpAeg) 74 dB (A)

Schallleistungspegel (LwA) 86 dB (A)

Die Messungen wurden nach DIN 45635, Teil 1 durchgefihrt.
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3 Transport, Aufstellung und Inbetriebnahme
3.1 Transport

3.1.1 Sicherheitshinweise beim Transport

A GEFAHR

Elektrische Einrichtungen kénnen unter Spannung stehen und dadurch
lebensgefahrlich sein.

Zuerst Spannungsversorgung trennen!

A GEFAHR
&‘ Gefahr durch kippende Lasten!
/I Wahrend dem Anheben, Transport und Ablassen der Maschine oder von
Maschinenkomponenten dirfen sich keine Personen im Umfeld der Last
aufhalten.

>

A\ VORSICHT

Vorsicht vor Verletzungen und Sachschaden!

Transporthinweise auf der Verpackung beachten, nicht stirzen, méglichst
schwingungsfrei transportieren.

>

Maschinenkomponenten vor dem Transport besonders geschiitzt verpacken
und sehr vorsichtig transportieren.

3.2 Anforderungen an Aufstellort / Einsatzort

Die Maschine bendtigt definierte Umgebungsbedingungen flr die sichere und
korrekte Funktion. Stellen Sie sicher, dass am Aufstellort die vorgeschriebenen
Umgebungsbedingen (siehe technische Daten Kapitel 2.5) vorhanden sind.
Far die Produktion mit der Maschine und die notwendigen Wartungsarbeiten
muss ein Zugang von jeder Seite gewahrleistet sein.
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3.3 Aufstellen und Inbetriebnahme der Maschine

Um eine ordnungsgemale Funktion zu gewahrleisten, missen folgende
Hinweise unbedingt beachtet werden:

Die Aufstellung erfolgt auf dem FuRboden neben einem Bodenentwasserer. Der
Wasserabfluss erfolgt vorzugsweise in den Fulbodenentwasserer.

3.3.1 Elektrik

Die Maschine bendtigt eine CEE-Steckdose zum Spannungsanschluss mit 400V,
50 Hz, fur die elektrische Energieversorgung.

DL e ),

Gefahr durch elektrische Energie!

Es durfen nur Personen mit elektrischer und elektronischer Fachausbildung an
den elektrischen Komponenten der Maschine arbeiten.

Vor Arbeiten an der elektrischen Anlage muss die Maschine vom Netz getrennt
werden!

Bei Stérungen an der elektrischen Ausristung der Maschine ist diese sofort
abzuschalten und die Stérung zu beseitigen.

Beim Sicherungswechsel nur Originalsicherungen mit vorgeschriebener
Stromstarke verwenden!

Bei Arbeiten an der elektrischen Ausristung der Maschine besteht Gefahr
durch elektrische Spannung. Ein lebensgefahrlicher Stromschlag kann die
Folge sein!

ACHTUNG

Hinweis zur Stromversorgung:
Die Maschine darf nur an einer geerdeten Steckdose betrieben werden.
Die Steckdose muss gegen Fehlerstrom gesichert sein.

3.3.2 Wasseranschluss

Fir den Wasserzulauf ist eine Ubliche Kaltwasserzuleitung mit mindestens 1 bar
Wasserdruck erforderlich.

Betragt der Wasserdruck mehr als 4 bar ist ein Druckminderventil vorzusehen.
Die Zuleitung R 1/2“ kann direkt an den dafiir vorgesehenen Anschluss an der
Maschine angeschlossen werden.

Der Anschluss an das Trinkwasserleitungsnetz ist bauseits nach DIN1988-
Teil100 (EN1717) und den vor Ort von den einzelnen Trinkwasserversorgungs-
unternehmen geforderten SicherheitsmalRnahmen von einem Fachinstallateur
vorzunehmen.
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4 Bedienung
4.1 Sicherheitshinweise

Schutzeinrichtungen dirfen nicht umgangen, entfernt oder unwirksam gemacht
werden.

Jeweils vor Arbeitsbeginn ist der betriebssichere Zustand zu Uberprifen.

Fur die entsprechenden SicherheitsmalRnahmen ist der Betreiber
verantwortlich.

A VORSICHT

Es besteht die Gefahr des Quetschens und Schneiden von Handen/Fingern an
den beweglichen Einheiten der Maschine.

. Greifen Sie nicht in den Arbeitsbereich der Maschine.

o Die Maschine darf nur mit vorhandener Schutzeinrichtung betrieben
werden.

4.2 Gerat einschalten

Nach dem Einschalten des Gerates wird zunachst die Software Version unten
rechts angezeigt und das Gerat wechselt in Bereitschafts-Modus. Bei Rickfragen
an den Service ist es unbedingt nétig die angezeigte Version dem Techniker
mitzuteilen, da die Gerate je nach Software Version ggf. leicht voneinander
abweichen kénnen.

Wenn die Maschine fiur einige Zeit nicht benutzt wurde, wechselt die Maschine
automatisch in den Stand-by Modus.

Dabei werden das Display und die Steuerung abgeschaltet. Durch driicken
einer beliebigen Taste geht die Maschine wieder in Betriebsbereitschaft.
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4.3 Bedien- und Funktionselemente

Stufe 1

02:30

Abbildung 4-1: Bedienelemente AW K 15.3

Aktion Tastenbetatigung | Ergebnis
Driicken Durch Dricken der Taste wird die Laufzeit hoch gesetzt.
. Durch Driicken der Taste wird die Laufzeit runter
Dricken gesetzt.
Driicken Maschine startet.
Driicken Maschine stoppt.

Abbildung 4-2: Einzeltasten AW K 15.3

4.3.1 Start/Stop Modus ohne Timer

Stellen Sie die Zeit mit dem Taster ,Laufzeit verringern® im Stillstand auf Null. Ist
die Zeit auf Null gestellt, arbeiten die Taster ,I“ und ,Stop“ als Start/Stop Taster.
Starten Sie die Maschine mit dem Taster ,I*.

Das Anhalten des Gerates durch den ,Stop“ Taster wahrenddessen das Gerat
arbeitet 10scht die Zeit nicht, sondern unterbricht sie nur. Wenn Sie mit ,1“ die
Maschine wieder starten, lauft die Zeit weiter.
Wenn Sie die aufzahlende Zeit als Vorwahl fiir den Betrieb mit Timer benutzen
wollen, halten Sie die Maschine an wenn lhr Produkt fertig ist. Driicken die
Datei: BA-AWK15 3_2023-02-22_BKI_oDB.doc Seite 18 von 31
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danach die Tasten ,Laufzeit erh6hen” und ,Laufzeit verringern® gleichzeitig. Die
aktuelle Laufzeit wird nun als Vorwahl flr den Timerbetrieb benutzt.

4.3.2 Start/Stop Modus mit Timer

Stellen Sie die Laufzeit mit dem Taster ,Laufzeit erhdhen® und ,Laufzeit
verringern® im Stillstand auf die gewiinschte Laufzeit. Wenn Sie die Zeit
vorgewahlt haben starten Sie die Maschine mit dem Taster ,|. Das Verandern
der Zeit wahrend die Maschine lauft ist nicht méglich.

Wahrenddessen das Gerat arbeitet wird auf dem Display die aktuelle Restlaufzeit
angezeigt.

Wenn Sie die Klappe der AW K 15.3 wahrend des Laufens 6ffnen schaltet die
Maschine auf die langsame Drehzahl und die Schonentleerung startet.

Wenn die Laufzeit beendet ist bleibt die Maschine stehen. Oben links im Display
wird ,Flap to open® angezeigt. Dies zeigt an, dass die Klappe zur
Schonentleerung gedffnet werden soll.

4.3.3 Schonentleerung

Der Zyklus der Maschine endet nicht mit dem Ablaufen des Timers, sondern erst
wenn die Kartoffeln enthommen sind.

Die Maschine zeigt oben links im Display ,Flap to open® an, dass die Klappe zur
Kartoffelentnahme vom Bediener gedffnet werden soll. Mit dem Offnen der
Klappe beginnt die Schonentleerung.

Die Schonentleerung ist dann beendet, wenn die maximale Schonentleerzeit (30
Sek.) abgelaufen ist oder die Klappe wieder geschlossen wird.

Danach ist die Maschine wieder betriebsbereit.

Anwendungs-Tipps

Sie kénnen die Schonentleerung jederzeit neu starten, indem Sie die Klappe
offnen und danach die Maschine mit dem Taster ,|* starten.

4.4 Fehlermeldungen

folgende Fehlermeldungen kénnen angezeigt werden:

Fehler

Beschreibung

EO1

Der thermische Motorschutz im Antriebsmotor hat ausgeldst.

Prifen Sie in diesem Fall unbedingt die Motortemperatur und nehmen die
Maschine erst in Betrieb, wenn diese ausreichend abgekuhlt ist. Prifen Sie
auch, warum der Motor Uberhitzen konnte und benachrichtigen ggf. den
Service.

EO2

Sofortige Uberlastabschaltung (Motor blockiert, bzw. Kurzschluss.

Der Fehler wird ausgegeben, wenn der Motor eine extrem grolte Last
betreiben muss, oder blockiert. Bitte priifen Sie vor erneuter Inbetriebnahme
das Werkzeug auf blockieren.

OLE

Uberlast (Over-Load-Error) Maximale Motorlast tiberschritten.

Prifen Sie in diesem Fall vor einem erneuten Start unbedingt warum die
Maschine mit Uberlast ausgeschaltet hat und nehmen die Maschine erst in
Betrieb, wenn Sei die Ursache entfernt haben.
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5 Rusten / Umrusten

Bei der AW K 15.3 findet das, Corund-, Rundlochschalsystem als auch das
Messerschalsystem Verwendung.

5.1 Arbeiten mit Rundloch- oder CORUND-Schalscheibe

Vor Arbeitsbeginn die Stitzscheibe auf den Aufnahmedorn aufsetzen. Die
Rundloch- oder die CORUND-Schalscheibe mit der Prageseite nach oben
auflegen. Wendeflligel mit der flachen Seite nach unten auflegen und mit der
Hutmutter fixieren.

Kartoffeln einflllen. Fillgrenze: Obere Kante der Entleeréffnung.
Hochstfullmenge siehe Kapitel 2.5 Technische Daten

Deckel schlielRen, Wasserhahn aufdrehen.

Schal-/Waschzeit gemall Kapitel 4.3 einstellen und die Starttaste ,|* betatigen.
Wird wahrend des Schal-/Waschvorgangs der Deckel gedffnet, stoppt die
Maschine und der Wasserzulauf wird unterbrochen. Danach muss das Programm
neu gestartet werden.

Nach Ablauf der Schalzeit stoppt die Maschine. Durch 6ffnen der Entleerklappe
wird die Schonentleerung gestartet.

Nach dem Schlie3en der Entleerklappe ist der Zyklus abgeschlossen und die
Maschine ist wieder bereit.

5.2 Arbeiten mit Messerschalscheibe

Vor Arbeitsbeginn die Messerschalscheibe auf den Aufnahmedorn aufsetzen und
mit der Hutmutter fixieren.

Kartoffeln einflllen. Fullgrenze: Obere Kante der Entleeréffnung.
Hochstfullmenge siehe Kapitel 2.5 Technische Daten

Deckel schlielRen, Wasserhahn aufdrehen.

Schal-/Waschzeit gemaly Kapitel 4.3 einstellen und die Starttaste ,|I“ betatigen.
Wird wahrend des Schal-/Waschvorgangs der Deckel gedffnet, stoppt die
Maschine und der Wasserzulauf wird unterbrochen. Danach muss das Programm
neu gestartet werden.

Nach Ablauf der Schalzeit stoppt die Maschine. Durch 6ffnen der Entleerklappe
wird die Schonentleerung gestartet.

Nach dem Schlie3en der Entleerklappe ist der Zyklus abgeschlossen und die
Maschine ist wieder bereit.
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5.3 Zubehor

Scharfe Kanten an den Schalscheiben
Zum Einsetzen Schutzhandschuhe tragen!

Abbildung Best. Nr. Beschreibung

112653 Rundlochschalscheibe Nr. 0
114152 Rundlochschalscheibe Nr. 1
112657 Rundlochschalscheibe Nr. 2

415355000 Messerschalscheibe edelstahl
538777 Waschscheibe
125886 CORUND-Schalscheibe
120529 Wendefligel
112839 Stitzscheibe Edelstahl

405057000 Schalenauffangeimer
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6 Wartung, Reinigung und Instandhaltung
6.1 Sicherheitshinweise

Die in diesem Kapitel aufgeflihrten Wartungsarbeiten dirfen nur von
ausgebildetem und autorisiertem Fachpersonal ausgefuhrt werden.

Wartungsarbeiten: Elektro- und Mechaniker-Fachpersonal
Reinigungsarbeiten: eingewiesenes Personal

Gefahr durch elektrische Energie!

Es durfen nur Personen mit elektrischer und elektronischer Fachausbildung an
den elektrischen Komponenten der Maschine arbeiten.

Sie durfen den elektrischen Anschluss der Maschine nur in Anwesenheit eines
autorisierten Mitarbeiters der alexandersolia GmbH durchfuhren.

Vor Arbeiten an der elektrischen Anlage muss die Maschine vom Netz getrennt
werden!

Bei Stérungen an der elektrischen Ausristung der Maschine ist diese sofort
abzuschalten und die Stérung zu beseitigen.

Beim Sicherungswechsel nur Originalsicherungen mit vorgeschriebener
Stromstarke verwenden!

Bei Arbeiten an der elektrischen Ausristung der Maschine besteht Gefahr
durch elektrische Spannung. Ein lebensgefahrlicher Stromschlag kann die
Folge sein!

DL e ),

6.2 Wartung

Die AW K 15.3 ist wartungsfrei, es kdnnen lediglich die Anbaugruppen getauscht
werden

Sollten Stérungen an der Maschine auftreten, kénnen diese lediglich durch
fachkundiges Personal beseitig werden.

Wenden Sie sich an einen autorisiert Fachhandler oder an den Hersteller.
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6.3 Reinigung

6.3.1 Vorgehensweise

alexandersolia

Food processing

o Nach Beendigung der Schalarbeit die Maschine mit Wasserzulauf ca. 1
Minute leer laufen lassen. Dann abschalten, Schlauchhahn zudrehen und
Netzstecker ziehen.

o Entleerungsklappe 6ffnen.

. Den Deckel 6ffnen, die Schalelemente nach dem Lésen der Spannmutter
herausnehmen.

. Der Innenraum der Maschine kann nun mit einem Wasserschlauch
abgespritzt werden. Anschliefiend Maschine mit Schwammtuch
trockenreiben.

ACHTUNG

Bei sehr hartem Dauereinsatz konnen sich hinter dem Leitblech der
Verschlussklappe Schalabfalle absetzen, die dann beim VerschlielRen gegen
die Gummidichtung driicken und diese eventuell beschadigen kénnen.

Bei mehrfach aufeinander folgenden Schalvorgangen sollte abhangig vom
Verschmutzungsgrad, eine ,Zwischenreinigung“ vorgenommen werden, d.h.
Schalabfalle abstreifen und/oder mit Wasserschlauch abspritzen. .

6.4 Storungssuche und —beseitigung

Bei Stérungen sollten Sie, bevor Sie den Kundendienst rufen, die in der Tabelle
enthaltenen Hinweise beachten.

Symptom

Ursache / Folge

Abhilfe

Maschine lasst sich nicht
starten

Kein Stromanschluss

Stecker in die Steckdose

Kein oder zu wenig Wasser
vorhanden

Hahn nicht oder zu wenig
aufgedreht

Schlauchverbindung prifen,
Hahn 6ffnen

Maschine blockiert

Motorschutz I6sen aus

richtiger Sitz der
Schaleinsatze prifen

Schalergebnis nicht
zufriedenstellend

Maschine lauft in falscher
Drehrichtung

Maschine umpolen (gegen
den Uhrzeiger) Linkslauf

bei Messerschalung
Schalergebnis unzureichend

Wendemesserscheibe und
Wendemesserplatten stumpf

Wendemesserplatten und
Wendemesserscheibe
tauschen / erneuern

bei Rundlochschalung
Schalergebnis unzureichend

Rundlochschéalscheibe und
Rundlochplatten stumpf

Rundlochschéalscheibe und
Rundlochplatten tauschen /
erneuern

Sollten Ihre Bemuhungen keinen Erfolg haben, so reparieren Sie nicht selbst,
sondern wenden Sie sich an unsere Kundendienststation oder direkt an unsere
Abteilung Kundendienst.
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6.5 Garantie

6.5.1 Garantieanspruch
Die Firma alexandersolia GmbH Ubernimmt fir das Gerat 12 Monate Garantie.
Die Garantie erstreckt sich auf Material- bzw. Fertigungsfehler, die bei einer
normalen Beanspruchung auftreten. Ausgeschlossen sind solche Teile, die durch
unsachgemalfe Behandlung oder falsche Bedienung ausgefallen sind. In der
Garantieleistung sind Folgeschaden ausgeschlossen.
Die Garantie beginnt mit dem Tag der Auslieferung (Datum des Lieferscheins).

6.5.2 Was Sie bei einem Garantiefall unbedingt beachten sollten

Abbildung 6-1: Typenschild

alexandersolia MADE IN GERMANY

Food processing

Typ: Aboxanderverl: AW K 15.3 c €

Masch.-Nr.:

min-1

400 V 50 Hz 0,43 kW 16 A IP 54

AlexanderSolia GmbH | Alexanderstr. 59-61 | 42857 Remscheid

o Bitte teilen Sie uns Ihre Maschinennummer mit (Maschinennummer
befindet sich auf dem Typenschild)

o Bitte reinigen Sie lhr Gerat, bevor der Garantiefall behoben wird.

. Geben Sie uns ein Stichwort, welche Beanstandungen Sie haben.

Datei: BA-AWK15 3_2023-02-22_BKI_oDB.doc Seite 24 von 31
Druck Datum: 22.02.2023 Maschinen-Typ: AW K 15.3



Betriebsanleitung alexandersolia
AuBerbetriebsetzung und Entsorgung Food processing

7 AuBerbetriebsetzung und Entsorgung
7.1 Sicherheitshinweise

Die in diesem Kapitel aufgefihrten Arbeiten durfen nur von ausgebildetem und
autorisiertem Fachpersonal ausgefuhrt werden.

Wartungsarbeiten: Elektro- und Mechaniker-Fachpersonal
Reinigungsarbeiten: eingewiesenes Personal

Gefahr durch elektrische Energie!

Es durfen nur Personen mit elektrischer und elektronischer Fachausbildung an
den elektrischen Komponenten der Maschine arbeiten.

Bei Stérungen an der elektrischen Ausristung der Maschine ist diese sofort
abzuschalten und die Stérung zu beseitigen.

Beim Sicherungswechsel nur Originalsicherungen mit vorgeschriebener
Stromstarke verwenden!

Bei Arbeiten an der elektrischen Ausriistung der Maschine besteht Gefahr
durch elektrische Spannung. Ein lebensgefahrlicher Stromschlag kann die
Folge sein!

DL e ),

7.2 AuBerbetriebsetzung

Verstauen Sie Kabel und Leitungen so, dass es zu keiner Stolperfalle wird.
Vermeiden Sie Beschadigungen am Kabel.

Reinigen Sie die Maschine wie unter Kapitel 6 beschrieben.

Decken Sie die Maschine mit einer Plane gegen Staub und grobe
Verschmutzung ab.

7.3 Entsorgung

7.3.1 Allgemeines

Achten Sie auf Umweltvertraglichkeit, Gesundheitsrisiken,
Entsorgungsvorschriften und ihre ortlichen Méglichkeiten der vorschriftsmaiigen
Entsorgung. Nahere Informationen erhalten Sie von Ilhrem Landkreis beim Amt
fur Abfallwirtschaft.

7.3.2 Materialgruppen

Metalle, Nichtmetalle, Verbundwerkstoffe und Hilfsstoffe nach Sorten trennen
und umweltgerecht entsorgen.
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8.5 EG-Konformitats-Erklarung

alexandersolia T ——_

Food processing Druck Datum: 29.01.2021

Original der EG-Konformitéts-Erklarung
entsprechend Maschinenrichtlinie 2006/42/EG, Anhang Il A
Im Sinne der Richtlinien:
«  2006/42/EG, Maschinenrichtiinie, Amtsblatt L157/24
<  2004M08/EG, EMV-Richtlinie, Amtsblatt |390/24

«  Die Schutzziele der Niederspannungsrichtlinie wurden gema® Anhang |, Nr. 1.5.1 der Maschinenrichtiinie

eingehalten.
Hersteller und bevoliméchtigt fiir die Zusammenstellung der Dokumentation:
Alexander Solia GmbH
Alexanderstrafie 59-61
D-42857 Remscheid
Bezeichnung der Maschine:
»  Funktion: Knollenwasch- und Schalmaschine
Typenbezeichnung: AWK 153
= Seriennummer:
= Baujahr 2021
Angewandte harmonisierte Normen insbesondere:

. DIN EN 1672-2:2019-06
Nahrungsmittelmaschinen - Allgemeine Gestaltungsleitsatze — Teil 2: Anforderungen an Hygiene und Reinigbarkeit

+ DIN EN 13208:2011-02
Nahrungsmittelmaschinen - Gemuseschalmaschinen — Sicherheits- und Hygieneanforderungen

»  DIN EN 60204-1:2019-06
Sicherheit von Maschinen - Elektrische Ausriistungen von Maschinen — Teil 1: Allgemeine Anforderungen

«  DIN EN 60335-2-64 in Verb. mit DIN EN 60335-1
Sicherheit elekirischer Gerate fur den Hausgebrauch und &hnliche Zwecke — Teil 2-64: Besondere Anforderungen fur
elektrische Kichenmaschinen fiir den gewerblichen Gebrauch

. DIN EN ISO 12100:2011-03
Sicherheit von Maschinen - allgemeine Gestaltungsleitsétze, Risikobeurteilung und Risikominimierung

. DIN EN ISO 13849-1:2020-08
Sicherheit von Maschinen - Sicherheitsbezogene Teile von Steuerungen = Teil 1: Aligemeine Gestaltungsleitsdtze

=  DIN EN ISO 13849-2:2013-02
Sicherheit von Maschinen - Sicherheitsbezogene Teile von Steuerungen — Teil 2: Validierung

Hiermit erklart der Hersteller, dass die Maschine den einschiégigen Bedingungen der oben angefihrten Richtlinien entspricht.
Eine Technische Dokumentation ist vollstandig vorhanden.

Die zur Maschine gehérende Betriebsanleitung liegt vor

!’.rI-Ac.- Al C \"“"' { .' i \ . = {_ ) c\'l ¢ ) 1/
Ort, Datum
Datei: BA-AWK15 3_2023-02-22_BKI_oDB.doc Seite 30 von 31

Druck Datum: 22.02.2023 Maschinen-Typ: AW K 15.3



Betriebsanleitung

Revisionsverzeichnis

alexandersolia

Food processing

9 Revisionsverzeichnis
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