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FLEISCHVERARBEITUNG
NEUHEITEN & SORTIMENT  
FÜR METZGEREIEN, FLEISCHEREIEN UND 
FLEISCHVERARBEITENDE BETRIEBE

Waagen und Maschinen,
die den Alltag leichter machen

Zum Beispiel der 
Fleischwolf FLX130-400



FLEISCHVERARBEITUNG // NEUHEITEN

NEUHEIT  
STAND-FLEISCHWOLF FLX130-400 
l 	 Standwolf mit Gehäuse komplett  
	 aus Edelstahl
l 	 Schneidsatz, Schnecke, Zylinder und  
	 Einfüllschale aus Edelstahl
l 	 Großer Einfülltrichter, Ø 115 mm, mit  
	 Handschutz
l 	 Abnehmbarer Einfülltrichter für  
	 gründliche Reinigung
l 	 Mit codiertem Mikroschalter
l 	 5-tlg. Unger-Schneidsatz bestehend  
	 aus Vorschneider,  
	 zwei Kreuzmessern und zwei Lochscheiben  
	 (Loch-Ø 4,5 mm und 7,8 mm)
l 	 Leistungsstarker Motor mit Vor-  
	 und Rücklauf

l 	 Optional mit fahrbarem Untergestell

PERFEKT  
FÜR GROßE
MENGEN

Modell Lochscheiben/Ø mm Kapazität bis1 Maße/mm Eigengewicht Leistung Stromart Art.- Nr.

FLX130-400 130 mm 1.200 kg/h 400 x 730 x 930 112 kg 5,25 kW 400 V G4329
1 Tatsächliche Kapazität abhängig von der Größe und Güte der Fleischstücke



NEUHEIT
KNOCHENBANDSÄGEN SERIE ROBUSTA-ELOX
l 	 Zum Schneiden von Knochen, frischem oder  
	 gefrorenem Fleisch und Fisch, geräuchertem Fleisch  
	 und Schinken u. ä.
l 	 Außengehäuse aus eloxiertem Aluminium
l 	 Sägetisch aus Edelstahl
l 	 Motor IP65
l 	 Sägeblatt aus hochwertigem Stahl  
	 für splitterfreien Schnitt
l 	 Ruhiges, effektives Sägen mit  
	 eingebauten Bandabstreifern
l 	 Serienmäßig mit Portionier- und  
	 Sicherheitsvorschub

Modell Schnittbereich/mm Bandlänge/mm Maße/mm Arbeitsfläche Eigengewicht Leistung Stromart Art.- Nr.

ROBUSTA-ELOX-230 200 x 320 1.830 530 x 420 x 910 410 x 410 mm 38 kg 0,75 kW 230 V G4330

ROBUSTA-ELOX-400 200 x 320 1.830 530 x 420 x 910 410 x 410 mm 38 kg 0,75 kW 400 V G4331

QUALITÄT  
ZUM KLEINEN  
PREIS



FLEISCHVERARBEITUNG // NEUHEITEN

NEUHEIT  
MANUELLER WURSTFÜLLER WFH7-M
l 	 Extrem robuster Wurstfüller für 
	 manuellen Betrieb in horizontaler Ausführung
l 	 Zwei Geschwindigkeiten
l 	 Kompaktes Gehäuse und Zylinder aus Edelstahl
l 	 Stabile Trägerkonstruktion
l 	 Aluminiumkolben mit Spezialdichtung
l 	 Ventilschraube zum Entlüften 
	 verhindert Lufteinschlüsse
l 	 Laufschienen aus geschliffenem Stahl
l 	 Präzisionszahnräder
l 	 Inkl. drei Wurstfülltrichtern 
	 (Ø 8 mm,16 mm und 23 mm) 

ROBUSTE  
EDELSTAHL 
AUSFÜHRUNG

Modell Kapazität / bis zu Maße/mm Eigengewicht Art.- Nr.

WFH7-M 7 Liter / 6 kg 600 x 235 x 192 19 kg G4332

3 Fülltrichter inklusive:
Ø 8 mm,16 mm und 23 mm

Mit Zahnradgetriebe für zwei  variable, 
anwendungsfreundliche Arbeitsge-
schwindigkeiten



NEUHEIT
FLEISCHMISCHER SERIE MOLTOMIX 
l 	 Vermischen diverser Fleischsorten
l 	 Je nach Modell mit einer oder zwei Mischschaufeln
l 	 Komplett aus Edelstahl
l 	 Kippbarer Behälter zum Entleeren  
	 nach der Verarbeitung
l 	 Impuls-Knopf für Richtungswechsel  
	 zur Optimierung des Mischergebnisses
l 	 Hohe Sicherheit durch serienmäßige  
	 Niederspannungssteuerung und  
	 Notaus-Mikroschalter am Gehäusedeckel
l 	 Abnehmbare Schaufeln zur  
	 vereinfachten Reinigung
l 	 In verschiedenen Größen erhältlich
l 	 Inkl. fahrbarem Untergestell  
	 Modelle D; für Moltomix30 optional
l 	 Für bestimmungsgemäßen  
	 Dauerbetrieb geeignet

FÜR BIS  
ZU 150 KG  
FLEISCH

Stabile Mischschaufeln:
Abnehmbar für leichtes Reinigen

Modell Min.  
Mischkapazität

Max.  
Mischkapazität

Drehgeschw. 
Schaufeln

Anzahl
Schaufeln Maße/mm Eigen-

gewicht
Leistung/
Stromart Art.- Nr.

MOLTOMIX30-1-400 8 – 10 kg 30 kg 23 U/min 1 360 x 720 x 570 40 kg 0,75 kW / 400 V G4333

MOLTOMIX50-2-400-D 10 – 12 kg 50 kg 28 U/min 2 570 x 800 x 1.040 80 kg 1,5 kW / 400 V G4334

MOLTOMIX100-2-400-D 17 kg 100 kg 28 U/min 2 570 x 1160 x 1.040 100 kg 1,5 kW / 400 V G4335

MOLTOMIX150-2-400-D 25 kg 150 kg 28 U/min 2 630 x 1.260 x 1.080 110 kg 1,8 kW / 400 V G4336



Maschinen für die Fleisch- und
Lebensmittelverarbeitung

FLEISCHVERARBEITUNG // SORTIMENT MASCHINEN



Maschinen für die Fleisch- und
Lebensmittelverarbeitung

Inklusive Kühlung und Pattymaker-Aufsatz
FLEISCHWOLF MODELL FL82-COOL-400

Modell Lochscheiben/Ø mm Kapazität bis1 Maße/mm Eigengewicht Leistung Stromart Art.- Nr.

FL82-COOL-400 82 280 kg 270 x 410 x 545 43 kg 1,1 kW 400 V 4327
1 Tatsächliche Kapazität abhängig von der Größe und Güte der Fleischstücke

Modell Schnittbereich/mm Bandlänge/mm Maße/mm Eigengewicht Leistung Stromart Art.- Nr.

ROBUSTA-INOX-230 195 x 227 1.700 545 x 510 x 816 45 kg 0,75 kW 230 V 4317

ROBUSTA-INOX-400 195 x 227 1.700 545 x 510 x 816 45 kg 0,75 kW 400 V 4316

Leiser Hochleistungsmotor
KNOCHENBANDSÄGE SERIE ROBUSTA

l 	�� Zum Schneiden von Knochen, frischem oder gefrorenem 
	 Fleisch oder Fisch, geräuchertem Fleisch oder Schinken  
	 oder ähnlichem
l 	�� Außengehäuse und Sägetisch aus rostfreiem  

Edelstahl, Schalter IP55, Schaltkasten IP56
l 	 Leistungsstarker, geräuscharmer Motor
l 	� Sägeband aus hochwertigem Stahl für  

splitterfreien Schnitt
l 	� Ruhiges, effektives Sägen mit eingebauten
	 Bandabstreifern
l 	� Serienmäßig mit Portionier- und Sicherheitsvorschub
l 	 Für bestimmungsgemäßen Dauerbetrieb  
	 geeignet

l 	� Optional: Nirosta-Untertisch (stationär oder fahrbar), 
	 Höhe: jeweils 760 mm, Eigengewicht: ca. 10 kg 

l 	�� Inkl. Pattymaker-Aufsatz zur einfachen Herstellung von Pattys
l 	�� Variabler Vorsatz zur Herstellung von Pattys zwischen  

ca. 100 g und 170 g
l 	�� Sicherung der Kühlkette durch integrierte Kühlung der  

Einfüllschale, des Einfülltrichters und Schneidsatzes
l 	�� Über Touch-Display einstellbare Kühltemperatur 
l 	�� Gehäuse, Schneidsatz, Schnecke, Zylinder,  

Einfüll- und Auffangschale aus Edelstahl
l 	 Mit 5-teiligem Unger-Schneidsatz:  
	 Vorschneider, 2 Messer, 2 Lochscheiben  
	 (standardmäßig Ø 3 und 7,8 mm)
l 	�� Leistungsstarker Motor mit Vor- und  

Rücklauf und Pattymaker-Modus
l 	�� Leichter Ausbau von Zylinder, Schnecke  

und Schneidsatz für einfache Reinigung
l 	�� Inklusive Nachstopfer, Distanzring und Auffangschale
l 	�� Inklusive Ausziehklaue
l 	 Für bestimmungsgemäßen Dauerbetrieb geeignet



FLEISCHVERARBEITUNG // SORTIMENT MASCHINEN

Zerkleinern, schneiden, mischen im Dauerbetrieb
TISCHCUTTER SERIE TONDO5

l 	� Einfache Verarbeitung von Fleisch, Fisch und Gemüse  
sowie diversen weiteren Lebensmitteln

l 	� Luftgekühlter Motor mit thermischem Schutz
l 	� Hohe Sicherheit durch automatische Abschaltung 

beim Öffnen des Deckels
l 	� Einfache und schnelle Reinigung
l 	� Alle mit Lebensmittel in Kontakt tretenden Teile  

sind ohne Werkzeuge demontierbar
l 	� Gehäuse und Deckel aus eloxiertem Aluminium
l 	� Schüssel aus Edelstahl
l 	� Inkl. zwei Sichelmessern aus Edelstahl
l 	� Inkl. Werkzeug für den Messerwechsel
l 	 Für bestimmungsgemäßen  
	 Dauerbetrieb geeignet

Modell Schüsselinhalt 
(brutto)

Schüssel-
Drehzahl

Messerwellen-
Drehzahl Maße/mm Eigengewicht Leistung Stromart Art.- Nr.

TONDO5-230 5 Liter 16 U/Min. 1.380 U/Min. 686 x 445 x 403 38 kg 0,375 kW 230 V 4116

TONDO5-400 5 Liter 16 U/Min. 1.380 U/Min. 686 x 445 x 403 38 kg 0,375 kW 400 V 4117

Zerkleinern, schneiden, mischen im Dauerbetrieb
TISCHCUTTER SERIE TONDO12

l 	�� Einfache Verarbeitung von Fleisch, Fisch und  
Gemüse sowie diversen weiteren Lebensmitteln

l 	�� Luftgekühlter, leistungsstarker Motor
l 	� Hohe Sicherheit durch automatische 
	 Abschaltung beim Öffnen des Deckels
l 	�� Einfache Reinigung dank abnehmbarem 
	 Deckel und herausnehmbarem Messersatz
l 	�� Gehäuse komplett aus Edelstahl
l 	�� Spritzwassergeschützte Schalter IP67
l 	�� Robuste, abnehmbare Schüssel aus Edelstahl
l 	�� Deckel aus Edelstahl mit Haube aus  

Tritan-Kunststoff
l 	�� Inkl. drei Sichelmessern aus Edelstahl
l 	 Für bestimmungsgemäßen  
	 Dauerbetrieb geeignet

Modell Schüsselinhalt 
(brutto)

Schüssel-
Drehzahl

Messerwellen-
Drehzahl Maße/mm Eigengewicht Leistung Stromart Art.- Nr.

TONDO12-230 12 Liter 14 U/Min. 1.440 U/Min. 902 x 680 x 508 71 kg 0,75 kW 230 V 4121

TONDO12-400 12 Liter 14 U/Min. 1.440 U/Min. 902 x 680 x 508 71 kg 0,75 kW 400 V 4122



STEAKONOM-Einsatz:  
Zwei Mürbewalzen mit  
Edelstahl-Klingen

Schnelles Zartmachen von Fleisch
FLEISCHMÜRBER STEAKONOM-230

l 	�� Basisgerät mit robustem Gehäuse 
	 aus eloxiertem Aluminium
l 	�� Einfache Bedienung und  

Reinigung (optional Stielbürste)
l 	�� Mürbt das Fleisch und sorgt für  

gleichmäßige Lockerung des  
Fleischgewebes

l 	�� Inkl. STEAKONOM-Einsatz:  
Zwei Mürbewalzen mit Edelstahl-Klingen

l 	�� Für Fleischstücke bis zu 150 x 20 mm
l 	�� Umbau zwischen Fleischmürber  

und Streifenschneider möglich

Modell Maße/mm Eigengewicht Leistung Stromart Art.- Nr.

STEAKONOM-230 440 x 220 x 465 16 kg 0,18 kW 230 V 3401

SCHNEIDFIX-Einsatz: 
Messerwalze und Andruckrolle

Zur einfachen Herstellung von Wurstsalaten
STREIFENSCHNEIDER SCHNEIDFIX-230

l 	�� Basisgerät mit robustem Gehäuse  
aus eloxiertem Aluminium

l 	�� Einfache Bedienung und Reinigung  
(optional Stielbürste)

l 	�� Zerkleinert Fleisch, Wurst und Käse
l 	�� Ideal zur Zubereitung von Salaten  

und Delikatessen
l 	�� Inkl. SCHNEIDFIX-Einsatz:  

Mit Messerwalze mit Edelstahl-Klingen 
und Andruckrolle aus Kunststoff

l 	�� Für Stücke bis zu 150 x 20 mm,  
Streifenbreite: 4 mm

l 	�� Umbau zwischen Fleischmürber  
und Streifenschneider möglich

Modell Maße/mm Eigengewicht Leistung Stromart Art.- Nr.

SCHNEIDFIX-230 440 x 220 x 465 16 kg 0,18 kW 230 V 3405



Waagen für die Fleisch- und
Lebensmittelverarbeitung
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Waagen für die Fleisch- und
Lebensmittelverarbeitung

Modell Höchstlast Ziffernschritt Wiegefläche/mm Maße/mm Eigengewicht Art.- Nr.

KWE3-IP65 3 kg 0,1/0,2/0,5/1 g 220 x 180 230 x 290 x 115 4,1 kg 2330-3

KWE6-IP65 6 kg 0,2/0,5/1/2 g 220 x 180 230 x 290 x 115 4,1 kg 2330-6

KWE15-IP65 15 kg 0,5/1/2/5 g 220 x 180 230 x 290 x 115 4,1 kg 2330-15

Flexibel und hygienisch
EDELSTAHL-KOMPAKTWAAGE SERIE KWE-IP65

l 	 Robuste Waage in stabilem Edelstahlgehäuse – IP65
l 	 Beidseitig ablesbares LCD-Display mit deutlich lesbaren Ziffern, 	
	 Ziffernhöhe 20mm
l 	 Wiegefläche aus Edelstahl
l 	 Wiegen, Tarieren, Zählen
l 	 Jeweils vier Ziffernschritte frei wählbar (siehe Tabelle)
l 	 Frei programmierbare Mindest- und Höchstwerte  
	 für Kontrollwiegungen (Check-Weighing) mit  
	 akustischer Unterstützung
l 	 Minusanzeige von Entnahmewägungen
l 	 IP65 – spritzwassergeschützt
l 	 Netz- und Akkubetrieb (Anschlusskabel 1m)
l 	 Akkubetrieb mit bis zu 
	 40 Stunden Betriebsdauer

Rückseitige Ansicht

Robust und präzise – auch geeicht lieferbar
PLATTFORMWAAGEN SERIE VSL-NIRO+STAN07

l 	 Wiegefläche und Untergestell aus Edelstahl
l 	 Inkl. Überlastsicherung und höhenverstellbaren Füße
l 	 Komplett montiert mit robuster Digitalanzeige im  
	 Edelstahlgehäuse – IP65
l 	 Großes, deutlich ablesbares LCD-Display mit Hinterleuchtung, 	
	 Ziffernhöhe 25 mm
l 	 Wiegen, Tarieren, Zählen, Summieren, 
	 frei programmierbare Mindest- und Höchstwerte  
	 (Check-Weighing) mit optischer und akustischer Anzeige
l 	 Zwei programmierbare Funktionstasten
l 	 Jeweils 100 Speicherplätze für Check-Weighing-Gewichte,  
	 Referenzgewichte und Check-Weighing im Zählbereich
l 	 RS232-Schnittstelle  
l 	 Netzbetrieb, Akkubetrieb optional
l 	 Inkl. Wandhalterung für das Anzeigegerät
l 	 Auch in anderen Wägebereichen lieferbar
l 	 Optional geeicht lieferbar

Modell Höchstlast Ziffernschritt Wiegefläche/mm Eigengewicht Art.- Nr.

VSL-NIRO3-60 + STAN07 60 kg 20 g 500 x 400 x 150 22 kg 1231-60

VSL-NIRO3-150 + STAN07 150 kg 50 g 500 x 400 x 150 22 kg 1231-150



ADE Germany GmbH 
Neuer Höltigbaum 15, 22143 Hamburg, Germany 
Tel + 49 40 432776 - 0, horeca@ade-germany.de
ade-germany.de

Modell Höchstlast Ziffernschritt Wiegefläche/mm Maße/mm Eigengewicht Art.- Nr.

TerrexN-60 + STAN07 60 kg 20 g 545 x 450 545 x 580 x 705 45 kg 2382-60

TerrexN-150 + STAN07 150 kg 50 g 545 x 450 545 x 580 x 705 45 kg 2382-150

Platzsparende Wareneingangskontrolle
ELEKTRONISCHE WANDWAAGE 
TERREX-L + STAN07 

l Klappbarer Wägetisch mit Anschlagleiste aus Edelstahl – IP67,
nur 125 mm Tiefe bei hochgeklapptem Wägetisch

l Höhe inkl. Montageplatte 300 mm
l Aluminium-Wägezelle mit polierter Edelstahl-Abdeckung – IP66
l Funktionsgeprüft mit 3 m-Messkabel
l Komplett montiert mit robuster Digitalanzeige

im Edelstahlgehäuse – IP65
l Großes LCD-Display mit Hinterleuchtung, Ziffernhöhe 25 mm
l Wiegen, Tarieren, Zählen, Summieren,

frei programmierbare Mindest- und Höchstwerte
(Check-Weighing) mit optischer und akustischer Anzeige

l Zwei programmierbare Funktionstasten
l Jeweils 100 Speicherplätze für Check-Weighing-Gewichte,

Referenzgewichte und Check-Weighing im Zählbereich
l RS232-Schnittstelle
l Netzbetrieb
l Inkl. Wandhalterung für das Anzeigegerät
l Auch geeicht lieferbar

l Optional: IP-Ausführung mit Edelstahl-Wägezelle IP68/69K

Modell Höchstlast Ziffernschritt Wiegefläche/mm Maße/mm Eigengewicht Art.- Nr.

TerrexL-60 + STAN07 60 kg 20 g 550 x 450 550 x 450 x 300 35 kg 2385-60

TerrexL-150 + STAN07 150 kg 50 g 550 x 450 550 x 450 x 300 35 kg 2385-150

l Variante mit Rückwand
l Klappbarer Wägetisch aus rostfreiem Edelstahl – IP67
l Lastrahmen und Wandkonsole verzinkt
l Wägezelle, Display und Funktionen: siehe Terrex-L
l Funktionsgeprüft mit 3 m-Messkabel
l RS232-Schnittstelle
l Netzbetrieb
l Inkl. Wandhalterung für das Anzeigegerät
l Optional mit Fleischgalgen
l Auch geeicht lieferbar

OPTIONAL MIT

FLEISCHGALGEN

FLEISCHVERARBEITUNG // SORTIMENT WAAGEN

ELEKTRONISCHE WANDWAAGE 
TERREX-N + STAN07

Klappbarer Wiegetisch  
Tiefe geklappt: 200 mm
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