KBS Gastrotechnik

Premium Kuhlgerate
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EINE STARKE PARTNERSCHART

friulinex > «» kBs

KBS Gastrotechnik ist Vollsortimenter im Bereich der qualitativ hochwertigen GroBkiichentechnik. Wir bieten fiir jeden Bedarf
abgestimmte Produkte. Wir sind Partner des Fachhandels und kénnen alle Gerate, die zur Ausstattung von GroBkiichen
und Lebensmitteleinzelhandel benétigt werden, aus einer Hand liefern.

Fiir alle Produktbereiche kooperieren wir mit starken Partnern, die fiihrend in ihrem Markt sind. So kénnen wir lhnen technologisch
ausgereifte und langlebige Produkte mit einfachem Handling anbieten.

Friulinox — Refrigeration excellence

Seit fast zwanzig Jahren arbeitet KBS mit Friulinox, einem italienischen Hersteller hochwertiger Kiihlgeréte, zusammen. Friulinox
wurde 1972 gegriindet und produziert hochwertige Qualititsprodukte fiir anspruchsvolle Kunden. Die Palette reicht von gewerblichen
Kiihlschrénken und -tischen (ber Schockfroster und Schnellabkiihler bis hin zu Geréten, die den besonderen Anforderungen im
Béckereihandwerk oder der Lagerung von Speiseeis geniigen. Das Unternehmen verfligt (iber ein eigenes Entwicklungszentrum,

in dem die Produkte kontinuierlich weiterentwickelt und den neuesten Anforderungen angepasst werden.

Seit 2004 gehdrt Friulinox zur Ali Gruppe, einem der groBten und innovativsten Anbieter von Produkten fiir die Gastronomie- und
Hotelleriebranche. Die Gruppe umfasst 76 Marken und hat weltweit (iber 10.000 Mitarbeiter. Gemeinsam mit diesem starken
Partner treibt Friulinox seine Entwicklungen weiter voran.
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ALLGEMEINES ZU DEN NEUEN SCHRANKEN

Diese Umluft-Gewerbeschrénke als Kiihlvariante (KU 726 und KU 1426 sowie KU 726 G und 1426 G) und als Tielkiihlvariante
(TKU 726 und TKU 1426) geniigen hochsten Anspriichen und werden in modernem Design in Italien hergestelit. Sie sind alle
mit SWS (Software-System GmbH) planbar.

Umweltfreundliches Kaltemittel R 290
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Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung

Monoblocksystem
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Tiir abschlieBbar

Verdampferfreier Innenraum

AuBenmaterial vierseitig
und Bodenunterseite CNS 18/10

Innenmaterial CNS 18/10

Durchgéngig geschdumter Korpus

Fiir GN 2/1 max. 24 Roste
im Abstand von 55 mm

Serienzubehdr pro Tiir:
4 rilsanierte Roste fiir max. 50 kg

Sockelbaufahig durch abschraubbare FiiBe

Tiranschlag rechts, ohne Umbausatz wechselbar

Tiir unter 100° selbstschlieBend, tiber 100° arretierend




Blende mit Innenbeleuchtung, Schloss
und Schalter fiir Umluftkiihlung

Der Energieverbrauch wird durch energie-
sparende LED-Innenbeleuchtung und einen
Schalter, der beim Offnen der Tiir die
Umluftkiihlung unterbricht, weiter optimiert.

Vorgeformte Auflageschienen
Die Schienen haben abgerundete Ecken
und sind sehr leicht zu reinigen.

Luftleitblech an der Riickwand

Das Blech ist bis zum Boden durchgezogen
und sorgt so fiir gleichmaBige Kalteverteilung
im gesamten Innenraum.

Luftansaugkanal in der Innenraumdecke
Durch den Luftschlitz in der Innenraum-
decke wird die Luft abgezogen.

Boden als Wanne

Der Innenraumboden ist als Wanne mit abge-
rundeten Ecken ausgebildet und erméglicht
eine leichte und schnelle Reinigung.

Bis zu 93 mm Isolierung
Die starke Isolierung des Gerétes tragt
zur optimalen Energieeffizienz bei.

Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe

Das Gerét ist zur leichteren Reinigung mit
CNS-FiiBen ausgeriistet. Diese konnen
zwischen 150 und 180 mm eingestellt werden.
Durch Abnahme wird das Gerat sockelbauféhig.

Tiir nicht iiberstehend

Die Tiir steht beim Offnen nicht tiber,
so dass ein weiteres Gerét direkt und
ohne Abstand gestellt werden kann.




Besonderheiten Kuhl- und Tiefkuhlschranke

Leicht wechselbare Tiirmagnetsteckdichtung
Die Dichtung kann einfach und ohne
Werkzeuge gewechselt werden.

Ergonomisch geformte Griffleiste
Die Griffleiste ist in der gesamten
Léange in die Tir eingelassen.

Klappbare Maschinenfachblende

Die Blende Iasst sich einfach von vorne
abschrauben und hochklappen und erméglicht
ungehinderten Zugriff auf die Technik.

Abnahme der Verdampferhaube

Die Haube l&sst sich von oben einfach ab-
nehmen und erlaubt Zugriff auf den Verdampfer.
(nur durch einen Techniker)

Verdampferhaube
Die Haube verfiigt iiber eine Gummidichtung
und isoliert den Verdampfer optimal.

Der Verdampfer ist beschichtet und

Beschichteter Verdampfer |
s0 besser gegen Korrosion geschiitzt.

Bedarfsgerechte Steuerung der Abtauung
Ein Fiihler am Verdampfer stellt sicher, dass
die Abtauung nur eingeleitet wird, wenn der
Verdampfer vereist ist. Er spart somit Energie.

Kondensator mit Fettfilter
Der Fettfilter vor dem Kondensator I4sst sich
einfach und ohne Werkzeuge austauschen.




0" TOUCHSCREEN STEUERUNG

VIELFALTIGE EINSTELLUNGSMOGLICHKEITEN

Die meisten Geréate von Friulinox by KBS verfiigen (iber das umweltfreundliche Kéltemittel R 290 und sind mit der

“ Energieeffizienzklasse A bei Klimaklasse 5 eingestuft und fiir Hochstleistungen bis 40 °C Umgebungstemperatur und
einer relativen Luftfeuchtigkeit von 40 % ausgelegt. Dank einer Energiesparisolierung, sowie weiteren Optimierungen
liegt der Verbrauch der 700 I Volltirkiihischranke bei nur 0,97 kWh in 24 Stunden.

HIGHLIGHTS
DER STEUERUNG

e GroBe 5" Touchscreen Steuerung
e Ubersichtliche intuitive Nutzung

¢ \/iele sinnvolle Programmierungs-
mdglichkeiten

e Optimierung des Energie-
verbrauches

e Kostenersparnis bei Einsatz des
Kundendienstmonteur durch
auslesbare Gerateinformationen

e Liiftergeschwindigkeit einstellbar

e Cloud-Anbindung vorbereitet

Die moderne bedienerfreundliche Touchscreen Steuerung bietet viele sinnvolle
Einstellungsmaglichkeiten. So ist es z.B. mdglich, eine Dauerkiihlung 60 Minuten
einzustellen, aus einer Liste von voreingestellten Programmen die optimalen Parameter
flr die aufzubewahrenden Produkte auszuwéhlen oder die Liiftergeschwindigkeit zu
andern. Das Gerét ist HACCP fahig und fiir die Cloud Anbindung vorbereitet.

Auch bei der Steuerung ist die Minimierung des Energieverbrauches ein wichtiges Ziel. Im
Energiesparmenti hat der Nutzer deshalb Zugriff auf ein Selbstlernsystem mit dessen Hilfe
die Parameter noch weiter entsprechend der tatséchlichen Verwendung des KiihIschrankes
optimiert werden konnen. Damit ist es moglich, den Verbrauch weiter zu senken.

Im Service Menii werden alle Parameter des Betriebes erfasst und gespeichert.

Der Kundendienstmonteur hat so sehr schnell Zugriff auf die einzelnen Werte.

Die Wartung kann schneller und giinstiger erfolgen. Bei kritischen Temperaturwerten
wird sofort ein Alarm ausgeldst und damit schnelles Gegensteuern ermdglicht.
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Kihlschranke mit 5" Touchscreen

KU 726 und KU 1426

Diese Gewerbekiihlschréanke sind ideal zur
fachgerechten und hygienischen Lagerung
fast aller Lebensmittel. Die Bedienung erfolgt
einfach und intuitiv iiber den Touchscreen.
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AuBenmaBe B x T x H 700 x 830 x 2080 mm
Temperatur -2 °C bis +8 °C
Bruttoinhalt 660 |

Anschlusswert 230V/195 W
Energieverbrauch 0,95 kWh/24 h
Energieeffizienzklasse A

Bruttogewicht 140 kg
Artikelnummer 11.0100

UVPin€ 3.740,00
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XTI «v 1426

AuBenmaBe Bx T x H 1400 x 830 x 2080 mm
Temperatur -2 °C bis +8 °C
Bruttoinhalt 13201

Anschlusswert 230V/230 W
Energieverbrauch 1,84 kWh/24 h
Energieeffizienzklasse B

Bruttogewicht 216 kg

Artikelnummer 11.1101

UVPin € 5.800,00




‘%@ Kuhlschranke mit 5" Touchscreen

KU 726 G und KU 1426 G
Diese Gewerbekiihlschrinke mit Glasfront bieten direkten * Zur Prasentation der Waren
Blick auf die Waren und erleichtern die Orientierung. Auch « Eingriff zum Offnen statt Griffleiste

die Prasentation im Gastraum ist mdglich. Die Bedienung
erfolgt einfach und intuitiv iiber den Touchscreen.

[T o 725 o [T v 1426 ¢
AuBenmaBe Bx T x H 700 x 830 x 2080 mm AuBenmaBe B x T x H 1400 x 830 x 2080 mm
Temperatur -2 °C bis +8 °C Temperatur -2 °C bis +8 °C
Bruttoinhalt 660 | Bruttoinhalt 1320 |

Anschlusswert 230V/260 W Anschlusswert 230 V/450 W
Energieverbrauch 1,70 kWh/24 h Energieverbrauch 4,75 kWh/24 h
Energieeffizienzklasse C Energieeffizienzklasse D

Bruttogewicht 140 kg Bruttogewicht 236 kg

Artikelnummer 11.0102 Artikelnummer 11.1103

UVWPin€ 4.660,00 UVWPin€ 6.552,00




Kihlschranke mit 5" Touchscreen

KU 726 2T

Das Gerét hat zwei halbe Tiiren und einen * Zur weiteren Energieoptimierung
durchgehenden Innenraum. Weniger genutzte

Waren konnen im unteren Bereich unterge-

bracht werden. Da immer nur die halbe Tiir

gedffnet wird, konnen weitere Energieeinspa-

rungen erzielt werden. Die Bedienung erfolgt

einfach und intuitiv iiber den Touchscreen.
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XTI <o 726 21

AuBenmaBe Bx T x H 700 x 830 x 2080 mm

Temperatur -2 °C bis +8 °C
Bruttoinhalt 660 |
Anschlusswert 230V/195 W
Energieverbrauch 0,95 kWh/24 h
Energieeffizienzklasse A

Serienzubehor 4 rilsanierte Roste
Bruttogewicht 140 kg
Artikelnummer 11.0105

UWPin€ 4.500,00




i @%@ K Bs — Kihlschranke mit Kleinerem Touchscreen
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KU 725 Fisch und KU 725 2T K-TK TW

Der KU 725 Fisch ist speziell fiir die Lagerung von Fisch Das Gerit ist geeignet bei beschrinktem Platzan-
gemacht. Der Temperaturbereich ist niedrigerer und liegt gebot, da es in Kiihl- und Tiefkiihlbereich in einer
bei -4 °C bis +6 °C. Die Bedienung des Geréts erfolgt Einheit vereinigt. Die Bedienung erfolgt einfach und
einfach und intuitiv iiber den Touchscreen. intuitiv iiber den Touchscreen.

+ Speziell fiir Fisch * Mit zwei Maschinen

+ 12 ABS Behélter GN 1/1 mit 100 mm Hohe im Serienzubehdr enthalten + Bis zu 75 mm Energiespar-Isolierung

+ Kleinerer Touchscreen ohne Cloudanbindung * Innengestell mit kippsicheren Auflageschienen

+ Mit HACCP RS 485 Schnittstelle + Kleinerer Touchscreen ohne Cloudanbindung

+ Mit HACCP RS 485 Schnittstelle

I K 725 Fisch I < 72527 K-TKTW
AuBenmaBe B x T x H 700 x 830 x 2080 mm AuBenmaBe Bx T x H 700 x 830 x 2080 mm
Temperatur -4 °C bis +6 °C Temperatur (Kiihlung) -2 °C bis +8 °C
Bruttoinhalt 660 | Temperatur (Tiefkiihlung)  -15 °C bis -25 °C
Anschlusswert 230 V/175 W Bruttoinhalt 660 |
Energieverbrauch 1,34 kWh/24 h Anschlusswert 230 V/770 W
Energieeffizienzklasse B Serienzubehdr 4 rilsanierte Roste
Bruttogewicht 140 kg Bruttogewicht 164 kg
Artikelnummer 11.0761 Artikelnummer 11.0759

UVWPin€ 3.750,00 UVWPin€ 5.850,00




Kihlschranke mit kleinerem Touchscreen

KU 725 2T TW und KU 1425 TW

Diese Gewerbekiihischrénke bieten hohe Flexibilitat
da sie zwei getrennte Kiihlbereiche in einem Gerét
vereinigen. Lebensmittel mit unterschiedlichen
Anforderungen an Temperatur und Feuchtigkeit
kénnen in einem Geréat aufbewahrt werden.

+ Temperatur und Feuchtigkeit in jedem Kiihlbereich separat steuerbar
+ Mit zwei Maschinen

+ Kleinerer Touchscreen ohne Cloudanbindung

+ Mit HACCP RS 485 Schnittstelle

(moden ORI
AuBenmaBe B x T x H 700 x 830 x 2080 mm
Temperatur -2 °C bis +8 °C
Bruttoinhalt 660 |
Anschlusswert 230 V/350 W
Energieverbrauch 2,20 kWh/24 h
Energieeffizienzklasse D
Serienzubehor 4 rilsanierte Roste
Bruttogewicht 140 kg
Artikelnummer 11.0765
UVPin€ 5.700,00

[T o 1425 TW
AuBenmaBe B x T x H 1400 x 830 x 2080 mm
Temperatur -2 °C bis +8 °C
Bruttoinhalt 1320 |
Anschlusswert 230V/350 W
Energieverbrauch 2,20 kWh/24 h
Energieeffizienzklasse C
Bruttogewicht 260 kg
Artikelnummer 11.1423
UVPin€ 6.250,00




Diese Gewerbekiihlschrinke sind ideal
zur fachgerechten und hygienischen Lagerung
fast aller Lebensmittel.

[T «u 719

AuBenmaBe B x T x H 700 x 830 x 2080 mm
Temperatur -2 °C bis +8 °C
Bruttoinhalt 660 |

Anschlusswert 230V/175W
Energieverbrauch 1,34 kWh/24 h
Energieeffizienzklasse B

Serienzubehdr 3 rilsanierte Roste
Bruttogewicht 140 kg
Artikelnummer 11.0751

UVPin € 2.599,00

KU 719 und KU 1419

* lereinfachte Steuerung

+ Hochwertiges Einsteigermodell

* Eingriff zum Offnen statt Griffleiste

+ Mit TTL Schnittstelle zur Dokumentation der Temperaturverldufe

(Moden ____ JARE

AuBenmaBe Bx T x H 1400 x 830 x 2080 mm
Temperatur -2 °Chis +8 °C
Bruttoinhalt 13201

Anschlusswert 230V/430W
Energieverbrauch 3,52 kWh/24 h
Energieeffizienzklasse D

Serienzubehor 6 rilsanierte Roste
Bruttogewicht 216 kg

Artikelnummer 11.1452

UVWPin€ 4.250,00



Tiefkihlschranke mit 5" Touchscreen

TKU 726 und TKU 1426

Diese Gewerbetiefkiihlschrénke sind ideal zur + Tir(en) mit Rahmenheizung
fachgerechten und hygienischen Tiefkiihllagerung

vorgefrosteter Lebensmittel. Die Bedienung erfolgt

einfach und intuitiv iiber den Touchscreen.
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TR v 726 TR v 1426

AuBenmaBe Bx T x H 700 x 830 x 2080 mm AuBenmaBe Bx T x H 1400 x 830 x 2080 mm
Temperatur -15°C bis -25 °C Temperatur -15°C bis -25 °C
Bruttoinhalt 660 | Bruttoinhalt 13201

Anschlusswert 230V/255 W Anschlusswert 230 V/540 W
Energieverbrauch 3,07 kWh/24 h Energieverbrauch 10,00 kWh/24 h
Energieeffizienzklasse B Energieeffizienzklasse D

Bruttogewicht 140 kg Bruttogewicht 216 kg

Artikelnummer 12.0100 Artikelnummer 12.1101

UVPin€ 4.140,00 UWPin€ 6.340,00




“% KBS Tiefkilhlschranke mit 5" Touchscreen

TKU 726 2T und TKU 1426 3T

Das Gerét hat zwei halbe Tiiren (Model 1426 3T hat zwei halbe * Zur weiteren Energieoptimierung
und eine ganze Tiir) und einen durchgehenden Innenraum. + Tir(en) mit Rahmenheizung
Weniger genutzte Tiefkithiwaren kdnnen im unteren Bereich

untergebracht werden. Da immer nur die halbe Tiir gedffnet

wird, kdnnen weitere Energieeinsparungen erzielt werden. Die

Bedienung erfolgt einfach und intuitiv iiber den Touchscreen.
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I v 726 27 (Moden  [RCORTPEE
AuBenmaBe Bx T xH 700 x 830 x 2080 mm AuBenmaBe Bx T xH 1400 x 830 x 2080 mm
Temperatur -15 °C bis -25 °C Temperatur -15 °C bis -25 °C
Bruttoinhalt 660 | Bruttoinhalt 1320 |

Anschlusswert 230V/255 W Anschlusswert 230 V/540 W
Energieverbrauch 3,07 kWh/24 h Energieverbrauch 10,00 kWh/24 h
Energieeffizienzklasse B Energieeffizienzklasse D

Serienzubehdr 4 rilsanierte Roste Serienzubehdr 8 rilsanierte Roste
Bruttogewicht 140 kg Bruttogewicht 225kg

Artikelnummer 12.0105 Artikelnummer 12.1103

UVPin€ 4.960,00 UWPin€ 7.350,00




TKU 719 und TKU 1419

Diese Gewerbetiefkiihlschrinke sind ideal + Vereinfachte Steuerung
zur fachgerechten und hygienischen Tiefkiihl- + Hochwertiges Einsteigermodell
lagerung vorgefrosteter Lebensmittel. * Eingriff zum Offnen statt Griffleiste

[T v 719 [T «u 1410
AuBenmaBe Bx T xH 700 x 830 x 2080 mm AuBenmaBe B x T x H 1400 x 830 x 2080 mm
Temperatur -18 °C bis -22 °C Temperatur -18 °C bis -22 °C
Bruttoinhalt 660 | Bruttoinhalt 13201

Anschlusswert 230 V/560 W Anschlusswert 230V/710 W
Energieverbrauch 5,38 kWh/24 h Energieverbrauch 12,10 kWh/24 h
Energieeffizienzklasse C Energieeffizienzklasse D

Serienzubehdr 3 rilsanierte Roste Serienzubehdr 6 rilsanierte Roste
Bruttogewicht 140 kg Bruttogewicht 216 kg

Artikelnummer 12.0751 Artikelnummer 12.1452

UVPin€ 2.899,00 UVWPin€ 4.849,00




Pralinen-Kihlschranke Backblechmal

P 604 und P 604 G

Edelstahl Pralinen-Kiihischrank
mit Volltiir bzw. Glastiir
BackblechmaB EN 600 x 400 mm
? * Premiumgerét hergestellt in Italien
+ Touchscreen-Steuerung
+ Anzeige von Temperatur, Luftfeuchte
und Liiftergeschwindigkeit
« Liiftergeschwindigkeit in 5 Stufen einstellbar
* AuBenmaterial; CNS 18/10 dreiseitig
+ Innenmaterial: CNS, Bodenunterseite: CNS 18/10
« Luftfeuchtefihler, Heizung
* Elektronische Tiiriberwachung mit Warnsignal
+ Kondensatortemperaturtiberwachung
+ Monoblocksystem, verdampferfreier Innenraum
* Umluftkiihlung
+ Kéltemittel R 290
« Luftleitbleche fiir eine optimale Luftzirkulation
+ Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung
+ 85 mm Energiespar-Isolierung
+ Automatische Abtauung
+ Innenraum mit abgerundeten Ecken
+ BackblechmaB EN 600 x 400 mm
+ SelbstschlieBende Tir mit Schloss
+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
* L eicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung
« Tiiranschlag rechts, wechselbar mit Umbaukit
flir Volltr (Tdranschlag links bei P 604 G
werkseitig moglich)
+ Klappbare Maschinenfachblende
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe aus CNS

P 904 und P 904 G

Edelstahl Pralinen-Kiihischrank
mit Volltiir bzw. Glastiir

Wie P 604 und P 604 G jedoch:

EEEEE A ctikel-Ne.  UvPine +900 | Bruttoinhalt
Auflageschienenpaar 99.0333 49,00 + BackblechmaB: EN 600 x 800 mm
Turkit Linksanschlag® 93.0096 169,00
Umbau Linksanschlag® 58 135,00
*nur bei Volltirversion
I - oo P 604 G (mit Glastiin P 904 P 904 G (mit Glastiir)
AuBenmaBe B x T x H 790 x 770 x 2110 mm 790 x 805 x 2110 mm 790 x 1050 x 2110 mm 790 x 1085 x 2110 mm
Temperatur -3°Chis +18 °C -3°Chis +18 °C -3°Chis +18 °C -3°Chis +18 °C
Klimaklasse (UT/RF) 5 (+40 °C/40 %) 4 (+30 °C/55 %) 5 (+40 °C/40 %) 4 (+30 °C/55 %)
Bruttoinhalt 600 | 600 | 900 | 900 |
Anschlusswert 230V/1301 W 230V/1301 W 230V/1301 W 230V/1301 W
Kélteleistung 555 W 555 W 555 W 555 W
Energieverbrauch 1,70 kWh/24 h keine Angabe 1,65 kWh/24 h keine Angabe
Energieeffizienzklasse C keine Angabe B keine Angabe
Serienzubehdr 20 Paar Auflageschienen 20 Paar Auflageschienen 20 Paar Auflageschienen 20 Paar Auflageschienen
Bruttogewicht 161 kg 175 kg 195 kg 206 kg
Artikelnummer 11.0606 11.0620 11.0906 11.0920
UVPin€ 4.450,00 5.220,00 5.750,00 6.900,00



Einfahr-Kuhlschranke fur GN 2/1

KU 702 Roll-In GN

Einfahr-Kiihlschrank fiir GN 2/1

+ Premiumgerét hergestellt in Italien

+ AuBenmaterial: CNS 18/10 dreiseitig

+ Bodenunterseite: CNS 18/10

+ Innenmaterial: CNS

+ Elektronische Steuerung

+ Luftfeuchte hoch/niedrig umschaltbar

+ Monoblocksystem, verdampferfreier Innenraum

+ Umluftkiihlung

+ Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung

+ Automatische Abtauung

+ 75 mm Energiespar-Isolierung, Riickwandig 60 mm

+ Innenraum zur Aufnahme Hordenwagen GN 2/1
nicht im Lieferumfang

+ SelbstschlieBende Tur mit Schloss

+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste

+ Leicht wechselbare Tlrmagnetsteckdichtung

+ Turanschlag rechts, wechselbar auf links
mit Umbausatz

+ Klappbare Maschinenfachblende

+ Bauseitig ist bei Anlieferung fiir eine Entladehilfe
(Stapler) zu sorgen

T - ctikel-Nr.  UWPin€

Hordengestellwagen
20 X GN 2/1 97.0048 1.300,00

[XETR «u 702 Roll-in GN

AuBenmaBe B x T x H 900 x 1062 x 2240 mm

Temperatur +2 °C bis +8 °C
UT/RF +43°C/85 %
Bruttoinhalt 1200
Anschlusswert 230V/700 W

Tauwasserverdunstung ~ ja
Automatische Abtauung  ja

Kéltemittel R 290
Bruttogewicht 250 kg _Il;
Artikelnummer 11.0702 o¥o

UWPin€ 6.284,00




LED 2, lswis

R 290 Ml pLANBAR

moden [y

AuBenmaBe B x T x H 740 x 1010 x 2070 mm

Temperatur -5 °C bis +30 °C
UT/RF +32 °C/55 %
Bruttoinhalt 800 |
Anschlusswert 230V/1182 W
Kiihlung Umluft
Kéltemittel R 290
Kilteleistun 776 W bei -10 °C VT und
9 Kond. Temp. +45 °C
4 Schienenpaare und
12 Fleischgehénge (je-
Serienzubehér weils max.Tragkraft ca.

6 kg), herausnehmbare
CNS-Bodenwanne

Bruttogewicht 165 kg
Artikelnummer 11.0805
UVPin€ 6.499,00

TS 801 G CNS wie TS 801,
jedoch mit Glastiir und LED-Innenbeleuchtung

UT/RF +32 °C/55 %

740 x 1010 (+ 50 mm
AuBenmaBe B x T x H fir Griff x 2070 mm
Artikelnummer 11.0806
UVPin€ 7.499,00

Mit einer Temperaturspanne von -5 °C bis +30 °C , einer
regulierbaren Luftfeuchte von 30 % bis 95 % und kontrollierter
Luftzirkulation erfiillt der Reife- und Trocknungsschrank alle
Anforderungen an eine optimale Fleischreifung.

Reife-

und Trocknungsschranke

TS 801 und TS 801 G

Reife- und Trocknungsschrank
mit Volltiir bzw. Glastiir
+ AuBenmaterial: CNS 18/10 dreiseitig, sowie Boden
+ Innenmaterial: CNS 18/10
« Luftleitbleche fiir eine optimale Luftzirkulation
+ Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung
+ Innenraum mit abgerundeten Ecken
+ LED Display mit digitaler Temperaturanzeige
* Vertikale LED-Innenbeleuchtung bei Glastir
+ SelbstschlieBende Tir mit Schloss
* Elektronische Tiiriberwachung mit Warnsignal
+ Kondensatortemperaturtiberwachung
* L eicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe aus CNS
+ Klappbare Maschinenfachblende LCD Display
fir Reife- und Trocknungsinformation
+ 3 vorprogrammierte Zyklen, 7 zusétzliche Zyklen,
frei programmierbar
+ Regulierbare Luftfeuchte von 30 % bis 95 %
* Elektronischer Lfter in Geratedecke
zum kontrollierten Luftaustausch
* Prozentsatz des Luftaustausches einstellbar
+ Sonde zur Kontrolle der Luftfeuchte
+ Bauseitiger Wasseranschluss 34" erforderlich
+ 60 mm Energiespar-Isolierung
+ Eingelassene, ergonomisch geformte Griffleiste (TS 801)
+ Robuster Stangengriff (TS 801 G)
« Tiiranschlag rechts, wechselbar (Umbaukit fir
TS 801) bei TS 801 G nur werkseitig wechselbar

Die Reife- und Trocknungsschréanke sowie der
Prasentations- und Lagerschrank zeichnen sich
durch iiberzeugende Highlights aus:

¢ Microprozessorsteuerung

¢ HACCP geeignet, inklusive RS 485 Schnittstelle
¢ Monoblocksystem, verdampferfreier Innenraum
¢ Premiumgerét hergestellt in Italien

friulinox >« KkBs



Prasentations- und Lagerschranke

PL 827 G lsws |} @

praneAR Jll R 290
Prasentations- und Lagerschrank mit Glastiir

+ AuBenmaterial: CNS 18/10 dreiseitig, sowie Boden m PL 827 G

+ Innenmaterial: CNS 18/10 700 x 880 (inkl. Griff)

+ Luftleitbleche fiir eine optimale Luftzirkulation e AuBenmaBe Bx TxH — hoaq' o

+ Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung = o= T " 2°C bis +8 °C
i === emperatur is +

+ Innenraum mit abgerundeten Ecken =S== UT/RE 432 °C/55 9

+ LED Display mit digitaler Temperaturanzeige == = ‘ ?

« Vertikale LED-Innenbeleuchtung bei Glastir == Bruttoinalt 7001

+ SelbstschlieBende Tr mit Schioss Anschlusswert 230V/500 W

« Elektronische Tiriiberwachung mit Warnsignal Kiihlung Umluft

+ Kondensatortemperaturiiberwachung Kéltemittel R 290

+ Leicht wechselbare Tlrmagnetsteckdichtung Energieverbrauch 3,25 kWh/24 h

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe aus CNS Bruttogewicht 149 kg

+ Klappbare Maschiqenfachblende . Artikelnummer 11.0828

+ Perfekte Prasentation von Dry-Aged Fleisch UWPin€ 3.925,00

+ Luftfeuchte programmierbar von 65 % bis 90 %
(In Abhéngigkeit von Produktfeuchte,
Umgebungstemperatur und Umgebungsfeuchte)

+ Gerdt besitzt keinen Wasseranschluss

+ Kondensator mit Fetfilter

+ 75 mm Energiespar-Isolierung

+ Glastiir mit eingelassener Griffleiste, Ttiranschlag
rechts (Tiranschlag links werkseitig, Mehrpreisoption)

+ Vorgeformte Auflagenschienen fiir GN 2/1 Roste

+ Sockelbaufahig

Ein Muss fiir Gourmets und Fleischkenner: Der Présentations-
und Lagerschrank lagert gereiftes Fleisch bei optimalen
Bedingungen und positioniert Sie als Trendsetter.

Weitere Eigenschaften unserer Dry-Aging Schréinke:

« AuBenmaterial: CNS 18/10 dreiseitig, sowie Boden
« Innenmaterial: CNS 18/10

« Luftleitbleche fiir eine optimale Luftzirkulation

« Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung
« Innenraum mit abgerundeten Ecken

« LED Display mit digitaler Temperaturanzeige

« Vertikale LED-Innenbeleuchtung bei Glastiir

« SelbstschlieBende Tir mit Schloss

« Elektronische Turiberwachung mit Warnsignal

« Kondensatortemperaturiiberwachung

« Leicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung

« Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe aus CNS

« Klappbare Maschinenfachblende




/@ Qllsws

R 290 [l pLaNBAR

[T o 614 CNS

AuBenmaBe Bx T x H 790 x 770 x 2110 mm
Temperatur -3°Chis +10°C
Klimaklasse (UT/RF) 5 (+40 °C/40 %)
Bruttoinhalt 6001

Anschlusswert 230V/375 W
Kéltemittel R 290

Kélteleistung 555 W
Energieverbrauch 1,70 kWh/24 h
Energieeffizienzklasse C

Serienzubehdr 20 Paar Auflageschienen
Bruttogewicht 161 kg
Artikelnummer (rechts) 11.0614
Artikelnummer (links) 11.0616

UVPin€ 3.840,00

T - tkel-Nr. UWPin€

Auflageschienenpaar 614 99.0332 49,00

@ Wsws

R 290 [l pLaNBAR

Wie BKU 614 CNS, jedoch:

AuBenmaBen Bx T x H 790 x 1050 x 2110 mm
Bruttoinhalt 9001

Energieverbrauch 1,65 kWh/24 h
Energieeffizienzklasse B

Bruttogewicht 195 kg

Artikelnummer (rechts) 11.0914
Artikelnummer (links) 11.0915

UVPin€ 4.050,00

T - tiel-nr.  UvPin€

Auflageschienenpaar 914 99.0333 49,00

Backerei-Kuhlschranke

BKU 614 CNS

Euronorm Béckerei-Kiihlschrank
BackblechmaB: 600 x 400 mm

* Premiumgerét hergestellt in Italien

* Edelstahl Backereikiihlschrank

* AuBenmaterial; CNS 18/10 dreiseitig

+ Innenmaterial: CNS

* Elektronische Steuerung mit TTL-Schnittstelle
* Digitale Temperaturanzeige

+ Umschaltbar, hohe und niedrige Luftfeuchte
+ Verdampferfreier Innenraum

* Umluftkiihlung

+ Monoblocksystem

« Luftleitbleche fiir eine optimale Luftzirkulation
+ Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung
+ 85 mm Isolierung

+ Automatische Abtauung

+ Innenraum mit abgerundeten Ecken

+ SelbstschlieBende Tiir, abschlieBbar

+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
* L eicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung
* Klappbare Maschinenfachblende

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe aus CNS

BKU 914 CNS

Wie BKU 614 CNS, jedoch:
+ BackblechmaB: 600 x 800 mm
+ 900 | Bruttoinhalt



Backerei-Tiefkuhlschranke

BTKU 614 CNS

Euronorm Béckerei-Tiefkiihlschrank
BackblechmaB: 600 x 400 mm
+ Premiumgerét hergestellt in Italien

@ Qsws

R 290 [ pLANBAR

AuBenmaBe Bx T xH 790x 770 x 2110 mm
+ Edelstahl Béckereitiefkiihlschrank Temperatur 15 °C bis -25 °C
+ AuBenmaterial: CNS 18/10 dreiseitig UT/RE +40 °C/40 %
+ Innenmaterial; CNS )
+ Elektronische Steuerung mit TTL-Schnittstelle Brutioinhalt 6001
+ Digitale Temperaturanzeige Anschlusswert 230V/622 W
« Vierdampferfreier Innenraum Energieffizienzklasse E
+ Monoblocksystem Klimaklasse 5
+ Umluftkdhlung Energieverbrauch 7,32 kWh/24 h
* Kéltemittel R 290 Bruttogewicht 172 kg
« Luftleitbleche fir eine optimale Luftzirkulation Artikelnummer (rechts)  12.0614
+ Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung Artikelnummer (links) 12.0616
* 85 mm Isoliérung UWPin€ 4.290,00

+ Automatische Abtauung
+ Innenraum mit abgerundeten Ecken
+ SelbstschlieBende Tiir, abschlieBbar

+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste

+ Leicht wechselbare Tlrmagnetsteckdichtung
+ Klappbare Maschinenfachblende

+ Serienzubehdr: 20 Paar Auflageschienen

+ Hohenverstellbare AusgleichsfliBe

BTKU 914 CNS

Wie BTKU 614 CNS, jedoch:
+ BackblechmaB: 600 x 800 mm
+ 900 | Bruttoinhalt

@ Qsws

R 290 [l pLaNBAR

Wie BTKU 614 CNS, jedoch:

AuBenmaBe Bx T xH 790 x 1050 x 2110 mm
Bruttoinhalt 900 |

Anschlusswert 230V/622 W
Energieffizienzklasse C

Energieverbrauch 6,36 Wh/24 h
Bruttogewicht 206 kg

Artikelnummer (rechts) 12.0914
Artikelnummer (links) 12.0915

UVPin€ 4.899,00

EEEE - ctikel-Nr. UVPin€

Auflageschienenpaar 614 99.0332 49,00
Auflageschienenpaar 914  99.0333 49,00




SWS

PLANBAR

ISR crity GN 1/1

Typ

AuBenmaBe Bx T x H
Temp. Schnellabkiihlung
Temp. Schockfrostung
UT/RF

Anschlusswert

Schnellabkiihler/ Schockfroster

560 x 700 x 520 mm

+90 °C bis +3 °C bis 8 kg Abkihlleistung

+90 °C bis -18 °C bis 5 kg Schockfrostleistung
+32°C/60 %

230V/587 W

Kélteleistung 487 W bei VT -25 °C und Kondtemp. +45 °C
Energieverbrauch in kWh/ kg*  0,0825 (Schnellabkiihlung), 0,2739 (Schockfrostung)
Bruttogewicht 52 kg

Artikelnummer 14.0042

UVPin€ 2.999,00

* gemaB EN Norm 17032

H BC 051 DG / BF 051 AG

Schnellabkuhler und Schockfroster

Chilly GN 1/1

Schnellabkiihler und Schockfroster

fiir 3 x GN 1/1 Langseinschub

* Premiumgerdt hergestellt in Italien

+ AuBenmaterial: CNS 18/10 vierseitig

+ Innenmaterial: CNS 18/10

+ Microprozessorsteuerung

+ Bedienerfreundliche Drucktastensteuerung
+ 99 Programmspeicherplédtze

+ Schnellabkiihlzyklus ,Soft" bis ,Hard"

+ Kerntemperaturfihler

+ Kerntemperatur -18 °C

+ Automatischer Wechsel in den Konservierungsmodus
* 40 mm Isolierung

* Umluftkiihlung

+ Tauwasserverdunstung

+ Kaltemittel R 452 a

+ Hygieneausfiihrung

+ Innenraum mit abgerundeten Ecken

+ Aufgesetzter Edelstahlstangengriff
 Tirrahmenheizung

+ Tiranschlag links, rechts auf Anfrage lieferbar
* L eicht wechselbare Magnetsteckdichtung
+ Hohenverstellbare Ausgleichsf(iBe

BC 051 DG und BF 051 AG

BC 051 AG Schnellabkiihler
und BF 051 AG Schnellabkiihler und Schockfroster
* Fir 5x GN 1/1 oder 600 x 400 mm Bleche
+ Premiumgerat hergestellt in Italien
* AuBenmaterial: CNS 18/10 dreiseitig
+ Innenmaterial: CNS
+ Microprozessorsteuerung
+ Schnellabkiihlzyklus ,Soft" bis ,Hard"
+ Kerntemperaturfiihler, beheizt
und herausnehmbar bei BF 051
* BC 051: Kerntemperatur +3°C
* BF 051: Kerntemperatur +3°C und -18°C
+ Automatischer Wechsel in den Konservierungsmodus

+ Digitale Temperaturanzeige
+ 60 mm Energiespar-Isolierung

mocen __________[EQL BF 051 AG

Typ Schnellabkiihler Schnellabkiihler / Schockfroster  Uluftihlung und Tauwasserverdunstung
AuBenmae B x Tx f 790700 x 850 mm 790x 709 X830 mm + Bedienerfreundliche Steuerung mittels Drucktasten
Temp. Schockfrostung i +90°°C bis +3 °C + 99 Programme programmierbar, HACCP féhig
Temp. Schnellabkiihlung +90 °C bis +3 °C +90 °C bis-18 °C « Innenraum mit abgerundten Ecken

UT/RF +43 °C/60 % +43 °C/60 % s Hygieneausfuhrung

Anschlusswert 230 V/910 W 230V/1400 W + Kéltemittel: R 452 a

Abkihlleistung 12 kg 18 kg + Rostabstand 65 mm

Schockfrostleistung - 12 kg + SelbstschlieBende Tiir, mit Arretierung
Kalteleistung 940 W 810 W bei 100° Offnungswinkel

Energieverbrauch in kWh/ kg* 0,0814

0,0814 (Schnellabkihlung)
0,2640 (Schockfrostung)

+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
¢ Tlrrahmenheizung bei BF 051
« Tiiranschlag rechts, Tiranschlag links auf Anfrage

BrLfttogewmht 112k 19kg + Leicht wechselbare Magnetsteckdichtung
Artikelnumrmer 13.0051 14.0054 + Hohenverstellbare FiiBe aus CNS
UVWPin€ 4.395,00 4.450,00

*gemdB EN Norm 17032

+ Serienzubehdr: 5 Rosttrager, Quereinschub geeignet



Schnellabkihler und Schockfroster

BC und BF Serie

SWS
PLANBAR
BC AG Schnellabkiihler
und BF AG Schnellabkiihler und Schockfroster
+ Premiumgerét hergestellt in Italien
+ AuBenmaterial: CNS 18/10 dreiseitig
+ Microprozessorsteuerung
+ Schnellabkiihlzyklus ,Soft" bis ,Hard"
+ Automatischer Wechsel in den Konservierungsmodus
«+ Digitale Temperaturanzeige
+ Bedienerfreundliche Steuerung mittels Softtouch-Tasten
+ 99 Programme programmierbar
+ HACCP fahig
+ Innenraum mit abgerundeten Ecken
+ 60 mm Energiespar-Isolierung
+ Kéltemittel R 452 a, Umluftkiihlung
+ SelbstschlieBende Tir, mit Arretierung
bei 100° Offnungswinkel
+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
+ Turanschlag rechts, Turanschlag links auf Anfrage
+ Leicht wechselbare Magnetsteckdichtung
+ Hohenverstellbare FiiBe aus CNS
E ; :
-~
. EEEEE
BC 121
BC 081
I :c ost Ac BF 081 AG BC 121 AG BF 121 AG
Typ Schnellabkihler Schnellabkiihler/Schockfroster  Schnellabkiihler Schnellabkiihler / Schockfroster
AuBenmaBe B x T x H 790 x 800 x 1320 mm 790 x 800 x 1320 mm 790 x 800 x 1800 mm 790 x 800 x 1800 mm
Temperatur Schnellabkiihlung ~ +90 °C bis +3 °C +90 °C bis +3 °C +90 °C bis +3 °C +90 °C bis +3 °C
Temperatur Schockfrostung +90 °C bis -18 °C - +90 °C bis -18 °C
UT/RF +43 °C/60 % +43 °C/60 % +43 °C/60 % +43 °C/60 %
Anschlusswert 230V/1500 W 230V/2000 W 400 V/2100 W 400 V/3500 W
Abkihlleistung 25 kg 25 kg 36 kg 36 kg
Schockfrostleistung - 16 kg - 24 kg
Kerntemperatur +3°C -18°C +3°C -18°C
Kélteleistung 1720 W 1300 W 2770 W 2850 W
Energieverbrauch in kWh/kg*  0,0803 (Schnellabkiiniung) 882?3 ggﬂgﬁﬂ;ﬂﬂ%’;g’) 0,0803 (Schnellabkiiniung) 8222;’ ggﬂggﬂ?@gﬂ‘g)‘@
Turrahmenheizung - ja ja
Bestiickung 8 x gN 1/1 oder 8x gN 1/1 oder 12x (§N 1/1 oder 12x (fN 1/1 oder
8 Stiick 600 x 400 mm Bleche 8 Stiick 600 x 400 mm Bleche 12 Stiick 600 x 400 mm Bleche 12 Stiick 600 x 400 mm Bleche
1 Rosttrager, 1 Rosttrédger,
Serienzubehdr 1 Rosttréger Kerntemperaturfihler, 1 Rosttrager Kerntemperaturfihler,
beheizt und herausnehmbar beheizt und herausnehmbar
Bruttogewicht 160 kg 160 kg 195 kg 195 kg
Artikelnummer 13.0081 14.0081 13.0121 14.0121
UVPin€ 6.038,00 6.389,00 8.950,00 9.350,00

* gemaB EN Norm 17032




Eisschockfroster

[sws GF Serie

PLANBAR
Schockfroster speziell fiir Speiseeis
* Premiumgerét hergestellt in Italien
+ AuBenmaterial; CNS 18/10 dreiseitig
+ Innenmaterial: CNS 18/10
* Microprozessorsteuerung
+ Schnellabkiihlzyklus ,Soft" bis ,Hard"
+ Kerntemperaturfiihler, beheizbar und herausnehmbar
+ Kerntemperatur -18°C
+ Automatischer Wechsel in den Konservierungsmodus
* Digitale Temperaturanzeige
+ Bedienerfreundliche Steuerung mittels Drucktasten
+ 99 Programme programmierbar
* HACCP fahig
+ 60 mm Energiespar-Isolierung
* Kéltemittel R 452 a
* Umluftkiihlung
+ Innenraum mit gerundeten Ecken
+ Aufnahme von EN 600 x 400 Blechen oder Roste
* Lieferung ohne Eisschalen
* SelbstschlieBende Tiir, mit Arretierung
bei 100° Offnungswinkel, Ttirahmenheizung
+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
« Tiranschlag rechts
* L eicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiBe
aus CNS 150 mm bis 180 mm
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GF 21 AG

l' GF 12 AG

(Moden RPN GF 12 AG GF 15 AG GF 21 AG
AuBenmaBe Bx T x H 790 x 700 x 850 mm 790 x 800 x 1320 mm 790 x 800 x 1800 mm 790 x 800 x 1950 mm
UT/RF +43°C/60 % +43°C/60 % +43°C/60 % +43°C/60 %
Anschlusswert 230V/1400 W 230V/2000 W 400 V/3500 W 400 V/5250 W
Schockfrostleistung 30 kg 60 kg 75 kg 105 kg
Energieverbrauch in KWh/kg* 0,2640 (Schockfrostung) 0,2673 (Schockfrostung) 0,2684 (Schockfrostung) 0,2662 (Schockfrostung)
Serienzubehdr 1 Stiick CNS-Rost 3 Stiick CNS-Roste 4 Stiick CNS-Roste 6 Stiick CNS-Roste
e R i A S A Akt
Bruttogewicht 109 kg 142 kg 170 kg 200 kg
Artikelnummer 14.0006 14.0012 14.0015 14.0021
UVPin€ 5.250,00 6.500,00 9.500,00 10.950,00

* gemaB EN Norm 17032



Eislagerschranke

TKU 48 Eis

Speiseeis-Lagerschrank "
‘ T T« 48 Eis

+ AuBenmaterial: CNS 18/10 dreiseitig
+ Innenmaterial: CNS

AuBenmaBe Bx T xH 700 x 830 x 2080 mm
+ Elektronische Steuerung, digitale Temperaturanzeige r—‘—_‘ Temperatur 19.°C bis -30 °C
+ Zeitfunktion ,Dauer-Kalte-Zyklus" von max. 6 Stunden o
+ Monoblocksystem, Umluftkiihlung ' UT/RF +40°C/40 %
+ Luftleitbleche fiir eine optimale Luftzirkulation Brutioinhalt 600
 Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung Anschlusswert 230V/740W
+ 75 mm Energiesparisolierung Kaltemittel R452a
« Innenraum mit abgerundeten Ecken Kalteleistung 869 W
+ SelbstschlieBende Tiir mit Schloss Energieverbrauch 7,66 kWh/24 h
+ 5 gelochte CNS-Bleche 495 x 700 mm Energieffizienzklasse D
+ Leicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung Klimaklasse 5
+ Turanschlag rechts Bruttogewicht 210 kg
* Werkseitig mit Tlranschlag links lieferbar Artikelnummer 12.0480
+ Hohenverstellbare AusgleichsfliBe WP in € 3.850,00

aus CNS 150 mm bis 180 mm
« Lieferung ohne Eisschalen

Eisschalenbestiickung bei 5 Blechen:

+ 30 Stiick Eisschale F oder
20 Stilck Eisschale | [zubehsr TGN UVPin€
Eisschalenbestﬁckung bei 6 Blechen: Eisschale C, 5 Liter, 165 x 360 x 120 mm 536016.5120 22,00
+ 36 Stiick Fisschale D oder Eisschale D, 7 Liter, 165x360x 150 mm 536016.5150 27,00
24 Stiick Eisschale H Eisschale F, 9 Liter, 165x 360 x 180 mm 536016.5180 28,00
Eisschalenbestiickung bei 8 Blechen: Eisschale G, 10 Liter, 250 x 360 x 120 mm  536025.0120 42,00
+ 48 Stiick Eisschale C oder ' Eisschale H, 12 Liter, 250 x 360 x 150 mm  536025.0150 49,00
32 Stiick Eisschale G Eisschale I, 14 Liter, 250 x 360 x 180 mm 536025.0180 50,00
TKU 822 Eis D Ea
Speiseeis-Lagerschrank
+ Premiumgerat hergestellt in Italien L: %—‘:'E m TKU 822 Eis
. AuBenmate'riaI: CNS 18/10 dreiseitig % AuBenmaBe B x T x H 790 x 935 x 2110 mm
: gpinﬁteni';’\lﬁ e S Temperatur -12 °C bis -30 °C
* -
g ouch Display UT/RF +40 °C/40 %
+ Anzeige von Temperatur, Luftfeuchte Bruttoinal 240 |
und Liiftergeschwindigkeit ruttoinhalt
« Einstellbare Liftergeschwindigkeit ATSCh“lJSS‘Ne” 230V /622 W
« Eigene Programme erstellbar Kaltemittel R290
+ Automatische Abtauung Kélteleistung 594 W
+ Monoblocksystem, Umluftkiihlung Energieverbrauch 6,96 kWh/24 h
+ Luftleitbleche flir eine optimale Luftzirkulation Energieffizienzklasse D
+ Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung Klimaklasse 5
+85mm Energ|esparlsol|erung Serienzubehtr 5 gelochte Bleche
. |Snnlgntrau:; n;lt Zbg;atunditznhElcken | Bruttogewicht 206 kg
+ SelbstschlieBende Tir mit Schloss )
+ Leicht wechselbare Tiirmagnetsteckdichtung ﬁgte:nummer ([eihts) 58254
* Hihenverstellbare Ausgleichsfiie ' i< = reummer (inks) 0825
« Ligferung ohne Eisschalen . ‘l S s “"l UVPin€ 5.299,00
Eisschalenbestiickungsmaglichkeiten: _ Artikel-Nr UVPin €
« 60 Stiick Eisschale C -
+ 48 Stiick Fisschale D Eisschale C, 5 Liter, 165x360x 120 mm 536016.5120 22,00
+ 42 Stiick Eisschale F Eisschale D, 7 Liter, 165x360x 150 mm 536016.5150 27,00
+ 40 Stiick Eisschale (165 x 360 x 250 mm auf Anfrage) Eisschale F, 9 Liter, 165x 360 x 180 mm 536016.5180 28,00

25
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KUHLTISCHE

SCHUBLADEN
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Schublade komplett aus CNS %?’%‘
und ohne Werkzeuge herausnehmbar = 5

O =

Fiir GN 1/1 Schalen bis 150 mm
HGhe*, mit Erhohung (Zubehor) Durch Mittelstreben* auch Vollauszug mit Fulterer
auch fiir Schalen bis 200 mm Hohe  fiir GN 1/2 oder 1/3 geeignet Schienen mit bis zu 30 kg belastbar

* GN Schalen und Mittelstreben nicht im Lieferumfang enthalten



Die neuen Kuhl- und Tiefkuhltische

ALLGEMEINES

Diese Umluft-Gewerbetische als Kiihl- oder Tiefkiihlvariante geniigen héchsten Anspriichen und werden in modernem
Design in Italien hergestelit. Sie sind alle mit SWS (Software-System GmbH) planbar.

AuBenmaterial dreiseitig CNS 18/10,
Bodenunterseite und Riickseite Edelstahl

Mit 100 mm Aufkantung oder ohne Aufkantung

Tiir unter 100° selbstschlieBend

Innenmaterial CNS 18/10 Mit und ohne Arbeitsplatte
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Tiranschlag links,
nicht wechselbar

Verdampferfreier Innenraum

Energiesparende Umluftkiihlung durch DC-Verdampferventilatoren

Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung




Boden als Wanne

Der Innenraumboden ist als Wanne

mit abgerundeten Ecken ausgebildet und
ermdglicht leichte und einfache Reinigung.

Luftkanéle im Innenraum

Die Luftfiihrung mittels Luftkandlen
im Innenraum sorgt fiir gleichmaBige
Verteilung der Kaltluft.

60 mm Isolierung
Der Korpus ist mit 60 mm isoliert und tragt
S0 zur optimalen Energieeffizienz bei.

Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe

Das Gerdt ist zur leichteren Reinigung mit

150 mm hohen CNS-FiiBen ausgeriistet.

Diese kénnen um +/- 25 mm justiert werden.
Durch Abnahme wird das Gerat sockelbaufahig.

Tiirfach mit Rosttriagergestell
Jedes Tiirfach ist mit einem
Rosttragergestell mit je einem
rilsanierten Rost GN 1/1 ausgeristet.

Rostbelastung maximal 50 kg

Die Roste kdnnen mit maximal

50 kg belastet werden. Ein Rost pro Tiirfach
istim Serienzubehdr enthalten.

Tiirfach fiir 4 GN 1/1 Behélter

Pro Tiirfach kdnnen 4 GN 1/1 Behalter oder

5 Roste mit einer maximalen Tiefe von 120 mm
untergebracht werden.

Rosttriagergestell herausnehmbar
Zur Reinigung kann das
Rosttragergestell einfach und ohne
Werkzeug herausgenommen werden.




Besonderheiten der Kuhl- und Tiefkuhltische

Eingelassene Griffmulde
Die ergonomisch geformte Griffleiste
lasst sich hygienisch auswischen.

Leicht wechselbare Tiirmagnetsteckdichtung
Die Dichtung kann einfach und
ohne Werkzeuge gewechselt werden.

Aggregat auf Schlitten montiert

Im Servicefall kann die Blende abgeschraubt
und das Aggregat herausgezogen werden.
Der Kondensator ist leicht zu erreichen.

Tiir nicht iiberstehend

Die Tiir steht beim Offnen nicht tiber,
so0 dass ein weiteres Gerat direkt und
ohne Abstand gestellt werden kann.

Schublade komplett aus CNS

Durch die teleskopischen Fulterer Schienen

ist die Schublade voll ausziehbar und bis 30 kg
belastbar. Abgerundet Ecken sorgen fiir hohe
Hygiene. Fiir GN 1/1 Schalen bis 150 mm Héhe.

Erhdhung fiir Schublade aus CNS

Durch Aufstecken der Erhéhung
(bestellpflichtiges Zubehor) kdnnen GN 1/1
Schalen bis 200 mm Hohe verwendet werden.

Schublade herausnehmbar

Die Schublade kann einfach und
ohne Werkzeuge herausgenommen
und wieder eingesetzt werden.

Mittelstreben aus CNS

Durch Einsatz der Mittelstreben (bestell-
pflichtiges Zubehor) konnen GN 1/2 oder

GN 1/3 in die Schubladen eingesetzt werden.




HOHE ENERGIEFFIZIENZ

VIELFALTIGE EINSTELLUNGSMOGLICHKEITEN

Die Kiihltische verfiigen (iber das umweltfreundliche Kaltemittel R290 und sind mit der Energieeffizienzklasse A

“ bei Klimaklasse 5 bewertet. Sie sind fiir Hochstleistungen bis 40 °C Umgebungstemperatur und einer relativen
Luftfeuchtigkeit von 40 % ausgelegt. Dank einer Energiesparisolierung von 60 mm, sowie weiteren Optimierungen
liegt der Verbrauch der Kiihltische je nach Modell bei nur 1,04 bis 1,68 kWh in 24 Stunden.

Mit der TTL-Schnittstelle kann das Gerat zur Dokumentation softwarebasierter Temperaturaufzeichnungen umgeriistet werden.

Das Gerat wird damit HACCP fahig. Im Display der digitalen Anzeige werden Uber- und Untertemperaturen gezeigt. Uber Drucktasten
kann hohe (bis maximal 60 %) und niedrige (bis circa 50 %) Luftfeuchte eingestellt werden. Die innere Luftfeuchte ist abhangig von
AuBentemperatur, AuBenluftfeuchte, Produkttemperatur und Produktluftfeuchte.




KUhltische mit Maschine

KTF Serie mit Maschine
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| Diese Kiihltische sind ideal zur fachgerechten
} und hygienischen Lagerung und Verarbeitung
| fast aller Lebensmittel. Die Bedienung erfolgt

} iiber die elektronische Steuerung.
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+ Je nach Modell mit und ohne 100 mm Aufkantung

+ Je nach Modell mit und ohne Arbeitsplatte
+ Alle Kiihltische auch mit Schubladen erhiltlich

Zubehor (werkseitiger Einbau) g CIE\[#

Schubladensatz 1/2 +1/2 GN 1/1

ST
Wi

Rost 82.1997

UVWPin€  schubladenerhéhung fir

Schubladensatz 1/2 + 1/2 GN 1/1  21.4014

RS /ticel-Nr. VP in €

36,00

132,00

150 mm tief, Mehrpreis statt Tiir 52500 iir 200 mm tiefe Schalen
Schubladensatz 3 x 1/3 GN 1/1, Riickseitige Verblendun
100 mm tief, Mehrpreis statt Ttr 21.4013 860,00 Maschinegnfach ’ 2 VgD
[ <7 2200 M ohne Arbeitsplatte KTF 3200 M ohne Arbeitsplatte KTF 4200 M ohne Arbeitsplatte
AuBenmaBe BxTxH 1270 x 690 x 810 mm 1730%690 X810 mm 2190 X690 x 810 mm
Bruttoinhalt 2311 3601 488 |
Anschlusswert 230V/220 W 230 V/300 W 230V/310W
Anzahl der Tiren 2 3 4
Energieverbrauch 1,04 KWh/24 h 134 KWh/24 h 1,68 KWh/24 h
Bruttogewicht 96 kg 117 kg 137 kg
Artikelnummer 15.2200 15.2300 15.2400
UWPin€ 2.900,00 3.530,00 4.090,00
[ <7 2210 M mit Arbeitsplatte KTF 3210 M mit Arbeitsplatte KTF 4210 M mit Arbeitsplatte
AuBenmaBe BxTxH 1275700 x 850 mm 1735 X700 x 850 mm 2195 X700 x 850 mm
Bruttogewicht 108 kg 134 kg 159 kg
Avtikelnummer 15.2210 15.2310 15.2410
UWPin € 3.200,00 3.860,00 4.470,00

[ <F 2220 M mit Arbeitsplatte & Aufkantung

AuBenmaBe Bx TxH 1275 x 700 x 950 mm

KTF 3220 M mit Arbeitsplatte & Aufkantung
1735 x 700 x 950 mm

KTF 4220 M mit Arbeitsplatte & Aufkantung
2195 x 700 x 950 mm

Bruttogewicht 110 kg 137 kg 163 kg
Artikelnummer 15.2220 15.2320 15.2420
UVPin€ 3.240,00 3.890,00 4.550,00




Kuhltische ohne Maschine

KTF Serie ohne Maschine

Diese Kiihltische kdnnen an die Zentralkiihlung ange-
schlossen werden. Sie sind ideal zur fachgerechten
und hygienischen Lagerung und Verarbeitung fast
aller Lebensmittel. Die Bedienung erfolgt iiber die

+ Je nach Modell mit und ohne 100 mm Aufkantung
+ Je nach Modell mit und ohne Arbeitsplatte
+ Alle Kiihltische auch mit Schubladen erhéltlich

elektronische Steuerung.
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Zubehir auf Seite 31

[ <F 2200 0 ohne Arbeitsplatte KTF 3200 O ohne Arbeitsplatte KTF 4200 0 ohne Arbeitsplatte

AuBenmaBe Bx TxH 1270 x 690 x 810 mm 1730 x 690 x 810 mm 2190 x 690 x 810 mm

Bruttoinnalt 2311 3601 4881

Anschlusswert 230V/140 W 230V/155 W 230V/171 W

Anzahl der Tiren 2 3 4

Bruttogewicht 84 kg 103 kg 123 kg

Artikeinummer 15.3200 15.3300 15.3400

UVPin€ 2.540,00 3.060,00 3.660,00
[ <7 2210 0 mit Arbeitsplatte KTF 3210 0 mit Arbeitsplatte KTF 4210 0 mit Arbeitsplatte

AuBenmaBe BxTxH 1275x 700 x 850 mm 1735 X 700 x 850 mm 2195 X 700 x 850 mm

Bruttogewicht 96 kg 120 kg 145kg

Artikelnummer 15.3210 15.3310 15.3410

UVPin € 2.850,00 3.400,00 4.060,00

[EE <F 2220 0 mit Arbeitsplatte & Aufkantung

AuBenmaBe BxTxH 1275 x 700 x 950 mm

KTF 3220 0 mit Arbeitsplatte & Aufkantung
1735 x 700 x 950 mm

KTF 4220 0 mit Arbeitsplatte & Aufkantung
2195 x 700 x 950 mm

Bruttogewicht 98 kg 123 kg 148 kg
Artikelnummer 15.3220 15.3320 15.3420
UVPin € 2.890,00 3.460,00 4.110,00



Tiefkuhltische mit Maschine

TKTF Serie mit Maschine

Diese Tiefkiihltische sind ideal zur fachgerechten + Je nach Modell mit und ohne 100 mm Aufkantung
und hygienischen Tiefkiihllagerung vorgefrosteter + Je nach Modell mit und ohne Arbeitsplatte
Lebensmittel. Die Bedienung erfolgt iiber die + Alle Kiihltische auch mit Schubladen erhiltlich

elektronische Steuerung.

s
-2

i

—
=
=
_—

—

——
——
 —
,._-—-'--
—_—
—
=
—

—

=

=
—
—

| p—
——
—
7

EEEE Articel-Nr.  UVPin €

Rost 82.1997 36,00
[ 77F 2200 M mit Maschine TKTF 2210 M mit Maschine TKTF 2220 M mit Maschine
ohne Arbeitsplatte mit Arbeitsplatte mit Arbeitsplatte und Aufkantung 100 mm
AuBenmaBe Bx T x H 1270 x 690 x 810 mm 1275 x 700 x 850 mm 1275 x 700 x 850 mm + 100 mm Aufkant.
Anschlusswert 230 V/490 W 230V/490 W 230V/490 W
Kélteleistung 523 W bei -25 °C VT und Kondenstemp. +45 °C 523 W bei -25 °C VT und Kondenstemp. +45 °C 523 W bei -25 °C VT und Kondenstemp. +45 °C
Energieverbrauch 6,08 kWh /24 h 6,08 kWh /24 h 6,08 kWh /24 h
Anzahl der Ttiren 2 2 2
Bruttogewicht 102 kg 114 kg 116 kg
Artikelnummer 16.2200 16.2210 16.2220
UVPin € 3.588,00 3.946,00 3.998,00
I 7 3200 M mit Maschine TKTF 3210 M mit Maschine TKTF 3220 M mit Maschine
ohne Arbeitsplatte mit Arbeitsplatte mit Arbeitsplatte und Aufkantung 100 mm
AuBenmaBe Bx T xH 1730 x 690 x 810 mm 1735 x 700 x 850 mm 1735 x 700 x 850 mm + 100 mm Aufkant.
Anschlusswert 230V/720 W 230V/720 W 230V/720 W
Kélteleistung 877 W bei -25 °C VT und Kondenstemp. +45 °C 877 W bei -25 °C VT und Kondenstemp. +45 °C 877 W bei -25 °C VT und Kondenstemp. +45 °C
Energieverbrauch 7,95 kWh /24 h 7,95 kWh /24 h 7,95 kWh /24 h
Anzahl der Ttiren 3 3 3
Bruttogewicht 122 kg 139 kg 142 kg
Artikelnummer 16.2300 16.2310 16.2320

UVWPin€ 4.408,00 4.802,00 4.818,00




Backerei Kuhltische mit Maschine

ng BKTF Serie

mit Maschine

Béckerei-Kiihltisch mit zwei, drei oder vier Tiiren
* Premiumgerét hergestellt in Italien
+ EN 600 x 400 mm Einschub
+ AuBen- und Innenmaterial: CNS 18/10
* Temperatur -2 °C bis +8 °C
* Klimaklasse 5: UT/RF +40 °C/40 %
* Energieeffizienzklasse C
N * Elektronische Steuerung mit TTL-Schnittstelle
BKTF 2010 M + Digitale Temperaturanzeige
* Kéltemittel R 134 a
* Kalteleistung:
304 W (2-Tiir), 353 W (3-Tir) und 441 W (4-T(ir)
bei -10 °C VT und Kondenstemp. +45 °C
* Umluftkiihlung
+ 50 mm Isolierung
* Automatische Abtauung
+ Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung
* F{ir die Aufnahme von 600 x 400 mm Blechen geeignet
+ Max. 16 Bleche im Abstand
von 55 mm pro Tir mdglich
 Tiir unter 100° selbstschlieBend
+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
+ Serienzubehdr: je Tlrfach 8 Paar Auflageschienen
(Einspritzventil bei Modellen mit Zentralkiihlung)
* L eicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung
+ Aggregat auf Schlitten montiert zur leichten Wartung
+ Hohenverstellbare FiiBe
aus CNS 150 mm bis 200 mm
+ Sockelbaufahig

Auch ohne Maschine lieferbar

BKTF 4010 M

[ 5ir 2000 M ohne Arbeitsplatte BKTF 3000 M ohne Arbeitsplatte BKTF 4000 M ohne Arbeitsplatte
AuBenmaBe BxTxH 1408 x 790 x 850 mm 1947 X 790 x 850 mm 2486 X 790 x 850 mm
Anschlusswert 230V/360 W 230V/465 W 230V/520 W

Energieverbrauch 3,04 KWh/24 h 3,36 kWh /24 3,67 kiWh /24

Bruttogewicht 72 kg 92 kg 112 kg

Artikelnummer 17.0200 17.0300 17.0400

UWPin € 3.639,00 4.674,00 5.766,00
[ cir 2010 M mit Arbeitsplatte BKTF 3010 M mit Arbeitsplatte BKTF 4010 M mit Arbeitsplatte
AuBenmaBe BxTxH 1420 x 800 x 900 mm 1960 x 800 X 900 mm 2500 X 800 X 900 mm
Bruttogewicht 95 kg 123 kg 150 kg

Artikelnummer 17.0210 17.0310 17.0410

UVPin € 4.090,00 5.297,00 6.290,00

[ cxrr 2020 M mit Arbeitsplatte und Auflantung - BKTF 3020 M mit Arbeitsplatte und Aufkantung - BKTF 4020 M mit Arbeitsplatte und Aufkantung
AuBenmaBe Bx TxH 1420 x 800 x 900 mm + 100 mm Aufkant. 1960 x 800 x 900 mm 2500 x 800 x 900 mm + 100 mm Aufkant.

Bruttogewicht 96 kg __I'Q 124 kg __I'Q 151 kg _J'Q
Artikelnummer 17.0220 O%o 17.0320 O%o  17.0420 Oo¥o

UVPin € 4.121,00 5.370,00 6.350,00




Backerei Kuhltische ohne Maschine

BKTF Serie fur Zentralkihlung

Modelle BKTF 2000 O bis BKTF 2020 O wie links,
jedoch ohne Kiihlaggregat, inklusive E-Ventil

fiir Kaltemittel R 134 a und bauseitigen Anschluss
an Kélteanlage

BKTF 3010 0

Schubladensatz 1/2+1/2

BKTF 4010 0

BKTF 20100

Zubehor fiir BKTF Serie (werkseitiger Einbau) Artikel-Nr.  UVPin €
Auflageschienenpaar 92.0508 46,00
Béckereikiihltischschubladensatz 1/2 + 1/2 EN 21.2017 653,00

= 5 2000 0 ohne Arbeitsplatte BKTF 2010 0 mit Arbeitsplatte BKTF 2020 0 mit Arbeitsplatte und Aufkantung
AuBenmaBe Bx TxH 1228 x 790 x 850 mm 1232 x 800 x 900 mm 1232 x 800 x 900 mm + 100 mm Aufkant.
Anschlusswert 230V/255 W 230V/255 W 230V/255 W
Bruttogewicht 62 kg 85kg 86 kg
Artikelnummer 17.1200 17.1210 17.1220
UVPin€ 3225,00 3665,00 3684,00

= 5 3000 0 ohne Arbeitsplatte BKTF 3010 0 mit Arbeitsplatte BKTF 3020 0 mit Arbeitsplatte und Aufkantung
AuBenmaBe Bx TxH 1767 x 790 x 850 mm 1771 x 800 x 900 mm 1771 x 800 x 900 mm + 100 mm Aufkant.
Anschlusswert 230V/299 W 230V/299 W 230V/299 W
Bruttogewicht 80 kg 111 kg 112 kg
Artikelnummer 17.1300 17.1310 17.1320
UVPin€ 4410,00 4920,00 4995,00

[ 5K 2000 0 ohne Arbeitsplatte BKTF 4010 0 mit Arbeitsplatte BKTF 4020 0 mit Arbeitsplatte und Aufkantung
AuBenmaBe Bx TxH 2306 x 790 x 850 mm 2310 x 800 x 900 mm 2310 x 800 x 900 mm + 100 mm Aufkant.
Anschlusswert 230V/342 W 230V/342 W 230V/342 W
Bruttogewicht 99 kg _I’Q 137 kg 138 kg _I’Q
Artikelnummer 17.1400 [ 17.1410 17.1420 Oo¥o
UVPin€ 5250,00 5.790,00 5890,00




Angebot nur fiir Industrie, Handel und Gewerbe ¢ fiir Druckfehler keine Haftung e alle Preise zzgl. MwSt.

KBS Gastrotechnik GmbH
SchoBbergstraBe 26

65201 Wiesbaden

Telefon: 0611 44787-150

Telefax: 0611 44787-175

E-Mail: kbs@kbs-gastrotechnik.de

Stand: August 2020

www.kbs-gastrotechnik.de



