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PREISLISTE

GÜLTIG AB: 02-2020

CHEFTOP   ZERO
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Hinweis: Türöffnung von links nach rechts: Beispiel für Code XEVC-1011-EZLM (L= links) (R= rechts)

Nicht verfügbar

Standard

Optional

ZE
R

O

UNOX INTELLIGENT PERFORMANCE
ADAPTIVE.Cooking™: regelt automatisch die Kochparameter, um wiederholbare Ergebnisse zu garantieren
CLIMALUX™: absolute Feuchtigkeitskontrolle im Garraum
SMART.Preheating: stellt automatisch Vorheiztemperatur und -dauer ein
AUTO.Soft:  steuert den Temperaturanstieg besonders sanft
SENSE.Klean: beurteilt den Verschmutzungsgrad des Ofens und schlägt eine entsprechende automatische Reinigung vor

UNOX INTENSIVE COOKING
DRY.Plus™: entzieht dem Garraum die Feuchtigkeit
STEAM.Plus™: erzeugt sofort Feuchtigkeit ab 90°C und mehr
AIR.Plus™: Multilüfter mit Umkehr der Drehrichtung und 2 einstellbaren Geschwindigkeiten
EFFICIENT.Power: zertifizierte Energieeffizienz (ENERGY STAR)

DATA DRIVEN COOKING 
WLAN-Anschluss
Ethernet-Anschluss
ddc.unox.com: steuert die Temperatur in Echtzeit, erstellt und sendet Rezepte von Ihrem PC zu Ihren Öfen
DDC.Stats: analysiert, vergleicht und verbessert die Gebrauchs- und Verbrauchsdaten Ihres Ofens
DDC.App: überwacht die angeschlossenen Öfen in Echtzeit über Ihr Smartphone
DDC.Coach: analysiert die Art, wie Sie den Ofen verwenden und schlägt personalisierte Rezepte vor

MANUELLES GAREN    
Umluftgaren zwischen 30°C und 260°C
Umluftgaren + Feuchtgaren ab 48 °C 
Dampfgaren mit gesättigtem Dampf von 30 °C
Umluftgaren + Zwangsentfeuchtung ab 30 °C
Garen mit Kerntemperaturmessung und Funktion DELTA T
Kerntemperaturfühler mit einem Messpunkt
MULTI.Point Kerntemperaturfühler
Kernsonde SOUS-VIDE

ERWEITERTES UND AUTOMATISCHES GAREN
MIND.Maps™: zeichnet die Garvorgänge direkt auf das Display
PROGRAMME: bis zu 384 Programme mit Name, Bild oder Handschrift speicherbar
CHEFUNOX: Wählen Sie aus der Bibliothek, was Sie kochen möchten, der Ofen stellt automatisch alle Parameter ein
MULTI.Time: steuert bis zu 10 Garvorgänge gleichzeitig
MISE.EN.PLACE: synchronisiert das Einschieben der Bleche, damit alle Gerichte gleichzeitig fertig sind
3 Kochschritte
12 Schnellprogramme
99 speicherbare Programme

AUTOMATISCHE REINIGUNG
Rotor.KLEAN™: 4 automatische Reinigungsprogramme
Rotor.KLEAN™: Wasser- und Reinigungsmittelmessvorrichtung
Integrierter DET&Rinse™ Reinigungsmittelbehälter 

ZUSATZFUNKTIONEN
Vorheiztemperatur bis 260 °C (vom Benutzer für jedes Programm einstellbar)
Garzeitende-Anzeige 
Haltemodus HOLD und Dauerbetrieb INF
Anzeige des Nennwerts der Garparameter
Temperatureinheit in °C oder °F

LEISTUNGEN UND SICHERHEIT
Protek.SAFE™: automatischer Lüfterstopp bei Türöffnung
Protek.SAFE™: Modulierte Strom- oder Gasleistung je nach dem tatsächlichen Bedarf
Spido.GAS™: leistungsstarke gerade Wärmetauscherrohre für eine symmetrische Wärmeverteilung

TECHNISCHE DETAILS
Garraum aus hochfestem Edelstahl (AISI 304) mit abgerundeten Kanten
Garraum mit C-förmigen Backblech-Einschubschienen
Garraumbeleuchtung durch integrierte LED-Leuchten an der Tür
Steuerplatine mit Wasserdichtigkeitszertifikat - IPX5
In die Tür integriertes Tropfenauffangsystem, das auch bei geöffneter Tür funktioniert
An den Abzug anschließbare und herausnehmbare Auffangschale
Heavy Duty-Struktur mit dem Einsatz innovativer Materialien
Multilüfter-System mit 2 Geschwindigkeiten und Hochleistungs-Kreiswiderständen
Selbstschmierende Türscharniere aus hochfestem Techno-Polymer  
Türraststellungen bei 60°-120°-180°
Anti-Bruch-Kohlefaser-Griffstift
Türanschlagwechsel auch nach der Installation möglich
Schwenkbare Innenscheibe für leichte Türreinigung
2-stufiges Öffnen/Schließen der Sicherheitstür
Berührungsloser Türkontaktschalter
Autodiagnosesystem bei Problemen oder Ausfällen
Sicherheits-Thermostat

Eigenschaften
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GN 1/1 ZERO

10 GN 1/1
Modell XEVC-1011-EZRM
Blechabstand 67 mm

Frequenz 50 / 60 Hz

Spannung 400 V ~ 3N

Anschlusswert 18,5 kW

Gasleistung -

Abmessung BxTxH (mm) 750x783x1010

Gewicht 90 kg

PREIS 4 800,00 €

7 GN 1/1
Modell XEVC-0711-EZRM
Blechabstand 67 mm

Frequenz 50 / 60 Hz

Spannung 400 V ~ 3N

Anschlusswert 11,7 kW

Gasleistung -

Abmessung BxTxH (mm) 750x783x843

Gewicht 80 kg

PREIS 3 500,00 €

5 GN 1/1
Modell XEVC-0511-EZRM XEVC-0511-EZRM-LP
Blechabstand 67 mm 67 mm

Frequenz 50 / 60 Hz 50 / 60 Hz

Spannung 230 V ~ 1N / 400 V ~ 3N 230 V ~ 1N / 400 V ~ 3N

Anschlusswert 9,3 kW 7 kW

Gasleistung - -

Abmessung BxTxH (mm) 750x783x675 750x783x675

Gewicht 64 kg 64 kg

PREIS 2 700,00 € 2 700,00 €

Türanschlagwechsel von links nach rechts XEVC-1011-EZLM  -Mehrpreis pro Stück 300,00 €
Sonderanfertigung Einhanggestelle: Der Abstand zwischen den Blechen kann nach speziellem Wunsch angefertigt werden.  Mehrpreis pro Stück 200,00 €

Türanschlagwechsel von links nach rechts XEVC-0711-EZLM  -Mehrpreis pro Stück 300,00 €
Sonderanfertigung Einhanggestelle: Der Abstand zwischen den Blechen kann nach speziellem Wunsch angefertigt werden.  Mehrpreis pro Stück 200,00 €
220 V˜1PH+N+PE installationskit:: Art. XUC129 - Preis 22,00 €

Türanschlagwechsel von links nach rechts XEVC-0511-EZLM / XEVC-0511-EZLM-LP  -Mehrpreis pro Stück 300,00 €
Sonderanfertigung Einhanggestelle: Der Abstand zwischen den Blechen kann nach speziellem Wunsch angefertigt werden.  Mehrpreis pro Stück 200,00 €

CHEFTOP MIND.Maps™ Heißluft - Kombidämpfer

ZERO

ZERO

ZERO ZERO

Erhältlich bei 15/02/2020
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GN 1/1 ZERO
CHEFTOP MIND.Maps™ Zubehör

Einhanggestelle für Untergestell:
Kompatibel mit: XWVRC-0011-H - XWVRC-0011-UH
Kapazität:  7 GN 1/1 - Blechabstand: 60 mm - Gewicht: 2 Kg

Art.: XWVLC-0711-H 106,00 €
Untergestell mittelhoch:
Abmessung: 732x546x462 BxTxH mm - Gewicht: 9 Kg

Art.: XWVRC-0011-M 340,00 €
Untergestell niedrig:
Abmessung: 732x546x305 BxTxH mm

Art.: XWVRC-0011-L 310,00 €
Untergestell niedrig:
2 Geräte übereinander
Abmessung: 732x546x113 BxTxH mm

Art.: XWVRC-0011-F 260,00 €
Satz Rollen:
Set besteht aus 4 Rollen, davon 2 Rollen feststellbar. H 110 mm
Kompatibel mit: XWVEC-0811/ XWVRC-0011-F/ XWVRC-0011-L/ 
XWVRC-0011-M / XWVRC-0711-H / XWVRC-0711-UH

Art.: XUC012 204,00 €
Hordengestell:
Kompatibel mit: XEVC-1011-*
Kapazität: 9 GN 1/1 - Blechabstand: 67 mm
Abmessung: 568x361x713 BxTxH mm - Gewicht: 6 kg

Art.: XWVBC-0911 720,00 €
Hordengestell:
Kompatibel mit: XEVC-0711-*
Kapazität: 6 GN 1/1 - Blechabstand: 76 mm
Abmessung: 568x361x546 BxTxH mm - Gewicht: 5 kg

Art.: XWVBC-0611 690,00 €
Hordengestell-Transportwagen:
Nur mit Untergestell und Unterbau ohne Rollen Kompatibel.
Kompatibel mit: XWVBC-0911/ XWVBC-0611
Abmessung: 605x700x923 BxTxH mm - Gewicht: 27 Kg

Art.: XWVYC-0011 830,00 €
Verbindungsset für Untergestell:
Benötigter Artikel beim Kauf des Artikel XWVYC-0011. Dieses Set 
besteht aus einem Verbindungssystem, um den
Hordengestellwagen mit XWVRC-711-H zu verbinden.

Art.: XWVYC-CR11 190,00 €
Verbindungsset für geschlossenen Unterbau:
Benötigter Artikel beim Kauf des Artikel XWVYC-0011. 
Dieses Set besteht aus einem Verbindungssystem, um den
Hordengestellwagen mit XWVEC-0811 zu verbinden.

Art.: XWVYC-CK11 108,00 €

Erstinstallations Set für einen Einzelofen:
Das Set enthält den Wasserablaufschlauch, ein Siphon und 
alle Verbindungen für den Wasserablauf, die für die korrekte 
Installation des Ofens notwendig sind.

Art.: XUC001 165,00 €
Montageset Elektroöfen: Das Set enthält den 
Wasserablaufschlauch, ein Siphon und alle Verbindungen für 
die Installation und die Montage von zwei Öfen übereinander. 
Zwingend auch für Duo-Station: Niedertemperaturgargerät 
(unten) + OFEN (oben).

Art.: XEVQC-0011-E 340,00 €
Wärmeschutz-Kit:  zwingend notwendig, wenn der Ofen 
in der Nähe von Wärmequellen, wie Fritteusen oder Grills, 
installiert ist. Passend für beide Seiten der Geräte. Das Kit 
besteht aus 2 Blechen. Abmessung: 15x624x99 - 15x72x491 
ŠxHxV mm - Gewicht: 1 kg

Art.: XUC040 100,00 €
 ZweistufigeTüroffnung Kit

Art.: XUC002 24,00 €
Schlauchbrause Garnitur

Art.: XHC001 126,00 €
Geschlossener Unterbau :
Kapazität: 8 GN 1/1
Blechabstand: 57 mm
Abmessung: 750x656x676 BxTxH mm 
Gewicht: 18 kg

Art.:  XWVEC-0811 860,00 €
Antihaftbeschichteter Fett- und Flüßigkeitsbehälter
aus Edelstahl, H 20 mm mit spezieller Kantung und einem Mittelloch, 
damit das Fett und die Flüßigkeiten der Speisen in den zentralen 
Abflussablauf des Backraums geleitet werden, um dadurch die 
Verschmutzung des Gerätes zu reduzieren. Bei jedem intensiven 
Geflügel- und Fleischbraten in Kombination mit SMART.Drain 
empfohlen.

Art.: XUC046  74,00 €
Untergestell extra hoch mit Einhanggestelle:
Empfohlen für: XEVC-0511-*
Abmessung: 732x641x888 BxTxH mm 
Kapazität:  7 GN 1/1 - Blechabstand: 60 mm - Gewicht: 23 Kg

Art.: XWVRC-0711-UH 596,00 €
Untergestell hoch mit Einhanggestelle:
Abmessung: 732x546x752 BxTxH mm 
Kapazität:  7 GN 1/1 - Blechabstand: 60 mm - Gewicht: 22 Kg

Art.: XWVRC-0711-H 546,00 €
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COOKING ESSENTIALS
FÜR CHEFTOP MIND.MAPS™ & CHEFLUX™ GN 1/1

COOKING ESSENTIALS START-UP SET
Das Set enthält je:
1 Stück GRP815, TG936, TG885, TG970, TG895

Art.: XUC018 500,00 €
FAKIRO™

Mit diesem Zubehӧr wird Ihr Kombidämpfer zum 
Pizzaofen. h 12 mm. Nicht mit den Modellen XECC-
1013-EPRM/ XECC-0513-EPRM Kompatibel

Art.: TG875 114,00 €
STEAM
Backofenrost aus rostfreiem Stahl für Dampfgaren.
h 40 mm

Art.: GRP815 72,00 €
BLACK.FRY
Backofenrost aus rostfreiem Stahl beschichtete für 
Frittierwaren.
h 40 mm

Art.: GRP816 110,00 €
POTATO.FRY
Backofenrost aus rostfreiem Stahl für Pommes.
h 40 mm

Art.: GRP817 74,00 €
CLEAN.FRY
Backofenrost für Frittierwaren  mit 
Fettauffangbehälter.
h 51,5 mm

Art.: GRP820 150,00 €
POLLO.BLACK
Aus Chrom-Nickelstahl für 8 Hähnchen.
h 167 mm

Art.: GRP825 129,00 €
POLLO.WASH
Ermöglicht Ihnen 3 POLLO Grillroste GRP 825 im 
Ofen während des normalen Waschganges zu 
reinigen. h 27 mm

Art.: GRP860 110,00 €
POLLO.GRILL
Backofenrost aus rostfreiem Stahl für 3 Hähnchen 
vom Rost.
h 27 mm

Art.: GRP840 84,00 €
EGGS 6x2
Beschichtetes Aluminiumblech, um bis 12 Eier in 
weniger als 4 Minuten zu garen.
h 16 mm.

Art.: TG935 90,00 €
EGGS 8x1
Beschichtetes Aluminiumblech, um bis 8 Eier in 
weniger als 3 Minuten zu garen.
h 16 mm.

Art.: TG936 108,00 €
BACON
Backofenrost aus rostfreiem Stahl für Bacon.
h 13,5 mm

Art.: TG944 55,00 €

BACON.40
Blech Bacon mit Fettauffangbehälter.
h 41 mm

Art.: TG945 118,00 €
BACON.20
Blech Bacon mit Fettauffangbehälter.
h 21 mm

Art.: TG840 116,00 €
GRILL
Aluminiumblech, Teflon beschichtet.
h 37 mm

Art.: TG885 114,00 €
FAKIRO.GRILL
Aluminium Grillplatte mit Teflonbeschichtung.
h 12 mm

Art.: TG870 156,00 €
SUPER.GRILL
Geriffeltes beschichtetes Aluminiumblech zum 
Grillen. Hierzu gehӧrt das verchromte Grillrost  
GRP970, um schnell bei voller Beschickung zu garen. 
TG 970 H 28 mm - GRP 970 H 40 mm

Art.: TG970 160,00 €
Verchromtes Grillrost mit Handgriffen, um schnell 
bei voller Beschickung zu garen. Verwendbar für 
TG970.
h 40 mm.

Art.: GRP970 38,00 €
PAN.FRY
GN-Blech emailliert.
h 20 mm

Art.: TG905 46,00 €
FORO.BLACK
Aluminium Backblech gelocht, Teflon beschichtet. 
h 15 mm

Art.: TG890 56,00 €
BLACK.20
GN-Behälter Edelstahl, Teflon beschichtet.
h 20 mm

Art.: TG895 73,00 €
BLACK.40
GN-Behälter Edelstahl, Teflon beschichtet.
h 40 mm

Art.: TG900 74,00 €
FORO.SILICO
Gelochtes Aluminiumbackblech, Silikon beschichtet, 
für Konditorei- und Bäckereiprodukte. 
h 12 mm

Art.: TG975 34,00 €
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ZUBEHÖR 
FÜR BLECHE GN 1/1

Stikkenwagen für Bleche
Kapazität: 21 GN 1/1 - Blechabstand: 70 mm
Abmessung: 450x608x1700 BxTxH mm
Gewicht: 10 Kg

Art.: XTB0002 820,00 €

UNOX.PURE

UNOX.Pure-RO
Die Umkehrosmoseanlage reduziert die Karbonathärte des Wassers auf Null, damit es nicht zu Kalkablagerungen innerhalb des Garraums des Ofens kommt.Die UNOX.
Pure-RO Umkehrosmoseanlage filtert keine Metallpartikel wie Blei und Kupfer sowie keine Feststoffpartikel. UNOX.Pure-RO enthält eine Pumpe, die Druck kompensiert 
und aufbaut, falls ein Mangel an Druck in der Wasserversorgung vorliegt. 2 Stück werden benötigt für die Modelle XEVL-2021-EP*/ XEVL-2021-GP*/ XEVL-2021-E1*
Spannung: 230 V~ 1N - Frequenz: 50 / 60 Hz Anschlusswert: 220 W Abmessungen: 542x198x449 BxTxH mm - Gewicht: 16 kg

Art.: XHC002 1 200,00 €
Wechselkartusche für UNOX.Pure-RO

Art.: XHC006 220,00 €
UNOX.Pure
Das Filtersystem XHC003 verbessert die Wasserqualität durch die Reduzierung der Karbonathärte und schützt den Backraum vor Kalkablagerung und Korrosion. Das MASTER.Touch
Panel zeigt dem Anwender die Menge des gefilterten Wassers an und informiert ihn über den richtigen Zeitpunkt des Filterwechsels. Für die Installation von XHC003 auf BAKERLUX™

Öfen ist das Reduktionskit JG 8-10mm KEL1055A benötigt. Kann bis 7000 Liter Wasser filtern (diese Daten können variieren; es hängt von der Wasserhärte ab).

Art.: XHC003 260,00 €
Wechselkartusche für UNOX.Pure

Art.: XHC004 172,00 €

REINIGUNGSMITTEL

SPRAY&Rinse
Spray-Reiniger für CHEFTOP MIND.Maps™ ZERO 
Geräte. 1 Karton enthält 12 Flaschen à 750 ml. Nach 
Gebrauch entsorgen Sie bitte die Flaschen.

Art.: DB1044
1 karton 80,00 €
6 kartons (Preis für Karton) 76,00 €
30 kartons (Preis für Karton) 72,00 €
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INTERNATIONAL

UNOX S.p.A.
Via Majorana 22
35010 Cadoneghe PD Italy
Tel +39 049 865 7511 | Fax +39 049 865 7555
info@unox.com

UNITED KINGDOM
UNOX UK Ltd.
E-mail: info@unoxuk.com
Tel.: +44 1252 851 522

MALAYSIA & SINGAPORE
UNOX (ASIA) SDN. BHD
E-mail: info.asia@unox.com
Tel.: +603-58797700

SOUTH AFRICA
UNOX SOUTH AFRICA
E-mail: info.sa@unox.com
Tel.: +27 845 05 52 35

ÖSTERREICH
UNOX ÖSTERREICH GmbH
E-mail: auftrag@unox.com
Tel. +43 800 880 963

DEUTSCHLAND
UNOX DEUTSCHLAND GmbH
E-mail: info.de@unox.com
Tel.: +49 2951 98760

IRELAND
UNOX IRELAND
E-mail: info.ie@unox.com
Tel. +353 (0) 87 32 23 218

U.S.A. & CANADA
UNOX Inc.
E-mail: info.usa@unox.com
Tel.: +1 800 489 8669

AUSTRALIA
UNOX AUSTRALIA PTY Ltd.
E-mail: info@unoxaustralia.com.au
Tel.: +61 3 9876 0803

COLOMBIA
UNOX COLOMBIA
E-mail: info.co@unox.com
Tel.: +57 350 65 88 204

BRAZIL
UNOX BRAZIL
E-mail: info.br@unox.com
Tel.: +55 11 98717-8201

NEW ZEALAND
UNOX NEW ZEALAND Ltd.
E-mail: info@unox.co.nz  
Tel.: +64 (0) 800 76 0803

ASIA & AFRICAEUROPE

TÜRKİYE
UNOX TURKEY Profesyonel Mutfak 
Ekipmanları Endüstri ve Ticaret Limited Şirketi
E-mail: info.tr@unox.com
Tel.: +90 530 176 62 03

PHILIPPINES
UNOX PHILIPPINES
E-mail: info.asia@unox.com
Tel.: +63 9173108084

INDONESIA
UNOX INDONESIA
E-mail: info.asia@unox.com
Tel.: +62 81908852999

HRVATSKA
UNOX CROATIA
E-mail: narudzbe@unox.com
Tel.: +39 049 86 57 538

ESPAÑA
UNOX PROFESIONAL ESPAÑA S.L.
E-mail: info.es@unox.com
Tel.: +34 900 82 89 43

OTHER ASIAN COUNTRIES
UNOX (ASIA) SDN. BHD
E-mail: info.asia@unox.com
Tel.: +603-58797700

FRANCE, BELGIUM & LUXEMBOURG
UNOX FRANCE s.a.s.
E-mail: info@unox.fr
Tel.: +33 4 78 17 35 39

MEXICO
UNOX MEXICO, S. DE R.L. DE C.V.
E-mail: info.mx@unox.com
Tel.: +52 1555 4314 180

PORTUGAL
UNOX PORTUGAL
E-mail: info.pt@unox.com
Tel.: +351 918 228 787

AMERICA & OCEANIA    

POLSKA
UNOX POLSKA Sp.zo.o.
E-mail: info.pl@unox.com
Tel.: +48 665 232 000 

ARGENTINA
UNOX ARGENTINA
E-mail: info.ra@unox.com
Tel.: +54 911 37 58 43 46

SCANDINAVIAN
COUNTRIES
UNOX SCANDINAVIA AB
E-mail: info.se@unox.com
Tel.: +46 (0) 790 75 63 64

U.A.E.
UNOX MIDDLE EAST DMCC
E-mail: info.uae@unox.com
Tel.: +971 4 554 2146

Tel. +359 2 419 05 00


