
 

NEUHEITEN 2016

Mit dem längeren Mixstab von 50 cm können 
Sie einfache Anwendungen in größeren und 
tieferen Kesseln erledigen.

Der neue SMX 700  hat einen 60 cm
langen Mixstab. Damit haben Sie die 
komplette Auswahl in der Superklasse.

SMX 700 E
(Seite 27)

Dynamix V2
(Seite 7)

Master MX 91 XL
(Seite 21)

Dynamix Nomad Akku-Mixer
(Seite 7)

 Pionier in Sachen Profi-Mixer und in 120 Ländern der Welt präsent.

Der neue DYNAMIX V2 hat zwei feste Geschwindigkeiten. 
Ideal für Ihre Saucen und Suppen. 

Optional in weiß erhältlich.

Der DYNAMIX Nomad Mobile mit 
Akku bringt Flexibilität in Ihre 
Küche. Das ideale Werkzeug für 
jeden Koch.

Dieses Werkzeug wird an die Turboglocke des Gigamix montiert und saugt über einen Schlauch bis zu 
100 Liter Suppe in ca. 1 Min. aus dem Kessel. Ein echter Komfort.

Kesselabsaugung
(Seite 31)

2016 wird ein Jahr mit vielen Neuheiten.  

Die Serie Mini mit zwei neuen Modellen. Der DYNAMIX V2 mit zwei fest einges-
tellten Geschwindigkeiten für Suppen und Saucen.

 Der neue DYNAMIX Nomad Akku-Mixer ist immer und überall schnell im Einsatz.

Der  MASTER MX 91XL bekommt mit 50 cm einen längeren Mixstab, ebenso der 
SMX 700 als Zwischengröße mit 60 cm in der PRO Serie.

 Mit der KESSELABSAUGUNG für den Gigamix leeren Sie die Kessel in wenigen
Minuten.
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Stabmixer,
Pürierstäbe, Kutter,
Salatschleudern,
Gemüseschneider
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SUPPEN, SOSSEN & FRISCHE KÜCHE
Robert-Koch-Straße 7 • 77694 Kehl

Tel.: +49 (0) 7851 - 886 45-0
Fax: +49 (0) 7851 - 886 45-32

info@dynamic-professional.de 
www.dynamic-professional.de

Groupe NADIA GmbH
Dynamic Professional

Unsere Liefer- und Garantiebedingungen erhalten Sie auf Anfrage.
Es gelten unsere allgemeinen Geschäftsbedingungen.
Der Vertrieb erfolgt ausschließlich über den Fachhandel. 
Wir helfen Ihnen gerne bei der Suche nach einem Fachhändler in Ihrer Nähe.

Alle Angaben in diesem Katalog wurden nach bestem Wissen zum
Zeitpunkt der Drucklegung gemacht. Alle angegebenen Preise in dieser
Preisliste zzgl. ges. MwSt. Gültig ab 01.01.2016.
Irrtümer und Änderungen vorbehalten. Mit Erscheinen dieser Preisliste
verlieren alle bisherigen Preislisten ihre Gültigkeit.

Aktuelle Preislisten auch immer online unter
www.dynamic-professional.de

Ihr Fachhändler:

Verband der Köche Deutschlands e.V.
Verband der Küchenleiter / innen in

Krankenhäusern und Pflegeeinrichtungen e.V. 

 Industrieverband Haus-, 
Heiz- und Küchentechnik e.V.

Gründungsmitglied beim
Kooperationsnetzwerk unitess e.V.

Profi-Equipment für
Snacks, Bar, Events & frische Küche!

Stabmixer,
Pürierstäbe, Kutter,
Salatschleudern,
Gemüseschneider
und vieles mehr

Saftpressen,
Zentrifugen,
Bar-Equipment,
Blender / Mixer,
Kaffeemühlen
und vieles mehr

Regalsysteme,
Handwaschbecken, 
Wagen
und vieles mehr

Kontaktgrills,
Griddleplatten,
Crepes-Geräte,
Waffeleisen
und vieles mehr
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Alle Angaben in diesem Katalog wurden nach bestem Wissen zum Zeitpunkt der 
Drucklegung gemacht. Irrtümer und Änderungen vorbehalten.
Die abgedruckten Preise gelten zzgl. der gesetzlichen MwSt. Preisänderungen vorbe-
halten. Die Lieferkonditionen erhalten Sie auf Anfrage. Es gelten unsere allgemeinen 
Geschäftsbedingungen. Der Vertrieb erfolgt ausschließlich über den Fachhandel. Wir helfen 
Ihnen gerne bei der Suche nach einem Fachhändler in Ihrer Nähe.

Soweit die gewerblichen Elektro- und Elektronikgeräte unter das ElektroG vom 16.03.05 
(Bundesgesetzblatt Jahrgang 2005, Teil I, Nr.17) aus der Richtlinie 2002/96/CE v. 27.01.2003 
fallen, übernimmt der Kunde die Pflicht, die gelieferte Ware nach Nutzungsbeendigung 
auf eigene Kosten nach den gesetzlichen Vorschriften ordnungsgemäß zu entsorgen. 
Der Kunde stellt den Lieferanten von den Verpflichtungen nach § 10 Abs. 2 ElektroG 
(Rücknahmepflicht der Hersteller) und damit im Zusammenhang stehenden Ansprüchen 
Dritter frei. Die Unterlagen bezüglich der Entsorgung muss der Kunde aufbewahren, 
und im Falle einer Kontrolle diese dem Hersteller zur Verfügung stellen. In Anwendung 
der gültigen Gesetzgebung muss der Kunde der die Verpflichtung zu Abfallbeseitigung 
übernommen hat: Sicherstellen, dass die Trennung, die Verwertung und die Beseitigung 
von getrennt eingesammelten Abfällen aus Elektro- und Elektronikaltgeräte in Anlagen 
erfolgt, die den technischen Anforderungen vom ElektroG v. 16.03.06 entsprechen oder 
in beliebigen anderen Anlagen in einem der Mitgliedsstaaten der europäischen Union, die 
für diesen Zweck zugelassen sind, oder in einer Anlage in einem anderen Staat, sofern der 
Transport der Abfälle außerhalb Deutschlands gemäß den Bestimmungen der Verordnung 
vom 01.02.1993 erfolgt.

Sicherstellen, dass der technische Ablauf der Sammlung und der Trennung der Materialien 
und Komponenten der Elektro- und Elektronik-Altgeräte gemäß den Bestimmungen der 
Verordnung erfolgt und dass alle Flüssigkeiten dementsprechend entfernt werden.

Der Kunde hat gewerbliche Dritte, an die er die gelieferte Ware weitergibt, vertraglich dazu 
zu verpflichten, diese nach Nutzungsbeendigung auf deren Kosten nach den gesetzlichen 
Vorschriften ordnungsgemäß zu entsorgen und für den Fall der erneuten Weitergabe eine 
entsprechende Weiterverpflichtung aufzuerlegen.

DIE GARANTIE DYNAMIC 
Auf unsere Geräte erhalten Sie ein Jahr Garantie ab Kaufdatum. Wir gewähren diese 
Garantie, auf alle elektrischen und mechanischen Teile. Ausgenommen der Garantie sind 
defekte Teile durch Fall, mutwillige Beschädigung oder Überbeanspruchung der Geräte. 
Ebenfalls ausgeschlossen sind Verschleißteile.

AKTUELLE INFOS UND PREISLISTEN auch immer unter www.dynamic-professional.de

Unsere Partner:

Verband der Köche Deutschlands e.V.
Verband der Küchenleiter/innen in Kranken-

häusern und Pfl egeeinrichtungen e.V.

 Industrieverband Haus-, Heiz-
und Küchentechnik e.V. 

Gründungsmitglied beim
Kooperationsnetzwerk unitess e.V.Santos, die Topmarke für Saft, Bar und Kaffee

Santos ist als französischer Hersteller führend bei Geräten zur 		
Herstellung von frischen Säften und Trendgetränken und Pionier
bei Kaffeemühlen. Das komplette Equipment von Santos wird in 
Deutschland exklusiv über uns vertrieben.
Fordern Sie den aktuellen Katalog von Santos an oder informieren
Sie sich auf der Website www.santos-professional.de

Groupe NADIA GmbH

Dynamic Professional

Robert-Koch-Straße 7 • 77694 Kehl

Tel.: +49 (0) 7851 - 886 45-0 • Fax: +49 (0) 7851 - 886 45-32

info@dynamic-professional.de • www.dynamic-professional.de

Ihr Fachhändler:
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turbosieren für
Feinste Emulsionen

exklusive highlights

mixstab oder turbo-blender? oder Beide?

Der Turbo-Blender ist als Werkzeug für fast alle Serien erhältlich, vom kleinen Dynamix bis 
hin zum großen Gigamix. Die Masse wird von unten angezogen und anschließend mit 
hoher Geschwindigkeit durch die Zähne der Glocke ausgestoßen. 
Mit dem Mixstab mixen Sie wie gewohnt, mit dem Turbo-Blender anschließend emulgie-
ren und so die Feinheit perfektionieren. Mit dem Turboblender können Sie sehr leichte, 
cremige und intensive Emulsionen herstellen – stabile, luftige und feine Bindungen ohne 
Zusätze.

mehr Hygiene geht nicht

Ein Weiterer
KooperationsPArtner:

Verband der
Küchenleitung e.V.

Aus der Praxis bekommen wir immer 
wieder Feedback für innovative Weite-
rentwicklungen unserer Produkte. Unser 
Augenmerk liegt aber auch bei jungen 
Köchinnen und Köchen, die kreativ 
sind und mit Begeisterung diesen Beruf 
ausüben. Deshalb unterstützen wir auch 
verschiedene Kochwettbewerbe, denn 
dort ist unsere kulinarische Zukunft.

Gemeinsam mit den Euro-Toques Deutschland haben wir einen gemeinsa-
men Kochwettbewerb ins Leben gerufen, die Euro-Toques Challenge powered 
by Dynamic. Die Euro-Toques sind ein Verbund von Köchinnen und Köchen, 
die einem nachhaltigen Ehrenkodex folgen. Es geht dabei vor allem um die 
Verwendung jahreszeitlicher, regionaler, frischer und unverfälschter Produkte. 
Ziel des Wettbewerbs ist es, den Nachwuchs zu fordern und zu fördern, deshalb 
richtet sich der Wettbewerb an Teams, die noch in der Ausbildung sind.

mit starken PArtnern DER Praxis verbunden

hygienestab clean up PLUS
turbo-Blender clean-up Plus

Der Hygienestab der Master-Serie und die Turbo-Blender aller Serien stehen 
für eine noch bessere, neue Hygienedimension und höchste Sicherheit.
Nicht nur die Welle, auch alle Werkzeuge sowie die Glocke lassen sich 
komplett zerlegen. 

Alle Mixstäbe und Rührbesen 
mit System Clean-up 

Alle Mixstäbe sowie auch Rührbesen lassen sich zur Reinigung sehr einfach zerlegen.
Das Clean-Up-System von Dynamic verspricht höchste  HACCP-Sicherheit.

+

digital

digital

Alles rund um Dynamic – Website & Social Media

Immer auf dem Laufenden bei Dynamic und vielen wichtigen Ereignissen in der Branche. Alle wichtigen Informationen zu 
jeder Zeit an jedem Ort abrufbar zu haben, das ist Kommunikation auf höchstem Niveau. Mit unserer modernen Website 
und unseren Social-Media-Kanälen auf Facebook, Instagram und YouTube sind wir immer präsent. Alle Produkte, alle 
aktuellen News und Aktionen, alle wichtigen Broschüren etc. sind einfach abrufbar. Mit der Filterfunktion, z.B. bei den 
zu verarbeitenden Mengen, lassen sich die passenden Mixer schnell und unkompliziert finden und zuordnen. Zahlreiche 
Videos warten auf Sie, es werden auch Online-Präsentationen durchgeführt. Jede Menge Rezepte zeigen unsere krea-
tive Verbundenheit mit der Branche. 

www.dynamic-professional.de Social Media

KAtALOG 20215

dynamic.professional 

alles runD um Dynamic – Website & social meDia

Zu jeder Zeit an jedem Ort alle wichtigen informationen abrufbar zu haben, das ist Kommunikation auf höchstem niveau. 
Mit unserer neuen, modernen Website und unseren Social-Media-Kanälen auf facebook und instagram sind wir immer 
präsent. alle produkte, alle aktuellen news und aktionen, alle wichtigen broschüren etc. sind einfach abrufbar. Mit der 
neuen filterfunktion, z.b. bei den zu verarbeitenden Mengen, lassen sich die passenden Mixer schnell und unkompliziert 
fi nden und zuordnen. Zahlreiche neue Videos warten auf Sie, auch online-präsentationen sind geplant. Und jede Menge 
rezepte zeigen unsere kreative Verbundenheit mit der branche. 

Wir sinD
Dynamisch aktiV

EIN WEItErEr
KOOPErAtIONSPArtNEr:

Verband der
Küchenleitung e.V.

aus der Praxis bekommen wir immer 
wieder Feedback für innovative 
Weiterentwicklungen unserer Pro-
dukte. Unser augenmerk liegt aber 
auch bei jungen Köchinnen und 
Köchen, die kreativ sind und mit 
begeisterung diesen beruf ausüben. 
Deshalb unterstützen wir auch ver-
schiedene Kochwettbewerbe, denn 
dort ist unsere kulinarische Zukunft.

dynamic_germany 

www.dynamic-professional.de

Gemeinsam mit den euro-toques Deutschland haben wir einen 
gemeinsamen Kochwettbewerb ins Leben gerufen, die euro-toques 
Challenge powered by Dynamic.
Die euro-toques sind ein Verbund von Köchinnen und Köchen, die 
einem nachhaltigen ehrenkodex folgen. es geht dabei vor allem um 
die Verwendung jahreszeitlicher, regionaler, frischer und unverfälschter 
Produkte. Ziel des Wettbewerbs ist es, den nachwuchs zu fordern und zu 
fördern, deshalb richtet sich der Wettbewerb an teams, die noch in der 
ausbildung sind.

mit starken partnern Der praxis VerbunDen



Serie SMX & PP

Serie Dynamix® Serie JUNIOR Serie senior

Serie MASTER

Gigamix Mixglocke Gigamix Rührbesen Gigamix Turbo-Blender Gigamix Kesselabsaugung
& Portionierung

Gemüseschneider & Kutter

manueller
Gemüseschneider
Dynacube

Serie Gigamix

Dynajuicer

Rührbesen FMA

Diverse

halterungen

Gigamix Pürierwerkzeug

Gigamix StandardGigamix mit gesenkter Achse Gigamix Plus

Gigamix XS

Salatschleudern
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Gemüseschneider Kutter Kombination
Gemüseschneider/Kutter

Blend & Mix
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