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Technische Daten

Backgerate:
Backsystem | Art.-Nr. 12-40701DT 230V /2,2 kW
Backsystem || Art.-Nr. 12-40702DT 400V /4,4 kW
Typenschild

Das Typenschild befindet sich an der Kabelausgangsseite. Die ,CE“ Kennzeichnung
der Geréte, die in dieser Bedienungsanleitung enthalten sind, bezieht sich auf die
EG-Richtlinien 73/23/EWG und 89/336/EWG.

Installation

Die 230 V-Gerédte sind steckerfertig und kdnnen an Steckdosen bis 16 A
angeschlossen werden. Es ist darauf zu achten, dass max. 3,6 KW oder 16 A pro
Lichtstromphase erlaubt sind. Dartber hinaus schaltet die Sicherung den Stromkreis
aus.

Aufstellung

Die seitlichen und rickwéartigen Geratewédnde muissen so positioniert werden um den
Elektroanschluss und die Wartung zu ermdglichen. Die Gerate sind nicht fir den
Einbau geeignet.

Wenn das Gerat in der Ndhe von Wanden, Trennwanden, Kichenmdbeln,
Zierkanten usw. aufgestellt wird, ist darauf zu achten, dass diese nicht aus
brennbarem Material sind. Andernfalls missen Sie mit einem warmeisolierenden,
nicht brennbaren Material verkleidet werden und es mussen die einschlégigen
Brandschutzverordnungen beachtet werden.

Vor der Inbetriebnahme

¢ Bitte lesen Sie die Betriebsanleitung sorgféltig durch.
e Kontrollieren Sie das Gerat auf sichtbare Schaden.
e Bei Schaden jeglicher Art benachrichtigen Sie bitte den Kundendienst.

Stromkabel und Stecker dirfen keine Schaden aufweisen. In diesen Fallen ist vor der
Inbetriebnahme eine Kontrolle durch einen qualifizierten Kundendienst vorzunehmen.

Ziehen Sie vorsichtig die Schutzschicht von den AuRenwanden ab um zu vermeiden,

dass Klebstoffreste zurlickbleiben. Sollten dennoch Klebstoffreste zuriickbleiben,
sind diese mit einem geeigneten Lésungsmittel zu entfernen.

_

Postfach 4063 Ust.-Id-Nr.: Markische Bank eG 170 143 100(BLZ 450 600 09) Amtsgericht Iserlohn HRA 822

58663 Hemer DE 812 45 68 50 Sparkasse Hemer 31 898(BLZ 445 512 10) pers. haft. Gesellschafterin:

Telefon 0049-2372-9274-0 e-mail: Dresdner Bank AG 704 282 600(BLZ 445 800 70) Wolfgang Hellwinkel Verwaltungs GmbH
Telefax 0049-2372-3304 info@neumaerker.de Postbank Dortmund 28 37 — 469(BLZ 440 100 46) Amtsgericht Iserlohn HRB 2088

Geschaftsfuhrer: Wolfgang Hellwinkel



Funktionskontrolle

Nehmen Sie das Gerat entsprechend den nachfolgenden
Bedienungsanweisungen in Betrieb. Erkldren Sie dem Benu
mit Hilfe der Bedienungsanleitung die Funktionsweise und die
Inbetriebnahme des Gerétes.

Wartung

Vergewissern Sie sich vor der Durchfiihrung jeglicher Wartungsarbeiten, ob die
Stromzufuhr zum Gerét unterbrochen worden ist und warten Sie ab, bis das Geréat
abgekdihlt ist.

Achten Sie darauf, dass regelmaRig (min. einmal jdhrlich) eine vollstadndige
Geratekontrolle durch einen spezialisierten Fachmann vorgenommen wird.

Anweisungen fiir den Benutzer

Lesen Sie die vorliegende Bedienungsanleitung aufmerksam durch, da sie lhnen
wichtige Hinweise bezlglich der Installationssicherheit, der Benutzung und der
Wartung liefert. Bewahren Sie diese Bedienungsanweisung zum Nachschlagen flr
andere Benutzer auf. Wenden Sie sich bezuglich der Durchfihrung von
Reparaturarbeiten an einen autorisierten Kundendienst und verlangen Sie die
Verwendung von Original Ersatzteilen. Eine Nichtbeachtung der oben angefliihrten
Hinweise kann die Sicherheit des Gerates beeintrachtigen. Das Gerat nicht mit
einem Wasserstrahl reinigen! Das Gerat ist fir professionelle Zwecke gedacht und
darf nur durch qualifizierte Fachpersonal benutz werden.

Bedienungsanleitung

Die Backplatten bzw. Gussplatten erreichen wahrend des Betriebs hohe
Temperaturen. Dieses Gerat darf nur fir den ausdricklich vorgesehenen Zweck
verwendet werden, d.h. fir den Back- und Garungsvorgang von Mehlteig (+Kartoffel-
und Vollkornmehl). Jede andere Art der Verwendung ist als ungeeignet anzusehen.

Verwenden Sie die Backplatten nicht zum Warmen von Tépfen und Pfannen. Auf die
Backplatten durfen keine Aluminiumfolien und Plastikbehélter gestellt werden.

Abschraubbares Plattensystem:

Die Backgerate arbeiten nur in Verbindung der speziell fur diese Gerate gebauten
Wechselplatten. Der Platteneinbau, - umbau oder -ausbau ist grundsatzlich im kalten
Geratezustand vorzunehmen. Das Gerat darf bei diesem Montagevorgang nicht am
Stromnetz angeschlossen sein.
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e Das Zuleitungskabel mit seinen Stecker ist aus der £
Installationssteckdose zu ziehen. =

¢ Das elektrische Basisgerat besteht aus einer unteren He
und einer oberen Heizplatte, die durch eine Knickschutzspirale
Zugentlastung mit der unteren Platte verbunden ist.

¢ Legen Sie die obere Heizplatte neben das Chassisteil.

e Legen Sie die vorgesehene Backplatte im geschlossen Zustand so auf die untere
Platte, so dass das Scharnierteil nach hinten zeigt und die Platte mit der
Markierung OT von oben zu lesen ist.

¢ Die Backplatte muss in die untere Platte einrasten.
e Schrauben Sie die untere, hintere Sternschrauben leicht an.

¢ Den seitwarts gelegten Oberdeckel legen Sie nun auf die mit OT markierte Flache,
so dass der Isoliergriff nach vorne zeigt.

e Passen Sie den Deckel genau in die Umrandung der Backplatte ein und schrauben
Sie dann die obere, hintere Sternschrauben in das Passloch ein.

e Erst danach ziehen Sie die Sternschrauben fest.
e Die Platten bilden eine Einheit mit den Heizelementen.

¢ Nun kann das Gerat an den Stromkreis angeschlossen werden.

ACHTUNG: Bei der ,,Herzwaffel klein“ Backplatte wurde die Beschriftung ver-
tauscht! OT ist das Unterteil, UT ist das Oberteil!

Abnahme der Platten

Beim Abnehmen der Platten achten Sie darauf, dass das Gerét erkaltet und vom
Stromkreis durch Herausziehen des Steckers getrennt sein muss. Sodann kdnnen
Sie die Schrauben im geschlossenen Zustand des Gerates I6sen, sowohl oben als
auch unten und dann die obere Platte seitwérts legen um die kalten Platten zu ent-
nehmen.

Achtung:
Die Platten sind schwer. Benutzen Sie beide Hande zum Transport. Arbeiten Sie mit
Schutzhandschuhen.

Inbetriebnahme des Gerdtes mit Graugussplatten:

Schalten Sie das Backgerat ein und lassen Sie im gedffneten Zustand ca. eine
Stunde auf ca. 180°-200°C an. Es kann zu einer Rauchentwicklung kommen, da
innseitig Industriefette entweichen. Wahrend dieser Zeit sprihen Sie die Backplatten
mit unserem Trennfett PRO 100 etwa 3 — 4 mal in Abstanden von ca. 10 Minuten ein,
hierdurch schlielen sich die groben Gussporen und es entsteht eine eigene
Beschichtung.
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Achtung:

Die Gussplatten vermitteln nicht den Eindruck sehr heil3
Zu sein, auch wenn sie es sind; seien Sie daher vor dere
Bertuhrung bzw. vor dem Abstellen von Gegensténden auf
der Gussplatte sehr vorsichtig. Achten Sie beim Fillen der
Backplatten darauf, dass die obere Platte bis zum Anschlag
gedffnet ist. Nach dem Fillen der unteren Platte schliel3en Sie das
Geréat durch Senken der oberen Backplatte.

Inbetriebnahme des Gerates mit Alugussplatten mit Beschichtung:

Schalten Sie das Backgerét auf ca. ,180° C , ein und lassen es so im gedffneten
Zustand ca. 30 — 45 Minuten stehen. Wahrend dieser Zeit kann die
Rauchentwicklung der innenseitigen Industriefette entweichen. Danach nehmen Sie
einen mit Speisefett getrankten oder mit Trennfett PRO 100 bespriihten Lappen und
entfernen Sie damit die Platten vom Industriefett.

Achtung:

¢ entnehmen Sie die fertigen Waffeln nur mit einem Holzstab
¢ reinigen Sie das Gerat nur mit der beiliegenden oder ahnlichen Teflonbirste
e behandeln Sie das Gerat nie mit Grillreiniger oder scharfen Gegenstanden

Fir die Beschichtung iibernehmen wir keine Garantie!

Achtung:

Benutzen Sie genaue Dosierungen von Teigmengen, da sonst der Uberschissige
Flussigteig an den Seiten herausgedriickt wird und das Gerat beschmutzt. Wahrend
des Backvorganges entweichen Schwadendampfe, die bei naher Berlhrung zu
Verbrennungen filhren kénnen. Daher 6ffnen und schlieRen Sie das Gerat nur
anhand des Bugelgriffes. Verwenden Sie zum Entnehmen der fertigen Backwaren
nur Hilfsmittel wie lange Gabeln und Stecher. Beriihren Sie die heiRen Platten nicht
mit blof3en Handen.

Bedienungsknebel/Temperatureinstellung:

Der Garvorgang erfolgt, in dem die Backplatten auf die gewiinschte Temperatur
gebracht werden. Drehen Sie den Bedienungsknebel und die Kontrolllampe leuchtet
auf und zeigt an, dass das Gerat unter Spannung steht.

Merke:
die Kontrollampe leuchtet auf - die Beheizung ist im Gange
die Kontrollampe ist ausgeschaltet - die Temperatur ist erreicht

Durch Drehung im Uhrzeigersinn wird die gewlnschte Temperatur eingestellt, die
max. Funktionstemperatur am Heizteil betréagt 300° C.
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Arbeitsschutz

Es ist grundlegend darauf zu achten, dass bei Heil3geraten
nicht mit blof3en Fingern oder Handen an das Gerat gefassi Wikd
Aus Hygiene- und Arbeitsschutzgriinden benutzen Sie bitte immer
Schutzhandschuhe, die Uber das Handgelenk reichen. Greifen Sie nicht
mit bloBen Handen an die erhitzten Speisen.

Verbrennungs- und Unfallgefahr:

Selbst im gedffneten Zustand der oberen Backplatte bis zu Ihrem Anschlagpunkt
sollte grundsatzlich nur eine Hand mit Hilfswerkzeugen wie Gabel oder Stecher
arbeiten, wobei die andere Hand am Bugelgriff der oberen Platte zu halten ist. Die
obere Platte koénnte im gedffneten Zustand durch eine Unachtsamkeit
herunterkippen.

Wenn Sie lhren eigenen Teig anfertigen, bitte dosieren Sie die Zuckerzugabe.
Zucker hat die Eigenschaft sich beim Erhitzen zu verflissigen. Wenn die
Zusammenséatze des Teiges nicht optimiert sind, kann es passieren, dass die
Zuckerteile nach einer gewissen Zeit die Konturen der Waffelformen umschlief3en. In
den Formen hat sich dann ein Zuckersatz abgesetzt, der schwerlich wieder heraus
zu bekommen ist. Siehe hier Reinigung.

Wir haben daher einen Waffelfertigteig entwickeln lassen, der sich einmal als
Teigpulver Uber einen langeren Zeitraum halt und zudem als Waffel sehr
schmackhaft ist. NEUMARKER WAFFEL-READY-MIX — Art.-Nr. 05-20122 im 10 kg
Gebinde. Fordern Sie eine Probepackung (500 g) an!

Wartung - Reinigung

Unterbrechen Sie vor Durchfiihrung jeglicher Wartungsarbeiten die Stromzufuhr zum
Gerat und warten Sie ab, bis das Gerat abgekihlt ist.

Reinigung der Gerate mit Alugussplatten / Beschichtung:

Reinigen Sie die beschichteten Platten noch im warmen Zustand grundséatzlich nur
mit weicher Birste oder mit Trockenpapiertiichern oder mit einem Trennfett
bespriihtem Lappen. Reinigen Sie die Platten niemals mit Wasser oder anderen
Scheuermittel.

Reinigung der Gerate mit Graugussplatten:

Die Backrickstdande missen taglich nach dem Backen mit der beiliegenden
Drahtbirste noch im warmen Zustand entfernt werden. Die angefallenen
Schmutzriickstdande kénnen mit dem Staubsauger ausgesaugt oder mit einer
weichen Birste rausgebirstet werden. Die auswechselbaren Graugussplatten des
Backsystems kdnnen bei sehr starker Verschmutzung auch Uber Nacht in unser
Reinigungsmittel Art.-Nr. 00-90072 gelegt werden. Danach werden sie abgespult mit
Wasser und wieder neu eingefettet. Bei ganz starker Verschmutzung kénnen Sie die
Graugussplatten auch sandstrahlen lassen.
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Neben der Installation (nur bei nicht steckerfertigen
Geréaten) selbst darf auch jegliche Wartungsarbeit nur
durch einen autorisierten Installateur durchgefiihrt werde

Das Gerat nicht mit einem Wasserstrahl reinigen!

Stérungen - Reparaturen

Reglerstérung:

Ist zu erkennen, wenn die Reglerlampe keine Ausschaltfunktion zeigt.
Das Geréat heizt dauernd ohne Unterbrechung Uber einen Zeitraum von
mehr als 30 Minuten auf.

Heizkorperstérung:
Die Reglerlampe ist ldnger als 30 Minuten eingeschaltet, das Gerét wird nicht heil3.

In beiden Fallen das Gerat sofort vom Stromkreislauf unterbrechen — Stecker
herausziehen. Kundendienst aufsuchen. Nicht selbsttétig eine Reparatur vornehmen.

Risiken

Alle genannten Gerate werden heil3er als 60° C. Die Gefahr der Verbrennung ist bei
Nichtbeachten aller Vorgaben gegeben.

Backplatten: Arbeitsabstand halten und nicht den Arm oder die Hand auflegen
Backober-platte bei Nichtgebrauch mdglichst arretieren oder mit einer Hand die
obere Platte am Bugelgriff festhalten. Kein Wasser auf den heillen Platten
verwenden, keinen Wassertopf auf die Platten stellen.

Allgemeine Merkmale

Grundsatzlich Schutzhandschuhe benutzen. Arbeitshilfsmittel wie Gabel oder
Holzstab einsetzen. Schirze und festes Schuhwerk tragen.

Allgemein verweisen wir darauf, die Unfallverhitungsvorschriften, die der
Gesetzgeber eines jeden Landes vorschreibt, einzuhalten.
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Neumdrker Digitaltimer

A + Taster
v - Taster

=l Start / Stopp Taster

Nach dem Einschalten des Gerites wird
die eingestellte Zeit angezeigt.

Zum Einstellen der Zeit driicken Sie die A oder v Taste
um den Sollwert in der Anzeige zu dndern und zu speichern.

Mit der (=] Taste wird der Timer gestartet oder wieder angehalten.
In der Anzeige wird die Zeit bis auf 0.00 zuriickgezahlt
und ein Signal ertont.

Achtung !
Die Einstellung des Sollwertes ist nur méglich
wenn der Timer angehalten ist.
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FUR IHRE NOTIZEN:
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Bei Lieferungen an Unternshmer stehen wir fir Mangel, die
bei Gefahrilbergang an der Ware vorhanden sind, wahrend
einer Gewahrleistungszeit von zwolf Monaten fiir alle Waren
und fiir elektrische Einbautelle gemal den nachstehenden
Regeln ein. Dariiber hinausgehende Gewahrleistungsfristen
missen separal schriftlich vereinban werden. Liegl ein von
uns zu vertretender Mange! vor, wird dieser nach unserer Wahl
durch Ersatzlieferung oder Mangelbeseitigung behoben. Bel
Lieferungen an Privatkunden fir deren eigenen Gebrauch wird
gine Gewdhrlelstungszeit von 24 Monaten verainbart. Im (b-
rigen gelten fir diesen Fall die gesetzlichen Hegeln.

Der Besteller muss die Ware unverziglich nach Erhalt auf ihre
Mangelfreiheit untersuchen. Fehlerhafte Ware darf nicht wei-
terverarbeitet werden.

Fir Mangel, die durch falsche Handhabung des Bestellers,
Ubermalige Belastung, Einwirkung von Hitze oder Kélte, Un-
terlassen von notwendiger Schmierung, van chemischer, elek-
trochemischer oder elektrischer Einwirkung 0.4. entstanden
sind, (bernehmen wir keine Haftung.

Die Anspriche werden grundsatzlich durch Begutachtung des
Gerites in unserem Werk geprift.

Die Einsendung von defekten Gerdten erfolgt ausschlief3-
lich nach Absprache mit uns und durch eine von uns zu
bestimmende Spedition.

Gewahrleistung - Untersuchungspflicht - Haftung

Bei Kleingeréten kann die Rlcksendung per Post unfrei erfol-
gen.

Der Besteller hat ein Ricktrittsrecht, wenn wir nicht innerhalb
einer von ihm gesetzten Machfrist von sechs Wochen nach-
bessern oder Ersatz liefarn.

Scllte nach Absprache mit uns ein Gerat vor Ort repariert
werden, so verglten wir die datiir entstehenden Kosten ge-
gen Nachweis bis zu € 45,- netto. Reparaturen, die ein Service-
dienst vor Ort abzuwickeln hal, gehen nichl zu unseren La-
sten, es sai denn, diese sind schriftlich vorab von uns besta-
tigt worden.

Motwendige Ersatzteilbestellungen sind grundsétzlich mit der
Gerdtenummer und mit Verkaufsdatum zu versehen, die aus-
gewechselten Originaltsile sind an uns zurickzusendean.

Fiir Ersatzlieferungen und Nachbesserungsarbeiten haften wir
im gleichen Umfang wie fir den urspringlichen Liefergegen-
stand. For Ersatzlieferungen beginnt die Gewahrleistungsfrist
neu zu laufen. Wir haften nicht fir Fehler, die sich aus den
vom Besteller eingereichien Unterlagen ergeben. Méangel ei-
nes Teils der Ware berechtigen den Besteller nicht, die ge-
samte Ware zu beanstanden.

Im Gbrigen werden samtliche Schadenersatzanspriche des
Bestellers gegen uns ausgeschlossen, es sei denn, sie beru-
hen auf Vorsatz oder grober Fahrlassigkeit.

Transportschaden

Bei Bruch- und Transporischiden beachten Sie bitte:

Wir verpacken unsere Erzeugnisse mit grof3ter Sorgfalt. Stal-
len Sie trotzdem beim Eintreffen der Ware duBere Schiden
an der Verpackung fest, Uberpriifen Sie sofort den Inhalt auf
Schaden und guittieren Sie den Empfang mit ginem entspre-
chenden Vermerk.

Solite der Zusteller in Zeitnot sein, guittieren Sie den Emp-

Bei nachtréglich festgestellten Mangeln geben Sie bitte eine
Schadensmeldung an den Zusteller,

Schadensersatzanspriiche machen Sie bitte bei uns geltend,
die wir nur bearbeiten kénnen, wenn von lhnen eine entspre-
chende Schadensmeldung beim Zusteller vorliegt.

fang nur unter Vorbehalt. Uberpriifen Sie dann die Ware und Achtung!
stellen Sie gegebenenfalls eine Schadensmeldung innerhalb AuBere und innere Originalverpackung
tun, notieren Sie sich den Ansprechpariner.

Typ: Gerate-Nr.:

Verkaufstag: Fachhéandler:

Ernst Neuméarker GmbH & Co. KG
58675 Hemer

LohstraBe 13

Telefon 02372 / 92740

Telefax 02372 / 3304

E-Mail; info@neumaerker.de



