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Notes on symbols and labels

The safety instructions are structured as follows in the operating instructions:

>

This hazard warning indicates an imminently dangerous situation which
will result in death or serious injuries if the safety measures are not

followed.

>

This danger notice indicates a possibly dangerous situation which can
lead to death or serious injuries if the safety measures are not followed.

>

This hazard warning indicates a possibly dangerous situation which can
lead to minor or light injuries if the safety measures are not followed.

This notice indicates possible property damage or a process of special
interest / importance which can occur if the safety measures are not
followed.
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Preface

Read these operating instructions carefully so that you acquire a thorough
knowledge of the kebab knife and its operation and maintenance.

Only operate this device in accordance with these instructions in order to
avoid personal injury and property damage.

Do not operate this device based on guesswork. Have the instruction
manual available at the place of use of the kebab knife and consult it if
you have any doubts about the performance of any procedure.

Customer service

UYAR GmbH & Co. KG
Carl-Bosch-Strafle 6
33790 Halle (Westf.)

Tel.: +49 (0) 5201 /97 180 - 0
Fox: +49 (0) 5201 /97 180 - 29

E-Mail: info@uyarkebab.com
Internet: www.uyarkebab.com

User guide
© 2022 from UYAR GmbH & Co. KG

Copyright of the operating instructions

The copyright to these operating instructions remains with UYAR GmbH & Co. KG!

These operating instructions are intended for the operating personnel. It contains regulations and drawings
of a technical nature, which may not be reproduced, distributed or used without authorization for competition
purposes or communicated to others, neither in part nor in full.



English

lllustration of the EC declaration of conformity

The company hereby declares

that the

UYAR GmbH & Co. KG
Carl-Bosch-StraBe 6
33790 Halle (West.) WAI.

Kebab knife

Type: P1/D1/T3/81/52/53/iCut-1/iCut-2 /iCut-3
Variant: Competition / Performance / Premium

Typ: S120 plus / S 150 plus / S 180 plus

Variante: Ecoline / Profiline / Premiumline

is @ machine within the meaning of the Machinery Directive and that it complies with the following relevant provisions:

Machinery Directive 2006/42 / EC, Low Voltage Directive 2014/35 / EU, EMC
Directive 2014/30 / EU

ENISO 12100

ENI1SO 13857

ENISO 14120

EN 60204-1

EN 60950-1

2010; Machine safety - General principles for design -
Risk assessment and risk reduction

2008; Safety of machines - safety distances against that
Reaching hazardous areas with the upper and lower
limbs

2015; Machine safely - Separating profecive devices -
General requirements for the design and construction of fixed
and movable guards

2006; Machine safety - Electrical equipment of machines

2006 + AT1: 2009 + Al: 2010 + A12: 2011 + A2: 2013; Information technology
equipment - Security - Part 1: General requirements

“This declaration of conformity expires if significant changes are made to the entire system or to parts of the system without the manufacturer's

written permission.

Ali Ufuk Uyar

Name

Managing Director

| UYAR GmbH & Co. KG
| Carl-Bosch-StraBe 6
| 33790 Halle (Westf)

Function in the company Address

Place, date: Halle(Wst.), August, 2022

U&é D; —

NameSignature

~



KEBAB EQUIPMEMNT

1. Introduction

The operating instructions should make it easier for you to get to know the kebab knife, to operate it safely, to
use its infended uses and to increase the service life of the kebab knife.

The operating instructions must be read and used by everyone who works with the kebab knife, e.g. B. for the

purpose

m Installation,
u Operating,
u Service & Maintenance,
m Decommissioning and

m Destruction.

1.1 Scope of delivery

The following components are included in the scope of delivery of this product:
® 1x hand cutting device

which was acquired

Models: S 120 plus, S 150 plus, S 180 plus, P180, D190, T3120, S180+, 280+, S3100+,

iCut-190, iCut-290, iCut-3120

(S 120 plus, S 150 plus, S 180 plus, P180, D190, S180+, iCut-190 = modular cable connection
between knife and power supply)

= Power adapter

u Circular knife(Proficut(2x) / UltraCut(2x))
= Grinding tool

u Fatf syringe

w Locking pin for knife change

= User guide
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The following can also be purchased as accessories:

Grinding tool

Stainless steel storage tray

Repair kit

Blade (smooth) with blade diameters of 80 mm and 90 mm

Blade (serrated) with blade diameters of 80 mm and 90 mm

Blade

smooth) with blade diameters of 100 mm and 120 mm

(
(
Blade (finely toothed) with blade diameters of 80 mm and 90 mm
(
Blade (serrated) with blade diameters of 100 mm and 120 mm

(

Blade (finely toothed) with blade diameters of 100 mm and 120 mm

1.2 Liability

The rectification of defects may only be carried out by the manufacturer’s skilled personnel.
The manufacturer’s liability is limited to damage that occurs when the device is used as intended.

Violations

against safety instructions

against the references to particular dangers

against the prohibition of unauthorized modifications and changes and

against the use of components not approved by the manufacturer

exclude the manufacturer’s liability for consequences. In these cases liability is transferred to the operator.

1.3 Warranty

Damage caused by improper handling is not subject to ours Warranty.
Warranty provisions

All defects in the Uyar kebab knife are covered by the warranty, provided that these defects are present can be
proven fo be due to material or manufacturing defects.
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3AB ECQUIPMERT

All defects in the Uyar kebab knife are covered by the warranty, provided
that these defects can be proven to be due to material or manufacturing
defects.

1. The warranty is not transferable.

2. If your complaint is justified, you will receive the spare parts or repairs free of charge for a period of 24
months from delivery. The supplier is your specialist dealer.

3. The warranty for the kebab knife or individual parts expires if:

m  Someone maintains and cares for the kebab knife differently from what we specified

m  Parts are mounted on the kebab knife that are not original or that have not been approved by the
manufacturer

m  someone uses the kebab knife improperly or deliberately damages it

Excluded from the warranty
The warranty and any general product liability expire if

m the operating instructions are not followed
m Repairs and maintenance are carried out improperly

m Technical changes and additions fo the kebab knife are made
The following are also excluded from the warranty:

m Damage caused by misuse, overloading or overuse
m Damage caused by cleaning agents

m  Defective parts due to willful damage, breakage e.g. B. by case

Wearing parts are also excluded from the warranty.

10
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2. Security

The kebab knife is built according to the latest technology and is safe to operate. Nevertheless, when using
them, dangers for the user or third parties can arise, especially in the event of improper or improper use.

Never remove safety devices or disable them by modifying the kebab
knife! If safety devices have to be dismantled during maintenance or
repairs, the safety devices must be reinstalled immediately after the work
has been completed. Faults that can impair safety must be eliminated

immediately!

There is a risk of death from electric shock if you work improperly on live
components!

There is a risk of cuts. Under no circumstances should you touch the
rotating blade. Before starting maintenance and repair work, disconnect
the device from the power supply! Keep the knife out of the reach of

children and pets!

There is a risk of injury from stumbling on the connection
cables.

3. Description of the kebab knife
3.1 Intended Use

The kebab knife is only to be used in accordance with its infended use
and in a perfectly safe condition!

The operational safety of the kebab knife is only guaranteed if it is used as
intended!

11



KEBAB EQUIPMEMNT

The kebab knife is a hand-held machine tool in different versions and is used exclusively for cutting pieces of
meat in a flexibly adjustable width. The cutting movement is carried out in the vertical direction from top to
bottom:

The product is intended for use in the catering sector. It consists of a rotating blade that is driven by a speed-
controlled DC motor. The only operating element for the user is a button or lever via which the knife is only set
in motion as long as the button or lever is actuated.

A power supply unit is used for the energy supply, which converts the house mains voltage 230 V AC / 50 Hz
into 22/26 V DC.

Intended use also includes regular cleaning and care of the device, see Chapter ,4.3 Cleaning / Hygiene”

Any other use or use going beyond that is considered misuse and is not intended. The manufacturer
is not liable for any resulting damage; the user bears the sole risk.

The kebab knife is not suitable for wet and outdoor areas or for
environments in which the occurrence of flammable / explosive gases or
vapors is to be expected! Please be sure to observe the chapter ,2 Safety”

In the event of unauthorized changes to the kebab knife, product liability and the manufacturer’s liability for
any resulting damage are void.

3.2 Foreseeable misuse

The user bears sole responsibility for damage resulting from improper use and failure fo observe the information
in these operating instructions. The manufacturer assumes no liability.

In the event of incorrect use, dangers can arise!
The following situations in particular are considered to be foreseeable

misuse:

= Persons can remove the protective cover (parts of the housing) and
then put the knife into operation.

= People can disregard the technical specifications of the knife.

m Persons can cut the wrong materials and under certain circumstan-
ces damage the knife.

m People can carry out maintenance / repair work even though
the knife has not been de-energized beforehand (power supply not
interrupted).

u People cannot fasten components sufficiently and then operate the
knife (blade comes loose).

12
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3.3 Structure of the kebab knife

&  P180 Competition
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3.4 Technical specifications

Designation:

Types / classes:
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Kebab knife

$120/150/180 plus (straight handle)

iCut-1, S180+, P180, D190 (straight handle)
iCut-2, 5280+ (angled handle)

iCut-3, S3100+, T3120 (Pistol grip)

T3120 Competition

=



KEBAB EQUIPMEMNT

Variants:

Construction year:
Use:

max. noise level:
Electrics

Electronic power pack 22 V

Mains connection:
Output voltage:
Profection class:

Electronic power pack 26 V

Mains connection:
Output voltage:
Protection class:

Transformer power pack 22 V

Mains connection:
Thermal switch:
Fuse:

Output voltage:
Protection class:

Transformer power pack 26 V

Mains connection:
Thermal switch:
Fuse:

Output voltage:
Profection class:

S 120 plus Ecoline

S 150 plus ProfiLine

S 180 plus PremiumLine
P180 Competition
D190 Competition
T3120 Competition
$180+ Premium
$280+ Premium
$3100+ Premium
iCut-190 Performance
iCut-290 Performance
iCut-3120 Performance

from 2022
commercial catering

< 80dB (A)

100- OV/SO/éO Hz 1.9AMax
22V DC 6,
I

100- 24OV/ 50/60 Hz 1.9AMax
26V DC5.1

\
[S)

0/60 Hz

I8
N>

2VDC4,25A

,00 A
94 W /26 VDC 3,6 A

14



English

4. Operating

To ensure that the kebab knife is operated safely, please note the following safety instructions:

4.

15

—

>

There is a risk of death from electric shock if you work improperly on live
components!

The housing of the kebab knife, especially the lid, must not be opened,
removed or damaged. During all work on the kebab knife (insert the
blade, etc.), the device connection cable must be disconnected from the
power supply!

When using the kebab knife for the first time, watch out for any unusual
noises.
If this is the case, take the device out of operation and contact customer
service.

Installation

Only use components approved by the manufacturer, as otherwise the
device may be damaged!

>

Select a suitable location for the power supply unit near where the kebab
knife is to be used.
Do not expose the power adapter to direct heat or moisture.

>

Make sure that there are no tripping hazards when laying the cables and
that all cables of the device are not kinked, crushed or stripped.




A -~

1. First connect the device connection cable to the power supply unit. -
, e
"% %
2. Connect the cable with the plug fo the power supply unit.
= N %&
Q’:ib n;%

3. Connect the cable with the XLR plug to the kebab knife

Connect the device connection cable to the power supply unit

Connect the cable fo the power supply
unit

Connect the XLR cable to the kebab knife

4. Insert the plug of the device connection cable into a socket. The doner knife is now ready for use.
4.2 Service

1. Use the adjusting screw to set the slice thickness of the meat. You can specify this steplessly from the

adjustment plate to the blade.

Set the section thickness

16
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2. Hold down the push button or switch lever of the kebab knife. The blade starts up.

Switch on the kebab knife

There is a risk of cuts. Under no circumstances should you touch the
rotating blade.
Keep the knife out of the reach of children and pets!

There is a risk of splashing when pressing

the push button or switch lever! The rotating

blade can cause any fat or water that has

accumulated to spatter. g

Therefore, when starting the blade, make - ¥

sure that you hold the kebab knife down

in the illustration.

+
3. Now, with the button or lever pressed, cut along the =] o]
meat skewer from top to bottom. = & N
+ 3 ¥

Cut meat

When cutting the meat, make sure that the knife and the steel plate (drip
pan) do not touch.

17



KEBAB ECQUIPMENT

4. Release the button or lever to switch off the rotating knife again.

There is a risk of cuts. The rotating blade continues to run. Hold it in your
hand until the blade has come to a complete stop.

4.3 Cleaning / hygiene

cleaning is essential.

To do this, place two cleaning containers near your workplace. This
ensures that you can clean the device between your work steps. Fill a
container with warm water and add standard washing-up liquid. Fill the
second container with cold, clear water.

Always pay atftention to hygiene when using the kebab knife! Regular

Only commercially available detergent or clear water may be used for
cleaning. Do not use any solvents (e.g. alcohol or the like).

1. Fill a container with warm water and washing-up
liquid, then place the device upside down (with the
blade facing down) in the container.

2. Operate the push button or switch lever.

Cleaning position

*

18
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There is a risk of cuts. Under no circumstances should you touch the
rotating blade. Keep the knife out of the reach of children and pets!

Only with Performance (iCut-1 and iCut-2):

Your kebab knife will now clean itself. The cleaning program runs for
about half a minute.

The program can be terminated at any time by removing the device and
pressing the switch lever again.

After the preset cleaning time has elapsed, the device switches itself off
automatically.

3. Now repeat points 1 and 2 with clear water. This process is necessary to remove

detergent residue.

4. When restarting the device, make sure that the
cover is aftached. Put the device down for a short time
to drain it off, then continue as described in chapter

,4.2 Operation” (p. 14).

Recommissioning after cleaning

You can use the lid and for thorough cleanin
- \funecessary e emove the blode o5 well 2

1. To do this, first pull the device connection cable from the mains.
2. Then remove the cover.
3. Now remove the blade if necessary.

A\wof mcrkg sure that you or other people or pets do not come into contact
with the blade.

Do not expose the device to high heat!

19
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5. Maintenance and repair

The service life of the kebab knife depends on the intended use and compliance with
regular maintenance intervals.

Failure to follow safety measures can result in severe personal injury and
property damage or consequential damage.

There is a risk of death from electric shock! Maintenance work on
electrical connections or on electrical components of the device may only
be carried out by qualified electricians.

Keep children and pets away from electrical components!

The cover and the housing of the handset and the power supply unit must
not be opened, removed or damaged.
Failure to observe can lead to injuries!

Cleaning Regularly (as required)

Inject grease at least every 4 months (3 times a year)

Visual inspection for damage (cables, housing,

etc) Regularly (before each use)

5.1 Sharpen a knife

In order to ensure that the kebab knife works properly in the long term, the blade
must be sharpened regularly. The point of grinding is when the meat begins to tear
easily when being cut. To do this, proceed as follows:

1. Hold the kebab knife securely in your hand in an upright position.

20
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2. Set the adjustment plate to the maximum position in the direction of the arrow, see chapter ,4.2 Operation”

Rl A

Adjust the adjustment plate

3. Switch on the device by holding down the button or lever.

There is a risk of cuts. Under no circumstances should you touch the
rotating blade.
Keep the knife out of the reach of children and pets!

72N

iCut-1

4. Use the grinding tool to sharpen from below with little force at an angle of approx. 20 ° (important!) the
beveled inside of the rotating blade. Continue this process until there is a minimal burr all around. Move the
grinding tool back and forth.

Flying sparks can occur when grinding with the sharpening tool. There is
a risk of injury fo the eyes. Ensure that your eyes are adequately protected
by e.g. B. wear profective goggles!

21



Sand the inside

5. After grinding the inside of the blade, deburr the outside by holding the grinding

tool at an angle of approx. 2 ° (important!) For a few seconds against the rotating
blade with light pressure.

TR
R K

Sand the outside

o After each sharpening, clean the kebab knife and the grinding tool
separately with detergent.

5.2 Change the blade

There is a risk of cuts. Under no circumstances should you touch the
rotating blade.

Before starting maintenance and repair work, disconnect the device from
the power supply!

Keep the knife out of the reach of children and pets!

22
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1. Disconnect the kebab knife from the power supply.
2. Set the adjustment plate to the maximum position, see chapter ,4.2 Operation”

3. Bring the device into the maintenance position and loosen the cover using the quick-release screw.

+ 4 4 4

T ®

Loosen the cover fastening screw

4. Insert the locking pin (included in the scope of delivery) into the hole in the blade and then turn the blade
until the locking pin sinks info the hole in the housing. Turning the blade should no longer be possible.

¥ A 4 A 4 A 4

= T F

Remove the blade

5. Loosen the retaining washer by turning it counterclockwise. You can do this e.g. B. use a coin.

¥ A 4 A 4 A 4

Insert the locking pin

23



6. Remove the retaining washer.

4 4 4 4

Loosen the refaining washer

4 4

7. Now carefully remove the blade from the knife housing.

Remove the retaining washer

The blade is sharp and there is a risk of cuts.

8. Now place the new blade in the knife housing.

:

Insert the blade

24
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Make sure that the logo is visible on the upper side of the blade. The
blade must sit properly in the holder.

9. The assembly is now carried out in reverse order to the disassembly.

5.3 Inject grease

The kebab knife must be regularly refilled with grease (a grease syringe included). The regularity depends
on the duration of use. Top up with grease at least every 4 months (3 times a year)

Use only food-grade OKS 472 low-temperature grease for relubrication.

We would like to point out that watertightness cannot be ensured if
there is insufficient lubrication and we cannot accept any liability for any
consequential damage caused by water penetration

The following procedure is necessary for refilling the grease:

1. Unscrew the threaded pin of the lubrication with a screwdriver and remove it.

RRap

Unscrew the threaded pin

25



2. Use a fat syringe to inject the fat info the opening.

[ _._; »—‘J‘

Inject grease

3. Carefully screw the threaded pin back into the opening.

2R abk

Insert the set screw

Make sure that you do not overtighten the threaded pin!

6. Deactivate

When decommissioning, the device connection cable must be disconnected from the power supply.

There is a risk of death from electric shock!
Work on electrical equipment may only be carried out by authorized
electricians!

26
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7. Destruction
If the kebab knife is finally put out of operation, the applicable laws and regulations for disposal must be
observed and complied with.

It makes sense to check which materials can be recycled and then to do so.

The kebab knife contains components that must not end up in the household waste and
must be disposed of as hazardous waste.

8. Replacement and spare parts

For the procurement of spare and wear parts, please contact your dealer or the manufacturer’s customer
service department (for contact details, see chapter ,Foreword”
on.

Any spare parts used must be approved by the manufacturer. This is only guaranteed
with original spare parts from the respectively valid spare parts list.

27



Deutsch KEBAB EQUIPMENT

Inhalt
Hinweise zu Symbolen und Kennzeichnungen 29
Vorwort 30
Abbildung der EG-Konformitétserklérung 31
1. Einleitung 32
1.1 Lieferumfang 32
1.2 Haltung 33
1.3 Gewdhrleistung 33
2. Sicherheit 35
3. Beschreibung des Dénermessers 35
3.1 BestimmungsgeméBe Verwendung 35
3.2 Vorhersehbare Fehlanwendung 36
3.3 Aufbau des Dénermessers. 37
3.4 Technische Daten 37
4. Betrieb 39
4.1 Inbetriebnahme. 39
4.2 Bedienung 40
4.3 Reinigung / Hygiene. 42
5. Wartung und Instandhaltung 44
5.1 Messer schérfen 44
5.2 Klinge wechseln 46
5.3 Fett nachspritzen 49
6. AuBBerbetriebnahme 50
7. Entsorgung 50

8. Ersatz- und Verschleif3teile 50




Deutsch

Hinweise zu Symbolen und Kennzeichnungen

Die Sicherheitshinweise sind in der Betriebsanleitung wie folgt aufgebaut:

29

>

Dieser Gefahrenhinweis weist auf eine unmittelbar geféhrliche Situation
hin, die zum Tod oder zu schweren Verletzungen fihren wird, wenn die
SicherheitsmaBnahmen nicht befolgt werden.

>

Dieser Gefahrenhinweis weist auf eine méglicherweise geféhrliche
Situation hin, die zum Tod oder zu schweren Verletzungen fihren kann,
wenn die Sicherheitsmafinahmen nicht befolgt werden.

>

Dieser Gefahrenhinweis weist auf eine méglicherweise geféhrliche
Situation hin, die zu geringfugigen oder leichten Verletzungen fohren
kann, wenn die SicherheitsmaBnahmen nicht befolgt werden.

Dieser Hinweis weist auf mégliche Sachschéden oder einen Vorgang
von speziellem Interesse / Wichtigkeit hin, welche entstehen kénnen,
wenn die Sicherheitsmafinahmen nicht befolgt werden.




(7 C 8

3AB ECU

Vorwort

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung sorgféltig durch, damit Sie
grindliche Kenntnisse in Bezug auf das Dénermesser und dessen

Bedienung sowie Wartung erwerben.

Bedienen Sie dieses Gerdt nur entsprechend dieser Anleitung, um
Verletzungen an Personen sowie Sachschéden zu vermeiden.

Bedienen Sie dieses Gerdt nicht aufgrund von Vermutungen. Halten Sie
die Bedienungsanleitung am Einsatzort des Dénermessers bereit und
ziehen Sie diese zu Rate, wenn Sie an der Durchfihrung irgendeines
Verfahrens zweifeln.

Kundendienst

UYAR GmbH & Co. KG
Carl-Bosch-Strafie 6
33790 Halle (Westf.)

Tel.: +49 (0) 5201 /97 180 - 0
Fax: +49 (0) 5201 / 97 180 - 29
E-Mail: info@uyarkebab.com

Internet: www.uyarkebab.com

BEDIENUNGSANLEITUNG
© 2022 von UYAR GmbH & Co. KG

Urheberrecht der Betriebsanleitung
Das Urheberrecht an dieser Bedienungsanleitung verbleibt bei der UYAR GmbH & Co. KG.

Diese Betriebsanleitung ist fir das Bedienungspersonal bestimmt. Sie enthélt Vorschriften
und Zeichnungen technischer Art, die weder vollstéindig noch teilweise vervielféltigt,
verbreitet oder zu Zwecken des Wettbewerbs unbefugt verwertet oder anderen

mitgeteilt werden dirfen

30
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Abbildung der EG-Konformitatserklérung

Hiermit erklart die Firma UYAR GmbH & Co. KG
Carl-Bosch-StraBe 6 ‘
33790 Halle (West) LYW

dass es sich bei dem Dénermesser

Typ: P1/D1/T3/S1 /52 /83 /iCut-1/iCut-2 /iCut-3
Variante: Competition / Performance / Premium

Typ: $120 plus /S 150 plus / S 180 plus

Variante: Ecoline / Profiline / PremiumLine

um eine Maschine im Sinne der Maschinenrichilinie handelt und dass sie folgenden einschligigen Bestimmungen entspricht:

Maschinenrichtlinie 2006/42/EG, Niederspannungsrichtlinie 2014/35/EU, EMV-
Richtllinie 2014/30/EU

ENI1SO 12100 2010; Sicherheit von hinen — Allgemeir I leitséitze —
Risikobeurteilung und Risikominderung
EN SO 13857 2008; Sicherheit von Maschinen - Sicherheitsabsténde gegen das
Erreichen von Gefahrdungsbereichen mit den oberen und unteren
GliedmaBen
ENISO 14120 2015; Sicherheit von hinen — Trennende Sct inrict -
Il i fords I und Bau von f hend:

g gen an
und beweglichen trennenden Schutzeinrichtungen
EN 60204-1 2006; Sicherheit von Maschinen — Elektrische Ausristung von Maschinen

EN 60950-1 2006 + A11:2009 + A1:2010 + A12:2011 + A2:2013; Einrichtungen der
Informationstechnik — Sicherheit - Teil 1: Allgemeine Anforderungen

Diese Konformitétserklérung erlischt, wenn an der Gesamtanlage oder an Teilen der Anlage wesentliche Verénderungen ohne schriftliche

Erlaubnis des Herstellers durchgefihrt werden.

|

Al Ufuk Uyar | Geschaifisfihrer | UYAR GmbH & Co. KG
i i Carl-Bosch-StraBe 6
| | 33790 Halle (Westt)
Name | Funktion im Unternehmen | Anschrift
Ort, Datum: Halle(Wst.), den 08.2022 Geschaftsfohrer: U E - <' 0;




KEBAB EQUIPMEMNT

1. Einleitung

Die Bedienungsanleitung soll es lhnen erleichtern, das Dénermesser kennen zu
lernen, sicher zu betreiben, dessen bestimmungsgeméBe Einsatzméglichkeiten zu
nutzen und die Lebensdaver des Dénermessers zu erhdhen.

Die Bedienungsanleitung ist von jeder Person zu lesen und anzuwenden, die mit
dem Dénermesser arbeitet, z. B. zwecks

u Inbetriebnahme,

w Betrieb,

= Wartung / Instandhaltung,
u AuBBerbetriebnahme und

m Entsorgung.

1.1 Lieferumfang

Folgende Komponenten gehéren zum Lieferumfang dieses Produktes:

m 1x Handschneidegerét
welches erworben wurde
Modelle: S 120 plus, S 150 plus, S 180 plus, P180, D190, T3120, S180+, $280+, S3100+,
iCut-190, iCut-290, iCut-3120
(S 120 plus, S 150 plus, S 180 plus, P180, D190, S180+, iCut-190 = modulare Kabelverbindung
zwischen Messer und Netzteil)

w Power Netzteil / Trafo Netzteil

m Kreismesser(Proficut(2x) / UltraCut(2x))

w Schleifwerkzeug

m Fettspritze

w Arretierstift fur Messerwechsel

= Bedienungsanleitung
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Folgendes kann als Zubehér zusétzlich erworben werden:

Schleifwerkzeug

Edelstahl Ablageschale

Reparaturset

Klinge (glatt) mit Klingendurchmesser von 80 mm und 90 mm

Klinge (gezahnt) mit Klingendurchmesser von 80 mm und 90 mm

Klinge (glatt) mit Klingendurchmesser von 100 mm und 120 mm

(s
(s
= Klinge (feinverzahnt) mit Klingendurchmesser von 80 mm und 90 mm
(s
(s

Klinge (gezahnt) mit Klingendurchmesser von 100 mm und 120 mm

Klinge (feinverzahnt) mit Klingendurchmesser von 100 mm und 120 mm

1.2 Haftung

Die Beseitigung von Méngeln darf nur durch fachkundiges Personal des Herstellers vorgenommen werden.
Die Haftung des Herstellers beschrénkt sich nur auf Schéden, die bei bestimmungsgeméBem Gebrauch

entstehen.

Verstéfe

= gegen Sicherheitshinweise
= gegen die Hinweise auf besondere Gefahren
= gegen das Verbot eigenméchtiger Umbauten und Veréinderungen und

= gegen die Verwendung von nicht vom Hersteller freigegebenen Komponenten
schlieBen die Haftung des Herstellers fir Folgen aus. In diesen Féllen geht die Haftung auf den Betreiber Gber.
1.3 Gewdbhrleistung

Schéden, die durch unsachgeméBe Behandlung entstehen, unterliegen nicht unserer

Gewdhrleistung.
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Gewadhrleistungsbestimmungen

Alle Méngel des Uyar Dénermesser unterliegen der Gewdhrleistung, sofern diese Méngel
nachweislich auf Material- oder Herstellungsfehler zuriickzufihren sind.

Alle Méngel des Uyar Dénermesser unterliegen der Gewdhrleistung,
sofern diese Méngel nachweislich auf Material- oder Herstellungsfehler
zurickzufthren sind.

1. Die Gewdhrleistung ist nicht Ubertragbar.

2. Ist lhre Reklamation berechtigt, erhalten Sie die Ersatzteile oder Reparaturen kostenlos in einem Zeitraum
von 24 Monaten ab Auslieferung. Lieferant ist Ihr Fachhéndler.

3. Die Gewdhrleistung fir das Dénermesser oder einzelne Teile erlischt wenn:

m  Jemand das Dénermesser anders wartet und pflegt, als von uns vorgegeben

m  Teile am Dénermesser montiert werden, bei denen es sich nicht um Originalteil
handelt oder um solche, die nicht vom Hersteller freigegeben wurden

m  jemand das Dénermesser unsachgeméf verwendet oder willentlich beschadigt

Von der Gewdéhrleistung ausgeschlossen

Die Gewdhrleistung und jegliche allgemeine Produkthaftung erlischt wenn

m die Betriebsanleitung nicht befolgt wird
m  Reparaturen und Wartungen unsachgeméf vorgenommen werden
m Technische Anderungen und Ergéinzungen am Dénermesser vorgenommen werden

Von der Gewdhrleistung ausgeschlossen sind aufierdem:

m Schéden, die durch Missbrauch, Uberbelastung oder Uberbeanspruchung entstehen
m Schaden, die durch Reiniger entstehen

m defekte Teile durch mutwillige Beschédigungen, Bruch z. B. durch Fall

Ebenfalls von der Gewdihrleistung ausgeschlossen sind Verschleifiteile
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2. Sicherheit

Das Dénermesser ist nach dem neuesten Stand der Technik gebaut und betriebssicher. Dennoch kénnen bei
ihrer Verwendung Gefahren fir den Benutzer oder Dritte entstehen, insbesondere bei unsachgeméfem oder
nicht bestimmungsgeméaBem Gebrauch.

Niemals Sicherheitseinrichtungen entfernen oder durch Verénderungen an
dem Dénermesser auBBer Kraft setzen!

Wird die Demontage von Sicherheitseinrichtungen beim Instandhalten
oder Reparieren erforderlich, hat unmittelbar nach Abschluss der Arbeiten
der Wiedereinbau der Sicherheitseinrichtungen zu erfolgen.

Stérungen, die die Sicherheit beeintréichtigen kénnen, sind umgehend zu
beseitigen!

Es besteht Lebensgefahr durch Stromschlag bei unsachgeméfBer Arbeit an
stromfhrenden Bauteilen!

Es besteht Gefahr vor Schnittverletzungen. Greifen Sie unter keinen
Umsténden an die rotierende Klinge.

Trennen Sie das Gerdt vor Beginn von Wartungs- und
Instandhaltungsarbeiten von der Stromversorgung!

Halten Sie das Messer aufer Reichweite von Kindern und Haustieren!

Es besteht Verletzungsgefahr durch Stolpern an den Anschlusskabeln.

3.1 Bestimmungsgeméfie Verwendung

Das Dénermesser ist ausschlieBlich geméf seiner bestimmungsgeméfen
Verwendung und in sicherheitstechnisch einwandfreiem Zustand

zu benutzen! Die Betriebssicherheit des Dénermessers ist nur bei
bestimmungsgeméfer Verwendung gewdhrleistet!
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Bei dem Dénermesser handelt es sich um eine handgefuhrte Werkzeugmaschine in verschiedenen Varianten
und dient ausschlieBlich zum Schneiden von Fleischstiicken in flexibel einstellbarer Breite. Wobei die
Schneidebewegung in vertikaler Richtung von oben nach unten ausgefuhrt wird.

Das Produkt ist fir den Einsatz im Gastronomiebereich bestimmt. Es besteht aus einer rotierenden Klinge,
die Uber einen drehzahlgeregelten Gleichstrommotor angetrieben wird. Der Benutzer hat als einziges
Bedienelement einen Taster bzw. Hebel Uber welches das Messer nur dann in Bewegung gesetzt wird, solange
der Taster bzw. Hebel betétigt ist.

Zur Energieversorgung wird ein Netzteil verwendet, das die Hausnetzspannung 230 V AC / 50 Hz in 22/26 V
DC umwandelt.

Zur bestimmungsgemaBen Verwendung gehért auch die regelméBige Reinigung und Pflege des Gertites, siehe
hierzu Kapitel ,4.3 Reinigung/Hygiene”

Eine andere oder dariber hinausgehende Benutzung gilt als Fehlanwendung und ist nicht
bestimmungsgemdf. Fur hieraus resultierende Schéden haftet der Hersteller nicht, das Risiko hierfor
tragt allein der Benutzer.

Das Dénermesser eignet sich nicht fir Nass- und AuBenbereiche oder fir
Umgebungen, in denen mit dem Auftreten von entziindlichen/explosiven
Gasen oder Démpfen zu rechnen ist! Beachten Sie hierzu unbedingt das
Kapitel ,2 Sicherheit”.

Bei eigenméchtigen Verénderungen am Dénermesser entfallen die Produkthaftung sowie die Haftung des
Herstellers fir daraus resultierende Schaden.

3.2 Vorhersehbare Fehlanwendung

Fur Schéden, die sich aus nicht bestimmungsgeméBer Verwendung und nicht Beachtung der Hinweise dieser
Bedienungsanleitung ergeben, trégt der Benutzer die alleinige Verantwortung. Der Hersteller Gbernimmt keine
Haftung.

glFe lanw dunge\iﬁnnen Céefuhren uftreten!
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ersonen éonﬂe die Scl utzverklfi?urgg (T?‘ile des  Gehéduses)
nifinen und das Messer dann in Beiriel nehmen:
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3.3 Aufbau des Dénermessers

T3120 Competition
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3.4 Technische Daten

Bezeichnung: Dénermesser

Typen/Klassen: $120/150/180 plus (gerader Griff)
iCut-1, $180%, P180, D190 (gerader Griff)
iCut-2, $280° (abgewinkelter Griff)
iCut-3, S31007, T3120 (Pistolengriff)

37



KEBAB EQUIPMEMNT

Varianten:

Baujahr:

Verwendung:

max. Gerguschpegel:

Elektrik

Elekironisches Netzteil 22 V

Netzanschluss:
Ausgangsspannung:
Schutklasse:

Elektronisches Netzteil 26 V

Netzanschluss:
Ausgangsspannung:
Schutklasse:

Trafo Netzteil 22 V

Netzanschluss:
Thermoschalter
Sicherung:
Ausgangsspannung:
Schutklasse:

Trafo Netzteil 26 V

Netzanschluss:
Thermoschalter:
Sicherung:
Ausgangsspannung:
Schutklasse:

S 120 plus Ecoline

S 150 plus ProfiLine

S 180 plus PremiumLine
P180 Competition
D190 Competition
T3120 Competition
$180" Premium

$280" Premium
$3100* Premium
iCut-190 Performance
iCut-290 Performance
iCut-3120 Performance

ab 2022

gewerbliche Gastronomie

< 80dB (A)

100-240V / 50/60 Hz 1.9AMax
22V DC 6A

100-240V / 50/60 Hz 1.9AMax
26V DC 5.1A
Il

230V / 50/60 Hz
110C

M 1,00 A
94 W/ 22V DC 4,25 A
i

<
~
3]

0/60 Hz

=3
~o
N2>

6VDC3,6A
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4. Betrieb

Um einen sicheren Betrieb des Dénermessers im vollen Umfang zu gewdhrleisten,
beachten Sie bitte folgende Sicherheitshinweise:

4.

—

39

>

Es besteht Lebensgefahr durch Stromschlag bei unsachgeméfer Arbeit an
stromfhrenden Bauteilen!

Das Gehduse des Dénermessers, insbesondere auch der Deckel, darf
nicht gesffnet, entfernt oder beschadigt werden. Wéhrend samtlicher
Arbeiten an dem Dénermesser (Klinge einsefzen, etc.) muss das
Gerdteanschlusskabel vom Stromnetz abgezogen sein!

Achten Sie schon bei der Erstinbetriebnahme auf ungewshnliche
Gerdusche des Dénermessers. Sollte dieses der Fall sein, so nehmen Sie
das Geréit auBer Betrieb und kontaktieren Sie den Kundendienst.

Inbetriebnahme

Verwenden Sie nur vom Hersteller freigegebene Komponenten, da es
sonst zu Beschddigungen des Geréites kommen kann!

>

Weéihlen Sie einen passenden Standort fir das Netzteil in der Nahe des
Einsatzortes des Dénermessers. Setzen Sie das Netzteil auf keinen Fall
direkter Hitze oder Feuchtigkeit aus.

>

Achten Sie darauf, dass bei der Kabelverlegung keine Stolperfallen
entstehen sowie sémiliche Kabel des Gerdtes nicht geknickt, gequetscht
oder abisoliert werden.




A -~

1. Verbinden Sie das Geréteanschlusskabel zundchst mit dem Netzteil

k% . %

2. Verbinden Sie das Kabel mit dem Stecker mit dem Netzteil.
= + % %&

) Kabel an Netzteil anschlieBen

3. Verbinden Sie das Kabel mit dem XLR-Stecker mit dem Dénermesser.

“N_ A

4. Stecken Sie den Stecker des Geréiteanschlusskabels in eine Steckdose.
Das Dénermesser ist nun betriebsbereit.

Gerteanschlusskabel an Net anschlieBen

XLR-Kabel an Dénermesser anschlieBen

4.2 Bedienung

1. Stellen Sie an der Verstellschraube die Schnittdicke des Fleisches ein. Dieses kénnen Sie vom Verstellblech

zur Klinge stufenlos vorgeben
— — a‘_ ' !*—h ]‘_R
= - - - - -
-
Schnittdicke einstellen
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2. Halten Sie den Drucktaster bzw. Schalthebel des Dénermessers gedrickt. Die Klinge l&uft an.

‘

Dénermesser einschalten

Es besteht Gefahr vor Schnittverletzungen.Greifen Sie unter keinen
Umsténden an die rotierende Klinge.
Halten Sie das Messer auBBer Reichweite von Kindern und Haustieren!

Beim Befdtigen des Druckiasters bzw.

Schalthebels besteht Spritzgefahr! Durch die

rotierende Klinge kann angesammeltes Feft

oder Wasser verspritzen. 3

Achten Sie deshalb beim Anlaufen der | e L. ;

Klinge darauf, dass Sie das Dénermesser,

3. Schneiden Sie nun, bei gedriicktem Taster bzw.
Hebel, von oben nach unten an dem Fleischspief3
entlang.

Fleisch schneiden

Achten Sie beim Schneiden des Fleisches darauf, dass sich das Messer
und der Stahlteller (Fettpfanne) nicht berthren.
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4. Lassen Sie den Taster bzw. Hebel wieder los, um das rotierende Messer wieder abzuschalten.

4.3

1. Fullen Sie einen Behdlter mit warmem Wasser und
Spulmittel, dann stellen Sie das Gerét kopfiber (mit
der Klinge nach unten) in den Behdlter.

2. Betdtigen Sie den Drucktaster bzw. Schalthebel.

Es besteht Gefahr vor Schnittverletzungen. Die rotierende Klinge léuft
nach. Halten Sie es solange in der Hand, bis die Klinge vollstéindig zum
Stehen gekommen ist.

Reinigung/Hygiene

Achten Sie bei der Verwendung des Dénermessers stets auf Hygiene! Die
RegelméBige Reinigung ist unerldsslich.

Platzieren Sie dafir zwei Reinigungsbehélter in der Néhe Ihres
Arbeitsplatzes. Somit ist gewéhrleistet, dass Sie zwischen lhren
Arbeitsgéingen das Gerét reinigen kénnen. Fillen Sie einen Behélter mit
warmem Wasser und geben Sie handelsibliches Spulmittel hinzu. Fillen
Sie den zweiten Behdlter mit kaltem, klarem Wasser.

Fur die Reinigung durfen nur handelsibliches Spilmittel oder klares
Wasser verwendet werden.

Verwenden Sie keine Ldsungsmittel (z. B. Alkohol oder &hnliches).

Reinigungsstellung
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Es besteht Gefahr vor Schnittverletzungen.Greifen Sie unter keinen
Umsténden an die rotierende Klinge.
Halten Sie das Messer aufer Reichweite von Kindern und Haustieren!

Nur bei Performance (iCut-190 und iCut-290):

Ihr Dénermesser reinigt sich nun von selbst. Das Reinigungsprogramm
lauft ca. einen halbe Minute.

Das Programm kann jederzeit durch das Herausnehmen des Gerdtes und
das erneute Betdtigen des Schalthebels beendet werden.

Nach Ablauf der voreingestellten Reinigungszeit schaltet sich das Geréit
automatisch ab.

3. Wiederholen Sie nun Punkt 1 und 2 mit klarem Wasser. Dieser Vorgang ist notwendig,
um Spilmittelreste zu entfernen.

4. Achten Sie bei der Wiederinbetriebnahme des
Gerétes darauf, dass der Deckel befestigt ist.
Zum Abtropfen das Gerét fur kurze Zeit ablegen,
anschlieBend wie unter Kapitel ,4.2 Bedienung” (S.

14) beschrieben fortfahren.

Wiederinbetriebnahme nach Reinigung

Fur die grindliche Reinigung kénnen Sie den Deckel und

— falls notwendig — auch die Klinge entfernen.

1. Ziehen Sie hierzu zuerst das Geréteanschlusskabel vom Stromnetz.

2. Enffernen Sie anschlieBend den Deckel.
3. Entfernen Sie nun - falls notwendig — die Klinge.

Achten Sie hierbei immer darauf, dass Sie oder andere Personen sowie

Haustiere nicht mit der Klinge in Berhrung kommen.
Setzen Sie das Gerdt keiner hohen Hitze aus!
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5. Wartung und Instandhaltung

Die Lebensdauer des Dénermessers hangt von der bestimmungsgeméBen Verwendung

und der Einhaltung regelméBiger Wartungsintervalle ab.

fohren.

Werden Sicherheitsmafinahmen nicht befolgt, kann dies zu schweren
Verletzungen von Personen und zu Sachschéden oder Folgeschdden

dirfen nur Elektrofachkréfte durchfohren.

Es besteht Lebensgefahr durch Stromschlag! Wartungsarbeiten an
elektrischen Anschlissen bzw. an elektrischen Komponenten des Gerétes

Halten Sie Kinder und Haustiere von elektrischen Komponenten fern!

nicht gesffnet, entfernt oder beschadigt werden.

Der Deckel sowie das Gehéuse des Handgerdtes und des Netzteils dirfen

Die Nichtbeachtung kann zu Verletzungen fihren!

Reinigung regelmé&Big (nach Bedarf)

Fett nachspritzen min. alle 4 Monate (3x jghrlich)

Sichtprifung auf Beschadigungen (Leitungen,
Gehéuse, etc.)

regelméaBig (vor jedem Einsatz)

5.1 Messer schérfen

Um langfristig eine einwandfreie Funktion des Dénermessers zu gewdhrleisten, ist die Klinge regelméBig zu
schleifen. Der Schleifzeitpunkt ist erreicht, wenn das Fleisch beim Schneiden leicht zu reifien beginnt. Hierbei

gehen Sie wie folgt vor:

1. Halten Sie das Dénermesser sicher in einer aufrechten Position in lhrer Hand.
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2. Stellen Sie das Verstellblech auf Maximalstellung in Pfeilrichtung, siehe hierzu Kapitel

,4.2 Bedienung”.
+ t 4 + .

Verstellblech einstellen

3. Schalten Sie durch das Gedriickthalten des Tasters bzw. Hebels das Gert ein.

Es besteht Gefahr vor Schnittverletzungen. Greifen Sie unter keinen
Umsténden an die rotierende Klinge.
Halten Sie das Messer aufer Reichweite von Kindern und Haustieren!

4. Scharfen Sie mit dem Schleifwerkzeug von unten mit geringer Kraft in einem Winkel von ca. 20° (wichtig!) die
angeschrégte Innenseite der rotierenden Klinge. Diesen Vorgang fishren Sie fort, bis umlaufend ein minimaler
Grat entsteht. Bewegen Sie dabei das Schleifwerkzeug vor und zuriick.

Beim Schleifen mit dem Schérfwerkzeug kann Funkenflug entstehen.
Es besteht hierbei Verletzungsgefahr fir die Augen. Sorgen Sie fur
ausreichenden Schutz lhrer Augen indem Sie z. B. eine Schutzbrille tragen!

45



Innenseite schleifen

5. Nach dem Schliff der Klingeninnenseite entgraten Sie die AuBenseite, indem Sie mit leichtem Druck das
Schleifwerkzeug in einem Winkel von ca. 2° (wichtig!) fur wenige Sekunden von oben an die rotierende Klinge
halten.

AuBenseite schleifen

Reinigen Sie nach jedem Schérfen das Dénermesser und das
Schleifwerkzeug extra mit Spilmittel.

5.2 Klinge wechseln

Es besteht Gefahr vor Schnittverletzungen. Greifen Sie unter keinen
Umsténden an die rotierende Klinge.
Trennen Sie das Gerét vor Beginn von Wartungs- und

Instandhaltungsarbeiten von der Stromversorgung!
Halten Sie das Messer aufler Reichweite von Kindern und Haustieren!
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1. Trennen Sie das Dénermesser von der Stromversorgung.

2. Stellen Sie das Verstellblech auf Maximalstellung, siehe hierzu Kapitel ,4.2 Bedienung” .

3. Bringen Sie das Gerdt in Wartungs-stellung und I8sen Sie den Deckel mittels Schnellverschlussschraube.

4 4 4 4

L

- &

Deckelbefestigungsschraube l6sen

4. Stecken Sie den Arretierstift (im Lieferumfang enthalten) in die Bohrung an der Klinge und drehen Sie nun
die Klinge bis der Arretierstift in der Bohrung des Gehéuses einsinkt. Das Drehen der Klinge sollte jetzt nicht
mehr méglich sein.

A 4 A 4 A 4 A 4

= T K

Deckelbefestigungsschraube lsen

5. Lésen Sie die Haltescheibe durch Drehen entgegen dem Uhrzeigersinn. Hierzu kénnen Sie z. B. eine Minze
verwenden.

¥ A 4 A 4 A 4

Arrefierstift einsefzen
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6. Entfernen Sie die Haltescheibe.

4 4 4 4

Haltescheibe lsen

7. Entfernen Sie nun vorsichtig die Klinge aus dem Messergehéuse.

4 4 4 4

4 .
A

Haltescheibe entfernen

Die Klinge ist scharf und es besteht Gefahr durch Schnittverletzungen.

8. Legen Sie nun die neue Klinge in das Messergehéuse.

¥ ¥ ¥ ¥
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Achten Sie darauf, dass das Logo auf der oberen Klingenseite sichtbar ist
Die Klinge muss passend in der Aufnahme sitzen

9. Der Zusommenbau erfolgt nun in umgekehrter Reihenfolge zu der Demontage
5.3 Fett nachspritzen

In das D&nermesser muss regelméfig Fett (eine Fettspritze im Lieferumfang enthalten) nachgefillt werden. Die
RegelmaBigkeit héngt von der Einsatzdauer ab. Fillen Sie mindestens alle 4 Monate (3x jahrlich) Fett nach.

Verwenden Sie zum Nachfetten nur lebensmitteltaugliches
Tieftemperaturfett OKS 472.

Folgende Vorgehensweise ist bei der Fettnachfullung notwendig

Wir weisen darauf hin, dass die Wasserdichtigkeit bei unzureichen der
Schmierung nicht sichergestellt ist und wir bei eventuellen Folgeschaden
durch Wassereintritt keine Gewdhrleistung Ubernehmen k&nnen.

1. Drehen Sie den Gewindestift der Schmierung mittels Schraubendreher heraus und entfernen Sie ihn.

L g 4 L
indestift rausdrehen
2. Spritzen Sie mittels Fettspritze das Fett in die Offnung
j‘

o
Feft nachspritzen

A
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3. Drehen Sie den Gewindestift vorsichtig wieder in die Offnung

AR aR

Gewindestift einsetzen

Achten Sie darauf, dass Sie den Gewindestift nicht Uberdrehen!

6. AuBerbetriebnahme

Bei AuBerbetriebnahme ist das Geréiteanschlusskabel vom Stromnetz zu trennen.

Es besteht Lebensgefahr durch Stromschlag!
Die Arbeit an elekirischen Ausristungen dirfen nur von autorisierten
Elektrofachkréften ausgefihrt werden!

7. Entsorgung
Wird das Dénermesser einmal endgultig auer Betrieb gesetzt, sind die zu diesem Zeitpunkt giltigen Gesetze
und Vorschriften fir die Entsorgung zu beachten und einzuhalten.

Es ist sinnvoll zu prifen, welche Materialien dem Recycling zugefuhrt werden kénnen und dies dann auch zu
tun.

Das Dénermesser enthélt Bauteile, die nicht in den Hausmill gelangen
durfen und als Sondermill entsorgt werden missen.

|
8. Ersatz- und VerschleiBteile
Fir die Beschaffung von Ersatz- und Verschleifteilen wenden Sie sich bitte an lhren Héndler oder den
Kundendienst des Herstellers (Kontaktdaten siehe Kapitel Vorwort” auf.

Zur Verwendung kommende Ersatzteile missen durch den Hersteller genehmigt sein. Dies ist nur bei Original-
Ersatzteilen aus der jeweils giltigen Ersatzteilliste gewdhrleistet.
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Semboller ve etiketlerle ilgili notlar

Gaovenlik talimatlar, igletim talimatlarinda asagidaki sekilde yapilandinlmistir:

Bu tehlike uyarisi, givenlik énlemlerine uyulmamasi durumunda 6lom
veya ciddi yaralanmalarla sonuclanabilecek yakin bir tehlikeli durumu
belirtir.

Bu tehlike bildirimi, gtivenlik 6nlemlerine uyulmamasi durumunda
8lume veya ciddi yaralanmalara neden olabilecek olasi tehlikeli bir
durumu belirtir.

Nl <

Bu tehlike uyarisi, giivenlik &nlemlerine uyulmamasi durumunda kiguk
veya hafif yaralanmalara yol acabilecek olasi tehlikeli bir durumu
belirtir.

Bu bildirim, givenlik &nlemlerine uyulmamasi durumunda meydana
gelebilecek olasi mal hasarini veya ézel ilgi / 8nem tasiyan bir sireci
belirtir.

e b
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Onséz

Kebap bicag, kullanimi ve bakimi hakkinda kapsamli bilgi sahibi olmak
icin bu caligrma talimatlarini dikkatlice okuyun.

Kisisel yaralanmalar ve maddi hasar 8nlemek icin bu cihazi yalnizca bu
talimatlara uygun olarak calistinn.

Bu cihazi tahmine dayali olarak calistirmayin. Kebap bicaginin kullanildigi
yerde kullanim kilavuzunu hazir bulundurun ve herhangi bir islemin
performansi hakkinda stpheleriniz varsa ona basvurun.

Musteri servisi

UYAR GmbH & Co. KG
Carl-Bosch-Strafie 6
33790 Halle (Westf.)

Tel.: +49 (0) 5201 /97 180-0
Fax: +49 (0) 5201 /97 180 - 29
E-Mail: info@uyarkebab.com

Internet: www.uyarkebab.com

Kullanim klavuzu
© UYAR GmbH & Co. KG'dan 2022

Kullanim talimatlarinin telif hakki
Bu calishrma talimatlarinin telif hakki UYAR GmbH & Co. KG'ye aittir.

Bu calishrma talimatlari, isletim personeli igindir. Rekabet amaglan igin izin alinmadan cogaltlamayan,

dagmlamayan veya kullanilamayan veya kismen veya tamamen baskalarina ilefilemeyen teknik nitelikte
dizenlemeler ve cizimler icerir.
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EC uygunluk beyaninin resmi

Sirket burada beyan eder AR o & o KO
Carl-Bosch-SiraBe 6 ‘
33790 Halle (Westf.) m

Kebap bicagi

Tor: P1/D1/T3/S1/52 /53 /iCut-1/iCut-2 /iCut-3
Varyant: Competition / Performance / Premium

Tor: $120 plus /S 150 plus /S 180 plus

Varyant: Ecoline / Profiline / Premiumline

Makine Direkiifi anlaminda bir makinedir ve asagidaki ilgili hukomlere uygundur:

Makine Direktifi 2006/42 / EC, Disik Voltaj Direktifi 2014/35 / EU, EMC Direkifi
2014/30/ EU

EN 1SO 12100 2010; Makine govenligi - Tosarim icin genel ilkeler -
Risk degerlendirmesi ve risk azalima

EN ISO 13857 2008; Makinelerin givenligi - buna karg: givenlik mesafeleri
Ust ve altile tehlikeli alanlara ulasmak uzovlar

EN 1SO 14120 2015; Makine govenligi - Koruyucu cihozlor ayirma -

Sabit tasarim ve insaat icin genel sartlar
ve hareketli muhafizlar

EN 60204-1 2006; Makine govenligi - Makinelerin elektrik donanimi

EN 60950-1 2006 + A11: 2009 + A1: 2010 + A12: 2011 + A2: 2013; Bilgi teknolojisi ekipmani -
Guvenlik - B8lom 1: Genel gereksinimler

Bu uygunluk beyani, reficinin yazil izni olmadan tom sistemde veya sistemin bazi snemli degisiklikler yapilirsa geceriligini yitirir.

* Alt tedarikgiler tarafindan uygulanan standartlarla ilgili olarak, ayn EC uygunluk veya kurulum beyanlanna bakin.

Ali Ufuk Uyar  Genel midor UVAR GrbH & Co KG
| | Carl-Bosch-Strafie 6
| | 33790 Halle (Westt)

im Sirketieki ilevi Adres

Yer, tarih: Halle(Wst.), Agustos 2022 Genel midir: ‘\& j

Tsim/fmza
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1. Giris

Kullanim talimatlar, kebap bicagini tanimanizi, givenli bir sekilde kullanmanizi, kullanim amacini kullanmanizi
ve kebap bicaginin kullanim émriing uzatmanizi kolaylagtirmalidir.

isletim talimatlan kebap bicagiyla calisan herkes tarafindan okunmali ve kullanilmalidir, . B. amag icin

= Kurulum,

u i§|e1me,

m Servis ve Bakim,

w Hizmetten cikarma ve

u imha.

1.1 Teslimat kapsami

Asagidaki bilesenler bu Grinin teslimat kapsamina dahildir:

m 1x kesme cihazi

hangi model satin alindiysa

Modeller: S 120 plus, S 150 plus, S 180 plus, P180, D190, T3120, S180+, S280+, S3100+,
iCut-190, iCut-290, iCut-3120

(S 120 plus, S 150 plus, S 180 plus, P180, D190, S180+, iCut-190 = bicak ve gi¢ kaynagi arasinda
moduler kablo baglantisi)

u Gig adaptérd

m Dairesel bigak(Proficut(2x) / UltraCut(2x))
m Taslama araci

u Yag sinngasi

w Bicak degisimi icin kilitleme pimi

» Kullanim klavuzu
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Asagidakiler aksesuar olarak da satin alinabilir:

Taslama araci

Paslanmaz celik saklama tepsisi

Tamir seti

80 mm ve 90 mm bigak caplarina sahip bicak (diz)

80 mm ve 90 mm bicak caplanna sahip bicak (tirtikl)

80 mm ve 90 mm bigak caplarina sahip bicak (ince disli)

100 mm ve 120 mm bigak caplarina sahip bicak (diz)

100 mm ve 120 mm bicak caplarina sahip bigak (tirtikli)

100 mm ve 120 mm bicak caplarina sahip bicak (ince digli)

1.2 Yukomlolok

Kusurlarin giderilmesi yalnizca treticinin kalifiye personeli tarafindan gerceklestirilebilir.
Ureticinin sorumlulugu, cihaz amacina uygun kullanildiginda meydana gelen hasarla sinirlidir.
ihlaller

u guvenlik talimatlarina karst
m belirli tehlikelere yapilan atflara karsi
w yetkisiz degisiklik ve degisikliklerin yasaklanmasina karsi ve

w Orefici tarafindan onaylanmayan bilesenlerin kullanimina karsi
Ureticinin sonuclara iliskin sorumlulugunu harig tutun. Bu durumlarda sorumluluk operatére gecer.

1.3 Garanti

Yanls kullanimdan kaynaklanan hasarlar garantimiz kapsaminda degildir.

Garanti hikomleri

Uyar kebap bigagindaki tom kusurlar, bu kusurlarin malzeme veya Uretim hatasindan kaynaklandiginin
kanitlanmasi sartiyla garanti kapsamindadir.
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Uyar kebap bigagindaki tum kusurlar, malzeme veya imalat hatasindan

kaynaklandigi kanitlanmak kaydiyla garanti kapsamindadir.

1. Garanti devredilemez.

2. Sikayetiniz hakliysa, teslimattan itibaren 24 ay boyunca yedek parca veya onanmlan Gcretsiz olarak
alacaksiniz. Tedarikci, uzman saticinizdir.

3. Kebap bicaginin veya minferit parcalarin garantisi asagidaki durumlarda sona erer:

m  Biri kebap bicagina belirttigimizden farkli bir sekilde bakim yapiyor ve ilgileniyor.
m  Kebap bicagina orijinal olmayan veya Uretici tarafindan onaylanmamis parcalar takilir

m  birisi kebap bicagini yanlis kullanir veya kasith olarak ona zarar verir

Garanti kapsami disindadir

Garanti ve herhangi bir genel riin yokomlologo asagidaki durumlarda sona erer:

m calishrma talimatlan takip edilmez
m  Tamir ve bakimlarin usuline uygun yapilmamasi
m  Kebap bicaginda teknik degisiklik ve eklemeler yapilmigtir.
Asagidakiler de garanti kapsami digindadir:
m Yanhs kullanim, agin yokleme veya agin kullanimdan kaynaklanan hasar
m  Temizlik maddelerinin neden oldugu hasarlar

m  Kasith hasar nedeniyle arizali parcalar, kinlma &rn. B. duruma gére

Agsinan parcalar da garanti kapsami digindadir.

2. Givenlik

Kebap bigagr son teknolojiye gére yapilmistir ve kullanimi givenlidir. Bununla birlikte, bunlar kullanirken,
dzellikle yanlis veya uygunsuz kullanim durumunda, kullanici veya U¢inci sahislar icin tehlikeler ortaya cikabilir.
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Kebap bicagini degistirerek asla givenlik cihazlarini gikarmayin

veya devre digi birakmayin! Bakim veya onarimlar sirasinda giivenlik
cihazlannin sékilmesi gerekiyorsa, givenlik cihazlari is tamamlandiktan
hemen sonra tekrar takilmalidir. Guvenligi bozabilecek arizalar derhal
giderilmelidir!

Gerilim tasiyan parcalar tzerinde usuliine aykin bir sekilde calismaniz
durumunda elektrik carpmasi nedeniyle lom riski vardir!

Kesilme riski vardir. Hicbir kosulda dénen bicaga dokunmamalisiniz.
Bakim ve onarim ¢alismalarina baslamadan énce cihazi gig kaynagindan
ayirin! Bigag cocuklarin ve evcil hayvanlarin erisemeyecegi bir yerde
saklayin!

Baglanti kablolarinin takilmasindan yaralanma tehlikesi vardir.

3. Kebap bicaginin tanimi

3.1 Kullanim amaci

Kebap bicagi yalnizca kullanim amacina uygun ve tamamen givenli
bir durumda kullaniimalidir! Kebap bicaginin calisma givenligi ancak
amacina vygun kullanildiginda garanti edilir!
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Kebap bicag, farkli versiyonlarda elde tutulan bir takim tezgahidir ve yalnizca et parcalarini esnek bir sekilde
ayarlanabilen bir genislikte kesmek icin kullanilir. Kesme hareketi, yukardan asagiya dikey yénde gerceklestirilir:

Uron, catering sektérinde kullanilmak Gzere tasarlanmistir. Hiz kontrolli bir DC motor tarafindan tahrik edilen
dénen bir bicaktan olusur. Kullanici icin tek calistirma elemani, bicagin sadece digme veya kol calishirildig
sirece harekete gegirildigi bir digme veya koldur.

Evin sebeke gerilimini 230 V AC / 50 Hz'yi 22/26 V DC'ye dénistiren enerji kaynagi icin bir giic kaynag
kullanilir.

Kullanim amaci, cihazin dizenli temizligini ve bakimini da igerir, bkz. Bslom ,4.3 Temizlik / Hijyen”.

Bunun otesinde baska herhangi bir kullanim veya kullanim, yanls kullanim olarak kabul edilir ve
amaglanmamishir. Uretici, ortaya g¢ikan herhangi bir zarardan sorumlu degildir; tom riski kullanici

Ustlenir.

Kebap bicagi, 1slak ve acik alanlar veya yanici / patlayici gazlarin veya
buharlarin olusmasinin beklendigi ortamlar icin uygun degildir! Lutfen ,2

Govenlik” bslimine uydugunuzdan emin olun.

Kebap bicaginda yetkisiz degisiklik yapilmasi durumunda, 0rin sorumlulugu ve ortaya gikan hasarlardan
reficinin sorumlulugu gecersizdir.

3.2 Ongérilebilir yanhs kullanim

Yanhs kullanimdan ve bu calisirma talimatlarindaki bilgilere uyulmamasindan kaynaklanan hasarlardan
tamamen kullanici sorumludur. Uretici hicbir sorumluluk kabul etmez.

Hatali kullanim durumunda tehlikeler ortaya gikabilir!
Ozellikle asagidaki durumlar ngérilebilir yanhs kullanim olarak kabul
edilir:

m Kisiler koruyucu kapagi (muhafazanin parcalari) cikarabilir ve
ardindan bicagi calistirabilir.

m Kisiler bicagin teknik ézelliklerini gz ardi edebilir.

m Kisiler yanlig malzemeleri kesebilir ve bazi durumlarda bicaga zarar
verebilir.

= Daha 6nce bicagin eneriisi kesilmemis olsa bile insanlar bakim /
onarnm calismalanini yapabilir (gic kaynagi kesilmemistir).

u Insanlar bilesenleri yeterince baglayip sonra bigagi kullanamazlar
(bicak gevser).
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3.3 Kebap bicaginin yapisi
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Varyantlar: $ 120 plus Ecoline
S 150 plus Profiline
S 180 plus PremiumLine
P180 Competition
D190 Competition
T3120 Competition
$180+ Premium
§280+ Premium
$3100+ Premium
iCut-190 Performance
iCut-290 Performance
iCut-3120 Performance

Yapim yili: 2022'den itibaren
Kullanim alani: Catering hizmetleri
maks. gurilto seviyesi: < 80dB (A
Elektrik

Elektronik gig adaptérs 22 V

Sebeke baglantisi: 100-240V / 50/60 Hz 1.9AMax
Cikis gerilimi: 22V DC 6A

Koruma sinifi: Il

Elektronik giic adaptéri 26 V

Sebeke baglantisi: 100-240V / 50/60 Hz 1.9AMax
Cikis gerilimi: 26 VDC5.1A

Koruma sinifi: Il

Trafo gi¢ adaptéry 22 V

Sebeke baglantisi: 230V / 50/60 Hz

Isi anahtar: 110 C

Sigorta: M 1,00 A

Cikis gerilimi: 94 W /22VDC4,25A

Koruma sinifi: Il

Trafo gi¢ adaptéri 26 V

Sebeke baglantisi: 230V / 50/60 Hz

Isi anahtar: 110 C

Sigorta: M 1,00 A

Cikis gerilimi: 94 W /26VDC3,6A

Koruma sinifi: Il
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4. igletme

Kebap bicaginin givenli bir sekilde calismasini saglamak igin lutfen asagidaki givenlik talimatlarina dikkat
edin:

4.

=

>

SEBAB EQUIPMERT

Gerilim tagiyan parcalar zerinde usuliine aykin bir sekilde calismaniz
durumunda elektrik carpmasi nedeniyle 8lom riski vardir!

Kebap bicaginin gdvdesi, &zellikle kapagi agilmamali, sékilmemeli ve
zarar gérmemelidir. Kebap bicagiyla yapilan tom calismalar sirasinda

(bicagi sokun, vb.), Cihaz baglant kablosu giic kaynagindan ayrlmalidir!

Kebap bicagini ilk kez kullanirken, olagandisi seslere dikkat edin.
Bayle bir durumda cihazi devre digi birakin ve misteri hizmetleri ile
iletisime gegin.

Kurulum

Yalnizca tretici tarafindan onaylanan bilesenleri kullanin, aksi takdirde
cihaz hasar gérebilirl

>

Kebap bicaginin kullanilacagr yerin yakininda giic kaynagr Unitesi icin
uygun bir yer secin. Gi¢ adaptérini dogrudan isiya veya neme maruz
birakmayin.

>

Kablolari déserken takilip disme tehlikesi olmadigindan ve cihazin tom
kablolarinin bikilmediginden, ezilmediginden veya soyulmadigindan
emin olun.
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1. Once cihaz baglanti kablosunu g kaynag nitesine baglayin

& L]
Cihaz baglant kablosunu giig kaynag

Unitesine baglayin

2. Kabloyu XLR figli giic kaynagr Gnitesine baglayin.

ALY AL

3. Kabloyu XLR fisi ile kebap bicagina baglayin

" A

4. Cihaz baglanti kablosunun fisini bir prize takin. Déner bicagi artik kullanima hazirdr.

Kabloyu girc kaynag: tnitesine baglayin

XIR kablosunu kebap bigagina baglayin

4.2 Servis

1. Etin dilim kalinhigini ayarlamak icin ayar vidasini kullanin. Bunu ayar plakasindan bicaga kadar kademesiz

olarak belirleyebilirsiniz
L B . !'_ '
BV
L - . N -

Kesit kalinligint ayarlayin

—
s
L A
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2. Kebap bicaginin basma digmesini veya anahtar kolunu basili tutun. Bicak caligir.

~ YR = ¢

Kebap bicagini calisfirin

Kesilme riski vardir. Dénen bigaga higbir kosulda dokunmamalisiniz.
Bicagi cocuklarin ve evcil hayvanlarin erisemeyecegi bir yerde saklayin!

Basmali digmeye veya anahtar koluna

basildiginda sigrama riski vardirl Dénen

bigak, biriken yag veya suyun sigramasina

neden olabilir. :
Bu nedenle bicagi calistinrken, kebap | ¥ %

bicagini  sekilde gosterildigi  gibi  gelik
plakaya  (damlama  tavas)  dogru [eem o Cgm

tuttugunuzdan emin olun.

3. Simdi, digme veya kol basiliyken et sisini yukandan

asagiya dogru kesin.

Eti kesin

Eti keserken bicagin ve gelik levhanin (damlama tavasi) birbirine
degmediginden emin olun.

4. Déner bicagini tekrar ka

patmak igin digmeyi veya kolu birakin.

Kesilme riski vardir. Dénen bicak calismaya devam ediyor. Bicak tamamen
durana kadar elinizde tutun.
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4.3 Temizlik / hijyen

Kebap bigagini kullanirken her zaman hijyene dikkat edin! Dizenli temizlik
sarthr. Bunu yapmak igin is yerinizin yakinina iki temizlik kabi yerlegtirin.
Bu, cihazi calisma adimlariniz arasinda temizleyebilmenizi saglar. Bir kabi
lik suyla doldurun ve standart bulasik deterjani ekleyin. ikinci kabi soguk,
temiz suyla doldurun.

Temizlik icin yalnizca piyasada bulunan deterjan veya berrak su
kullanilabilir. Herhangi bir ¢ézict (6rn. Alkol veya benzeri) kullanmayin.

1. Bir kaba ilik su ve bulasik deterjani doldurun,
ardindan cihazi ters cevirerek (bicak asagi bakacak
sekilde) kabin igine yerlestirin.

% . e

Temizleme pozisyonu

2. Basmali digmeyi veya anahtar kolunu caligtirin.

%

Temizleme modunu baslat
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Kesilme riski vardir. Dénen bicaga higbir kosulda dokunmamalisiniz.
Bicagi cocuklarin ve evcil hayvanlarin erisemeyecegi bir yerde saklayin!

Yalnizca Performance ile (iCut-1 ve iCut-2):

Kebap bicaginiz artik kendi kendini temizleyecektir. Temizleme programi
yaklagik yarim dakika surer. Program, cihaz cikanlarak ve anahtar koluna
tekrar basilarak istenildigi zaman sonlandinlabilir. Onceden ayarlanmig
temizlik stresi dolduktan sonra cihaz otomatik olarak kapanir.

3. Simdi 1. ve 2. noktalari temiz suyla tekrarlayin. Bu islem deterjan kalintilarini gidermek icin gereklidir.

4. Cihazi  yeniden baslatirken  kapagin  takili
oldugundan emin olun. Cihazi bosaltmak igin kisa
bir stre yere birakin, ardindan ,4.2 Calighrma”
bslimunde anlatildigr gibi devam edin.

Temizledikten sonra yeniden devreye alma

Kapagr ve kapsamli temizlik icin kullanabilirsiniz

- gerekirse - bicag da gikarin.
1. Bunu yapmak igin 8nce cihaz baglanti kablosunu sebekeden cekin.
2. Ardindan kapagi cikarin.
3. Simdi gerekirse bicagi cikarin.

Sizin veya diger insanlann veya evcil hayvanlann  bicakla temas

etmediginden daima emin olun.
Cihazi yiksek 1siya maruz birakmayin!
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5. Bakim ve onarim

Kebap bicaginin kullanim émri, kullanim amacina ve dizenli bakim araliklarina uyuma baghdir.

Govenlik dnlemlerine uyulmamasi, ciddi kisisel yaralanmalara ve maddi
hasara veya dolayli hasara neden olabilir.

Elekirik carpmasi nedeniyle 6lum tehlikesi vardir! Cihazin elekirik
baglantilan veya elekirik bilesenleri tzerindeki bakim calismalar yalnizca
kalifiye elektrikciler tarafindan gerceklestirilebilir. Cocuklari ve evcil
hayvanlar elekirikli bilesenlerden uzak tutun!

Ahize ve gig kaynad: Unitesinin kapagi ve muhafazasi agilmamali,
cikanlmamali veya hasar gérmemelidir.
Buna uyulmamasi yaralanmalara neden olabilir!

Temizlik Duzenli olarak (gerektigi gibi)

Gres enjekte edin en az 4 ayda bir (yilda 3 defa)

Hasar icin gérsel inceleme (kablolar, muhafoza

b Duzenli olarak (her kullanimdan énce)

5.1 Bigak bileme

Kebap bicaginin uzun vadede dizgin calismasini saglamak icin bicagin dizenli olarak bilenmesi gerekir.
Ogitme noktasi, efin kesilirken kolayca yirilmaya basladigi zamandir. Bunu yapmak icin asagidaki islemleri
yapin:

1. Kebap bicagini elinizde dik konumda sikica tutun.

2. Ayar plakasini ok yéniinde maksimum konuma ayarlayin, bkz. Bslom ,4.2 Calishrma”
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Ayar plakasini ayarlayin

3. Dugmeyi veya kolu basili tutarak cihazi agin.

Kesilme riski vardir. Dénen bicaga higbir kosulda dokunmamalisiniz.
Bicagi cocuklann ve evcil hayvanlarin erisemeyecegi bir yerde saklayin!

4. Asagidaki agilardan az kuvvetle bilemek icin taglama aletini kullanin, yaklasik 20 ° (8nemli!) dénen bicagin
egimlii¢ kismi. Etrafta minimum ¢apak olusana kadar bu isleme devam edin. Taglama takimini ileri geri hareket
ettirin.

Bileme aletiyle taglama sirasinda sigrayan kivileimlar olusabilir.
Gézlerin yaralanma riski vardir. Gézlerinizin &rn. Tarafindan yeterince
korundugundan emin olun. B. koruyucu gézlukler takin!
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icini bileyin

¥
K

5. Bicagin icini tasladiktan sonra, taslama aletini yaklasik 2 °*lik bir agiyla (6nemli!) dénen bicaga karsi hafif
bir basingla birkag saniye tutarak disanidan ¢apak alin.

Digint bileyin

Her bileme isleminden sonra kebap bicagini ve taslama aletini ayr ayn
deterjanla temizleyin.

T
R
i

5.2 Biga@i degistirin

Kesilme riski vardir. Dénen bigaga hicbir kosulda dokunmamalisiniz.
Bakim ve onarim calismalarina baglamadan énce cihazi gig kaynagindan
ayirin! Bigag cocuklarin ve evcil hayvanlarin erisemeyecegi bir yerde

saklayin!
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1. Kebap bigagini gig kaynagindan ayirin
2. Ayar plakasini maksimum konuma ayarlayin, bkz. B8lom ,4.2 Calighrma”.

3. Cihazi bakim konumuna getirin ve hizli agilan vidayr kullanarak kapagi gevsetin.

4 4 4 4

T

Kapak sabitleme vidasini gevsetin

4. Kilitteme pimini (teslimat kapsamina dahildir) bicak icindeki delige takin ve ardindan bicag, kilitleme pimi
yuvadaki delige girene kadar déndurin. Bicagi déndirmek artik mimkin olmamalidir.

A 4 A 4 A 4 A 4

= T K

Bicagi cikarin

5. Tespit vidasi saat ydninin tersine cevirerek gevsetin. Bunu &rnegin bir madeni para kullanarak yapabilirsiniz.

A 4 A 4 A 4 A 4

Kilifleme pimini fakin
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6. Tespit vidasini cikarin.

Tespit vidasini gevsetin

7. Simdi bicagi bicak muhafazasindan dikkatlice gikarin.

4 4 4
=" -~
Bigak keskindir ve kesilme riski vardir.

8. Simdi yeni bigagi bicak yuvasina yerlestirin.

Bicag gikarin

¥ ¥

Bicag: yerlestirin
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Bicagin Ust tarafinda logonun gérindiginden emin olun. Bicak tutucuya
dizgin bir sekilde oturmalidir.

9. Montaj simdi sékme isleminin tersi sirayla gerceklegtirilir.

5.3 Gres enjekte

Kebap bicagr duzenli olarak gres ile doldurulmalidir (bir gres sinngasi dahildir). Dizenlilik kullanim siresine
baglidir. En az 4 ayda bir (yilda 3 kez) gres ekleyin.

Yeniden yaglama icin yalnizea gida sinifi OKS 472 dusik sicaklik gresi
kullanin

Yetersiz yaglama varsa su gecirmezligin saglanamayacagini ve su
sizintisinin neden oldugu sonug olarak ortaya cikan herhangi bir hasar
icin herhangi bir sorumluluk kabul edemeyecegimizi belirtmek isteriz.

Gresin yeniden doldurulmasi icin asagidaki prosedir gereklidir:

1. Yaglamanin digli pimini bir tornavidayla sékin ve gikarin.

+ - +

Disli pimi sokin

2. Yagi acikliga enjekte etmek icin bir yag siringasi kullanin.
(o] (&)

Gres enjekie edin
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3. Disli pimi dikkatlice delige geri vidalayin.

2Rk Ak

Disli pimi takin

Disli pimi agin skmadiginizdan emin olun!

6. Devre disi birakmak

Devre disi birakilirken, cihaz baglant kablosu gig kaynagindan ayrilmalidir.

Elektrik carpmasi nedeniyle 8lum tehlikesi vardirl
Elektrikli ekipman Uzerindeki calismalar yalnizca yetkili elektrikgiler
tarafindan gerceklestirilebilir!

7. imha

Kebap bicagi nihayet devre disi birakilirsa, imha icin gecerli yasa ve ydnetmeliklere uyulmali ve bunlara
uyulmalidir.

Hangi malzemelerin geri dénistirilebilecegini kontrol etmek ve sonra bunu yapmak mantiklidir.

Kebap bicag, evsel atiklara kangmamas: ve tehlikeli atik olarak bertaraf edilmesi gereken
bilesenler icerir.

|
8. Yedek parcalar
Yedek ve aginan parcalarin tedariki icin, litfen saticiniz veya Ureticinin misteri hizmetleri departmani ile
iletisime gegin (iletisim bilgileri icin, s. 2'deki ,Onséz” bslimine bakin).

Kullanilan herhangi bir yedek parca uretici tarafindan onaylanmalidir. Bu, yalnizca ilgili gegerli yedek parca
listesindeki orijinal yedek parcalarla garanti edilir.
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UYAR GmbH & Co. KG
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Fon: +49 (0) 5201 / 97180- 0
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E-Mail: info@uyarkebab.com
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