60

lange Tele-
skopschienen
Durch extra lange Tele-
skopschienen der Schub-
laden kénnen GN-Behélter
gerade herausgehoben
werden.

Stabile und reinigungs-
freundliche Ausziige

Umschlagbare isolierte Tuaren
sowie Vollausziige sind wahl-
weise mit oder ohne Schloss lie-
ferbar. Stabile Kastenschubladen
erlauben das direkte Einstellen
von Flaschen und abgedeckten
Speisen. Die Auszluge kénnen ohne
Werkzeug zu Reinigungszwecken
entfernt werden. Alle Metallteile
sind aus rostfreiem Stahl.

TYPENBEZEICHNUNG (Beispiel):

Produktserie

GRAM GASTRO Q7 : b

Wil 058-0501

stellbare A
“héhe.

Finish

——_1

Glatte Oberflachen
und abgerundete
Ecken sichern einfache
Reinigung.

Isolierter Deckel

Der geschlossene isolierte
Deckel der Saladettenarbeitsplatte
sorgt daflr, dass die Lebensmittel
in lhrer Kantine kahl bleiben. Im
gedffneten Zustand ist der Deckel
so fixiert, dass lhr Personal die
Gastro-Normbehélter senkrecht
und nicht schrag entnehmen
kdnnen.

GASTRO

Temperaturbereich

KorpusgroBe
Material

Ausstattungspaket

Kaltemittel

Typ der Arbeitsplatte

Tir links

Tir rechts

Hoéhe der Bein
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GASTRO 07 - Funktionalitat im professionellen

Design

Die Kiihltischgeneration GASTRO 07 verfiigt iiber mehr Lagervolumen als seine Vorganger
durch einen 50 mm héheren Korpus. 2 Auflageroste gehéren daher zum Standard je Tiir-

sektion.

Die Kulhltische verfigen Uber die bekannten Gram -
Qualitaten wie Zuverlédssigkeit, hohe Funktionalitdt und
Langlebigkeit. Hohe Umweltstandards in Form von
natlrlichen Kaltemitteln und FKW-freien Isolierungen
setzen MaBstébe. Die Verwendung einer neuen elektroni-
schen Steuerung bietet viele Vorteile und zuséatzliche
Sicherheit im harten Klchenalltag.

Ausfiihrung:

Die Kihltische werden, wie bisher, mit 2, 3 oder 4 Kihl-
sektionen angeboten. Sie sind komplett in Edelstahl
gefertigt und ebenfalls mit Edelstahl-Auflagerosten aus-
gestattet.

Es sind 3 unterschiedliche Léangen verflgbar, d.h. Tische
mit und ohne Kéltemaschine besitzen identische MaBe.
Die Bezeichnungen 1407, 1807 und 2207 beziehen sich
auf die AuBenmaBe wie Sie den Zeichnungen auf der
nachsten Seite entnehmen kdnnen.

Die Arbeitsplatten werden in 5 Varianten je Lange gefer-
tigt. Ob eine glatte Arbeitsplatte, 2 verschiedene Aufkan-
tungen oder ein Saladettenausschnitt - alles ist mdglich!
Weiterhin kdnnen die Tische auch ohne Arbeitsplatte flr
den Unterbau geliefert werden.

Jede Kuhlsektion ist wahlweise mit Tlr oder mit 2 bzw. 3
Schubladen lieferbar. Die Klhltische kdnnen mit Beinen,
Rollen oder vorbereitet zur Sockelmontage ausgestattet
werden.

Zusatzliche Edelstahl-Roste oder 2 graue Drahtkdrbe je
Sektion kénnen optional zur Verfligung gestellt werden.

Optional sind Gerate mit einer elektrischen Hebevor-
richtung flr eine stufenlos einstellbare Arbeitshdhe von
850 bis 1050 mm lieferbar.

Ausstattungsmadglichkeiten:

Kurz- Beschreibung

bezeich-

nung

A Glatte Arbeitsplatte

A5 Arbeitsplatte mit Aufkantung 50 mm

A1l Arbeitsplatte mit Aufkantung 100 mm

B Isoliersatz fur Unterbau

S Saladettenarbeitsplatte ohne Deckel

PL Acrylglasabdeckung fur Aufsatz

SL Saladettenarbeitsplatte mit Edelstahl-Klappdeckel

S5L Saladettenarbeitsplatte mit Aufkantung 50 mm
und Edelstahl-Klappdeckel

O Edelstahl-Aufsatz mit zwei Regalb&éden

LC Schloss pro Tur/Schubladeneinheit

DR Tur rechts mit 2 Edelstahl-Roste inkl. Auflagewinkel

DL Tar links mit 2 Edelstahl-Roste inkl. Auflagewinkel

2D Schubladenausziige mit 2x1/2 inkl. Edelstahl-Einsatz

3D Schubladenausziige mit 3x1/3 inkl. Edelstahl-Einsatz

C1 Rollen H=127mm, fir Arbeitshdhe 877 mm

c2 Rollen H=155mm, fir Arbeitshdhe 905 mm

C3 Rollen H=177mm, fir Arbeitshdhe 927 mm

C4 Rollen H=205mm, flir Arbeitshdhe 955 mm

L1 Beine H=100/135mm, fir Arbeitshéhe 850/885 mm

L2 Beine H=135/200mm, fur Arbeitshéhe 885/950 mm

L3 Beine H=185/250mm, fir Arbeitshdhe 935/1000 mm

P Gerat fur Sockelmontage

\' Elektrische Hebevorrichtung H=850/1050mm,
Tische mit Kompressor

VF Elektrische Hebevorrichtung H=850/1050mm,
Tische ohne Kompressor

Kombinationsvarianten:

Auf den nachfolgenden Seiten sind Varianten der mdég-
lichen Kduhltischkonfigurationen ersichtlich. Selbstver-
standlich platzieren wir Tdren und Schubladen nach
Ihren Winschen.

Die Preise des Kataloges basieren ausschlieBlich auf werkseitiger Montage. Wir behalten uns das Recht der Anderung im Rahmen der Produktentwicklung vor.
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Standard Mit Hebevorrichtung =
Technik: Temperaturbereich Klimaklasse Kéltemittel
Kuhlung +2/+12° C 5 R290 oder R134 a
Sole-Kuhlung +2/+12°C 5 Sole
Erweiterte Kuihlung -5/+12° C 5 R290 oder R134 a
Tiefkiihlung -25/-5° C 4 R290 oder R404 A
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GRAM GASTROQO 07 - Kiihl-/Tiefkiihltische :: 6

GASTRO K 1407 CSG ADL/DR L2 - Kdhltisch - 1/1 GN

Warennummer:

Ausstattung

Temperaturbereich
Inhalt, brutto

Netto Nutzinhalt
Flachen aufen/innen
BxTxH, mm
Gewicht, brutto
Isolierung
Klimaklasse
Kaltemittel / GWP
Kalteleist. bei-10°C
Elektr. Anschlu®
Energieeffizienzkl.
Energieverbrauch / Jahr (AEC)

Preis zzgl. MwSt.

861400021

Arbeitsplatte aus rostfreiem Stahl, 2 Sektionen mit
Turen, 2 Edelstahl-Roste pro Tur

+2/+12°C

345 Liter

Information folgt
Edelstahl/Edelstahl

1289 x 700 x 885/950 mm
124 kg

50 mm (Cyclopenthan)

5 (tropentauglich)

R 290 (Propan)/3

386 Watt

310 Watt; 230 V, 50 Hz l‘

Information folgt

Information folgt

Euro 3.565,00

GASTRO F 1407 CSG ADL/DR L2 - Tiefkuhltisch - 1/1 GN

Warennummer:

Ausstattung

Temperaturbereich
Inhalt, brutto

Netto Nutzinhalt
Flachen aufen/innen
BxTxH, mm
Gewicht, brutto
Isolierung
Klimaklasse
Kaltemittel / GWP
Kalteleist. bei -25°C
Elektr. Anschluf
Energieeffizienzkl.
Energieverbrauch / Jahr (AEC)

Preis zzgl. MwSt.

64

861400221

Arbeitsplatte aus rostfreiem Stahl, 2 Sektionen mit
Turen, 2 Edelstahl-Roste pro Tur

-25/-5°C

345 Liter

Information folgt
Edelstahl/Edelstahl
1289 x 700 x 885/950 mm
124 kg

50 mm (Cyclopenthan)
4

R 290 (Propan)/3

614 Watt

580 Watt, 230 V, 50 Hz

Information folgt

Information folgt

Euro 4.080,00



GRAM GASTRQO 07 - Kuhl-/Tiefkthltische :

GASTRO K 1807 CSG ADL/DL/DR L2 - Kuhltisch - 1/1 GN

Warennummer:

Ausstattung

Temperaturbereich
Inhalt, brutto

Netto Nutzinhalt
Flachen aufen/innen
BxTxH, mm
Gewicht, brutto
Isolierung
Klimaklasse
Kaltemittel / GWP
Kalteleist. bei-10°C
Elektr. Anschlu®

Energieeffizienzkl.

Energieverbrauch / Jahr (AEC)

Preis zzgl. MwSt.

861800021

Arbeitsplatte aus rostfreiem Stahl, 3 Sektionen mit
Turen, 2 Edelstahl-Roste pro Tur

+2/+12°C

506 Liter

2951.

Edelstahl/Edelstahl

1726 x 700 x 885/950 mm

158 kg e —

50 mm (Cyclopenthan)
5 (tropentauglich)

R 290 (Propan)/3

386 Watt 1 L
310 Watt; 230 V, 50 Hz

c

949 kWh

Euro 4.275,00

GASTRO F 1807 CSG ADL/DL/DR L2 - Tiefkuhltisch - 1/1 GN

Warennummer:

Ausstattung

Temperaturbereich
Inhalt, brutto

Netto Nutzinhalt
Flachen aufen/innen
BxTxH, mm
Gewicht, brutto
Isolierung
Klimaklasse
Kaltemittel / GWP
Kalteleist. bei -25°C
Elektr. Anschluf

Energieeffizienzkl.

Energieverbrauch / Jahr (AEC)

Preis zzgl. MwSt.

861800221

Arbeitsplatte aus rostfreiem Stahl, 3 Sektionen mit
Turen, 2 Edelstahl-Roste pro Tur

-25/-5°C

506 Liter

295 Liter
Edelstahl/Edelstahl
1726 x 700 x 885/950 mm
158 kg

50 mm (Cyclopenthan)
4

R 290 (Propan)/3

614 Watt

580 Watt, 230 V, 50 Hz
c

949 kWh

Euro 4.790,00

b
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GRAM GASTROQO 07 - Kiihl-/Tiefkiihltische :: 6

GASTRO K 2207 CSG ADL/DL/DL/DR L2 - Kuhltisch - 1/1 GN

Warennummer: 862200021

Ausstattung Arbeitsplatte aus rostfreiem Stahl, 4 Sektionen mit
Turen, 2 Edelstahl-Roste pro Tur

Temperaturbereich +2/+12°C

Inhalt, brutto 668 Liter

Netto Nutzinhalt 393 Liter

Flachen aufen/innen Edelstahl/Edelstahl

BxTxH, mm 2163 x 700 x 885/950 mm

Gewicht, brutto 189 kg _“F_

Isolierung 50 mm (Cyclopenthan)

Klimaklasse 5 (tropentauglich)

Kaltemittel / GWP R 290 (Propan)/3

Kalteleist. bei-10°C 386 Watt

Elektr. Anschluf® 310 Watt, 230 V, 50 Hz

Energieeffizienzkl. Information folgt

Energieverbrauch / Jahr (AEC) Information folgt

Preis zzgl. MwSt. Euro 4.875,00

GASTRO F 2207 CSG ADL/DL/DL/DR L2 - Tiefkuhltisch - 1/1 GN

Warennummer: 862200221

Ausstattung Arbeitsplatte aus rostfreiem Stahl, 4 Sektionen mit
Turen, 2 Edelstahl-Roste pro Tur

Temperaturbereich -25/-5°C

Inhalt, brutto 668 Liter

Netto Nutzinhalt 393 Liter

Flachen aufen/innen Edelstahl/Edelstahl

BxTxH, mm 2163 x 700 x 885/950 mm

Gewicht, brutto 189 kg

Isolierung 50 mm (Cyclopenthan)

Klimaklasse 4

Kaltemittel / GWP R 290 (Propan)/3

Kalteleist. bei -25°C 714 Watt

Elektr. Anschlu® 670 Watt, 230 V, 50 Hz

Energieeffizienzkl. Information folgt

Energieverbrauch / Jahr (AEC) Information folgt

Preis zzgl. MwSt. Euro 5.390,00
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T
: GRAM K 1407 CSG A DL/DR L2
] Modell 1: 861400021
|
T
GRAM K 1407 CSG A DL/2D L2
3 Modell 2: 861400523
E
e
3 GRAM K 1407 CSG A DL/3D L2
= Modell 3: 861400534
)
—
= i ' GRAM K 1407 CSG A 2D/2D L2

Modell 4: 861400510

GRAM K 1407 CSG A 2D/3D L2
Modell 5: 861400546

GRAM K 1407 CSG A 3D/3D L2
Modell 6: 861400616

B et
- GRAM K 1807 CSG A DL/DL/DR L2
Modell 7: 861800021
L |
T
J GRAM K 1807 CSG A DL/DL/2D L2
\ '_I Modell 8: 861800599
\ i
|
GRAM K 1807 CSG A DL/DL/3D L2
— Modell 9: 861800549
i ¥
\ i
i
GRAM K 1807 CSG A DL/2D/2D L2
e ._i Modell 10: 861800511
¥
\ i
=F GRAM K 1807 CSG A DL/2D/3D L2

= = Modell 11: 861800620

GRAM CASTRO 07

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

Preise EUR zzgl. MwSt.

3.565

4.010

4.360

4.455

4.805

5.155

4.275

4.720

5.070

5.165

5.515

i o
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GRAM CASTRO 07

GRAM K 1807 CSG A DL/3D/3D L2
Modell 12: 861800655

GRAM K 1807 CSG A 2D/2D/2D L2
Modell 13: 861800514

GRAM K 1807 CSG A 2D/2D/3D L2
Modell 14: 861800647

GRAM K 1807 CSG A 2D/3D/3D L2
Modell 15: 861800656

GRAM K 1807 CSG A 3D/3D/3D L2
Modell 16: 861800657

GRAM K 2207 CSG A DL/DL/DL/DR L2
Modell 17: 862200021

GRAM K 2207 CSG A DL/DL/DL/2D L2
Modell 18: 862200553

GRAM K 2207 CSG A DL/DL/DL/3D L2
Modell 19: 862200564

GRAM K 2207 CSG A DL/DL/2D/2D L2
Modell 20: 862200522

GRAM K 2207 CSG A DL/DL/2D/3D L2
Modell 21: 862200511

GRAM K 2207 CSG A DL/2D/2D/2D L2
Modell 22: 862200533

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

5.865

5.610

5.960

6.310

6.660

4.875

5.320

5.670

5.765

6.115

6.210

Preise EUR zzgl. MwSt.

i o



GRAM CASTRO 07

GRAM K 2207 CSG A DL/2D/2D/3D L2
Modell 23: 862200607

GRAM K 2207 CSG A DL/2D/3D/3D L2
Modell 24: 862200608

GRAM K 2207 CSG A DL/3D/3D/3D L2
Modell 25: 862200609

GRAM K 2207 CSG A 2D/2D/2D/2D L2
Modell 26: 862200544

GRAM K 2207 CSG A 2D/2D/2D/3D L2
Modell 27: 862200610

GRAM K 2207 CSG A 2D/2D/3D/3D L2
Modell 28: 862201735

GRAM K 2207 CSG A 2D/3D/3D/3D L2
Modell 29: 862200612

GRAM K 2207 CSG A 3D/3D/3D/3D L2
Modell 30: 862200542

GRAM K 1407 CSG SL DL/DR L2
Modell 31: 861400071

GRAM K 1807 CSG SL DL/DL/DR L2
Modell 32: 861800071

GRAM K 2207 CSG SL DL/DL/DL/DR L2
Modell 33: 862200071

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

Preise EUR zzgl. MwSt.

6.560

6.910

7.260

6.655

7.005

7.355

7.705

8.055

3.865

4.610

5.240

i o
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QAN CREASTR T

Kuihltisch mit Belegstation

GRAM K 1407 CSG PT DL/DR L2*
Modell 34: 861400951 EUR 4890

GRAM K 1807 CSG PT DL/DL/DR L2*
Modell 35: 861801173 EUR 6055

GRAM K 2207 CSG PT DL/DL/DL/DR L2*
Modell 36: 862200988 EUR 7.115

*Inkl. isoliertem Edelstahl-Deckel

800 K 2207 2163
08
# ol  ———— Max. Tiefe GN-Schalen: 150 mm
3 i K 1407 1289
" |
T JC JCJC JC Jc Jc Jpie e e e e [ "»u\,‘ PR ) s
™~ 0 — —
L S
=
8 84 i
2 . &L

72 -%J 885

135-200 mm

Preise EUR zzgl. MwSt.
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QGrAN? CRAMGASTRO 07 :: 6

GRAM Snack Counter

GRAM : KS 0-4H

Modell: 897000025 EUR 4.385
GRAM KS 0-6H

Modell: 897000050 EUR 5.635

530

1068

Preise EUR zzgl. MwSt.
71
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Preise in EUR zzgl. MwSt.

GASTRO 07 1407 1807 2207
CS CS CS
= Arbeitsplatte Edelstahl Edelstahl Edelstahl
.© |Front auBen Edelstahl Edelstahl Edelstahl
‘S | Seiten auBen Edelstahl Edelstahl Edelstahl
f—f Seiten innen Edelstahl Edelstahl Edelstahl
'E Boden Edelstahl Edelstahl Edelstahl
‘% Beine H=135/200 mm (L2) Inkl. Inkl. Inkl.
— |Turanschlag wahlweise links/rechts Inkl. Inkl. Inkl.
& | Anzahl Sektionen 2 3 4
B |Anzahl Turen 2 3 4
g Anzahl Edelstahl-Drahtroste (325x530 mm) 4 6 8
Mit Kompressor (steckerfertig)
Naturliches Kéltemittel
Kahlung, +2/+12°C, R 290 K_G 3.565 4.275 4.875
Erweiterte Kuhlung, -5/+12°C, R 290 M_G 3.665 4.370 4.970
Tiefkiihlung, -25/-5°C, R 290 F _G 4.080 4.790 5.390
HFC Kéltemittel
.g Kahlung, +2/+12°C, R 134a K _H 3.565 4.275 4.875
& |Erweiterte Kuhlung, -56/+12°C, R 134a M _H 3.555 4.370 4.970
Tiefkiihlung, -25/-5°C, R 404A F _H 4.080 4.790 5.390
Ohne Kompressor (fiir Zentralkiihlung)
Kihlung, +2/+12°C K _F 3.180 3.890 4.490
Erweiterte Kuhlung, -5/+12°C M_F 3.280 3.985 4.585
Kahlung mit Sole, +2/+12°C K _S§ 3.180 3.890 4.490
Tiefkiihlung, -25/-5°C F _F 3.695 4.405 5.005
Arbeitsplatte mit Aufkantung 50 mm A5 71 71 71
Arbeitsplatte mit Aufkantung 100 mm Al 117 117 117
Isoliersatz fur Unterbau B -288 -314 -340
Saladettenarbeitsplatte ohne Deckel S 142 142 143
Actylglasabdeckung fur Aufsatz PL 102 135 168
Saladettenarbeitsplatte mit Deckel SL 290 325 357
Saladettenarbeitsplatte mit Aufkantung 50 mm S5L 360 394 424
Edelstahl-Aufsatz mit 2 Regalbdden 0 405 468 540
£ Schloss pro Tir/Schubladeneinheit LC 32 32 32
g Schubladenauszlige mit 2x1/2, Kuhltisch 2D 445 445 445
‘= |Schubladenausziige mit 3x1/3, Kuhltisch 3D 795 795 795
g Schubladenausziige mit 2x1/2, TiefkUhltisch 2D 640 640 640
Schubladenauszige mit 3x1/3, Tiefkuhltisch 3D 1.055 1.055 1.055
Rollen H=127 mm / H=155 mm c1 39 39 39
Beine H=100/135 mm / H=185/250 mm L3 20 20 20
Elektr. Hebevorrichtung H=850/1050 mm steckerf. v 2.120 2.120 2.120
Elektr. Hebevorrichtung H=850/1050 mm zentralk. VF 2.866 2.866 2.866
Optionen, innen - pro Fach
Graue Drahtkdrbe (2 Stiick) statt Roste, pro Fach 27 27 27
Zusétzl. Edelstahl-Roste mit Auflagewinkel, pro St. 39 39 39
Schneidbrett aus Kunststoff (676x240 mm) 818319953 117
Schneidbrett aus Kunststoff (890x240 mm) 818319954 131
Schneidbrett aus Kunststoff (1215x240 mm) 818319955 147
GN-Behdlterset fur K 1407 Saladetten 818319913 289
S GN-Behdlterset fur K 1807 Saladetten 818319910 495
'.,:, GN-Behdlterset fur K 2207 Saladetten 818319911 740
-g GN-Stege =325 mm 818319915 19
N | Rost, Edelstahl (325x530 mm) 818319901 57
Auflagewinkel (557 mm) 818310006 28




GRAM CASTRO 07
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GRAM GASTRO 08 :: 7

Regalaufsatze \
— unverzichtbar A
zur Vorbereitung und
Ausgabe von Speisen

H b

Tlrschloss D « Abtropfkante Abnehmbare
; oppelte Regalaufsétze L
Optional: . sind fur alle Saladetten Alle Tischplatten sind Tardichtungen
abschlieBbare Turen. verfugbar. mit einer Abtropfkante Abnehmbare
versehen, die das Ein- Tardichtungen erleich-
dringen von Wasser tern die Reinigung.

verhindert.

GroBe Arbeitsflache

Durchreichetische mit Turen an
beiden Seiten bieten auBerdem
einen besseren Uberblick und einen
| hohen Grad an Nutzbarkeit als dop-
\ pelter Arbeitsplatz. Nur Kihltische
werden mit Durchreicheoption
angeboten.

Fortschrittliche
elektronische Steuerung

__ Die elektronische Steuerung hat
Iiﬁﬁe z.B.: Digitale Temperaturanzeige,
Temperaturalarm, Fehlerdiagnose-
| programm, Schutz gegen unbefugte
ii'- Verstellung. Ein potentialfreier
Stérmeldekontakt erlaubt eine
Fernliberwachung. P

.

o
o

Tiefgezogener Boden

Modernste Hygieneanforderungen werden dadurch erfullt.

TYPENBEZEICHNUNG (Beispiel): GASTRO K 1808 CSG A DL DR L2

* A A A
Produktserie

Temperaturbereich
KorpusgroBe
Material
Ausstattungspaket
Kaltemittel
Typ der Arbeitsplatte
74 Tar links
Tir rechts
Héhe der Bein
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GASTRO 08 — Funktionalitat im professionellen

Design

Die Kiihltischgeneration GASTRO 08 verfiigt iiber mehr Lagervolumen als seine Vorganger
durch einen 50 mm héheren Korpus. 2 Auflageroste gehéren daher zum Standard je Tiir-

sektion.

Die Kulhltische verfigen Uber die bekannten Gram -
Qualitaten wie Zuverlédssigkeit, hohe Funktionalitdt und
Langlebigkeit. Hohe Umweltstandards in Form von
natUrlichen Kaltemitteln und FKW-freien Isolierungen set-
zen MaBstéabe. Die Verwendung einer neuen elektronischen
Steuerung bietet viele Vorteile und zuséatzliche Sicherheit
im harten Klchenalltag.

Ausfiihrung:

Die Klhltische werden, wie bisher, mit 2 oder 3 Kilhlsek-
tionen angeboten. Sie sind komplett in Edelstahl gefertigt
und ebenfalls mit Edelstahl-Auflagerosten ausgestattet.

Es sind 2 unterschiedliche Léangen verflgbar, d.h. Tische
mit und ohne Kéltemaschine besitzen identische Mafe.
Die Bezeichnungen 1808 und 2408 beziehen sich auf die
AuBenmalBe wie Sie den Zeichnungen auf der nachsten
Seite enthehmen kénnen.

Die Arbeitsplatten werden in 4 Varianten je Lange gefer-
tigt, ohne oder mit Aufkantung sowie mit Saladettenaus-
schnitt ohne Aufkantung. AuBerdem kénnen die Tische
auch ohne Arbeitsplatte flr den Unterbau geliefert wer-
den.

Jede Kihlsektion ist mit TUr lieferbar. Die KUhltische kdn-
nen mit Beinen, Rollen oder vorbereitet zur Sockelmon-
tage ausgestattet werden.

Zusatzliche Edelstahl-Roste kdénnen optional zur Ver-
flgung gestellt werden.

Optional sind Gerate mit einer elektrischen Hebevor-
richtung flr eine stufenlos einstellbare Arbeitshdhe von
850 bis 1050 mm lieferbar.

Ausstattungsmadglichkeiten:

Kurz- Beschreibung

bezeich-

nung

A Glatte Arbeitsplatte

A5 Arbeitsplatte mit Aufkantung 50 mm

B Isoliersatz fur Unterbau

S Saladettenarbeitsplatte ohne Deckel

PL Acrylglasabdeckung fur Aufsatz

SL Saladettenarbeitsplatte mit Edelstahl-Klappdeckel

O Edelstahl-Aufsatz mit zwei Regalb&éden

LC Schloss pro Tur/Schubladeneinheit

DR Tur rechts mit 2 Edelstahl-Roste inkl. Auflagewinkel

DL Tar links mit 2 Edelstahl-Roste inkl. Auflagewinkel

C1 Rollen H=127mm, fir Arbeitshdhe 877 mm

c2 Rollen H=155mm, fir Arbeitshdhe 905 mm

C3 Rollen H=177mm, fir Arbeitshdhe 927 mm

C4 Rollen H=205mm, flir Arbeitshdhe 955 mm

L1 Beine H=100/135mm, fir Arbeitshéhe 850/885 mm

L2 Beine H=135/200mm, fur Arbeitshéhe 885/950 mm

L3 Beine H=185/250mm, fir Arbeitshdhe 935/1000 mm

P Gerat fur Sockelmontage

\' Elektrische Hebevorrichtung H=850/1050mm,
Tische mit Kompressor

VF Elektrische Hebevorrichtung H=850/1050mm,

Tische ohne Kompressor

Die Preise des Kataloges basieren ausschlieBlich auf werkseitiger Montage. Wir behalten uns das Recht der Anderung im Rahmen der Produktentwicklung vor.




GRAM GASTRO 08 :: 7
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135-200 mm S
Standard Mit Hebevorrichtung - Standard Mit Hebevorrichtung
Technik: Temperaturbereich Klimaklasse Kéltemittel
Kuhlung +2/+12° C 5 R290 oder R134 a
Sole-Kuhlung +2/+12°C 5 Sole
Erweiterte Kilhlung -5/+12° C 5 R290 oder R134 a
Tiefklhlung -25/-5° C 4 R290 oder R404 A




GRAM GASTRO 08 - Kiihl-/Tiefkiihltische :: 7

GASTRO K 1808 CSG ADL DR L2 - Kuhltisch - 2/1 GN

Warennummer: 861810021

Ausstattung Arbeitsplatte aus rostfreiem Stahl, 2 Sektionen mit
Turen, 2 Edelstahl-Roste je Tur

Temperaturbereich +2/+12°C

Inhalt, brutto 586 Liter

Netto Nutzinhalt Information folgt

Flachen aufen/innen Edelstahl/Edelstahl

BxTxH, mm 1700 x 800 x 885/950 mm

Gewicht, brutto 184 kg

Isolierung 50 mm (Cyclopenthan)

Klimaklasse 5 (tropentauglich)

Kaltemittel / GWP R 290 (Propan)/3

Kalteleist. bei-10°C 386 Watt

Elektr. Anschluf® 310 Watt, 230 V, 50 Hz

Energieeffizienzkl. Information folgt

Energieverbrauch / Jahr (AEC) Information folgt

Preis zzgl. MwSt. Euro 4.825,00

GASTRO F 1808 CSG ADL DR L2 - Tiefkuhltisch - 2/1 GN

Warennummer: 861810221

Ausstattung Arbeitsplatte aus rostfreiem Stahl, 2 Sektionen mit
Turen, 2 Edelstahl-Roste je Tur

Temperaturbereich -25/-5°C

Inhalt, brutto 586 Liter

Netto Nutzinhalt Information folgt

Flachen aufen/innen Edelstahl/Edelstahl

BxTxH, mm 1700 x 800 x 885/950 mm

Gewicht, brutto 184 kg

Isolierung 50 mm (Cyclopenthan)

Klimaklasse 4

Kaltemittel / GWP R 290 (Propan)/3

Kalteleist. bei -25°C 614 Watt

Elektr. Anschlu® 600 Watt; 230 V, 50 Hz

Energieeffizienzkl. Information folgt

Energieverbrauch / Jahr (AEC) Information folgt

Preis zzgl. MwSt. Euro 5.520,00
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GRAM GASTRO 08 - Kiihl-/Tiefkiihltische :: 7

GASTRO K 2408 CSG ADL DL DR L2 - Kuhltisch - 2/1 GN

Warennummer:

Ausstattung

Temperaturbereich
Inhalt, brutto

Netto Nutzinhalt
Flachen aufen/innen
BxTxH, mm
Gewicht, brutto
Isolierung
Klimaklasse
Kaltemittel / GWP
Kalteleist. bei-10°C
Elektr. Anschlu®
Energieeffizienzkl.
Energieverbrauch / Jahr (AEC)

Preis zzgl. MwSt.

862410021

Arbeitsplatte aus rostfreiem Stahl, 3 Sektionen mit
Turen, 2 Edelstahl-Roste je Tur

+2/+12°C

865 Liter

Information folgt
Edelstahl/Edelstahl
2340 x 800 x 885/950 mm
212 kg

50 mm (Cyclopenthan)
5 (tropentauglich)

R 290 (Propan)/3

386 Watt

310 Watt; 230 V, 50 Hz

Information folgt

Information folgt

Euro 5.745,00

GASTRO F 2408 CSG ADL DL DR L2 - Tiefkuhltisch - 2/1 GN

Warennummer:

Ausstattung

Temperaturbereich
Inhalt, brutto

Netto Nutzinhalt
Flachen aufen/innen
BxTxH, mm
Gewicht, brutto
Isolierung
Klimaklasse
Kaltemittel / GWP
Kalteleist. bei -25°C
Elektr. Anschluf
Energieeffizienzkl.
Energieverbrauch / Jahr (AEC)

Preis zzgl. MwSt.

862410221

Arbeitsplatte aus rostfreiem Stahl, 3 Sektionen mit
Turen, 2 Edelstahl-Roste pro Tur

-25/-5°C

868 Liter

Information folgt
Edelstahl/Edelstahl
2340 x 800 x 885/950 mm
215kg

50 mm (Cyclopenthan)
4

R 290 (Propan)/3

714 Watt

690 Watt; 230 V, 50 Hz

Information folgt

Information folgt

Euro 6.440,00
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GRAM GASTRO 08 - Kiihl-/Tiefkiihltische :: 7

GASTRO K 1808 CSG SL DL DR L2 - Kuhltisch - 2/1 GN Saladette

Warennummer: 861810071

Ausstattung Saladetten-Kihltisch mit Aussparung fur GN-
Behalter, 2 Sektionen mit Tliren, 2 Edelstahl-Roste
je Tdr, isolierter Edelstahl-Klappdeckel

Temperaturbereich +2/+12°C

Inhalt, brutto 586 Liter

Netto Nutzinhalt Information folgt

Flachen aufen/innen Edelstahl/Edelstahl —_— ]
BxTxH, mm 1700 x 800 x 885/950 mm

Gewicht, brutto 184 kg

Isolierung 50 mm (Cyclopenthan)

Klimaklasse 5 (tropentauglich)

Kaltemittel / GWP R 290 (Propan)/3

Kalteleist. bei-10°C 386 Watt

Elektr. Anschluf 310 Watt; 230 V, 50 Hz

Energieeffizienzkl. Information folgt

Energieverbrauch / Jahr (AEC) Information folgt

Preis zzgl. MwSt. Euro 5.320,00

GASTRO K 2408 CSG SL DL DL DR L2 - Kuhltisch - 2/1 GN Saladette

Warennummer: 862410071

Ausstattung Saladetten-Kihltisch mit Aussparung fur GN-
Behalter, 3 Sektionen mit Tlren, 2 Edelstahl-Roste
je Tdr, isolierter Edelstahl-Klappdeckel

Temperaturbereich +2/+12°C

Inhalt, brutto 868 Liter

Netto Nutzinhalt Information folgt

Flachen aufen/innen Edelstahl/Edelstahl

BxTxH, mm 2340 x 800 x 885/950 mm

Gewicht, brutto 212 kg

Isolierung 50 mm (Cyclopenthan)

Klimaklasse 5 (tropentauglich)

Kaltemittel / GWP R 290 (Propan)/3

Kalteleist. bei -10°C 386 Watt

Elektr. Anschlu® 310 Watt; 230 V, 50 Hz

Energieeffizienzkl. Information folgt

Energieverbrauch / Jahr (AEC) Information folgt

Preis zzgl. MwSt. Euro 6.280,00
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GRAM GASTRO 08 - Kiihl-/Tiefkiihltische :: 7

GASTRO K1808 D CSG S OPL DL DR L2 - Kuhltisch - 2/1 GN Durchreiche-Modell mit Saladette

Warennummer:

Ausstattung

Temperaturbereich
Inhalt, brutto

Netto Nutzinhalt
Flachen aufen/innen
BxTxH, mm
Gewicht, brutto
Isolierung
Klimaklasse
Kaltemittel / GWP
Kalteleist. bei-10°C
Elektr. Anschlu®
Energieeffizienzkl.

Energieverbrauch / Jahr (AEC)

Preis zzgl. MwSt.

861820071
Durchreiche - Saladette mit Aussparung fiir GN-
Behélter, Plexiglasabdeckung und Aufsatz mit 2

Regalbdden, 2 Sektionen mit Tlren, je 2 Edelstahl-
Roste

+2/+12°C

586 Liter

Information folgt
Edelstahl/Edelstahl

1700 x 870 x 885/950 mm
204 kg

50 mm (Cyclopenthan)
5 (tropentauglich)

R 290 (Propan)/3

386 Watt

310 Watt; 230 V, 50 Hz

Information folgt

Information folgt

Euro 6.295,00

GASTRO K 2408 D CSG S OPL DL DL DR L2 - Kihltisch - 2/1 GN Durchreiche-Modell mit Saladette

Warennummer:

Ausstattung

Temperaturbereich
Inhalt, brutto

Netto Nutzinhalt
Flachen aufen/innen
BxTxH, mm
Gewicht, brutto
Isolierung
Klimaklasse
Kaltemittel / GWP
Kalteleist. bei -10°C
Elektr. Anschluf
Energieeffizienzkl.

Energieverbrauch / Jahr (AEC)

Preis zzgl. MwSt.

862420071
Durchreiche - Saladette mit Aussparung fiir GN-
Behélter, Plexiglasabdeckung und Aufsatz mit 2

Regalbdden, 3 Sektionen mit Tlren je 2 Edelstahl-
Roste

+2/+12°C
868 Liter
591 liter i
Edelstahl/Edelstahl

2340 x 870 x 885/950 mm
242 kg

50 mm (Cyclopenthan)
5 (tropentauglich)

R 290 (Propan)/3

386 Watt

310 Watt; 230 V, 50 Hz

Information folgt

Information folgt

Euro 7.615,00
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Preise in EUR zzgl. MwSt.

GRAM GASTRO 08 1808 2408 1808D 2408D
CS CS CS CS
= Arbeitsplatte Edelstahl Edelstahl Edelstahl Edelstahl
.© |Front auBen Edelstahl Edelstahl Edelstahl Edelstahl
‘S | Seiten auBen Edelstahl Edelstahl Edelstahl Edelstahl
f—f Seiten innen Edelstahl Edelstahl Edelstahl Edelstahl
'E Boden Edelstahl  Edelstahl Edelstahl Edelstahl
‘% Beine H=135/200 mm (L2) Inkl. Inkl. Inkl. Inkl.
— |Turanschlag wahlweise links/rechts Inkl. Inkl. Inkl. Inkl.
& | Anzahl Sektionen 2 3 2 3
B |Anzahl Turen 2 3 4 6
g Anzahl Edelstahl-Drahtroste (530x650 mm) 4 6 4 6
Mit Kompressor (steckerfertig)
Natiirliches Kéltemittel
Kahlung, +2/+12°C, R 290 K _GA 4.825 5.745 5.265 6.510
Erweiterte Kiihlung, -5/+12°C, R 290 M GA 4.945 5.865
Tiefkiihlung, -25/-5°C, R 290 F GA 5.520 6.440
Saladetten, +2/+12°C, R 290 K_GS 5.320 6.280 6.295 7.615
HFC Kéltemittel
» |Kihlung, +2/+12°C, R 134a K HA 4.825 5.745 5.265 6.510
'u:a Erweiterte Kiihlung, -5/+12°C, R 134a M _HA 4,945 5.865
o | Tiefkihlung, -25/-5°C, R 404A F _HA 5.520 6.440
Saladetten, +2/+12°C, R 134a K_HS 5.320 6.280 6.295 7.615
Ohne Kompressor (fiir Zentralkiihlung)
Kihlung, +2/+12°C K_FA 4.305 5.225 4.550 5.890
Erweiterte Kuhlung, -5/+12°C M_FA 4.425 5.345
Kahlung mit Sole, +2/+12°C K_SA 4.305 5.225 4.550 5.890
Tiefkiihlung, -25/-5°C F _FA 4.445 5.365
Saladetten, +2/+12°C K _F$§ 4.800 5.759 5.580 6.995
Ausstattungsvarianten fiir Kiihl- und Tiefkiihltische
Arbeitsplatte mit Aufkantung 50 mm A5 101 117
Isoliersatz fur Unterbau B -403 -477 -403 -477
Schloss pro Tur LC 32 32 32 32
Ausstattungsvarianten fiir Saladetten
Saladettenarbeitsplatte ohne Deckel S -166 -200
= | Edelstahl-Aufsatz mit 2 Regalbdden 0 488 524
§ Actylglasabdeckung fur Aufsatz PL 181 216
g- Rollen H=127 mm / H=155 mm C1/C2 39 39 39 39
Beine H=100/135 mm / H=185/250 mm L1/L3 20 20 20 20
Elektr. Hebevorrichtung H=850/1050 mm steckerf. v 2.120 2.120 2.676 2.676
Elektr. Hebevorrichtung H=850/1050 mm zentralk. VF 2.866 2.866 3.422 3.422
Zusatzl. Edelstahl-Roste mit Auflagewinkel, pro St. 102 102 102 102
Zusétzliche Auflagewinkel, pro Paar 20 20 20 20
Schneidbrett aus Kunststoff (890240 mm) 818319954 131
Schneidbrett aus Kunststoff (1215x240 mm) 818319955 147
GN-Behalterset fur 1808 S 818319914 536
GN-Behalterset fur 2408 S 818319911 740
. | GN-Stege =325 mm 818319915 19
’_g Rost, Edelstahl (530x650 mm) ohne Auflagewinkel 818880007 65
g Auflagewinkel (660 mm) 818310048 28
,E" Auflagewinkel fur D-Version (697 mm) 818310049 28
Auflagewinkel fur Béckereibleche, 40 mm (660 mm) 818310028 28




