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1. Allgemeines

Bewahren Sie die Bedienungsanleitung und die weiteren beigefligten Dokumen-
ten in Reichweite des Cutters auf. Lesen Sie vor dem erstmaligen Gebrauch des

Cutters die Bedienungsanleitung.

Erklarung in der Dokumentation verwendeter Symbole

Achtung, den folgenden Anweisungen sind Folge zu leis-
ten um Schaden vom Bediener und vom Cutter abzuwen-
den.

Achtung Verletzungsgefahr, den folgenden Anweisungen
sind Folge zu leisten um Schaden vom Bediener abzuwen-
den.

Haftungsbeschrénkungen
Bei unsachgemafRen Gebrauch unterliegt dem Hersteller keinerlei Haftung.
Herstelleranschrift

Kronen Kichengerate GmbH
Gewerbestr. 3

D-77731 Willstatt

Telefon: +49 (0) 78 54/96 60-0
Telefax: +49 (0) 78 54/96 60-50
info@kronen-germany.de
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Sachmangelhaftung und Beanstandungen

1. Sachmangelanspriiche verjahren innerhalb von 12 Monaten nach Ubergabe
der Ware. Fur gebrauchte Gegenstande tUbernimmt die Verkauferin keine Haf-
tung fiir Sachmangel.

2. Nach unserem Ermessen liefern wir neu oder bessern alle Leistungen nach,
die sich nachweisbar infolge eines vor dem Gefahreniibergang liegenden Um-
standes als Mangel behaftet herausstellen.

3. An, im Austauschverfahren ersetzten Teilen, behalten wir uns Eigentum vor.
4. Es wird insbesondere keine Gewahr tibernommen fuir Schaden, die aus nach-
folgenden Griinden entstanden sind, jedoch nicht auf unser Verschulden zurtick
zu fuhren sind:

Naturliche Abnutzung, normaler Verschleil3, unsachgeméan vorgenommene Ein-
griffe oder Instandsetzungsarbeiten seitens des Kaufers oder Dritten, ungeeig-
nete oder unsachgeméaRe Verwendung, fehlerhafte Bedienung, Montage, Inbe-
triebsetzung, fehlerhafte oder nachlassige Behandlung, nicht ordnungsgemafe
Wartung, Verwendung ungeeigneter Betriebs- und Reinigungsmittel, chemische,
elektrochemische oder elektrische Einfliisse, ohne unsere Zustimmung vorge-
nommene Anderungen am Liefergegenstand.

5. Zur Durchfuihrung der von uns nach billigem Ermessen als notwendig erschei-
nenden Nachbesserung bzw. Ersatzlieferung muss der Kéufer der Verkauferin
die erforderliche Zeit und Gelegenheit geben.

6. Bei berechtigten Beanstandungen tragt die Verkauferin die unmittelbaren Kos-
ten der Nachbesserung bzw. der Ersatzlieferung. Bei Lieferorten aul3erhalb der
Bundesrepublik Deutschland sind die insgesamt von uns zu tragenden Kosten
begrenzt auf die Hohe des Auftragswertes.

7. In Fallen schuldhafter Mitverursachung der Méngel durch den Kaufer, insbe-
sondere aufgrund der Nichtbeachtung der Schadensvermeidungs- und Minde-
rungspflicht, behalt sich die Verkauferin einen entsprechenden Schadenersatz-
anspruch vor.

8. Der Kéaufer hat nach seiner Wahl ein Recht zum Rducktritt vom Vertrag, wenn
— unter Berucksichtigung der gesetzlichen Ausnahmefélle — eine uns gesetzte
Frist fir die Nachbesserung oder Ersatzlieferung wegen eines Sachmangels
fruchtlos verstreicht.

9. Die sich aus der Sachmangelhaftung ergebenen Rechte des Kaufers sind ohne
Zustimmung der Verk&uferin nicht Ubertragbar.



HKRONEN

SRR IRONEN Bedienungsanleitung KC-32 und KC-52 Nako
Garantiebedingungen

1. Die Verkauferin gewahrt dem Endkunden eine Garantie fiir neu hergestellte
Kronen-Geréte, sofern diese in Deutschland verbleiben. Die Garantiefrist betragt
12 Monate ab Auslieferung des Gerates an den Endkunden, langstens aber 18
Monate ab Werksauslieferung des Gerates.

2. Die Kronen Kichengerate GmbH (bernimmt im Rahmen der Garantie die
Nachbesserung oder die Ersatzlieferung der fehlerhaften Teile, sofern die Funk-
tionsfahigkeit des Kronen-Gerétes erheblich beeintrachtigt ist. Im Rahmen der
Garantie sind weitere Anspriiche ausgeschlossen.

Die Service-Abteilung der Kronen Kiichengerate GmbH wird nach fristgerechter
Mitteilung des Garantiefalles entscheiden, wie der Fehler behoben wird und mit
dem Kunden die weitere Vorgehensweise, gegebenenfalls unter Einschaltung ei-
nes von Kronen Kiichengerate GmbH autorisierten Kundendienstes besprechen.
Sofern ein Versand des Gerates zur Reparatur im Rahmen der Garantie erfor-
derlich ist, erfolgt der Versand auf Kosten und auf Gefahr des Kunden.

3. Ein Garantieanspruch ist ausgeschlossen:

— bei normaler Abnutzung und Verschleif3,

—  bei Falschinstallation der Gerate,

— bei mutwilliger Beschadigung oder Fehlbedienung,

— Schéaden, die auf eine Inspektion oder Reparatur durch eine
nicht durch Kronen Kiichengerdte GmbH autorisierte Person
entstanden sind.

4. Die Kronen Kichengerate GmbH beschrankt die Garantiebestimmungen fir
Geréte, die fur den Verkauf ins Ausland bestimmt sind. Die Kronen Kiichengeréte
GmbH gibt in diesen Féllen eine Garantie fur die originalen Kronen Ersatzteile.
Diese Garantie umfasst die Funktionsfahigkeit der Ersatzteile bei ordnungsge-
mafRem Einbau. Im Falle eines Funktionsmangels stellt die Kronen Kiichengerate
GmbH ein Ersatzteil zur Verfugung. Eventuell anfallende Montage- und Perso-
nalkosten werden nicht ibernommen.

Die Garantie ist in diesem Fall beschrankt auf 12 Monate ab Gefahriibergang.
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5. Voraussetzung der dargestellten Garantieleistungen ist, dass alle vorgeschrie-

benen Wartungs- und Pflegearbeiten von einem von der Firma Kronen Kiichen-
gerate GmbH autorisierten Kundendienst durchgefuihrt wurden und dass samtli-
che Pflege- und Bedienungshinweise der Firma Kronen Kiichengerate GmbH be-
achtet wurden.

Die Garantie ist ohne schriftliche Zustimmung der Kronen Kiichengerate GmbH
nicht Ubertragbar.

6. Die Kronen Kiichengerate GmbH gewahrt fiir jeden originalen Kronen-Ersatz-
teil bei ordnungsgeméafRem Einbau eine Funktionsgarantie dieses Teils von 6
Monaten. Im Falle eines Ausfalls stellt die Kronen GmbH ein Originalteil zur
Verfligung. Weitergehende Anspriiche, auch Kosten fir den Austausch, kénnen
nicht ibernommen werden. Ausgenommen hiervon sind Teile, die einem uber-
durchschnittlichen Verschleifd durch den Betreiber unterliegen.

Urheberschutz

Diese Ausgabe und jedes andere Dokument, welches mit dem Cutter geliefert
wird, darf nicht teilweise oder vollstandig vervielfaltigt werden, ohne schriftliche
Zustimmung des Herstellers.

Entsorgung des Gerates

Der Cutter bzw. dessen Einzelteile missen nach den ortlich geltenden Vorschrif-

ten entsorgt oder recycelt werden.
Der Cutter darf nicht mit dem Haushaltabfall entsorgt werden.
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2. Sicherheit

Allgemeine Gefahrenquellen

Falsches Benutzen oder mangelnde Kenntnisse der Sicher-
heitshinweise kbnnen beim Bedienen des Cutters Unfalle o-
der Verletzungen an Handen und Fingern bewirken.

Wir raten lhnen deshalb, die Sicherheitshinweise zu respektieren und diese ein-
zuhalten.

- Versichern Sie sich, dass keine unbefugten oder nicht eingearbeiteten
Personen, den Gemiiseschneider starten und daran arbeiten. Erlaubt
sind nur unterwiesene Personen ab 14 Jahren. Bei Personen mit einge-
schrankten korperlichen oder geistigen Fahigkeiten ist diese unter Auf-
sicht erlaubt.

- Esist strengstens untersagt die Sicherheitsvorrichtungen an dem Cutter
zu andern oder zu entfernen, da ernsthafte Gefahren fiir den Bediener

auftreten kénnen.

- Seien Sie wahrend dem Bedienen des Cutters stets konzentriert und
lassen Sie sich von nichts ablenken.

- Verwenden Sie nur die in der Bedienungsanleitung aufgelisteten Waren.

- Halten Sie Ihren Arbeitsplatz stets sauber und trocken, um zu verhin-
dern, dass dieser glatt wird.

- Stellen Sie keine Fremdkérper auf den Cutter und verwenden Sie die-
sen nicht als Abstellplatz.

- Bevor Sie den Cutter reinigen, versichern Sie sich, dass dieser vom
Stromnetz getrennt ist.

- Den Cutter sofort abschalten, wenn Sie ein ungewdhnliches Gerausch
in diesen horen oder eine Verletzungsgefahr befirchten.
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Bestimmungsgemale Verwendung

Der Cutter ist ein technisches Arbeitsmittel, das ausschlie3lich zur Verwendung
bei der Arbeit bestimmt ist.

Er ist ausschlieBlich dazu bestimmt um Lebensmittel zu zerkleinern, sowie Sau-
cen und weiche Teige zuzubereiten. Es sind die dafiir vorgesehenen Messer zu
benutzen.

Zugelassene Lebensmittel sind Gemiise, Fleisch, Fisch und Flissigkeiten. Die
Lebensmittel kdnnen roh oder gekocht verarbeitet werden. Sie dirfen aber auf
keinen Fall gefroren sein.

Jegliche andersseitige Verwendung ist untersagt.

Ein Fehlgebrauch der Maschine kann entstehen, wenn keine oder falsche Mes-
ser eingelegt werden. Ebenfalls kann es zu einem Fehlgebrauch kommen, wenn
die Maschine zu voll gefullt wird.

Der Cutter ist fur die gewerbliche Nutzung vorgesehen und darf nur von Ange-
stellten des Betreibers benutzt werden.

Persoénliche Schutzausriistungen sind zum Gebrauch des Cutters nicht erforder-
lich. Dies setzt allerdings nicht die vor Ort geltenden Vorschriften auf3er Kraft.

Es ist strengstens untersagt Umbauten jeglicher Art am Cutter durchzufiihren.
Die volle Verantwortung zur bestimmungsgemaflen Verwendung, der Einhaltung

der Sicherheitshinweise und zur regelmagigen Reinigung und Wartung unterliegt
dem Betreiber.

Bei einer eintretenden Not-Situation schalten Sie den Cut-
ter durch Drehens des Schalters aus. Der Motor wird
dadurch gestoppt.
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3. Technische Daten

Gewicht: KC-32 Nako
KC-52 Nako

Abmessungen: KC-32 Nako

(BXHXT) KC-52 Nako

Fullmenge: KC-32 Nako
KC-52 Nako

Anschlusswerte: Netzspannung
Netzfrequenz
Strom

Anforderungen an den
Aufstellungsplatz:

Leistungsdaten
und - grenzen :

Nennleistung
Drehzahl

24 kg
25 kg

260 x 475 x 295 mm
260 x 515 x 295 mm

3L
5L

400 V
50 Hz
25/30A

- Waagerecht und Flach

- nicht rutschig

-Tischhdhe zwischen
600 und 900 mm

800/1000 W
1500/3000 U/min

empfohlene Netzsicherung 16 A

Nichtionisierende Strahlung:

Nicht ionisierende Strahlung wird nicht gezielt erzeugt, sondern lediglich tech-
nisch bedingt von den elektrischen Betriebsmitteln (z.B. von Elektromotoren,
Kraftstromleitungen oder Magnetspulen) abgegeben. AuRerdem besitzt die Ma-
schine keine starken Permanentmagnete. Bei Einhaltung eines Sicherheitsab-
standes (Abstand Feldquelle zu Implantat) von 30 cm kann die Beeinflussung
aktiver Implantate (z.B. Herzschrittmacher, Defibrillatoren) mit hoher Wahr-
scheinlichkeit ausgeschlossen werden.

10
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4, Aufbau und Funktion

Mit entsprechend montierten Messern verarbeitet der Cutter Lebensmittel zu
Saucen, Dressings, Cremes, Farcen, Hackfleisch oder ahnlichem. Diese werden
dazu in die Schussel eingefillt. Die Schissel ist durch einen Deckel verschlos-
sen. Angetrieben wird der Cutter von einen Motor.

Lieferumfang

Im Lieferumfang sind enthalten, der Maschinenkorpus, Deckel, die Schiissel und
ein Messer. Der Cutter wird geliefert in einer Umverpackung, in der des Weiteren
die Bedienungsanleitung enthalten ist.

Typenschild

Das Typenschild befindet sich auf der Riickseite des Cutters.
Auf dem Typenschild sind folgende Informationen angebracht:

— Hersteller und Herstelleradresse
— Typenbezeichnung

— Seriennummer

— Baujahr

— Nennleistung

— Netzspannung

— Netzfrequenz

11
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Beschreibung der Baugruppen

Maschinenkorpus (1): Dieser besteht aus Edelstahl und bildet die
stabile Basis des Cutters.

Deckel (2): Der abnehmbare Deckel schlief3t die Schiissel nach aulzen
hin ab. Er schiitzt somit vor unabsichtlichen Hineingreifen.

Schussel (3): In der abnehmbaren Schiissel werden die zu verarbei-
tenden Lebensmittel eingefillt.

Messerwelle (4): Die Messer der Messerwelle sind fiir das Zerkleinern
oder Vermischen der Lebensmittel zusténdig.

Drehschalter (5): Dieser dient zum Ein- und Ausschalten, Geschwin-
digkeitseinstellung und Impulsschaltung.

Abstreifer (6): Der Cutter besitzt im Deckel einen Abstreifer. Mit diesen
lassen sich Reste von der Schiisselwand abstreifen. Dadurch wird fiir

eine gleichméRigere Durchmischung gesorgt

Andruckplatte (7): Dient zum Andriicken des Deckels auf die Schiussel.

12
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Ubersicht der Baugruppen

Maschinenkorpus

Deckel

Schissel

Messerwelle

Drehschalter

Abstreifer

~N OO~ |WIN|F-

Andriickplatte

13
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Drehschalter

Der Cutter besitzt einen Drehschalter (5).
Durch das Drehen des Schalters nach
links ist die Impulsschaltung eingeschaltet.
Drehen Sie den Schalter nach rechts kén-
nen Sie die Stufe 1 oder Stufe 2 auswéh-
len.

Sicherheitsvorrichtungen
Die Sicherheits- und Schutzvorrichtungen bestehen aus:

- Starten der Maschine durch Drehschalter (5) .

- Magnete im Deckel und der Andriuickplatte. Ohne Deckel oder herunter
geklappter Andriickplatte kann der Cutter nicht gestartet werden.

- Sicherung, die bei Uberlastung den Cutter vor Beschadigungen schiitzt.

- Thermischer Motorschutz, der bei Uberhitzung des Motors, die Ma-
schine abschaltet.

Hinweis: Bei Stromausfall oder wenn eine der Sicherheitseinrichtungen ausldst,
startet der Cutter sofort wieder. Schalten Sie den Cutter deshalb vorher aus.

14
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Zubehor

Messer aus Kunststoff mit glatten Klingen | 3L
5L

Messer aus Edelstahl mit glatten Klingen | 3L
5L

Messer aus Kunststoff mit mikroverzahn- | 3L
ten Klingen 5L

Messer aus Edelstahl mit mikroverzahn- 3L

ten Klingen 5L
Krautermesser aus Kunststoff 3L
5L
Abstreifer 3L
5L

15
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5. Transport und Verpackung

Transportieren Sie den Cutter nur in seiner Umverpackung.

Transportieren Sie diesen nur aufrecht und sichern Sie diesen wahrend des
Transportes.

Wenn mehrere Cutter auf einer Palette transportiert werden, stapeln Sie keine
weitere Palette auf dieser.

Kontrollieren sie die Umverpackung (Kartonage) bei Anlieferung auf Beschadi-
gungen.

Falls Transportschaden aufgetreten sind, wenden Sie sich an den entsprechen-
den Lieferanten.

Offnen sie die Kartonage durch Auftrennen der Klebebander mit einem Packmes-
ser (keine spitzen und scharfen Klingen verwenden).

Heben Sie den Cutter aus der Umverpackung und stellen sie diesen auf seine
Arbeitsplatte.

Kontrollieren Sie, ob die Lieferung dem Lieferumfang entspricht. Falls die Liefe-
rung nicht vollstandig ist, wenden Sie sich an Ihren zustandigen Handler.
Transportsicherungen sind keine am Cutter angebracht.

Halten Sie den Cutter nur am Maschinenkorpus, niemals
am Deckel oder an der Schiissel.

Entsorgen oder recyceln Sie die Umverpackung des Cutters nach den ortlich gel-
tenden Vorschriften.

Lagern Sie den Cutter bei einer Lagertemperatur von -10 bis + 40°C. Die maximal
erlaubte Luftfeuchtigkeit ist 90% (ohne Kondenswasserbildung).

16
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6. Installation und Erstinbetriebnahme

Der Cutter wird betriebsbereit geliefert. Die Installation und Erstinbetriebnahme
kann vom Bediener selbst ausgefiihrt werden.

Der Aufstellplatz muss folgenden Anforderungen entsprechen:

- Waagerecht und flach
- Nicht rutschig
- Tischhdhe zwischen 600 und 900 mm

Nachdem der Cutter an seinem Arbeitsplatz steht, stecken Sie den Stecker in die
dafur vorgesehene Steckdose. Der Netzstecker muss jederzeit vom Bediener
einzusehen und leicht erreichbar sein.

Vergleichen Sie vorher die Daten auf dem Typenschild mit den elektrischen
Hauptstromanschlissen. Wenn diese nicht Gbereinstimmen, schlie3en Sie die
Maschine nicht an. Benachrichtigen Sie in diesen Fall Ihren Kundendienst.

Die Steckdose muss den CEE 7/7 Standardanforderungen entsprechen.
Erstinbetriebnahme

Vor der ersten Inbetriebnahme reinigen Sie das Geréat grindlich. Befolgen Sie
dazu die Richtlinien im Kapitel "7. Bedienung und Betrieb" im Absatz "Reinigung".

Kontrollieren Sie die folgenden Punkte bei nicht angebrachten Schneidwerkzeu-
gen.

- Kontrollieren Sie, ob der Motor mit seiner Drehbewegung aufhért, wenn
Sie die Andriickplatte hochklappen und den Deckel entnehmen.

- Kontrollieren Sie, ob der Cutter nicht eingeschaltet werden kann, wenn
der Deckel sich nicht auf der Schiussel befindet oder die Andruckplatte
hochgeklappt ist.

- Kontrollieren Sie ob die Drehrichtung stimmt. Das Messer muss entge-
gen dem Uhrzeigersinn drehen.

Wenn die Maschine nicht korrekt funktioniert, ist die Stérung durch eine qualifi-
zierte Fachkraft oder Ihren Kundendienst zu beseitigen.

17
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7. Bedienung und Betrieb

Sicherheitshinweise zur Bedienung

Es ist strengstens verboten, die Hande bei laufenden Cut-
ter in den Einfilltrichter einzufiihren. Es besteht akute
Verletzungsgefahr.

Die Messer besitzen scharfen Klingen. Geben Sie beim An-
fassen der Messer besonders Acht, um Verletzungen zu
vermeiden.

Tatigkeiten vor dem Gebrauch

Kontrollieren Sie den Cutter auf Verunreinigungen, vor allem in dem Bereich, der
mit Lebensmittel in Bertihrung kommt. Dazu gehéren z.B. die Deckelinnenseite
(2), die Schussel (3) und die Messerwelle (4). Falls notwendig entfernen Sie
diese. Befolgen Sie dazu die Richtlinien im Absatz "Reinigung".

Einschalten
Zum Einschalten muss der Cutter an die Stromversorgung angeschlossen sein.
Der Deckel (2) muss aufgesetzt und die Andriickplatte (7) heruntergeklappt sein.

Mit Drehen des Drehschalters (5) wird der Cutter eingeschaltet und gestartet.

Hinweis: Achten Sie beim Aufsetzen des Deckels (2) darauf, dass der schwarze
Magnetschalter auf die Rickwand des Cutters zeigt.

18
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Ausschalten

Zum Ausschalten des Cutters muss das der Drehschalter auf "AUS" gedreht wer-
den. Durch das Hochklappen der Andriickplatte (7) und das Abnehmen des De-
ckels (2) wird der Cutter ebenfalls ausgeschaltet.

Wahl der Geschwindigkeiten

Der Cutter verfugt Uber zwei Drehgeschwindigkeiten des Messers. Die 1. Ge-
schwindigkeit betragt 1500 U/min, die 2. Geschwindigkeit betrégt 3000 U/min.

Am Drehschalter (5) lassen sich diese zwei Geschwindigkeiten auswahlen.

Stufe 1: Wahlen Sie die Stufe 1, wenn Sie Lebensmittel, z.B. Nis-
se und Krauter zerkleinern wollen.

Stufe 2: Wahlen Sie die Stufe 2, wenn Sie Lebensmittel zu einer
gleichférmigen Mal3e, z.B. Farcen, verarbeiten wollen.

Verwendung der Impulsschaltung

Verwenden Sie die Impulsschaltung, wenn Sie empfindliche Lebensmittel zerklei-
nern, wie z.B. Kréuter.

Stillsetzen im Notfall

Im Notfall ist der Cutter durch Drehens des Drehschalters auf "AUS" still zu set-
zen.

19



HKRONEN

GEORG KRONEN

Bedienungsanleitung KC-32 und KC-52 Nako

Einlegen und Entnehmen der Messerwelle

Nachdem Sie den Cutter aus-
geschaltet haben, kénnen Sie
die Messerwelle (4) Einlegen o-
der Entnehmen.

Zum Entnehmen der Messer-
welle (4) klappen Sie die An-
drickplatte (7) hoch und ent-
nehmen den Deckel (2). Da-
nach ziehen Sie die Messer-
welle nach oben von der Welle.

Zum Einlegen der Messerwelle
(4) verfahren Sie in umgekehr-
ter Reihenfolge. Achten Sie da-
rauf dass der Stift der Messer-
welle (4) in der Nut der Welle
gefihrt wird.

Hinweis: Es ist darauf zu ach-

N

ten, dass die Messerwelle (4) sich mit der Motorwelle mit- dreht, dies wird durch
die Verdrehsicherung an beiden Teilen gewéhrleistet. Durch leichtes Hin- und
Herdrehen der Messerwelle (4) kann die richtige Position Uberpriift werden.

Hinweis: Die Schissel (3) muss in die 3 Stifte auf der Bodenplatte des Maschi-

nenkorpus (1) einrasten

20
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Verwendung des Abstreifers

Drehen Sie den Abstreifer (6) wahrend des
Arbeitsvorganges im Uhrzeigersinn einmal
vollstandig herum. Wiederholen Sie den
Vorgang bei Bedarf wieder bis der Arbeits-
vorgang abgeschlossen ist.

Verwendung des Einfulltrichters

Am Deckel (2) befindet sich ein Einfilltrichter.
Durch diesen lassen sich wahrend des Arbeits-
vorganges Flissigkeiten, wie z.B. Sahne, ein-
fullen ohne den Deckel (2) abnehmen zu mis-
sen.

Anbau des Abstreifers

An den Deckel (2) kann nachtraglich ein Ab-
streifer (6) angebaut werden. Der Deckel (2)
kann unveréndert genommen werden. Der Ab-
streifer (6) besteht aus zwei Teilen, einmal den
Drehhebel und das Abstreiferunterteil. Das Ab-
streiferunterteil wird in die mittlere Bohrung des
Deckels eingesteckt. Der Drehhebel wird dann
auf das Unterteil aufgeschraubt.

21
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Reinigung

Der Cutter muss vor dem ersten Gebrauch grundlich und anschlieRend mehrmals
taglich nach der Arbeit, gereinigt werden.

Benutzen Sie ausschlieBlich handelsubliche und zuléssige Reinigungsmittel fr
die Kiichengeréate.

Der Cutter ist nur gegen Spritzwasser geschiitzt. Reinigen
Sie ihn nicht mit Dampfreiniger, Hochdruck oder ahnliche
Methoden.

Zur Reinigung nach dem Gebrauch oder beim Verarbeiten von anderen Schnitt-
gut entfernen Sie die Reste mit einem Schwamm und reinigen Sie den Cutter mit
warmen Wasser und Desinfektionsmittel.

Zur grundlichen Reinigung, mindestens einmal pro Tag nach der Arbeit, demon-
tieren Sie den Cutter in folgende Einzelteile: Maschinenkorpus (1), Schiissel (3),
Deckel (2), Messerwelle (4). Reinigen Sie die Teile mit warmen Wasser und Des-
infektionsmittel.

Montieren Sie anschlieBend den Cutter wieder.

Nach der Reinigung desinfizieren Sie die Messerwelle und spulen diese mit kla-
ren Wasser ab.

Hinweis: Benutzen Sie keine harten Gegensténde zur Reinigung.
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8. Storungen

Sicherheitshinweise

Bei Stdrgerduschen oder bei abnehmender Leistung
schalten Sie den Cutter sofort aus.

Bei Blockierungen des Cutters schalten Sie den Cutter aus
und trennen Sie ihn von der Stromversorgung. Erst an-
schlieBend dirfen Sie versuchen verklemmtes Schnittgut
zu entfernen und so die Blockierung zu I8sen.

Grundsatzlich gilt fur alle Stérungsbeseitigungen, bei denen der Cutter, oder
Komponenten von diesen, demontiert werden missen, diese dirfen nur vom zu-
stéandigen Kundendienst durchgefuhrt werden.

Bei wiederholten Stérungen wenden Sie sich an lhren Kundendienst.
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Tabelle zur Fehlerbehebung

Fehler

Maogliche Ursache

Losung

Maschine startet nicht.

— Stecker ist nicht einge-
steckt.

— Deckel ist nicht richtig
aufgelegt.

— Andriickplatte ist nicht
herunter geklappt

— Sicherheitsschalter des
Deckel oder der An-
driickplatte ist defekt

—Sicherheitsschalter ist
defekt

—Motor ist defekt

— Stecker einstecken

— Auflegen des De-
ckels

— Andriickplatte her-
unter klappen

— Diese Fehler dirfen
nur von lhren zu-
stéandigen Kunden-
dienst behoben wer-
den.

Schneidergebnis oder
Mischergebnis nicht zu-
friedenstellend.

—Messer sind stumpf

— Dieser Fehler darf
nur von einer qualifi-
zierten Fachkraft o-
der von lhren zu-
standigen Kunden-
dienst behoben wer-
den.
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9. Wartung

Sicherheitshinweise

Wartungsarbeiten sind, soweit nicht extra angegeben, nie-
mals vom Bediener sondern nur vom Kundendienst aus-
zufihren.

Wartungsplan

Einmal die Woche sind die Sicherheitsvorrichtungen vom Bediener zu tberpri-
fen.

Hinweise auf verschleiBanfallige Bauteile

Motor und Getriebelager sind auf Lebenszeit geschmiert. Bei Versagen der Lager
sind diese vom Kundendienst auszutauschen.

Die Klingen der Messer unterliegen einem naturlichen Verschlei. Wenn diese
stumpf sind kénnen diese nachgeschliffen werden. Wenn ein Nachschleifen nicht

mehr mdglich ist missen die Klingen ausgetauscht werden.

Wartungsarbeiten an den Messern durfen nur von einer qualifizierten Fachkraft
oder vom Kundendienst ausgefuhrt werden.
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Uberprifung der Sicherheitsvorrichtungen

Kontrollieren Sie die folgenden Punkte bei nicht angebrachten Schneidwerkzeu-
gen.

- Kontrollieren Sie, ob der Motor mit seiner Drehbewegung aufhért, wenn
Sie die Andrickplatte hochklappen und den Deckel entnehmen.

- Kontrollieren Sie, ob der Cutter nicht eingeschaltet werden kann, wenn
der Deckel sich nicht auf der Schussel befindet oder die Andriickplatte
hochgeklappt ist.

Wenn die Maschine nicht korrekt funktioniert, ist die Stérung durch lhren Kun-
dendienst zu beseitigen.

Hinweise zu sicherheitsrelevante Bauteile

Sicherheitsrelevante Bauteile dirfen nur von lhren zustandigen Kundendienst
ersetzt werden. Dazu gehoren:

— Schalter zur Abfrage des Deckels Art. Nr.: 100831
— Schalter zur Abfrage der Andriickplatte Art. Nr.: 100831
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Unterstiitzung / Kundendienst / Hotline

Der Verkauf und Kundendienst ist:

Kronen Kiichengerate GmbH
Gewerbestr. 3

D-77731 Willstatt

Telefon: +49 (0) 78 54/96 60-0
Telefax: +49 (0) 78 54/96 60-50
info@kronen-germany.de

Der ortliche Verkauf und Kundendienst ist:

Vertriebspartner

Stral3e

Postleitzahl & Ort

Tel.

Fax.

Service ja/ nein

Auszufiillen vom Ortlichen Konzessionsnehmer oder vom Reprasentanten.

27



HKRONEN

SRR IRONEN Bedienungsanleitung KC-32 und KC-52 Nako
10. Anhéange

EG-Konformitatserklarung

nach Maschinenrichtlinie 2006/42/EG und EMV-Richtlinie 2014/30/EU.

Die unterlagenbevollmachtigte Person ist: Christian Holtge
KRONEN Kuchengerate GmbH
Gewerbestralie 3
D-77731 Willstatt

Der Hersteller: KRONEN Kiichengerate GmbH
GewerbestralRe 3
D-77731 Willstatt

erklart hiermit, dass folgendes Produkt:

Produktbezeichnung: KC-32 und KC-52 Nako

Seriennummer:

den Bestimmungen der oben gekennzeichneten Richtlinie - einschliel3lich
deren zum Zeitpunkt der Erklarung geltenden Anderungen - entspricht.

Folgende harmonisierte Normen wurden angewandt:

— EN 12852 Vertikalkutter und Mixer. Sicherheits- und
Hygieneanforderungen

— EN60204-1  Elektrische Ausristung von Maschinen Teil 1 :
Allgemeine Bedingungen

— 1935/2004 Verordnung fur Materialien und Gegenstanden, die in
Berihrung mit Lebensmitteln kommen

Willstatt, den 02.05.2017 / '

Ort, Datum Frank Forster
Geschaftsfihrer
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