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Enregistrez votre produit en ligne
Register your product online
Registrieren Sie lhr Produkt online
Registreer uw product online
Registre su producto en linea
Registra il prodotto online

Registe o seu produto online.
Registrera din produkt online
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DOCUMENTATION

Home > Support
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Are you a distributor? Do you want to register your

machine?

Access the Robot-Coupe After-Sales
Service Website.

Register your product by entering the
serial number.

Serial number REGISTER

CLICK TO ACCESS OUR SUPPORT

Are you looking for
accessories or after-sales
service for your machine?

l?
Do you want to contact us”

We will make every effort to get back to
you as soon as possible.

We will get back to you as soon as

possible.
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EU-Konformitatserklarung

Robot-Coupe® SNC, erklart in seiner Eigenschaft als Hersteller und fir -EN 60204 (Sicherheit von Maschinen — Elektrische Ausrlistung von
die Erstellung der technischen Dokumentation befugte Person, dass alle Maschinen, allgemeine Anforderungen),
in der vorliegenden urspringlichen Bedienungsanleitung beschriebenen - EN 60529 Schutzarten durch Gehause (IP-Code):

Gerate und Zubehorteile sowie ihre Verpackungen den Anforderungen

der folgenden Texte entsprechen: - Anforderung entsprechend EN 60204-1. Mindestens IP 34 fur die

Umbhillung der Steuerungssysteme,
* Den grundlegenden Anforderungen der folgenden EG-Richtlinien und

den diese umsetzenden gesetzlichen Bestimmungen:
- Maschinenrichtlinie (2006/42/EG),
- elektromagnetische Vertraglichkeit (2014/30/EU),

e und je nach Kategorie des Gerates den Bestimmungen der folgenden
harmonisierten Européischen Normen und den auf dem Gebiet der Gesundheit
und Sicherheit geltenden Rechtsvorschriften:

. o . . -EN454. . ... Planetenrihr- und -knetmaschinen,
- der Richtlinie zur Beschrankung der Verwendung bestimmter . . .
gefahrlicher Stoffe in Elektro- und Elektronikgerten (RoHS) 2011/65/EU, -EN1678.. ~.Gemiiseschneidemaschinen (und Entsafter),

- der Richtlinie tiber Elektro- und Elektronik-Altgerite (WEEE) 2012/19/EU, - EN 12852. -.\lertikalkutter und Mixer,
e der Verordnung (EG) Nr. 1907/2006 (letzte konsolidierte Fassung) -EN12853................Handmixer und Handruhrer,

zur Registrierung, Bewertung, Zulassung und B(e@schrénkung -EN13208............Gemiseschialmaschinen,

chemischer Stoffe (REACH); die von Robot-Coupe™ verkauften EN 13621 s

- ——— - [- =10 | (=10 e [Tep B

Produkte, Zubehorteile und Verpackungen enthalten keine Stoffe, die ) )

in der Liste der fir eine Zulassung in Frage kommenden besonders -EN14655...............Baguette-Schneidemaschinen.

besorgniserregenden Stoffe der Europadischen Chemikalienagentur e das Ganze in Bezug auf die zum Zeitpunkt der vorliegenden Erklarung

(ECHA) aufgefihrt sind, geltenden oben angegebenen Richtlinien, Verordnungen und Normen sowie auf
« Verordnung (EG) Nr. 1935/2004 ,Materialien und Gegenstande, die samtliche diese zum selben Zeitpunkt abandernden und/oder berichtigenden

dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Beriihrung zu kommen*, anwendbaren Verordnungen (EU).
e Verordnung (EG) Nr. 2023/2006 ,Gute Herstellungspraxis fur

Materialien und Gegenstadnde, die dazu bestimmt sind, mit .

. . - « Revision R023

Lebensmitteln in Beriihrung zu kommen*,
e der Verordnung (EU) Nr. 10/2011 ,Materialien und Gegenstande aus ) .

Kunststoff, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Berlihrung zu Montceau-les-Mines, den 13. Marz 2024

kommen®, Jean-Marie LOZANO

e den Bestimmungen der folgenden harmonisierten Européischen Leiter Industrielle Operationen

Normen:

- EN ISO 12100 (Sicherheit von Maschinen — Grundbegriffe, allgemeine
Gestaltungsleitsatze),

Robot—Coupe® SNC - 12 avenue du Maréchal Leclerc — BP 134 — 71305 Montceau-les-Mines Cedex — France
SIRET 64200784300088 | www.robot-coupe.com
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ROBOT-COUPE s.N.c., GARANTIEBEDINGUNGEN

Fir lhr neues ROBOT-COUPE-
Produkt gilt dem urspriinglichen
Kaufer gegeniiber eine Garantiefrist
von einem Jahr, gerechnet vom
Kaufdatum an, wenn Sie es von
ROBOT-COUPE s.N.c. gekauft haben.

Wenn Sie lhr ROBOT-COUPE-Produkt
bei einem Handler gekauft haben,
tibernimmt Ihr Handler die Garantie
fiir Ihr Produkt. (Erkundigen Sie sich
bitte bei lhrem Handler nach den
Garantiefristen und -bedingungen.)

ROBOT-COUPE s.N.c. iibernimmt
die Garantie fiir Material- und/oder
Herstellungsfehler.

DIE ROBOT-COUPE s.N.c.
GARANTIE GILT NICHT FUR:

1 - Schaden, die durch MiBbrauch, Fehlgebrauch,
Herunterfallen oder durch die oder als das
Ergebnis der Nichtbeachtung der Anleitungen zur
Montage, Bedienung, Reinigung, Wartung durch
den Benutzer oder Aufbewahrung verursacht
wurden.

2 - Das Schérfen und/oder den Ersatz von
schneidenden Teilen oder Messern, die durch
normalen Gebrauch oder MiBBbrauch stumpf
geworden, angeschlagen worden oder abgenutzt
worden sind.

3 - Material oder Arbeit zum Erneuern oder
Reparieren von zerkratzten, verrosteten,
angeschlagenen, fleckigen, verbeulten oder
verfarbten Oberflachen, Klingen, Messern,
Aufsétzen oder Zubehorteilen.

4 - Verdnderungen, Zusétze oder Reparaturen,
die nicht von dem Unternehmen oder von einer
autorisierten Kundendienststelle vorgenommen
wurden.

5 - Den Transport zu oder von einer autorisierten
Kundendienststelle zum Reparieren eines Geréates.

6 - Arbeitskosten fir das Installieren oder
Ausprobieren von Aufsatzen oder Zubehdrteilen
(wie z. B. Schiisseln, Auflagen, Messern,
Aufsatzen), die aus welchem Grund auch immer
ausgetauscht werden.

7 - Kosten fur das Umkehren der Drehrichtung
von Dreiphasen-Elektromotoren (Verantwortungs-
bereich des Installateurs).

8 - TRANSPORTSCHADEN. Fiir sichtbare und
versteckte Schéden ist das Transportunternehmen
verantwortlich. Der Empfanger mufB das
Transportunternehmen und den Versender sofort
bzw. - im Fall von versteckten Transportschaden
- sofort nach deren Entdeckung benachrichtigen.

BEWAHREN SIE ALLE ORIGINALVER-
PACKUNGEN UND DAS VERPACKUNGS-
MATERIAL ZUR KONTROLLE SEITENS DES
TRANSPORTUNTERNEHMENS AUF.

Weder ROBOT-COUPE s.N.c. noch die ihr
angegliederten Unternehmen noch ihre Handler,
FUhrungskréafte, Direktoren, Vertreter, Mitarbeiter
und Versicherer Ubernehmen die Haftung fur
Folgeschdden oder andere Schaden, Verluste
oder Kosten in Verbindung mit oder aufgrund der
Unfahigkeit, das Gerat, zu welchem Zweck auch
immer, zu benutzen.

78 06/03/2025




WICHTIGE HINWEISE

BEDIENUNGSANLEITUNG
AUFBEWAHREN

ACHTUNG! Um Unfillen wie Stromschlidgen und Kérperverletzungen sowie Sach- und Geriteschidden durch unsachgemaBen Gebrauch
vorzubeugen, bitten wir Sie, die folgenden Hinweise sorgfiltig zu beachten und sie genauestens zu befolgen. Durch das Lesen der
Bedienungsanleitung machen Sie sich mit lhrem Gerét und der korrekten Benutzung seiner Ausstattung vertraut. Lesen Sie die Anleitung bitte
ganz durch und geben Sie sie auch jeder anderen Person, die das Gerat benutzen kdénnte, zu lesen. Unsere Geréte sind fiir den gewerblichen
Gebrauch bestimmt und diirfen auf keinen Fall von Kindern bedient werden.

AUSPACKEN

¢ Das Gerat sowie Beutel und Kastchen mit Zubehor
und Spezialteilen vorsichtig aus der Verpackung
nehmen

¢ VORSICHT beim Auspacken der schneidenden
Teile (Messer, Messerblatter, Scheiben usw.)

AUFSTELLUNG

¢ Wir empfehlen, das Gerat nur auf einer einwandfrei
standfesten Flache aufzustellen.

ANSCHLUSS

¢ Bevor das Gerat angeschlossen wird, Uberprifen,
ob die Stromart des Netzanschlusses mit der auf dem
Fabrikschild des Motorblocks angegebenen Stromart
Ubereinstimmt und ob die zuldssige Stromstérke
ausreicht

e Das Gerdt nur an eine geerdete Steckdose
anschlieBen.

HANDHABUNG

e Das Messer immer mit besonderer Vorsicht

handhaben, die Klingen sind sehr scharf.

MONTAGE

e Die einzelnen Schritte der Montageanleitung
genau beachten (Seite 81). Darauf achten, daB alle

Zubehorteile richtig angebracht werden.

BETRIEB
e Versuchen Sie nie, die Verriegelungs- und
Sicherheitsvorrichtungen zu umgehen!

e Fuhren Sie niemals einen Gegenstand in den

Arbeitsbehalter ein!

e Stopfen Sie die zu verarbeitenden Produkte nie mit

der Hand nach!
e Uberladen Sie das Gerat nicht!

¢ | assen Sie das Gerét nie leer laufen!

REINIGUNG
e Vor dem Reinigen den Netzstecker aus der
Steckdose ziehen.

¢ Reinigen Sie das Gerat und das Zubehor systema-

tisch nach jedem Arbeitsdurchgang.

¢ Den Motorblock auf keinen Fall ins Wasser tauchen.

¢ Vermeiden Sie beim Reinigen der Kunststoffteile
Reinigungsmittel mit stark basischen Substanzen (wie
z. B. Natronlauge, Ammoniak usw.).

¢ Robot-Coupe kann auf keinen Fall fur die
Nichtbeachtung der Grundregeln fiir Reinigung und
Hygiene seitens des Benutzers verantwortlich gemacht
werden.

WARTUNG

e VVor Offnen des elektrischen Einbauraumes immer
den Netzstecker aus der Steckdose ziehen

¢ RegelmaBig den Zustand der Dichtungen und das
richtige Funktionieren der Sicherheitsvorrichtungen
Uberpriifen

e Wenn bei der Verarbeitung &tzende Bestandteile
(wie z. B. Zitronensdure) verwendet werden,
Wartung und Uberpriifung der Zubehérteile mit
besonderer Sorgfalt durchfiihren

e Das Gerat nicht in Betrieb nehmen, wenn das
Stromkabel oder der Stecker defekt sind, wenn das
Geréat nicht einwandfrei funktioniert oder wenn es auf
irgendeine Weise beschadigt wurde

¢ Reparaturen nur vom Fachhandler durchfihren
lassen.
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IHR KITCHEN BLENDER
BL3AODERBLS5A

Je nach Modell verfiigt Ihr Kitchen Blender (iber :

- BL 3: Behalter mit 3 Liter Fassungsvermoégen /
2,5 Liter Nutzinhalt.

- BL 3: Behalter mit 5 Liter Fassungsvermogen /
3,5 Liter Nutzinhalt.

INBETRIEBNAHME

DIESES GERAT MUSS UNBEDINGT
GEERDET WERDEN
(STROMSCHLAGGEFAHR)!

¢ HINWEISE ZUM ELEKTRISCHEN ANSCHLUSS

Uberpriifen Sie, bevor Sie das Gerat anschlieBen, ob

die Stromart lhres Netznschlusses mit der auf dem

Fabrikschild des Motorblocks angegebenen Stromart

Ubereinstimmt.

Das Gerét eignet sich fiir folgende Spannungsart:
220-240V / 50-60Hz / 1

Der genormte Netzstecker muss flir 16 A ausgelegt
sein.

¢ INBETRIEBNAHME
Beim Anschluss des Gerates erscheint kurz die
Anzeige C40 bis C47.
e BEDIENELEMENTE

WICHTIG: NIEMALS VERSUCHEN, DIE SICHERHEITS-
SYSTEME DES GERATS ZU UMGEHEN.

Die Moment-, Ein- und Aus-Tasten dienen dazu, den
Betrieb des Gerats zu steuern. Es sind die gleichen wie
bei allen ROBOT-COUPE-Geréaten.

80 06/03/2025

ZEITSCHALTER

robot ¢ coum

R-Crush 2
= e
b 5
o 9’-: BL 3 \ 9 8 IL®
g B
SCHWARZE TASTE GRUNE TASTE ROTE TASTE
PULS EIN AUS

DREHZAHLREGLER:
Drehen im Uhrzeigersinn:
* Drehzahl von 500 bis 12.600 U/min
Drehen entgegen dem Uhrzeigersinn:
© R-Crush-Funktion.

1. Drehzahl-Funktionen:

¢ Einstellen der Drehzahl:

Drehzahl von 500 bis 12.600 U/min.

Zum Erhéhen der Drehzahl den Drehzahlregler im
Uhrzeigersinn drehen.

¢ R-Crush-Funktion: Eis zerstoBen / Zerkleinern

Maximale Menge Eiswdrfel:
BL 3: 2 Liter Eiswiirfel - BL 5: 2,5 Liter Eiswiirfel

Den Drehzahlregler entgegen dem Uhrzeigersinn drehen.
Das Messer dreht sich in umgekehrter Richtung im
Intervall-Betrieb zum ZerstoBen von Eiswirfeln bzw. zum
Zerkleinern. Das Gerat braucht zum Wechseln in den
R-Crush-Modus und umgekehrt in den Mix-Modus nicht
ausgeschaltet zu werden. Der Motor kommt kurz zum
Stillstand, wenn der Drehzahlregler die Stellung 1 erreicht
und nimmt den Betrieb mit der Drehzahl 1 wieder auf.

* Momentbetrieb:

Dank des Momentbetriebs mit hoher Prazision lasst
sich die Verarbeitung besonders genau Uberwachen.
Die Drehzahl fiir den Momentbetrieb ldsst sich mit
dem Drehzahlregler einstellen.

Der Momentbetrieb kann verwendet werden, wenn
das Gerat aus- oder eingeschaltet ist.

2. Zeitschalters

Funktionsweise des Zeitschalters

Der Zeitschalter verfligt lGber drei LED-
Siebensegmentanzeigen, zwei Tasten zum Einstellen
der Dauer und einen Buzzer.

a) Stoppuhr-Modus

Beim AnschlieBen des Gerédts an das Stromnetz wird
im Allgemeinfall 0.00 angezeigt und der Benutzer kann
das Gerat direkt einschalten. Das ist der Stoppuhr-
Modus. Der Zeitschalter z&hlt die Sekunden, solange
der Motor in Betrieb ist. Die Zeitmessung wird
unterbrochen, wenn der Motor zum Stillstand kommt,
und lauft weiter, wenn er wieder eingeschaltet wird.
Die Zeitmessung l&uft bis 9:59, dann ertdnt ein Signal
und die Zeitmessung beginnt erneut bei 0.00. Ohne
Betatigung auf dem Bedienfeld kommt der Motor
nach 9 Minuten automatisch zum Stillstand.

b) Countdown-Modus

Vor dem Einschalten kann der Benutzer die
gewilnschte Dauer zwischen 0.05 und 9.59 durch
Driicken der Tasten + und - einstellen. Sobald der
Motor eingeschaltet wird, zahlt der Zeitschalter die
verbleibende Zeit herunter. Das ist der Countdown-
Modus. Das Herunterzahlen wird unterbrochen, wenn
der Motor zum Stillstand kommt, und lauft weiter,
wenn er wieder eingeschaltet wird. Beim Erreichen
des Wertes 0.00 schaltet das Gerat aus und ein
akustisches Signal ertont. Die urspriinglich eingestellte
Dauer wird erneut angezeigt.

¢ ) Momentbetrieb:

BeimBetétigenderschwarzen TastefiirMomentbetrieb,
schaltet der Zeitschalter in den Stoppuhr-Modus,
solange die Taste fir den Momentbetrieb gedriickt
bleibt. Er kehrt zur vorherigen Anzeige zuriick, sobald
die Taste losgelassen wird.

d) Auf null zuriicksetzen

Wenn bei stillstehendem Motor der Zeitschalter etwas
anderes anzeigt als 0.00, kann der Benutzer die
Anzeige auf Null stellen, entweder durch gleichzeitiges
Betdtigen der Tasten + und -, oder durch ein 2
Sekunden langes Betatigen der Aus-Taste des Gerats.

e) Deaktivierung des Zeitschalters:

Wenn Sie den Zeitschalter nicht verwenden mdchten,
kénnen Sie ihn durch ein gleichzeitiges langes
Betatigen der Tasten flr Ein und Aus deaktivieren.
Durch erneutes Betatigen wird er wieder aktiviert.



ANBRINGEN DES BEHALTERS
AUF DEM MOTORBLOCK

1) Vor dem Anbringen des Behalters auf dem
Motorblock darauf achten, dass das Messer
korrekt eingesetzt ist, mitsamt seiner Dichtung
und der bis zum Anschlag festgezogenen
Mutter. Aber auch wenn die Mutter nicht bis zum
Anschlag festgezogen ist, wird sie festgezogen,
sobald der Behalter auf dem Motorblock
verriegelt wird.

2) Den Motorblock vor sich hinstellen und den Behalter
mit dem leicht nach links versetzten Griff auf den
Motorblock setzen.

3) Den Behdlter mithilfe des Griffs entgegen dem
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen. Der Giriff
befindet sich lhnen nun genau gegeniber. Der
Anschlag ist spirbar.

4) Den Deckel nehmen und darauf achten, dass die

Deckeldichtung in der Einsparung sitzt und dass die
Kappe eingesetzt ist.

5) Den Deckel auf den Behdlter setzen und dabei
darauf achten, dass der mit 1 markierte Teil des
Deckels an dem mit 2 markierten Teil des Behalters
ausgerichtet ist.

6) Den Behalter am Griff festhalten und den Deckel
mithilfe seines mit 3 markierten Hebels in Pfeilrichtung
(entgegen dem Uhrzeigersinn) biszum Anschlag drehen
(Deckelgriff und Behéaltergriff genau Gbereinander).

ANWENDUNGSBEISPIELE

e Der Kitchen Blender verfigt Uber Sicherheits-
vorrichtungen zur Uberpriifung des korrekten Sitzes
von Behalter und Deckel. Wenn einer der beiden
Bestandteile nicht oder nicht korrekt eingesetzt wurde,
lasst sich das Gerét nicht in Betrieb nehmen

e Die zu verarbeitenden
Zutaten in den Behalter
fallen und dabei die an der
Innenseite des Behalter
angegebene Hochstmenge
(Maxi) nicht Uberschreiten

Der Vorgang kann erfolgen, wenn der Behalter bereits
auf dem Motorblock des Kitchen Blender angebracht
wurde oder nicht. Fllssige Zutaten mdglichst vor
festen Zutaten einflllen.

¢ Den Deckel auf dem Behalter verriegeln.

* Bei kleinen Mengen miissen die Klingen des
Messers vollstandig bedeckt sein.

e Sobald Behalter und Deckel korrekt auf dem
Motorblock verriegelt sind, den Kitchen Blender
einschalten. Da der Kitchen Blender mit
unterschiedlichen Drehzahlen verwendet werden
kann, sollte man mdéglichst immer mit einer niedrigen
Drehzahl beginnen und mit der fir die Verarbeitung
geeigneten hochsten Drehzahl enden.

¢ Zum Hinzufliigen von Zutaten wahrend des Betriebs
die dafiir vorgesehene Offnung verwenden und dazu
die Kappe im Deckel entfernen.

Verarbeitung heiBer Zutaten

Bei der Handhabung des Behalters die dafiir vor-
gesehenen Griffe benutzen. Die Kappe einsetzen.

e FUr die Inbetriebnahme wie bei der Verarbeitung
kalter Zutaten vorgehen.

* Da der Deckel mit einer Anti-Uberdruck-Vorrichtung
beim Offnen ausgestattet ist, um den Benutzer
vor Spritzern zu schitzen, ist es méglich, dass
zum Offnen leicht auf die Riickseite des Deckels

gedriickt werden muss, um den mit 4 markierten
Sicherheitsstift zu entriegeln.

ABNEHMEN DES BEHALTERS
VOM MOTORBLOCK

Den Deckel méglichst entfernen, solange der Behélter
noch auf dem Motorblock verriegelt ist.

FolgendermaBen vorgehen:

1) Vor allem anderen den Motor des Kitchen Blender
durch Betdtigen der roten Aus-Taste an der
Vorderseite ausschalten.

2) Den Behalter am Giriff festhalten, den Deckel mithilfe
seines mit 3 markierten Hebels in Pfeilrichtung
(im Uhrzeigersinn) bis zum Anschlag drehen.
(mit 1 markierter Teil des Deckels tber dem mit 2
markierten Teil des Behalters).

Falls erforderlich, dabei leicht auf die Ruckseite
des Deckels dricken, um den mit 4 markierten
Sicherheitsstift der Anti-Uberdruck-Vorrichtung zu
entriegeln.

3) Den Deckel anheben und auf eine saubere Unterlage
legen. Den Deckel nicht auf eine heiBe Oberflache
legen.

4) Zum Abnehmen des Behéalters vom Motorblock
ihn mithilfe des Griffs im Uhrzeigersinn drehen und
dann anheben.
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REINIGUNG

Nach jedem Gebrauch missen Behdlter, Deckel
mitsamt Dichtung und Messer gereinigt werden.

Vor dem Reinigen immer den Netzstecker aus
der Steckdose ziehen (Stromschlaggefahr)!
Das Messer mit auBerster Sorgfalt behandeln
(Verletzungsgefahr)!

¢ MOTORBLOCK

Motorblock niemals ins Wasser tauchen, sondern
nur mit einem feuchten Tuch oder Schwamm
reinigen.

e BEHALTER

Eine vorlaufige Reinigung der (héchstens bis zur
Markierung) mdglichst mit lauwarmem Wasser
gefillten Behélters kann noch auf dem Motorblock
erfolgen. Dazu das Gerét lediglich bei verriegeltem
Deckel und mit eingesetzter Kappe ein paar Minuten
bei der héchsten Drehzahl laufen lassen.
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Volistandige Reinigung:
- Den Deckel abnehmen.
- Das Messer aus dem Behalter entfernen.

-Zum Reinigen besonders schmutzige Stellen
ggf. durch Reiben sdubern und den Behalter
anschlieBend mit einem geeigneten Spulmittel oder

in der Spilmaschine reinigen.

e MESSER

Das Messer muss nach jedem Gebrauch sorgféltig
gereinigt werden.

Das Messer aus dem Behélter entfernen. Das Messer
moglichst mit einer Birste und einem geeigneten
Spulmittel reinigen. Klarspilen und trocknen. Falls
erforderlich den Behélter und das Messer in einem
Klhlraum sterilisieren.

Messer zum Reinigen aus dem Behilter entfernen

- Die Klingen des Messers sind sehr scharf und
miissen auBerst vorsichtig gehandhabt werden.
Gegebenenfalls geeignete Schutzhandschuhe
oder andere Utensilien zum Schutz der Hénde
verwenden.

Messer entfernen:

- Den Behalter mit der einen Hand halten und
die Mutter mit der anderen Hand mithilfe der
dafiir vorgesehenen Nocken durch Drehen im
Uhrzeigersinn l6sen.

- Das Messer herausnehmen, sobald die Mutter
entfernt wurde.
- Wichtig: den Behilter leicht geneigt halten, damit

das Messer nicht aus dem Behalter fallt, wenn die
Mutter gel6st wird.

MUTTER

Messer wieder einsetzen:

- Zum Wiedereinsetzen des Messers die Schritte beim
Entfernen in umgekehrter Reihenfolge durchfihren.

- Den Zustand der Dichtung (wenn die Dichtung
beschadigt ist, sie ersetzen) und ihren korrekten Sitz
Uberprifen.

- DieMutterdurch Drehen entgegen dem Uhrzeigersinn

bis zum Anschlag an der Ausbuchtung des Messers
festziehen.

ANSCHLAG
MUTTER

MUTTER AM ANSCHLAG AN
DER AUSBUCHTUNG DES
MESSERS

AUSBUCHTUNG



e DECKEL, DICHTUNG UND KAPPE

Zum Reinigen der Deckeldichtung nach jedem Gebrauch folgendermaBen vorgehen:
¢ Die Kappe aus dem Deckel herausnehmen

¢ Die Dichtung aus dem Deckel |6sen

e Zum Reinigen besonders schmutzige Stellen ggf. ohne atzende Reinigungsmittel reiben und die Teile anschlieBend mit einem geeigneten Spilmittel oder in der

Spullmaschine reinigen.

¢ Die Dichtung wieder einsetzen: Die Lippen der Dichtung mussen an der Innenwand des Deckels anliegen.

KORREKTE POSITION DER DECKELDICHTUNG:

INNENWAND
DES DECKELS

T

INNENWAND
DES DECKELS

LIPPEN

INNENWAND
DES DECKELS

LIPPEN

INNENWAND
DES DECKELS

LIPPEN

INNENWAND
DES DECKELS

LIPPEN
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WARTUNG

* WARTUNGSPROGRAMM

Die Kohlen, der Antriebsriemen und das Messer
muissen nach einer bestimmten Betriebsdauer (unter
normalen Bedingungen) ausgewechselt werden.

Wenn diese erreicht ist, wird das jeweils auf dem
Display durch eine Fehlermeldung (siehe Liste der
Fehlermeldungen) angezeigt.

e MESSER
Die Schnittqualitat hangt in erster Linie vom Zustand
bzw. dem VerschleiB der Messerblétter ab.

Das Messer unterliegt einem nattrlichen Verschlei3
und muB daher regelmaBig ausgewechselt werden,
um eine gleichbleibende Qualitat der verarbeiteten
Produkte zu gewahrleisten.

* DECKELDICHTUNG

Die Deckeldichtung auswechseln, sobald Flissigkeit

austritt.
TECHNISCHE
BESCHREIBUNG
e GEWICHT
Netto Brutto
BL3A 13,5 kg 16,0 kg
BL5A 14,0 kg 16,5 kg
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o ABMESSUNGEN (in mm)

A B c D
BL3 450 | 470 | 215 | 155
BL5 500 | 470 | 215 | 155

* ARBEITSHOHE

Wir empfehlen, das Gerat auf einer festen
Arbeitsflache so aufzustellen, daB sich der obere
Rand der Schissel in einer Héhe von etwa 1,20 m bis
1,30 m befindet.

* GERAUSCHPEGEL

Der Gerduschpegel (dquivalenter Dauerschallpegel)
im Leerlaufbetrieb liegt unter 70 dB (A).

e ELEKTRISCHE DATEN

Einphasengerat

. Drehzahl Stromaufnahme
Gerét Motor (U/min.) (A)
BL3 |230V/50Hz| von 500 bis 12.600 55
BL5 |230V/50Hz| von 500 bis 12.600 6
SICHERHEIT

Das Gerat verfugt Uber Sicherheitsvorrichtungen und
Uber eine Motorbremse. Es lasst sich nur einschalten,
wenn der Behalter und der Deckel auf dem Motorblock
verriegelt sind.

Zum Ausschalten immer die rote Aus-Taste driicken.
Den Deckel aufgrund der mdglichen Tragheit der

Lebensmittel je nach ihren Eigenschaften, ihrer Menge
und ihrer Zahflissigkeit und aufgrund der damit
einhergehenden Gefahr von Spritzern nie vor dem
vollstandigen Stillstand des Motors und der Bewegung
des Mixguts 6ffnen.

So kann die Deckeldichtung ihren Zweck voll
erflllen und jede Gefahr des Herausspritzens von
Flussigkeiten wird vermieden. Bei heiBen Zutaten
besteht Verbrihungsgefahr.

Zum Wiedereinschalten lhres Gerats den Deckel erneut
verriegeln und die griine Ein-Taste oder die schwarze
Moment-Taste betétigen.

Diese Modelle verfiigen tiber einen Uberhitzungsschutz,
durch den sie sich bei Uberlastung automatisch
ausschalten.

Warten Sie in dem Fall, bis sich das Gerat abgekuihlt
hat, bevor Sie es wieder einschalten.

Die Blender verfiigen Uber folgende Sicherheitsvor-
richtungen:

¢ Einschaltsicherung

Der Kitchen Blender ist mit einer Einschaltsicherung
ausgestattet, die die Inbetriebnahme verhindert, wenn
der Behélter oder der Deckel nicht oder nicht korrekt
eingesetzt wurden.

¢ Ausschaltautomatik
Der Motor kommt zum Stillstand,
- wenn der Deckel gedéffnet wird

- wenn der Behélter auf dem Motorblock entriegelt
wird

Um Spritzer bei der Verarbeitung fliissiger Produkte zu

vermeiden, raten wir trotzdem dringend dazu, das Gerat

vor dem Offnen des Deckels auszuschalten. Achten

Sie dabei ganz besonders auf die Verbrihungsgefahr

bei der Verarbeitung heiBer flissiger Zutaten.

e Uberhitzungsschutz

Im Fall einer zu langen Betriebsdauer schaltet sich
das Gerat automatisch ab. Warten Sie in dem Fall, bis
sich das Gerét vollstdndig abgekihlt hat, bevor Sie es
wieder einschalten (Fehlermeldung A04).



e Uberlastungsschutz

Im Fall einer Uberlastung des Gerits (Loffel oder
anderes Utensil im Behélter) oder der Verwendung des
Kitchen Blender mit zu zahen Zutaten schaltet sich
das Gerat automatisch aus. Dieser Stillstand bedeutet,
dass die Zutaten zu z&h sind bzw. dass sie sich nicht
dazu eignen, mit dem Kitchen Blender verarbeitet zu
werden. Um das Gerét wieder in Betrieb zu nehmen, die
Schritte zur Inbetriebnahme des Gerats durchfilhren
(Fehlermeldung AQ3).

¢ Spannungsabfallsicherung

Nach einem Stromausfall oder nach dem Trennen des
Gerats vom Stromnetz lasst sich das Gerat nur nach der
Durchfiihrung der Schritte zu seiner Inbetriebnahme
wieder einschalten.

Nicht versuchen, die Verriegelungs- und
Sicherheitsvorrichtungen zu umgehen.

Keine Gegenstidnde in den Arbeitsbehélter
einfihren.

Das Gerat nicht iibermaBig belasten.
Das Gerat nicht leer laufen lassen.

Die Klingen des Messers sind sehr scharf und
miissen auBerst vorsichtig gehandhabt werden.

A ACHTUNG

Das Gerat stets durch
Betatigen der roten STOP-
Taste ausschalten.

Vor dem Offnen des Deckels
den vollstandigen Stillstand
des Gerates abwarten. STOP
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FEHLERSUCHE

¢ LISTE DER FEHLERMEDLUNGEN

Ihr Kitchen Blender ist mit einer Funktion ausgestattet, Fehler- Beschreibung Ursache MaBnahme Zuriick zur
) . o . . . meldung Standardanzeige
die es ihm ermdglicht, die unterschiedlichen Griinde
.. I . A01 Sicherungssysteme: Entriegelung des Deckels oder | Deckel und Behalter verriegeln und Gerét erneut Automatisch nach
flr mégliche Fehler anzuzeigen. Motor kommt zum Stillstand des Behilters wéhrend des einschalten 5 Sek.
Betriebs
Fehler- Bezeichnung MaBnahmen zur A02 Erkennung des Behalters : Verwendung eines 5-Liter- Einen 3-Liter-Behlter verwenden Automatisch
meldung Fehlerbehebung Motor dreht sich nicht Behdlters mit einem BL3-Gerét
HO1 FF"kﬁO”SSW””Q beim Sich an Kundenservice wenden A03 Motoriiberlastung: Uberlastung des Motors Mengen verringern oder Fliissigkeit hinzufiigen und MOMENT-, AN- oder
HO2 Timer Motor kommt wahrend des Betriebs Gerét erneut einschalten. AUS-Taste betétigen
HO3 zum Stillstand
A04 Uberhitzung des PTO des Hohe Temperatur im Inneren Gerét abkiihlen lassen. Automatisch, sobald
Drehzahlreglers: des Geréats Sicherstellen dass die Lufteinldsse am Motorblock die Temperatur unter
Gerét schaltet sich wahrend des nicht blockiert sind. 50 °C sinkt
Betriebs aus Gegebenenfalls Mengen verringern oder Fllissigkeit
hinzufiigen.
A05 Sicherungssysteme: Deckel oder Behalter beim anschlieBend Deckel und/oder Behélter verriegeln und | Automatisch
Gerét Iasst sich nicht einschalten Einschalten des Geréts nicht Gerét einschalten.
verriegelt
BO1 Vorbeugende Wartung des Auswechseln des Antriebsriemens empfohlen. Automatisch
Antriebsriemens Sich an Kundenservice wenden
B02 Vorbeugende Wartung der Auswechseln der Kohlebiirsten empfohlen. Automatisch
Kohlebiirsten Sich an Kundenservice wenden
B03 Vorbeugende Wartung des Auswechseln des Wellengehauses empfohlen. Automatisch
Wellengehduses Sich an Kundenservice wenden
Co2 Fehlerhafte Drehzahl: Klingen sind blockiert oder Ursache der Blockierung der Klingen beseitigen MOMENT-, EIN- oder
Gerét Iasst sich nicht einschalten Drehzahl des Motors entspricht | oder mit hoherer Drehzahl beginnen und dann AUS-Taste betétigen
oder schaltet sich wéahrend des nicht der gewdhlten Drehzahl. | zur gewiinschten Drehzahl zuriickkehren.
Betriebs aus. Gegebenenfalls Mengen verringern oder Fliissigkeit
hinzufiigen.
Co4 Fehlerhafte Bremsung: Problem bei einem Sich an Kundenservice wenden Vom Benutzer nicht zu
Gerét schaltet sich aus und lasst elektronischen Bauelement beheben
sich nicht wieder einschalten
C40 bis Anzeige beim Anschluss ans Bestéatigung der Anzeige leuchtet jedes Mal auf, sobald das Gerét
Cca7 Stromnetz Betriebsbereitschaft des Gerdts | angeschlossen wird
Andere Sich an Kundenservice wenden
Meldung
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NORMEN

Siehe Konformitétserklarung Seite 2.
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BLS5A - BL3A

SCHEMA ELECTRIQUE

ELECTRIC DIAGRAM

230V/50Hz - 1~
ELEKTRISCHES SCHALTBILD
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Frangais English Deutsch
ILS Détection Bol Bowl detection Schisselerkennung
MI Minuterie Timer Timer
MQ  Moteur Motar Matar
NFC  Module NFC NFC module NFC - Modul
P Polentiométre Fotantiometer Fotentiometer
PCB Carte de commande Contral Board Steuerkare
SAR  Bouton poussoir amét - Off switch Stopschalter
SMA.  Bouton poussgir marche On switch Betriebsschalter
SPU  Bouton poussoir impulsion  Pulse switch Impulsschalter
SW  Sécurité couvercle Safety cover Sicherheitsabdeckung
T  Tachymétre - Taghometer Geschwindigkeitsmesser
v Vantilateur Fan Wantilator
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Vérifier que les cavaliers de configuration
soient correctement positionnés.

Make sure the configuration jumpers

are correctly set.

Priifen, dass der Konfigurationsreiter

M

richtig lokalisiert ist.

_
MARCHE

]
PULEE
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