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Sehr geehrter Kunde,
diese Anleitung enthalt alle Informationen, die fUr den ordnungsgemaRen Gebrauch und die
richtige Wartung des Gerats erforderlich sind.

Sollten Sie Zweifel und Fragen zu bestimmten Abschnitten haben, steht Ihnen der Hersteller gern
zur Verfligung.



Sicherheit

ERKLARUNG DER PIKTOGRAMME

Erklarung der Piktogramms

Sicherheitsinformationan 5

wefahrliche Situation, die zu

efahr gefahriiche Substanzen

Empieniuncen und nutzhiche



SICHERHEITSINFORMATIONEN

o Die Nichteinhaltung von Sicherheitsvarschriften oder die Nichtbeachtung von anderen als

Jen in digser Anleitung angegebe

gebenen Gebrauchs- ader Wartungsvorschriften fuhrt zum Erlo-

schen der Garantie® und entbindet den Hersteller von [edglicher Haftung

» Stellen Sie dieses Gerat auBerhalb der Reichweite von Kindern auf
o Die Remigundgs- und Wartungsaroeiten mussen vom Benutzer selbst vorgenommen \Wet-

den und durfen NICHT von Kindem durchgefunrt werden. insbhesondera wenn sie nicht von

5

von Fachpersonal verwendet werden, das regelmaiig geschult wird: jeder andere Gebrauch
entspricht nicht der vorgesehenan Nutzung und wird als gefahriich eingestuft

o Wenn das Cerat nicht funktioniert, Sie funktionale oder strukturelle Veranderunaen feststel-
len oder wenn die Stromversorgung unterbrochen st Kontaktieren Sie den autorisierien Kun-
dendienst von UNOX und versuchen Sie sich nicht selbst an der Reparatur. Bai ainer eventu-
allen Reparatur mussen Original-Ersatzteils von UNOX verwendet werden

o Wenn diese Vorschriften nicht beachtat werden, kann es zu Schaden, Verletzungen oder
atich zu Todesfallen kormmen. Die Garantie entfallt in diesem Fall

o  Um sicherzustellen, dass dich das Gerat in einem el fekten Cebrauchs- und Sicherheitszu-

stand befindet, solite einmal im Jahr eine Wartung und Kontrolle vom befugten Kunden-
Jienst durchaefGhrt werder

o Das Gerat hat eine Schallemission von unter 70 aB

’

s Dile Kalibnerung des Systeams zur Feuchtigkeitsmessung muss ber der Erstinstaliation vorge

nommen werden (kontaktieran Sie dazu den Kundensarvice von Unox) und immier dann

wenn der Ofen dies verlanat

Wenn es nicht moaglich ist, den Ofen BAKERTOP MIND Maps™ dauerhaft

an einen Ablass anzuschlieBen muss das Anschiuss mit den

kegelformigen Stutzen des Starter Kits' verschlossen werden. \Wenn

Anschiuss an den Ablass verstopft ist. darfen die Waschpraogramme NICH
= det werden bzw. es darf micht mit groBien Wassermengen gespult

werdan, da sonst Uberschwemmungsgeranr bestent

e Achten Sie wahrend des Garens und bis zur Abkublung aller Ceratetaiie darauf, ausschlief3lich

ile Bedienelemente oder den Criff des Cerates zu beruhren, da die aulleren Telle sehr he



» Aus Sicherheitsgrunden erfolgt der Garvorgang nur bei geschiossener Tar Wenn die Tar ge-
offnet wird, unterbricht der Cfen den Betrieb vorabergehend und zeigt dies mit einer Dis-
play-Meldung an. Um den Garvorgang fortzusetzen, schlieBen Sie einfach die Tar wieder.

» Um die optimale Leistung des Gerats zu erhalten, wird DAVON ABGERATEN, die Tar wahrend
des Garvorgangs 2u offnen, insbesondere wenn Sie Mikrowellen verwenden. Wenn sich das
Offren der Tar einmal nicht vermeiden lasst, fahren Sie den Vorgang sehr langsam und vor-
sichtig durch und achten Sie dabei auf das Entweichen von Dampfen mit hoher Temperatur
aus der Garkammer.

» Fur die Handhabung und Entnahrme von Behaltern, Zubehor und anderen Gegenstanden
aus dem Inneren der Garkammer ist stets die flr den jeweiligen Einsatzzweck geeignete
Thermoschutzkleidung zu tragen und hochste Aufrmerksamkeit zu walten

» Seien Sie sehr vorsichtig beim Herausziehen der Bleche aus der Ofenkammer

» FoOhren Sie die Sonde In die Speisen ein, bevor Sie die Bleche herausziehen und positionieren
Sie den FOhler im Halter auBen. Bevor Sie die Bleche herausziehen, kontrollieren Sie das Ka-
bel des Nadelflhlers. Es darf beim Herausziehen nicht blockiert sein. Seien Sie sehr vorsichtig
bei der Verwendung der Sonde, da diese sehyr spitz ist und hohe Temperaturen erreicht.

»  Wahrend der Funktion COOL/KUHLUNG (KammerkUhlung) gibt das Gerat Wasser aus. Dabei
die Tar geschlossen halten, um Verbrennungen durch heilBen Wasserdampf zu vermeiden.

o ESIST ABSOLUT VERBOTEN, ein Backblech, eingn heifen/kalten Behalter oder andere Ge-
genstande auf dem Ofen abzustellen, auch wenn er ausgeschaltet ist. Bringen Sie KEINE
brennbaren oder warmeempfindlichen Gegenstande (2. B. Dekorationselemente aus Kunst-
stoff, Feuerzeuge usw) in die Nahe des Gerats.

» Um den Ofen herum massen an allen Seiten mindestens 10 cm Platz sein

» Beiden allerersten Verwendungen kann das Cerdt aufgrund der Verdampfung einiger Verar-
beitungsoie Dampfe und unangenehme Gerlche erzeugen, die in nachfolgenden Betnebs-
zyklen allmahlich verschwinden.

» Flssigkeiten oder andere Lebensmittel sollten nicht in versiegelten Behaltermn erhitzt werden,
da sie explodieren kdnnen.

» Um Verbrennungen zu vermeiden, verwenden Sie keine Behalter, die mit Flussigkeiten oder
Kchenprodukten gefdllt sind, die durch Erhitzung auf hohere Werte flussig werden (IEC
60335-2-42:2002 / AMDY:2008)

» Das Erhitzen von Cetranken kann zu einem verzogerten und schnellen Aufkochen fahren,
daher ist beim Umgang mit dem Behalter Varsicht geboten.

o Vor dem Verzehr muss der Inhalt von Flaschchen und Babynahrung in Giasern umgerihrt
oder geschatteit und die Temperatur kontrolliert werden, um Verbrihungen zu vermeiden

» Verwenden Sie nur fdr hohe Temperaturen geeignete Werkzeuge und Behalter.

» Entfernen oder berthren Sie die Schutzabdeckung des Lafters, die Lafterrader und die Wi-
derstande nicht wahrend des Betriebs, sondern nur bei abgeschalteterm und volistandig
abgekihltem Cerat.

» Lesen Sie vor dem Umgang und der Verwendung des Reinigungsmittels aufmerksam das
Sicherheitsdatenblatt des Produktes

s Offnen Sie wahrend des Waschvorgangs nicht die Ofentir. Es besteht Verletzungsgefahr fr
Augen, Schieimhaute und Haut durch den Kontakt mit den verwendeaten chemischen Reini-

* Fur Details. siehe die Seite p wwwiunox.com



gungsmitteln, da diese vorn Rad in der Backkammer gespritzt und von starken Luftstromen
bewegt werden,

« Bei Wartungsarbeiten am \Wasserkreislauf des Ofens ist das Tragen spezieller PSA fir Reini-
gungsmitte| Pflicht (siehe Sicherheitsdatenblatt des Produktes), insbesondere Handschuhe
und Schutzbrille, da in Teilen des Kreises Ruckstande von Reinigungsmmitteln vorhanden sein
und diese unter Druck stehen kénnen,

»  Am Wasserkrels des Ofens, der mit dem 3/4"-Anschiuss beginnt und Gber ein integriertes
Ruckschlagventil sowie diesem vorgelagert alle Leitungen und Zubehorteile verfuagt, durfen

keinesfalls Anderungen vorgenommen werden, da diese zu Schaden, Verletzungen oder tod-
hehen Unfalien fuhren konnen

Sollte die Classcheibe des Gerates gebrochen oder
beschadigt sein, fordern Sie umgehend Assistenz bei einer
befugten Kundendienststelle an. Verwenden Sie den Ofen
nicht: Es besteht Explosionsgefahr.

NUR FUR HUBBUHNENOFEN MIT WAGEN:

« Ziehen Sie immer die Haltebremse der Vorderrader

nach dem Einfuhren in die Ofenkammer und jedes Mal,

wenn die Wagen nicht verschoben werden mussen.

« Fixieren Sie immer die in die Fuhrungen eingefuhrten Backbleche

» Seien Sie sehr vorsichtig bel der Bewegung, da die Bleche heille Flussigkeiten enthalten kon-
nen, die austreten konnten. AuBerdem konnten die Wagen kippen (zum Beispiel beim Trans-
port auf ungleichmaBigen Oberflachen oder durch Turen)

ABrandgefahr

Vergewissem Sie sich vor dem Gebrauch, dass in der Kammer des Gerats keine nicht kon-
formen Objekte (z. B Cebrauchsanieitung, Kunststoffsacke eder ahnliches) ader Ruckstande
von Reinigungsmitteln vorhanden sind, Vergewissern Sie sich, dass der Dampfabzug frei und
nicht verstopft ist und dass keine entflammbaren Stoffe in der Nahe sind

» Wenn Sie Lebensmittel in Plastik- oder Pappbehaltemn erhitzen, uberprufen Sie den Ofen auf
magliche Brandgefahren,

« Wenn Sie sine Rauchentwicklung feststellen, trennen Sie das Gerat von der Stromversorgunag
und halten Sie die Tur geschiossen, um eventuelle Flammen zu ersticken

» Keine Hitzequellen (zum Beispiel Gnll, Fritteusen usw), leicht entflammbare Stoffe ader brennba-
re Stoffe in der Nahe des Gerats aufbewshren (z B. Benzin, Trelbstoff, Alkoholflaschen, usw),

» [as Gerat muss taalich gereinigt werden, webel alle Speisereste entfernt werden mussen
Befolgen Sie die detaillierten Anweisungen fur die Reinigung auf Seite 78. Die Vernach-
l3ssigung dieses Vorgangs kann zu einer Verschlechterung der Cberflachen fuhren, die sich
wiederum negatlv auf die Lebensdauer des Gerats auswirken und zu gefahrlichen Situatio-
nen fuhren konnte (Fette oder Lebensmittelreste konnten sich entzunden, wenn sie nicht aus
seinem Inneren Innen entfernt werden),

» Das Gerat darf nicht mit einem Dampf- oder Druckwasserstrahl gereinigt werden

» Kelne leicht entflammbaren Fllssigkeiten oder Speisen verwenden (z. B. Alkohol).




AStromschlaggefahr!

» Offnen Sie nicht die Raume, die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind. Nur von UNOX be-
fugtes Fachpersonal darf diese 6ffnen. Wenn diese Vorschrift nicht beachtet wird, verfallt die
Garantie’ und es besteht Vetietzungs- und Lebensgefahr.

» Jegliche ordentlichen Wartungsarbeiten madssen durchgefuhrt werden:

nachdem das Gerat von der Stramversorgung getrennt wurde und die Entiadezeit der
kapazitiven Komponenten verstrichen ist {einige Minuten);

- wenn das Gerat vollstandig abgekdhit ist;
in einwandfreier korpetlicher und geistiger Verfassung und nach Anlegen der geeigneten
personlichen Schutzausristung (2. B. hitzebestandige Cummihandschuhe. Augenschutz,
Staubmaske {optional) uswy),

NUR FUR CASOFEN

» Das Abzugsrohr uber dem Herd muss immer hindernisfret sein (z B. Objekte, Bleche usw)
» Wahrend des Gebrauchs des Gerats immer die Dunstabzugshaube einschalten, wenn vor-
handen.
» Wenn das Gerat an einen Abzugsschacht angeschlossen ist, muss dieser.
immer frel von Verstopfungen sein - Brandgefahr
regeimalig gemal den technischen Vorschnften des Nutzerlands gersimigt und kontrol-
liert werden - Brandgefahr
» Das Gerat muss weit weg von Luftstromen und Luftzug positioniert werden - Brandgefahr!
» Versichern Sie sich, dass die Luftungsoffnungen und der darunter stehende Teil des Cerats
gereinigt und dass keine Hindernisse vornanden sind {z. B: durch stutzende Objekte in der
Nahe des Cerats)
» Wenn Gasgeruch auftritt:
unterbrechen Sie umaehend die Gasversergung;
luften Sie umoehend den Raumy;
keine Elektroschaltar anfassen ader Funkenbildung oder offene Flammen hervorrufen;
ein externes Telefon verwenden, um die Gasversorgungsfirma zu kontaktieren

* Fur Details. siehe die Seite » wwwiunox.com
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Allgemeine Hinweise

WARNUNCEN UND HINWEISE

+ Lesen Sie vor der Benutzung des Cerdtes aufmerksam das Kapitel

Warnungen und Hinweise 10

RN UG OO ".","," 0N 5 Sicherheitsvorschriften®
RSN TEE S S R + Beim Caren grofier Mengen fettiger Lebensmittel im untersten
UsB 12 Crillrosthalter des Ofens ein leeres Biech ohne Locher vorsehen
venvenduna des NadelfOnlers 12 Alternativ dazu kann ein Behilter mit passenden Abmessungen verwendet
werden
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Naen [ durch das Offnen der Tar aufzuheben: wenn Ik
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ngegen manuell varheizen mocnten, emp
fetden wir Ihnen, die Temperatur um mindestens 30°C
hdher ais die geplante Gartemperatur ein2ushadlen

»  Um die optimale Leistung des Gerats 2u erhaltan, wird
amplohion, die Tir wihrend des Carvorgangs NIE-
MALS zu &6ffnen \Wenn sich gas Offnen der Tur einma
ncht vermelden lasst, funren Sie den Vargang seh
(ANgsanm und vorsichtg durch und achien Sa daba)

suf das Entwelchen von Dampfen mit hoher [ef npa

ratur aus der Garkammet

s Verwenden Sle Bleche und Crlliroste von UNOX. Po
silonieran S gieichmailg gas &k 1
jBereinander siapein oder de
Joerladen Baachisn Sie imme =

dung ihres Gearats
» Kalne lescht entllammbaren Fussigkestan odes Spal

son verwendan (2. B, Alkahol oder Weln)

Stromausfall

Bet etnem Stromausiall eder Abschalten der Maschine
setzt das Gerat beim Neustart das Programm fort, das belr
Abschalten aktiv war [z B eine Multitime-Rezeps), Die

Cardauer kann urm maximal 2 Minuten werlangert werder

LADUNG UND GEBRAUCH DER WAGEN

ur Hubbsihirenat it ‘Nager

& Vernwenden Sie ausscnlielSich Wagen Hleche

riliroste von UNOX, Laden Se varschtig ae Wagen

A ’

ahne Sie 2u dberladgen: Ein Absenkan des \Wagens kst normal
undt hangt von der Mendge der Produkie aul dem Blach ab
Der Wagen wied in den Ofen hanelngeschoben. Uazu werden
die unteren Cleifuhrungen veeaendet Walhrend des
Bewegens des Wagens, lixeren Sie die Seche wie in det
Abblidung angegeban Ziehen Sielimmear die Hatebvermes
der Vorgemader nach dam Einfunren in die Clenkamimer und
gdes Mal, wenn die Wagen nicht varscnoben werdan mussan
Seten Sie sehr vorsichtlg beim Bowegen der Backbiache
dDnnan heile Hussigkelten enthalten, die

aten Konnten und die VWagen konnten umkippen

L belm Transport aul unebenen oder cenelgien Bdder
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uUsB

@ P Der USB-Anschiuss befindat sich unter dem
LCD-Bedienfeld und ermaglicht das Importierasn
oder Exportieren von Material auf bzw. von einem
USB-Stick (formatiert FT32 und mit 4 bis 16 GB
Speicherplatz),

Fur die Verwaltung des Sticks, sieche p S. 7.

VERWENDUNG DES NADELFUHLERS

@} Der NadelfUhler misst wahrend des Garens
die Temperatur im Kern des Produkts Wenn der
Nadelfuhler den vorm Nutzer eingestellten Wert
erreicht, bedeutet das, dass sowohl die Oberflache
als auch der innere Teil des Essens gegart ist. Der
Nadelfuhler wird in den Kem des zu garenden
Produkis eingefuhrt: Vergewissem Sie sich dass die
Spitze des Fuhiers im Kermn des Essens ist. das heifit,
im innersten Teil, ohne hemauszukommen, Wenn
das Produkt eine gennge Dicke hat, fuhren Sie den
Nadelfuhler parallel zur Halterebene ein, Wenn es
mehrere Produkte gibt, fuhren Sie den Nadelfuhler
in das kieinste Produkt ein Nachdem dieses die
gewunschie Kemtempemtur erreicht hat (und der
GCamvorgang somit beendet ist}, das fertig gegare
Stick herausziehen und den Fuhiler in das nachste
kieinste Produkt einfuhren und den Garzyklus
emeut starten
,_;_ y Seien Sie bei der Nutzung des Nadelfuhlers

— sehr vorsichtig, da die Nadel sehr spitz ist und
nach dem Gebrauch sehr hohe Tempersturen
an=ichen kann
;_ \ Ziehen Sie den Nadelfuhler aus dem Kern des
" Produkts, bevor Sie die Backbleche aus dem
Ofen hersusziehen und posttionieren ihn im exter-
nen Fohlerhalter inicht aulien oder in der Kammer
hangen lassen!)
_;_ , Bevor Sie die Backbleche herausziehen, kont-
~ rollieren Sie das Kabe! des Nadelfihiers. Es darf
beim Hermusziehen kein Hindermis sein,

|+ \ Bevor Sie die Vorheizung eines Programms mit
~— der Nadelfuhles starten. legen Sie den Fahler in
den externen Fahlerhalter

EIN-/AUSSCHALTEN DES GERATES

€D ) Vit der Taste konnen Sie die Anzeige ein-
und ausschalten, aber nicht den Ofen ausschalten
Um den Ofen auszuschalten, stelien Sie den
Schalter an der elektrischen Schalttafel auf QFF
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EINSTELLEN EINES WERTS
@ ) Durch Ziehen des Cursors

@ Berahren Sie das Symbol des Parameters, den
Sie einstellen mochten: Dieser andert seine
Farbe [im Falle des Farametars Daugsr” massen
Stunden, Minuten und Sskunden separat inge
stelit werden)

(2) Berahren Sie den waagerechten Balken (leuchtet
auf) und ziehen Sie den Cursor, um den ge
wunschten Wert einzustellen nach dral Sekun-
den ohne Eingabe verschwindet der Cursor

wieder

@D ) Mithilfe der Taste

(V) Berihren Sie das Symbol des Parameters, den

BTG

Sie ginstelien mochten: Dieser andest seine

Farbe im Falle des Parameters  Dauer® mussen
Stunden, Minuten und Sekund=n separat einge m
stelit wergen)

-, 3 -
@) Nutzen Sie die Tasten IERIES zum Andem des

Wertes
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Gebrauch | Menu SET

el manuelien Carvorgangen muss der Benutzer baserend aul saines

varheizen R =rfahiung die folgenden Garparameter fur das Vorheizen und |ede

g Garphasen sinstetien 23 weailera Mhase einstellen

164 Starten d 1eng =« Gardauer oder Kerntemperatur (die beiden Parameter schlleflen
Wi =N des L arng s
25 elel

ohnga .'Lf;\,; ~lohem SiC gedgeinse '“'} AUS

Temperatur in der Kammer oder Delta ,.T" (die belden Paramet

rechem und hliieliendes Starten
jes eingesteiten Carvorgang & sChiinen sich gegen Lig aus)

Dampfeinlass/Dampfabzug der Kam
= GCeschwindigkeit der Lilfterrider
-nide des Garvargangs 32
eder manuelle Garvorgang besteht au
« ) S.22)ein Vorhelzvorgang mit automatischer, manuelier ode

SMAR T Preheating-Einstellung (ermpfchlen)

P S. 23| bis zu neun Garphasen [STEP), die sich durch Gar

parameter auszaichnen, die auch verschieden sein konnen, Der

Ubergang von einer Garphase Zur nachsten, weann vorhandan, wird

automatisch vom Gerat gestevert. Nachstehend st ain Belspie
ingegeban
PREHEATING STEPR) STEP 2
£) conod o %
| =oc §} woc } worc STEP 5.0 <
I w20 W show X
s 92
Beispie! fur eine Carung, die aus mehreren Schntten besteht, einge

t Zeitdayer und andere mit Nadelfuhler, Die Schritte 3 bis 9 sind

nicht notwendig und wurden daher nicht 2ingestellt

Nach Einstellen aller Parameter {Dauer mperatur usw) kann der
Garvorgang ohne Speichern direkt gestartet werden p 5. 26

oder das eingestelite Rezept gespeichert und der Garvorgang dann
gestartet werden p 5. 27



+PRESSURE STEAM®

Hyper Smoker > '

CGardauer
Sh:S9min59s .
HUNENDLICH

Temperatur in der
Ofenkammer

STEAM.Maxi™

4 | Iy

Geschwindigkeit der
Lafterrader nom
Hyper Smoker. |

elohe < ..
e e
e

/ PREMEATING

ViP-Technologien

P ST

STEP

Kerntemperatur

U ‘
PSI2

Temperatur Delta . T"
{ear

DRY .Maxi™

wPulsierende” Luftstromungs-
geschwindigheit

(5]

Hyper Smoker. Crod



VORHEIZEN s

& PREHEATING

Preheating - ’

n manuellon Modus p

. w O

»

n
S vebgent Padcivamie

£9 ) Einstellen einer Vorheizphase im
manuellen Modus

; ’1_;-

s Dauer)

n Temperaturp

B ) Aktivieren eines Vorheizvorgangs
SMART.Preheating (empfohlener Modus)

17



DIE GARPHASEN EINSTELLEN
@)

s clie Cardauer {zwischen O d Fh:59MIn5Ss und dan NENL H
ler die Nadelflihlertemperatur p S 12 d| |
: Aa nach Ablauf
fu et der Ga rasana bel Frreiche 1074 {11 Ke
» die Gartemperatur (2wl ( N 21 Bel besonders hell 33 ey sarspn (oo
4 . , .
| | J 1tu It
| ! t | f )
w der Einlass (STEAM. Maxi™) oder Abzug (DRY.Maxi™) von Dampf
» die Geschwindigkeit der Liifterriader: | ke) oder | rt(rechte - die terrs
ler Of ) Ten 1% 2l
»  Funktion MULTI Product p t¢ formaticnen si 24
12/1 O A IS v 7k . . 1 b i
It 17
l_3~j| f ' . in J
phase 7ur |

B
PP LW |

= den Garvorgang direkt starten, ohne ihn zu speichern p S. 26

» das eingestelite Rezept speichern und dann mit dem Garen beginnen p S.27

Ul

b w O

2, 1ot Bgert Burtyrwmnce

P>
e

PREHEATING STEP1 STEP2
&) 005000 £ o : : 3
' Ba'C ' WYL ' Boe STEP 5..9 s_
7] +20m |7} sz0% v
s $ 2

-
5
A



B | Sonderfunktion
MULTLProduct

1] maces
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b o B 33
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e
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& MATIPROOUCT

ADD OIL
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C | Optionale Sonderfunkti-
on Pressure Steam

pronals nyiion,. d I
f 2 ) M "‘v}' halt
icnt 1ega V £ ]
Lampi erno {Z. | | N
1250 )

7 | "l Fart
13raun | L 3
| e i1 iC Kannmn iy [ 1 &
ch abhanaia w , g
L 1
'r Ow]",w \ | I1s '
n t 3]8 ) ol B
n wmit smbol grau n
1
S
) | | reing
2)
| = e
. A ]l n
12 Minuten des Ca
1 . -
| \ Memoe 3t
m mal WicIH
f [ ¥ 1= D ¢ I
2 m I m i
ma beschrieben rrat ihn
I ra l U ia | | f
I 13 ! If
o\ Cirallar G - - AL r= N - f -| &
{ stelien S INSCNel s 1 @He-ernards
1\3_)
ritte §
-y t s ur kEi 1)

l\é} Ans helRernd starten Sie den Garvo
jurch Drucken der Taste -START/STOP"

cn

|




DIREKTES STARTEN DES
CARVORCANGS OHNE ABSPEICHERN

m}w = anvorganag fort starten. nppe

te START/STOP, in diesem Fa

D | Weiterfuhrende Informationen |

Verbrauchsmessung




SPEICHERN UND ANSCHLIESSENDES STARTEN DES EINGESTELLTEN
CARVORCANGS

s sofort nach Einstellen der Garparameter

START/STOP

= am Endedes Garvorgangs

einen Namen

)

..";" J

Speichern

(&) ein Backblech

= o
(&) vo die Position 2 g
§ RocER
B coos ey
— e c
crup- v D
- [+
pon | - ! - r— =
" I¢ . v ' /\ -
enEe——
Paositionen d ¢
£ .
Y . VA >

Spei

chs

Ble



Anzeigen/Bearbeiten

(2) Kopieren

(3) Léschen

(4) Speichem , ‘ START/STOP

s

WAS PASSIERT NACH DEM START DES
CARVORGCANGS?

b -n
’ F -
P 29
) -

P 30

48 p Vorheizen oder Abkuhlen der
Kammer nicht erforderlich

s o
[T CROISSANT

W

§ PROGRAMS

Loschen

Anzeigen/Bearbeiten

der Parametor

Duplizieren

Starten

Vorheizen oder AbkUhlen der Kam-
mer nicht erforderlich;

es startet oin automatischer, manueller
oder SMART.Preheating-Vorheizvorgang

o5 startet ein Kuhivorgang der Kammer.

18 4

s w
[ CROISSANT




» Automatisches, manuelles oder SMART.Preheating-Vorheizen e

automatische Vorheizphase

manueller od SMART.Preheating

automatisches oder manuelles Vorheizen

pa o

§ PREHEATING

17

Uberspringt das

vorneizen

Vorheizen mit SMART.Preheating

b s

o 187

‘li' SMART. Prabaating

sporr

Mas bprwe g 1 - -
TR AT A

® - }18o°c
e B 25%

P ERL

oo




|

Manuelles oder

S-MAD'I".Drthearing-
Abkuhlen

o

31

» manuelles AbkGhlen

i g 18

§ COCLING DOWN

0:09;00
D ——

}—180°C

» Abkihlen mit SMART Preheating

b w O

¥ SMART.Cootng Down




CARVORCANCG IM CANGC

START/STOP

vortbergohende
Anderungen

vortbergehende
Anderungen

Aktuetle Temperatur




ENDE DES CARVORCANCGS

e IE
gestellten Zeit oder Kerntemperatur: D) | ¢ , '
! M in
rd durch ein |a akustise) Signal und der ,
Wassenerorau
neenstahenden Bidschirm-seile angezeg! X
z 2 2 gle Al
| = ol
Cer Blldschim gestattet

(¥) das Speichermn des soeben beendetan Garvor

anads, sofem dies noct iIcnt gescnenen ISt
!;:) diz Wiederholung des Garvorgangs, der coelie
beendet wurde, Und bel Bedarf das Anderm sel
ner Parametel
(3) die Wiederholung der letzten Phase. =
) orq Jagls N [ I Qs ¥
Anderm inrer ara
(’5/‘; di= Wiederholung des letzten eingesteliten B
Schritts nachdem dey NadelfUhler in ein ande Il)
res STUCK eingeiut wurde

L'_-S__:l dle Wiederholung des letzten eingesteliten (2)
Schritts nach Anderung der Einstellung des
Kerntemperatus 3

Sle die Taste JHome®, urm zur Ha
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Gebrauch | Meni MIND.Maps £

= IRe neue MGalichkait zum emnstalien der Garparametar: emfach

So funidianiert MINOM =] ul Ll schnell nd Intuitiv

nstelien ANDMaps-Hune 35 eses Menu gestatiet die Festlegung emner Parameaterkurve”, die je
olgende Parameter und

SChermn der Kunyse

36 digkait des Lultstrams und der Lufterradergeschwindigkelt in det

37

SO FUNKTIONIERT MIND.Maps
&5 ) \m Beispiel wird der Bildschirm MIND Maps gezeigt. Auf de

senkrechten Achse (Y) erscheinen jewells die einzustelienden Pam
meter {z B. Temperatur, ein- oder ausgehender Dampf, Geschwindiag

xeit der Lufterrader, usw), auf der waagerechten Achse (X) hingegen

<@ Dauer oder dis /P lTemperatur des Nadgetifuhlers

@} Das Beispiel zeigt die Temperatur auf Crundlage der Zeit

ach 5 Minuten soll die Temperatur 230 °C erreiche
nach 15 Minutan scil die Temperatur auf 135 °C abfallen usw
Wenn gewlinscht konnen Sie durch Anklicken des entsprechenden

‘01 Far nahere Informationen siehe p 5. 17



EINSTELLEN EINER MIND.Maps-Kurve

&) ) So zeichnen Sie eine MIND.MAPS-
Kurve

(N)(=)

) Beril 5 Symbol YNEW Mind Map”

%

£5) ) Variationen der MIND.Maps-Kurve

|-

verandern
(2)
loschen ; : i i X

&L ) Einsetzen von Skalen

%

(1) Skalen elnzusetzen
‘ \
(2 SKalen zu loschen

b= 1+

=" MNDMAPS
M0 '

9 <5
" MIND MAPS

Achse Y >

a

b= o
I MIRDMAPS

O




y Zoom D Py 0 ] o O

() VergroBerung | [, MINDMAPS L HINDMAPS

FOLGENDE PARAMETER UND
SPEICHERN DER KURVE

1 101
Auszug
der Feuchtigkeit (DRY.Maxi) eingehende
Feuchtigkeit (STEAM.Maxi) Geschwindigkeit

des Luftstroms

|2.

PDRY.Maxi ocder STEAM Maxi

. el s | )+ s | w O
" »gingehers ' ) ' |22 MO MAPS l2Z. MINDMAPS

M0

Laufrad-Geschwindigkeit |
|
|

2
" o .
H 23
. _2“ 5?;
'é.a 1 (2
W
u.% x
”
(3]
VORHEIZEN"
h
-, S MNDNAPS
(%) - SAVE" L= tano
Menu Set” (Menu Einstel-
len)
} 20

¥ normale
Coeschw.




STARTEN DES SOEBEN
EINCESTELLTEN CARVORCANGS
& ) Oriicken Sie die Taste START/STOP. wenn
ler eingestellte Garvorgang einen Vorheizvorgang

rsient arscrnse =y v“:.'.,vuj' S UM -Seitean klass)




Gebrauch | Menli PROGRAMS [

MY PROGRAMS 58

VIINDIMARS 50

MY PROCRAMS
ies ,Menls SET" (Menil Einstellen) aufgerufe
i rweil: formationen siehe p S. 20

@ v 'i\‘ erunren Sie das Symbo! JPrograms” (Programme);

(2) Bertihren Sie das Symbol MY PROGRAMS" (Meine Programme)
relrhn Ser Larvornanoes T LIVOT ittt

JMends Set” (Einstellen) gespaichert wurden

'\ unten auf der Seite onnen die verschiedensn gespaicherten

I Nanae ce "y urchaeblattert wercl: it cden Pfells <
LN > SN & verfuaharen Grupner




‘..i_,' L'(\B"

_' - @,
~

(+]

(m)

®)

‘ ' |
It yod |

e START/STOP

ein klassischer oder SMART.Preheating

Vorheizvorgang (wenn vorgesehen): warls

{as Encle N die N ab, « das Garg ‘ Nt

ein Vorgang zum Abkilhlen der Kammer

|

; ‘ Speichern d
| f ~FAVO-
jioger | o ab ehe Sie das Garmut 0 RITE"
b {e2hye ) 15
der CGarvorgang | —
. L 36
ids argut ! | | O i S0 Q
L) FHEWRIERIN pReR e ; pS 28 (I3 MERINGUE
ﬂh} slsten at sfuhrten Rezept {
yals JFAVORITE" (Favoriten) festgeleg:
vah! kizssisch, als au SMART) slehe S P15
I

/~ Klonen des
/

Léschen [ -
, il
|
Wiederholung

€

Anzeige/Anderung des a



MY MIND.MAPS

e IV

hnestele he

des ,Menis MIND.MAPS" aufgerufen

wearden.
1) Fur nahe nfarmeat

PS a2

Programs” (Programme);

(@) berihren Sie das Symbol ,MY
MIND.MAPS"™ L< Offny hda
chnis ok
nge. d NOI ihilfe des ,Mend
MIND.MAPS" gespeichert wurden
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Gebrauch | Menui MULTIL.TIME

oaemeer WAL | ) I { ) [= $
il Mu ! M: L3 Umoatbuna<oedinou J | 7 ey 1
MY MULTLTIME &5 1LKT | fscl | { | = cen J M
Mar UL N nl | f g el Kl |
MY MENL) ['6 i1 ! [ ,]. ! | f f 3
Hleser Funktion behalt des Ofen die eingestelite Temperatur und

Feuchtigkeit auf unbegronzte Zeit aufrecht.
@) m nebenstehenden Betspiel werden 3 Backbleche mit unterschiedlichen Lebensmitteln u - 1000

I } z1 I
J | [ 1 T Her ar e [ H [ ] [ \ IThcr
ariell |
0 50 | l £ ur
Vir ¢ " { r | [ [ €1 ) fur ¢ kKhilect Denu
I t mMerg ) Nt ) 1 I f |
\ \ | ler Tim I ] f N Yon oben nera enmer
o1 il n = ' | il r i =1 ‘ Narmicr [ N
v I \ ! (5 Cfen genom I
Lals B | I
} 1} o] | ] ICis nao Nit | } ] e |
Ba nm 3 icden

abgelaufen

of lauft bald ab

=

in Betrieb

TLIVOT Qes)

< 45 min
& h. 10:15
® h.11:00

4 2:00h
# h. 10218
» h12:18




o w O

Liste samtlicher [utzer gespelcharton MULTLTIME-Mends §5i manma
‘. | i =1 b 1'7

Liste samtl / Nutzer gespelcnerten MULTLTIME-Carvorgange

Eine Garung in MULTLTIME-Garvorgange einstellen
P S A4S

NEUES MULTILTIME q &

1 em Ber Kasran el ViLITLEIMme-Kkezey 293 MULTLTIME
200

145 | SNl { 200
Y Y aes
son)

MY MENU
voo

eo>
202
D

MY MULTLTIME

&) ) (3) Beriihen Sie zum Zu a5 Symbol JNEW
MULTI,TIME®
JMenu SET”

(34) Weni Inschen, speichern Sie
ken der Taste SAVE. (die Speicherung erfolg
Apltel ,Mend Set* (Menil Einstellen)

( (38) diric e tlle Tasie START /STOP B Speichern d

- ngs als JFAVORITE®
(&) Durch Driicken der Taste START /STOP startet i

zoron
-

+ ] { 1efiier pDlew —
JFAVORITE" (Favoriten) fest 1 vohl kla f

MART} siehe S )15



Konnen jederzeit neue Programme hinzufigen

o Stellen Sie einen Timer ein. indem Sie eln 3hnliches

hlen (empfohiener Modus)

Menl SET" (Mend

en) und g v Mend PROGRAMS

(Menii PROCRAMME)"

“w
-
o
-
o
“

0 Manueile Einstellung de
(2) ]

— T+

START/STOP"

G Manuelle Einsteliung einer Temperatur des Nadeifihlers
(3)
a3

&)

Die Funktion veriassen

a2 ¥

sne >
32 fove e B e

*

> o

-
Josrcmux 8 s

O

.
-

O

-~

CHOCEN FNISHNG

FRISHNG

ALNA FINISHNG

L 2

»
e

4 Jased ¢ un "R

AP PR
FORRORS Pl

TR0 TS

-]

MM

MM

2

i3

s

Joec ' en i 4

NI /;

START/STOP

v
L

"
Ny

>




]

a

"

N gf[l"»
K ,‘6“_
. ot

MY MULTLT

ol

MULTLTIME'

5

MAN A
L-;\,,\. RIBS FINSHING
Raw 1y
‘“ BREAD FINISHING
.

»

9 %

"o
TIME y 333 MLLTITIME
MY
! &7
START/STOP
ginstelion | L

lauft baid

in Betrieb

S0




MY MENU

Carvorgang mithilfe der Funktion ,NEW
MULTITIME® aufgerufen werden P S 47

43 12 '1\‘ ur d rita
{ £ ¢ | 1 IVOIdd
| MY MULTLTIME"
ihgespeicherien Ganorgand

'3 Starten s ) 03 |
START/STOP. N3 em Sl spesen in den Olen

yund die Ofentlr geschlossen haben 43 )

uaehdngen Timer einstellen, slahe P S 44



E | Sonderfunktion Funktion
NEW MENU

NEW MENU" (Neues Meni)

1)(2)
Meno MY MULTLTIME"

@ bol “NEW MENU*
BIGIC
mochten
A
@ |
START/STOP
(8) W den Namen
I Abbildung
Backblech
Menii Set”
(9) D SAVE" (SPEICHERN)
®

Menu MY MENLU"

TART/STOP

W MATLTIME

pa w

3%
3 nr
35 MATIIFE

AR \ecriamies
_",9 BEEF




Gebrauch | Menii CHEFUNOX &

EFLINOX AUTOCOOK 51

CHEFUNOX MULTLTIME = g O | b+ O

fi e sled Unox N CHEFUNOX
CHEFTOSE NIND Mapa ™

voreingestellten Muiti.time-Programme anzeigen

lassen t li ED

J 21 MG O
: : .

I i } ;

€5 ¥ (0)(2) Beriihren Sie das Symbol ,CHEFUNOX®

nd wihien Si unkt .CHEFUNOX MULTLTIME" aus

(3) wehlen Sie ein MultiTime-Program

Céll:UNC

FAKIRO GRILL

FAKIRO PIZZA Caru
PAN FRYING: Caren von paniertem | f !

FRYING

COMBI

BAKING. Garen von Konditorei- und Backe
STEAMING

HOLDING

Speichern des Ganvorga
JFAVORITE" ciche p S.15



+
~FAVORITE" (Favoriten)

W ) Nach Abschiuss der Vorlx stelien Sie die Ti-

mer NGt l J

15| 11 | G | |

O Einstellung des Timers mit Rezept

voreingestellt in UNOX (empfohlener Modus)

GRILLING

BEEF §

71N
"N )
« A
TN
s 0D
CRAD
)
. .

& 0:00:00 Qo

- [P HAMBURGER

B GRILLING



& 0

(5 | te START/STOP

’:t'.-- = ow 854 8

edes 7 ~ 00:00

46 ), Q Einstellung des Timers mit Rezept
durch Wahlen eines kompatiblen Rezepts durch den

senutzer

» ) G Manuelle Einstellung eines Timers oder

emperatur des NadelfUhlers

» ' lauft bald
B Jazoc icfion B s Be
AK
"
in Betrieb

"

@ ! i

« gran Ti { al = ; abgelaufen

s GCelb



CHEFUNOX AUTOCOOK
a %

CHEETOE MISD Megy™

4

m

HEFUNOX autocook

p1)(2) : CHEFUNOX"
CHEFUNOX AUTOCOOK

PAN FRYING & FRYING

ROASTING
BRAISING
OVERNIGHT
STEAMING
“OMBL |
BAKING
SOUS VIDE

REGEN

(&)




Gebrauch | Menu MISE EN PLACE

N FLACE 53 3 Menu Mise en place” gestattel es, bDIs zu 10 Cerient f
MY MISE EN PLACE 55 elt fertigzustellen, CHEFTOP™ oder BAKERT

MY MENLU 56

rur seiben Zeit fertig sind, zum Beispie = 12:00 Uhr
1r7eil 1 o O Min. 50 Mi O Min und 140 Min
Waf Grundlage der Zubersitungsdauer und der Unhrzent, zu der das Gancht fertig sein soll, zeigt der OfFEn mit

ustischen Signalen an. wann die einzelnen Backbleche in den Ofen geschoben werden mussen

- im | Y clas BLFS - in den Ofan schieben (2 \
-':~ H ¥in den Ofen schistiar ry KA
t alle gleichzeitig. zum Beispiel um 12:00 Uhr fertig sin

< 130 min. -
# h.10:30

4 50 min.
0 }” " @hrio

< 60 min.
& h. 11:00




Lis

Liste

8 % o

MSEENPLAE

'O"'

Mise en place-M - h MY MENU

, (@)
Mise en place-Larvoraarn .
MY MSE ENPLALE
Einstellung «
{

. e
Mise on place-Rezepts = Ol

’

p - NEW NISEENPLACE
553 ; :

NEUE MISE EN PLACE

1+ 4

! MEE ENPLA
[ (=]} e
pe Wero

Olg

MY MENL
.:;:}.1 ‘ (iff Spesrs

MISE EN PLACE"

(@) D

len)

&)y

STOP

~NEW

(o)

: Y MISE EN PLACE
3¢ Menl SETY (Men(i Einstel-

.O,

j J |
PSS 20
9 w O
— :O! SMART Prehosting
' hep S17
speichern 5 [
SAVE ing erfola
Mend Set (Mend Einstellen)” b= neb
() ol START/

jer [aste START /STOP

AP




a o

:.O faoc W B e o .'a<.

*

J SV ¥ { 7apl werd O] lsecarwn e T

o Stellen Sie einen Timer ein, indem Sie ein dhnliches
Rezept wahlen (empfohlener Modus)
] JMenu

SET" (Einstellon) (=] Mend

PROCRAMS (PROCRAMME)

’:.i.: AuSaanier J ng : - IOl odioo
=t +

o Manueiie Einstellung des Timers
(2) Berithren
EAKE

(& ‘ irch nd ie START/
STOP

px

Ol lore e T 1,
o Manuelle Einstellung einer Temperatur des ~ MANUAL

NadelfGhlers NS08 maNuAL
| 2 | |} e

MANUAL

(4 )] JE H N ded START/STOP

1

AL

Die Funktion verlassen

START/STOP"



= grun
L5 Sekunden
O:14:00
=l
. g&id ] j
" rot ) | +
s weiB

o 1 s w O

MISE EN PLACE .O.A MISE BN PLACE v

'Og

MY MENU

‘MY MISE EN PLACE

W und Z/\

NEWMSE ENALACE

> S -

(3) start : : START/STOP

Timer einstellen




MY MENU 9 w O

{O} MsEENPLACE

+NEW MENU

b ]
+~MY MENU"
A4 /\

2)

A)

B) | .

G
(3)

START/STOP N . ‘ I

F | Sonderfunktion Funktion

TAGESMENU
TAGCESMENU ‘ a w O
:O' SALL s !..
TR MANUAL
MANUAL
MANUAL

+MY MISE EN PLACE"

« (2) TAGESMENU"
n | 3
PS54

START/STOP



G | Sonderfunktion Funktion

NEW MENU
Funktion .NEW MENU" (Neues Mendl)
135 1 10) [ = N { Ul |
(@) rufen Sie das gespeicherts Rezept Im Mend
<MY MISE EN PLACE"
@) tippen Sie auf d ol JNEW MENU"
& n moéchten
| | | [} S"O
] | ]
g' ] ! M
y ‘ ] e Taste .START/STOP”
6; e tig, den Namen (zum ¢
RINDFLEISCH 3 |, Abbildung
Backblech ai f ; I ! ks

JMenu Set”
7 ken S LSAVE" (SPEICHERN)
OX r das M
| It | |
ul JMenu MY MENU"
START/STOP




WichEges Warmhiinwess 200

Wasche

Wi man dis Waschproamnmums 59

'

OENULZT IROTOQ KLEAN]

OB et UNG <16

60

Waschnverganoe 1ISChauim

tefullen des

Reinigunasmittefkanister

&1

WICHTIGE WARNHINWEISE ZUR WASCHE

Die Ofen haben einfzwel Laufrader zur Reinigung der Ofenkamme!
A Vor dem Starten des Waschaanags sicherstellen, dass KEINE Bleche in der Ofenkammer sind
Ansonsten ist der Waschagang nicht effizient
Lesen Sie vor dem Umgang und der Verwendung des Reinigungsmittels aufmerksam das Sicherheits-
datenblatt cdes Produktes.

Offnen Sie wihrend des Waschvorgangs nicht die Ofent(ir: Es besteht Verletzungsgefahr fiir Augen,

Schieimhaute und Haut durch den Kontakt mit den verwendeten chemischen Reinigungsmittelin, da
diese yom Rad in der Backkammer gespritzt und von starken Luftstrémen bewegt werden

Nehmen Sie in keinem Fall Anderungen am Behéalter und seinen AnschiGssen vor: Verletzungs- und

Todesgefahr

Das Reinigungsmitte! darf nicht mit der Haut, den Augen oder den Schieimhauten in BerGhrung kommen

Bei einem Kontakt mit dem Reinigungsmittel befolgen Sie die Anweisungen auf dem Sicherheitsdaten-

Das Reinigungsmittel NICHT mit blioRen Handen anfassen.

biatt
m Im Fall van Ofen mit Wagen fUhren Sie den Waschvorgang durch, wahrend sich der Wagen - ohne

Backbleche - in der Backkammer befindet und mit den vorderen Haltebremsen blockiert ist
Prufen Sie reneimafio das Vorhandensain von Rostflecken in der Ofenkammer: Sollten Si
feststallen, wenden Sie sich umgehend an sine Kundendienststells, weil das Wasser vermutlich den
fen beschadiat: ein zeitnahes Eingreifen verlanagert die Lebensdauer des Gerats
Bel gestecktem Anschiuss NICHT die Waschorogrammee verwenden oder die Kammes

weaen Uberschwemmungsgefahr mit grofien Wassermengen waschen



WIE MAN DIE WASCHPROCRAMME
BENUTZT (ROTOR.KLEAN)

| 1t g | &Y ‘ol | 1 \ § # | / 1 |

p'NSE s | s DUiL
QUICK 2. . armenerwenia verschim

SHORT 19 Kammer wen erson
MEDIUM ) Kan [ rtely

LONG (2 Kal 16
SOFTENING | : naal

a

Ny ?“1
3

(3) Die Taste START/STOP zum

~ rot vaschvorgan
s Gelb Fsfehit noch v erals 1 Minute |
Frnde des «u ihiten V N
" grun der yWa ga AN Ll o0
play » utomatisch zur Seite JHOME®

Abbrechen &ing
Irucken Si faste START/STOP

rka 12 Minuten

e mittelrickstanc

0:01.00

£S5 BESTEHT VERLET
LUNGSCEFAHR FUR
AVGCEN, SCHLEINHAUTE
UND HAUT OURCH DEN
KONTAXT MIT DEN VER-
WENDETEN CHEMRSCHEN
REINICUNCSMITTELN

Restdauer Dis 7u
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PROGRAMMIERUNG DER
WASCHVORGCANGE (SCHEDULING)

m) leses Menu g ittet dhe Automatisierung
der Waschvorgiange: A '

=1l [ A I !

jenden Para |
» (A)dle Startzeit des gewahiten Waschpr

1A H
o !:E:ﬁ'dic Endzeit 2 le Uhrzelt, zu der der Ofen

fertig sein soll [OVEN READY Al |

I ewahit Hrogramn
i Na getroCKnes

" @l 0 das Waschprogramm nur einmal (ONLY

N G Zwar am 1ag der Programmuanang

|

wler taglich (EVERY DAY) ausgefinrt werds

4| Was geschioht, wenn sowohl die Startzeit (2. B.

06:00 Uhr) als auch die Endzxeit, zu der der
Ofen fertig sein soll (11:00 Uhr), eingestelit und das
Waschprogramm SHORT (Dauer 41 Min.)
ausgewahit wurden?

Was geschicht, wenn die Startzeit des
Waschprogramms auf 07:00 Uhr und die Endzeit, zu
der der Ofen fortig sein soll, auf 06:00 Uhr eingestelit
wurden?

inear lemperatul n 2Ul jenalier
Was geschieht, wenn nur die Endzeit, zu der der
Ofen fertig sein soll, eingestellt wurde, aber nicht
die Startzeit?

ONLY ONCE (vUR

EINMAL}

EVERY DAY (JE-
DEN TAG):

/1 1\
VIEW ACTIVE SCHE-
DULING (AXTIVE
PROCRAMMIERUNG
ANZEICEN)

CLEAR SCHEDULING
[PROGRAMMIERUNG
LOSCHENS 11

o



BEFULLEN DES
REINIGUNGCSMITTELKANISTERS

Der Befullvorgang kann nur mit I-Liter-Flaschen
des Relnigungsmittels UNOX.Det&Rinse Plus
durchgefuhrt werclen

€ ) 7um Einfulien des Reinigungsmittels

s Tragen Sie Handschuhe, um den direkten Kon-
takt der Hande mit dem Reinigungsmittel zu
verhindern

s [Den Behalter unter dem Ofen herausziehen bis

&in JKiick™ zu baren ist

s Offnen Sie den Deckel des Behalters

n  Offnen Sie den Deckel der 1-Liter-Flasche des
Reinigungsmittels von UNOX ohne die Schutzfo-
lie zu entfernen/ru durchstechen

s  Die Fasche umbkippen und auf den Behalter
schrauben [durch Aufschrauben zemrei3t ein Stift
im Behalter die Schutzfolie und ermaoglicht das
Auslaufen des Reinigungsmittels)

» Sobaid die Flasche entleert ist, schrauben Sie sie
auf, um sée zu entfernen Vermeiden Sie Tropfen 3

Das Reinigungsmittel darf nicht mit der Haut. £/
den Augen oder den Schieimhauten in

Beruhrung kommen. Bei einem Kontakt mit dem

Reinigungsmitte! befolgen Sie die Anweisungen

auf dem Sicherheitsdatenblatt.

»  Wisderholen Sie den Vorgang, bis Sie den zul3s-
sigen Hochststand erreicht haben, der vorn am
Behalter angegeben ist, (Mak, Fassungsvernma-
gen des Behalters & Liter = 4 Flaschen)

s Entsorgen Sie die Flasche

s Setzen Sie den Behalter wieder unter dem Ofen
1N, Dis er einrastet

s Entsorgen Sie die Handschuhe und achten Sie
cabei darauf, dass Sie nicht mit dem Reinigungs-
mittel in Becthrung kommen

A Das Reinigungsmittel NICHT mit bloBen
Handen anfassen.
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Menu READY.COOK

Gebrauch |\ - - READY.BAKE

BAKERTOP CHEFTOP
Mind. Maps™ Mind Mapes™

GED)~14:- 218 VOrE elite Frogramme aut

(1) berahren Sie das Symbol READY.COOK | READY

(2) wahien Sie das gewlnschte Programm aus: dis

| - - -
bt [ v e it 1 K \ S |
Aaxl k MneEN \ 1T K i ran

(8) dricken Sie die Taste LSTART/STOP* £5 wirt
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SET GOALS | ZIELE EINSTELLEN

D P (1) Wahlen Sie JSET GOAL" (Ziele einstellen)
(2) Ziehen sliblave | EIESR
(3) Drack: lie Taste ,SAVE" (SPEICHERN)
!.‘;I X Paiow . f~
} I
n cie hellblauen Balken i
» e roten Balken 3¢ ‘

Anzeige der Ziele pro Wil
z. B.vom 138, bis 24. Dezember

jen: Ziel erreicht
zu erreichendes Ziel
tunder: Ziel NICHT erreicht

=

QUL

HACCP-DATEN

&) G wa "HACCP DATA" (HACCP-Daten)
@ ' ' fant
I;{I |

w 18 ¢

) Cats Drvens Cocting
‘ R A

e 1
7



VERBRAUCH

’é:j;)» urch gerunren d gy Verbrauch

() Punkt .CONSUMPTION" (Verbrauch) aus.
l'_Z_\Z' Datum & n Sie d Tl
l§ j4s Programm au e foly a Verbi

s o O

Dt Drivery Covokdng
=
Vi—

-
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Einstellungen Menu

v

J

N
2



SPRACHE

£t B
Ly »

} \/ 1 /\ ¢

L 7V
DATUM UND UHRZEIT (DATE AND TIME)
b o O
&R ‘ Heat A — lae Datur , &
Wi P Cestattet da 3 5 52 DATE AND TIME
o ¢ I &rl ! | | T™E T E
o {ie Zeitzone | Time zone du \nklicken d
hl d e ‘ _ :
ler Liste mit den Pfeilen WV und Z\
" ebel ierzeit Winter- rSom-
merzeit
- e aktuelle Uhrzeit 5 Jahr dern Monat u
Tag ¢ [P,
g .'\,'v‘vll/
MASSEINHEIT
.
~cacey s |
&)
s der Temperatur | &’ UNT OF MEASURE Ji:
s des Volumens (Liter - gty K
s der Starke (|
n des Gewichts (kg
n des Stroms (k'Wh
jer aktuellen
Wahrung |/ ind em Mea
° | 3 | {
L) 1 '
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NETZWERK

@ PCestattet die De-/Aktivierung der
Ofensteuerung durch Fernbedienung Uber das
Netzwerk und die Konfigurierung der Parameter.

Anschlusstest

Test der Verbindung fur beide Verbindungsarten
WI-FI-Netzwerk: tippen Sie hier, um das Netzwerk
auszuwahlen, mit dem Sie sich verbinden méchten
(oder um es manuell einzugeben)

WI-FI-Passwort: tippen Sie hier, um Ihr Wi-Fi-
Passwort einzugeben

Cloud PIN

Der PIN-Code, der fur die Registrierung des Ofens
sowohl auf DDC.unox.com als auch in der AP
bendtigt wird. Jeder Ofen hat einen anderen PIN
und dieser wird bereits im Werk voreingestellt. Sie
kénnen den PIN-Code andern, um ihn mit einem
persénlichen DDC-Konto zu verknupfen. In diesem
Fall mussen Sie den Ofen neu zuweisen.

DHCP

Cestattet das Abrufen der Netzeinstellungen vom
DHCP-Server (fur WI-FI-Verbindungen immer DHCP
,ON" lassen).

) w O
© NETWORK

) CONNECTION TEST
. WIFI NAME

. WI FI PASSWORD

. CLOUD PIN

. DHCP

. DNS

KOSTEN VERBRAUCHSPRODUKTE
@)

Ermoglicht das Einfugen von Kosten fiir Strom
und Gas (nur bei Gasmodellen), fir Wasser und
Splilmittel (die Wahrung ist der im Abschnitt
.MaBeinheiten” in diesem Bildschirm eingestellte
Wert)

9 w O
& CONSUMABLE PRICE

) ENERGY PRICE
, GAS PRICE

., WATER PRICE

, DETERGENT PRICE



USE-A

LCD-Bea nfeld unda ermoglicht das |
X terial aul ) nem UsH
2és |b LB Specherplal
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(1) Laden Sie den Ordner UNOXDIR.zip aus
fear oftware-Bereich vo I nfor
nerunts

.

|\2 ) S N den Oradner UNOX \

herunt ladenen Crdner UN
'E) Minen Sie de Iner UNOXDIiF
I'EIH'. nreren de iners behlnden sich
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.

@ UNOXDIR

UNOXDIR

®

Z-DATA

® Lfﬁ—m.,; -G

= &0 K
SEZETLLVO
ettty

IMAGECONVERTER.EXE




UNOX.CARE

UNOX.Pure | UNOX.Finest | BAKERY.Pure
(1) Restvolumen
LK BULE
NI Pt

BAKERY Pure

UNJEURE D

(2) Voribergehende Wasserharte

(3) Aktivierung des Zahlers

O uNoOXPLRE-RD

W L s

FCTAL WATER P eets
ALTGRTECOUNTER

UNOX.PURE-RO

(1) Restvolumen BESET COUNTER

(2) Gesamter Wasserdruck

(3) Aktivierung des Zahlers

(&) Rest des Zahlers



OPTIONEN

» SPERREN

Sperre der Programmanzeige

Sperre der Nutzerprogramme

Sperre der manuellen Garvorgange

» SENSE.Klean

Meist verwendete Programme

Verschmutzungspegel zurucksetzen

. - S b+ ] o O
» BENUTZERSCHNITTSTELLE el
-_— [ —
Verbrauchskosten ey —

S T o

Dauer der Slide-Anzeige beim Garen in Sekunden

Bildschirmsperre




Symbole der Homepage
I e Ty NErMenLu Xonnen aig Symibois

Haupimenus anc gl verborgen [ deakiivier

« ANZEIGEN | SHOW p normale Ay je das ge
vahlten Symbaois

» VERBERGCEN | HIDE } blendet das ausgewahlis
) JUN N

» UBERSPRINGEN | SKIP ) N Sympo

 § runNqQen W 1 perden die re

hesaetzen
« SPERREN | LOCK P sperrt die Verwendung d:
» DEAKTIVIEREN | DEACTIVATE p sperrt

{ i | '.I‘ ?'4" | '_l A | _:_" ‘II"I )

Turanfrage am Ende des Vorheizens

@3 ) BUZZER

w die Dauerc kustischen Sian . Fri

. lie Lautstarke des akustischen Sianzls am En
raanas: hoch, mitt misdr
® (=] tiviern 'ON} oder Deaktivierun
externen optionalen akustischen Melders

fern aieser stalliert

€5 ) AUTOCOOK

Ur Liste d sicherten oQra
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| Benutzeroberflache

Alarme und Warnungen des Ofens

e Warnmeldungen (WARNING) weisen aul Fehliunkliorn hin, ermoglicher i

Funktiaonen den oh o

e Alarmmeldungen (ALARM)

WARNINGS




HINWEISE




Wartung

Sicherheinshirnwetse Tur o

SICHERHEITSHINWEISE FUR DIE WARTUNG
78

Wartung A :
_./f\_ ealiche ordentlichen Wartungsarbeiten mussen durchgefuhrt

1] nachaem ada £ L vOn Ger Stromyersorgung geteant wurge und
Stiistanc A1 ) y . ’ ’
stillstandsz 80 die Entladezeit der kKapazitiven Komponentan verstrichen ist
-~ AN »
erecy ALY 14 ge aviin n)
80
per nle s wenn das Gerat vollstandig abgekahit ist
L N einwandfireler korpsrlicher und geistiger Verfassung ung nacr
et kate 8‘ ; .
Anleagsn der aeslian N personlic ns ¥ IISruUsStundg 3

Reinigen Sie taglich das Cerat, um das geeignets Hygiens-Niveau

walien und um zu verhinderm dass Stahl altert oder komrodiest
A e tagiichse Kemigung vaermmngert auch die f'z':lu‘] nker, da f i
gder Leben | lreste, di nim innere ler Garkammers
naesamr It haben in Brand raten | e garaus resultie ne

Zur Reinigung der Komponenten und des Zubahors Folgendes NICHT

E W e

" brasive scharfe oder spitze Werkzeuoe oder Tucher{ wchie
chwamme, Schal Stahibursten usw)

. mter Druck stehendes Strahiwasser oder Wasserdampf

- 2 Denck ler pulverformige Remigungsmittel

a wasische, agaqr I 11zende oger korrosive Helinligunasmittel f
Chlorwasserstoffsaure/Salzsaure oder Schwefelsaure/Atznatron)

A Jiese Substanzen auch nicht zum Reinigen der Unterstruktus

des Bodens unter dem Cerat verwenden. Fluchtige

Ausdiunstungen der Verbindungen kannten immer noch Schaden

* Fiar "(".—:iir’ siene e \:f[j;‘. ’ WWW.UNoOx.oom



REINIGUNG DES GERATES

Externe Stahloberflachen, Dichtung der

Ofenkammer, Nadelfuhler im Kern der

Speise

A Warten, bis die Oberflachen abgekuhlt sind
Verwenden Sie ausschiielich ein feuchtes, in

Seifenwasser getauchtes Tuch. Sorafalti abspulen

Ansonsten von UNOX empfiohlene Relnigungsmitte
verwenden, Andere Produkte kbnnen Schaden
verursachen, Dann verfallt die Garantie®
Verywendung siehe Anwelsung der

Relnlgungsmittelhersteller

In der Ofenkammer

Wenn die Kammer nicht tiglich gereinigt

wird, kénnen sich Fett und Rickstande
ansammein und Feuer fangen - Brandgefahr.
Reinigen Sie di= Backkammer mithilfe de

Waschprogramme

[ ) Fur weitere Informationen, siehe ps 59

oder die Kammer wege
Uberschwemmunagsgefahr mit
roBen Wassermengen waschen

Kunststoffoberflachen und Bedienfeld

ind elne sehr geringe Menge an

Relnlgungsproduktien fur delikate Oberflachen

Innen-und AuBenscheibe der Tur

A VWarten, bis di2 Oberfiachen atbgekuhlt sind.

L2
o~

N
&

V=0

=)

=

=

I

P

-,

Verwendsaen Sie nur eimn waiches mit etwas >aifg

wl Wasser getrankies Tuch oder einen Glasreiniger

sorgialtg abspulen und rocknen
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STILLSTANDSZEIT

Wahrend der Stillstandszeit kontrollleren Sie, dass die folgenden VorsichtsmaBnahmen durchgefuhrt
wurden:
s |dsen Sle das Gerat von der Strom-, Wasser- und Gasversargung (NUR BEI GASOFEN),
s Mmoglichst alle Stahloberflachen mit einem weichen Tuch abwischen, das mit Vaselindl angefeuchtet
wurde
n die Tar des Gerats loicht offen lassen.
Belm ersten emseuten Gebrauch:
» das Cerat und das Zubehor akkurat reinigen (siehe Seite 79):
» schilefien Sle das Cerat waeder an die Strom-, Wasser- und Gasversorgung (vur el GASOFEN) AN;
s kontrallieren Ske das Gerdt erst, bevor Sie es verwenden;
» |assen Sie das Cerat mindestens 50 Minuten laufen, ohne dass sich dabel Lebensmitiel darnn befinden,
G\ Um sicherzustellen, dass dich das Gerdl in elnem perfektien Gebrrauchs- und Sicherheltszustand
¥) befindet, solite elnmal Im Jahr elne Wartung und Kontrolle vom befugten Kundendienst durchgellihrt
werden.

VERSCHROTTUNG AM LEBENSENDE

Cemafl des Art. 135 des itallenischen Dekrets, Nr, 49 aus 2014 Umsetzung der Elektraniksehrott-Richtlinie
201219/EU) zur Enteorgung von elekirischen und elektronischen Geraten'

Die Marke fur den Cantainer mit Balkencode-Kennzelichnung. die das Produkt angibt, wurde am 13,
August 2005 auf den Markt gebracht und weist darauf hin dass am Lebensende das Cerat nicht
= NOrmMal, sondern separat entsorgl werden muss.
Alte Gerate bestehen zu mehr als 90 % des Gewlchtas aus recyceibaran Metallen (Edelstahl, Eisen,
Alurminium, varzinkles Biech, Bronze, usw.),
Machen Sie das Gerat for die Verschrottung nicht gebrauchsfahig, Entfernen Sie dazu das Stromkabel und
Jede SchlieBvotrichtung der Raume oder Vertlefungen (wo vorhanden),
Am Lebensende des Gerates muss daraufl geachtet werden, Negativeinfidsse auf die Umwelt zu verhindern
und die Effizienz der Nutzung der Ressourcen zu steigern, Dabei gilt das Prinzip Wer verschmutzt, zahit’,
die Pravention die Vorbereltung zur Wiedetverwendung, das Recyceln oder die Wiederverwertung. Es wird
daran etrinnert, dass das wilde oder falsche Entsorgen des Produictes zu vorgesehenen Sanktionen geman
der Gesetzgebung fuhrt
Informationen zur Entsorgung in Italien
In Italien mussen elekirische und elektronische Altgerate bel den folgenden Stellen angegeben werden:
- Sammelzentren [auch okaloglsche Inseln oder Plattformen genannt)
- beim Handler, bel dem eln neues Gerat erworben wird. Die Entsorgung Ist kostenlos {Austausch alt gegen
neu);
Informationen zur Entsorgung in Lindern der Europdischen Union
Die europailsche Elektronikschrott-RichUinie wird in jeder Nation angers umgeselzt Es gilt jedoch, dass
diese Gerate bel den lokalen zustandigen Bahorden oder bel befugten Handlern richtig entsorgt werden,



ZERTIFIKATE

EU-Konformitatserkldrung fiir Elektro- und Gasgerate
Hersteller: UNOX S.p.A.

Adresse: Via Majorana, 22 - 35010 Cadoneghe, Padova, Italien

Der Hersteller erklart auf eigene Verantwortung, dass das Produkt:
CHEFTOP-BAKERTOP MIND.Maps™

Fur elektrische und Gasofen:

entsprechend der Maschinenrichtlinie 2006/42/EG und den folgenden Normen:
EN 60335-1: 2014 + A11:22014

EN 60335-2-42: 2003 + Al: 2008 + A11:2012

EN62233: 2008

EN 60335-2-102:2006 + A1:2010

entsprechend der folgenden Normen der EMV-Richtlinie 2014/30/EG Uber die elektromagnetische
Vertraglichkeit:

EN 55014-1: 2006 + Al: 2009 + A2: 2011

EN 55014-2: 1997 + Al: 2001 + A2: 2008

EN 61000-3-2: 2006 + Al: 2009 + A2: 2009

EN 61000-3-3: 2008

EN 61000-3-11: 2000

EN 61000-3-12: 2011

EN 61000-6-2: 2005

EN 61000-6-3: 2007

Nur fur Gasofen:
entsprechend der Verordnung GAR (EU) 2016/426 und den folgenden Normen:
EN 203-1: 2014 / EN 203-2-2: 2006




Assistenz

KUNDENDIENST
Kundendienst 82 Caitvf et s |

m Storfail trennen S5 das Garat vom Stromnetz und suchen Sie in
der Tabelle p H | Problembehebung auf 5. 83 nach Lésungen
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H | Problembehebung )

Storung

Der Ofen ist komplett
aus.

Mogliche
Ursache

Fehlende Stromver-
sorgung.
Gerat defekt.

Mogliche L6sung

Kontrollieren Sie die
Anschllsse an das
Stromnetz.

Problemlésung

Kontaktieren Sie
den technischen
Kundendienst.

Kein Dampf wird in der
Ofenkammer erzeugt.

Wassereingang ge-
schlossen.
Anschluss an Was-
sernetz oder Tank
falsch.

Kein Wasser im Tank
(wenn Wasser in
den Tank geladen
werden muss).
Wassereingangsfil-
ter durch Unreinhei-
ten verstopft.

s Wassereingang
offnen.

s Den Anschluss am
Wassernetz oder
am Tank Uberpru-
fen.

s Wasser in den Tank
lassen.

s Filter reinigen.

Kontaktieren Sie
den technischen
Kundendienst.

Nachdem die Zeit
eingestellt und die
START/STOP-Taste

gedruckt wurde, startet

der Ofen nicht.

Tar falsch offen oder
geschlossen.

Kontrollieren Sie die
SchlieBung der Tur.

Kontaktieren Sie
den technischen
Kundendienst.

Bei geschlossener Tur
dringt Wasser aus der
Dichtung.

Dichtung dreckig.
Dichtung bescha-
digt.
Griffmechanismus
gelockert.

s  Die Dichtung mit
feuchtem Tuch rei-
nigen.

s Wenden Sie sich an
einen Fachtechniker
zur Reparatur.

Kontaktieren Sie
den technischen
Kundendienst.
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UNOX App

lhr virtueller Trainer

APP TOP.TRAINING

Laden Sie die Anwendung UNOX Top.Training herun-
ter und entdecken Sie Schritt fUr Schritt alle Geheim-
nisse des Bedienfeldes lhres neuen UNOX-Ofens!

App Store

Google play

Schaffen, teilen, wissen, verbessern.

DATA DRIVEN COOKING

DATA DRIVEN COOKING ermoglicht es Ihnen, den
Ofen jederzeit und Uberall zu steuern. Sie kdnnen
die Betriebsbedingungen in Echtzeit Uberwachen,
Rezepte erstellen und an die Ofen senden. Die IA
wandelt Verbrauchsdaten in nutzliche Informationen
um, um den Tagesgewinn zu erhéhen.

o e ]

apple.com

play.google






EUROPE

INVENTIVE SIMPLIFICATION

IT - ITALIA
UNOX Sp.a
E-mail: info@unox.it
Tel: +39 049 8657511

DE - DEUTSCHLAND
UNOX DEUTSCHLAND GMBH
E-mail: info.de@unox.com
Tel: +49 2951 98760

FR - FRANCE, BELGIUM
& LUXEMBOURG
UNOX FRANCE sas.
E-mail: info fr@unox.com
Tel: +33 47817 3539

PT - PORTUGAL
UNOX PORTUGAL
E-mail: info pt@unox.com
Tel: +351 918 228 787

AMERICA

GB - UNITED KINGDOM
UNOX UK Ltd.
E-mail: info@unoxuk.com
Tel: +44 1252 851 522

IE - IRELAND
UNOX IRELAND
E-mail: info.ie@unox.com
Tel. +353 (0) 87 32 23 218

ES - ESPANA
UNOX PRQFESIONAL
ESPANA SL
E-mail: info.es@unox.com
Tel: +34 900 82 89 43

CZ - CESKA REPUBLIKA
UNOX DISTRIBUTION s.ro.
E-mail: info.cz@unox.com
Tel: +420 241 940 000

HR - HRVATSKA
UNOX CROATIA
E-mail: narudzbe@unox.com
Tel: +39 049 86 57 538

TR - TURKIYE - UNOX TURKEY
Profesyonel mutfak ekipmanlari
endastri ve ticaret limited sirketi

E-mail: info.tr@unox.com
Tel: +90 530176 62 03

BG - BbJTAPUA
UNOX BULGARIA

E-mail: info.bg@unox.com
Tel: +359 2 419 05 00

AT - OSTERREICH
UNOX OSTERREICH GMBH
E-mail: info.de@unox.com
Tel +43 800 880 963

RU - POCOAA, MPUBAITTUKA
W CTPAH! CHr
UNOX POCCHA
E-mail: info.ru@unox.com
Tel: +7 (499) 702 - 00 - 14

NL - NETHERLANDS
UNOX NETHERLANDS B.V.
E-mail: info.nl@unox.com
Tel:+31627 211410

PL - POLSKA
Unox Polska Sp.zo.o.

E-mail: info.pl@unox.com
Tel: +48 665 232 000

SC - SCANDINAVIAN
COUNTRIES
UNOX SCANDINAVIA AB
E-mail: info.se@unox.com
Tel: +46(0)790 75 63 64

US - USA. & CANADA
UNOX Inc.

E-mail: info.usa@unox.com
Tel: 1 800 489 8669

ASIA, OCEANIA & AFRICA

AR - ARGENTINA
UNOX ARGENTINA
E-mail: info.ar@unox.com
Tel: +54 911 37 58 43 46

CO - COLOMBIA
UNOX COLOMBIA
E-mail: info.co@unox.com
Tel: +57 350 65 88 204

BR - UNOX BRASIL
SERVICOS LTDA.
E-mail: info.br@unox.com
Tel: +55 11 98717-8201

MX - MEXICO
UNOX MEXICO,
S.DER.L DECV.
E-mail: info.mx@unox.com
Tel: +#52 55 8116-7720

ZA - SOUTH AFRICA
UNOX SOUTH AFRICA

E-mail: info sa@unox.com
Tel: +27 845 05 52 35

AC - OTHER
ASIAN COUNTRIES
UNOX (ASIA) SDN. BHD
E-mail: info.asia@unox.com
Tel: +603-58797700

AE-UAE.
UNOX MIDDLE EAST DMCC
E-mail: info.uae@unox.com
Tel: +971 & 554 2146

PH - PHILIPPINES
UNOX PHILIPPINES

E-mail: info.asia@unox.com
Tel: +63 9173108084

TW - TAIWAN,
HONG KONG & MACAU
UNOX TAIWAN
E-mail: info.tw@unox.com
Tel: +886 928 250 536

ID - INDONESIA
UNOX INDONESIA

E-mail: info.asia@unox.com

Tel: +62 81908852999

AU - AUSTRALIA
UNOX AUSTRALIA PTY Ltd.
E-mail: info@unoxaustraliacomau
Tel: +61 3 9876 0803

MY - MALAYSIA
& SINGAPORE

UNOX (ASIA) SDN. BHD

E-mail: info.asia@unox.com
Tel: +603-58797700

unox.com
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UZ - UZBEKISTAN
UNOX PRO LLC
E-mail: info.uz@unox.com
Tel- +998 90 370 9010

CN - REARLANE
UNOX TRADING (SHANGAI)
Ltd. CO.

BT #pF info.asia@unox.com
g +603-58797700

All images used are for illustrative purposes only.
All features indicated in this catalogue may be subject to change and could be updated without notice.

KR - digtal=
UNOX KOREA CO. Ltd.

0l info.asia@unox.com
Hah: +82 2 69410351

NZ - NEW ZEALAND
UNOX NEW ZEALAND Ltd.

E-mail: info@unox.co.nz
Tel: +64 (0) 800 76 0803



