HotLine

Produktdatenblatt — Elekiro Herd Vitro 4 x 210

MKN-Nr.:
1323403

Herd nach DIN 18851 zum universellen Einsatz in
der gewerblichen Kiiche. Zur Zubereitung von
Speisen in Tépfen und Pfannen auf einer Flache.
Zum Kochen, Dlinsten, Braten, Schmoren, Sieden
und Poelieren.
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Material: Auf- und Abkantungen:
Gehause und Abdeckung sind komplett aus CrNi-Stahl Abdeckung vorne 30 mm nach unten, hinten 20 mm nach oben
(Werkstoff-Nr. 1.4301). AISI 304. gekantet. Vorne an der Unterseite als Tropfkante ausgefiihrt. 50
Sichtbare Oberflachen geschliffen und matt gebirstet, Kérnung mm Deckplatteniiberstand bis zum Korpus geschlossen.
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Korpus: Bedienblende:
Verwindungssteife, selbsttragende, geschlossene Konstruktion Bedienblende pultférmig fiir héchste Ergonomie-Anspriiche und
mit Seitenwanden, Rickwand und Boden. héchste Reinigungsfreundlichkeit. Abnehmbar von vorne fiir
einfachen und kostengtinstigen Servicezugang.
Pragung hinter den Knebeln, ergonomisch geformte Knebel zur
einfachen Erkennung der Position.
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Nutzflache: Aufstellung:
Fugenloses, reinigungsfreundliches Glaskeramik-Kochfeld 6 mm Vorbereitet zur Aufnahme von héhenverstellbaren
dick, héhengleich in die Abdeckung eingeklebt. In gleich grolle GeratefiiRen (optional) oder zur Aufstellung auf bauseitigen
Kochzonen unterteilt, mit Dekor gekennzeichnet. Die Ecken des Sockel.
Kochfeldes sind gerundet (R 50).
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Energiearten: Besonderheit:
Geréat intern vollstandig elektrisch verdrahtet fir bauseitigen Elektro-Brat- und Backofen 1 1/2 GN im Unterbau integriert.
Elektro-Festanschluss, alle fiir den Betrieb erforderlichen Backofen mit doppelwandiger, stabiler Backofentur (bis 100 kg
Schaltschitze sind eingebaut. belastbar) und Drehfedergelenk. Backofentiir innen und auen
glatt, mit Wrasenabzug.
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Beheizung:
Beheizung des Vitro Ceranfeldes durch Strahlungsheizkérper @ 210 mm. Uberhitzungsschutz durch automatische Leistungsriickschaltung.
Energiesparendes, elektronisches Topferkennungssystem auf manuell umschaltbar. Temperaturregelung stufenlos je Kochzone.
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HotLine

Produktdatenblatt —

Elektro-Herd Vitro 4 x 210
mit Elektro-Backofen

MKN-Nr.:
1323403

Herd zur Zubereitung von Speisen in Topfen
und Pfannen auf einer Flache. Zum Kochen,
Diinsten, Braten, Schmoren, Sieden und
Poelieren.
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Weitere Ausstattungsmerkmale
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Verbindung, Abdichtung mittels Verbindungstechnik —
Klemmsteg ist zur leichteren Reinigung hinten gerundet (R 20)
Backofen mit doppelwandiger, stabiler Backofentiir (bis 100 kg
belastbar), Drehfedergelenk

Backofentiir innen und auRen glatt, mit Wrasenabzug

Griff seitlich, auRerhalb des Hitzeschwallbereiches der
Backofenmuffel

Innenmuffel hat groRe, reinigungsfreundliche Innenradien
(Hygieneausflhrung)

seitlich 2 Backblechauflagen mit 3 Einschubebenen mit
Kippsicherung fiir 1 1/2 GN, zur leichteren Reinigung
herausnehmbar

1 Backblech 1 1/2 GN (emailliert) und 1 CrNi-Rost 1 1/2 GN im
Lieferumfang enthalten

Beheizung liber CrNi-Stahl Rohrheizkérper

Oberhitze Uiber innenliegende Heizkorper, Unterhitze durch
indirekte Beheizung

Temperaturregelung stufenlos tGber einen Thermostat (fiir Unter-
und Oberhitze) mit Kontrolllampe und Wahlschalter (nur
Oberhitze, nur Unterhitze, Oberhitze und Unterhitze kombiniert)
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Installationsvoraussetzungen
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Elektro-Festanschluss

Aktuelle Planungszeichnungen finden Sie hier:
www.mkn.com

» Partner-Login

» Ersatzteildatenbank & Download
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Technische Daten
v
rF—Geréte-Ma[},e (LxBxH*) (mm): 800 x 700 x 700 _‘\
Nutzflachen: 1
Nutzflache MaRe (LxBxH) (mm): 700 x 540 x
Durchmesser (mm):
Nenninhalt (L):
Nutzfillmenge (L):
Anschlusswert Elektro (kW): 13,75
Spannung’ (V): 400 3 NPE AC
Empfohlene Absicherung (A): 3x32
Frequenz (Hz): 50/60
Nennwarmebelastung (kW):
Standard-Gasdruck Erdgas? (mbar):
Standard-Gasdruck Flissiggas? (mbar):
Ankochzeit nach DIN 18855 (Min.):
Dampfdruck (bar):
Kalteleistung (kW):
Gewicht netto (kg): 98
Gewicht brutto® (kg): 109
Warmeabgabe latent (W): 1464
Warmeabgabe sensibel (W): 3432
Schutzart: IPX4
A
* Korpushdhe zzgl. optionaler Geréatefiife in 150 mm oder 200 mm Hohe.
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Produktsicherheit
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o CE-Kennzeichnung
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Optionen/Zubehor
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MKN-Artikelnr:  Beschreibung:
Spezial Brat- und Backblech 1 1/2 GN, granitemailliert, 40
10017318 i tiof
206117 Backofen-CrNi-Rost 1 1/2 GN
”

' Sonderspannung auf Anfrage
3 seemaRige Verpackung auf Anfrage

2 weitere Gasarten auf Anfrage



