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16-SCHEIBEN-SET ,, MULTICUT” FGR
OBST UND GEMUSE ALLER ART UND IN ALLEN GROSSEN

Aufgrund steigender Anspriiche an gesunde Erndhrung suchen Kiichenchefs im Bereich der
Gemeinschaftsverpflegung nach innovativen Lésungen zum Servieren von mehr frischem Obst
und Rohkost.

Das Ziel ist eine Verbesserung der Speisenqualitét in Schulkantinen, in der Betriebsverpflegung
und im Gesundheitswesen.

Fir Kiichenchefs ist es eine willkommene Gelegenheit, wenn sie frisches Obst und Gemiise durch

originelle Schnittvarianten auf ansprechendere Weise présentieren kénnen.

Deshalb bietet Robot-Coupe ein neues Komplettlésungs-Set aus insgesamt 16 Scheiben an.

Kohl, Zwiebeln,
Pastinaken, Zuc-
chini, Kohlrabi,
Knollensellerie,
Apfel

M&hren,
Knollensellerie,
Pastinaken

Streifen

Rote Bete, Kohl,
Mé&hren, Kase

b

L9 -

C
a Paprika, Knollen-

% sellerie, Mahren, Tomaten, Zuc-
c Lauch, Zitronen, chlfn, Paprika,
_cc) Bananen, Kiwi Zwiebeln, Apfel

v 10x 10 x 10 mm
Paprika, Zuc-
Tomaten, chini, Zwiebeln,
Zucchini, Pilze, Aubergine
Aubergine Wassermelone,
Honigmelone,
Apfel, Ananas,
20x 20 x 20 mm  Eisbergsalat

| chini, Salatgurke,

Rote Bete, Zuc-

Apfel, Birnen,
Melone, Mango

Méhren, Salat-
gurke, Zucchini,
Rote Bete

M&hren, Salat-
gurke, Rettich,
Knollensellerie,
Zucchini

0
-'qé Kartoffeln, Kohl- Méhren, Zucchi-
— rabi, Knollensel- . ni, Salatgurke,
8 / lerie, Zucchini, Knollensellerie,
E = SiBkartoffeln, SuBkartoffeln,
5 10 % 10 mm Pastinaken Rettich, Rote Bete
o | L
5 Reinigungsgerdt fir Wiirfelgatter 25 ,! ’
S 22 Y
$ (5 mm, 8 mm oder 10 mm) + 3% \'\ ‘ - . TégroeScheiben
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/ VERSTELLBARER WAGEN
MIT 3 EBENEN

Zum leichten Transport von

e _.":_'

Gemiise und Obst.
N /)
a N
Fir den Transport vn
\Zubehér verwendbar. )
T

+ 16-SCHEIBEN-SET ,MULTICUT*

CL 55 WORKSTATION
KOMPLETTLOSUNG GEMUSESCHNEIDER

Bis zu

1.200 kg

Gemiise pro
Stunde

Gwie&|n, Kartoffeln efc. )

\wie z.B. Salatgurken.

Q(oﬁoﬁeh zubereiten.

" AUTOMATISCHER | (* EINFOWAUFSATZ | (.o o .| [ VERSTELLBARER WAGEN |
EINFULLAUFSATZ MIT HEBELARM FUR GN-BEHALTER 1/1
-9 E' - - .
\ Besonders fir sperriges Gemiise v @
wie Kohl oder Knollensellerie. Zum Transport und zum
Mit integriertem rundem Mihelos grofle Mengen Befiillen mit Obst und Gemisse
Fiir Gemise in grofBen Einfullschacht for _ Kartoffelpiree i bzw. zur Lagerung von
Mengen (Tomaten, ‘ léngliche Gemiisesorten @ aus frischen w Zubehor. 2 GN-Behdlter 1/1
% %

/

\_im Lieferumfang enthalten.

/
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© CL 55 EINFULLAUFSATZ MIT HEBELARM © CL60
Hebelarm Hebelarm
BESONDERS BENUTZERFREUNDLICH
- N
=
P
) Der Hebelarm vermindert
den Kraftaufwand und
3 erméglicht einen héheren
Durchsatz
Nur beim Modell CL 60
Hahenverstellbarer Griff
(3 Stellungen) fisr
ermidungsfreies Arbeiten.
BESONDERS PRAZISE J Schublade aus Edelstahl
for Schneidwerkzeuge
Runde Einfilloffnung @ 58 mm
fur gleichméfliges Schneiden
lénglicher Gemiisesorten ] _
g |
~
BESONDERS GROSS ‘
* Der Einfillaufsatz mit Hebelarm eignet -
sich auch fir besonders prézise und Der XL-Einfillschacht fasst bis
Un.gewéhnhche Schnlﬂvorlcnfen Wle. z. B. ZU ]5 Tomqten Oder einen FUSS H6HENVERSTELLBAR
Méhren-Tagliatelle oder Gurken-Julienne ganzen Kohlkopf fir unebene Baden
e N\ 4 N\
ROBUSTE KONSTRUKTION LEICHTE HANDHABUNG ROBUSTE KONSTRUKTION PLATZSPAREND
Motorblock und fahrbares Gestell aus Das Gestell mit Rollen lésst sich Gerdt komplett aus Edelstahl lediglich das Kippen der Einfillaufsétze in Richtung des
Edelstahl. leicht bewegen und ist geeignet fir Unterteil des Einfillaufsatzes ist aus Aluminium Motorblocks
Standardbehélter zum Verarbeiten grofler .
LEICHT ZU REINIGEN Mangen, ‘ PRODUKTIVITAT | ‘ DREHZAHL '
ﬁ\"e mit Zlahl:l'quslr?'iﬁeln in Koln'bll(tt Ladeplatte aus Edelstahl fir ununterbrochenes 2 Ausfishrungen erhdltlich:
ommenden Teile kénnen zur leichteren . ' EmEE A .
Reinigung leicht ausgebaut werden. @ DREHZAHL en S/Dr;?:mhle“- dreiphasig 375 U/min und 750
2 Ausfishrungen erhdltlich: LEICHTE HANDHABUNG Vitesse Variable : von 100 bis 1000 U/min.
‘ SICHERHEITSSYSTEM ' 1 Drehzahl: einphésig .?f75 U/min. . Durch die nicht zu groBen Abmessungen des DO; Ivl\ode” Cli]éohl\/.V. Iverfijgotl Ubgr ginj
Viatbinelen dam Avg g 2o 2 Drehzahlen: dreiphasig 375 U/min und Gerdites L{nd“die Ausstattung mit 2 Rollen und SDt:eir;:ET dZieBz:chroef?eenEZ?tllhs:llirijuk: ond
Schneidwerkzeugen wahrend des Betriebs. 750 U/min. einem Griff |disst es sich leicht bewegen. e ]
der Schnittvariante anpassen kdnnen.
\\ J \_ J )




KOMPLETTLOSUNG GEMUSESCHNEIDER

CL 60 WORKSTATION

Bis zu

1.800 kg

Gemiise pro
Stunde

-

_

FAHRBARES REGAL FUR )

ZUBEHOR

e Zum Verstauen und
Transportieren des
Workstation-Zubehérs!

e Ebene fir 16 Scheiben und
8 Sets

¢ GN-Behdlter 1/1 fir
Kiichenbesteck

¢ 3 Einfillaufsatze

" AUTOMATISCHER | [ EINFULLAUFSATZ | EINFULLAUFSATZ | [ ERGO-MOBIL-
EINFULLAUFSATZ MITHEBELARM MIT 4 ROHREN WAGEN
Fir Gemise Besonders Mihelos
in gro3en Mengen Besonders fiir geeignet fir ldn- grof3e Mengen
(Tomaten, sperriges Gemise | gliches Gemise Kartoffelpiree
Zwiebeln, ‘ wie Kohl oder wie Salatgurken, aus frischen "« Fur 3 GN-Behdilter
KKKorroFFeln etc.). >) i(no"ense"erie. ) Gucchini USW. ) \an‘offeln. g, \]/ 1 )




EINE UBERAUS GROSSE SCHNITTVIELFALT
(O Glatt

13 Scheiben
Art.-Nr Art.-Nr
0,6 mm 28166 | 6 mm 28196
0,8 mm 28069 | 8 mm 28066
1 mm 28062 10 mm 28067
2 mm 28063 14 mm 28068
3 mm 28064 Bratkartoffeln 4 mm 27244
4 mm 28004 Bratkartoffeln 6 mm 27245
5 mm 28065
ﬂ) Wellen
3 Scheiben
W i
Art.-Nr
2 mm 27068
3 mm 27069
5 mm 27070
/1) Reiben/Raspeln
11 Scheiben
Art.-Nr
1,5 mm 28056 | 9 mm
2 mm 28057 | Parmesan
3 mm 28058 | Meerrettich
4 mm 28073 | Rosfis
5 mm 28059 | Kartoffelpuffe
7 mm 28016
/‘) Stibchen, Julienne, Tagliatelle
12 Scheiben
Art.-Nr Art.-Nr
1x8mm 28172 | 2 x 8 mm (Streifen) 27067
1 x 26 mm Zwiebel/Kohl 28153 {2 x 10 mm 28173
2 x 2 mm (Sellerie) 28051 [ 3 x 3 mm 28101
2,5x2,5mm 28195 | 4 x 4 mm 28052
2 x 4 mm (Streifen) 27072 |6 x 6 mm 28053
2 x 6 mm (Streifen) 27066 | 8 x 8 mm 28054
1,8 mm 8x8 mm / .
| ’ (O Wirfel
10 Einsatze
Art.-Nr Art.-Nr
5x5x5mm 28110 [ 14x 14 x 10 mm 28179
8 x8x8mm 28111 | 14x 14 x 14 mm 28113
10x10x 10 mm 28112 | 20 x 20 x 20 mm 28114
12x12x 12 mm 28197 | 25 x 25 x 25 mm 28115
14x 14 x5 mm 28181 | 50 x 70x 25 mm 28180
5x5x5 mm |—>50x70x25 mm . o o
ﬂ) Pommes Frites (O Pirieraufsatz
4 Einsatze
2 Einsatze
5 Art.-Nr :
o 8 x 8 mm 28134 Art.-Nr
P . 8x16mm 28159 + 2 3 mm 28208
ﬁr “ 10x10mm 28135 @6 mm 28210
e © 10x16mm 28158 g

\8x8 mm l—> 10x16 mm

(2 ZUSATZLICH LIEFERBAR CL 55 UND CL 60

J

Einfiillaufsatz mit 4 Réhren R Elnfli“OUfS(ifZ mit senkrechter und
A, schrdager Rohre
<Firlcio}erartinung angidh A\ .
Jr cie verarbsiiung angicher ® Fijr léngliche Gemisesorten und
Gemisesorten in groflen Mengen. L SHeerabe i
® Durchmesser: 2 Rshren mit 50 mm I \i B
und 2 Réhren mit 70 mm. mmsm  * Durchmesser der Réhren 70 mm

und 50 mm.



Wir behalten uns das Recht vor, zu jeder Zeit und ohne Vorankiindigung die technischen Eigenschaften dieser Geréte zu éndern. Die in diesem Dokument enthaltenen Angaben sind nicht bindend und kénnen jederzeit gecindert werden.

© Alle Rechte fisr alle Léinder vorbehalten durch ROBOT-COUPE s.n.c.

-03/2016 - Allemand

Art.-Nr: 450 811

Gemuseschneidemaschinen
Standgerdte

Q Produktvorzige:

Verarbeitungskapzitét:

o Grof3er Einfillaufsatz mit Hebelarm (Querschnittsflche 238 cm?) fir das
Verarbeiten von sperrigem Gemise und automatischer Einfiillaufsatz fir eine

ununterbrochene Verarbeitung.

e Hochleistungsmotor fir grofie Verarbeitungsmengen (bis zu 1.800 kg/Std.).

Zahlreiche Schnittméglichkeiten:

* Eine vollstéindige Palette aus 50 Scheiben zum Schneiden und Reiben von
Scheiben, Stébchen, Streifen, Wiirfeln und Pommes Frites.
® 4 Arten von Einfillaufsétzen ermdglichen jede erdenkliche Verarbeitungsart.

Einfaches und robustes Design:

* Gerdte mehrheitlich aus Edelstahl fir leichtes Reinigen und eine hdhere

Lebensdauer.

® Mit Lebensmitteln in Berishrung kommende Teile leicht auszubauen und zu

il

Anzahl der Gedecke
pro Service: bis zu 3.000.

e':; Zielgruppe:

Grosskiichen, Gemeinschaftsverpflegung und

Betriebe in der Lebensmittelindustrie.

Q Kurzum:

o Leistungsstark, robust, leicht zu reinigen,
diese unvergleichlichen Maschinen entspre-
chen lhren téglichen Anforderungen mit
grofter Prézision, Einfachheit und Effizienz.

1200

Abmessungen (mm)

reinigen.
@ Automatischer | Einfiillaufsatz | Einfilloufsatz | Ergo-Mobil- | Fahrbares Piieraufct Fahrbares | 16-Scheiben-
Einfilloufsatz | mit Hebelarm | mit 4 Rohren |~ Wagen Gestell || er0UE Regal  |Set , Mulficut”
CL55 Tusitzlich | Zusitzlich Tusiitzlich
Workstation v v ligferbar | lieferbar v v ligferbar v
CL 55 mit v v Lusiitzich | Zusiitzlich | Zusiitzlich | Zusitzlich | Zusitzlich | Zusiitzlich
2 Einfillaufsétzen ligferbar | lieferbar | lieferbar | lieferbar | lieferbar | lieferbar
CL55 Lusiitzlich v Lusiitzich | Zusiitzlich | Zusiitzlich | Zusitzlich | Zusitzlich | Zusiitzlich
Hebelarm lieferbar lieferbor | lieferbar | lieferbar | lieferbar | lieferbar | lieferbar
CL 60 Tusiitzlich
Workstation v v v v ligferbar v v v
CL 60 mit v v Tusitzlich | Zusitzlich | Zusiitalich | Zusitzlich | Zusiitzlich | Zusitzlich
2 Einfillaufsétzen ligferbar | lieferbar | lieferbar | lieferbar | lieferbor | lieferbar
CL 60 Lusiitzlich v Lusiitzich | Zusiitzlich | Zusiitzlich | Zusitzlich | Zusitzlich | Zusiitalich
Hebelarm lieferbar lieferbor | lieferbar | lieferbar | lieferbar | lieferbar | lieferbar
CL 60 - CL 60 V.V.
Elektrische Daten
Drehzahl Leistung | Stromaufnahme Spannun
(0/min) W) ® S
CL55 375& 750 1100 14 400V/50 Hz / 3
CL 60 3758750 1500 34 400V/50Hz/ 3
CL60 V.V. 375 bis 750 1500 12 230 V/50-60 Hz /1
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robot ¢ coupe’

HERGESTELLT IN FRANKREICH VON ROBOT-COUPE s.N.C.

Geschdftsleitung und Marketing:
Tel.: + 33143988833 -Fax:+ 33143743626
email : international@robot-coupe.com
Verbindungsbiiro Deutschland :
Tel.: 01805 26 65 20 - Fax : 01805 26 65 30
Postfach 10 05 43 - D-66005 Saarbriicken
email : verkauf@robot-coupe.fr

www.robot-coupe.com

VERTRIEB

NORMEN:
Die Gerdte entsprechen:

e Folgenden EU-Richtlinien und der ent-
sprechenden  deutschen  Gesetzgebung:
2006/42/CE, 2014/35/UE, 2014/30/UE,
1935/2004/CE, 10/2011/UE, «RoHS»
2002/95/CE, «DEEE» 2012/19/UE.

e Folgenden harmonisierten Europdischen Nor-
men und den auf dem Gebiet der Gesundheit
und Sicherheit geltenden Rechtsvorschriften: EN
ISO 12100 - 2010, EN 60204- 1 - 2006, EN
1678 - 1998, EN 60529-2000: IP 55, IP 34.
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