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| 1.

VORWORT

Dieses Handbuch wurde nach den Angaben der derzeit glltigen Maschinenrichtlinie verfasst.

Damit will der Hersteller den Kunden Uber die grundlegenden Funktionsprinzipien,
Wartungsanforderungen und Sicherheitsvorrichtungen der Maschine in klarer leicht verstandlicher Form
informieren, um eine lange Lebensdauer und einen stérungsfreien Betrieb der Maschine gewahrleisten
zu kénnen.

Die Fleisch-/ Knochenbandségen unterliegen kontinuierlichen Aktualisierungen, was allerdings die in
vorliegendem Handbuch angefihrten Hinweise und Angaben in keinster Weise beeintrachtigen.

Vor der Inbetriebnahme der Fleisch-/ Knochenbandsége sollte das vorliegende Handbuch unbedingt
aufmerksam gelesen werden.

Sollte das vorliegende Handbuch mit der Zeit zu sehr abgenutzt sein oder verloren gehen, ist dessen
Kopie unverziglich beim Hersteller anzufordern.

Der Grofteil der Unfélle und Verletzungen beim Gebrauch der Maschine ist auf eine unzureichende
Kenntnis ihrer Funktionen und Sicherheitsvorrichtungen zurtckzufihren. Vor Arbeitsbeginn mit der
Maschine sollten daher die beinhalteten Hinweise und Angaben unbedingt aufmerksam gelesen werden.

1.1 Einleitung

Die Fleisch-/ Knochenbandsagen wurden gemal den EG-Sicherheitsnormen konstruiert. Aus diesem
finden Sie auf jeder unserer Fleisch-/ Knochenbandségen das Kennschild ,CE®, mit dem die Konformitét
bezuglich oben genannter Anforderungen zertifiziert wird.

1.2 Gebrauch

Diese Fleisch-/ Knochenbandsége dient zum Verarbeiten von Fleischwaren mit und ohne Knochen sowie
Fisch, auch im angefrorenen Zustand. Andere Waren durfen nicht oder im Einzelfall nur nach
Vereinbarung verarbeitet werden.

1.3 Benutzung der Bedienungsanleitung

Um das Lesen zu erleichtern, werden im folgenden Symbole benutzt, die auf Situation hinweisen sollen,
die maximale Aufmerksamkeit bendtigen oder praktische Hinweise liefern.

Diese Symbole kdnnen an der Seite eines Textes (in diesem Falle bezieht sich das Symbol auf den
Absatz) oder auf der Titelseite (in diesem Fall bezieht sich das Symbol auf die ganze Seite) abgebildet
sein.

ACHTUNG!

Wiederholen von technischen Konzepten oder Sicherheitswarnungen zu vermeiden und dienen als
Erinnerung.

: Beachten Sie die Bedeutung dieser Symbole mit hdchster Aufmerksamkeit: sie dienen dazu, das

Bedeutung der Symbole

Achtung!
A Weist auf etwas Wichtiges hin, das beinhaltet: Vorgdnge bei denen Vorsicht geboten ist,

Sicherheitswarnungen und/oder wichtige Sicherheitsinformationen.

Vom Strom trennen!

/ Vor einer Handlung an der Maschine muss die Stromzufuhr unterbrochen werden.

3

Maschine anhalten!
% Vor jeder Handlung, zu der dieses Symbol angezeigt wird, muss die Maschine stillstehen.
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o Fachménnisches Personal!
o/c Jede Handlung, zu der dieses Symbol angezeigt wird, darf nur fachménnischem Personal
ausgefuhrt werden.

2. INBETRIEBNAHME

2.1 Anlieferung (Abb. 1)

Die Maschine wird i. d. R. auf einer Holzpalette (1) verpackt in einem Pappkarton (2) geliefert. Die
Anleitung (3) liegt der Maschine bei.

2.2 Umgang mit der Palette (Abb. 2) 0/( (o}

A) Fahren Sie mit den Gabeln des Gabelstaplers in
zentraler Position unter die Palette.

B) Die Gabel muss auf der anderen Seite der Palette
herausragen, um sicherzustellen dass keine Hindernisse
im Weg sind.

C) Heben Sie die Palette mit Vorsicht an und transportieren
sie es an die Position, an der sie entpackt werden soll.
Vermeiden Sie Erschitterungen.

Achten Sie auf Unebenheiten des Untergrunds, auf
Bodenwellen etc.

D) Achten Sie besonders auf die Teile der Palette, die

Uberstehen, Hindernisse, schmale Durchgénge, etc.

2.3 Offnen der Verpackung

Abb. 2

- Entfernen Sie die Verpackung.

- Prufen Sie, ob die Maschine &uBerlich unbeschadigt ist.

- Offnen Sie die Tir der Sage und inspizieren sie den inneren Teil.

- Das Verpackungsmaterial kann dem Stadtmill zugefUhrt werden. Die vor Ort geltenden Vorschriften und
Normen sind zu befolgen. Das Verpackungsmaterial keinesfalls in freier Natur entsorgen.

2.4 Anlieferzustand der Maschine

Die Maschine wird vollstandig und betriebsbereit geliefert. Sie benétigt lediglich einen passenden
Stromanschluss.

2.5 Demontage der Maschine

Der Benutzer muss bei der Demontage der Maschine und Entsorgung der Materialien sichergehen, dass
diese den EU-Richtlinien oder den Gesetzen in seinem Land entspricht.

Falls die Maschine verschrottet werden soll, muss der Benutzer sich bei der Entsorgung des Abfalls nach
den vor Ort geltenden Vorschriften und Normen richten, insbesondere flir Abfalle wie:

- Plastik

- Kunststoff

- Gummi

- Schmiermittel.
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2.6 Beschreibung

Die Maschine besteht aus:

1) Ein-/Aus-Schalter 7) Bandrolle

2) Elektrischer Motor 8) Bandrolle

3) Portionierer 9) StandfliBe

4) Fleischschieber 10) Messerfuhrung

5) Séageband 11) Elektronische Bedienung
6) Schneidetisch 12) Sage-Tur

2.7 Installation (Abb. 3)

- Die Knochenbandsdge auf einer ebenen,
glatten und vibrationsfreien Flache aufstellen.
Eventuelle Unebenheiten kénnen mit Hilfe der
regularen StandfiBe (A) korrigiert werden.
Vergewissern Sie sich, dass der Untergrund

das Gewicht der Maschine tragen kann. C )

- Stellen Sie sicher, dass die Maschine wahrend
der Benutzung absolut stabil steht. A L

- Die Positionierung der Maschine sollte so
erfolgen, dass die Maschine mit der
Andruckvorrichtung und den Zahnen des Sagebandes in Richtung Bedienungsperson zeigt.

- Weiterhin ist darauf zu achten, dass der Ein-/Ausschalter der Maschine auf einer Héhe zwischen 600
und 1400 mm liegt.

- Die Maschine nur in staubfreien und Temperatur kontrollierten Gebauden aufstellen.

- Achten Sie beim Aufstellen der Maschine darauf, dass um die Knochenbandséage genlgend Freiraum
vorhanden ist, um ein problemloses Bedienen, Reinigen und Warten der Fleisch- / Knochenbandsage zu
ermdglichen. Dieser Freiraum sollte mindestens 300 mm betragen.

2.8 Elektronische Anschilisse (Abb. 4) ] O/C

- Das AnschlieBen des Stroms muss von Fachleuten
Ubernommen werden, die sich mit den aktuellen y
Sicherheitsstandards auskennen.

- Stromarten:

- 230 V Wechselstrom: Der Stecker wird in eine
passende Schuko-Steckdose gesteckt.
- 400 V Drehstrom: Sofern nicht anders
gewUlnscht, wird die Maschine serienmaBig mit

rotern CCE-Stecker (16A) gelifert. Ein Stecker- “i@:k"
Austausch darf nur durch Fachleute erfolgen. Der =.500 i £00 min

Stecker wird in eine passende Drehstrom- I
Steckdose gesteckt und die Maschine ist damit =
betriebsbereit. £
- Ein Stromunterbrecher mit Stecksicherungen muss o
zwischen  den  Hauptanschluss und  der E
Maschinenschalttafel angebracht werden. FUr eine
korrekte Verbindung verweisen wir auf den | 7 L |':
Stromlaufplan.
- Im Falle eines Notfalls muss der Abb. 4

Unterbrechungsschalter leicht zu erreichen sein.
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Bei Erhalt des die Maschine beinhaltenden Pakets stellen Sie sicher, dass dieses keine eventuell wahrend des
Transports entstandenen Schaden aufweist.

3. BETRIEBSFUNKTIONEN UND SICHERHEITSVORKEHRUNGEN

3.1 Ein-/Ausschalter / Bedienungskontrolle

1) Betriebstaste (grin). Wenn dieser gedriickt wird, beginnt die Maschine an zu laufen.
2) Stopptaste (rot). Wenn dieser gedriickt wird, hort die Maschine auf zu laufen.

3.2 Arbeitsposition (Abb. 13)

- Der Benutzer solite immer vor der Maschine
stehen, um von den Sicherheitsvorrichtungen der
Maschine geschutzt zu werden.

— Abb. 5
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4.  GEBRAUCH DER AUFSCHNITTMASCHINE

Die Sicherheits-Andruckvorrichtung und der Portionierer sind wie folgt zu benutzen.

- Das Sageband wird durch die Sicherheits-Andruckvorrichtung zwangslaufig abgedeckt. Diese
Andruckvorrichtung ist grundsatzlich immer zu verwenden. Sie wird nur soweit wie notwendig
angehoben und auf das Schneidgut gelegt. Die Andruckvorrichtung muss stets selbststandig in
Schutzstellung fallen, darf also z.B. nicht hochgebunden oder auf andere Weise auBer Funktion gesetzt
werden.

Der Portionierer ist mit einem schwarzen Griff arretiert. Durch Lésen dieses Griffes kann die gewlinschte
Positionsstarke eingestellt werden. Vor Arbeitsbeginn den Portionierer in der gewahlten Position wieder
arretieren. (siehe auch ,Justieren des Portionierers®).

- Platzieren Sie das Produkt auf dem Arbeitstisch neben der Sicherheits-Andruckvorrichtung.

- Senken Sie die die Vorrichtung in die Arbeitsposition.

- Justieren Sie das Sageblatt auf eine Distanz, die gleich der Hohe des Schneidguts plus zwei Zentimeter
(siehe Abbildung 6 und folgen Sie den Instruktionen ,Ausrichtung des Sageblattes®).

Bitte seien Sie auf dieser Stufe vorsichtig, das Produkt nicht mit dem Schneidemesser in
Verbindung zu bringen.

- Dricken Sie den Start-Knopf (das Ségeband
beginnt zu laufen).

- Das Schneidgut muss an der Schnittstelle auf
dem Tisch aufliegen, um ein Springen oder
Verkanten des S&agebandes zu vermeiden. Die
Ware muss gerade Uber den Tisch gefuhrt
werden und darf nicht verkantet werden, um eine
Beschadigung (ReiBen) des Ségebandes zu
vermeiden. Je schneller diese Bewegung ist,
desto besser ist die Schnittqualitat.

- Wiederholen Sie den Prozess, stellen Sie sicher,
dass sich die geschnittenen Portionen nicht auf
der Arbeitsflache anhdufen und damit weitere
Schneideoperationen verhindern. Falls nétig,
befreien Sie den Arbeitstisch von den
geschnittenen Portionen, wahrend die Maschine
abgeschaltet und das Messer gesichert sind.

- Bei ReiBen des Sagebandes ist das Gerat sofort
abzuschalten.

- Der Motor lauft nur bei fest verschlossener Séage-Tir. Beim Offnen der Tur wird die Sage automatisch
sofort auBBer Betrieb gesetzt.

Achtung ! Die Schneidezone bleibt gefahrlich fir den Benutzer, auch wenn die Maschine
ausgeschaltet ist und besonders, wenn sich die Andruckvorrichtung in erhobener Position
befindet.
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Niemals tragen: Immer tragen:

- Kleidung mit Armeln - Rutschfeste Schuhe

- Krawatten - Sicherheitskleidung, die den Hygiene- und
- Schals Sicherheitsstandards entsprechen

- Armreifen - Arbeitshandschuhe

- Ringe

- Uhren

- Offenes Haar

Vor Beginn der folgenden Justierungen muss sichergestellt sein, dass die Maschine
ausgeschaltet, der Strom durch den Stromunterbrecher getrennt und der
Sicherheitsschalter ausgeschaltet ist.

4.1 Justieren des Portionierers

Das Justieren der Schneidedicke wird durch die MaBeinheitenskala auf dem Arbeitstisch vereinfacht.
Diese ermdglicht dem Benutzer, den Portionierer mit einer Prézision bis zu einem halben Zentimeter
einzustellen. Um diese Position zu justieren, muss erst die Schraube gegen den Uhrzeigersinn gedreht
werden, danach muss der Portionierer parallel zu dem Sageband geschoben werden. Bei Erreichen der
gewUlnschten Position ist die Schraube im Uhrzeigersinn festzuziehen: Stellen Sie sicher, dass der
Portionierer in seiner Arbeitsposition bleibt.

4.2 Justieren des Sagebandes

Justieren Sie das S&geband nach der Schneidedicke, die fur das Produkt vorgesehen ist. Um die
Schraube zu lockern, drehen Sie diese gegen den Uhrzeigersinn.

Um diese in der neuen Position zu sichern, drehen Sie die Schraube im Uhrzeigersinn.

Die Sagebandflhrung ist mit zwei Plastikblécken verbunden, die das Blatt zentriert halten: wenn die
Blocke nicht l1anger im Kontakt mit dem S&geblatt stehen, 16sen Sie die Schraube, indem diese gegen
den Uhrzeigersinn drehen und bringen Sie die Blocke néher, bis diese wieder das Blatt berthren.
Befestigen Sie die Schraube durch Drehen im Uhrzeigersinn.

4.3 Ausrichtung des S&gebandes

ot

Die folgende Prozedur darf ausschlieBlich von geschultem Personal
durchgefiihrt werden. Bevor folgende Justierungen vorgenommen
werden, stellen Sie sicher, dass die Maschine ausgeschaltet, der Strom
durch den Stromunterbrecher unterbrochen ist und der Notfallschalter
nach unten gedrickt ist.

Um zu verhindern, dass das S&geband wahrend des Benutzens aus der Schneiderolle springt, muss die
Rickseite des Sagebandes mit der Ruckseite der Schneiderolle ausgerichtet werden.

Das Ausrichten lauft wie folgt:

Drehen Sie das Handrad im Uhrzeigersinn und I8sen Sie die Schraube. Danach bringen Sie das
Sageband in die gewiinschte Position, indem Sie den Zylinderstift benutzen.
Um den Vorgang fertigzustellen, drehen Sie die Schraube fest.
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4.4 Austausch des Sagebandes

Die folgende Prozedur darf ausschlieBlich von qualifiziertem,
technisch versiertem Personal durchgeflhrt werden. Bevor Sie
folgende Justierungen vornehmen, stellen Sie sicher, dass die
O/l: Maschine ausgeschaltet, der Strom durch den Stromunterbrecher
unterbrochen ist und der Notfallschalter nach unten gedruckt ist. Der

Reparateur muss wahrend der Durchflinrung Sicherheitshandschuhe
tragen.

- Es wird empfohlen, das neue S&geblatt vor und nach dem Einsetzen zu reinigen um sicherzustellen,
dass das zu schneidende Produkt nicht mit Schmiermitteln verunreinigt wird.

- Um das Schneidemesser zu entfernen, drehen Sie das Handrad gegen den Uhrzeigersinn, bis sich das
Sageband von der Schneiderolle abnehmen lasst.

- Vor dem Entfernen des S&gebandes vom Arbeitstisch entfernen Sie den Stopphebel. Danach das neue
Band so aufschieben, dass die Zahnung zur Bedienungsperson gerichtet ist und die einzelnen Z&hne mit
lhren Spitzen nach unten zeigen. Der hintere Rand des Sagebandes muss so nahe wie mdglich am
hinteren Maschinengehause sein, ohne dieses jedoch zu berthren. Die Zéhne des Sagebandes durfen
den vorderen Rand der Laufrader nicht berthren.

- Drehen Sie das Handrad im Uhrzeigersinn, bis es den Zwischenring berlUhrt, und sich das Band auf
halber Hohe des freien Schneidebereiches noch um wenige Millimeter seitlich durchdriicken l&asst.

5. REINIGUNG UND WARTUNG

- Vor der Wartung oder Instandhaltung ist die Maschine auszuschalten, der Netzstecker ist zu ziehen und
der Portionierer muss zum Anschlag an das Gehéuse zurlickgeschoben werden.

- Aus hygienischen Grinden muss die Fleisch-/Knochenbandsage stets sauber sein.

- Je nach Beanspruchung bzw. Haufigkeit des Gebrauchs ist die Maschine regelmaBig zu reinigen -
spatestens jeweils nach Beendigung der taglichen Arbeitsablaufe.

- Sémtliche mit der Ware in Berlhrung kommenden Teile und Hohlrdume, in denen sich Ablagerungen
bilden kénnen, sind zu reinigen.

- Die Reinigung erfolgt mit einem feuchten Tuch oder einer Birste und ca. 60°C warmen Wasser. Zur
Reinigung und Desinfizierung nur Produkte bzw. Zusétze auswahlen, die nahrungsmittelvertraglich und
hierfUr zugelassen sind.

- Gebrauchsanweisung dieser Desinfektionsmittel beachten. Nach einer derartigen Behandlung mit klarem
Trinkwasser nachwischen.

- Auch der Knochenmehl-Behélter, die Bandabstreifer, die Scheibenabstreifer, das S&geband und die
Laufflachen der Rader sind grindlich zu reinigen.

- Das Sageband sollte mit lebensmittelvertraglichem Ol eingerieben werden.

- Ruckstande - wie z. B. das Knochenmehl unterhalb des unteren Laufrades - sind grindlich heraus zu
wischen.

- Niemals mit einem Wasserstrahl arbeiten und insbesondere die elektrischen Elemente von Feuchtigkeit
freihalten!

ES IST VERBOTEN, Reinigungsmittel zu benutzen, die nicht flir Objekte und
Zubehor geeignet sind, die mit Menschen oder Lebensmittel in Kontakt kommen
durfen. FUhren Sie keine anderen Wartungsarbeiten durch, als die gerade
beschriebenen; falls notwendig kontaktieren Sie den Hersteller.
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6. SCHULUNG

Wahrend der Installation der Fleisch-/ Knochenbands&ge muss der volljdhrige Bediener der Maschine in Sachen
Gebrauch — Reinigung — Instandhaltung — Schérfen des Schneidblatts ausreichend geschult werden, wobei vor
allem auf die aus einem unsachgemaBen Gebrauch entstehenden Gefahren beriicksichtigt werden missen.

Die Schulung muss von jener Person vorgenommen worden, die mit der Installation der Maschine betraut wurde
und die Uber hinreichende Kenntnisse bezlglich der EG-Normen im Maschinenbau verfligt.

7. GARANTIE

ADE wird dieses Produkt reparieren oder ersetzen, wenn es innerhalb von 1 Jahr vom Verkaufsdatum (Kaufbeleg
ist erforderlich) durch mangelnde Arbeitsqualitdt oder defektes Material versagt hat.

Alle beweglichen Teile wie z.B. Sageband, Portionierer etc. sind hiervon ausgenommen. Die Garantie umfasst
keine &uBeren normalen Abnutzungs- und VerschleiBerscheinungen oder durch Unfall oder Missbrauch

verursachte Beschadigungen.

Flr Gerate, die durch Unbefugte getffnet wurden, greift die Garantie nicht.

Die gesetzlich geregelten Rechte des Kunden werden durch diese Garantievereinbarung in keiner Hinsicht

angegriffen.

FUr Reklamationen ist der Handler, bei dem Sie die Maschine gekauft haben, zustandig.

8. EVENTUELLE STORUNGEN UND DEREN PROBLEMLOSUNGEN

Ursache

Behebung

Das Band rutscht.

Das Sageband wird heif3.

Das Band macht Gerausche.

Das geschnittene Fleisch
wird am Schnittrand schwarz.

Starker Larm.

Das Schneiden ist mihsam
und gerauschvall.

Der Motor dreht, aber das
Sageband steht still.

Das Sageband steht still.

Die Kontroll-Lampe der
Motorbremse brennt nicht.

Eine Bandseite ist nicht geschliffen.

Flhrung und Abstreifer sind durch
Fleischreste blockiert.

Eine Bandseite reibt an der FUhrung.

FUhrung und Abstreifer sind schmutzig.

Die Oberflache der Laufrader ist mit
Fleisch/Knochenresten verschmutzt.

Das Sageband ist abgenutzt.

Das Sageband ist durch das Produkt
eingeklemmt.

Die Stromzufuhr zum Motor ist
unterbrochen.

Die Lampe ist durchgebrannt.
Funktionieren des Motors prufen.

Ein neues Band montieren.

Flhrung und Abstreifer
reinigen.

Das Band ist ungentigend
gespannt. Nachspannen.

Laufrad-Oberflache, Band-
fGhrung und Abstreifer reinigen.

Die Oberflache der Lauf-
rader reinigen und Ab-
streifer ersetzen.

Sageband ersetzen.

Maschine sofort abstellen,

Das Hindernis entfernen

und wieder einschalten.

Kundendienst rufen.

Platine ersetzen.
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9. TECHNISCHE DATEN

Modell

Bandlange
Bandgeschwindigkeit
Schnittbereich
Arbeitstisch
Abmessungen
Leistung
Eigengewicht
Stromart

Optional:
Untergestell
Art. Nr.
Abmessungen
Eigengewicht

Robusta-230

1700 mm

17,3 m/s

195 x 227 mm

400 x 500mm

545 x 510 x 816 mm
0,75 KW

45 kg

230V

Stationar

22231

450 x 410 x 758 mm
15 kg

Robusta-400

1700 mm

17,3 m/s

195 x 227 mm

400 x 500 mm

545 x 510 x 816 mm
0,75 KW

45 kg

400 V

Fahrbar

72232

450 x 410 x 761 mm
17 kg

10. CE - Kennzeichnung und Konformitétserklarung

3

Konformitatserklarung des Herstellers

Dieses Produkt wurde geman den harmonisierten europaischen Normen hergestellt. Es entspricht
den Bestimmungen der unten aufgefihrten EG - Richtlinien:

— Maschinen-Richtlinie 2006/42/EG
- EMV-Richtlinie 2014/30/EU Uber die elektromagnetische Vertraglichkeit
- Niederspannungsrichtlinie 2014/35/EU

— RoHS-Richtlinie 2011/65/EG

in den jeweils geltenden Fassungen.

Die Erklarung verliert inre Gltigkeit, falls an der Maschine eine nicht mit uns abgestimmte
Anderung vorgenommen wurde.

Hamburg, Dezember 2018

ADE Germany GmbH & Co. KG

Hammer Steindamm 27 — 29
D-22089 Hamburg

Robusta-190125-Rev005-UM-de
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11. SCHALTPLANE
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12. EXPLOSIONSZEICHNUNG

| 13. ERSATZTEILLISTEN

ROBUSTA
NR. BESCHREIBUNG MENGE ART-NR.
4+6 Platine
9+10+41+42 Schaltereinheit

11

Laufrad unten

]
]

]

14+15 Abstreifereinheit rechts 1
14+16 Abstreifereinheit links 1
23a Motor 230V 1
23b Motor 400V 1
25 Gummischeibe 1
28 Laufrad oben 1
36 Andruckvorrichtung 1
44 Spannschlitten 1
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