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Servier-/Abräumwagen BETRIEBSANLEITUNG

Diese Anleitung ist urheberrechtlich geschützt. Alle Informationen dürfen weder vollständig noch 

teilweise vervielfältigt, verbreitet oder zu Zwecken des Wettbewerbs verwertet oder Dritten zu-

gänglich gemacht werden.

Änderungen, die dem technischen Fortschritt dienen, behalten wir uns vor.

Dies ist die Original-Betriebsanleitung. Zielgruppe: Bedienpersonal, Küchenleiter.

)) Wichtiger Hinweis auf Besonderheiten bzw. Sonderfälle.

LL Erläuternde Information in anleitenden Kapiteln oder Abschnitten.

ªª Querverweis auf ein Kapitel, Unterkapitel oder Fremddokument.

99 Voraussetzung, die erfüllt sein muss, bevor die nachfolgenden Schritte ausgeführt werden.

�� Handlung oder Tätigkeit, die ausgeführt werden muss.

Geräteausführung XYZ 

Ein derart gekennzeichneter Abschnitt gilt nur für eine bestimmte Geräteausführung oder  

Geräteoption.

	  Signalwort!
Art und Quelle der Gefahr

Mögliche Folgen bei Nichtbeachtung des Warnhinweises.

�� Maßnahme zur Vermeidung der Gefahr und ihrer Folgen.

Das Signalwort (Vorsicht, Warnung, Gefahr) weist auf die Gefahrenstufe hin.

Vorsicht warnt vor möglichen leichten Körperverletzungen oder Sachschäden.

Warnung warnt vor möglichen schweren Körperverletzungen.

Gefahr warnt vor möglichen schwersten/tödlichen Körperverletzungen.

Copyright

Technische Änderungen

Produktdokumentation

Typografische 

Konventionen

Warnhinweise

Allgemeines
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Servier-/Abräumwagen BETRIEBSANLEITUNG

Der Servier-/Abräumwagen von BLANCO Professional ist ein Transportgerät mit Abstellborden 

zum handgeführten Transport von Speisen, Getränken, Geschirr und Küchen-Bedarfsgegen-

ständen.

Lagerung und Transport von Lebensmittel nachteilig beeinflussenden Gütern ist nicht zulässig.

Der Servier-/Abräumwagen eignet sich vor allem für einen Einsatz in der Sozialgastronomie  

(Kliniken, Seniorenheime, Kindertagesstätten), Hotellerie und Gastronomie (Bankett, Party- 

service) sowie in der Betriebsgastronomie (Kantinen, Mensen).

Der Transport von Personen mit oder auf dem Wagen sowie dessen Anbauten ist nicht zulässig. 

Der Wagen darf nicht als Leiterersatz oder als Klettergerüst (Kinder) benutzt werden. Es besteht 

Kippgefahr.

Der Wagen darf nicht zum Tansport oder zur Lagerung von gefährlichen oder giftigen Stoffen/

Flüssigkeiten benutzt werden.

Umgebung

Der Wagen darf nur bei einer Umgebungstemperatur von -10 °C bis +38 °C betrieben werden.

Einweisung Dritter

Wird der Wagen an Dritte verliehen, müssen diese Personen in die sichere Handhabung des Wa-

gens eingewiesen und auf mögliche Gefahren aufmerksam gemacht werden.

Allgemein

Der Servier-/Abräumwagen ist in Edelstahl ausgeführt.

Der Wagen ist mit einem starken Stoßschutz ausgestattet. Unter jedem Bord ist eine schalldäm-

mende Antidröhnmatte angebracht. Eine Ecke jeder Antidröhnmatte ist produktionsbedingt ge-

kappt. Die Borde sind mit einem umlaufenden erhöhten Profilrand gefertigt. Der Rohrbügelrah-

men dient als Schiebegriff. Die Lenkrollen des Wagens sind am Rohrbügelrahmen angebracht.

Bedienung und Betrieb

Die Bedarfsgegenstände werden auf den Abstellborden transportiert. 

Der Wagen ist mit vier Lenkrollen ausgestattet, zwei davon mit Rollenfeststeller. 

Schiebegriffe ermöglichen eine einfache Fortbewegung des Wagens. Stabile Wandabweiser 

schützen vor Beschädigung. 

Die maximalen Belastungsangaben können dem Typenschild oder dem Kapitel „Technische Da-

ten“ dieser Betriebsanleitung entnommen werden.

Einsatzzweck

Einsatzbedingungen

Produktmerkmale

Zu diesem Produkt
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Die Standardausführung umfasst:

•	 Edelstahlrohrrahmen und Edelstahlborde verschweißt

•	 Edelstahlborde mit Profilrand

•	 schalldämmende Antidröhnmatte

•	 Stoßschutz allseitig

•	 4 x Lenkrollen Ø 125 mm, 2 davon mit Rollenfeststellern

Der Wagen ist je nach Ausführung mit folgender optionaler Ausstattung erhältlich:

•	 Knotenbleche

•	 Servierwagenverkleidung in verschiedenen Ausführungen (CNS oder pulverbeschichtet, mit 

oder ohne Türen)

•	 Abfallhälter

•	 Besteckbehälter

•	 Tablettablagebord

•	 Tropfwanne

•	 Sichtschutz in CNS oder pulverbeschichtet

•	 Besteckaufsatz

•	 Einhängerahmen

•	 Küchenrollenhalter für Einhängerahmen

•	 Messerhalter

•	 Hustenschutz

•	 Arbeitsplatte

•	 Schneidbrett (Kunststoff oder Holz)

•	 Verstärkungsprofile (Ausführung ohne schalldämmende Antidröhnmatte)

Standardausführung    

Optionen/Zubehör    

-de-
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Der Wagen ist nach dem neuesten Stand der Technik gebaut. Dabei wurden alle Anforderun-

gen erfüllt, die an einen sicherheitsgerechten Betrieb zu stellen sind. Trotzdem entstehen beim 

Betrieb des Wagens Restgefahren. Die Sicherheitshinweise und die Warnhinweise in dieser Be-

triebsanleitung sollen helfen, sich vor diesen Gefahren zu schützen.

Sicherheitshinweise

Die Sicherheitshinweise in diesem Kapitel gründlich lesen und beachten.

Der Betreiber ist dafür verantwortlich, dass die Sicherheitshinweise in dieser Betriebsanleitung 

beachtet werden.

Warnhinweise

Warnhinweise mit Gefahrensymbol (Warndreieck) im Text beachten.

Betriebsanleitung

Diese Betriebsanleitung muss vor der ersten Inbetriebnahme sorgfältig gelesen werden. 

Der Betreiber ist dafür verantwortlich, dass alle Benutzer vor der ersten Benutzung des Wagens 

diese Anleitung lesen. 

Diese Betriebsanleitung sowie Montageanleitungen und/oder Reinigungs- und Pflegehinweise 

für optionales Zubehör sind so aufzubewahren, dass sie für das Bedienpersonal jederzeit zu-

gänglich sind. 

Montageanleitungen und/oder Reinigungs- und Pflegehinweise für optionales Zubehör sind im 

Kapitel „Anlagen“ in dieser Betriebsanleitung zu finden.

Bei Bedarf sind diese Montageanleitungen und/oder Reinigungs- und Pflegehinweise für optio-

nales Zubehör beim Service-/Vertriebsteam von BLANCO Professional erhältlich. 

Einsatzzweck

Der Wagen darf nur für die vorgesehenen Einsatzzwecke verwendet werden.

Der Betreiber ist verantwortlich für die sach- und bestimmungsgemäße Verwendung des Wa-

gens.

Einsatzbedingungen

Wagen nur unter den zugelassenen Umgebungsbedingungen betreiben.

Die Benutzer des Wagens müssen in die Bedienung des Wagens eingewiesen sein und diese 

Betriebsanleitung verstanden haben.

Allgemeines

Zu diesem Produkt

Sicherheit
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Servier-/Abräumwagen BETRIEBSANLEITUNG

Aufrechte Transportposition

Wagen nur aufrecht stehend transportieren.

Transport mit LKW oder Lieferwagen

Wagen nur in LKW oder Lieferwagen mit Laderampe transportieren. Die Laderampe darf einen 

Neigungswinkel von 10° nicht überschreiten.

Wagen nur mit gelösten Rollenfeststellern transportieren. Wagen gegen Verrutschen sichern. 

Eine Transportsicherung mit den Rollenfeststellern ist nicht zulässig.

Wagen gegen vertikale Bewegungen während des Transports sichern. Gepolsterte Sicherungs-

stangen einsetzen.

Vor jeder Inbetriebnahme sicherstellen, dass der Wagen sich in einem einwandfreien Zustand 

befindet. 

Die Funktionsfähigkeit der Rollenfeststeller überprüfen.

Die maximale Belastbarkeit des Wagens und/oder der Borde darf nicht überschritten werden. 

Diese Daten können dem Typenschild oder dem Kapitel „Technische Daten“ dieser Betriebsan-

leitung entnommen werden.

Allgemeines

Der Anwender muss die mit dem Wagen verbundenen Gefahren kennen und einschätzen kön-

nen.

Beim Arbeiten mit dem Wagen und den Zubehörteilen die DGUV-Regel 110-002 für Arbeiten in 

Küchenbetrieben und ggf. regionale oder länderspezifische Regelungen beachten.

Der Wagen darf nur von Personen benutzt werden, deren physische, sensorische oder geistige 

Fähigkeiten keinen für die Bedienung des Wagens relevanten Einschränkungen unterliegen.

Wagen nur in einwandfreiem Zustand verwenden.

Bei Beschädigung den Wagen vor versehentlicher Verwendung sichern und unmittelbar die Re-

paratur durch eine der unter Reparatur genannten befugten Servicestellen veranlassen.

Beschickung

Alle Borde sind mit einem umlaufend erhöhten Profilrand gefertigt. Somit wird ein unbeabsichtig-

tes Herausrutschen der zu transportierenden Bedarfsgegenstände erschwert. 

Generell den Wagen so beladen, dass beim Betrieb/Transport kein Bedarfsgegenstand heraus-

fallen kann. Herausfallende Bedarfsgegenstände können Verletzungen verursachen.

Transport

Inbetriebnahme

Bedienung und Betrieb

-de-
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Wagen immer von unten nach oben beschicken, um den Geräteschwerpunkt möglichst niedrig 

zu halten.

Tragfähigkeiten

Die maximale Belastungsgrenze des Wagens sowie der Borde dürfen nicht überschritten wer-

den. Andernfalls besteht die Gefahr, dass der Wagen kippt und/oder beschädigt wird. Ein kip-

pender Wagen und/oder kippende Bedarfsgegenstände können Verletzungen verursachen.

Die maximalen Belastungsangaben können dem Typenschild oder dem Kapitel „Technische Da-

ten“ dieser Betriebsanleitung entnommen werden.

Belastung der Anbauteile

Ausführung mit Tablettablagebord

Das längsseitig einhängbare Tablettablagebord ist zum Abstellen eines bestückten Tabletts kon-

struiert und darf nicht mit schweren Gegenständen belastet werden. 

Die zulässige Flächenlast beträgt 5 kg. 

Das Sitzen auf dem Tablettablagebord ist nicht zulässig. 

Rollenfeststeller

Wagen stets mit den Rollenfeststellern vor dem Wegrollen sichern. Der Wagen kann durch unbe-

absichtigtes Wegrollen Verletzungen und Sachschäden verursachen.

Standortwechsel

Wagen nur schieben, nicht ziehen (Ausnahme: Überqueren von Schwellen oder Stufen).

Wagen immer mit zwei Händen am Rohr des Schiebegriffs schieben. Je nach Gewicht des Wa-

gens besteht beim Fortbewegen mit einer Hand die Gefahr, dass der Wagen nicht schnell genug 

abgebremst werden kann.

Beim Überqueren von Schwellen oder Stufen den Wagen vorsichtig ohne Schwung ziehen, da-

mit die Rollen nicht beschädigt werden. 

Darauf achten, dass die Hände nicht zwischen Wagen und Wänden oder anderen Gegenstän-

den (z. B. Schränke) eingeklemmt werden (Quetschgefahr).

Um die Gefahr einer Rollenbeschädigung zu verringern, ist eine Überbelastung der Rollen zu 

vermeiden:

•	 Wagen nicht mit arretierten Rollenfeststellern bewegen

•	 Stöße vermeiden

•	 Wagen vorsichtig (ohne Schwung) über Schwellen oder Stufen ziehen

Steht der Wagen auf einer schrägen Fläche, muss es zusätzlich zu den arretierten Rollenfeststel-

lern mit weiteren Sicherungsmaßnahmen (z. B. Unterlegkeile) gegen ein unbeabsichtigtes Weg-

rollen gesichert werden.

-de-
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Der Wagen ist im Stand bis zu einer Neigung von 10° kippsicher. Nur schräge Flächen mit einer 

Neigung < 10° befahren.

Der Wagen kann beim Schieben über eine schräge Fläche seitlich ausbrechen. Wagen über 

Rampen und Kuhlen nur mit 2 Personen (an jeder Seite des Wagens eine) schieben.

Hygiene

Die Vorschriften der Verordnung (EG) Nr. 852/2004 sowie die nationalen Hygienebestimmungen 

der Länder sind einzuhalten.

Reinigungsintervall

Wagen nach jedem Gebrauch reinigen. 

Ausführung mit Schneidbrett

Das Schneidbrett nach jedem Gebrauch gründlich reinigen. 

Mit handelsüblichem Spülmittel die gesamte Oberfläche reinigen. Anschließend unter klarem 

Wasser abspülen. Mit einem sauberen Tuch trockenreiben. 

Um Rutschgefahr zu minimieren, die Arbeitsfläche bzw. die darunter liegende Arbeitsplatte 

ebenfalls gründlich reinigen und mit einem sauberen Tuch trockenreiben.

Wird die Oberfläche des Schneidbrettes nicht nach jedem Gebrauch gründlich gereinigt, besteht 

die Gefahr der Keimbildung. Lebensmittel werden dadurch ungenießbar und dürfen keinesfalls 

zum Verzehr freigegeben werden. Verunreinigte Lebensmittel müssen fachgerecht, wie in der 

DGUV-Regel 110-002 für Arbeiten in Küchenbetrieben und ggf. in weiteren regionalen oder län-

derspezifischen Regelungen beschrieben, entsorgt werden.

BLANCO Professional empfiehlt, das Holzschneidbrett in regelmäßigen Abständen zusätzlich 

mit handelsüblichem Speiseöl einzureiben.

Reinigungsmethode

Nur zugelassene Reinigungsmethoden verwenden.

Kein Dampfstrahlgerät, keinen Hochdruckreiniger, keine Wasserbrause oder ähnliche Reini-

gungsgeräte verwenden.

Reinigungsmittel allgemein

Keine Metallteile zur Reinigung verwenden. Metallteile können den Wagen beschädigen und/

oder zu Korrosion führen.

Keine spitzen oder scharfkantigen Gegenstände zur Reinigung verwenden. Diese können den 

Wagen beschädigen.

Keine Scheuermittel verwenden. Scheuermittel verkratzen die Oberfläche.

Reinigung und Pflege

-de-



 13 

Servier-/Abräumwagen BETRIEBSANLEITUNG

Reinigungsmittel für Kunststoffteile

Keine Scheuermittel verwenden. Scheuermittel verkratzen die Oberfläche.

Keines der folgenden Reinigungsmittel oder Reinigungsmittel mit folgenden Inhaltsstoffen ver-

wenden (Materialschäden!):

•	 Ethanol, Isopropanol und höhere Alkohole

•	 Aceton

•	 Reinigungsbenzin

•	 Terpentin

•	 Essigsäureester

Rollenfeststeller

Rollenfeststeller regelmäßig auf ihre Wirksamkeit prüfen.

Bei unzureichender Arretierung unmittelbar den Austausch der defekten Rolle(n) durch eine der 

unter Reparatur genannten befugten Servicestellen veranlassen.

Befugte Personen

Der Wagen darf ausschließlich durch folgende Servicestellen repariert werden:

•	 Hausinternes, durch BLANCO Professional geschultes Fachpersonal

•	 Externer, durch BLANCO Professional geschulter Kundendienst

•	 Service von BLANCO Professional

Bei Reparaturen durch andere Stellen erlischt die Gewährleistung.

Geltende Normen, Richtlinien und Sicherheitsbestimmungen einhalten.

Der Betreiber ist dafür verantwortlich, dass die geltenden Normen, Richtlinien und Sicherheits-

bestimmungen eingehalten werden.

Der Wagen ist mit einem Typenschild versehen. Beim Entfernen des Typenschilds erlischt die 

Gewährleistung.

Wartung

Reparatur

Normen und Richtlinien

Produktkennzeichnung

-de-
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Transport

)) Der Wagen muss unmittelbar nach der Lieferung auf Transportschäden kontrolliert werden 

(Sichtprüfung).

�� Transportschäden im Beisein des Transporteurs auf dem Frachtbrief dokumentieren (Be-

schreibung des Defekts). 

�� Schäden durch den Transporteur bestätigen lassen (Unterschrift).

�� Wagen behalten und Schäden mit dem Frachtbrief bei BLANCO Professional reklamieren. 

– oder – 

Wagen nicht annehmen und dem Transporteur an BLANCO Professional zurückgeben.

)) Durch diese Vorgehensweise ist eine ordnungsgemäße Schadensregulierung sichergestellt. 

Später gemeldete Transportschäden müssen durch den Empfänger des Wagens entspre-

chend nachgewiesen werden.

Standardmäßig sind im Lieferumfang enthalten:

•	 Wagen 

•	 Gebrauchsanleitung mit URL-Code und QR-Code zur ausführlicheren digitalen Original-

Betriebsanleitung.

Der genaue Lieferumfang und die Ausführung des Wagens sind den Lieferpapieren zu entneh-

men.

�� Transportverpackung an den vorgesehenen Stellen öffnen. Nicht reißen oder schneiden!

�� Lieferumfang prüfen.

�� Eventuell vorhandene Schutzfolien am Wagen entfernen.

)) Verpackungsmaterialien bestehen aus recyclingfähigem Material.

�� Verpackungsmaterial gemäß den jeweils geltenden gesetzlichen Vorgaben umweltgerecht 

und ordnungsgemäß dem Recycling zuführen.

Transportschäden 

prüfen/abwickeln

Lieferumfang

Auspacken

Verpackungsmaterial 

entsorgen

-de-
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Inbetriebnahme

99 Wagen weist keine bekannten Defekte oder sichtbaren Schäden auf.

99 Schutzfolie vollständig entfernt.

99 Rollenfeststeller auf Funktionsfähigkeit überprüft.

99 Wagen ist gereinigt.

99 Optional erhältliches Zubehör ist montiert.

)) Diese Betriebsanleitung sowie Montageanleitungen und/oder Reinigungs- und Pflegehinweise 

für optionales Zubehör sind so aufzubewahren, dass sie für das Bedienpersonal jederzeit zu-

gänglich sind.

)) Montageanleitungen und/oder Reinigungs- und Pflegehinweise für optionales Zubehör sind 

im Kapitel „Anlagen“ in dieser Betriebsanleitung zu finden. 

Bei Bedarf sind diese Montageanleitungen und/oder Reinigungs- und Pflegehinweise für op-

tionales Zubehör beim Service-/Vertriebsteam von BLANCO Professional erhältlich. 

Betriebsvoraussetzungen

-de-
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Bedienung und Betrieb

Standardausführung und Kids-Ausführung

1 2

3

4

5

6

7

(1)	 Rohrbügelrahmen/Schiebegriff

(2)	 Ablagebord mit Antidröhnmatte

(3)	 Position Typenschild

(4)	 Lenkrollen mit Rollenfeststellern

(5)	 Ablagebord mit Antidröhnmatte

(6)	 Lenkrollen ohne Rollenfeststeller

(7)	 Wandabweiser

WagenübersichtWagenübersicht

-de-
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Servierwagen mit Arbeitsplatte und Schneidbrett

1 2 3 4 5

6

7

9

8

10

12

11

(1)	 Rohrbügelrahmen/Schiebegriff

(2)	 Hustenschutz 

(3)	 Gastronormbehälter 2 x GN 1/3-65

(4)	 Schneidbrett aus Kunststoff oder Holz (optional) 

(5)	 Arbeitsplatte 

(6)	 Position Typenschild 

(7)	 Optionaler Einhängerahmen mit Küchenrollenhalter, Messerhalter und variabler Gastronorm-

behälterbestückung

(8)	 Servierwagenverkleidung dreiseitig pulverbeschichtet oder in CNS (optional mit Flügeltüren) 

(9)	 Wandabweiser 

(10)	 Lenkrollen mit Rollenfeststellern 

(11)	 Ablagebord mit Antidröhnmatte

(12)	 Lenkrollen ohne Rollenfeststeller

-de-
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Abräumstation 

1 2 3 4

5

6

7

8

10

9

11

12

13

(1)	 Sichtschutz pulverbeschichtet (optional)

(2)	 Oberer Ablagebord mit Aussparung für 2 x GN-B 1/3-200

(3)	 Tropfwanne (optional)

(4)	 Rohrbügelrahmen/Schiebegriff

(5)	 Position Typenschild

(6)	 Servierwagenverkleidung dreiseitig pulverbeschichtet oder in CNS

(7)	 Wandabweiser

(8)	 Lenkrollen mit Rollenfeststellern

(9)	 Knotenblech

(10)	 Ablagebord mit Antidröhnmatte

(11)	 Lenkrollen ohne Rollenfeststeller

(12)	 Tablettablagebord

(13)	 Einhängerahmen mit 3 x GN 1/6-200 (optional)
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Servierwagen mit Besteckaufsatz

1 2

3

4

5
6

7

(1)	 Besteckaufsatz (optional)

(2)	 Rohrbügelrahmen/Schiebegriff

(3)	 Position Typenschild

(4)	 Wandabweiser

(5)	 Lenkrollen mit Rollenfeststellern

(6)	 Ablagebord mit Antidröhnmatte

(7)	 Lenkrollen ohne Rollenfeststeller

-de-
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)) Die in den Technischen Daten sowie die auf dem Typenschild (1) angegebenen Gewichtsober-

grenzen bei der Zuladung dürfen nicht überschritten werden. 

kg
max.

kg
max.

kg
max.

1

�� Wagen so beladen, dass die zu befördernden Bedarfsgegenstände nicht herausfallen kön-

nen.

�� Wagen immer von unten nach oben beschicken, um den Geräteschwerpunkt möglichst 

niedrig zu halten.

)) Keine Lebewesen auf/mit dem Wagen befördern.

)) Wenn die Option Verstärkungsprofile bei einem Bord gewählt wurde, ist eine Ausführung mit 

schalldämmender Antidröhnmatte nicht möglich.

)) Diese Betriebsanleitung sowie Montageanleitungen und/oder Reinigungs- und Pflegehinweise 

für optionales Zubehör sind so aufzubewahren, dass sie für das Bedienpersonal jederzeit zu-

gänglich sind.

)) Montageanleitungen und/oder Reinigungs- und Pflegehinweise für optionales Zubehör sind im 

Kapitel „Anlagen“ in dieser Betriebsanleitung zu finden. 

Bei Bedarf sind diese Montageanleitungen und/oder Reinigungs- und Pflegehinweise für op-

tionales Zubehör beim Service-/Vertriebsteam von BLANCO Professional erhältlich. 

Wagen beschicken

-de-
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Vorsicht!
Personen- und/oder Sachschaden

Durch eine verschmutzte und/oder nasse Auflagefläche des Schneidbtretts besteht Rutschge-

fahr. Es kann zu Prellungen, Quetschungen und Schnittverletzungen an den Extremitäten kom-

men. Des Weiteren können Lebensmittel verunreinigt werden. 

�� Auflagefläche des Schneidbretts und des Arbeitsbereiches stets trocken und sauber halten. 

Standortwechsel

)) Wenn die Fahrtstrecke Unebenheiten aufweist, müssen besondere Vorkehrungen getroffen 

werden.

ªª Unterkapitel„Fahren über Rampen, Kuhlen, schräge Flächen“

)) Keine Lebewesen auf/mit dem Wagen befördern.

Vorsicht!
Eingeklemmter Fuß

Beim Lösen und Arretieren der Rollenfeststeller kann der Fuß eingeklemmt und dabei verletzt 

werden. 

�� Darauf achten, dass der Fuß nicht zwischen die Rollenfeststeller und die Rolle oder Geräte-

verkleidung gerät.

1 2

�� Rollenfeststeller lösen (1).

�� Wagen mit beiden Händen am Rohr des Schiebegriffs vorsichtig an neuen Standort schie-

ben.

�� Rollenfeststeller arretieren (2).

Wagen an neuen 

Standort bringen
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)) Alle Hinweise, Voraussetzungen und Handlungsaufforderungen für den Standortwechsel auf 

ebener Fläche gelten auch für das Fahren über Rampen, Kuhlen und schräge Flächen.

99 Zwei Personen

Warnung!
Umkippen des Wagens

Der Wagen kann beim Befahren einer schrägen Fläche umkippen.

�� Wagen niemals über eine Fläche (z. B. Rampe) mit einer Neigung >10° schieben.

Warnung!
Seitliches Ausbrechen des Wagens

Der Wagen kann auf schrägen Flächen seitlich ausbrechen.

�� Wagen immer mit 2 Personen (an jedem Ende des Wagens eine) über schräge Flächen 

schieben.

�� Zuerst prüfen, ob der Wagen gefahrlos über die Rampe, Kuhle oder schräge Fläche gescho-

ben werden kann.

�� Wagen vorsichtig mit zwei Personen (an jedem Ende des Wagens eine) über die Rampe, 

Kuhle oder schräge Fläche schieben.

Fahren über Rampen, 

Kuhlen, schräge Flächen

-de-
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Zusatzinformationen zum Servier-/Abräumwagen für 
den Einsatz in der KITA- und Schulverpflegung

Durch den Zugang von Kindern/Jugendlichen zu diesem Produkt ergeben sich zusätzliche  

Gefährdungspotentiale.

Diese Zusatzinformation beschreibt die abschätzbaren, zusätzlichen Gefährdungspotentiale, 

ohne hierbei jedoch den Anspruch der Vollständigkeit zu erheben.

Allgemeine und spezielle Gefahren

Der Wagen darf nur für den in dieser Betriebsanleitung angegebenen Einsatzzweck eingesetzt 

werden.

Der Wagen darf NICHT unbeaufsichtigt bewegt oder betrieben werden. Die Aufsichtspflicht ori-

entiert sich grundlegend an den jeweils geltenden Gesetzen und Vorschriften der entsprechen-

den nationalen Stellen wie z. B. des Gesetzgebers, der Berufsgenossenschaften, Vorschriften 

auf Länder- oder Gemeindeebene und/oder weiteren Stellen.

Der Wagen darf NICHT bestiegen, daran geklettert oder durch kindliche Neugierde ertastet 

werden. Durch die vorgenannten Missbräuche kann es zum Kippen des Wagens und damit zur 

Gefährdung oder möglichem Personenschaden kommen. Weiter können Verletzungen der Ext-

remitäten die Folge sein.

Der Wagen darf NICHT als Fahrzeug oder Transportmittel genutzt werden. Nicht unter den Wa-

gen legen. Der Wagen hat im beladenen Zustand ein hohes Gewicht und dadurch im bewegten 

Zustand ein hohes energetisches Potential.

Durch die vorgenannten Missbräuche können Personen verletzt z. B. überrollt oder einge-

quetscht werden.

Sobald der Wagen nach einem Standortwechsel an seinem Bestimmungsstandort positioniert 

ist oder ein Standortwechsel notwendig ist, sind die vorhandenen Rollenfeststeller zu betätigen. 

Die Rollenfeststeller haben Öffnungen, die technisch bedingt nicht anders ausgeführt werden 

können.

Beim unbeaufsichtigten Betätigen der Rollenfeststeller können diese Öffnungen zu Quetschun-

gen von Gliedmaßen führen.

Einsatzzweck

Einsatzbereich

Aufsichtspflicht

Missbrauch als 

Spielgerät

Missbrauch als Fahrzeug

Rollenfeststeller
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Hilfe im Problemfall

Ursache Maßnahme

Falsche Handhabung/Pflege �� Korrosionsstellen entfernen.

�� Auf korrekte Handhabung/Pflege achten.

Ursache Maßnahme

Schaden durch Transport, Standort-

wechsel oder sonstige äußere Einwirkung

�� Wagen außer Betrieb nehmen.

�� Wagen vor versehentlicher Inbetriebnahme 

sichern.

�� Eine zur Reparatur befugte Stelle verständigen.

ªª Kapitel „Reparatur“

Ursache Maßnahme

Schaden durch Transport, Standort-

wechsel oder sonstige äußere Einwirkung

�� Wagen außer Betrieb nehmen.

�� Wagen vor versehentlicher Inbetriebnahme 

sichern.

�� Eine zur Reparatur befugte Stelle verständigen.

ªª Kapitel „Reparatur“

Korrosion an 

Edelstahlteilen

Wagen ist äußerlich 

beschädigt

Keine Funktion der 

Rollenfeststeller
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Reinigung und Pflege

Edelstahl ist eine Bezeichnung für besonders korrosionsbeständige und hygienische Stähle. Der 

bei BLANCO Professional derzeit eingesetzte Edelstahl besteht im Wesentlichen aus den Ele-

menten Eisen, Chrom und Nickel.

Die Korrosionsbeständigkeit von Edelstahl beruht auf einer sogenannten Passivschicht an der 

Werkstoffoberfläche, die beim Kontakt mit Sauerstoff gebildet wird. Verletzungen der Passiv-

schicht durch mechanische Einwirkungen werden – bei ausreichend vorhandenem Sauerstoff an 

der Werkstoffoberfläche – selbstständig behoben.

Die Stabilität der Passivschicht kann auch durch chemische Einwirkung sowie durch Kalk-, Fett-, 

Stärke- und Eiweißschichten beeinträchtigt werden, wodurch die Entstehung von Korrosion ge-

fördert werden kann.

Der Kontakt folgender Stoffe mit Edelstahl kann ebenfalls Korrosion verursachen/fördern:

•	 Konzentrierte Säuren, Halogene (z. B. Chloride, Bromide) und deren Salze sowie kochsalz-

haltige Gewürze

•	 Salzsäuredämpfe, die sich z. B. bei der Verwendung von industriellen Reinigern bilden kön-

nen

•	 Berührung mit Fremdmetall (z. B. Stahl oder Eisen)

•	 Berührung mit Eisen (z. B. Stahlwolle, Späne aus Leitungen, eisenpartikelhaltiges Wasser)

Zur Aufrechterhaltung der Korrosionsbeständigkeit ist der Kontakt mit den oben genannten Stof-

fen zu vermeiden. Die folgenden Hinweise zu Reinigung und Pflege sind unbedingt zu beachten.

)) Oberflächen aus Edelstahl immer sauber, trocken und für Luft zugänglich halten!

BLANCO Professional empfiehlt:

Stark beanspruchte Edelstahloberflächen (z. B. beheizte Bain-Marie-Becken) zusätzlich zur 

täglichen Routinereinigung regelmäßig mit BLANCOPOLISH behandeln. So bleiben die Passiv-

schicht und damit die Korrosionsbeständigkeit der Edelstahloberfläche länger erhalten.

Die Oberfläche muss nach jedem Gebrauch gründlich mit klarem Wasser gereinigt und abge-

trocknet werden.

Zur täglichen Routinereinigung ist die Wischreinigung mit einem feuchten Tuch vorgeschrieben. 

Hartnäckige Verschmutzungen dürfen mit einer Bürste (Kunststoff- oder Naturborsten) entfernt 

werden.

Alle weiteren Reinigungsmethoden müssen von BLANCO Professional zugelassen 

werden.

)) Kein Dampfstrahlgerät, keinen Hochdruckreiniger, keine Wasserbrause oder ähnliche Reini-

gungsgeräte verwenden.

)) Keinesfalls eine ggf. integrierte Heizung zur Trocknung verwenden.

Edelstahl

Reinigungsintervall

Reinigungsmethoden

-de-



 26 

Servier-/Abräumwagen BETRIEBSANLEITUNG

Folgende Reinigungsmittel dürfen für Edelstahloberflächen eingesetzt werden:

•	 Handelsübliche Edelstahlreinigungsmittel, z. B. BLANCOPOLISH

•	 Handelsübliche Reinigungsmittel auf Wasserbasis

•	 Handelsübliche Entkalkungsmittel auf Basis organischer bzw. für Edelstahl nicht schädlicher 

anorganischer Säuren (z. B. Essigsäure, Zitronensäure, Amidosulfonsäure, Phosphorsäure); 

im Zweifel ist der Reinigungsmittelhersteller zu kontaktieren

•	 Weiches Reinigungstuch bzw. feuchtes Mikrofaser-Reinigungstuch.

Reinigungsmittel, die für Edelstahloberflächen nicht geeignet sind:

•	 Alle Reinigungsmittel, die Chloride oder Hypochlorite enthalten können (z. B. Entkalker auf 

Basis von Salzsäure, Chlorbleichlaugen etc.)

Folgende Reinigungsmittel dürfen für sonstige Metalloberflächen, pulverbeschichtete 

Wagenteile sowie Kunststoff- und Glasteile eingesetzt werden:

•	 Handelsübliche Reinigungsmittel auf Wasserbasis

•	 Weiches Reinigungstuch 

•	 BLANCO-Mikrofaser-Reinigungstuch (nur mit Wasser gebrauchen)

•	 Fleckenrückstände, insbesondere Fettspritzer und Fettablagerungen, können mit einer war-

men 30%-igen Schmierseifenlösung unter Zuhilfenahme einer Bürste (Kunststoff- oder Natur-

borsten) entfernt werden

•	 Glasoberflächen können ganz leicht mit handelsüblichen Glasreinigern gesäubert werden.

Reinigungsmittel, die für sonstige Metalloberflächen, pulverbeschichtete Wagenteile, 

sowie Kunststoff- und Glasteile, nicht geeignet sind:

•	 Edelstahlreinigungsmittel oder sonstige scheuernde Reinigungsmittel

•	 Scheuerlappen/-tuch

•	 Lösungsmittelhaltige Reinigungsmittel

•	 Alle Reinigungsmittel, die Chloride oder Hypochlorite enthalten können (z. B. Entkalker auf 

Basis von Salzsäure, Chlorbleichlaugen etc.)

•	 Korrosion fördernde (aggressive) Reinigungsmittel / Desinfektionsmittel (z. B. auf Basis von 

fluorierter Kieselsäure, Phosphorsäure, sowie Salz- und Schwefelsäure)

99 Keine Bedarfsgegenstände auf dem Wagen

BLANCO Professional empfiehlt:

Grundsätzlich sollte vor der Anwendung von chemischen Reinigungsmitteln die Verträglichkeit 

mit der Oberfläche immer an einer verdeckten Stelle geprüft werden. So werden ungewollte 

Überraschungen durch Verfärbungen oder andere Reaktionen zwischen Reiniger und Oberflä-

che vermieden.

)) Sollte beim Reinigen mineralischer oder gar metallischer Staub aufgenommen werden, müs-

sen die Putzhilfsmittel (z. B. Bürsten, Mikrofasertücher, etc.) permanent ausgespült werden, 

damit die Staubpartikel keine Spuren auf der Oberfläche hinterlassen können.

Reinigungsmittel

Wagen reinigen
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�� Die Oberfläche unbedingt nach jedem Gebrauch gründlich mit klarem Wasser reinigen und 

abtrocknen. 

Plexiglas®/Makrolon® ist ein Markenname für Acrylglas/Polycarbonat (glasähnlicher Kunststoff). 

Auf der porenlosen Oberfläche kann Schmutz kaum haften. Kunststoffe können sich jedoch im 

Allgemeinen elektrostatisch aufladen. Das kann dazu führen, dass die Teile dann Staub anzie-

hen. Im Freien wird dies durch Regen und Luftfeuchtigkeit normalerweise verhindert, kann aber 

in Innenräumen durch mechanisches Reiben der Kunststoffoberflächen, Luftbewegungen und 

trockene Raumluft begünstigt werden.

Zur täglichen Routinereinigung wird die Wischreinigung mit einem feuchten Tuch empfohlen. Den 

Feuchtigkeitsfilm nicht trocken reiben, sondern trocknen lassen. Niemals die Oberfläche trocken 

abreiben. Dies führt zu Schlieren oder ggf. Kratzer. In jedem Fall fördert dies die elektrostatische 

Aufladung. 

•	 Lauwarmes Wasser mit ein wenig handelsüblichem Spülmittel versetzt

•	 Weiches fusselfreies Reinigungstuch, weicher Schwamm oder Ledertuch

•	 BLANCO-Mikrofaser-Reinigungstuch (nur mit Wasser verwenden)

•	 Bei Fleckenrückständen, insbesondere Fettspritzern und Fettablagerungen: warme 30%-ige 

Schmierseifenlösung

•	 Antistatischer Kunststoffreiniger

•	 Spezielle Poliermilch/-paste in Verbindung mit weichem Poliertuch

•	 NIEMALS alkoholhaltige Reinigungsmittel verwenden, da diese die Rissbildung fördern und 

die Oberfläche eintrüben.

•	 Edelstahlreinigungsmittel oder sonstige scheuernde Reinigungsmittel

•	 Scheuerlappen/-tuch

•	 Lösungsmittelhaltige Reinigungsmittel

•	 Alle Reinigungsmittel, die Chloride oder Hypochlorite enthalten können (Entkalker auf Basis 

von Salzsäure, Chlorbleichlaugen etc.)

Plexiglas®/Makrolon®

Reinigungsmethode für 

Plexiglas®/Makrolon®

Geeignete 

Reinigungsmittel für 

Plexiglas®/Makrolon®

Nicht geeignete 

Reinigungsmittel für 

Plexiglas®/Makrolon®
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Wartung

)) Die Rollenfeststeller müssen nach jedem Standortwechsel des Wagens auf ihre Wirksamkeit 

überprüft werden.

�� Rollenfeststeller arretieren.

�� Versuchen, den Wagen (ohne Gewalt!) fortzubewegen.

�� Bei unzureichender Arretierung unmittelbar den Austausch der defekten Rolle(n) durch eine 

der unter Reparatur genannten befugten Servicestellen veranlassen.

Rollenfeststeller 

kontrollieren
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Reparatur

)) Reparaturen dürfen ausschließlich durch folgende befugte Servicestellen ausgeführt werden:

–– Hausinternes, durch BLANCO Professional geschultes Fachpersonal

–– Externer, durch BLANCO Professional geschulter Kundendienst

–– Service von BLANCO Professional

Der Service von BLANCO Professional benötigt neben der genauen Beschreibung des Defekts 

folgende Angaben auf dem Typenschild:

•	 Artikelnummer

•	 Modell

•	 Fertigungsdatum

•	 Fertigungsauftragsnummer

Item No. Order

kg
xx

kg
xx

Shelf Trolley

BLANCO Professional GmbH + Co KG
Flehinger Str.59  75038 Oberderdingen / Germany
Made in Germany

1 2 3

4

5

(1)	 Artikelnummer 

(2)	 Fertigungsauftragsnummer 

(3)	 Fertigungsdatum 

(4)	 Maximale Belastungsangaben für jeden einzelnen Bord und für den gesamten Wagen

(5)	 Modellbezeichnung 

)) Defekte Komponenten dürfen ausschließlich durch folgende befugte Servicestellen ausge-

tauscht werden:

–– Hausinternes, durch BLANCO Professional geschultes Fachpersonal

–– Externer, durch BLANCO Professional geschulter Kundendienst

–– Service von BLANCO Professional

)) Bei der Bestellung von Ersatzteilen werden benötigt:

–– Ersatzteilbezeichnung

–– Artikelnummer

–– Fertigungsdatum des Wagens

–– Menge

ªª Siehe Service-Informations-System im Internet (www.blanco-professional.com)

Befugte Personen

Defekt-Beschreibung

Austausch von 

Komponenten

Ersatzteile
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BLANCO Professional GmbH + Co KG 

Flehinger Str. 59

75038 Oberderdingen 

Telefon 	 07045 44-81416

Telefax 	 07045 44-81508

E-Mail 	 service.pro@blanco.de 

Internet 	 www.blanco-professional.com

Adresse

-de-
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Entsorgung

�� Wagen einem Wertstoff-Center zuführen.

)) Dieses Produkt darf nicht zusammen mit anderem Gewerbemüll entsorgt werden.

)) Weitere Informationen zur Entsorgung sind beim Händler oder beim Service von  

BLANCO Professional erhältlich.

ªª Kapitel „Reparatur“

Wagen entsorgen
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Technische Daten

LL Je nach Ausführung kann ein dieser Betriebsanleitung unterliegendes Gerät auch abwei-

chende technische Daten (elektrische und kältetechnische Angaben, Maße) aufweisen. Die 

verbindlichen Angaben sind dem Typenschild oder der spezifischen Auftragsunterlagen bzw. 

Zeichnungen zu entnehmen.

Abmessungen und Gewicht (ca.)

Modell Maße [mm] (L x B x H) /  

Lichtes Maß zwischen 

den Borden [mm]

max. Belastungsangaben Wagen-

gewicht 

[kg]Bord [kg] Wagen [kg]

SW 6 x 4-2 700 x 500 x 950 / 585 80 120 11

SW 6 x 4-2 Kids 700 x 500 x 800 / 435 80 120 10

SW 6 x 4-3 700 x 500 x 950 / 275 80 120 13

SW 8 x 5-2 900 x 600 x 950 / 585 80 120 13

SW 8 x 5-2 Kids 900 x 600 x 800 / 435 80 120 12

SW 8 x 5-3 900 x 600 x 950 / 275 80 120 16

SW 8 x 5-4 900 x 600 x 1290 / 285 80 120 21

SW 8 x 5-5 900 x 600 x 1290 / 205 80 120 24

SW 9 x 6-2 1000 x 650 x 950 / 585 80 120 14

SW 9 x 6-3 1000 x 650 x 950 / 275 80 120 18

SW 9 x 6-4 1000 x 650 x 1290 / 285 80 120 24

SW 9 x 6-5 1000 x 650 x 1290 / 205 80 120 27

SW 10 x 6-2 BASIC 1100 x 700 x 950 / 585 80 120 16

SW 10 x 6-3 BASIC 1100 x 700 x 950 / 275 80 120 21

SW 10 x 6-3 BASIC 

GDD

1100 x 700 x 1290 / 445 50 150 22

SW 10 x 6-4 BASIC 1100 x 700 x 1290 / 285 80 120 27

SW 10 x 6-5 BASIC 1100 x 700 x 1290 / 205 80 120 32

SW 10 x 6-2 1100 x 700 x 1010 / 585 80 160 20

SW 10 x 6-3 1100 x 700 x 1010 / 275 80 200 24

SW 10 x 6-4 1100 x 700 x 1350 / 285 80 200 31

SW 10 x 6-5 1100 x 700 x 1350 / 205 80 200 38

ARW 9 x 6-2 1000 x 650 x 1030 / 585 80 120 18

ARW 9 x 6-3 1000 x 650 x 1030 / 275 80 120 22

ARW 10 x 6-2 1100 x 700 x 1010 / 481 80 160 27

SW MCS 10 x 6-3 1100 x 700 x 950 / 275 80 160 33

Allgemeine Daten
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Eigengewichte für Servierwagenverkleidungen (ca.)

Modell Verkleidung  

3-seitig CNS*  

[kg] 

Verkleidung 

3-seitig mit 

Flügeltüren 

CNS* [kg]

Verkleidung 

3-seitig PB** 

[kg]

Verkleidung 

3-seitig mit 

Flügeltüren 

PB** [kg]

SW 6 x 4-2 Kids – – 5 11

SW 8 x 5-2 13 19 11 17

SW 8 x 5-2 Kids – – 10 16

SW 8 x 5-3 13 19 11 17

SW 9 x 6-2 – – 14 21

SW 9 x 6-3 – – 14 21

SW 10 x 6-2 BASIC 15 22 16 23

SW 10 x 6-3 BASIC 15 22 16 23

SW 10 x 6-2 15 22 16 23

SW 10 x 6-3 15 22 16 23

* CNS = Edelstahlausführung 

** PB = Feinblech, doppelseitig elektrolytisch verzinkt, pulverbeschichtet in verschiedenen Farben

Knotenbleche

Modell Anzahl  

verstärkbarer 

Borde

max. Belas-

tungsangaben 

Wagen [kg]

SW 6 x 4-2 1 140

SW 6 x 4-3 2 160

SW 8 x 5-2 1 140

SW 8 x 5-3 2 160

SW 8 x 5-4 3 180

SW 8 x 5-5 4 200

SW 9 x 6-2 1 140

SW 9 x 6-3 2 160

SW 9 x 6-4 3 180

SW 9 x 6-5 4 200

SW 10 x 6-2 BASIC 1 140

SW 10 x 6-3 BASIC 2 160

SW 10 x 6-4 BASIC 3 180

SW 10 x 6-5 BASIC 4 200

SW 10 x 6-2 1 180

SW 10 x 6-3 2 200

SW 10 x 6-4 3 200

SW 10 x 6-5 4 200

Zubehör für 

Servierwagen

-de-



 34 

Servier-/Abräumwagen BETRIEBSANLEITUNG

Verstärkungsprofile

Modell Anzahl verstärkbarer Borde 

um jeweils +10 kg*

SW 8 x 5-2 2

SW 8 x 5-2 Kids 2

SW 8 x 5-3 3

SW 8 x 5-4 4

SW 8 x 5-5 5

SW 9 x 6-2 2

SW 9 x 6-3 3

SW 9 x 6-4 4

SW 9 x 6-5 5

SW 10 x 6-2 BASIC 2

SW 10 x 6-3 BASIC 3

SW 10 x 6-4 BASIC 4

SW 10 x 6-5 BASIC 5

SW 10 x 6-2 2

SW 10 x 6-3 3

SW 10 x 6-4 4

SW 10 x 6-5 5

* Die maximalen Belastungsgrenzen des gesamten Wagens bleiben dieselben wie bei der Stan-

dardausführung.

)) Wenn die Option Verstärkungsprofile bei einem Bord gewählt wurde, ist eine Ausführung mit 

schalldämmender Antidröhnmatte nicht möglich.

Umgebungsbedingungen – Betrieb

Temperatur:		  –10 °C bis +38 °C

Umgebungsbedingungen – Lagerung, Transport

Temperatur:		  –10 °C bis +40 °C

Emissionen

Der arbeitsplatzbezogene Schallpegel des Wagens ist kleiner als 70 dB(A).

Werkstoffe

Wagen: 		  Edelstahl, pulverbeschichtetes stahlverzinktes Blech,  

		  Polyamid, Polyethylen, Polymethylmethacrylat

Umwelt
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Bestellangaben

Servierwagen SW 6x4-2	 Artikelnummer 	 295852; 569767; 566246

Servierwagen SW 6x4-2 Kids	 Artikelnummer 	 383652; 574983; 574984

Servierwagen SW 6x4-3	 Artikelnummer	 295852; 569768; 566247

Servierwagen SW 8x5-2 	 Artikelnummer	 292465; 569769; 555527

Servierwagen SW 8x5-2 Kids	 Artikelnummer 	 383653; 574985; 574986

Servierwagen SW 8x5-3 	 Artikelnummer	 292465; 569770; 555528

Servierwagen SW 8x5-4 	 Artikelnummer	 292465; 569771; 563437

Servierwagen SW 8x5-5 	 Artikelnummer	 292465; 569772; 563438

Servierwagen SW 9x6-2 	 Artikelnummer	 292466; 569773; 555531

Servierwagen SW 9x6-3 	 Artikelnummer	 292466; 569774; 555532

Servierwagen SW 9x6-4 	 Artikelnummer	 292466; 569775; 563448

Servierwagen SW 9x6-5 	 Artikelnummer	 292466; 569776; 563449

Servierwagen SW 10x6-2 BASIC 	 Artikelnummer	 360659; 573486; 573487

Servierwagen SW 10x6-3 BASIC 	 Artikelnummer	 360659; 573488; 573489

Servierwagen SW 10x6-4 BASIC 	 Artikelnummer	 360659; 573490; 573491

Servierwagen SW 10x6-5 BASIC 	 Artikelnummer	 360659; 573492; 573493

Servierwagen SW 10x6-2 	 Artikelnummer	 360796; 569777; 555535; 569778; 

				    555536

Servierwagen SW 10x6-3 	 Artikelnummer	 360796; 569779; 555537; 569780; 

				    555538

Servierwagen SW 10x6-4 	 Artikelnummer	 360796; 569781; 563458; 569782; 

				    563459

Servierwagen SW 10x6-4 	 Artikelnummer	 360796; 569783; 563461; 569784; 

				    563462

Abräumwagen ARW 9x6-2 	 Artikelnummer	 292468; 569786; 563022

Abräumwagen ARW 9x6-3 	 Artikelnummer	 292468; 569787; 563055

Abräumwagen ARW 10x6-2 	 Artikelnummer	 292465; 569789; 563090; 569788; 

				    563095

Abräumstation SW MCS 10x6-3	 Artikelnummer	 382663

Dokumentnummer:	 153 062

Servierwagen

Abräumwagen

Betriebsanleitung
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Servier-/Abräumwagen BETRIEBSANLEITUNG

Zubehör

Artikelnummer	 574 772

Artikelnummer	 574 773

Artikelnummer	 574 774

Artikelnummer	 574 779

Artikelnummer	 574 780

Artikelnummer	 574 781

 

Artikelnummer	 574 783

Artikelnummer	 574 782

Artikelnummer	 555 509

Artikelnummer	 555 510

Schneidbrett Holz 1/1 	 Artikelnummer	 574 775

Schneidbrett Kunststoff 1/1	 Artikelnummer	 574 776

mit Schneidbrett Holz	 Artikelnummer	 574 777

mit Schneidbrett Kunststoff	 Artikelnummer	 574 778

Sichtschutz SW 8x5 farbig	 Artikelnummer	 382 662

Sichtschutz SW 8x5 limette	 Artikelnummer	 574 795

Sichtschutz SW 8x5 granny	 Artikelnummer	 574 796

Sichtschutz SW 8x5 karminrot	 Artikelnummer	 574 797

Sichtschutz SW 8x5 graphitschwarz	 Artikelnummer	 574 798

Sichtschutz SW 8x5 brombeere	 Artikelnummer	 574 799

Verkleidung CNS, 3-seitig aus Edelstahl

SW 8x5-2

SW 8x5-3	 Artikelnummer	 375 449

SW 10x6-2

SW 10x6-3

SW 10x6-2 BASIC

SW 10x6-3 BASIC	 Artikelnummer	 375 451

Verkleidung CNS, 3-seitig mit frontseitigen Flügeltüren aus Edelstahl

SW 8x5-2

SW 8x5-3	 Artikelnummer	 375 450

SW 10x6-2

SW 10x6-3

SW 10x6-2 BASIC

SW 10x6-3 BASIC	 Artikelnummer	 375 452

Besteckaufsatz 

Arbeitsplatte WB 8x5

Messerhalter 

Tropfwanne 

Tablettablagebord 

Einhängerahmen 

Einhängerahmen für 

Arbeitsplatte 

SW Hustenschutz 

Abfallbehälter 

Besteckbehälter 

Schneidbrett 

Set Arbeitsplatte mit 

Schneidbrett

Sichtschutz

Verkleidung-Sets
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Verkleidung, 3-seitig aus pulverbeschichteten Feinblech: 

SW 8x5-2

SW 8x5-3

farbig	 Artikelnummer	 375 453

limette	 Artikelnummer	 574 130

granny	 Artikelnummer	 574 131

karminrot	 Artikelnummer	 574 132

graphitschwarz	 Artikelnummer	 574 133

brombeere	 Artikelnummer	 574 134

Verkleidung, 3-seitig aus pulverbeschichteten Feinblech:

SW 9x6-2

SW 9x6-3

farbig 	 Artikelnummer 	 383 341

Verkleidung, 3-seitig aus pulverbeschichteten Feinblech: 

SW 10x6-2

SW 10x6-3

SW 10x6-2 BASIC

SW 10x6-3 BASIC

farbig	 Artikelnummer	 375 455 

Verkleidung, 3-seitig mit frontseitigen Flügeltüren aus pulverbeschichteten Feinblech

SW 8x5-2

SW 8x5-3

farbig	 Artikelnummer	 375 454

limette	 Artikelnummer	 574 135

granny	 Artikelnummer	 574 136

karminrot	 Artikelnummer	 574 137

graphitschwarz	 Artikelnummer	 574 138

brombeere	 Artikelnummer	 574 139

Verkleidung, 3-seitig mit frontseitigen Flügeltüren aus pulverbeschichteten Feinblech

SW 9x6-2

SW 9x6-3

farbig 	 Artikelnummer 	 383 460
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Verkleidung, 3-seitig mit frontseitigen Flügeltüren aus pulverbeschichteten Feinblech

SW 10x6-2

SW 10x6-3

SW 10x6-2 BASIC

SW 10x6-3 BASIC

farbig	 Artikelnummer	 375 456 

Farbige Verkleidungsoptionen für Kids-Modelle

Verkleidung, 3-seitig aus pulverbeschichteten Feinblech

SW 6x4-2 Kids	 Artikelnummer	 383 710

SW 8x5-2 Kids	 Artikelnummer	 383 713

Verkleidung, 3-seitig mit frontseitigen Flügeltüren aus pulverbeschichteten Feinblech

SW 6x4-2 Kids	 Artikelnummer	 383 712

SW 8x5-2 Kids	 Artikelnummer	 383 715
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Normen, Richtlinien, Verordnungen, Vorschriften

Der Wagen ist zum Auslieferungszeitpunkt mit den grundlegenden Anforderungen der anzuwen-

denden Produktnormen in ihrer jeweils aktuellen Fassung in Übereinstimmung.

Der Wagen ist zum Auslieferungszeitpunkt, soweit zutreffend, mit den Anforderungen folgender 

Verordnungen/Richtlinien in ihrer jeweils aktuellen Fassung in Übereinstimmung.

•	 1935/2004	 Verordnung über Materialien und Gegenstände, die dazu bestimmt sind mit  

		  Lebensmitteln in Berührung zu kommen

•	 2006/42/EG 	 Maschinenrichtlinie

•	 2014/35/EU 	 Niederspannungsrichtlinie

•	 2014/30/EU 	 EMV-Richtlinie

•	 2011/65/EU 	 RoHS-Richtlinie

•	 2014/68/EU 	 Druckgeräterichtlinie

Bei der Handhabung und Nutzung dieses Wagens, sind folgende Verordnungen, Vorschriften, 

berufsgenossenschaftliche Regeln sowie ggf. weitere nationale Bestimmungen der Länder, in 

ihrer jeweils aktuellen Fassung zu beachten.

•	 EG Nr. 852/2004	 Verordnung über Lebensmittelhygiene

•	 DGUV-Regel 110-002	 Arbeiten in Küchenbetrieben

•	 DGUV Vorschrift 3	 Unfallverhütungsvorschrift für elektrische Anlagen und Betriebsmittel

Auf Wunsch ist eine Kopie der EU-Konformitätserklärung beim Service-/Vertriebsteam von 

BLANCO Professional erhältlich. 

Normen

Richtlinien für  

CE-Kennzeichnung/ 

EU-Konformitätserklärung

Verordnungen, 

Vorschriften
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Anlagen

•	 Montageanleitung Verkleidung-Set CNS: 			   Dokumentnummer 154 834

•	 Montageanleitung Besteckaufsatz:			   Dokumentnummer 154 855

•	 Montageanleitung Hustenschutz:				   Dokumentnummer 154 856

•	 Montageanleitung Arbeitsplatte mit Schneidbrett: 		  Dokumentnummer 154 857

•	 Montageanleitung Einhängerahmen mit Küchenrollenhalter:	 Dokumentnummer 154 858

•	 Montageanleitung Sichtschutz:				    Dokumentnummer 154 859

•	 Montageanleitung Abräumstation mit Tropfwanne und  

Tablettablagebord:					     Dokumentnummer 154 860

•	 Reinigungsbeileger Schneidbretter:			   Dokumentnummer 154 861

•	 Montageanleitung Verkleidung-Set farbig pulverbeschichtet: 	Dokumentnummer 154 736

Montageanleitungen für 

Zubehör
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