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Servier-/Abraumwagen

Copyright

Technische Anderungen

Produktdokumentation

2 BLANCO

Typografische
Konventionen

Warnhinweise

Allgemeines

Diese Anleitung ist urheberrechtlich geschutzt. Alle Informationen durfen weder vollstdndig noch
teilweise vervielfaltigt, verbreitet oder zu Zwecken des Wettbewerbs verwertet oder Dritten zu-
ganglich gemacht werden.

Anderungen, die dem technischen Fortschritt dienen, behalten wir uns vor.
Dies ist die Original-Betriebsanleitung. Zielgruppe: Bedienpersonal, Klichenleiter.

& Wichtiger Hinweis auf Besonderheiten bzw. Sonderfélle.

@ Erlauternde Information in anleitenden Kapiteln oder Abschnitten.

Q{> Querverweis auf ein Kapitel, Unterkapitel oder Fremddokument.

v Voraussetzung, die erfilllt sein muss, bevor die nachfolgenden Schritte ausgefiihrt werden.
» Handlung oder Tatigkeit, die ausgeflhrt werden muss.

Gerateausfiihrung XYZ
Ein derart gekennzeichneter Abschnitt gilt nur fr eine bestimmte Geréateausfihrung oder
Gerateoption.

-& Signalwort!

Art und Quelle der Gefahr
Madgliche Folgen bei Nichtbeachtung des Warnhinweises.
» MaBnahme zur Vermeidung der Gefahr und ihrer Folgen.

Das Signalwort (Vorsicht, Warnung, Gefahr) weist auf die Gefahrenstufe hin.
Vorsicht warnt vor méglichen leichten Kérperverletzungen oder Sachschaden.
Warnung warnt vor mdglichen schweren Kdrperverletzungen.

Gefahr warnt vor mdglichen schwersten/tédlichen Korperverletzungen.
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Servier-/Abraumwagen

Zu diesem Produkt

Einsatzzweck Der Servier-/Abraumwagen von BLANCO Professional ist ein Transportgerat mit Abstellborden
zum handgefiihrten Transport von Speisen, Getranken, Geschirr und Kiichen-Bedarfsgegen-
standen.

Lagerung und Transport von Lebensmittel nachteilig beeinflussenden Gutern ist nicht zulassig.

Der Servier-/Abraumwagen eignet sich vor allem fUr einen Einsatz in der Sozialgastronomie
(Kliniken, Seniorenheime, Kindertagesstatten), Hotellerie und Gastronomie (Bankett, Party-
service) sowie in der Betriebsgastronomie (Kantinen, Mensen).

Der Transport von Personen mit oder auf dem Wagen sowie dessen Anbauten ist nicht zul&ssig.
Der Wagen darf nicht als Leiterersatz oder als Klettergerist (Kinder) benutzt werden. Es besteht
Kippgefahr.

Der Wagen darf nicht zum Tansport oder zur Lagerung von gefahrlichen oder giftigen Stoffen/
Flissigkeiten benutzt werden.

Einsatzbedingungen = Umgebung
Der Wagen darf nur bei einer Umgebungstemperatur von -10 °C bis +38 °C betrieben werden.

Einweisung Dritter
Wird der Wagen an Dritte verliehen, mUssen diese Personen in die sichere Handhabung des Wa-
gens eingewiesen und auf mogliche Gefahren aufmerksam gemacht werden.

Produktmerkmale Allgemein m

Der Servier-/Abraumwagen ist in Edelstahl ausgeflhrt.

Der Wagen ist mit einem starken StoBschutz ausgestattet. Unter jedem Bord ist eine schalldam-
mende Antidrbhnmatte angebracht. Eine Ecke jeder Antidrohnmatte ist produktionsbedingt ge-
kappt. Die Borde sind mit einem umlaufenden erhéhten Profilrand gefertigt. Der Rohrbugelrah-

men dient als Schiebegriff. Die Lenkrollen des Wagens sind am Rohrbligelrahmen angebracht.

Bedienung und Betrieb
Die Bedarfsgegenstande werden auf den Abstellborden transportiert.

Der Wagen ist mit vier Lenkrollen ausgestattet, zwei davon mit Rollenfeststeller.

Schiebegriffe ermodglichen eine einfache Fortbewegung des Wagens. Stabile Wandabweiser
schutzen vor Beschadigung.

Die maximalen Belastungsangaben kénnen dem Typenschild oder dem Kapitel ,Technische Da-
ten” dieser Betriebsanleitung entnommen werden.

BLANCO 7



Servier-/Abraumwagen

Standardausfiihrung  Die Standardausfihrung umfasst:
e Edelstahlrohrrahmen und Edelstahlborde verschweif3t
e FEdelstahlborde mit Profilrand
e schallddammende Antidrbhnmatte
e StoBschutz allseitig
e 4 x Lenkrollen @ 125 mm, 2 davon mit Rollenfeststellern

Optionen/Zubehoér  Der Wagen ist je nach Ausfuhrung mit folgender optionaler Ausstattung erhéltlich:
e Knotenbleche
e Servierwagenverkleidung in verschiedenen Ausfiihrungen (CNS oder pulverbeschichtet, mit
oder ohne Turen)
e Abfallhalter
e Besteckbehalter
e Tablettablagebord
e Tropfwanne
e Sichtschutz in CNS oder pulverbeschichtet
e Besteckaufsatz
e FEinhdngerahmen
e Kuchenrollenhalter fur Einhdngerahmen
e Messerhalter
e Hustenschutz
e Arbeitsplatte
e Schneidbrett (Kunststoff oder Holz)
m e Verstarkungsprofile (Ausfihrung ohne schallddmmende Antidréhnmatte)

8 BLANCO



Servier-/Abraumwagen

Sicherheit

Allgemeines  Der Wagen ist nach dem neuesten Stand der Technik gebaut. Dabei wurden alle Anforderun-
gen erflllt, die an einen sicherheitsgerechten Betrieb zu stellen sind. Trotzdem entstehen beim
Betrieb des Wagens Restgefahren. Die Sicherheitshinweise und die Warnhinweise in dieser Be-
triebsanleitung sollen helfen, sich vor diesen Gefahren zu schitzen.

Sicherheitshinweise
Die Sicherheitshinweise in diesem Kapitel griindlich lesen und beachten.

Der Betreiber ist daflr verantwortlich, dass die Sicherheitshinweise in dieser Betriebsanleitung
beachtet werden.

Warnhinweise
Warnhinweise mit Gefahrensymbol (Warndreieck) im Text beachten.

Betriebsanleitung
Diese Betriebsanleitung muss vor der ersten Inbetriebnahme sorgfaltig gelesen werden.

Der Betreiber ist dafur verantwortlich, dass alle Benutzer vor der ersten Benutzung des Wagens
diese Anleitung lesen.

Diese Betriebsanleitung sowie Montageanleitungen und/oder Reinigungs- und Pflegehinweise
flr optionales Zubehor sind so aufzubewahren, dass sie flr das Bedienpersonal jederzeit zu-
ganglich sind.

Montageanleitungen und/oder Reinigungs- und Pflegehinweise flir optionales Zubehor sind im m
Kapitel ,Anlagen® in dieser Betriebsanleitung zu finden.

Bei Bedarf sind diese Montageanleitungen und/oder Reinigungs- und Pflegehinweise fur optio-
nales Zubehdr beim Service-/Vertriebsteam von BLANCO Professional erhaltlich.

Zu diesem Produkt Einsatzzweck
Der Wagen darf nur fUr die vorgesehenen Einsatzzwecke verwendet werden.

Der Betreiber ist verantwortlich fUr die sach- und bestimmungsgemaBe Verwendung des Wa-
gens.

Einsatzbedingungen
Wagen nur unter den zugelassenen Umgebungsbedingungen betreiben.

Die Benutzer des Wagens mussen in die Bedienung des Wagens eingewiesen sein und diese
Betriebsanleitung verstanden haben.

BLANCO 9



Servier-/Abraumwagen

Transport

Inbetriebnahme

Bedienung und Betrieb

10 BLANCO

Aufrechte Transportposition
Wagen nur aufrecht stehend transportieren.

Transport mit LKW oder Lieferwagen
Wagen nur in LKW oder Lieferwagen mit Laderampe transportieren. Die Laderampe darf einen
Neigungswinkel von 10° nicht Uberschreiten.

Wagen nur mit geldsten Rollenfeststellern transportieren. Wagen gegen Verrutschen sichern.
Eine Transportsicherung mit den Rollenfeststellern ist nicht zulassig.

Wagen gegen vertikale Bewegungen wéahrend des Transports sichern. Gepolsterte Sicherungs-
stangen einsetzen.

Vor jeder Inbetriebnahme sicherstellen, dass der Wagen sich in einem einwandfreien Zustand
befindet.

Die Funktionsfahigkeit der Rollenfeststeller Uberprifen.

Die maximale Belastbarkeit des Wagens und/oder der Borde darf nicht Gberschritten werden.
Diese Daten kénnen dem Typenschild oder dem Kapitel ,,Technische Daten“ dieser Betriebsan-
leitung entnommen werden.

Allgemeines
Der Anwender muss die mit dem Wagen verbundenen Gefahren kennen und einschéatzen kon-
nen.

Beim Arbeiten mit dem Wagen und den Zubehorteilen die DGUV-Regel 110-002 flr Arbeiten in
Klchenbetrieben und ggf. regionale oder landerspezifische Regelungen beachten.

Der Wagen darf nur von Personen benutzt werden, deren physische, sensorische oder geistige
Fahigkeiten keinen fur die Bedienung des Wagens relevanten Einschrankungen unterliegen.

Wagen nur in einwandfreiem Zustand verwenden.

Bei Beschadigung den Wagen vor versehentlicher Verwendung sichern und unmittelbar die Re-
paratur durch eine der unter Reparatur genannten befugten Servicestellen veranlassen.

Beschickung
Alle Borde sind mit einem umlaufend erhéhten Profilrand gefertigt. Somit wird ein unbeabsichtig-
tes Herausrutschen der zu transportierenden Bedarfsgegenstéande erschwert.

Generell den Wagen so beladen, dass beim Betrieb/Transport kein Bedarfsgegenstand heraus-
fallen kann. Herausfallende Bedarfsgegenstande kénnen Verletzungen verursachen.



Servier-/Abraumwagen

Wagen immer von unten nach oben beschicken, um den Gerdteschwerpunkt moglichst niedrig
zu halten.

Tragféhigkeiten

Die maximale Belastungsgrenze des Wagens sowie der Borde durfen nicht Uberschritten wer-
den. Andernfalls besteht die Gefahr, dass der Wagen kippt und/oder beschadigt wird. Ein kip-
pender Wagen und/oder kippende Bedarfsgegenstande kénnen Verletzungen verursachen.

Die maximalen Belastungsangaben kénnen dem Typenschild oder dem Kapitel ,Technische Da-
ten” dieser Betriebsanleitung entnommen werden.

Belastung der Anbauteile

Ausflihrung mit Tablettablagebord
Das langsseitig einhangbare Tablettablagebord ist zum Abstellen eines bestlickten Tabletts kon-
struiert und darf nicht mit schweren Gegenstanden belastet werden.

Die zulassige Flachenlast betragt 5 kg.
Das Sitzen auf dem Tablettablagebord ist nicht zulassig.

Rollenfeststeller
Wagen stets mit den Rollenfeststellern vor dem Wegrollen sichern. Der Wagen kann durch unbe-
absichtigtes Wegrollen Verletzungen und Sachschéden verursachen. m

Standortwechsel

Wagen nur schieben, nicht ziehen (Ausnahme: Uberqueren von Schwellen oder Stufen).

Wagen immer mit zwei Handen am Rohr des Schiebegriffs schieben. Je nach Gewicht des Wa-
gens besteht beim Fortbewegen mit einer Hand die Gefahr, dass der Wagen nicht schnell genug
abgebremst werden kann.

Beim Uberqueren von Schwellen oder Stufen den Wagen vorsichtig ohne Schwung ziehen, da-
mit die Rollen nicht beschadigt werden.

Darauf achten, dass die Hande nicht zwischen Wagen und Wanden oder anderen Gegenstan-
den (z. B. Schranke) eingeklemmt werden (Quetschgefahr).

Um die Gefahr einer Rollenbeschadigung zu verringern, ist eine Uberbelastung der Rollen zu
vermeiden:

e Wagen nicht mit arretierten Rollenfeststellern bewegen

e StoBe vermeiden

e \Wagen vorsichtig (ohne Schwung) Uber Schwellen oder Stufen ziehen

Steht der Wagen auf einer schragen Flache, muss es zuséatzlich zu den arretierten Rollenfeststel-

lern mit weiteren SicherungsmaBnahmen (z. B. Unterlegkeile) gegen ein unbeabsichtigtes Weg-
rollen gesichert werden.

BLANCO 11



Servier-/Abraumwagen

Reinigung und Pflege

12 BLANCO

Der Wagen ist im Stand bis zu einer Neigung von 10° kippsicher. Nur schrage Flachen mit einer
Neigung < 10° befahren.

Der Wagen kann beim Schieben Uber eine schrage Flache seitlich ausbrechen. Wagen Uber
Rampen und Kuhlen nur mit 2 Personen (an jeder Seite des Wagens eine) schieben.

Hygiene
Die Vorschriften der Verordnung (EG) Nr. 852/2004 sowie die nationalen Hygienebestimmungen
der Lander sind einzuhalten.

Reinigungsintervall
Wagen nach jedem Gebrauch reinigen.

Ausflihrung mit Schneidbrett

Das Schneidbrett nach jedem Gebrauch grindlich reinigen.

Mit handelstblichem Spulmittel die gesamte Oberflache reinigen. AnschlieBend unter klarem
Wasser abspulen. Mit einem sauberen Tuch trockenreiben.

Um Rutschgefahr zu minimieren, die Arbeitsflache bzw. die darunter liegende Arbeitsplatte
ebenfalls griindlich reinigen und mit einem sauberen Tuch trockenreiben.

Wird die Oberflache des Schneidbrettes nicht nach jedem Gebrauch grindlich gereinigt, besteht
die Gefahr der Keimbildung. Lebensmittel werden dadurch ungenieBbar und dirfen keinesfalls
zum Verzehr freigegeben werden. Verunreinigte Lebensmittel missen fachgerecht, wie in der
DGUV-Regel 110-002 fur Arbeiten in Klichenbetrieben und ggf. in weiteren regionalen oder lan-
derspezifischen Regelungen beschrieben, entsorgt werden.

BLANCO Professional empfiehlt, das Holzschneidbrett in regelmaBigen Abstanden zusatzlich
mit handelsiblichem Speisedl einzureiben.

Reinigungsmethode

Nur zugelassene Reinigungsmethoden verwenden.

Kein Dampfstrahlgerat, keinen Hochdruckreiniger, keine Wasserbrause oder &ahnliche Reini-
gungsgerate verwenden.

Reinigungsmittel allgemein

Keine Metallteile zur Reinigung verwenden. Metallteile kdnnen den Wagen beschadigen und/
oder zu Korrosion flhren.

Keine spitzen oder scharfkantigen Gegenstande zur Reinigung verwenden. Diese k&nnen den
Wagen beschadigen.

Keine Scheuermittel verwenden. Scheuermittel verkratzen die Oberflache.



Servier-/Abraumwagen

Wartung

Reparatur

Normen und Richtlinien

Produktkennzeichnung

Reinigungsmittel fir Kunststoffteile
Keine Scheuermittel verwenden. Scheuermittel verkratzen die Oberflache.

Keines der folgenden Reinigungsmittel oder Reinigungsmittel mit folgenden Inhaltsstoffen ver-
wenden (Materialschaden!):

e FEthanol, Isopropanol und héhere Alkohole

e Aceton

e Reinigungsbenzin

e Terpentin

e Essigsaureester

Rollenfeststeller
Rollenfeststeller regelmaBig auf inre Wirksamkeit prufen.

Bei unzureichender Arretierung unmittelbar den Austausch der defekten Rolle(n) durch eine der
unter Reparatur genannten befugten Servicestellen veranlassen.

Befugte Personen

Der Wagen darf ausschlieBlich durch folgende Servicestellen repariert werden:
e Hausinternes, durch BLANCO Professional geschultes Fachpersonal

e Externer, durch BLANCO Professional geschulter Kundendienst

e Service von BLANCO Professional

Bei Reparaturen durch andere Stellen erlischt die Gewahrleistung.

Geltende Normen, Richtlinien und Sicherheitsbestimmungen einhalten.

Der Betreiber ist dafur verantwortlich, dass die geltenden Normen, Richtlinien und Sicherheits-
bestimmungen eingehalten werden.

Der Wagen ist mit einem Typenschild versehen. Beim Entfernen des Typenschilds erlischt die
Gewabhrleistung.

BLANCO 13



Servier-/Abraumwagen

Transportschéden
priifen/abwickeln

Lieferumfang

Auspacken

Verpackungsmaterial

14 BLANCO

entsorgen

Transport

&~ Der Wagen muss unmittelbar nach der Lieferung auf Transportschaden kontrolliert werden
(Sichtprifung).

» Transportschaden im Beisein des Transporteurs auf dem Frachtbrief dokumentieren (Be-
schreibung des Defekts).

» Schaden durch den Transporteur bestatigen lassen (Unterschrift).

» \Nagen behalten und Schaden mit dem Frachtbrief bei BLANCO Professional reklamieren.
—oder —
Wagen nicht annehmen und dem Transporteur an BLANCO Professional zurlickgeben.

&= Durch diese Vorgehensweise ist eine ordnungsgeméBe Schadensregulierung sichergestellt.
Spater gemeldete Transportschaden mussen durch den Empfénger des Wagens entspre-
chend nachgewiesen werden.

StandardméBig sind im Lieferumfang enthalten:

e \Wagen

e Gebrauchsanleitung mit URL-Code und QR-Code zur ausfuhrlicheren digitalen Original-
Betriebsanleitung.

Der genaue Lieferumfang und die AusfUhrung des Wagens sind den Lieferpapieren zu entneh-
men.

» Transportverpackung an den vorgesehenen Stellen 6ffnen. Nicht reiBen oder schneiden!
» | ieferumfang prufen.
» Fventuell vorhandene Schutzfolien am Wagen entfernen.

& Verpackungsmaterialien bestehen aus recyclingfahigem Material.

» \erpackungsmaterial gemaBl den jeweils geltenden gesetzlichen Vorgaben umweltgerecht
und ordnungsgemanl dem Recycling zuflhren.



Servier-/Abraumwagen

Inbetriebnahme

Betriebsvoraussetzungen v/ Wagen weist keine bekannten Defekte oder sichtbaren Schaden auf.
v/ Schutzfolie volistandig entfernt.
v Rollenfeststeller auf Funktionsfahigkeit tiberpriift.
v/ Wagen ist gereinigt.
v’ Optional erhéltliches Zubehdr ist montiert.

&~ Diese Betriebsanleitung sowie Montageanleitungen und/oder Reinigungs- und Pflegehinweise
fUr optionales Zubehor sind so aufzubewahren, dass sie flr das Bedienpersonal jederzeit zu-
ganglich sind.

&~ Montageanleitungen und/oder Reinigungs- und Pflegehinweise flr optionales Zubehér sind
im Kapitel ,Anlagen* in dieser Betriebsanleitung zu finden.

Bei Bedarf sind diese Montageanleitungen und/oder Reinigungs- und Pflegehinweise flr op-
tionales Zubehor beim Service-/Vertriebsteam von BLANCO Professional erhéltlich.

BLANCO 15



Servier-/Abraumwagen

Bedienung und Betrieb

Wageniibersicht Standardausfiihrung und Kids-Ausfiihrung

®)

Rohrblgelrahmen/Schiebegriff

M

(2) Ablagebord mit Antidrohnmatte

(8) Position Typenschild

(4)  Lenkrollen mit Rollenfeststellern

(5) Ablagebord mit Antidrohnmatte

(6) Lenkrollen ohne Rollenfeststeller
(7)  Wandabweiser

16 BLANCO



Servier-/Abraumwagen

Servierwagen mit Arbeitsplatte und Schneidbrett

o0 EFEBNZ=
Joaogsebd=

N

8)
9)

Rohrblgelrahmen/Schiebegriff

Hustenschutz

Gastronormbehaélter 2 x GN 1/3-65
Schneidbrett aus Kunststoff oder Holz (optional)
Arbeitsplatte

Position Typenschild

Optionaler Einhangerahmen mit Kiichenrollenhalter, Messerhalter und variabler Gastronorm-

behélterbestlckung

Servierwagenverkleidung dreiseitig pulverbeschichtet oder in CNS (optional mit Flligeltiren)

Wandabweiser

) Lenkrollen mit Rollenfeststellern

11) Ablagebord mit Antidrohnmatte
12) Lenkrollen ohne Rollenfeststeller

(
(
(10
(11
(
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Servier-/Abraumwagen

18 BLANCO

Abraumstation

1)  Sichtschutz pulverbeschichtet (optional)

2) Oberer Ablagebord mit Aussparung fur 2 x GN-B 1/3-200

3) Tropfwanne (optional)

4)  Rohrbugelrahmen/Schiebegriff

5

6) Servierwagenverkleidung dreiseitig pulverbeschichtet oder in CNS

J

Wandabweiser
8
9
10)

11) Lenkrollen ohne Rollenfeststeller

12) Tablettablagebord

13) Einhangerahmen mit 3 x GN 1/6-200 (optional)

)

)

)

)

) Position Typenschild
)

)

) Lenkrollen mit Rollenfeststellern
)

Knotenblech

Ablagebord mit Antidrohnmatte

(
(
(
(
(
(
(
(
(
(10
(11
(

(



Servier-/Abraumwagen

Servierwagen mit Besteckaufsatz

—

Besteckaufsatz (optional)
Rohrbugelrahmen/Schiebegriff

XN =

Position Typenschild
Wandabweiser

,-\
~
Jo o s =2

Lenkrollen mit Rollenfeststellern
Ablagebord mit Antidrohnmatte
Lenkrollen ohne Rollenfeststeller

SICEG)
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Servier-/Abraumwagen

Wagen beschicken <~ Die in den Technischen Daten sowie die auf dem Typenschild (1) angegebenen Gewichtsober-
grenzen bei der Zuladung durfen nicht Uberschritten werden.

max. \
U kg
> >

®» \Nagen so beladen, dass die zu beférdernden Bedarfsgegenstande nicht herausfallen kon-
nen.

» \Nagen immer von unten nach oben beschicken, um den Gerateschwerpunkt moglichst
niedrig zu halten.

&= Keine Lebewesen auf/mit dem Wagen beférdern.

& Wenn die Option Verstarkungsprofile bei einem Bord gewahlt wurde, ist eine Ausfihrung mit
schallddmmender Antidrohnmatte nicht moglich.

&= Diese Betriebsanleitung sowie Montageanleitungen und/oder Reinigungs- und Pflegehinweise
fUr optionales Zubeh&r sind so aufzubewahren, dass sie fUr das Bedienpersonal jederzeit zu-
ganglich sind.

&~ Montageanleitungen und/oder Reinigungs- und Pflegehinweise flr optionales Zubehor sind im
Kapitel ,Anlagen” in dieser Betriebsanleitung zu finden.

Bei Bedarf sind diese Montageanleitungen und/oder Reinigungs- und Pflegehinweise fur op-
tionales Zubehdr beim Service-/Vertriebsteam von BLANCO Professional erhéltlich.

20 BLANCO



Servier-/Abraumwagen

.& Vorsicht!

Personen- und/oder Sachschaden

Durch eine verschmutzte und/oder nasse Auflageflache des Schneidbtretts besteht Rutschge-
fahr. Es kann zu Prellungen, Quetschungen und Schnittverletzungen an den Extremitaten kom-
men. Des Weiteren kdnnen Lebensmittel verunreinigt werden.

»  Auflageflache des Schneidbretts und des Arbeitsbereiches stets trocken und sauber halten.

Wagen an neuen  Standortwechsel
Standort bringen & Wenn die Fahrtstrecke Unebenheiten aufweist, missen besondere Vorkehrungen getroffen
werden.
Q;> Unterkapitel,Fahren Gber Rampen, Kuhlen, schrage Flachen®
& Keine Lebewesen auf/mit dem Wagen beférdern.

& Vorsicht!

Eingeklemmter FuBB

Beim Losen und Arretieren der Rollenfeststeller kann der FuB3 eingeklemmt und dabei verletzt
werden.

» Darauf achten, dass der FuB nicht zwischen die Rollenfeststeller und die Rolle oder Gerate-

verkleidung gerét.

» Rollenfeststeller [6sen (1).

» \Nagen mit beiden Handen am Rohr des Schiebegriffs vorsichtig an neuen Standort schie-
ben.

» Rollenfeststeller arretieren (2).
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Fahren Giber Rampen,
Kuhlen, schrédge Flachen

22 BLANCO

& Alle Hinweise, Voraussetzungen und Handlungsaufforderungen flir den Standortwechsel auf
ebener Flache gelten auch flr das Fahren Uber Rampen, Kuhlen und schrége Flachen.
v/ Zwei Personen

.& Warnung!

Umkippen des Wagens
Der Wagen kann beim Befahren einer schragen Flache umkippen.
» \Nagen niemals Uber eine Flache (z. B. Rampe) mit einer Neigung >10° schieben.

.& Warnung!

Seitliches Ausbrechen des Wagens

Der Wagen kann auf schragen Flachen seitlich ausbrechen.

» \Nagen immer mit 2 Personen (an jedem Ende des Wagens eine) Uber schrége Flachen
schieben.

» Zyerst prifen, ob der Wagen gefahrlos Uber die Rampe, Kuhle oder schrage Flache gescho-
ben werden kann.

» \Nagen vorsichtig mit zwei Personen (an jedem Ende des Wagens eine) Uber die Rampe,
Kuhle oder schrage Flache schieben.
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Einsatzzweck

Einsatzbereich

Aufsichtspflicht

Missbrauch als

Spielgerat

Missbrauch als Fahrzeug

Rollenfeststeller

Zusatzinformationen zum Servier-/Abraumwagen fiir
den Einsatz in der KITA- und Schulverpflegung

Durch den Zugang von Kindern/Jugendlichen zu diesem Produkt ergeben sich zuséatzliche
Gefahrdungspotentiale.

Diese Zusatzinformation beschreibt die abschatzbaren, zusatzlichen Gefahrdungspotentiale,
ohne hierbei jedoch den Anspruch der Vollstandigkeit zu erheben.

Allgemeine und spezielle Gefahren

Der Wagen darf nur fUr den in dieser Betriebsanleitung angegebenen Einsatzzweck eingesetzt
werden.

Der Wagen darf NICHT unbeaufsichtigt bewegt oder betrieben werden. Die Aufsichtspflicht ori-
entiert sich grundlegend an den jeweils geltenden Gesetzen und Vorschriften der entsprechen-
den nationalen Stellen wie z. B. des Gesetzgebers, der Berufsgenossenschaften, Vorschriften
auf L&nder- oder Gemeindeebene und/oder weiteren Stellen.

Der Wagen darf NICHT bestiegen, daran geklettert oder durch kindliche Neugierde ertastet
werden. Durch die vorgenannten Missbrauche kann es zum Kippen des Wagens und damit zur
Gefahrdung oder mdglichem Personenschaden kommen. Weiter kdnnen Verletzungen der Ext-
remitaten die Folge sein.

Der Wagen darf NICHT als Fahrzeug oder Transportmittel genutzt werden. Nicht unter den Wa-
gen legen. Der Wagen hat im beladenen Zustand ein hohes Gewicht und dadurch im bewegten
Zustand ein hohes energetisches Potential.

Durch die vorgenannten Missbrauche kénnen Personen verletzt z. B. Uberrollt oder einge-
quetscht werden.

Sobald der Wagen nach einem Standortwechsel an seinem Bestimmungsstandort positioniert
ist oder ein Standortwechsel notwendig ist, sind die vorhandenen Rollenfeststeller zu betatigen.
Die Rollenfeststeller haben Offnungen, die technisch bedingt nicht anders ausgefiihrt werden
koénnen.

Beim unbeaufsichtigten Betétigen der Rollenfeststeller kénnen diese Offnungen zu Quetschun-
gen von GliedmaBen flhren.
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Korrosion an
Edelstahlteilen

Wagen ist auBerlich
beschédigt

Keine Funktion der
Rollenfeststeller

Hilfe im Problemfall

Ursache

MaBnahme

Falsche Handhabung/Pflege

» Korrosionsstellen entfernen.
» Auf korrekte Handhabung/Pflege achten.

Ursache

MaBnahme

Schaden durch Transport, Standort-
wechsel oder sonstige duBere Einwirkung

= \Nagen auBer Betrieb nehmen.

» \Nagen vor versehentlicher Inbetriebnahme
sichern.

» Fine zur Reparatur befugte Stelle verstandigen.

&y Kapitel ,Reparatur®

Ursache

MaBnahme

Schaden durch Transport, Standort-
wechsel oder sonstige duBere Einwirkung

» \Nagen auBer Betrieb nehmen.

» \Nagen vor versehentlicher Inbetriebnahme
sichern.

» Fine zur Reparatur befugte Stelle verstandigen.

Wy Kapitel ,Reparatur*
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Reinigung und Pflege

Edelstahl  Edelstahl ist eine Bezeichnung fur besonders korrosionsbestandige und hygienische Stahle. Der
bei BLANCO Professional derzeit eingesetzte Edelstahl besteht im Wesentlichen aus den Ele-
menten Eisen, Chrom und Nickel.

Die Korrosionsbestandigkeit von Edelstahl beruht auf einer sogenannten Passivschicht an der
Werkstoffoberflache, die beim Kontakt mit Sauerstoff gebildet wird. Verletzungen der Passiv-
schicht durch mechanische Einwirkungen werden — bei ausreichend vorhandenem Sauerstoff an
der Werkstoffoberflache — selbststandig behoben.

Die Stabilitat der Passivschicht kann auch durch chemische Einwirkung sowie durch Kalk-, Fett-,
Stérke- und EiweiBschichten beeintrachtigt werden, wodurch die Entstehung von Korrosion ge-
fordert werden kann.

Der Kontakt folgender Stoffe mit Edelstahl kann ebenfalls Korrosion verursachen/férdern:

e Konzentrierte Sauren, Halogene (z. B. Chloride, Bromide) und deren Salze sowie kochsalz-
haltige GewUrze

e Salzsduredampfe, die sich z. B. bei der Verwendung von industriellen Reinigern bilden kdn-
nen

e Berlihrung mit Fremdmetall (z. B. Stahl oder Eisen)

e Berlhrung mit Eisen (z. B. Stahlwolle, Spane aus Leitungen, eisenpartikelhaltiges Wasser)

Zur Aufrechterhaltung der Korrosionsbestandigkeit ist der Kontakt mit den oben genannten Stof-
fen zu vermeiden. Die folgenden Hinweise zu Reinigung und Pflege sind unbedingt zu beachten.

& Oberflachen aus Edelstahl immer sauber, trocken und fur Luft zug&nglich halten! m

BLANCO Professional empfiehlt:

Stark beanspruchte Edelstahloberflachen (z. B. beheizte Bain-Marie-Becken) zusétzlich zur
téglichen Routinereinigung regelmaBig mit BLANCOPOLISH behandeln. So bleiben die Passiv-
schicht und damit die Korrosionsbesténdigkeit der Edelstahloberflache l1anger erhalten.

Reinigungsintervall  Die Oberflache muss nach jedem Gebrauch grindlich mit klarem Wasser gereinigt und abge-
trocknet werden.

Reinigungsmethoden  Zur t&glichen Routinereinigung ist die Wischreinigung mit einem feuchten Tuch vorgeschrieben.
Hartnackige Verschmutzungen dirfen mit einer Blrste (Kunststoff- oder Naturborsten) entfernt
werden.

Alle weiteren Reinigungsmethoden miissen von BLANCO Professional zugelassen
werden.

& Kein Dampfstrahlgerat, keinen Hochdruckreiniger, keine Wasserbrause oder dhnliche Reini-

gungsgerate verwenden.
& Keinesfalls eine ggf. integrierte Heizung zur Trocknung verwenden.
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Reinigungsmittel

Wagen reinigen

Folgende Reinigungsmittel diirfen fiir Edelstahloberflachen eingesetzt werden:

e Handelsubliche Edelstahlreinigungsmittel, z. B. BLANCOPOLISH

e Handelsubliche Reinigungsmittel auf Wasserbasis

e Handelsubliche Entkalkungsmittel auf Basis organischer bzw. fir Edelstahl nicht schadlicher
anorganischer Sauren (z. B. Essigsdure, Zitronensaure, Amidosulfonsaure, Phosphorséaure);
im Zweifel ist der Reinigungsmittelhersteller zu kontaktieren

e Weiches Reinigungstuch bzw. feuchtes Mikrofaser-Reinigungstuch.

Reinigungsmittel, die fiir Edelstahloberflachen nicht geeignet sind:
e Alle Reinigungsmittel, die Chloride oder Hypochlorite enthalten kdnnen (z. B. Entkalker auf
Basis von Salzs&ure, Chlorbleichlaugen etc.)

Folgende Reinigungsmittel diirfen fiir sonstige Metalloberflachen, pulverbeschichtete

Wagenteile sowie Kunststoff- und Glasteile eingesetzt werden:

e Handelslbliche Reinigungsmittel auf Wasserbasis

e Weiches Reinigungstuch

e BLANCO-Mikrofaser-Reinigungstuch (nur mit Wasser gebrauchen)

e Fleckenrlckstande, insbesondere Fettspritzer und Fettablagerungen, kdnnen mit einer war-
men 30%-igen Schmierseifenldsung unter Zuhilfenahme einer Burste (Kunststoff- oder Natur-
borsten) entfernt werden

e Glasoberflachen k&nnen ganz leicht mit handelstblichen Glasreinigern gesaubert werden.

Reinigungsmittel, die fiir sonstige Metalloberflachen, pulverbeschichtete Wagenteile,

sowie Kunststoff- und Glasteile, nicht geeignet sind:

e Edelstahlreinigungsmittel oder sonstige scheuernde Reinigungsmittel

e Scheuerlappen/-tuch

e | 6sungsmittelhaltige Reinigungsmittel

e Alle Reinigungsmittel, die Chloride oder Hypochlorite enthalten kénnen (z. B. Entkalker auf
Basis von Salzs&ure, Chlorbleichlaugen etc.)

e Korrosion férdernde (aggressive) Reinigungsmittel / Desinfektionsmittel (z. B. auf Basis von
fluorierter Kieselsaure, Phosphorséure, sowie Salz- und Schwefelsaure)

v’ Keine Bedarfsgegenstande auf dem Wagen

BLANCO Professional empfiehlt:

Grundséatzlich sollte vor der Anwendung von chemischen Reinigungsmitteln die Vertraglichkeit
mit der Oberflache immer an einer verdeckten Stelle geprift werden. So werden ungewollte
Uberraschungen durch Verfarbungen oder andere Reaktionen zwischen Reiniger und Oberfla-
che vermieden.

&= Sollte beim Reinigen mineralischer oder gar metallischer Staub aufgenommen werden, mus-
sen die Putzhilfsmittel (z. B. Birsten, Mikrofasertiicher, etc.) permanent ausgesplilt werden,
damit die Staubpartikel keine Spuren auf der Oberflache hinterlassen kénnen.
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» Die Oberflache unbedingt nach jedem Gebrauch grindlich mit klarem Wasser reinigen und
abtrocknen.

Plexiglas®/Makrolon® Plexiglas®/Makrolon® ist ein Markenname flr Acrylglas/Polycarbonat (glasdhnlicher Kunststoff).
Auf der porenlosen Oberflache kann Schmutz kaum haften. Kunststoffe kénnen sich jedoch im
Allgemeinen elektrostatisch aufladen. Das kann dazu fUhren, dass die Teile dann Staub anzie-
hen. Im Freien wird dies durch Regen und Luftfeuchtigkeit normalerweise verhindert, kann aber
in Innenrdumen durch mechanisches Reiben der Kunststoffoberflachen, Luftbewegungen und
trockene Raumluft begtinstigt werden.

Reinigungsmethode fiir  Zur taglichen Routinereinigung wird die Wischreinigung mit einem feuchten Tuch empfohlen. Den
Plexiglas®/Makrolon® Feuchtigkeitsfilm nicht trocken reiben, sondern trocknen lassen. Niemals die Oberflache trocken
abreiben. Dies fuhrt zu Schlieren oder ggf. Kratzer. In jedem Fall férdert dies die elektrostatische

Aufladung.

Geeignete ° Lauwarmes Wasser mit ein wenig handelsublichem Spulmittel versetzt
Reinigungsmittel fir © Weiches fusselfreies Reinigungstuch, weicher Schwamm oder Ledertuch
Plexiglas®/Makrolon® ¢ BLANCO-Mikrofaser-Reinigungstuch (nur mit Wasser verwenden)
e Bei Fleckenrlickstanden, insbesondere Fettspritzern und Fettablagerungen: warme 30%-ige
Schmierseifenidsung
e Antistatischer Kunststoffreiniger
e Spezielle Poliermilch/-paste in Verbindung mit weichem Poliertuch

Nicht geeignete ® NIEMALS alkoholhaltige Reinigungsmittel verwenden, da diese die Rissbildung férdern und m
Reinigungsmittel fiir die Oberflache eintriben.
Plexiglas®/Makrolon® e Edelstahlreinigungsmittel oder sonstige scheuernde Reinigungsmittel
e Scheuerlappen/-tuch
e [ 6sungsmittelhaltige Reinigungsmittel
e Alle Reinigungsmittel, die Chloride oder Hypochlorite enthalten kdnnen (Entkalker auf Basis
von Salzsaure, Chlorbleichlaugen etc.)
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Wartung

Rollenfeststeller < Die Rollenfeststeller missen nach jedem Standortwechsel des Wagens auf inre Wirksamkeit
kontrollieren Uberpruft werden.
» Rollenfeststeller arretieren.
» \ersuchen, den Wagen (ohne Gewalt!) fortzubewegen.
» Bei unzureichender Arretierung unmittelbar den Austausch der defekten Rolle(n) durch eine
der unter Reparatur genannten befugten Servicestellen veranlassen.
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Reparatur

Befugte Personen <& Reparaturen dirfen ausschlieBlich durch folgende befugte Servicestellen ausgefihrt werden:
— Hausinternes, durch BLANCO Professional geschultes Fachpersonal
— Externer, durch BLANCO Professional geschulter Kundendienst
— Service von BLANCO Professional

Defekt-Beschreibung Der Service von BLANCO Professional benétigt neben der genauen Beschreibung des Defekts
folgende Angaben auf dem Typenschild:
e Artikelnummer
e  Modell
e Fertigungsdatum
e Fertigungsauftragsnummer

@ @) €)

e N
m BLANCO Professional GlnbH + Co KG

Flehinger Str.59 75038 (|berderdingen / Germar|y

FPEOFESZIORNAL Madein Germany

Item No. Order :“-“-_“rl

£

4 v
Shelf  Trolley

0 mm

Artikelnummer m
Fertigungsauftragsnummer

—

M

@

(8) Fertigungsdatum

(4) Maximale Belastungsangaben flr jeden einzelnen Bord und fiir den gesamten Wagen
(5) Modellbezeichnung

Austausch von & Defekte Komponenten durfen ausschlieBlich durch folgende befugte Servicestellen ausge-
Komponenten tauscht werden:

— Hausinternes, durch BLANCO Professional geschultes Fachpersonal

— Externer, durch BLANCO Professional geschulter Kundendienst

— Service von BLANCO Professional

Ersatzteile @ Bei der Bestellung von Ersatzteilen werden bendtigt:
— Ersatzteilbezeichnung
— Artikelnummer
— Fertigungsdatum des Wagens
- Menge
Uy Siehe Service-Informations-System im Internet (www.blanco-professional.com)
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Adresse

BLANCO Professional GmbH + Co KG
Flehinger Str. 59

75038 Oberderdingen

Telefon 07045 44-81416

Telefax 07045 44-81508

E-Mail service.pro@blanco.de
Internet www.blanco-professional.com
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Entsorgung

Wagen entsorgen = \Wagen einem Wertstoff-Center zuflhren.

&= Dieses Produkt darf nicht zusammen mit anderem Gewerbem(ill entsorgt werden.

& Weitere Informationen zur Entsorgung sind beim Handler oder beim Service von
BLANCO Professional erhaltlich.

Uy Kapitel ,Reparatur*
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Technische Daten

@ Je nach Ausfuhrung kann ein dieser Betriebsanleitung unterliegendes Gerat auch abwei-
chende technische Daten (elektrische und kéltetechnische Angaben, MaBe) aufweisen. Die
verbindlichen Angaben sind dem Typenschild oder der spezifischen Auftragsunterlagen bzw.
Zeichnungen zu entnehmen.

Allgemeine Daten = Abmessungen und Gewicht (ca.)

Modell MaBe [mm] (L x B x H) / | max. Belastungsangaben | Wagen-
Lichtes MaB zwischen gewicht
den Borden [mm] Bord [kg] | Wagen [kg] | [kg]

SW 6 x 4-2 700 x 500 x 950 / 585 80 120 1

SW 6 x 4-2 Kids 700 x 500 x 800 / 435 80 120 10

SW 6 x 4-3 700 x 500 x 950 / 275 80 120 13

SW 8 x 5-2 900 x 600 x 950 / 585 80 120 13

SW 8 x 5-2 Kids 900 x 600 x 800 / 435 80 120 12

SW 8 x 5-3 900 x 600 x 950/ 275 80 120 16

SW 8 x 5-4 900 x 600 x 1290 / 285 80 120 21

SW 8 x 5-5 900 x 600 x 1290 / 205 80 120 24

SW 9 x6-2 1000 x 650 x 950 / 585 80 120 14

SW 9 x6-3 1000 x 650 x 950 / 275 80 120 18

SW9Ix6-4 1000 x 650 x 1290 / 285 80 120 24

SW 9 x6-5 1000 x 650 x 1290 / 205 80 120 27

m SW 10 x 6-2 BASIC | 1100 x 700 x 950 / 585 80 120 16

SW 10 x 6-3 BASIC | 1100 x 700 x 950 / 275 80 120 21

SW 10 x 6-3 BASIC | 1100 x 700 x 1290 / 445 50 150 22

GDD

SW 10 x 6-4 BASIC | 1100 x 700 x 1290 / 285 80 120 27

SW 10 x 6-5 BASIC | 1100 x 700 x 1290 / 205 80 120 32

SW 10 x 6-2 1100 x 700 x 1010 / 585 80 160 20

SW 10 x 6-3 1100 x 700 x 1010 / 275 80 200 24

SW 10 x 6-4 1100 x 700 x 1350/ 285 80 200 31

SW 10 x 6-5 1100 x 700 x 1350 / 205 80 200 38

ARW 9 x 6-2 1000 x 650 x 1030 / 585 80 120 18

ARW 9 x 6-3 1000 x 650 x 1030 / 275 80 120 22

ARW 10 x 6-2 1100 x 700 x 1010 / 481 80 160 27

SW MCS 10 x 6-3 1100 x 700 x 950 / 275 80 160 33
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Eigengewichte fiir Servierwagenverkleidungen (ca.)

Modell Verkleidung Verkleidung Verkleidung Verkleidung
3-seitig CNS* | 3-seitig mit 3-seitig PB** 3-seitig mit
[kal Fliigeltiiren [kal Fliigeltiiren

CNS* [kg] PB** [kg]

SW 6 x 4-2 Kids - - 5 1

SW 8 x 5-2 13 19 ik 17

SW 8 x 5-2 Kids - - 10 16

SW 8 x 5-3 13 19 1 17

SW 9 x 6-2 - - 14 21

SW 9 x 6-3 - - 14 21

SW 10 x 6-2 BASIC | 15 22 16 23

SW 10 x 6-3 BASIC | 15 22 16 23

SW 10 x 6-2 15 22 16 23

SW 10 x 6-3 15 22 16 23

* CNS = Edelstahlausfiihrung
** PB = Feinblech, doppelseitig elektrolytisch verzinkt, pulverbeschichtet in verschiedenen Farben

Zubehor fiir  Knotenbleche
Servierwagen

Modell Anzahl max. Belas-
verstarkbarer | tungsangaben m
Borde Wagen [kg]
SW 6 x 4-2 1 140
SW 6 x 4-3 2 160
SW 8 x 5-2 1 140
SW 8 x 5-3 2 160
SW 8 x 5-4 3 180
SW8x5-5 4 200
SW 9 x 6-2 1 140
SW 9 x6-3 2 160
SW 9 x6-4 3 180
SW 9 x6-5 4 200
SW 10 x 6-2 BASIC |1 140
SW 10 x 6-3 BASIC | 2 160
SW 10 x 6-4 BASIC | 3 180
SW 10 x 6-5 BASIC | 4 200
SW 10 x 6-2 1 180
SW 10 x 6-3 2 200
SW 10 x 6-4 3 200
SW 10 x 6-5 4 200
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Umwelt

Verstarkungsprofile

Modell Anzahl verstarkbarer Borde
um jeweils +10 kg*

SW 8 x 5-2

SW 8 x 5-2 Kids
SW 8 x 5-3

SW 8 x 5-4

SW 8 x 5-5
SW9x6-2
SW9x6-3

SW 9 x 6-4

SW 9 x6-5

SW 10 x 6-2 BASIC
SW 10 x 6-3 BASIC
SW 10 x 6-4 BASIC
SW 10 x 6-5 BASIC
SW 10 x 6-2

SW 10 x 6-3

SW 10 x 6-4

SW 10 x 6-5

Old|lOINJO|RlOIN|OIM|OINIO|RlOININ

* Die maximalen Belastungsgrenzen des gesamten Wagens bleiben dieselben wie bei der Stan-
dardausflihrung.

&~ Wenn die Option Verstarkungsprofile bei einem Bord gewahlt wurde, ist eine Ausflihrung mit
schallddmmender Antidrohnmatte nicht mdglich.

Umgebungsbedingungen - Betrieb
Temperatur: —10 °C bis +38 °C

Umgebungsbedingungen - Lagerung, Transport
Temperatur: —10 °C bis +40 °C

Emissionen
Der arbeitsplatzbezogene Schallpegel des Wagens ist kleiner als 70 dB(A).

Werkstoffe
Wagen: Edelstahl, pulverbeschichtetes stahlverzinktes Blech,
Polyamid, Polyethylen, Polymethylmethacrylat
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Servierwagen

Abraumwagen

Betriebsanleitung

Bestellangaben

Servierwagen SW 6x4-2
Servierwagen SW 6x4-2 Kids
Servierwagen SW 6x4-3
Servierwagen SW 8x5-2
Servierwagen SW 8x5-2 Kids
Servierwagen SW 8x5-3
Servierwagen SW 8x5-4
Servierwagen SW 8x5-5
Servierwagen SW 9x6-2
Servierwagen SW 9x6-3
Servierwagen SW 9x6-4
Servierwagen SW 9x6-5
Servierwagen SW 10x6-2 BASIC
Servierwagen SW 10x6-3 BASIC
Servierwagen SW 10x6-4 BASIC
Servierwagen SW 10x6-5 BASIC
Servierwagen SW 10x6-2

Servierwagen SW 10x6-3
Servierwagen SW 10x6-4
Servierwagen SW 10x6-4
Abraumwagen ARW 9x6-2
Abrdumwagen ARW 9x6-3
Abraumwagen ARW 10x6-2

Abraumstation SW MCS 10x6-3

Dokumentnummer:

Artikelnummer
Artikelnummer
Artikelnummer
Artikelnummer
Artikelnummer
Artikelnummer
Artikelnummer
Artikelnummer
Artikelnummer
Artikelnummer
Artikelnummer
Artikelnummer
Artikelnummer
Artikelnummer
Artikelnummer
Artikelnummer
Artikelnummer

Artikelnummer

Artikelnummer

Artikelnummer

Artikelnummer

Artikelnummer

Artikelnummer

Artikelnummer

153 062

2956852; 569767; 566246
383652; 574983; 574984
295852; 569768; 566247
292465; 569769; 555527
383653; 574985; 574986
292465; 569770; 555528
292465; 569771; 563437
292465; 569772; 563438
292466; 569773; 555531
292466; 569774; 555532
292466; 569775; 563448
292466; 569776; 563449
360659; 573486; 573487
360659; 573488; 573489
360659; 573490; 573491
360659; 573492; 573493

360796; 569777; 555535; 569778;

555536

360796; 569779; 555537; 569780;

555538

360796; 569781, 563458; 569782,

563459

360796; 569783; 563461; 569784;

563462

292468; 569786; 563022
292468; 569787; 563055

292465; 569789; 563090; 569788;

563095
382663

BLANCO 35



Servier-/Abraumwagen

Besteckaufsatz
Arbeitsplatte WB 8x5
Messerhalter
Tropfwanne
Tablettablagebord
Einhdngerahmen
Einhédngerahmen fiir
Arbeitsplatte

SW Hustenschutz
Abfallbehilter
Besteckbehilter

Schneidbrett
Set Arbeitsplatte mit

Schneidbrett
Sichtschutz

Verkleidung-Sets

36 BLANCO

Zubehor

Artikelnummer 574772
Artikelnummer 574 773
Artikelnummer 574 774
Artikelnummer 574779
Artikelnummer 574 780
Artikelnummer 574 781

Artikelnummer 574 783
Artikelnummer 574 782
Artikelnummer 555 509
Artikelnummer 555 510

Schneidbrett Holz 1/1

Schneidbrett Kunststoff 1/1

mit Schneidbrett Holz

mit Schneidbrett Kunststoff
Sichtschutz SW 8x5 farbig
Sichtschutz SW 8x5 limette
Sichtschutz SW 8x5 granny
Sichtschutz SW 8x5 karminrot
Sichtschutz SW 8x5 graphitschwarz
Sichtschutz SW 8x5 brombeere

Verkleidung CNS, 3-seitig aus Edelstahl
SW 8x5-2
SW 8x5-3

SW 10x6-2
SW 10x6-3
SW 10x6-2 BASIC
SW 10x6-3 BASIC

Verkleidung CNS, 3-seitig mit frontseitigen Flugelttiren aus Edelstahl

SW 8x5-2
SW 8x5-3

SW 10x6-2
SW 10x6-3
SW 10x6-2 BASIC
SW 10x6-3 BASIC

Artikelnummer 574 775
Artikelnummer 574 776
Artikelnummer 574 777
Artikelnummer 574 778
Artikelnummer 382 662
Artikelnummer 574 795
Artikelnummer 574 796
Artikelnummer 574 797
Artikelnummer 574 798
Artikelnummer 574 799
Artikelnummer 375 449
Artikelnummer 375 451
Artikelnummer 375 450
Artikelnummer 375 452
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Verkleidung, 3-seitig aus pulverbeschichteten Feinblech:

SW 8x5-2

SW 8x5-3

farbig Artikelnummer 375 453
limette Artikelnummer 574 130
granny Artikelnummer 574 131
karminrot Artikelnummer 574132
graphitschwarz Artikelnummer 574 133
brombeere Artikelnummer 574 134

Verkleidung, 3-seitig aus pulverbeschichteten Feinblech:
SW 9x6-2
SW 9x6-3

farbig Artikelnummer 383 341
Verkleidung, 3-seitig aus pulverbeschichteten Feinblech:
SW 10x6-2

SW 10x6-3

SW 10x6-2 BASIC
SW 10x6-3 BASIC

farbig Artikelnummer 375 455 m

Verkleidung, 3-seitig mit frontseitigen Flligelttiren aus pulverbeschichteten Feinblech

SW 8x5-2

SW 8x5-3

farbig Artikelnummer 375 454
limette Artikelnummer 574 135
granny Artikelnummer 574 136
karminrot Artikelnummer 574137
graphitschwarz Artikelnummer 574 138
brombeere Artikelnummer 574 139

Verkleidung, 3-seitig mit frontseitigen Flligelttiren aus pulverbeschichteten Feinblech
SW 9x6-2
SW 9x6-3

farbig Artikelnummer 383 460
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Verkleidung, 3-seitig mit frontseitigen Flligeltiren aus pulverbeschichteten Feinblech
SW 10x6-2

SW 10x6-3

SW 10x6-2 BASIC

SW 10x6-3 BASIC

farbig Artikelnummer 375 456

Farbige Verkleidungsoptionen fiir Kids-Modelle

Verkleidung, 3-seitig aus pulverbeschichteten Feinblech
SW 6x4-2 Kids Artikelnummer 383 710
SW 8x5-2 Kids Artikelnummer 383 713

Verkleidung, 3-seitig mit frontseitigen Flligeltiren aus pulverbeschichteten Feinblech
SW 6x4-2 Kids Artikelnummer 383 712
SW 8x5-2 Kids Artikelnummer 383 715
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Normen, Richtlinien, Verordnungen, Vorschriften

Normen  Der Wagen ist zum Auslieferungszeitpunkt mit den grundlegenden Anforderungen der anzuwen-
denden Produktnormen in ihrer jeweils aktuellen Fassung in Ubereinstimmung.

Richtlinien fir  Der Wagen ist zum Auslieferungszeitpunkt, soweit zutreffend, mit den Anforderungen folgender
CE-Kennzeichnung/  Verordnungen/Richtlinien in ihrer jeweils aktuellen Fassung in Ubereinstimmung.
EU-Konformitatserklarung
e 1935/2004  Verordnung Uber Materialien und Gegenstande, die dazu bestimmt sind mit
c € Lebensmitteln in Berihrung zu kommen
e 2006/42/EG Maschinenrichtlinie
e 2014/35/EU  Niederspannungsrichtlinie
e 2014/30/EU EMV-Richtlinie
e 2011/65/EU  RoHS-Richtlinie
e 2014/68/EU  Druckgeraterichtlinie

Verordnungen, Beider Handhabung und Nutzung dieses Wagens, sind folgende Verordnungen, Vorschriften,
Vorschriften  berufsgenossenschaftliche Regeln sowie ggf. weitere nationale Bestimmungen der Lander, in
ihrer jeweils aktuellen Fassung zu beachten.

e EG Nr. 852/2004 Verordnung Uber Lebensmittelhygiene
e DGUV-Regel 110-002 Arbeiten in Kiichenbetrieben
e DGUV Vorschrift 3 Unfallverhttungsvorschrift fur elektrische Anlagen und Betriebsmittel

Auf Wunsch ist eine Kopie der EU-Konformitétserklarung beim Service-/Vertriebsteam von
BLANCO Professional erhéltlich. m
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Montageanleitungen fiir
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Zubehor

Anlagen
e Montageanleitung Verkleidung-Set CNS: Dokumentnummer 154 834
e Montageanleitung Besteckaufsatz: Dokumentnummer 154 855
e Montageanleitung Hustenschutz: Dokumentnummer 154 856
e Montageanleitung Arbeitsplatte mit Schneidbrett: Dokumentnummer 154 857
e Montageanleitung Einhangerahmen mit Kichenrollenhalter: Dokumentnummer 154 858
e Montageanleitung Sichtschutz: Dokumentnummer 154 859
e Montageanleitung Abraumstation mit Tropfwanne und

Tablettablagebord: Dokumentnummer 154 860
e Reinigungsbeileger Schneidbretter: Dokumentnummer 154 861

e Montageanleitung Verkleidung-Set farbig pulverbeschichtet: Dokumentnummer 154 736
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