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e Die KM Technologie

e  Warum Crescent-Eis?

e Anwendungen

e Die neue KM-C-Serie
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VORSTELLUNG

DIE KM TECHNOLOGIE




Hier klicken fur das Video

U

SO WIRD DAS PERFEKTE
EIS PRODUZIERT

WE LOOKED BEYOND WHAT WAS NEXT.




DIE KM TECHNOLOGIE |[ENERGIEEFFIZIENT]

Die Cycle Saver® Technologie verwendet einen doppelseitigen Ver-

dampfer, der auf beiden Seiten Eis produziert:

*  Produziert genau so viel Eis wie ein einseitiger Verdampfer in '
der Halfte des Produktionszykluses.

*  Weniger Produktionszyklen = weniger Verschleif3




DIE KM TECHNOLOGIE

Qualitat:

* Dank des Verdampferdesigns werden reinste Wassermolekile in

kristallklares Eis transformiert.




DIE KM TECHNOLOGIE

Schmelzrate:

Extrem hohe Eisdichte

Ohne Hohlraume oder Einschliisse

Niedriges Warmeuibertragungsverhaltnis




DIE KM TECHNOLOGIE

Einzigartiger Edelstahlverdampfer:

Einzigartiger KM Edge Verdampfer aus Edelstahl

Jedes Reinigungsmittel zur Entfernung von Mineralablagerungen kann

verwendet werden

Kein , Ausflocken” des Verdampfers




DIE KM TECHNOLOGIE

Produktionskapazitét wéhrend der Sommermonate

Vertikaler Verdampfer stellt vorgekihltes Frischwasser fir den

nachsten Produktionszyklus zur Verfigung

Schnellere Eisproduktion bei warmen Umgebungstemperaturen

verkiirzen die Produktionszeit

T ———
.




DIE KM TECHNOLOGIE

e Servicetechniker-Assistent
¢ Alarmfunktion mit Ton

*  Diagnostik-Funktionen



ZUSAMMENFASSUNG DER KM TECHNOLOGIE

* ENERGIEEFFIZIENT

e QUALITAT DER SCHMELZRATE DES EISES
* UNKOMPLIZIERTE ENTKALKUNG DES VERDAMPFERS

« EINWANDFREIE FUNKTIONSWEISE AUCH BEI
WARMENUNGSTEMPERATUREN

« EVERCHECK® TECHNOLOGIE




WARUM CRESCENT EIS? ‘

5 GUTE GRUNDE FUR CRESCENT EIS
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3. HOHER VERDRANGUN:

= HOHE PRIC



S mHmmvno_-pmmzna-
'KEIN “SCHOKOLADENBRUCH”




5. HOHERE EISPRODUKTION (Bis zu 30%)
ENERGIEINSPARUNGEN (Bis zu 25%)

IM VERGLEICH ZU ,NICHT-EDGE” VERDAMPFERN



ANWENDUNGEN



Vom spritzfreien Servieren von Mischgetranken iber die

Verwendung in Flaschenkihlern bis hin zur Lasertherapie.

Ideal fir Fast Food Restaurants, Nachtclubs, Sport- und

Freizeitveranstaltungen.

Auch wichtig fir den Tranpsort in Eissdcken, da keine
Schicht- oder Briickenbildung oder sonstiges

Zusammenfrieren des Eises.

HOSHIZAKI



DIE NEUE KM-C SERIE ‘

EIN NEUER INDUSTRIELLER STANDARD




Produktionskapazitét/24 h': 43 kg Produktionskapazitét/24 h': 60 kg Produktionskapazitdt/24 h': 75 kg Produktionskapazitét/24 h': 138 kg
Vorratsbehdlter: 16 kg Vorratsbehdlter: 23 kg Vorratsbehdlter: 34 kg Vorratsbehdlter: 47 kg

AKTUELLE MODELLE

KM-40B KM-60B KM-80B KM-115B / KM-140B

Produktionskapazitét/24 h': 43 kg Produktionskapazitét/24 h': 53 kg Produktionskapazitét/24 h': 79 kg Produktionskapazitéit/24 h': 112 kg / 138 kg
Vorratsbehdlter: 16 kg Vorratsbehélter: 23 kg Vorratsbehdlter: 40 kg Vorratsbehélter: 45 kg / 55 kg



ERKLARUNG MODELLCODE

K M 40 C W=*
A A T4 _
-
.

40:

Vollautomatische Reinigung

Maschinengeneration

Eisproduktion kg/24 h, ca.
(bei UT 10°C, WT 10°C)

Eisbereiter

Crescent-Eis



AUSSENMASSE

AKTUELLE KM-B-Serie

Modell Maf3e

KM-40C-HC 452%610%838mm(BxTxH) 452x617x838mm (WxDxH)
KM-40B (w/o individuell justierbar) * (w/o individuell justierbar)*
KM-60C-HC 605%610x838mm (BxTxH) 605%617x838mm (BxTxH)
KM-55B (/o individuell justierbar) * (w/ o individuell justierbar) *
KM-80C-HC 605x712x838mm (BxTxH) 605%x719%x838mm (BxTxH)
KM-80B (w/o individuell justierbar) * (w/o individuell justierbar) *
KM-140C-HC [l 452x610%838mm (BxTxH)

630x719%1333 - 1356mm (BxTxH)

KM-115B/ 1408 TN 452x610x838mm (BxTxH)



WOFUR STEHT DIE NEUE
KM-C SERIE?







1. EINFACH ZUGANGLICHES BEDIENFELD
MIT EIN- UND AUSSCHALTER



BEDIENFELD |

AuBerhalb der Frontblende

Die Frontblende konnte nicht gedffnet werden.

Drucktaste & vorsegmentiertes Bediener-
Display

Abhéngig von der kundenspezifischen Umgebung und den hier
vorherrschenden Temperaturen, kénnen voreingestellte
Nutzersegmente verwendet werden. Eine umsténdliche Eingabe
entféllt. Der Betriebsstatus ist schnell zu identifizieren und eine

mégliche Fehlerquelle kann leicht behoben werden.

Control Switch

=

Hinter der Frontblende
Anderung der Einstellung durch

Tastendruck

Auf eine mégliche Fehlfunktion wird durch einen Alarm aufmerksam

gemacht.



2. NEUE, ZUSATZLICHE
HYGIENE-FUNKTIONEN



-VERQLEICH DrER KM-C UND KM-B GERATE

Vollautomatische, chemische (Optional) x
Automatische, chemische (Standard) X
Automatische (Standard) «
Manvuelle (Standard) «
Sterilisation LED (Optional) X
Hygiene-Modus (Standard) x

HOSHIZAKI



-VERQLEICH HOSHIZAKI KM-C SERIE VS. SCOTSMAN

SCOTSMAN
(Wettbewerb)

Vollautomatische, chemische Reinigung

Automatische, chemische Reinigung x x

Automatische Wasserreinigung

x x
Manuelle Wasserreinigung

x x
Sterilisation LED
Hygiene-Modus X x

HOSHIZAKI



KM-B (AKTUELL)
MANUELLE REINIGUNG

Entfernen Sie den Luftfilter und .
. . 5 min
entnehmen Sie das Eis.

Stellen Sie den Schalter auf "OFF" und &ffnen Sie die Tir.

Entfernen Sie den Ablauf und den
dazugehérigen Schlauch.

Geben Sie das Reinigungsmittel hinzu

* Stellen Sie den Schalter auf "WASH" und
schlieBBen Sie die Tir

* Natriumhypochloritlésung

30 Minuten nach dem Start der
Reinigung stellen Sie den Schalter
auf "OFF " und 6ffnen die Tir.

30 min

Entnehmen Sie das Eis. 5 min

Driscken und halten Sie den
"CLEANING"-Knopf, um das Eis zu enffernen.

Offnen Sie die Tir und geben das
Reinigungsmittel hinzu (je nach Anwendung):
e Zitronensdure Lésung zum Entkalken

* Natriumhydrochlorit Lésung zum

Desinfizieren

Driicken Sie den "CLEANING"- Schalter um die
Zeit zu verkiirzen. Das Programm startet
automatisch nach 15 Minuten.

Bei Schliefben der Tir startet die

. . 25 min
Reinigung automatisch.

Das Eis muss nicht entnommen werden

Reinigt automatisch in festgelegten
Intervallen. (Zitronenséurel&sung)

40 min



ZEITSPAREND NEUE (VOLL-) AUTOMATISCHE REINIGUNGSFUNKTIONEN 2/2

SCHRITTE KM-B (AKTUELL)

MANUELLE REINIGUNG

Die Eisproduktion startet automatisch nach
Ziehen Sie den Ablaufschlauch Beendigung des Reinigungszyklus.

Stellen Sie den Schalter auf , ICE”
fur die Wasserbefiillung des Tanks

Nach drei Minuten stellen Sie den Schal-

ter auf ,WASH" 3 min

Nach 3 Minuten stellen Sie den Schalter 5 min

auf , OFF” '

Ziehen Sie den Ablaufschlauch und den

Ablauf heraus

Wiederholen Sie die Schritte 8-11 drei .
24 min

Mal

Nach der Reinigung stellen Sie den
Schalter auf ,ICE”. Die Eisproduktion
startet.



'VERGLEICH AUTOMATISCHER REINIGUNG: KM-C SERIE VS. SCOTSMAN

Das Eis aus dem

5 min
Vorratsbehdalter entnehmen.

Drijcken und halten des , CLEANING”

Knopfes zur Eisausschittung

Manuelle Zugabe des Reinigungsmittels.

Driicken Sie nochmals die "CLEANING"- Taste, um
sofort fortzufahren, ansonsten startet die Reinigung
nach 15 Minuten automatisch.

Schlieflen Sie die Tir und die Reinigung

. 25 min
startet automatisch.

Die Eisproduktion wird automatisch
fortgesetzt, nachdem die Reinigung
abgeschlossen ist.

30 min

Produktionszeit

SCOTSMANNY | M. |

Das Eis aus dem

Vorratsbehdlter entnehmen. Sl
Schmutzreste mit einer Biirste nach der
entfernen. Eisproduktion
Zugabe von Reinigungsmittel.
Schalten Sie das Gerét ein und 40 mi
driicken Sie die , CLEAN"-Taste zum min
Starten der Reinigung.
Neu-Start des Gerdtes, um
den Eiszyklus zu beginnen.

45 min

HOSHIZAKI



ool A HYGIENISCHES ARBEITEN

-
A _
- =
¥ = =
=

L

- Vollautomatische Reinigung + Desinfizierendes UV-Licht




VOLLAUTOMATSCHE REINIGUNG:

. AUTOMATISCHE REINIGUNGSINTERVALLE MIT WASSER \

1250 ML VON 40%IGER ZITRONENSAURE

EINFACHER AUSTAUSCH MIT EINEM EINZIGEN KNOPFDRUCK

Standard: Alle 400 Zyklen

Austauschintervall: Alle 6 Monate




Hier klicken fur das Video

U

KURZER ANIMANTIONS-

FI LM VOLLAUTOMATISCHE REINIGNUNGSSEQUENZ




3. DESINFIZIERTES WASSER
UND WASSERKREISLAUF



DESINFIZIERENDE WASSERKREISLAUFE MIT
BAKTERIENHEMMENDEN UV-LICHT

» Bakterien kénnen iber den Luftkreislauf in das Wassersystem des Eisbereiters

gelangen. Die gréfite Schwachstelle ist hierbei die Wasserpumpe.

*  Um dies zu verhindern, ist die neue C-Serie mit UV-Licht in und um die Wasserpumpe

ausgestattet.

e Ablagerungen und Vorkeimungen kénnen so erst gar nicht entstehen.
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Die Funktionsweise von UV-Licht

| Zirkulierendes, desinfiziertes Wasser im
Woasserkreislauf.

Verdampfer
Das Wasser im Tank wird alle 2 Stunden
fir 10 Minuten mit bakterienhemmenden
UV-Licht bestrahilt.

LED (UV-LICHT)

Wassertcmk’ SO

O
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DESINFEKTION DES UV-LED WASSERTANKS

Installationsumgebung

Langzeitausfall

Wasseraufbereiter O

Eis .
Kontrolle @ .. ®

sl e Tk - { |
_ | o~ )
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WIE FUNKTIONIERT DAS?

DESINFEKTIONSMODUS UND WA§SERREINIGUNGSFUNKTIONEN "

¢ Alle 20 Zyklen erfolgt ein vorprogrammierter Reinigungszyklus. Die Frequenz
kann geéndert werden.

_ Wie funktioniert's? * Der Reinigungsvorgang léuft wie folgt ab: Entleeren => Wasserversorgung =>
Wasserreinigung => Entleeren.

* Die DC-Pumpe optimiert die Durchflussrate des Reinigungsprozesses.

* Der Eisbereiter nimmt dann automatisch den Eisbereitungsbetrieb wieder auf.

— Wie funktioniert’s? Driicken Sie die Reinigungstaste, um die manuelle Wasserreinigung zu starten.

Andern Sie die Einstellung von , Normalmedus” auf ,Hygienemodus”.
Im Hygienemodus spilt die Wasserversorgung automatisch den Abfluss des Wasserkreislaufs.
Der Vorgang setzt ein:

— Wie funktioniert’s?

1. Zum Zeitpunkt der erstmaligen Wasserversorgung
2. Nach 4 Stunden fortgesetzter Inaktivitat

Der Hygienemodus &ndert nicht die Durchflussrate der DC-Pumpe.



Vorteile der UV-C Bestrahlung des Wassers vor der Eisproduktion:

Minimales Risiko von Kreuz-Verunreinigungen durch Mikroorganismen in der Luft

Kein Problem mit langfristigen Ausféllen

Kein Problem mit der Vermehrung von Keimen in Wasserreinigern und Wasserautomaten

Der Anwender kann die Bestrahlungszeit dndern, um die anti-bakterielle Wirkung weiter zu

verstarken

X-Safe kann die Oberfladche des Eises sterilisieren, aber nicht die verbleibenden Bakterien

HOSHIZAKI



4. VERBESSERUNG DES MATERIALS UND DER ISOLIERUNG
+ WEITERE VERBESSERUNGEN




TURDESIGN UND ISOLIERUNG

AKTUELLE KM-B SERIE

Robuste Edelstahltiir

e fir eine optisch hochwertige, einheitlich Harz

aussehende Kichenausstattung Tiir innen ohne Dichtung
e Hygienisch: leicht zu reinigende

Oberfléche

Vormontierte Dichtungen
- Verbesserter Hitze-Isolierung: hélt das Eis for
langere Zeit rein.
w/ o Dichtungen
- Hygienisch: Verbesserte Luftdichtigkeit
verhindert Tauwasserbildung und ihre
Ansammlung auf den Boden und es gibt keine
Offnungen, in die Staub eintreten kann.



ABLAUFSCHLAUCH

Geénderte
Bestandteile

Nutzen

Vorteil

V=

Der Ablaufschlauch ist

Lénge des Ablaufschlauches:1400mm

Durch die Lénge kann ein mégliches Verstopfen des
Ablaufschlauchs verhindert werden. Bei Bedarf kann
der Schlauch zusétzlich verléngert werden.

Keine Installation nétig, sicherer Sitz, Kostenreduktion

Der Ablaufschlauch ist

)




SCHAUFELHALTER

HOSHIZAKI



S. NIEDRIGE BETRIEBSKOSTEN



'VERGLEICH BETRIEBSKOSTEN

Kdaltemittel

Max. Eisproduktion (kg/Tag)

Vorratsgehdlter (kg)

Energieverbrauch (kWh/100kg
Eisproduktion)

Wasserverbrauch (Liter/100kg
Eisproduktion)

AT 10° / WT 10°
AT 21° / WT 15°

AT 32° / WT 21°

AT 32° / WT 21°

AT 32° / WT21°

R290 =HC

43

4]

33

14

13.8

230.0

R134a

43

41

33

20.2

181.8

R290 =HC

60

52

37

274.0

R134a

53

50

16.9

146.3

R290 =HC

75

68

55

29

12.4

259.0

KM-80B

R134a

79

74

57

34

105.3



WETTBEWERB

'VERGLEICH BETRIEBSKOSTEN

SCOTSMAN

Kéltemittel R290 =HC R290 =HC R290 =HC R404 / R452A

AT 10° / WT 10° 43 60 75 56 85
Max. Eisproduktion (kg/Tag) AT 21° / WT 15° 41 52 68 45 68

AT 32° / WT 21° 33 37 59 32 48
Vorratsgehdlter (kg) 14 19 29 20 20
Energieverbrauch (kWh/100kg) AT 32° / WT21° 13.8 14.8 12.4 18.9 18.7
Wasserverbrauch (L/100kg) AT 32° / WT21° 230.0 274.0 259.0 267 165

* vs. NU100 * vs. NU100 * vs. NU1500
HOSHIZAKI

* vs. NU100 * vs. NU100 * vs. NU1500



'VERGLEICH BETRIEBSKOSTEN

Kdaltemittel R290 =HC R290 =HC R290 =HC R404a
AT 10° / WT 10° 138 112 138 142
Max. Eisproduktion (kg/Tag)
AT 32° / WT 21° 115 73 100 100
Vorratsgehadlter (kg) 47 35 45 37
Energieverbrauch (kWh/100kg) AT 32° / WT 21° 1.1 19.6 14.7 17.6
Wasserverbrauch (L/100kg) AT 32° / WT 21° 148 171 142 149
* vs. NU300AS * vs. KM-115B * vs. KM-140B
* vs. NU300AS * vs. KM-115B * vs. KM-140B
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ZUSAMMENFASSUNG DER KM-C SERIE

EINFACH ZUGANGLICHES BEDIENFELD Mrein/aus scuarer

NEUE, VERBESSERTE HYGIENE-FUNKTIONEN

DESINFIZIERTES WASSER UND WASSERKREISLAUF

OPTIMIERTES MATERIAL UND ISOLIERUNG  +Wrere VereesseruNGEN

* GERINGE BETRIEBSKOSTEN ™ vereieicH




~ DANKE!



