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DIE KM TECHNOLOGIE
VORSTELLUNG



TO CREATE THE WORLD.... LINK VIDEO

SO WIRD DAS PERFEKTE
EIS PRODUZIERT

WE LOOKED BEYOND WHAT WAS NEXT.

Hier klicken für das Video



ENERGIEEFFIZIENTDIE KM TECHNOLOGIE

Die Cycle Saver® Technologie verwendet einen doppelseitigen Ver-

dampfer, der auf beiden Seiten Eis produziert:

•   Produziert genau so viel Eis wie ein einseitiger Verdampfer in   

   der Hälfte des Produktionszykluses.

•  Weniger Produktionszyklen = weniger Verschleiß



DIE KM TECHNOLOGIE

THE KM TECHNOLOGY

Qualität:

•  Dank des Verdampferdesigns werden reinste Wassermoleküle in 

   kristallklares Eis transformiert.

QUALITÄT UND SCHMELZRATE DER EISWÜRFEL



DIE KM TECHNOLOGIE

THE KM TECHNOLOGY

Schmelzrate:

• Extrem hohe Eisdichte

• Ohne Hohlräume oder Einschlüsse

•

QUALITÄT UND SCHMELZRATE DER EISWÜRFEL



DIE KM TECHNOLOGIE

:

• Einzigartiger KM Edge Verdampfer aus Edelstahl

• zur Entfernung von Mineralablagerungen kann

verwendet werden

• Kein „A “ des Verdampfers

UNKOMPLIZIERTE ENTKALKUNG DES VERDAMPFERS



DIE KM TECHNOLOGIE

Produktionskapazität während der Sommermonate

• Vertikaler Verdampfer stellt vorgekühltes Frischwasser für den

nächsten Produktionszyklus zur Verfügung

• Schnellere Eisproduktion bei warmen Umgebungstemperaturen

verkürzen die Produktionszeit

EINWANDFREIE FUNKTIONSWEISE AUCH BEI WARMEN
UMGEBUNGSTEMPERATUREN



DIE KM TECHNOLOGIE

• Servicetechniker-Assistent

• Alarmfunktion mit Ton

• Diagnostik-Funktionen

EVERCHECK®  TECHNOLOGIE



ZUSAMMENFASSUNG DER KM TECHNOLOGIE 

• ENERGIEEFFIZIENT

• QUALITÄT DER SCHMELZRATE DES EISES

• UNKOMPLIZIERTE ENTKALKUNG DES VERDAMPFERS

• EINWANDFREIE FUNKTIONSWEISE AUCH BEI
WARMENUNGSTEMPERATUREN

• EVERCHECK®  TECHNOLOGIE

WARMENUNGSTEMPERATUREN



WARUM CRESCENT EIS? 
5 GUTE GRÜNDE FÜR CRESCENT EIS



1. KRISTALLKLARES CRESCENT EIS
OHNE EINSCHLÜSSE

UND MINERALISCHE VERUNREINIGUNGEN



2. KEINE HOHLRÄUME
LANGSAM SCHMELZENDES EIS

= WENIGER VERWÄSSERUNG



3. HOHER VERDRÄNGUNGSFAKTOR
= HOHE PRIORITÄT



4. OPTIMIERTE KAPAZITÄT DES VORRATSBEHÄLTERS
ZUSÄTZLICHE EISRESERVEN

DURCH INDIVIDUELLE WÜRFELPRODUKTIONEN
  KEIN “SCHOKOLADENBRUCH”



5. HÖHERE EISPRODUKTION
ENERGIEINSPARUNGEN

IM VERGLEICH ZU „NICHT-EDGE“ VERDAMPFERN 

(BIS zu 25%)

(BIS ZU 30%)



ANWENDUNGEN



SPRITZFREIES SERVIEREN

SEHR VIELSEITIGES EIS…

Vom spritzfreien Servieren von Mischgetränken über die 

Verwendung in Flaschenkühlern bis hin zur Lasertherapie. 

Ideal für Fast Food Restaurants, Nachtclubs, Sport- und 

Freizeitveranstaltungen.  

Auch wichtig für den Tranpsort in Eissäcken, da keine 

Schicht- oder Brückenbildung oder so stiges 

Zusammenfrieren des Eises. 



§

DIE NEUE KMC SERIE
EIN NEUER INDUSTRIELLER STANDARD



Produktionskapazität/24 h*: 43 kg
Vorratsbehälter: 16 kg

Produktionskapazität/24 h*: 75 kg
Vorratsbehälter: 34 kg

Produktionskapazität/24 h*: 60 kg
Vorratsbehälter: 23 kg

KM40C HC
Produktionskapazität/24 h*: 138 kg
Vorratsbehälter: 47 kg

Produktionskapazität/24 h*: 43 kg
Vorratsbehälter: 16 kg

Produktionskapazität/24 h*: 79 kg 
Vorratsbehälter: 40 kg

Produktionskapazität/24 h*: 53 kg
Vorratsbehälter: 23 kg

Produktionskapazität/24 h*: 112 kg / 138 kg 
Vorratsbehälter: 45 kg / 55 kg

NEUE MODELLE

KMC EISBEREITER

AKTUELLE MODELLE

KM60C HC KM80C HC KM140C HC

KM40B KM60B KM80B KM115B / KM140B



W: Vollautomatische Reinigung

C:  Maschinengeneration

40:  Eisproduktion kg/24 h, ca. 
   (bei UT 10°C, WT 10°C) 

M:  Eisbereiter

K: 

K M 40 C W

ERKLÄRUNG MODELLCODE



NEUE KM-C-SERIE AKTUELLE KM-B-Serie

Modell Maße

KM-40C-HC
KM-40B

452×610×838mm(BxTxH) 
(w/o )*

452×617×838mm (WxDxH)

KM-60C-HC
KM-55B

605×610×838mm (BxTxH)  605×617×838mm (BxTxH) 

KM-80C-HC
KM-80B

605×712×838mm (BxTxH) 605×719×838mm (BxTxH) 

KM-140C-HC
KM-115B/140B

630×719×1333 - 1356mm (BxTxH)
             452×610×838mm (BxTxH)
            452×610×838mm (BxTxH)

115B

140B

AUSSENMASSE



 

WOFÜR STEHT DIE NEUE 
KMC SERIE?





1. EINFACH ZUGÄNGLICHES BEDIENFELD
MIT EIN- UND AUSSCHALTER



NEUE KM-C SERIE AKTUELLE KM-B SERIE

Platzierung
Außerhalb der Frontblende  Hinter der Frontblende

BEDIENFELD



2. NEUE, ZUSÄTZLICHE

HYGIENE-FUNKTIONEN



KM-C TYPE KM-B TYPE

Entkalken

Vollautomatische, chemische Reinigung (Optional) x

Automatische, chemische Reinigung (Standard) x

Automatische Wasserreinigung (Standard)
Reinigung des Wasserkreislaufs mit frischem Wasser

x

Manuelle Wasserreinigung (Standard)
Reinigung des Wasserkreislaufs mit frischem Wasser

x

Sterilisieren

Sterilisation LED (Optional) x

Hygiene-Modus (Standard) x

VERGLEICH DER KMC UND KMB GERÄTE
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HOSHIZAKI
SCOTSMAN  

KM-C TYPE NU100AS NU150AS

Entkalken

Vollautomatische, chemische Reinigung

Automatische, chemische Reinigung x x

Automatische Wasserreinigung
Reinigung des Wasserkreislaufs mit frischem Wasser

x x

Manuelle Wasserreinigung
Reinigung des Wasserkreislaufs mit frischem Wasser x x

Sterilisieren

Sterilisation LED

Hygiene-Modus  x x

VERGLEICH HOSHIZAKI KMC SERIE VS. SCOTSMAN



KMB (AKTUELL) 
MANUELLE REINIGUNG

MIN.
KMC (NEU)

AUTOMATISCHE REINIGUNG 
(STANDARD)

MIN.
KMC (NEU)       

VOLLAUTOMATISCHE REINIGUNG 
(OPTIONAL)

MIN.

1 Entfernen Sie den Luftfilter und 
entnehmen Sie das Eis

5 min Entnehmen Sie das Eis 5 min Das Eis muss nicht entnommen werden

2 Stellen Sie den Schalter 
Drücken und halten Sie den

40 min

3 • Zitronensäure Lösung zum Entkalken

• Natriumhydrochlorit  Lösung zum

Desinfizieren!

4

•

5 30 min 25 min

SCHRITTE

ZEITSPAREND NEUE (VOLL) AUTOMATISCHE REINIGUNGSFUNKTIONEN   1/2



SCHRITTE KMB (AKTUELL)
MANUELLE REINIGUNG

MIN.
KMC (NEU) 

AUTOMATISCHE REINIGUNG 
(STANDARD)

MIN.
KMC (NEU) 

VOLLAUTOMATISCHE REINIGUNG 
(OPTIONAL)

MIN.

6 Ziehen Sie den Ablaufschlauch

7 Stellen Sie den Schalter auf „ICE“
für die Wasserbefüllung des Tanks

8 Nach drei Minuten stellen Sie den Schal-
ter auf „WASH“

3 min

9 Nach 3 Minuten stellen Sie den Schalter 
auf „OFF“

5 min

10 Ziehen Sie den Ablaufschlauch und den 
Ablauf heraus

11 Wiederholen Sie die Schritte 8-11 drei 
Mal

24 min

12 Nach der Reinigung stellen Sie den 
auf „ICE“ Eisproduktion 

12 SCHRITTE 67 min 6 SCHRITTE 30 min EINE MANUELLES HANDEL NÖTIG 40 min

SCHRITTE

TOTAL

ZEITSPAREND NEUE (VOLL) AUTOMATISCHE REINIGUNGSFUNKTIONEN   2/2



HOSHIZAKI KMC MIN. SCOTSMAN NU MIN.

1 Das Eis aus dem 
Vorratsbehälter entnehmen

5 min
Das Eis aus dem 
Vorratsbehälter entnehmen

5 min

2 Drücken und halten des „CLEANING“ 
Knopfes Eisausschüttung

Produktionszeit

3

4 40 min

5 25 min

6 30 min 45 min

VERGLEICH AUTOMATISCHER REINIGUNG: KMC SERIE VS. SCOTSMAN



HYGIENISCHES ARBEITEN
KOMFORTABLER UND

Vollautomatische Reinigung + Desinfizierendes UV-Licht



VOLLAUTOMATSCHE REINIGUNG

 AUTOMATISCHE REINIGUNGSINTERVALLE MIT WASSER

1250 ML VON 40%IGER ZITRONENSÄURE

 EINFACHER AUSTAUSCH MIT EINEM EINZIGEN KNOPFDRUCK

Standard: Alle 400 Zyklen 

Austauschintervall: Alle 6 Monate

1

2

3



KURZER ANIMANTIONS
FILM VOLLAUTOMATISCHE REI GNUNGSSEQUENZ

Hier klicken für das Video



3. DESINFIZIERTES WASSER
UND WASSERKREISLAUF



•

• Um dies zu verhindern, ist die neue C-Serie mit UV-Licht in und um die Wasserpumpe

ausgestattet.



Wassertank

PM

LED

Verdampfer 



DESINFEKTION  DES UV-LED WASSERTANKS
VORTEILE

• Installationsumgebung

• Langzeitausfall

• Wasseraufbereiter

• Eis

• Kontrolle



FRAGE ANTWORT

Automatische Wasserreinigung – Wie funktioniert’s?

•

•

•

•

Manuelle Wasserreinigung – Wie funktioniert’s?

Desinfektionsmodus – Wie funktioniert’s?

DESINF TIONSMODUS UND WASSERREINIGUNGSFUNKTIONEN
WIE FUNKTIONIERT DAS?



LUMINISZENZ UND XSAFE 

HOSHIZAKI UV-C BESTRAHLUNG

Vorteile der UV-C Bestrahlung des Wassers vor der Eisproduktion: 

- Minimales Risiko von  Kreuz-Verunreinigungen durch Mikroorganismen in der Luft

- Kein Problem mit langfristigen Ausfällen

- Kein Problem mit der Vermehrung von Keimen in Wasserreinigern und Wasserautomaten

- Der Anwender kann die Bestrahlungszeit ändern, um die anti-bakterielle Wirkung weiter zu

verstärken

- X-Safe kann die Oberfläche des Eises sterilisieren, aber nicht die verbleibenden Bakterien



4. VERBESSERUNG DES MATERIALS UND DER ISOLIERUNG
+ WEITERE VERBESSERUNGEN



NEUE KM-C SERIE AKTUELLE KM-B SERIE

Türmaterial

Edelstahltür 

Hygienisch eicht zu reinigende
Oberfläche

Tür innen

- Verbesserter hält das Eis für
längere Zeit rein.

- Hygienisch Verbesserte Luftdicht
verhindert Tauwasserbildung

TÜRDESIGN UND ISOLIERUNG



NEUE KM-40C AKTUELLE K-40B

1400mm 



NEUE KM-C SERIE

AKTUELLE KM-B SERIE X



5. NIEDRIGE BETRIEBSKOSTEN



VERGLEICH BETRIEBSKOSTEN

KM40C HC KM40B KM60C HC KM55B KM80C HC KM80B

Kältemittel R290 = HC R134a R290 = HC R134a R290 = HC R134a

Max. Eisproduktion (kg/Tag)

AT 10° /  WT 10° 43 43 60 53 75 79

AT 21° /  WT 15° 41 41 52 50 68 74

AT 32° /  WT 21° 33 33 37 41 55 57

Vorratsgehälter (kg)   14 14 19 19 29 34

Energieverbrauch (kWh/100kg 
Eisproduktion)

AT 32° /  WT 21° 13.8 20.2 14.8 16.9 12.4 18.9

Wasserverbrauch (Liter/100kg 
Eisproduktion)

AT 32° /  WT 21° 230.0 181.8 274.0 146.3 259.0 105.3

Energieverbrauch - 32% - 12% - 34%

Wasserverbrauch + 21% + 47% + 59%



HOSHIZAKI SCOTSMAN

KM40C HC KM60C HC KM80C HC NU100 NU150

Kältemittel R290 = HC R290 = HC R290 = HC R404 / R452A

Max. Eisproduktion (kg/Tag)

AT 10° /  WT 10° 43 60 75 56 85

AT 21° /  WT 15° 41 52 68 45 68

AT 32° /  WT 21° 33 37 55 32 48

Vorratsgehälter (kg) 14 19 29 20 20

Energieverbrauch (kWh/100kg) AT 32° /  WT 21° 13.8 14.8 12.4 18.9 18.7

Wasserverbrauch (L/100kg) AT 32° /  WT 21° 230.0 274.0 259.0 267 165

Energieverbrauch - 27% - 22% - 34%

Wasserverbrauch - 14% + 3% + 36%

* vs. NU100 * vs. NU100 * vs. NU1500

* vs. NU100 * vs. NU100 * vs. NU1500

WETTBEWERB

VERGLEICH BETRIEBSKOSTEN



HOSHIZAKI HOSHIZAKI SCOTSMAN

KM140C HC KM115B KM140B NU300AS

Kältemittel R290 = HC R290 = HC R290 = HC R404a

Max. Eisproduktion (kg/Tag)

AT 10° /  WT 10° 138 112 138 142

AT 32° /  WT 21° 115 73 100 100

Vorratsgehälter (kg) 47 35 45 37

Energieverbrauch (kWh/100kg) AT 32° /  WT 21° 11.1 19.6 14.7 17.6

Wasserverbrauch (L/100kg) AT 32° /  WT 21° 148 171 142 149

Energieverbrauch - 37% - 43% - 24%

Wasserverbrauch - 1% - 13% + 4%

* vs. NU300AS * vs. KM-115B * vs. KM-140B

* vs. NU300AS * vs. KM-115B * vs. KM-140B

VERGLEICH BETRIEBSKOSTEN



ZUSAMMENFASSUNG DER KMC SERIE

• EINFACH ZUGÄNGLICHES BEDIENFELD

• NEUE, VERBESSERTE HYGIENE-FUNKTIONEN

• DESINFIZIERTES WASSER UND WASSERKREISLAUF

• OPTIMIERTES MATERIAL UND ISOLIERUNG

•GERINGE BETRIEBSKOSTEN

MIT EIN/AUS SCHALTER

+ WEITERE VERBESSERUNGEN

 IM VERGLEICH



DANKE!


