Mit System mehr bewegen:
Speisenausgabewagen, Speisentransportwagen
und Spender von BLANCO INMOTION.
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Bewegung in der Kiiche.

Vorbildlich in Funktion und Design:
Die ergonomischen BLANCO Speisen-
ausgabewagen und Spender BLANCO
INMOTION gléanzen durch viele Detail-
ideen, die Sie schnell weiterbringen.

Die groBe Modellvielfalt bietet Ihnen

fur jede Aufgabenstellung die passende
Lésung — unbeheizt oder beheizbar, mit
Kiihlschlitzen oder mit aktiver Umluft-
kihlung.

Ein echtes Multitalent ist der SAG 2-THK,
der auf kleinstem Raum ein beheizbares
und ein gekiihltes Fach, 2 Bain-Marie-
Becken in der Abdeckung und einen
beheizbaren Tellerspender integriert.
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Ein starker Ruckhalt:

die ergonomischen Schiebegriffe.

Transportieren hei3t bewegen: zur
Verbesserung der Mandvrierfahigkeit
und des Handlings hat sich BLANCO
der Schiebegriffe angenommen und
sie ergonomisch optimiert.

Wie so oft sind es die kleinen Dinge,
die eine groBe Wirkung haben:
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« Durchgehender Giriff fr flexibleres

Handling

- Zuséatzlicher StoBschutz und natiir-

lichere Griffhaltung durch neuartige
Montage

+ GroBerer Durchmesser (32 mm)
flr festeren Griff und schones,
modernes Design

SPEISENAUSGABEWAGEN
SAW 3
mit Zubehor




Willkommen in der Pufferzone:
die neuen StoBschutzecken.

Transportieren heiB3t oft, an engen Ubersicht nach Produkt-Kurzbezeichnungen
Stellen zu mandvrieren. KURZBEZ. PRODUKT SEITE
CCE Tablettspender und Korbspender, offen 18-19
Damit Mobiliar und Geréate trotzdem CE Tablettspender, Korbspender und
keinen Schaden nehmen, hat die Blhnenspender, geschlossen 16, 18, 19
BLANCO INMOTION Linie robuste CEB Korbspender, Tablettspender zum Einbau 23, 24
StoBschutzecken. CEBH  Korbspender zum Einbau, beheizbar 23
CEK Korbspender, mit Kuhlschlitzen 17-18
CE-UK  Korbspender, kihlbar (Umluft) 17
CHV BuUhnenspender und Korbspender,
umluftbeheizbar 16-17
SAG Speisenausgabewagen, geschlossen 12
SAW Speisenausgabewagen, offen 10
LS. "ﬁh—’ SAW-L  Speisenausgabewagen, offen, f. Anfahrwande 11
;‘ SAW-UK Speisenausgabewagen, kihlbar (Umluft) 11
. SHVS Spender fur Warmhalte-Unterteile,
umluftbeheizbar 22

STW Speisentransportwagen 13
UNI Universalspender 21
UNI-B Universalspender zum Einbau 25
UNI-H Universalspender, beheizbar (Umluft) 20

‘ UNI-K Universalspender, mit Kihlschlitzen 21

UNIVERSALSPENDER
UNI-H 59/29
mit Zubehdr
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Perfekter Service:
Speisentransport und -ausgabe mit BLANCO INMOTION.

Mit den Spendern, Speisentransport- « Der Profilrand (SAW 2-4 und SAG) + Der Anschluss flr das Netzkabel

und -ausgabewagen von BLANCO sorgt fur das Ablaufen des Kondens- befindet sich auf der Geraterlckseite

INMOTION sind Sie fUr jede Aufgabe wassers zurlick ins Bain-Marie-Becken (SAW 2-4), fir hohe Bedienfreund-

bestens gerustet: (keine Verletzungs- und Rutschgefahr). lichkeit.

+ Die umluftgekiihlten Speisen- - Das eingeschweif3te Bord (SAW) - Optional erhalten Sie flr das Modell
ausgabewagen (SAW-UK) und der garantiert maximale Stabilitat. STW 2 auch einen digitalen Regler.

umluftgekiihlte Korbspender (CE-UK)
helfen Ihnen beim HACCP-gerechten
Portionieren und Zwischenlagern.

UMLUFTGEKUHLTER SPEISENTRANSPORTWAGEN
SPEISENAUSGABEWAGEN STW 2
SAW 2-UK mit Zubehor

6  BLANCO Professional



Der Alleskénner:
der Speisenausgabewagen SAG 2-THK.

Vielseitig, mobil und durchdacht:
Der SAG 2-THK Speisenausgabewagen.

SO - e

Einer fUr jede Gelegenheit, der seine
Aufgaben glanzend bewaltigt.

- Multifunktional durch ein beheizbares
und ein aktiv umluftgekihltes Fach
im Unterbau

- Zusatzlicher beheizbarer Tellerspender,
Tellereinstellung gegen unbeabsichtigtes

Verstellen gesichert

« Zwei in die Abdeckung integrierte
Bain-Marie-Becken

- Besonders kompakte Bauweise

+ Optional mit Hustenschutz und
Warmebord

- Auch in technisch reduzierteren
Varianten ohne aktiv gekuihltes SPEISENAUSGABEWAGEN

Schrankfach und/oder ohne SAG 2-THK
Tellerspender erhaltlich

BLANCO Professional 7



Hygienisch, praktisch, gut:
Hustenschutz und Warmebord.

Die Speisenausgabewagen stehen
Ihnen optional auch mit Hustenschutz
und integriertem Warmebord zur Ver-
fligung: Das stabile Glasaufsatzbord
(Hustenschutz) sorgt fiir optimale
Hygiene, das integrierte Warmebord
hilft beim Warmhalten. Da bekommt
auch der Letzte in der Schlange noch
eine leckere warme Mahizeit.

In der Summe (iberzeugend:

Speisenverteilung mit BLANCO INMOTION.

BLANCO INMOTION setzt die MaBsta-
be im gesamten Bereich der Speisen-
verteilung. Material, Form und Funktion
prasentieren sich als Uberzeugende
Einheit. Die Gerate sind untereinander
kompatibel und passen sich flexibel an
lhre BedUrfnisse an.

Freuen Sie sich bei den Speisenausga-
be- und -transportwagen von BLANCO
INMOTION Uber viele durchdachte
Detailldsungen, die den Arbeitsalltag
erleichtern. Wie zum Beispiel die

8

SPEISENAUSGABEWAGEN
SAG 2-THK mit Hustenschutz und
integriertem Warmebord.

BLANCO Professional

abnehmbare Revisionsblende fir die
Elektrik an der Stirnseite, die flr erst-
klassige Servicefreundlichkeit durch
leichtere Zugénglichkeit sorgt.

Die hohe Verarbeitungsqualitat

und das dkonomisch sinnvolle Preis-
Leistungs-Verhéltnis machen BLANCO
INMOTION zu einem echten Highlight in
der professionellen Speisenverteilung.
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UNIVERSALSPENDER
UNI-K 59/29 mit KUhlschlitzen
mit Zubehdr



Mikrolierte Oberflache

Die durchgehend mikrolierte
Oberflache aus Edelstahl
CNS 18/10 ist besonders
schmutzresistent und sorgt
fUr optimale Hygiene.

Ergonomische
Schiebegriffe

Der durchgehende Sicher-
heits-Schiebegriff liegt mit
seinen 32 mm Durchmesser
besonders gut in der Hand.

Robuste StoBschutzecken
Keine Sorge, wenn’s mal
etwas enger wird: die neuen,
breiteren StoBschutzecken
aus Polyamid schitzen
Mobiliar und Gerate.

Hohe Verarbeitungsqualitat
VerschweiBte Abdeckungen
bieten perfekten Schutz vor
Schmutz- und Wassereintritt.

Abdeckung mit Profilrand

Der Profilrand (SAW 2-4 und
SAG) sorgt fur Ablaufen des
Kondenswassers zuriick ins
Bain-Marie-Becken und ver-
mindert so die Rutschgefahr.

Spritz- und
Strahlwasserschutz

Alle Gerate der BLANCO
INMOTION Serie sind spritz-
und strahlwassergeschutzt
(Schutzart IP X5, Ausnahme
CE-UK 53/53: IP X4).
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Kunststoff-Rollen

nach DIN Norm

Die robusten Kunststoff-
Rollen der Grundausstattung
erfullen alle Anforderungen
geman DIN 18867, Teil 8.

Eingepragte Beckennummern
Die eingepragte Becken-
nummerierung sorgt fur gute
Erkennbarkeit und erleichtert
den Arbeitsablauf.

Schrankinnenraume
gemaB Hygienerichtlinien
Die Innenrdume der Schrank-
facher sind durchgehend

in Hygieneausfuhrung H1
gefertigt.

Eingeschwei3te Borde
Die eingeschwei3ten Borde
der offenen INMOTION
Wagen sorgen fur maximale
Stabilitat.

Benutzerfreundlichkeit
Ubersichtliche Bedienfelder
erleichtern Ihnen den
taglichen Umgang mit allen
elektrischen BLANCO
INMOTION Geréaten.

Gepriifte Sicherheit

Alle elektrischen Gerate

der BLANCO INMOTION
Serie wurden nach den
neuesten VDE-Richtlinien
zertifiziert (Ausnahmen:
SAW-UK, CE-UK, SAG 2-THK).

BLANCO Professional 9



BLANCO INMOTION
Speisenausgabewagen, offen

Speisenausgabewagen, kuhlbar (Umluft)

Gultig fir Modelle SAW 1, SAW 2,
SAW 3, SAW 4, SAW L-2/L-3/L-4:

- Werkstoff CNS 18/10
mit mikrolierter Oberflache,

- eingeschweiBte, tiefgezogene
Becken fir GN 1/1-200 und deren Un-
terteilung, die Becken sind nass oder
trocken beheizbar und kénnen einzeln
beheizt und geregelt werden,

- gradweise Temperaturregelung der
Becken von +30 °C bis +95 °C,

« CNS-Sicherheits-Schiebegriff mit
seitlichen StoBschutzelementen, dient

N

]F. b A
Modell SAW 1
MaBeLxBxH 750 x 508 x 933 mm
(in mm) Arbeitshdhe: 900 mm

Gewicht (in kg) 24,5kg

Anschlusswert 0,7 kW

Kapazitat 1 Warmhaltebecken

Besonderheit  Abdeckung ohne Profilrand

Zubehor/ Klappbord an den

Optionen Langsseiten angebracht
Weitere Rollenausfihrungen
siehe Seite 15

Best.-Nr. 572 1562
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auch zum Schutz der Schalterelemente,

- eingeschweiBtes Ablagebord,
- gepragte Fillstandsmarkierung

in den Becken,
Ablasshahn gegen unbeabsichtigtes
Offnen gesichert,

- spritz- und strahlwassergeschutzt

(IPX5),

- geeignet fir Optimierungsanlagen,
- geman DIN 18867, Teil 7,

Kunststoffrollen, 4 Lenkrollen, davon
2 mit Feststeller, @ 125 mm, rostfrei
geman DIN 18867, Teil 8,

Kunststoff (Polyamid) schitzen vor
Beschéadigung,

- CE-konform,

- Bedienfeld mit Ein/Aus-Schalter,
Kontroll-Leuchte, Spiralkabel-
Anschluss mit Blindsteckerbuchse,
Temperaturregler an der Stirnseite un-
terhalb des Schiebegriffs,

+ Netzspannung 220-240 V, 50-60 Hz.

- massive StoB-Schutzecken aus

SAW 2

936 x 714 x 933 mm

mit Option Schiebedeckel:
1006 x 714 x 1000 mm
Arbeitshdhe: 900 mm

35,5 kg
1,4 kW

2 Warmhaltebecken

Abdeckung mit Profilrand

Spiralkabel-Anschluss
mit Blindsteckerbuchse
gegentber Bedienfeldseite

Hustenschutz bzw. Husten-
schutz mit Warmebord

Klappbord an der Stirn-
und/oder den Langsseiten
angebracht

Klappdeckel 1/3 zu 2/3,
(1/3 als Bord nutzbar,

2/3 mit integriertem Deckel-
halter)

Schiebedeckel mit
Kunststoff- oder Kugellager-
fihrung

GN-Deckelablage, zur Auf-
nahme von GN-Deckel 1/1
und deren Unterteilung,
stirnseitig angebracht

Weitere Rollenausfuhrungen
siehe Seite 15

572 153

SAW 3
(Abbildung mit Zubehdr GN-Behélter)

1276 x 714 x 933 mm

mit Option Schiebedeckel:
1346 x 714 x 1000 mm
Arbeitshdhe: 900 mm

44 kg
2,1 kW

3 Warmhaltebecken

Abdeckung mit Profilrand

Spiralkabel-Anschluss
mit Blindsteckerbuchse
gegentber Bedienfeldseite

Hustenschutz bzw. Husten-
schutz mit Warmebord

Klappbord an der Stirn-
und/oder den Langsseiten
angebracht

Klappdeckel 1/3 zu 2/3,
(1/3 als Bord nutzbar,

2/3 mit integriertem Deckel-
halter)

Schiebedeckel mit
Kunststoff- oder Kugellager-
fhrung

GN-Deckelablage, zur Auf-
nahme von GN-Deckel 1/1
und deren Unterteilung,
stirnseitig angebracht

Weitere Rollenausfuhrungen
siehe Seite 15

572 154

SAW 4

1615 x 714 x 933 mm
Arbeitshdhe: 900 mm

57,5 kg
2,8 KW

4 Warmhaltebecken

Abdeckung mit Profilrand

Spiralkabel-Anschluss
mit Blindsteckerbuchse
gegenuber Bedienfeldseite

Hustenschutz bzw. Husten-
schutz mit Warmebord

Klappbord an der Stirn-
und/oder den Langsseiten
angebracht

Klappdeckel 1/3 zu 2/3,
(1/3 als Bord nutzbar,

2/3 mit integriertem Deckel-
halter)

GN-Deckelablage, zur Auf-
nahme von GN-Deckel 1/1
und deren Unterteilung,
stirnseitig angebracht

Weitere Rollenausflihrungen
siehe Seite 15

572 155



-

- massive StoB-Schutzecken aus
Kunststoff (Polyamid) schiitzen vor
Beschéadigung,

- CE-konform,

- Bedienfeld mit Ein/Aus-Schalter,
Kontroll-Leuchte, digitaler Temperatur-
regler unterhalb des Schiebegriffs,
Spiralkabel-Anschluss mit Blindstecker-
buchse an der Langsseite des Gerates,

+ Netzspannung 220-240V, 50 Hz.

Gultig fir Modelle SAW 2-UK und
SAW 3-UK:

« CNS-Sicherheits-Schiebegriff mit
seitlichen StoBschutzelementen, dient
auch zum Schutz der Schalterelemente,

- spritz- und strahlwassergeschutzt
(IPX5),

- geeignet fur Optimierungsanlagen,

- Kéltemittel FCKW-frei (R 134a),

« Kunststoffrollen, 2 Bock- und 2 Lenk-
rollen mit Feststeller, @ 125 mm, rostfrei
geman DIN 18867, Teil 8,

« Werkstoff CNS 18/10 mit mikrolierter
Oberflache,

- in die Abdeckung integrierte Umluft-
kihlwanne fur GN 1/1-200 und deren
Unterteilung, Umluftkihlwanne ent-
nehmbar, Verdampfer hochklappbar,

- gradweise Temperaturregelung
von +2 °C bis +15 °C, bei Umge-
bungstemperatur von +32 °C

—
1 -,
Modell SAW L-2 SAW L-3 SAW L-4 SAW 2-UK SAW 3-UK
(0. Abb., &hnlich SAW L-3) kiihloar (Umluft) ktihlbar (Umluft)
MaBe Lx BxH 900 x 749 x 933 mm 1241 x 749 x 933 mm 1574 x 749 x 983 mm 936 x 714 x 933 mm 1276 x 714 x 933 mm
(in mm) Arbeitshohe: 900 mm  Arbeitshéhe: 900 mm  Arbeitshohe: 900 mm  Arbeitshéhe: 900 mm  Arbeitshohe: 900 mm

Gewicht (in kg)

Anschlusswert

35,5 kg
1,4 kW

48 kg
2,1 kW

65,5 kg
2,8 KW

98 kg
0,4 KW

118 kg
0,5 kKW

Kapazitat 2 Warmhaltebecken 3 Warmhaltebecken 4 Warmhaltebecken 2xGN 1/1-200 oder 3 x GN 1/1-200 oder
deren Unterteilung deren Unterteilung
Besonderheit Bedienelemente und Bedienelemente und Bedienelemente und Umluftkihlung, Umluftkiihlung,
Schiebegriff befinden Schiebegriff befinden  Schiebegriff befinden Kalteleistung: Kalteleistung:
sich an der Langssei-  sich an der Langssei-  sich an der Langssei- 0,37 kW bei ty=-10 °C 0,45 kW bei t,=-10 °C
te, der Wagen ist spe-  te, der Wagen ist spe-  te, der Wagen ist spe-  (Verdampfungstemp.)  (Verdampfungstemp.)
ziell fr den Einsatz an  Zziell fir den Einsatz an  ziell fur den Einsatzan  und t,=+32 °C und t,=+32 °C
einer Anfahrwand einer Anfahrwand einer Anfahrwand (Umgebungstemp.) (Umgebungstemp.)
konzipiert konzipiert konzipiert
Zubehor/ Hustenschutz bzw. Hustenschutz bzw. Hustenschutz bzw. Klappbord an der Klappbord an der
Optionen Hustenschutz mit Hustenschutz mit Hustenschutz mit Stirn- und/oder Stirn- und/oder
Warmebord Warmebord Wérmebord den Langsseiten den Langsseiten
GN-Deckelablage, GN-Deckelablage, GN-Deckelablage, angebracht angebracht
zur Aufnahme von zur Aufnahme von zur Aufnahme von Umlaufender Umlaufender
GN-Deckel 1/1 und GN-Deckel 1/1 und GN-Deckel 1/1 und StoBschutz StoBschutz
deren Unterteilung, deren Unterteilung, deren Unterteilung, aus Kunststoff aus Kunststoff
langsseitig angebracht  langsseitig angebracht  langsseitig angebracht GN-Deckelablage GN-Deckelablage
unterhalb des Schie- unte_rhalb des Schie- unterhalb des Schie- s Autinetime vem €= | zur Aufretinme ven G-
begrifts begriffs begriffs Deckel 1/1 und deren ~ Deckel 1/1 und deren
Weitere Rollenausfuh-  Weitere Rollenausfiih-  Weitere Rollenausfih-  Unterteilung Unterteilung
rungen siehe Seite 15 rungen siehe Seite 15  rungen siehe Seite 15 Weitere Rollenausfiih-  Weitere Rollenausfiin-
rungen siehe Seite 15 rungen siehe Seite 15
Best.-Nr. 572 156 572 157 572 551 572 429 572 430
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BLANCO INMOTION
Speisenausgabewagen, geschlossen

- Werkstoff CNS 18/10 mit mikrolierter « CNS-Sicherheits-Schiebegriff mit rostfrei gemaB DIN 18867, Teil 8,
Oberflache, seitlichen StoBschutzelementen, dient - massive StoB-Schutzecken aus

- eingeschweiBte, tiefgezogene auch zum Schutz der Schalterelemente, Kunststoff (Polyamid) schiitzen vor
Becken fir GN 1/1-200 und deren Un- - gepragte Fiillstandsmarkierung Beschadigung,
terteilung, die Becken sind nass oder in den Becken, - VDE zertifiziert, GS-Zeichen,
trocken beheizbar und kdnnen einzeln - Ablasshahn gegen unbeabsichtigtes CE-konform (Ausnahme: SAG 2-THK),
beheizt und geregelt werden, Offnen gesichert, - Bedienfeld mit Ein/Aus-Schalter,

- gradweise Temperaturregelung der - Abdeckung mit Profilrand, Kontroll-Leuchte, Spiralkabel-Anschluss
Becken von +30 °C bis +95 °C - spritz- und strahlwassergeschutzt mit Blindsteckerbuchse, Temperatur-
(Ausnahme SAG 2-THK: bis +90 °C), (IPX5), regler an der Stirnseite unterhalb des

- beheizbare Schrankfécher fur je - geeignet fur Optimierungsanlagen, Schiebegriffs,

6 x GN 1/1 mit 6 Paar Auflagesicken - gemaf DIN 18867, Teil 7, + Netzspannung 220-240 V, 50-60 Hz.
(Abstand 57,5 mm), Hygieneausflh- - Kunststoffrollen, 2 Bock- und
rung H1, Temperatur von +30 °C bis 2 Lenkrollen mit Feststeller, @ 125 mm,
+80 °C regelbar
g -s

Modell SAG 3 SAG 2-THK
MaBeLxBxH 936 x 714 x 933 mm 1276 x 714 x 933 1493 x 714 x 933 mm
(in mm) Arbeitshéhe: 900 mm Arbeitshéhe: 900 mm Arbeitshéhe: 900 mm
Gewicht (in kg) 62 kg 85,5 kg 140,5 kg
Anschlusswert 1,9 kW 2,85 kW 2,3 kW
Kapazitat 2 Warmhaltebecken 3 Warmhaltebecken 2 Warmhaltebecken
2 beheizbare Schrankfacher 3 beheizbare Schrankfacher 1 beheizbares Schrankfach
1 umluftgekUhltes Schrankfach fur 4 xGN 1/1,
4 Paar Auflagewinkel, Temperatur von +2 °C
bis +15 °C digital regelbar
1 beheizbarer Tellerspender fur ca. 35 Teller
(@ 21-26 cm), Tellertemperatur +60 °C
Besonderheit — — Integrierte Schopfkellen-Ablage, Stulpdeckelhalter
und GN-Deckelablage zur Aufnahme von GN-Deckel
1/1 und deren Unterteilung (stirnseitig angebracht)
Zubehor/ Hustenschutz bzw. Hustenschutz bzw. Hustenschutz bzw. Hustenschutz mit Warmebord
Optionen Hustenschutz mit Warmebord Hustenschutz mit Warmebord Klappbord an den Langsseiten angebracht
Klappbord an der Stirn und/oder  Klappbord an der Stirn- und/oder Klappdeckel 1/3 zu 2/3, beide als Bord nutzbar
den Langsseiten angebracht den Langsseiten angebracht ' =
Umlaufender StoBschutz aus Kunststoff (Polyamid)
Klappdeckel 1/3 zu 2/3, Klappdeckel 1/3 zu 2/3, . ———
(1/3 als Bord nutzbar, 2/3 (1/3 als Bord nutzbar, 2/3 mit Deckelarretierung fir Stlilpdeckel des
mit integriertem Deckelhalter) integriertem Deckelhalter) Tellerspenders
Umlaufender StoBschutz aus Umlaufender StoBschutz aus Modeilvariante: Unterbau mit 1 beheizbaren
Kunststoff (Polyamid) Kunststoff (Polyamid) Schrankfach und 1 aktiv gekuhlten Fach ohne
: . : ) Tellerspender
Schiebedeckel mit Kunststoff- Schigbedeckel mit Kunststoff- - - -
oder Kugellagerfihrung oder Kugellagerfiihrung Modellvariante: Unterbau mit 1 beheizbaren .
Schrankfach und 1 neutralen Schrankfach mit
GN-Deckel-Ablage, zur Aufnahme  GN-Deckel-Ablage, zur Aufnahme Tellerspender (Best. Nr. 572 222)
von GN-Deckel 1/1 und deren Un- von GN-Deckel 1/1 und deren Un- . T ;
terteilung, stirnseitig angebracht  terteilung, stirnseitig angebracht ~ Modellvariante: Unterbau mit 1 beheizbaren
- - - - Schrankfach und 1 neutralen Schrankfach
Zugdeichsel links oder rechts Zugdeichsel links oder rechts ohne Tellerspender
Kuhlelement (Eutektische Platte) Kuhlelement (Eutektische Platte) Kihlelement (Eutektische Platte)
Weitere Rollenausfuhrungen Weitere Rollenausfuhrungen Weitere Rollenausfihrungen siehe Seite 15
siehe Seite 15 siehe Seite 15
Best.-Nr. 572 150 572 151 572 161
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BLANCO INMOTION
Speisentransportwagen

« Werkstoff CNS 18/10 mit mikrolierter
Oberflache,

- beheizbare Schrankfécher fir je 9 x
GN 1/1 mit 9 Paar Auflagesicken (Ab-
stand 57,5 mm), Hygieneausflhrung
H1, Temperatur von +30 °C bis +85 °C
regelbar,

« CNS-Sicherheits-Schiebegriff mit
seitlichen StoBschutzelementen, dient
auch zum Schutz der Schalterelemente,

Modell STW 2

(Abbildung mit Zubehor GN-Behalter)
MaBeLxBxH 1009 x 714 x 915 mm
(in mm) Arbeitshéhe: 885 mm
Gewicht (in kg) 68,5 kg
Anschlusswert 1,0 kW

Kapazitat

Zubehor/

Optionen Kunststoff (Polyamid)

Aufsatz einer Galerie,
3-seitig oder umlaufend

Elektronischer Temperatur-

regler mit Digitalanzeige

Zugdeichsel links oder rechts

Kuhlelement
(Eutektische Platte)

Weitere Rollenausfihrungen

siehe Seite 15

Best.-Nr. 572 159

2 beheizbare Schrankfacher

Umlaufender StoBschutz aus

- spritz- und strahlwassergeschitzt
(IPX5),

- geeignet fir Optimierungsanlagen,

- gemal DIN 18867, Teil 7,

+ Kunststoffrollen: 2 Bock- und 2 Lenk-
rollen mit Feststeller; @ 125 mm, rostfrei
geman DIN 18867, Teil 8,

- massive StoB3-Schutzecken aus
Kunststoff (Polyamid) schitzen vor
Beschéadigung,

Weitere Informationen Uber diese Produkte und das BLANCO-Gesamtprogramm
erhalten Sie gerne kostenlos (Adresse siehe Rulckseite).

- VDE zertifiziert, GS-Zeichen,

CE-konform,

- Bedienfeld mit Ein/Aus-Schalter,

Kontroll-Leuchte, Spiralkabel-Anschluss
mit Blindsteckerbuchse, Temperatur-
regler an der Stirnseite unterhalb des
Schiebegriffs,

« Netzspannung 220-240 V, 50-60 Hz.

BLANCO Professional 13



Fur die auf Seite 10 bis 13 gezeigten BLANCO INMOTION Speisenausgabe- und Speisentransportwagen
sind modellabhangig folgende Optionen bzw. folgendes Zubehdr erhaltlich.

Abbildung Bezeichnung fir Modelle Best.-Nr.

Hustenschutz mit ~ Hustenschutz, gebogen,
Warmebord kundenseitig bis zur Abdeckung heruntergefiihrt SAG 2 / SAG 2-THK (99. Mehrpreis)
oder kundenseitig mit einer Durchreichehhe von SAW 3/ SAW L-3/ SAG 3
275 mm SAW 4 / SAW L-4

SAW 2 / SAW L-2 optional

SAG 2/ SAG 2-THK (9g. Mehrpreis)
SAW 3/ SAW L-3/ SAG 3

SAW 4 / SAW L-4

(mit 400V CEE-Stecker)

SAW 2 / SAW L-2 optional

Hustenschutz, gebogen,
n‘" kundenseitig bis zur Abdeckung heruntergeflihrt oder
5..\__\>5 kundenseitig mit einer Durchreichehthe von 275 mm,
E, s Warmebord aus Edelstahl
mit 1 Keramikwéarmestrahler je Bain-Marie, 250 W,

ohne Abbildung

ohne Abbildung

ohne Abbildung

ohne Abbildung

ohne Abbildung

ohne Abbildung

ohne Abbildung

ungeregelt, separat zuschaltbar, 230 V

Schiebedeckel aus CNS 18/10
mit Kondensatabstreifer,
Kunststoff-Fihrung und
umlaufender Galerie, Hohe 50 mm

Schiebedeckel aus CNS 18/10
mit Kondensatabstreifer,
Kugellager-Fihrung und
umlaufender Galerie, Hohe 50 mm

Galerie, 3-seitig

aus CNS 18/10, Hohe 50 mm
Galerie, 4-seitig

aus CNS 18/10, Hohe 50 mm
Abklappbares Bord, langsseitig

245 mm breit,
max. Flachenlast 25 kg

Abklappbares Bord, stirnseitig
245 mm breit,
max. Flachenlast 25 kg

Klappdeckel 2/3 zu 1/3

aus CNS 18/10,

1/3 Deckel als Ablagebord nutzbar,

2/3 Deckel mit integriertem Deckelhalter

GN-Deckelhalter, aus CNS 18/10,
fir GN 1/1 oder deren Unterteilung

Hinweis:
1) stirnseitig angebracht gegentiber Schiebegriff
2) langsseitig angebracht unterhalb Schiebegriff

Umlaufender StoBschutz

Zugdeichsel und Kupplung
aus CNS 18/10

Elektronischer Temperaturregler

Eutektische Platte (-12 °C) aus Kunststoff,

gastronormgerecht

Eutektische Platte (-3 °C) aus Kunststoff,

gastronormgerecht

Deckel-Arretierung
flr den Stllpdeckel des Tellerspenders

14 BLANCO Professional

SAW 2 / SAW 3
SAG 2/ SAG 3

SAW 2/ SAW 3
SAG 2/SAG 3

STW 2

STW 2

SAW 1/ SAW 2/ SAW 3/ SAW 4
SAW 2-UK / SAW 3-UK
SAG 2/ SAG 3/ SAG 2-THK

SAW 2 / SAW 3/ SAW 4
SAW 2-UK / SAW 3-UK
SAG 2/ SAG 3

SAW 2 / SAW 3/ SAW 4
SAG 2/SAG 3

SAG 2-THK (ohne integrierten
Deckelhalter, beide Deckel als
Ablagebord nutzbar)

SAW 2V / SAW 37/ SAW 4"
SAW L-22/SAW L-32/SAW L-42
SAW 2-UK / SAW 3-UK

SAG 2"/ SAG 3"

SAG 2/ SAG 3/ SAG 2-THK
STW 2
SAW 2-UK / SAW 3-UK

SAG 2/SAG 3
STW 2

STW 2

alle SAG, STW 2

alle SAG, STW 2

SAG 2-THK

optional
(9g. Mehrpreis)

optional
(99. Mehrpreis)

optional
(9g. Mehrpreis)

optional
(9g. Mehrpreis)

optional
(9g. Mehrpreis)

optional
(9g. Mehrpreis)

optional
(99. Mehrpreis)

optional
(99. Mehrpreis)

optional
(99. Mehrpreis)

optional

(99. Mehrpreis)

optional
(99. Mehrpreis)

573 332

568 136

optional
(9g. Mehrpreis)



Bezeichnung

fiir Modelle

Best.-Nr.

Antistatikrollen

4 Lenkrollen, davon 2 mit Feststeller,
aus Kunststoff,

2125 mm

alle SAW

optional
(99. Mehrpreis)

Antistatikrollen

2 Bock- und 2 Lenkrollen mit Feststeller,
aus Kunststoff,

2125 mm

alle SAW-UK
alle SAG
STW 2

optional
(99. Mehrpreis)

Edelstahlrollen
4 Lenkrollen, davon 2 mit Feststeller,
2125 mm

alle SAW

alle SAW-UK
SAG 2/SAG 3
STW 2

optional
(99. Mehrpreis)

Edelstahlrollen
2 Bock- und 2 Lenkrollen mit Feststeller,
2125 mm

alle SAW-UK
alle SAG
STW 2

optional
(99. Mehrpreis)

Edelstahlrollen
2 Bock- und 2 Lenkrollen mit Feststeller,
2 160 mm

alle SAG
SAG 2-THK
STW 2

optional
(99. Mehrpreis)

Edelstahlrollen

2 Bock- und 4 Lenkrollen,
davon 2 mit Feststeller,

2 160 mm

SAG 2-THK

optional
(99. Mehrpreis)

Stahlverzinkte Rollen
4 | enkrollen, davon 2 mit Feststeller,
2125 mm

alle SAW
alle SAG

optional
(9g. Mehrpreis)

Stahlverzinkte Rollen
2 Bock- und 2 Lenkrollen mit Feststeller,
2125 mm

alle SAW-UK
alle SAG
STW 2

optional
(99. Mehrpreis)

Stahlverzinkte Rollen
2 Bock- und 2 Lenkrollen mit Feststeller,
2 160 mm

alle SAG
STW 2
alle SAW-UK

optional
(99. Mehrpreis)

Stahlverzinkte Rollen
2 Bock- und 2 Lenkrollen mit Feststeller,
2 200 mm

alle SAG
STW 2

optional
(99. Mehrpreis)

Stahlverzinkte Rollen

2 Bock- und 4 Lenkrollen,
davon 2 mit Feststeller,

2 160 mm

SAG 2-THK

optional
(99. Mehrpreis)




BLANCO INMOTION
BUhnenspender, beheizbar
BlUhnenspender, unbeheizt /mit Kihlschlitzen

- Werkstoff CNS 18/10 mit mikrolierter

Oberflache,

- Federspannung kann an das Gewicht
der jeweiligen Porzellan- und/oder
Systemteile angepasst werden,

« CNS-Sicherheits-Schiebegriff mit
seitlichen StoBschutzelementen, dient

auch zum Schutz der Schalterelemente,

- Kunststoffrollen, 4 Lenkrollen,
davon 2 mit Feststeller, @ 125 mm,
rostfrei gemaB DIN 18867, Teil 8,

- massive StoB-Schutzecken aus
Kunststoff (Polyamid) schitzen vor

Beschadigung.

Modell

MaBe LxB xH
(in mm)

Lichtes MaB
(in mm)

Gewicht (in kg)
Anschlusswert

Kapazitat

Stapelhéhe

Besonderheit

Zubehor/
Optionen

Best.-Nr.

mﬂ‘: e
O
v
CHV 58/58

beheizbar (Umluft)

958 x 714 x 931 mm
Arbeitshdhe: 900 mm

581 x 581 mm

85,0 kg
230V /1,8 kW

Abhangig von
eingesetzten
Porzellan-/Systemteilen

Ohne Stulpdeckel:
540 mm

mit Stulpdeckel:
680 mm
(Stllpdeckel
inklusive)

Ausgestattet mit
Umluft-Geblése-Heizung

Inkl. Stllpdeckel
aus Polycarbonat
(617 x617 mm)

Dekorausfuhrung

Weitere Rollenaus-
fUhrungen siehe
Seite 27

572 192
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Zusatzlich bei CHV 58/58:
- Gerateinnenraum-Temperatur von

- mit Stiilpdeckel aus Polycarbonat

- Bedienfeld mit Ein/Aus-Schalter,
Kontroll-Leuchte, Spiralkabel-Anschluss
mit Blindsteckerbuchse, Temperatur-
regler an der Stirnseite unterhalb des
Schiebegriffs,

» Netzspannung 220-240 V, 50-60 Hz.

+30 °C bis +110 °C regelbar,

(bei beheiztem Einsatz der Gerate
sollte der Betrieb grundsétzlich mit

Stllpdeckel erfolgen um unnétigen
Warmeverlust zu vermeiden),
- spritz- und strahlwassergeschitzt

(IPX5),

geeignet fir Optimierungsanlagen,

geman DIN 18665, Teil 6,

- VDE zertifiziert, GS-Zeichen,

CE-konform,

» v ©
CE 58/58

unbeheizt

818 x 714 x 931 mm
Arbeitshdhe: 900 mm

581 x 581 mm

58,0 kg

Abhangig von
eingesetzten
Porzellan-/Systemteilen

Ohne Stulpdeckel:
540 mm

mit Stulpdeckel:
680 mm
(Stllpdeckel als
Zubehor)

Stilpdeckel aus
Polycarbonat
(625 x 625 mm)

Dekorausfuhrung

Weitere Rollenaus-
fihrungen siehe
Seite 27

572 193

CE 88/61

unbeheizt

1128 x 740 x 931 mm
Arbeitshéhe: 900 mm

881 x 611 mm

74,0 kg

Abhangig von
eingesetzten
Porzellan-/Systemteilen

Dekorausfihrung

Weitere Rollenaus-
flhrungen siehe
Seite 27

572 194

CEK 58/58

mit Khlschlitzen

818 x 714 x 931 mm
Arbeitshéhe: 900 mm

581 x 581 mm

58,0 kg

Abhangig von
eingesetzten
Porzellan-/Systemteilen

Ohne Stlilpdeckel:
540 mm

mit Stllpdeckel:
680 mm
(Stllpdeckel als
Zubehor)

Stilpdeckel aus
Polycarbonat
(625 x 625 mm)

Dekorausfuihrung

Weitere Rollenaus-
flhrungen siehe
Seite 27

572 854



BLANCO INMOTION
Korbspender, beheizbar
Korbspender, kihlbar (Umluft)

« Werkstoff CNS 18/10 mit mikrolierter
Oberflache,

- Gerateinnenraum-Temperatur von
+30 °C bis +110 °C regelbar
(CE-UK 53/53: +2 °C bis +15 °C,
bei Umgebungstemperatur +32 °C),

- mit Stiilpdeckel aus Polycarbonat
(bei beheiztem bzw. gekihltem
Einsatz der Geréte sollte der Betrieb
grundsatzlich mit Stulpdeckel erfolgen
um unndtigen Warme- bzw. Kaltever-
lust zu vermeiden),

- Federspannung kann an das Gewicht
der jeweiligen Porzellan- und/oder

« CNS-Sicherheits-Schiebegriff mit

seitlichen StoBschutzelementen, dient
auch zum Schutz der Schalterelemente,

+ CHV 53/53 und CHV 66/54: spritz- und

strahlwassergeschiitzt (IP X5), CE-UK

- VDE zertifiziert und GS-Zeichen
(nicht CE-UK 53/53), CE-konform,

- Bedienfeld mit Ein/Aus-Schalter,
Kontroll-Leuchte, CHV 53/53 und
CHV 66/54: Spiralkabel-Anschluss mit

53/53: spritzwassergeschuitzt (IPX4),

- geeignet fur Optimierungsanlagen,
- geman DIN 18665, Teil 6,
- Kunststoffrollen, 4 Lenkrollen, davon 2

mit Feststeller (CE-UK 53/53: 2 Bock-
und 2 Lenkr. mit Feststeller), @ 125 mm,
rostfrei gemai DIN 18867, Teil 8,

- massive StoB-Schutzecken aus

Kunststoff (Polyamid) schitzen vor

Blindsteckerbuchse, Temperaturregler
unterhalb des Schiebegriffs, CE-UK
53/53: digitalter Temperaturregler un-
terhalb des Schiebegriffs, Spiralkabel-
anschluss und Blindsteckerbuchse an
der Langsseite des Gerates,

+ Netzspannung CE-UK: 220-240V,
50 Hz, CHV: 220-240V, 50-60 Hz.

Systemteile angepasst werden,

Modell CHV 53/53
beheizbar (Umluft)

MaBeLxBxH 898x 714 x 931 mm

(in mm) Arbeitshéhe: 900 mm

Lichtes MaB 535 x 535 mm

(in mm)

Gewicht (in kg) 70,0 kg

Anschlusswert 1,8 KW

6 Kdrbe mit Hohe 115 mm oder
9 Korbe mit Hohe 75 mm

Kapazitat

Stapelhohe Ohne Stlilpdeckel: 540 mm
mit Stllpdeckel: 680 mm

(Stllpdeckel inklusive)

Besonderheit Ausgestattet mit Umluft-

Geblase-Heizung
Inkl. Stllpdeckel aus
Polycarbonat (557 x 557 mm)

Zubehor/
Optionen

Korbe aus Stahldraht, kunststoff-
beschichtet, 500 x 500 x 75 mm
oder 500 x 500 x 115 mm,

525 x 525 x 75 mm oder
525 x 525 x 115 mm

Korbe aus Edelstahl, CNS 18/10,
500 x 500 x 75 mm oder 500 x
500 x 115 mm, 525 x 525 x 75
mm oder 525 x 525 x 115 mm

Dekorausfihrung

Weitere Rollenausfuhrungen
siehe Seite 27

Best.-Nr. 572 185

Beschéadigung,

CHV 66/54

beheizbar (Umluft)

1038 x 714 x 931 mm
Arbeitshohe: 900 mm

660 x 540 mm

72,0 kg
1,8 KW

6 Kdrbe mit Hohe 115 mm oder
9 Kérbe mit Hohe 75 mm

Ohne Stilpdeckel: 540 mm
mit Stllpdeckel: 680 mm
(StlUlpdeckel inklusive)

Ausgestattet mit Umluft-
Geblase-Heizung

Inkl. Stllpdeckel aus
Polycarbonat (697 x 697 mm)

Kérbe aus Stahldraht,
kunststoffoeschichtet,
650 x 530 x 75 mm oder
650 x 530 x 115 mm

Kérbe aus Edelstahl,
CNS 18/10,

650 x 530 x 75 mm oder
650 x 530 x 115 mm

Dekorausflhrung

Weitere Rollenausfihrungen
siehe Seite 27

572 186

Weitere Informationen Uber diese Produkte und das BLANCO-Gesamtprogramm

erhalten Sie gerne kostenlos (Adresse siehe Rulckseite).

CE-UK 53/53

kiihlbar (Umluft)

1313 x 790 x 1065 mm
Arbeitshdhe: 900 mm

535 x 535 mm

117,0 kg
0,4 kW

5 Kdrbe mit Hohe 115 mm oder
8 Kdrbe mit Hohe 75 mm

Ohne Stlilpdeckel: 540 mm
mit Stllpdeckel: 680 mm
(StUlpdeckel inklusive)

Umluftkihlung, Kélteleistung: 0,37 kW bei t,=-10 °C
(Verdampfungstemp.) und t,=+32 °C (Umgebungs-
temp.), Kéltemittel FCKW-frei (R 134a)

Inkl. Stllpdeckel aus Polycarbonat (557 x 557 mm)
Koérbe aus Stahldraht, kunststoffoeschichtet,

500 x 500 x 76 mm, 500 x 500 x 115 mm,
525 x 525 x 75 mm, 525 x 525 x 115 mm

Koérbe aus Edelstahl, CNS 18/10,
500 x 500 x 75 mm, 500 x 500 x 115 mm,
525 x 525 x 75 mm, 525 x 525 x 115 mm

12 Fuhrungsstabe zum Einsatz des Gerates
als Universalspender (Best.-Nr. 572 454)

Umlaufender StoBschutz aus Kunststoff (Polyamid)

Weitere Rollenausfuhrungen
siehe Seite 27

572 431

BLANCO Professional 17



BLANCO INMOTION
Korbspender, unbeheizt

Korbspender mit Kuhlschlitzen

- Werkstoff CNS 18/10 mit mikrolierter

Oberflache,

- Federspannung kann an das Gewicht

der jeweiligen Porzellan- und/oder
Systemteile angepasst werden,

« CNS-Sicherheits-Schiebegriff mit
seitlichen StoBschutzelementen,

- Kunststoffrollen, 4 Lenkrollen,
davon 2 mit Feststeller, o 125 mm,
rostfrei gemaB DIN 18867, Teil 8,

Modell CCE 53/53
(Abb. mit Zubehdr Korb)
unbeheizt
MaBeLxBxH 816 x 543 x 931 mm
(in mm) Arbeitshdhe: 900 mm
Lichtes MaB 536 x 536 mm
(in mm)
Gewicht (in kg) 33,0 kg

6 Korbe mit Hohe 115
mm oder 10 Kbrbe mit
Hoéhe 75 mm

Kapazitat

Stapelhéhe 700 mm

Zubehor/
Optionen

Kdrbe aus Stahldraht,
kunststoffoeschichtet,
500 x 500 x 75 mm,
500 x 500 x 115 mm,
525 x 525 x 75 mm,
525 x 525 x 115 mm

Kérbe aus Edelstahl,
CNS 18/10,

500 x 500 x 75 mm,
500 x 500 x 115 mm,
525 x 525 x 75 mm,
525 x 525 x 115 mm

Dekorausfuhrung

Weitere Rollenausfih-
rungen siehe Seite 27

Best.-Nr. 572187
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- massive StoB-Schutzecken aus
Kunststoff (Polyamid) schitzen vor

Beschadigung.

Nur bei CEK 53/53:
- Korpus mit Kiihlschlitzen, zum
KUhlen von Geschirr in Kihlrdumen.

CCE 66/54

unbeheizt

816 x 700 x 931 mm
Arbeitshéhe: 900 mm

656 x 536 mm

37,0 kg

6 Korbe mit Hohe 115
mm oder 10 Korbe
mit Hohe 75 mm

700 mm

Kérbe aus Stahldraht,
kunststoffoeschichtet,
650 x 530 x 75 mm,
650 x 530 x 115 mm

Kérbe aus Edelstahl,
CNS 18/10,

650 x 530 x 75 mm,
650 x 530 x 115 mm

Dekorausflihrung

Weitere Rollenausfuh-
rungen siehe Seite 27

572188

N
CE 53/53

unbeheizt

758 x 714 x 931 mm
Arbeitshéhe: 900 mm

535 x 535 mm

43,0 kg

6 Korbe mit Hohe 115
mm oder 10 Korbe mit
Hoéhe 75 mm

Ohne Stlilpdeckel:
540 mm

mit Stllpdeckel:
680 mm (Zubehor)

Kérbe aus Stahldraht,
kunststoffoeschichtet,
500 x 500 x 75 mm,
500 x 500 x 115 mm,
525 x 525 x 75 mm,
525 x 525 x 115 mm

Koérbe aus Edelstahl,
CNS 18/10,

500 x 500 x 75 mm,
500 x 500 x 115 mm,
525 x 525 x 75 mm,
525 x 525 x 115 mm

Stilpdeckel
(657 x 557 mm) aus
Polycarbonat

Dekorausfuhrung

Weitere Rollenausfih-
rungen siehe Seite 27

572189

CE 66/54

unbeheizt

898 x 714 x 931 mm
Arbeitshdhe: 900 mm

660 x 540 mm

48,0 kg

6 Kdrbe mit Hohe 115
mm oder 9 Kdrbe mit
Hoéhe 75 mm

Ohne Stllpdeckel:
540 mm

mit Stllpdeckel:
680 mm (Zubehor)

Korbe aus Stahldraht,
kunststoffboeschichtet,
650 x 530 x 75 mm,
650 x 530 x 115 mm

Kdrbe aus Edelstahl,
CNS 18/10,

650 x 530 x 75 mm,
650 x 530 x 115 mm

Stulpdeckel (697 x 557
mm) aus Polycarbonat

Dekorausfuhrung

Weitere Rollenausfih-
rungen siehe Seite 27

572190

CEK 53/53

mit Kihlschlitzen

758 x 714 x 931 mm
Arbeitshéhe: 900 mm

535 x 535 mm

42,0 kg

6 Korbe mit Hohe 115
mm oder 9 Kdrbe mit
Hoéhe 75 mm

Ohne Stlilpdeckel:
540 mm

mit Stllpdeckel:
680 mm (Zubehor)

Kérbe aus Stahldraht,
kunststoffoeschichtet,
500 x 500 x 75 mm,
500 x 500 x 115 mm,
525 x 525 x 75 mm,
525 x 525 x 115 mm

Kérbe aus Edelstahl,
CNS 18/10,

500 x 500 x 75 mm,
500 x 500 x 115 mm,
525 x 525 x 75 mm,
525 x 525 x 115 mm

Stilpdeckel
(657 x 557 mm) aus
Polycarbonat

Weitere Rollenausfih-
rungen siehe Seite 27

572 191



BLANCO INMOTION
Tablettspender, offen
Tablettspender, geschlossen

- Werkstoff CNS 18/10 mit mikrolierter

Oberflache,

- Federspannung kann an das Gewicht

der jeweiligen Tabletts angepasst
werden,

« CNS-Sicherheits-Schiebegriff mit
seitlichen StoBschutzelementen,

- Kunststoffrollen, 4 Lenkrollen,
davon 2 mit Feststeller, o 125 mm,
rostfrei gemaB DIN 18867, Teil 8,

=
Modell CCE 54/38

(ohne Tabletts)

offen
MaBeLxBxH 816 x 543 x 931 mm
(in mm) Arbeitshohe: 900 mm

Gewicht (in kg) 31,5 kg

Kapazitat ca. 100 Tabletts,
530 x 370 mm

Stapelhéhe 700 mm

Besonderheit —

Zubehor/ Dekorausfuhrung

Optionen Besteckaufsatz
mit oder ohne
Serviettenspender
Weitere Rollenausfuhrungen
siehe Seite 27

Best.-Nr. 572 183

Weitere Informationen Uber diese Produkte und das BLANCO-Gesamtprogramm

12

offen

906 x 514 x 931 mm
Arbeitshéhe: 900 mm

35 kg

ca. 100 Tabletts,
530 x 370 mm

700 mm

Ausflhrung flr Einsatz

am Band, mit zwei seitlichen
Tablettfhrungen
Dekorausfuhrung

Weitere RollenausfUhrungen
siehe Seite 27

572 184

erhalten Sie gerne kostenlos (Adresse siehe Rlckseite).

- massive StoB3-Schutzecken aus
Kunststoff (Polyamid) schitzen vor
Beschéadigung.

CE 54/38

geschlossen

785 x 514 x 931 mm
Arbeitshdhe: 900 mm

48,5 kg

ca. 100 Tabletts,
530 x 370 mm

540 mm

Korpus geschlossen

Dekorausfuhrung

Besteckaufsatz
mit oder ohne
Serviettenspender

Weitere Rollenausfihrungen
siehe Seite 27

572 469

BLANCO Professional
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BLANCO INMOTION
Universalspender, beheizbar

« Werkstoff CNS 18/10 mit mikrolierter
Oberflache,

- Gerateinnenraum-Temperatur von
+30 °C bis +110 °C regelbar,

davon 2 mit Feststeller, @ 125 mm,
rostfrei geman DIN 18867, Teil 8,

- massive StoB-Schutzecken aus
Kunststoff (Polyamid) schitzen vor

- Fliihrungsstébe aus Kunststoff
verhindern Abrieb am Porzellan,

- Federspannung kann an das Gewicht
der jeweiligen Porzellan- und/oder

- mit Stiilpdeckel aus Polycarbonat Systemteile angepasst werden, Beschéadigung,
(bei beheiztem Einsatz der Gerate « CNS-Sicherheits-Schiebegriff mit - VDE zertifiziert, GS-Zeichen,
sollte der Betrieb grundsétzlich mit seitlichen StoBschutzelementen, dient CE-konform,

- Bedienfeld mit Ein/Aus-Schalter,
Kontroll-Leuchte, Spiralkabel-Anschluss
mit Blindsteckerbuchse, Temperatur-
regler an der Stirnseite unterhalb des
Schiebegriffs,

» Netzspannung 220-240 V, 50-60 Hz.

auch zum Schutz der Schalterelemente,
- spritz- und strahlwassergeschiitzt
(IPX5),
- geeignet fir Optimierungsanlagen,
- geman DIN 18665, Teil 6,
- Kunststoffrollen, 4 Lenkrollen,

Stllpdeckel erfolgen um unnétigen
Warmeverlust zu vermeiden),

- mithilfe der variabel einteilbaren
Kunststoff-Fiihrungsstabe
kénnen die unterschiedlichsten
Geschirrarten gestapelt werden,

20 BLANCO Professional

Modell UNI-H 59/29 UNI-H 58/58

(ohne Teller)

beheizbar (Umluft) beheizbar (Umluft)
MaBeLxBxH 898 x514 x931 mm 958 x 714 x 931 mm
(in mm) Arbeitshéhe: 900 mm Arbeitshdhe: 900 mm
Lichtes MaB 590 x 290 mm 580 x 580 mm
(in mm)
Gewicht (in kg) 68,5 kg 92,5 kg
Anschlusswert 1,8 kW 1,8 kW

Kapazitat Abhéangig von eingesetzten Abhéangig von eingesetzten
Porzellan-/Systemteilen Porzellan-/Systemteilen

Stapelhéhe Ohne Stllpdeckel: 540 mm  Ohne Stllpdeckel: 540 mm
mit Stllpdeckel: 680 mm  mit Stllpdeckel: 680 mm
(StUlpdeckel inklusive) (StUlpdeckel inklusive)

Besonderheit 6 variabel einteilbare 8 variabel einteilbare
Kunststoff-Flhrungsstébe Kunststoff-Fihrungsstébe
ermdglichen die Stapelung ermdglichen die Stapelung
der unterschiedlichsten der unterschiedlichsten
Porzellan-/Systemteile Porzellan-/Systemteile
Inkl. Stllpdeckel Inkl. Stlpdeckel
aus Polycarbonat aus Polycarbonat
(640x340 mm) (617 x617 mm)

Zubehor/ Dekorausfuihrung Dekorausfuhrung

Optionen Weitere Rollenausfuhrungen Weitere Rollenausfuhrungen
siehe Seite 27 siehe Seite 27

Best.-Nr. 572 195 572 196



BLANCO INMOTION
Universalspender, unbeheizt

Universalspender mit Kuhlschlitzen

- Werkstoff CNS 18/10 mit mikrolierter

Oberflache,

- mithilfe der variabel einteilbaren
Kunststoff-Fiihrungsstabe
kénnen die unterschiedlichsten
Geschirrarten gestapelt werden,

- Filhrungsstébe aus Kunststoff
verhindern Abrieb am Porzellan,

- Federspannung kann an das Gewicht
der jeweiligen Porzellan- und/oder
Systemteile angepasst werden,

e

Modell UNI 59/29

(ohne Teller)

unbeheizt

MaBeLxBxH 788x514x931 mm

(in mm) Arbeitshéhe: 900 mm
Lichtes MaB 590 x 290 mm
(in mm)

Gewicht (in kg) 48,5 kg
Anschlusswert —

Kapazitat

Stapelhéhe

Besonderheit

Zubehor/
Optionen

Dekorausfuhrung

Weitere Rollenausflhrungen
siehe Seite 27

Best.-Nr. 572 197

Weitere Informationen Uber diese Produkte und das BLANCO-Gesamtprogramm

Abhangig von eingesetzten
Porzellan-/Systemteilen

Ohne Stllpdeckel: 540 mm
mit Stllpdeckel:
(Stllpdeckel als Zubehor)

6 variabel einteilbare
Kunststoff-Flihrungsstabe
ermdglichen die Stapelung
der unterschiedlichsten
Porzellan-/Systemteile

Stulpdeckel (640 x 340 mm)
aus Polycarbonat

« CNS-Sicherheits-Schiebegriff mit
seitlichen StoBschutzelementen,
Kunststoffrollen, 4 Lenkrollen,
davon 2 mit Feststeller, 2 125 mm,

rostfrei gemai DIN 18867, Teil 8,

.

massive StoB-Schutzecken aus

Kunststoff (Polyamid) schitzen vor

Beschadigung.

UNI 58/58

unbeheizt

66,0 kg

Abhangig von eingesetzten
Porzellan-/Systemteilen

Ohne Stllpdeckel: 540 mm
mit Stllpdeckel: 680 mm
(Stllpdeckel als Zubehor)

8 variabel einteilbare
Kunststoff-Flihrungsstabe
ermdglichen die Stapelung
der unterschiedlichsten
Porzellan-/Systemteile

Stulpdeckel (617 x 617 mm)
aus Polycarbonat

Dekorausfuhrung

Weitere Rollenausfihrungen
siehe Seite 27

572 198

erhalten Sie gerne kostenlos (Adresse siehe RUlckseite).
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UNI-K 59/29
(ohne Teller)

mit Kihlschlitzen

48,0 kg

Abhangig von eingesetzten
Porzellan-/Systemteilen

Ohne Stllpdeckel: 540 mm
mit Stllpdeckel: 680 mm
(Stllpdeckel als Zubehor)

Korpus mit Kiihlschlitzen

6 variabel einteilbare
Kunststoff-Flihrungsstabe
ermdglichen die Stapelung
der unterschiedlichsten
Porzellan-/Systemteile

Stulpdeckel (640 x 340 mm)
aus Polycarbonat

Weitere Rollenausfuhrungen
siehe Seite 27

572 199

Zusatzlich bei UNI-K 59/29 und

UNI-K 58/58:

- Korpus mit Kiihlschlitzen, zum
Kuhlen von Geschirr in Kdhlraumen.
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UNI-K 58/58
Abb. mit Zubehdr Stiilpdeckel

mit Kihlschlitzen

818 x 714 x 931 mm
Arbeitshdhe: 900 mm

580 x 580 mm

65,5 kg

Abhangig von eingesetzten
Porzellan-/Systemteilen

Ohne Stllpdeckel: 540 mm
mit Stllpdeckel: 680 mm
(Stllpdeckel als Zubehor)

Korpus mit Kuihlschlitzen

8 variabel einteilbare
Kunststoff-Flihrungsstabe
ermdglichen die Stapelung
der unterschiedlichsten
Porzellan-/Systemteile

Stulpdeckel (617 x 617 mm)
aus Polycarbonat

Weitere Rollenausfuhrungen
siehe Seite 27

572 468

BLANCO Professional 21



BLANCO INMOTION

Spender fur Warmhalte-Unterteil

« Werkstoff CNS 18/10 mit mikrolierter
Oberflache,

- Gerateinnenraum-Temperatur:
+140 °C,

- leistungsstarke Umluftheizung,

- Federspannung kann an das Gewicht
der jeweiligen Teller angepasst werden,

- CNS-Sicherheits-Schiebegriff mit
seitlichen StoBschutzelementen, dient
auch zum Schutz der Schalterelemente,

Modell 2 SHVS 26

beheizbar (Umluft)
MaBe LxBxH 1144 x 548 x 1062 mm
(in mm) Arbeitshéhe: 970 mm
Lichtes MaB 2 260 mm
(in mm)

Gewicht (in kg) 82,0 kg
Anschlusswert 3,0 kW

Kapazitat 2 Réhren,
98 Warmhalte-Unterteile
(Best.-Nr. 570 950)

Stapelhéhe Stapelhéhe: 664 mm

Klappdeckel aus CNS sind

fest am Gerat montiert

Besonderheit Speziell fir wachsgeflillte
Warmhalte-Unterteile aus
CNS

Ausgestattet mit Umluft-
Geblése-Heizung

Zubehor/ Dekorausftihrung

Optionen Weitere Rollenausfiihrungen
siehe Seite 27

Best.-Nr. 572 908

22 BLANCO Professional

- spritz- und strahlwassergeschitzt - VDE zertifiziert, GS-Zeichen,
(IPX5), CE-konform,

- geeignet fir Optimierungsanlagen, - Bedienfeld mit Ein/Aus-Schalter,

- geman DIN 18665, Teil 6, Kontroll-Leuchte, Spiralkabel-Anschluss mit

- Kunststoffrollen, 4 Lenkrollen, Blindsteckerbuchse an der Stirnseite unterhalb
davon 2 mit Feststeller, @ 125 mm, des Schiebegriffs,
rostfrei gemal DIN 18867, Teil 8, + Netzspannung 220-240 V, 50-60 Hz.

- massive StoB-Schutzecken aus
Kunststoff (Polyamid) schitzen vor

Beschéadigung,

Die neuen Tellersp

Einer fiir alles: Rund ode
tiven Tellerspender von B
lassen sich schnell und ol
ten Formen, GroBen und (

Den aktuellen Folder ,Die
BLANCO" erhalten Sie g
(Adresse siehe Rlckseite



BLANCO INMOTION
Korbspender zum Einbau

- Werkstoff CNS 18/10 mit mikrolierter

Oberflache,

- Federspannung kann an das Gewicht
der jeweiligen Porzellan- und/oder
Systemteile angepasst werden,

- der Korbspender ist offen ausgefihrt
zum Einbau von unten.

Modell

MaBeLxB xH
(in mm)

Lichtes MaB
(in mm)

Gewicht (in kg)

Anschlusswert

Kapazitat

Stapelhéhe

Besonderheit

Zubehor/
Optionen

Best.-Nr.

&, n_,_.,;hr
Wip s

| yb,[
CEB 50/50

unbeheizt

600 x 545 x 765 bis 865 mm
520 x 520 mm

19,0 kg

6 Kdrbe mit Hohe 115 mm
oder
10 Kérbe mit Hohe 75 mm

Ohne Stlilpdeckel: 540 mm
mit Stllpdeckel: ~ 680 mm
(Stlilpdeckel als Zubehbr)

Stilpdeckel (Polycarbonat)

Korbe aus Stahldraht,
kunststoffoeschichtet,
500 x 500 x 75 mm oder
500 x 500 x 115 mm

Kdérbe aus Edelstahl,

CNS 18/10,
500 x 500 x 75 mm oder
500 x 500 x 115 mm

Umlaufender Flansch
flr Einbau von oben
(Best.-Nr. 590 103)

590 025

Zusétzlich bei CEBH 50/50:

Gerateinnenraum-Temperatur von
+30 °C bis +110 °C regelbar,

- mit Stulpdeckel aus Polycarbonat

(bei beheiztem Einsatz der Geréte
solite der Betrieb grundsétzlich mit
Stllpdeckel erfolgen um unnétigen
Warmeverlust zu vermeiden),

—

\b

CEBH 50/50

beheizbar

700 x 691 x 785 mm
520 x 520 mm

64,5 kg
1,8 kW

6 Koérbe mit Hdhe 115 mm
oder
10 Kérbe mit Hohe 75 mm

Ohne Stllpdeckel: 540 mm
mit Stllpdeckel: 680 mm
(Stulpdeckel inklusive)

Inkl. Stllpdeckel
aus Polycarbonat
(657 x 557 mm)

Korbe aus Stahldraht,
kunststoffbeschichtet,
500 x 500 x 75 mm oder
500 x 500 x 115 mm

Kdérbe aus Edelstahl,
CNS 18/10,

500 x 500 x 75 mm oder
500 x 500 x 115 mm

572 206

Weitere Informationen Uber diese Produkte und das BLANCO-Gesamtprogramm
erhalten Sie gerne kostenlos (Adresse siehe Ruckseite).

- geeignet fur Optimierungsanlagen,

- gemaB DIN 18665, Teil 6,
- VDE zertifiziert, GS-Zeichen,
CE-konform,

+ Netzspannung 220-240 V, 50-60 Hz.

BLANCO Professional
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- Werkstoff CNS 18/10
mit mikrolierter Oberflache,

- Federspannung kann an das Gewicht
der jeweiligen Tabletts angepasst
werden,

- der Tablettspender ist offen
ausgefiihrt zum Einbau.

MaBe LxBxH 585 x 405 x 765 bis 865 mm 585 x 405 x 765 bis 865 mm 615 x 405 x 765 bis 865 mm 615 x 405 x 765 bis 865 mm

(in mm)
Lichtes MaB 490 x 380 mm 490 x 380 mm
(in mm)
Gewicht (in kg) 16,5 kg 19 kg
Kapazitat ca. 100 Tabletts, ca. 100 Tabletts,
470 x 360 mm 470 x 360 mm
Besonderheit = Inkl. umlaufendem Flansch
Zubehor/ — —
Optionen
Best.-Nr. 590 023 564 021

Weitere Informationen Uber diese Produkte und das BLANCO-Gesamtprogramm
erhalten Sie gerne kostenlos (Adresse siehe RUckseite).
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540 x 380 mm

17,0 kg

ca. 100 Tabletts,
530 x 370 mm

590 024

540 x 380 mm

19,5 kg

ca. 100 Tabletts,
530 x 370 mm

Inkl. umlaufendem Flansch

564 022



BLANCO INMOTION
Universalspender zum Einbau

- Werkstoff CNS 18/10 mit mikrolierter

Oberflache,

- mithilfe der 8 variabel einteilbaren
Kunststoff-Flhrungsstébe kdnnen
die unterschiedlichsten Geschirrarten
gestapelt werden,

- Filhrungsstédbe aus Kunststoff
verhindern Abrieb am Porzellan,

Modell

MaBeLxB xH
(in mm)

Lichtes MaB
(in mm)

Gewicht (in kg)

Kapazitat

Stapelhéhe

Besonderheit

Zubehor/
Optionen

Best.-Nr.

UNI-B 59/29

unbeheizt

613 x 375 x 765 bis 865 mm

590 x 290 mm

32,0 kg

Abhangig von eingesetzten
Porzellan-/Systemteilen

Ohne Stlilpdeckel: 540 mm
mit Stllpdeckel: 680 mm
(StlUlpdeckel als Zubehor)

8 variabel einteilbare
Kunststoff-FUhrungsstabe
ermoglichen die Stapelung
der unterschiedlichsten
Porzellan-/Systemteile

Stilpdeckel (640 x 340 mm)
aus Polycarbonat

Umlaufender Flansch
flr Einbau von oben
(Best.-Nr. 572 472)

572 470

- Federspannung kann an das Gewicht
der jeweiligen Porzellan- und/oder
Systemteile angepasst werden,

- der Universalspender ist geschlossen
ausgeflihrt zum Einbau von unten.

N IIIIIIIHIIHIIIIHIH
|

UNI-B 58/58

unbeheizt

587 x 663 x 765 bis 865 mm

581 x 581 mm

36,0 kg

Abhéangig von eingesetzten
Porzellan-/Systemteilen

Ohne Stllpdeckel: 540 mm
mit Stllpdeckel: 680 mm
(Stllpdeckel als Zubehor)

8 variabel einteilbare
Kunststoff-FUhrungsstabe
ermoglichen die Stapelung
der unterschiedlichsten
Porzellan-/Systemteile

Stilpdeckel (617 x 617 mm)
aus Polycarbonat

Umlaufender Flansch
flr Einbau von oben
(Best.-Nr. 572 473)

572 471

BLANCO Professional
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Fur die auf Seite 16 bis 25 gezeigten BLANCO INMOTION Buhnen-, Korb-, Tablett- und Universalspender

sind modellabh&ngig folgende Optionen bzw. folgendes Zubehor erhaltlich.

Abbildung

ohne Abbildung

ohne Abbildung

U

b= o

Bezeichnung

Dekor-Verkleidung
Edelstahl hinterlegt in Rot,
Blau, Grin oder Gelb

Dekor-Verkleidung
Vollflachiges Dekor

Korb aus Stahldraht
kunststoffoeschichtet,
Maschenweite:

35 x 25 mm,
Maschendraht @ 2,5 mm,
Rahmendraht @ 6,0 mm

Korb aus CNS 18/10
elektrolytisch geglanzt,
Maschenweite:

35 x 25 mm,
Maschendraht @ 2,5 mm,
Rahmendraht @ 6,0 mm

Roéhrenstiilpdeckel
eckig, transparent,
aus Kunststoff

Besteckaufsatz
ohne Serviettenspender

Besteckaufsatz
mit Serviettenspender

26 BLANCO Professional

fur Modelle

fUr alle fahrbaren Spender
(auBer Spender mit Kuhlschlitzen)

fUr alle fahrbaren Spender
(auBer Spender mit Kuhlschlitzen)

CE 53/563, CHV 53/53, CCE 53/58,
CE-UK 563/53, CEBH 50/50,
CEB 50/50

CE 66/54, CHV 66/54, CCE 66/54
CHV 53/53, CE 53/53, CCE 53/53,
CE-UK 53/53

CE 563/58, CHV 53/53, CCE 53/53,

CE-UK 563/53, CEBH 50/50,
CEB 50/50

CE 66/54, CHV 66/54, CCE 66/54
CHV 53/53, CE 53/53, CCE 53/53,
CE-UK 53/53

UNI 59/29, UNI-H 59/29, UNI-K 59/29
CHV 66/54, CE 66/54

CHV 58/58, UNI 58/58, UNI-H 58/58,

UNI-K 58/28, CE 58/58, CEK 58/58

CHV 563/53, CEBH 50/50, CEB 50/50,
CEK 53/53, CE-UK 53/563, CE 53/53
CCE 53/53

CCE 54/38

CCE 53/53

CCE 54/38

500 x 500 x 75 mm
500 x 500 x 115 mm

650 x 530 x 75 mm
650 x 530 x 115 mm

525 x 525 x 75 mm
525 x 525 x 115 mm

500 x 500 x 75 mm
500 x 500 x 115 mm

650 x 530 x 75 mm
650 x 530 x 115 mm

525 x 525 x 75 mm

525 x 525 x 115 mm

640 x 340 mm

697 x 577 mm

617 x 617 mm

557 x 557 mm

525 x 280 x 210 mm

710 x 280 x 323 mm

525 x 280 x 335 mm

710 x 343 x 368 mm

Best.-Nr.

auf Anfrage

auf Anfrage

144 801
144 802

952 032
952 033

296 284
296 285

144 803
144 804

952 030
952 031

296 286

296 287

146 904

296 815

296 814

296 813

590 202

590 206

590 203

590 207



Antistatikrollen

2 Bock- und 2 Lenkrollen mit Feststeller,
aus Kunststoff,

2125 mm

Edelstahlrollen
4 L enkrollen, davon 2 mit Feststeller,
2125 mm

Edelstahlrollen
2 Bock- und 2 Lenkrollen mit Feststeller,
2125 mm

Edelstahlrollen
2 Bock- und 2 Lenkrollen mit Feststeller,
2 160 mm

Stahlverzinkte Rollen
4 Lenkrollen, davon 2 mit Feststeller
2125 mm

Stahlverzinkte Rollen
2 Bock- und 2 Lenkrollen mit Feststeller,
2 160 mm

Stahlverzinkte Rollen
2 Bock- und 2 Lenkrollen mit Feststeller,
2 200 mm

spender rollen

CE-UK 53/53

alle fahrbaren Spender

CE-UK 53/53

CE-UK 53/53

alle fahrbaren Spender

CE-UK 53/53

CE-UK 53/53

optional
(99. Mehrpreis)

optional
(9g. Mehrpreis)

optional
(99. Mehrpreis)

optional
(99. Mehrpreis)

optional

(Minderpreis)

optional
(99. Mehrpreis)

optional
(9g. Mehrpreis)
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Die BLANCO Professional Gruppe:
Vierfach marktorientiert, einfach gut.

BLANCO Professional konzentriert
sich mit den vier Geschéftseinheiten
Catering, Medical, Industrial und Rail-
way auf die BedUrfnisse professioneller
Zielgruppen.

Fir GroBkiche und Gemeinschafts-
verpflegung, fur Kliniken und Praxen
sowie fur Kunden aus der Industrie
entwickeln, produzieren und vermarkten
wir hochwertige Produkte, die in vielen
Bereichen fuhrend sind.

i BLANCO Professional steht

der enali\!!rg Mittelpunkt.

Unternehmens- und Umweltleitlinig
Als Mitglied des Caux Round Tal

-

pflichten wir uns zur ch tung-et

Geschaftsprinzipieps {5+~

7l
an Zuverlassigkeit

s

bfanoo-professional.de

CATERING setzt mit innovativen Ent-
wicklungen, bewahrter Produktqualitat
und hervorragendem Service seit vielen
Jahren MaBstéabe in der Gemeinschafts-
verpflegung.

Das Ergebnis sind sinnvolle Losungen,

die ein effizientes und qualitatsbewuss-
tes Klichen- und Verpflegungsmanage-
ment ermoglichen.

www.beaufort8.com
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