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Please read these instructions completely before operating this oven and keep for future reference.

Bitte lesen Sie diese Anweisungen sorgféltig durch, bevor Sie diesen Herd bedienen und bewahren Sie sie zum Nachschlagen auf.
Veuillez lire ces instructions dans leur intégralité avant d’utiliser le four et conservez-les pour future référence.
Lees deze handleiding eerst volledig door voordat u de oven in gebruik neemt en bewaar deze goed.

Lea las instrucciones detenidamente antes de empezar a usar el horno y conserve este manual para futuras consultas.
Leggere a fondo queste istruzioni prima di utilizzare il forno e conservarle per riferimento futuro.

Las noggrant igenom denna bruksanvisning i sin helhet innan du anvander denna ugn och behall den som en framtida referens.
Lees disse instruktioner omhyggeligt, for du betjener denne ovn, og gem instruktionerne til fremtidig brug.

Les ngye igjennom disse bruksanvisningen far du tar i bruk ovnen, og ta vare pa den for fremtidig referanse.
Lue ndméa ohjeet kokonaan ennen uunin kéytté4 ja sailytd ne mydhempad tarvetta varten.
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This product is an equipment that fulfills the European standard for EMC disturbances (EMC = Electromagnetic
Compatibility) EN 55011. According to this standard this product is an equipment of group 2, class B and is
within required limits. Group 2 means that radio-frequency energy is intentionally generated in the form of
electromagnetic radiation for warming and cooking of food. Class B means that this product may be used in
normal household areas.

Manufactured by: Panasonic Corporation, 1006 Oaza Kadoma,
Kadoma City, Osaka, Japan

Importer: Panasonic Marketing Europe GmbH

Panasonic Testing Centre,

Winsbergring 15, 22525 Hamburg,

Germany

Sound pressure level is less than
70 dB (A weighted).
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Important Safety Instructions

INSTALLATION

REMOVAL OF PROTECTIVE FILM

A protective film is used to prevent scratching of the outer case during
transportation. Peel this film off before installation or use.

ATTACH CAUTION LABEL.

If a caution label is enclosed with your oven, please attach it to the top of
the appliance before using.

EARTHING

IMPORTANT: FOR PERSONAL SAFETY, THIS APPLIANCE MUST BE
PROPERLY EARTHED.

When an outlet is not earthed, it is personal responsibility and obligation
of the customer to have it replaced with a properly earthed outlet.

VOLTAGE AND POWER WARNING

The voltage used must be the same as specified on the microwave oven.
Using a higher voltage than that which is specified is dangerous, and may
result in a fire or other type of accident causing damage.

PLACEMENT OF THE OVEN

Locate the oven on a surface which is flat and stable. Do not place the
oven in a hot or damp place;

e.g. near a gas or electric range. Do not operate the oven when the room
temperature is higher than 40°C and/or the humidity is more than 85%.
Free airflow around the oven is important.

There is a possibility of a small amount of interference with weak
broadcast signals if the microwave oven is too close to a radio or TV.

For safe and efficient operation, the oven must have sufficient air flow to
the air vents i.e. 5 cm at the side and rear; 20 cm at the top.

Do not install appliances at higher than 1.6 m and also, less than 0.8 m.
Oven must be placed for easy access to control panel and door and also,
for disconnect power or shut off power by fuse or circuit breaker.

An external equipotential bonding conductor is provided at the back
side of the oven and it is marked by this symbol.
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Important Safety Instructions

WARNING

1.

To reduce the risk of burns, electric shock, fire, injury to persons or
excessive microwave energy:
Read all instructions before using microwave oven.

If the door or door seals are damaged, the oven must not be operated
until it has been repaired by a competent person.

The contents of feeding bottles and baby food jars shall be stirred or
shaken and the temperature checked before consumption, in order to
avoid burns.

Liquids and other foods must not be heated in sealed containers since
they are liable to explode.

Microwave heating of beverages can result in delayed eruptive boiling,
therefore care must be taken when handling the container.

It is hazardous for anyone other than a competent person to carry out
any service or repair operation that involves the removal of a cover
which gives protection against exposure to microwave energy.




Important Safety Instructions

CAUTION

1.

10.

11.

In order to maintain the high quality of the magnetron tubes and other
components, you are requested not to turn the oven on with no food
inside.

High voltages are present inside the cabinet. Repairs and adjustments
should be done only by qualified service personnel.

This microwave oven requires free airflow in the back for maximum
cooling efficiency. You should keep the air vents clear while cooking.

Do not dry clothes in the microwave oven since there is a possibility of
the clothes burning if left in the oven for too long of a time.

Use this microwave oven only for its intended use as described in this
manual.

Do not operate this microwave oven, if it is not working properly, or if it
has been damaged or dropped.

Do not use outdoors.

Do not immerse cord or plug in water.

Keep cord away from heated surfaces.

Do not let cord hang over edge of table or counter.

To reduce the risk of fire in the oven cavity:

a) Do not overcook food. Carefully attend microwave oven if paper,
plastic, or other combustible materials are placed inside the oven to
facilitate cooking.

b) Remove wire twist-ties from bags before placing bag in oven.

c) If materials inside the oven should ignite, keep oven door closed,
turn oven off at the wall switch, or shut off power at the fuse or
circuit breaker panel.




Important Safety Instructions

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

Do not store flammable materials next to, on top of, or in the oven. It
could be a fire hazard.

Do NOT use this oven to heat chemicals or other non-food products.
Do NOT clean this oven with any product that is labelled as containing
corrosive chemicals. The heating of corrosive chemicals in this oven
may cause microwave radiation leaks.

Do not use your oven for home canning or the heating of any closed
jar. Pressure will build up and the jar may explode. In addition, the
microwave oven cannot maintain the food at the correct canning
temperature. Improperly canned food may spoil and be dangerous to
consume.

Do not attempt to deep fat fry in your microwave oven.

Potatoes, apples, egg yolks, whole squash and sausages are
examples of foods with nonporous skins. This type of food must be
pierced before cooking, to prevent bursting.

DO NOT USE A CONVENTIONAL MEAT THERMOMETER IN THE
MICROWAVE OVEN. To check the degree of cooking of roasts and
poultry use a MICROWAVE THERMOMETER. Alternatively, a
conventional meat thermometer may be used after the food is
removed from the oven. If undercooked, return meat or poultry to the
oven and cook for a few more minutes at the recommended power
level. It is important to ensure that meat and poultry are thoroughly
cooked.

Extreme care should be taken when cooking popcorn in a microwave
oven. Cook for minimum time as recommended by manufacturer. Use
the directions suitable for the wattage of your microwave oven. NEVER
leave oven unattached when popping popcorn.



Important Safety Instructions

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

When reheating babies bottles always remove top and teat. Liquid at
the top of the bottle will be much hotter than at the bottom and must
be shaken thoroughly before checking the temperature. The lid must
also be removed from babies food jars, the contents must also be
stirred or shaken before the temperature is checked.

The door seals and door seal areas should be cleaned with a damp
cloth.

If smoke is observed, switch off or unplug the appliance and keep the
door closed in order to stifle any flames.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in order
to avoid a hazard.

Before use, the user should check that utensils are suitable for use in
the microwave ovens.

When heating liquids, e.g. soup, sauces and beverages in your

microwave oven, overheating the liquid beyond boiling point can occur

without evidence of bubbling. This could result in a sudden boil over

the hot liquid. To prevent this possibility the following steps should be

taken:

a) Avoid using straight-sided containers with narrow necks.

b) Do not overheat.

c) Stir the liquid before placing the container in the oven and again
halfway through cooking time.

d) After heating, allow to stand in the oven for a short time, stirring
again before carefully removing the container.

When heating food in plastic or paper containers, keep an eye on the
oven due to the possibility of ignition.

Eggs in their shell and whole hard-boiled eggs should not be heated in
microwave ovens since they may explode, even after microwave
heating has ended.




Important Safety Instructions

27.

28.

29.

30.

31.

32.

33.

34.

This appliance can be used by children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge if they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved. Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance shall not be made by
children without supervision.

The appliance should not be cleaned with a water jet.

There is possibility of danger due to electromagnetic fields, and
persons with heart pacemakers are advised to move away from areas
with electromagnetic fields. In this case, take note of the instructions
provided by the manufacturer.

If this product is not going to be used, do not keep items inside. Doing
so may result in danger to the surroundings if the switch is accidentally
turned on.

Do not use recycled paper products, as they may contain impurities
which may cause sparks and/or fires when used, unless packaging
states they are specifically designed for microwave use.

The appliance shall be disconnected from its power supply during
service and whilst replacing parts. Following the removal of the supply
plug, the plug should remain visible to the service operator to ensure
that inadvertent reconnection is avoided.

The oven should be cleaned regularly and any food deposits removed.

Do not use metal ware, ceramics trimmed with gold or silver, or any
container with a metal content.



Care of Your Microwave Oven

Failure to maintain the oven in a clean condition could lead to
deterioration of the surface that could adversely affect the life of the
appliance and possibly result in a hazardous situation.

1. Remove the plug from the electrical socket before cleaning.

2. Keep the inside of the oven [and Middle Shelf (NE-2143-2, NE-2153-2
only)] clean. If pieces of food or spilled liquids stick to the oven walls,
or between door seal and door surface, they will absorb microwaves
and may cause arcing or sparks. Wipe up all spills with a damp cloth.
Kitchen detergent or Food Sanitizer Solution may be used if the oven
gets very dirty. Do not use harsh detergents or abrasives.

3. The outside surface of this microwave oven should be cleaned with
soap and water, then dried with a soft cloth. Make sure that water does
not get into the back ventilation or control panel opening since this can
damage the unit.

4. The window of the door should be washed with very mild soap and
water. Be sure to use a soft cloth. Never use window cleaner. The front
door can be scratched by harsh soap or cleaners.

CLEANING OF THE SPLATTER SHIELD

1. Hold snap in / snap out stoppers of splatter shield with both hands and
pull them in and down. Then take the splatter shield out of the oven

cavity.
2. Rinse splatter shield in soapy water or Food Sanitizer Solution.
3. Be sure to replace the shield before using the oven.

CAUTION
Splatter shield must be in place securely when you use the oven.

Splatter Shield  Stopper

R




Care of Your Microwave Oven

CLEANING AIR FILTER

Clean the Air Filter regularly according to the following instructions. The
oven may have problems when the Air Filter becomes clogged with
dust(*).

1. Remove the Air Filter from the front bottom skirt by turning the right
screw to the left. Then slide the filter to the right and lift it off the post
at the left.

2. Wash this filter in warm soapy water.

3. Be sure to replace the Air Filter before using the oven.
(*) If the Air Filter becomes clogged with debris this will cause an
overheating problem with the oven.
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Before Use

COOKWARE

1. Before using the oven always check that containers
are suitable. DO NOT MICROWAVE sealed
containers as they may explode.

N.B. Always check manufacturer’s instructions as
some food manufacturers are producing food in
containers that do not require piercing.

2. DO NOT leave the appliance unattended if paper,
plastic or other combustible containers are used.
Do not use recycled paper products, as they may
contain impurities which may cause sparks and/or
fires when used, unless packaging states they are
specifically designed for MICROWAVE use.

3. Heat-proof glassware, such as Pyroceram and
Pyrex, is best suited for use in the microwave oven.

4. If “arcing” should occur, check the cookware
carefully again for metal.

5. You may use ordinary glassware, chinaware,
plastic-ware and paper-ware, when cooking food
that requires a low temperature. Using this type of
cookware for high temperature cooking may cause
cracking or warping.

6. You can cook steamed vegetables in special “see-
through” wrapping film, such as Saran Wrap, or wax
paper. Do not cook in a plastic bag.

CAUTION
Do not use METAL UTENSILS in this oven.

DEFROSTING FROZEN
FOODS

1. If you try to completely defrost frozen foods in the
microwave oven, uneven defrosting may occur due
to the differences in the thickness and shape of the
food. Drippings may also result, and sometimes
a part of the food cooks although other parts still
remain frozen. In actual usage of frozen foods,
you should not normally defrost them 100%. 70%
defrosting in the microwave oven is ideal and
helpful for the next cooking operation.

2. To defrost evenly, turn over or rearrange the food
during defrosting.

3. To defrost fatty meat, heat it in the microwave
oven for a short time and leave it to stand at room
temperature, or heat it intermittently until defrosted.

4. When you defrost a whole chicken, or any frozen
food of irregular shape, wrap legs or thin parts with
aluminium foil. Otherwise thin parts will be defrosted
faster and sometimes cooked before other parts
have properly defrosted. For big pieces of meat,
wrap the sides with aluminium foil so that they will
be uniformly thawed by vertical microwaves only.

5. Ice should be removed at times during defrosting.

OTHER HELPFUL
INSTRUCTIONS

FOR BEST RESULTS

1. When determining time for particular foods, always
figure minimum time and check occasionally during
cooking for progress. The microwave oven cooks so
quickly, therefore it is easy to overcook your foods.

2. Be careful of the cooking time for small quantities
of foods, or foods with low water content. They may
burn if cooked too long.

3. Do not use the oven for drying kitchen towels or
napkins. They may burn if heated too long.

4. Do not try to boil eggs in the oven.

5. When you cook an egg be sure to pierce the yolk
membrane prior to placing into the oven to prevent
the egg bursting.

HOW TO GET BROWNED FINISH

Generally foods do not brown when cooked by a
microwave oven. This is one of the features of the
equipment. To brown chickens, brush sauce on the
surface before or during cooking. You can also brown
meat in a conventional frying pan before cooking in the
oven. A browning skillet for the microwave oven can
obtain the same result.

FOR EVEN FINISHED COOKING

Open the door and give the dish a half turn, or turn
the food over during cooking. This helps to achieve
more even cooking. When you cook chicken the legs
cook faster than other parts. Wrap the legs with
aluminium foil during cooking to reflect the microwave
energy in order to create even cooking.

TWO LEVEL COOKING
(NE-2143-2/2153-2 only)

When heating, one item always place the container in
the centre of the bottom shelf.

When using the microwave mainly for reheating one
item at a time, remove the middle shelf and work on
the bottom shelf.

When reheating two items at a time place both dishes
on the bottom shelf side by side, unless the containers
are too large and then place one on the shelf.

When heating more than two plates, place the dishes
evenly on the two shelves.

Allow some space between each plate, do not cram
too much food into the oven.

If the middle shelf is not used, it should be stored
outside the oven and must not be put on the bottom
shelf.
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Outline Diagram of NE-2143-2/NE-1843/NE-1643
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How to Operate NE-2143-2/NE-1843/NE-1643

Example: To cook food at MEDIUM power for 4 minutes

-

1. Make sure the oven is plugged into a properly earthed electrical outlet.

2. Open the door.
The oven lamp will turn on. “0” will appear in the Digital Display Window and Power
Level Indicator = will appear.
3. Put the food into a suitable container, place it in the centre of the oven and then close
the door securely.
The oven lamp will turn off.
Note: While “0” appears, operation is available. 1 minute after the door is closed,
“0” will disappear.

4. Press the desired Power Level Selector Button, if other than = (HIGH).
The selected Power Level Indicator will be displayed under the Digital Display
Window.
[Example]: Press Power Level Selector Button once for @ (MEDIUM).

5. Set the desired heating time.
Please check the heating time will appear.
Note: The maximum set time for = is 25 minutes, and 30 minutes for @ or &=.
[Example]: Set heating time for 4 minutes.

6. Press Start Button.
A. The oven lamp will turn on.
B. Heating will start.
C. Power Level Indicator will start to blink.
D. The heating time on digital display will count down.

7. When all time expires, beep tone will sound and all heating will stop.
The oven lamp will turn off. “0000” will blink until the door is opened. 1 minute later,
cooling fan will stop.

8. Open the door and take the food out.
The oven lamp will turn on. Digital Display Window will show “0” and Power Level
Indicator == will appear.

9. Close the door.
The oven lamp will turn off and 1 minute later, the Digital Display Window will go
blank.

* When you press the Start Button with door open, “0” will appear in the display in all
cases.

* Even after setting the heating time you can still change the power level.

e If you wish to change the heating time during heating, simply adjust the timer to
desired minutes and seconds.
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Outline Diagram of NE-2153-2/NE-1653
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@ Digital Display Window (see below) © Start Pad
@® Prog (Program) Pad @ Door Handle
® Shift (A/B/C) Pad ® Air Filter
O Power Level Selector Pad (® Splatter Shield (top of inner cavity)
@ Double/Triple Quantity Pad ® Middle Shelf (NE-2153-2 only)
0® +10s/+20s Pad @ Power Cord
@ °*Number/Memory Pads ® Power Plug
eTime Input Caution label is attached on the outside surface.

@ Stop/Reset Pad

A—Program Display
B—Heating Time Display
(“min. sec.” or “hour min.”)
C—eMemory Pad Number Display
eHeating Stage Indicator
D—Pattern of Buzzer Sound Setting
E—eCalling Programmed Heating:
Stage Number Indicator
eProgrammed Heating in Progress:
Operation Indicator
eBeep Tone Setting: Scale Indicator

This oven is preset at the factory for the following:

1.
2.

I

7.

Manual operation

Number Pads preset to HIGH power at the indicated heating times for single stage heating.

A1=10sec. A2=20 sec. A3=30 sec. A4=40 sec. A5=50 sec.

A6=1 min. A7=1 min.15sec. =~ A8=1 min.30 sec. A9=1min.45sec. A0=2 min.

Program unlock

Double Quantity=1.6 times Triple Quantity=2.2 times

Cycle counter set to “0” on all pads.

Oven Lamp  When the door is open = ON Blinking at the end of heating cycle = OFF
Decrease brightness during cooking = OFF

The default filter cleaning time is set to “500”.

If you wish to change these times, please consult the operating instructions to find how to program them.
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How to Operate NE-2153-2/NE-1653

POWER LEVEL SELECTOR PAD

Each time the pad is pressed, the Power Level switches as the illustration below.

| P10 |=>| P9 |=>| P8 |=»| P7 |=»| P6 |=»| P5 |=»| P4 |=>| P3 |=

| P2 |=»| P1 |=| PO |=»| PU1 |=»| PU2 |=>| PL1 |=»| PL2 |=»| P10 |again.

P10: 1600 W* (NE-1653) P 30%

it 2100 W* (NE-2153) Lk p2: 25%
P9: 90% DEFROST P1: 340 W

MEDIUM Ps. 80% OFF PO: 0%
HIGH ggf gg:f HEAT FROM PU1: 50%

: o TOP DOWN PU2: 25%

P5. 50% HEAT FROM PL1: 50%

MEDIUM P4 40% BOTTOM UP PL2: 25%

*IEC Test Procedure

A. Manual Single Stage Heating

-
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(Continued on next page.)

1.

Make sure the oven is plugged into a properly earthed electrical outlet.

. Open the door.

The oven lamp will turn on. “0” will appear in the Digital Display Window.
Put the food into a suitable container, place it in the centre of the oven and then close
the door securely.
The oven lamp will turn off.
Note: While “0” appears, operation is available. 1 minute after the door is closed,
“0” will disappear.

Select the desired Power Level by touching Power Level Selector Pad.

The selected Power Level will be displayed in the Digital Display Window and the

single stage heating indicator “1” will start to blink.

[Example]: Touch Power Level Selector Pad once for HIGH power.

Note: Each time Power Level Selector Pad is touched, the Power Level switches as
the above Power Level Selector illustrates.

Set the desired heating time by touching the appropriate Number Pads.

Note: The maximum set time for “DEFROST” and “P0” is 30 minutes, and
15 minutes for all others.

[Example]: Touch Number Pads “2”, “0” and “0” for 2 minutes.

Touch Start Pad.

A. The oven lamp will turn on.

B. Heating will start.

C. During operation, the indicator appears from the left.
D. The heating time on digital display will count down.

When all time expires, the end of cycle beep tone will sound and all heating will stop.

The oven lamp will turn off. The display will blink “0000” until the door is opened.
1 minute later cooling fan will stop.
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How to Operate NE-2153-2/NE-1653

( —“—“—‘ ) 8. Open the door and take the food out.
-, “ ' The oven lamp will turn on. The digital display will show the originally selected time
- - and heating stage number.

( ) 9. Close the door.
The oven lamp will turn off and 1 minute later the Digital Display Window will go
blank.

SPECIAL NOTE: For both single and 4 stage heating.

1. While heating, one touch on Stop/Reset Pad stops the oven. You can restart it by
touching Start Pad or a second touch on Stop/Reset Pad will cancel the selected
program.

2. While not in a heating cycle, one touch on Stop/Reset Pad cancels the selected
program.

REPEAT FEATURE

1. You can repeat exactly the same manually selected heating time by touching only
Start Pad, if you use the oven again within 1 minute.

2. After 1 minute of non-use with the door closed, the repeat feature will be cancelled.

, '—‘ —‘ 1. Follow Steps 1-5 on page 15.

- ,- -, 2. Select the desired Power Level for the second stage heating by touching Power Level
t/ T - Selector Pad the appropriate number of times.

The Power Level will be displayed in the Digital Display Window and the second
stage indicator “2” will start to blink.

[Example]: Touch Power Level Selector Pad 8 times for LOW power.

B. Manual 2 to 5 Stage Heating

G
<~

Number Pads.

Note: The maximum set time for “DEFROST” and “P0” is 30 minutes, and
15 minutes for all others.
However, the TOTAL TIME can be set up to 25 minutes for continuous heating
(1 to 5 stage heating) that excludes “DEFROST” and “P0”.

[Example]: Touch Number Pads “1”, “0” and “0” for 1 minute.

"-"-' ] 3. Set the desired heating time for the second stage by touching the appropriate

(., —"—"—‘ 4. Touch Start Rad. . .
h 'l: -, “ , A. The total time for both stages will be displayed.
R i B. The oven lamp will turn on.
: ’ C. During operation, the indicator appears in order from the left.
N -"- '-' ) D. The heating time for the first stage will count down.
S £.J4
L 000
(,, ,- '-‘ ) 5. After the first stage heating time expires, a single beep tone will sound, the second
- -' - stage heating indicator “2” will start to blink, and the heating time will continue to
T count down.
vV Ly ) ) ) ) ]
- '-"-"-“-' P 6. When all tlmg expires, the epd of .cycle bgep t.one will sounq. All heatlr)g will stop. The
- | “ " | ' I oven lamp will turn off. The time display will blink “0000” until the door is opened.
,-/ ,- .-. -\ \ 1 minute later cooling fan will stop.

(Continued on next page.)
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( —“—“—‘ ) 7. Open the door and take the food out.
l.:' -, “ ' The oven lamp will turn on. The digital display will show the originally selected time
am’ e’ e’ and heating stage number.
( ) 8. Close the door.
The oven lamp will turn off and 1 minute later the Digital Display Window will go
blank.

Note: For the heating cycle of the third and later stages, select Power Level once again
after Step 3 on page 16 and set a heating time.

See Special Note of “Manual Single Stage Heating” on page 16.

C. Programming Memory Pads for Single Stage Heating
The oven can not be programmed until the program lock feature is deactivated.
(See page 21, J. To Activate Program Lock.)

( ) 1. Make sure the oven is plugged into a properly earthed electrical outlet.
( — 2. Open the door and leave it open.
CPROG- 3. Touch Prog Pad.
AR “PROG” sign will start to blink in the Digital Display Window.
CPROG- 4. Touch Memory Pad you desire to program.
"(’:')'S\ The pad number and the previously programmed information will appear in the
. Digital Display Window.
y [Example]: Touch Memory Pad “5”.
CPROG- 5. Select the desired Power Level by touching Power Level Selector Pad.
by B The selected power level will be displayed in the window and the single stage heating
’,', N indicator “1” will start to blink.
[Example]: Touch Power Level Selector Pad 10 times for DEFROST power.
“PROG- 6. Set the desired heating time by touching the appropriate Number Pad.
S Note: The maximum set time for “DEFROST” and “P0” is 30 minutes, and
’,', N 15 minutes for all others.
y [Example]: Touch Number Pads “1”, “0” and “0” for 1 minute.
(PROG 7. Touch Prog Pad again.
| The “PROG” sign and the single stage heating indicator “1” will stop blinking. This
! means that you have completed programming the selected Memory Pad for the
y single stage heating.
( 8. 3 seconds after programming is completed, “0” will appear.
9. Program the remaining Memory Pads as desired by repeating Steps 3-7 above.
L Note: eWhen the “PROG” Display is blinking, the program can be cancelled and/or one

touch on Stop/Reset Pad erased the programmed Number/Memory Pad
number.

e\When you want to program B or C side, touch Shift (A/B/C) Pad before touching
Program Number Pad.
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0 I |
R [N

D. Programming Memory Pads for 2 to 5 Stage Heating

1. Complete Steps 1-6 above.

2. Select Power Level for the second stage by touching Power Level Selector Pad.
The selected Power Level will be displayed in the window and the second stage
heating indicator “2” will start to blink.

[Example]: Touch Power Level Selector Pad once for HIGH power.

3. Set the desired heating time by touching appropriate Number Pads.
Note: The maximum set time for “DEFROST” and “P0” is 30 minutes, and
15 minutes for all others.
However, the TOTAL TIME can be set up to 25 minutes, and 15 minutes for
continuous heating (1 to 5 stage heating) that excludes “DEFROST” and “PQ”.
[Example]: Touch Number Pads “2”, “0” and “0” for 2 minutes.

4. Touch Prog Pad again and the “PROG” sign and the second stage heating indicator
“2” will stop blinking. The total time for both stages will be displayed. This means that
you have completed programming the desired Memory Pad for the second stage
heating.

5. 3 seconds after programming is completed, “0” will appear.
6. Program the remaining pads as desired by repeating the Steps above.

Note: ®When you want to program B or C side, touch Shift (A/B/C) Pad before touching
Program Number Pad.
e®Repeat the above procedure to set Heating for the third stage and later stages.

E. Memory Pad Heating

-

PROG :": '-' )

AS Cad

(Continued on next page.)

1. Make sure the oven is plugged into a properly earthed electrical outlet.

2. Open the door.
The oven lamp will turn on. “0” will appear in the Digital Display Window.
Note: While “0” will appear, operation is available. 1 minute after the door is closed,
“0” will disappear.
3. Put the food into a suitable container, place it in the centre of the oven and then close
the door securely.
The oven lamp will turn off.

4. Touch the desired Memory Pad.
A. The currently programmed information will be indicated.
[Example]: Memory Pad “5” (Program No. A-5)
The heating program (at DEFROST power for 1 minute, at HIGH power
for 2 minutes) as programmed on pages 17-18 is set.

5. Touch Start Pad.
A. The oven lamp will turn on.
B. During operation, the indicator appears in order from the left.
C. The heating time will count down.
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L
- '\-"-“-"/-‘ D) 6. When all the time expi.res, the end of t.he cyF:Ie beep toqe will sound. AII heating.will
- | “ " / ' I stop. The oven lamp will turn off. The time display will blink “0000” until the door is
,-/ ,- .-. -\ \ opened. 1 minute later, cooling fan will stop.
( ) 7. Open the door and take the food out.
The oven lamp will turn on.
8. Close the door.

The oven lamp will turn off and 1 minute later the Digital Display Window will go
blank.

Note: To use B or C side Program, touch Shift (A/B/C) Pad before touching Program
Number Pad.

F. Programming Double/Triple Quantity Pad

(The oven can not be programmed until the program lock feature is deactivated.)

=) 1. Open the door and leave it open.

" The oven lamp will t d “0” will

L p will turn on, an will appear.
':P:Rl'og:_ ) 2. Touch Prog Pad.

“PROG” will blink in the Digital Display Window.

CPROG- ) 3. Touch Memory Pad for the desired program.
F)‘C\ The pad number and the previously programmed information will appear in the
= . s display. “PROG” will start to blink.

<,,‘RbG1-, T ) 4. Touch Double/Triple Quantity Pad once.
I 'C}- “-' The previously selected magnification number will appear in the display.

[Example]: 1.6 times is IE. (Double quantity) 2.2 times is coc. (Triple quantity)

<|;RbG1-‘ “- ) 5. Set the desired magnification by touching the appropriate Number Pad.
PE}- = [Example]: 1.5 times; Touch Number Pads “1” and “5”.
(PROG = T ) 6. Touch Prog Pad again.
HS ,- ' -, The “PROG” will stop blinking. This means that you have completed programming the
- - selected Memory Pad for appropriate double quantity.
( '-' ) 7. After 3 seconds later, “0” will appear.
L

Note: If you want to change appropriate time for triple quantity, you touch Double/Triple
Quantity Pad twice as in Step 4 above. The magnification is preset.
Each magnification must be programmed separately for alterations.

N.B. Please test for correct times when setting the program to achieve correct
temperatures.
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G. Memory Pad Heating for Double/Triple Quantity Heating

[Make sure the unit is properly programmed. (See page 19.)]

'—' 1. Follow Steps 1-3 in “E. Memory Pad Heating”.
Ll
(PROG = 2. Touch Double/Triple Quantity Pad once.
,- Note: When you want triple quantity heating, touch Double/Triple Quantity Pad twice.
(PROG ) " “-' 3. Touch the desired Memory Pad.
H_':I o’ -”-‘ [Example]: Memory Pad 5 (Program No. A-5)
L e
(PROG ) " '-' 4. Touch Start Pad.
HS - -' , A. The oven lamp will turn on.
0ee® B. During operation, the indicator appears in order from the left.
y C. The heating time will count down.
Note: If program lock is activated, the heating program starts immediately,
| i.e. there is no need to touch Start Pad. (See page 21.)
\ | 4
~ '-"-“-"-' P 5. When all time has expired, the end of the cycle beep tone will sound. All heating will
— ] “ " I ' N stop. The oven lamp will turn off. The time display will blink “0000” until the door is
7T TN opened.
( 6. Open the door and remove the food. Close the door.
1 minute later the Digital Display Window will go blank.
L Note: To use B or C side Program, touch Shift (A/B/C) Pad before touching Program

Number Pad.

H. +10s/+20s Pad Heating

-

1.

Make sure the oven is plugged into a properly earthed electrical outlet.

Open the door.

The oven lamp will turn on. “0” will appear in the Digital Display Window.

Note: While “0” will appear, operation is available. 1 minute after the door is closed,
“0” will disappear.

Put the food into a suitable container, place it in the centre of the oven and then close

the door securely.

The oven lamp will turn off.

Touch +10s/+20s Pad once.
A. The oven lamp will turn on.
B. During operation, the indicator appears in order from the left.
C. Heating will start on HIGH power for 10 seconds.
[Example]: Touch +10s/+20s Pad once for 10 seconds.
Touch +10s/+20s Pad twice for 20 seconds.

When all the time expires, the end of cycle beep tone will sound. All heating will stop.
The oven lamp will turn off. The time display will blink “0000” until the door is opened.
1 minute later, cooling fan will stop.

(Continued on next page.)

-20 -



How to Operate NE-2153-2/NE-1653

( 6. Open the door and take the food out.
The oven lamp will turn on.

7. Close the door.
The oven lamp will turn off and 1 minute later the Digital Display Window will go
blank.

Note: While heating, one touch on Stop/Reset Pad or opening the door will cancel the
heating program.

. To Read the Cycle Counter

o To display all cooking times ever used

'—' ) 1. Open the door and leave it open.
! , The oven lamp will turn on. “0” will appear in the display.

\

(PROG ™ 1= 1= = ) 2. While touching Start Pad, touch Number Pad “3”.
H,-“-“-“-, All the cooking times that were ever used will appear.

J

o To display the cumulative number of times the oven was used

'-' ) 1. Open the door and leave it open.
I ' The oven lamp will turn on. “0” will appear in the display.

(PROG ' Inln] ) 2. While touching Start Pad, touch Power Level Selector Pad.
-’ -“ " , The Number of cycles that the oven has been used will appear.
el - Note: The last two digits are dropped from the cumulative number of times the oven
was used, which is displayed in units of 100 when used over 100 times.

J. To Activate Program Lock

( ) 1. Make sure the oven is plugged into a properly earthed electrical outlet.
(PROG- ] ) 2. Open the door and leave it open.
AN N The oven lamp will turn on. “0” will appear in the display. While touching Start Pad,
- touch Prog Pad until the display show “PROG”, “P” and “L” (for more than 2 seconds).
(PROG ' 3. Program Lock feature is now activated.
,- L Note: In “Program Lock”
L ) a. The oven is started by touching the desired Memory Pad. There is no need to touch

Start Pad.

b. The Interrupt feature is deactivated—opening the door cancels the remaining time
on the program.

c. The oven can not be programmed or run manually until the Program Lock feature is
deactivated.

K. To Deactivate Program Lock
l ] 1. Make sure the oven is plugged into a properly earthed electrical outlet.

(Continued on next page.)
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—‘ ) 2. Open the door and leave it open.

! ' The oven lamp will turn on. “0” will appear in the display. While touching Start Pad,
- touch Prog Pad until the Digital Display Window show “PROG” and “P” (for more than
2 seconds).

(PROG 'n] ) 3. Program Lock feature is now deactivated.

] Note: In “Program Unlock”

Oven reverts to a two-touch operating mode (Number/Memory Pad + Start Pad).
Repeat and interrupt features are operational.

Memory Pads can be programmed.

Manual heating is operational.

Tone loudness control, length control and pitch control (beep tone at the end of
heating cycleffilter cleaning alarm) are operational.

capow

L. To Read Program List

1. Open the door and leave it open.

(PROG 2. While touching Start Pad, touch Number Pad “1”.

Pi‘l All currently programmed information (the program set into each Number/Memory
o Pad (A0 to C9), Beep Tone, Program Lock, Oven Lamp settings when the door is

y open, Oven Lamp blink settings at the end of heating cycle and Oven Lamp reduction

(PROG '-‘ "-‘ A settings during cooking information) will continuously appear.
’I ,- “ , Note: When the filter cleaning alarm counter is set, this appears after Program Lock.
\ J How to erase memory content
. —w—w—m 1. Open the door (keep it open) and touch Prog Pad.
PF;OG _“ “ ' 2. Select the memory number you want to erase, and touch Power Level Selector Pad.
l ’-,’-“-' 3. Touch Stop/Reset Pad, and “0” is displayed to indicate that memory is erased.
\ / *Memory content is automatically erased if overwritten.
(PROG =) T
N

EIN =B
JOCCH
1 (X

PROG ':'

\

PROG )
Loan

\

N
Nl el

Jg Iy
o

PROG

\

PROG "~

n ]y
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M. To Select Beep Tone Options

(The oven can not be programmed until the program lock feature is deactivated.)

The beep tone can be set for loudness— (4 Levels), length of tone—(3 Options), pitch of tone—(3 Options) and
pitch of filter cleaning alarm—(3 Options). You can select the combination of loudness, length and pitch that best

suits your needs.

The beep tone is set at the factory to the loudest level (#3), to 3 beeps and to normal pitch.

) =R
N
(PROGE [}
L
ey CIC 0
:ﬂ\L’ gy

'PROG-':,:U )
cOCCs
1 00

\

e N\
R

-
-_—

'PROG-':,:U )
cOCCs
2 0

\

e N\
N’

-
-

\

(Continued on next page.)

To Select Loudness Level

1.

2.

5.

Make sure the oven is plugged into a properly earthed electrical outlet.

Open the door and leave it open.
The oven lamp will turn on. “0” will appear in the display.

Touch Prog Pad first and then touch Start Pad.
“3 bEEP” and pattern of buzzer sound settings indicator “1” will appear in the Digital
Display Window and “PROG” will blink.

Select the desired sound loudness level by touching Start Pad.
Repeated touching of Start Pad will lower the loudness of the tone all the way to
silent. The tone will sound at its loudness level and the Digital Display Window will
display loudness level in digits (3 to 0—loud to silent) followed by the word “bEEP”.
[Example]: 3 bEEP—Loudest (Factory Setting) 1 bEEP—Low

2 bEEP—Mid 0 bEEP—Silent

Touch Prog Pad again, and “PROG” will stop blinking, and the set loudness of beep
tone will appear for 3 seconds. Then “0” will appear.

To proceed to set length of beep tone, touch Start Pad before “0” is displayed after
Step 5.

To Select Length of Tone
There are 3 options for the length of beep tone at the end of heating cycle.
1st. 3 beeps (Factory Setting)

2nd.

Short beeps for 60 seconds

3rd. “Beep” sounds for 5 seconds, and then 3 beeps sound 30 seconds later and

again 60 seconds later. (Buzzer reminder functions to prevent food from being
forgotten in the oven.)

Within 3 seconds after touching Prog Pad at Step 5, touch Start Pad.

A. “PROG” will blink.

B. Current length of beep tone will be displayed.

C. The display changes to 1st, 2nd, and 3rd each time Start Pad is touched and the
settings change.

When the desired length of tone has been selected, touch Prog Pad again. “PROG”
will stop blinking, and the set length of tone at the end of heating cycle will appear for
3 seconds, then “0” will appear.

To proceed to set pitch of beep tone, touch Start Pad before “0” is displayed after Step 7.
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To Select Pitch of Tone
There are 3 options for the pitch of tone at the end of the heating cycle.
o: Low, ee: Normal (Factory Setting), eee: High

8. Within 3 seconds after touching Prog Pad at Step 7, touch Start Pad.
A. “PROG” will start to blink.
B. Current pitch of tone will be displayed.
C. The display changes to “s”, “e 8”, and “s 0 8” each time Start Pad is touched and the
settings change (Under the “bE” in “0EEP”).

9. When the desired pitch of tone has been selected, touch Prog Pad again.
“PROG” will stop blinking, and the set pitch of tone at the end of heating cycle will
appear for 3 seconds. Then “0” will appear.

To proceed to set pitch of filter cleaning alarm, touch Start Pad before “0” is displayed
after Step 9.

To Select Pitch of Filter Cleaning Alarm
There are 3 options for the pitch of the filter cleaning alarm.
o: Low, es: Normal (Factory Setting), sss: High

10. Within 3 seconds after touching Prog Pad at Step 9, touch Start Pad.
A. “PROG” will start to blink.
B. Current pitch of filter cleaning alarm will be displayed.
C. The display changes to “s”, “e0”, and “s 0 8” each time Start Pad is touched and the
settings change (Under the “EP” in “bEEP”).

11. When the desired pitch of filter cleaning alarm has been selected, touch Prog Pad
again.
“PROG” will stop blinking, and the set pitch of filter cleaning alarm will appear for

3 seconds. Then “0” will appear.
Note: When the programmed hour of cleaning Air Filter is “0”, the pitch of filter
cleaning alarm can not be selected.

N. Procedure to Program the Air Filter

-

|
Ll

" —,
L™
.-
-
'-
-

 a,
U]
gy
F:
O |

(Continued on next page.)

1. Open the door and leave it open.
The oven lamp will turn on. “0” will appear in the Digital Display Window.

2. While touching Start Pad, touch Number Pad “7”.

3. The display will show the length of time (in hours) between cleaning the Air Filter you
have programmed in or the original time preset by the manufacturer.

4. Set the desired time between cleaning by touching the appropriate Number Pads.
(Up to 9999 hours)
[Example]: Touch Number Pads “6”, “0” and “0” for 600 hours.
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(PROG - ,,-' ] ) 5. Touch Prog Pad.

H ,-' [1H] This completes the procedure to program time between cleaning of the Air Filter.
( '-' ) 6. After 3 seconds, “0” will appear in the Digital Display Window. The oven is now ready
for use.
N
( '- “ ) ) Note: When “FILt” sign appears in Digital Display Window, remove the Air Filter and
,- ', ,- clean it.

Touch Stop/Reset Pad for 2 seconds to clear the display.

( — To display the filter cleaning alarm counter
I 1. O the d dl it
N . Open the door and leave it open.
- 2. While touching Start Pad, touch Number Pad “5”.
’ 3. The cumulative total cooking time starts over and is displayed after it is cleared.

( '—‘ ) After 3 seconds, “0” will appear in the Digital Display Window.

N.B. If the oven cuts out after short operation, check the Air Filter is clean before calling
an engineer.

0. Oven Lamp

(The oven can not be programmed until the program lock feature is deactivated.)
e Oven Lamp settings when the door is open
To turn Oven Lamp settings OFF

( '-‘ ) 1. Open the door and leave it open.
I ' The oven lamp will turn on, and “0” will appear.
‘F?R'oe:—' ) 2. While touching Start Pad, touch Number Pad “9”.
I | ,-”-' “PROG” will start to blink. The previously set Oven Lamp settings are displayed.
LﬁR'ob:—a = = 3. Touch Start Pad.
e | ,-’ ,- ,- Note: “on” — “oFF” — “on” is repeated each time the Pad is touched.
'Pnoe, = = ) 4. Touch Prog Pad.
| ’-, ,- ’- “PROG” will stop blinking, and the Oven Lamp settings will appear for 3 seconds.
- Then “0” will appear.
' . To proceed to Step 5, touch Start Pad before “0” is displayed after Step 4.
1
L

(Continued on next page.)
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eOven Lamp blinks at the end of heating cycle

sy T |
(NN
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0 oan
PROG L -
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) =l
Ll

To turn the blinking Oven Lamp ON at the end of heating cycle

5. Within 3 seconds after touching Prog Pad at Step 4, touch Start Pad.
“PROG” will start to blink. The previously set Oven Lamp blink settings are displayed.

6. Touch Start Pad.
Note: “oFF” — “on” — “oFF” is repeated each time the Pad is touched.

7. Touch Prog Pad.
“PROG” will stop blinking, and the Oven Lamp blink settings will appear for
3 seconds. Then “0” will appear.

To proceed to Step 8, touch Start Pad before “0” is displayed after Step 7.

o Adjusting Oven Lamp brightness during cooking

To decrease brightness of the inner cavity during cooking

8. Within 3 seconds after touching Prog Pad at Step 7, touch Start Pad.
“PROG” will start to blink. The previously set Oven Lamp reduction settings are
displayed.

9. Touch Start Pad.

Note: “oFF” — “on” — “oFF” is repeated each time the Pad is touched.

10.Touch Prog Pad.
“PROG” will stop blinking, and the Oven Lamp reduction settings will appear for
3 seconds. Then “0” will appear.
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Before Cooking

MICROWAVE BASICS

Fundamental principles determine the success of
microwave food preparation.

They include:

1. TEMPERATURE OF FOODS — Frozen or
refrigerated food items will require longer heating
times to reach a desired serving temperature than
foods from room temperature.

2. FOOD COMPONENTS — Foods high in sugar, salt,
fats and moisture content heat faster because these
properties attract microwave energy. Denser foods
high in protein and fibre, absorb microwave energy
slower which means a lengthier heating time.

3. BULK/VOLUME — The greater the mass of food,
the longer it takes to heat.

4. CONTAINERS — Ceramic, paper, china, styrofoam,
glass and plastic are suitable for use in microwave
ovens with the following caution.

Heating foods with either high sugar or high fat
content should be done ONLY in high
temperature-resistant containers since these
foods get very hot. Using styrofoam containers
for these foods will cause the styrofoam to warp.
Other low temperature restaurant glass or
plastic platters may crack or warp under similar
conditions.

DO NOT HEAT foods in a SEALED container or
bag. Foods expand when heated and can break the
container or bag.

5. AVOID METAL because it “bounces” the
microwaves, causing uneven heating and
sometimes even flashes, which may pit or mark the

interior of the oven, the metal container or plate trim.

6. Heated liquids can erupt if not mixed with air. Do
not heat liquids in your microwave oven without first
stirring.

GENERAL GUIDELINES FOR
HEATING IN A MICROWAVE OVEN

For specific time, see each food category for
appropriate heating techniques, plus necessary pre-
preparation of foods.

HEATING FOODS FROM REFRIGERATED TEMPERATURE

Foods stored in the refrigerator (5°C) should be
covered before reheating with the exception of breads,
pastries or any breaded product, which should be
heated uncovered to prevent sogginess.

Most conventionally prepared foods should be slightly
undercooked, and held in the refrigerator, so that
overcooking does not occur during microwave heating.

Cooked items, such as vegetables, may be portion
plated and covered for reheating without loss of colour,
texture or nutritional content.

HEATING FOODS FROM ROOM TEMPERATURE

Food items such as canned entree, vegetables, etc.
will require significantly less heating time than those
from refrigerated temperatures.

IMPORTANT RECOMMENDATIONS

1. For best results it is recommended that foods
conventionally prepared be slightly undercooked
when subsequently heated in this oven.

2. REMEMBER that after the heating cycle has been
completed, internal food temperatures continue to
rise slightly in foods heated in this oven.

3. A major abuse of microwave applications is the
category of breads, pastries and pies. They are
drier than insides or fillings, they heat more slowly.
Therefore, baked goods should ONLY be heated
until the crust is warm to the touch (50°C-55°C).

4. DO NOT OVERHEAT YOUR FOOD: 99% of all food
quality complaints of microwave heated foods can
be traced to overheating.
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Cooking Instructions — Heating and Defrosting Time Charts —

The times given in the chart below are a guideline only. Many factors eg starting temperature of the food can
affect the final heating time required. The cooking and defrosting times must be adjusted when necessary.
All times are tested using foods at starting temperatures as below;

Chilled foods ............ Approx. +5°C

Frozen foods ............ Approx. —18°C
Always check for the correct core temperature with a temperature probe to comply with current Government Food
Hygiene Regulations.

. ) Power Approx. Time
Function Food Weight Level NE-2153-2 NE-1843 NE-1653
NE-2143-2 NE-1643
Defrosting Fish Fillets 500 g 8 min 8 min 8 min
Minced Beef 500 g DEFROST | 5 min 5 min 5 min
Whole Chicken | 1.36 kg (P11 25 min 25 min 25 min
Composite Dish
Multi portion 1.36 kg 20 min 20 min 20 min
Single portion 275 g 8 min 8 min 8 min
Apple Pie 1 portion 1min15s |1min15s |[1mini15s
Gateau 1 portion 2 min 2 min 2 min
Bread Rolls 1 portion 50 g 30s 30s 30s
Cooking from | Scrambled Egg 2 eggs + 2 tbsp. milk - 20-25s 20-25s 30-40s
Chilled Raw Broccoli 500 g HIGH |3 min 3min30s |3min55s
Food Fish Fillets 500 g (P10) 15 min20s |2min45s |3 min
Bacon 2 rashers 40s 50s 1 min
Chicken Portions |500 g 4 min 4min45s |[5min20s
Cooking and/or | Peas 500 g - 3min20s |4 min 4min30s
Reheating from | cooked Rice 167 g HIGH |1 min20s [1min40s |[1min55s
Frozen Cooked Sausages | x 3 (50 g each) (P10) 50s 1 min 1min5s
Cooked Wings of
Fire X 7 pieces 1min20s |1min40s |[1min55s
Cooked Boxed
Cheeseburger |75¢g 50s 1 min 1min5s
Chocolate Fudge
Cake 1 portion DEFROST |30 s 30s 30s
(P1)
Reheating from | Lasagne 325¢g - 3min20s |4 min 4 min 30 s
Cooked Chilled | ¢ 325¢ HIGH  |2min30s |3 min 3min15s
Apple Pie 1 portion (P10) 14 s 16s 18s
Pepper Sauce 100 ml 40 s 50s 56 s
Baked Beans 100 ml 40 s 50s 56 s
Soup 125 ml 48 s 56s 1min10s

HINTS: * Do not cook/reheat/defrost directly onto the base of the oven — use a suitable container.

* When defrosting multi portions of foods, turn over and break apart halfway through defrost time to
allow better penetration of microwave energy.

* Solid/dense foods should not be cooked from frozen as they will be overcooked round the edges
before the centre has reached the required temperature.

 Cover dishes where appropriate during cooking/reheating. This will retain moisture and prevent
splashing/spillages.

* Loosen lids/pierce clingfilm before cooking/reheating covered foods.

* Stir or shake foods halfway through cooking/defrosting time to distribute the heat evenly.

¢ Allow a Stand Time before food temperature is checked and/or offered for consumption.
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Self Diagnostics Failure Code Explanation

This oven monitors its operation and displays a Failure Code in the Digital Display Window when a problem occurs.

What to do when a failure code appears:

Unplug the oven and wait more than 10 seconds before reconnecting.

If normal operation does not resume, follow next chart.

CODE PROBLEM WHAT TO DO (BELOW)
FO1 Temperature of exhaust air too High 1./2./3./4./5.
F33 Defective Thermistor Circuit 1./5.
F44 Defective Control Panel 1./5.
F81-82 Defective Relay Circuit 5./6./7.
F86-87 Defective Relay Circuit 1./5.
(UK]0] Memory cooking has exceeded the maximum time during Check and change the time.
double quantity and triple quantity setting. —See page 15, step 3 “Note”.

Oven beeps continuously.

Oven resets for operation when cool.
Move oven to cooler location.

If problem persists call service agent.

NO oA

. Press Stop/Reset Pad and try again.

Oven shuts off automatically. Disconnect the power cord from the wall socket.

Oven will operate even if failure code appears, just not as designed. Call service agent.

Note: Above Codes shown in the display do not indicate all the possible failures on the unit.

Installation Instructions for Stacking

Important

1. Disconnect the power cord from the wall socket
before attempting installation.

2. For stacking installation, you must use the
Panasonic Joint Plate A1134-3280 (Available via
service route).

3. Combination of the unit for stacking is limited within
only the following models.

NE-2153-2, NE-1653, NE-2143-2, NE-1843,
NE-1643

4. Do not stack more than one oven above bottom

oven.

Joint Plate

Projection

Fig. 1

Preparation
Be sure the oven cavity is empty.

Installation

1. Stack the units and remove five screws (a) as shown
in Fig. 1.

2. Loosen the screw (b).

3. The projection on the Joint Plate must face away
from the oven. Place the Joint Plate on the screw
®.

4. Attach and tighten five screws (@) and the screw (o).
See Fig. 2.

5. Ensure the top oven is at a safe and workable
height.
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Dieses Geréat erflllt die européische EMV-Norm (EMV = elekiromagnetische Vertraglichkeit) fir gegenseitige
Beeinflussung EN 55011. Geméan dieser Norm handelt es sich bei diesem Produkt um ein Gerat der Gruppe 2,
Klasse B, und es hélt die vorgeschriebenen Grenzen ein. Gruppe 2 bedeutet, dass die Hochfrequenzenergie
absichtlich in der Form von elektromagnetischer Strahlung erzeugt wird, um damit Speisen zu warmen und zu
kochen. Klasse B bedeutet, dass dieses Produkt in normalen Haushalten benutzt werden kann.

Hergestellt von: Panasonic Corporation, 1006 Oaza Kadoma,
Kadoma City, Osaka, Japan

Importeur: Panasonic Marketing Europe GmbH

Panasonic Testing Centre,

Winsbergring 15, 22525 Hamburg,

Deutschland

Der Schalldruckpegel betragt weniger
als 70 dB (A gewichtet).
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Wichtige Sicherheitshinweise

INSTALLATION

ENTFERNEN DER SCHUTZFOLIE

Zum Schutz gegen Zerkratzen des Gehauses wéahrend des Transports
wurde das Gerat mit einer Schutzfolie versehen. Ziehen Sie diese Folie
vor der Installation oder der Verwendung ab.

BRINGEN SIE DAS WARNSCHILD AN.

Wenn Ihrem Geréat ein Warnschild beiliegt, bringen Sie dieses bitte vor der
Verwendung des Gerates an dessen Oberseite an.

ERDUNG

WICHTIG: UM DIE SICHERHEIT VON PERSONEN ZU GEWAHRLEISTEN,
MUSS DIESES GERAT ORDNUNGSGEMASS GEERDET WERDEN.
Sollte eine Steckdose nicht geerdet sein, obliegt es der
Eigenverantwortlichkeit und Verpflichtung des Kunden, sie durch eine
ordnungsgemar geerdete zu ersetzen.

WARNUNG BEZUGLICH SPANNUNG UND LEISTUNG

Die verwendete Spannung muss mit der auf dem Mikrowellengeréat
angegebenen Ubereinstimmen. Die Verwendung einer héheren als
der angegebenen Spannung ist gefahrlich und kann zu Branden oder
anderen Unfallen bzw. Beschadigungen fuhren.

AUFSTELLUNG DES GERATES

Stellen Sie das Mikrowellengerat auf eine ebene und stabile Oberflache.
Stellen Sie das Gerat nicht an einen heiBen oder feuchten Ort;

z. B. in die Nahe eines Gas- oder ElektroGerates. Betreiben Sie das Gerat
nicht bei einer Raumtemperatur Uber 40°C gute Beluftung mdglich sein.
Wenn das Mikrowellengerat zu nahe bei einem Radio- oder Fernsehgerat
steht, und das Rundfunksignal schwach ist, besteht die Moglichkeit einer
geringen Stdrbeeinflussung.

Um sicheren und effizienten Betrieb zu gewéahrleisten, muss zu den
BelGftungsschlitzen des Gerates ausreichender Luftstrom mdglich sein, d. h.

5 cm an den Seiten und der Rilckseite sowie 20 cm iber dem Gerat.
Montieren Sie die Geréate nicht héher als 1,6 m und nicht tiefer als 0,8 m.
Das Gerat muss so platziert werden, dass auf das Bedienfeld und die Tur
leicht zugegriffen werden kann, aber auch, um ihn leicht vom Netz trennen
bzw. den Strom durch eine Sicherung oder einen Leitungsschutzschalter
abschalten zu konnen.

An der Rickseite des Herds befindet sich ein Potenzialausgleichs-
Anschluss. Dieser ist mit folgendem Symbol gekennzeichnet.
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Wichtige Sicherheitshinweise

WARNUNG

1.

Um die Gefahr von Verbrennungen, Stromschlag, Brand, Verletzungen
von Personen oder UbermaBiger Mikrowellenenergie zu verringern:
Lesen Sie vor dem Gebrauch des Mikrowellengerétes alle
Anleitungen.

Wenn die TUr oder Turdichtungen beschéadigt sind, darf das Gerat
nicht in Betrieb genommen werden, bis dies von einer kompetenten
Person repariert wurde.

Der Inhalt von Trinkflaschchen und Glasern mit Babynahrung muss
vor dem Verzehr umgeruhrt oder geschuttelt werden, sowie deren
Temperatur gemessen werden, um Verbrennungen zu vermeiden.

Flissigkeiten und andere Nahrungsmittel dirfen nicht in
geschlossenen Behaltern erhitzt werden, da diese explodieren
kbnnen.

Die Mikrowellen-Erwéarmung von Getranken kann zu verzégertem
explosionsartigem Kochen fuhren; geben Sie deshalb Acht bei der
Handhabung des Behalters.

Far alle Personen auf3er kompetenten Fachleuten ist es gefahrlich,
Service- oder Reparaturarbeiten durchzufthren, bei denen die
Abdeckung des Gerates, die Schutz vor der Mikrowellenenergie bietet,
abgenommen werden muss.

-32-



Wichtige Sicherheitshinweise

VORSICHT

1.

Um die hohe Qualitat der Magnetfeldréhre und anderer Bauteile zu
erhalten, sollten Sie das Gerét nicht einschalten, wenn sich kein
Essen darin befindet.

Innerhalb des Gehauses sind hohe Spannungen vorhanden.
Reparaturen und Einstellungen dirfen nur von qualifizierten
Servicetechnikern durchgefuhrt werden.

Um beste Kuhlung zu gewahrleisten, benotigt dieses Mikrowellengerat
genugend Beluftungs-Freiraum auf der Rickseite. Sie sollten die
BelUftungsschlitze wahrend des Kochens frei halten.

Trocknen Sie keine Wéasche im Mikrowellengerét, da die Gefahr
besteht, dass die Kleidung zu brennen beginnt, wenn sie zu lange im
Gerét belassen wird.

Verwenden Sie dieses Mikrowellengerét nur far den in dieser
Anleitung beschriebenen Zweck.

Verwenden Sie dieses Mikrowellengerat niemals, wenn er nicht
ordnungsgeman funktioniert, bzw. wenn er beschadigt ist oder fallen
gelassen wurde.

7. Verwenden Sie ihn nicht in AuBenbereichen.

8. Tauchen Sie Netzkabel und Stecker nicht in Wasser.

11.

Halten Sie das Kabel von hei3en Oberflachen fern.

. Lassen Sie das Kabel nicht tiber die Tisch- oder Thekenkante herab

hangen.

Zur Verminderung der Brandgefahr im Innenraum des Gerates:

a) Lassen Sie die Speisen nicht Gberkochen. Beobachten Sie gut das
Mikrowellengerat, wenn Sie zur Verbesserung des
Kochergebnisses Papier, Kunststoff oder andere brennbare
Materialien in das Geréat gegeben haben.

b) Wenn Sie einen Kunststoffbeutel in das Gerat geben, entfernen Sie
eventuelle metallische Verschlussstreifen.

c) Sollte sich innerhalb des Gerates etwas entzliinden, halten Sie die
Tar des Geréates geschlossen und schalten Sie ihn Gber den
Wandschalter, die Sicherung oder den Leitungsschutzschalter aus.
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Wichtige Sicherheitshinweise

12.

13.

14.

15.
16.

17.

18.

Lagern Sie keine entziindlichen Materialien in der Nahe des Geréates,
sowie weder auf noch in ihm. Es besteht Brandgefahr.

Verwenden Sie diesen Gerat NICHT, um Chemikalien oder andere
Non-Food-Artikel zu erwarmen. Reinigen Sie diesen Gerat NICHT mit
Produkten, die 4tzende Chemikalien enthalten. Die Erwéarmung
atzender Chemikalien in diesem Gerat kann zum Austreten von
Mikrowellen-Strahlung fuhren.

Verwenden Sie diesen Gerat nicht zur Heim-Konservierung oder zur
Erwarmung von geschlossenen Glaskonserven. Dadurch wirde sich
hoher Druck aufbauen und die Glaskonserve kdnnte explodieren.
AuBBerdem kann das Mikrowellengerat die Speise nicht auf der
korrekten Konservierungs-Temperatur halten. Falsch konservierte
Lebensmittel kdnnen verderben und ihr Verzehr ware gefahrlich.

Frittieren Sie nicht in Inrem Mikrowellengerat.

Kartoffel, Apfel, Eidotter, ganze Klrbisse und Wirstchen gehdren zu
den Lebensmitteln mit nicht-pordser Haut. Diese Art von Lebensmittel
muss vor dem Kochen angestochen werden, um ein Zerplatzen zu
verhindern.

VERWENDEN SIE KEIN HANDELSUBLICHES
FLEISCHTHERMOMETER IM MIKROWELLENHERD. Um die
Kochtemperatur eines Bratens oder Huhns zu messen, verwenden Sie
ein MIKROWELLEN-THERMOMETER. Als Alternative kann ein
handelsubliches Fleischthermometer verwendet werden, jedoch muss
hierzu vorher das Essen aus dem Gerat entnommen werden. Falls es
noch nicht fertig gekocht ist, geben Sie es wieder zurtick in das Gerat
und kochen Sie es noch ein paar Minuten langer auf der empfohlenen
Stufe. Es ist wichtig, dass Fleisch und Geflugel grindlich gekocht
werden.

Bei der Zubereitung von Mikrowellen-Popcorn sollten Sie besonders
vorsichtig sein. Kochen Sie nur fir die vom Hersteller empfohlene
Mindestzeit. Befolgen Sie die zur Leistung Ihres Mikrowellengeréates
gehorige Anleitung. Lassen Sie das Mikrowellengerat bei der
Zubereitung von Popcorn NIEMALS unbeaufsichtigt.
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Wichtige Sicherheitshinweise

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

Entfernen Sie bei der Erwarmung von Baby-Flaschchen immer Deckel
und Sauger. Die Flussigkeit am oberen Ende des Flaschchens wird
viel heiBer sein als unten, deshalb muss es vor Uberpriifen der
Temperatur gut geschattelt werden. Von Glasern mit Babynahrung
muss ebenfalls der Deckel entfernt werden, und der Inhalt muss
geruhrt oder geschuttelt werden, bevor seine Temperatur gemessen
wird.

Die Turdichtungen und Bereiche darum sollten mit einem feuchten
Tuch gereinigt werden.

Wenn Sie Rauch bemerken, schalten Sie das Gerat aus oder stecken
Sie es ab, und halten Sie die Tur geschlossen, um eventuelle
Flammen zu unterdricken.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch den Hersteller,
seinen Servicepartner oder durch eine ahnlich qualifizierte Person
ersetzt werden, um ein Risiko zu vermeiden.

Vor dem Gebrauch muss der Benutzer Uberprifen, ob alle
Gegenstéande fur die Verwendung in Mikrowellengerates geeignet sind.

Bei der Erwarmung von Fllssigkeiten, z. B. Suppen, Saucen oder

Getranken in Inrem Mikrowellengerat kann es vorkommen, dass die

Flissigkeit Uber ihren Kochpunkt hinaus erhitzt wird, ohne dass es zur

Blasenbildung kommt. Dadurch kann es zu einem pl6tzlichen

Uberkochen der heiBen Flussigkeit kommen. Um dies zu verhindern,

sollten folgende Schritte unternommen werden:

a) Verwenden Sie keine geraden Behéltnisse mit engen Halsen.

b) Uberhitzen Sie nicht.

c) Ruhren Sie die Flussigkeit um, bevor Sie den Behalter in das Gerat
geben und wiederholen Sie dies nach der halben Kochzeit.

d) Lassen Sie den Behalter nach Beenden des Kochens eine kurze
Zeit stehen und ruhren Sie erneut um, bevor Sie ihn heraus
nehmen.

Wenn Sie Speisen in Kunststoff- oder Papierbehéltern erwarmen,
behalten Sie das Gerat wegen der Mdglichkeit der Entziindung im
Auge.

Eier in der Schale und ganze hartgekochte Eier dirfen nicht im
Mikrowellengerat erwarmt werden, da diese explodieren kdnnen, auch
nachdem die Mikrowellen-Erwé&rmung beendet wurde.
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Wichtige Sicherheitshinweise

27.

28.

29.

30.

31.

32.

33.

34.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren benutzt werden bzw. von
Personen mit verringertem physischem, Sinnes- oder geistigem
Leistungsvermdgen oder Mangel an Erfahrung und Kenntnis, wenn sie
unter Aufsicht stehen oder Anweisungen betreffend des Gebrauchs des
Gerates auf eine sichere Weise und die damit verbundenen Gefahren
verstehen. Kinder durfen nicht mit dem Gerét spielen. Reinigung und
Wartung darf nicht von unbeaufsichtigten Kindern durchgefihrt werden.

Das Gerat darf nicht mit einem Wasserstrahl gereinigt werden.

Es besteht Gefahr durch elektromagnetische Felder, und Personen mit
Herzschrittmachern sollten sich generell nicht in der Nahe von
elektromagnetischen Feldern aufhalten. Beachten Sie in diesem Fall
die Anweisungen des Herstellers.

Wenn dieses Produkt nicht verwendet wird, bewahren Sie keine
Gegenstande darin auf. Andernfalls kann die Umgebung geféhrdet
werden, falls der Schalter irrtmlich betatigt wird.

Verwenden Sie keine Produkte aus Recycling-Papier, da diese
Verunreinigungen enthalten kénnen, die im Betrieb zu Funken und/
oder Brand fihren kénnten — es sei denn, es ist auf der Verpackung
ausdricklich angegeben, dass sie fur die Verwendung in der
Mikrowelle geeignet ist.

Wahrend Servicearbeiten und des Austauschens von Teilen muss das
Gerat von seiner Stromversorgung getrennt werden. Nachdem der
Netzstecker des Gerates gezogen wurde, sollte er stets fiir den
Servicetechniker sichtbar sein, damit dieser sicher sein kann, dass der
Stecker nicht versehentlich wieder eingesteckt wurde.

Das Gerat sollte regelméanig gereinigt und alle Lebensmittelreste
entfernt werden.

Verwenden Sie keine Metallbehalter, mit Gold oder Silber verzierte
Keramikbehalter, bzw. keine Behalter, die Metall enthalten.
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Pflege Ihres Mikrowellengerates

Wenn das Mikrowellengerat nicht in einem sauberen Zustand gehalten
wird, kann die Oberflache darunter leiden, was sich nicht nur auf

die Lebensdauer des Gerates negativ auswirken, sondern sogar zu
gefahrlichen Situationen fihren kdnnte.

1. Ziehen Sie vor der Reinigung den Stecker aus der Steckdose.

2. Halten Sie die Innenseite des Gerétes [und den Zwischenboden (nur
NE-2143-2, NE-2153-2)] stets sauber. Wenn Lebensmittelreste oder
verschittete Flissigkeiten am Boden oder an den Wanden, bzw. an der Tur
oder zwischen den Turdichtungen kleben bleiben, absorbieren diese die
Mikrowellen und kénnen Funken oder Lichtbogen erzeugen. Wischen Sie
Verschittetes mit einem feuchten Tuch ab. Wenn das Geréat sehr schmutzig
ist, kann ein Kichenreiniger oder Lebensmittel-Desinfektionsmittel verwendet
werden. Verwenden Sie keine rauen Reinigungs- oder Scheuermittel.

3. Die AuBenseite dieses MikrowellenGerates sollte nur mit Seife und Wasser
gereinigt und dann mit einem weichen Tuch getrocknet werden. Geben Sie
Acht, dass kein Wasser in die Beluftungsschlitze an der Ruckseite und in die
Offnungen des Bedienfeldes gelangt; dies kdnnte das Gerat beschadigen.

4. Reinigen Sie das Sichtfenster in der Tur mit einer sehr milden Seife und Wasser.
Verwenden Sie nur weiche Tlcher. Verwenden Sie niemals Fensterreiniger. Die
Vordertir kdnnte durch raue Seife oder Reiniger zerkratzt werden.

REINIGUNG DES SPRITZSCHUTZGITTERS

1. Halten Sie die Schnappbefestigungen des Garraumhimmels mit beiden
Handen und ziehen Sie sie nach innen und dann nach unten. Jetzt
kdnnen Sie das Garraumhimmel aus dem Mikrowellengerat nehmen.

2. Spulen Sie das Garraumhimmel in Seifenwasser oder einem
Lebensmittel-Desinfektionsmittel.

3. Achten Sie darauf, das Gitter wieder einzusetzen, bevor Sie das Gerat verwenden.

VORSICHT

Das Garraumhimmel muss sicher eingesetzt sein, wenn Sie das
Mikrowellengerat benutzen.

Garraumhimmel  Schnapper
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Pflege Ihres Mikrowellengerates

REINIGUNG DES LUFTFILTERS

Reinigen Sie regelméaBig den Luftfilter laut folgender Anleitung. Wenn der
Luftfilter mit Staub verschmutzt ist (*), kann es zu Problemen beim Betrieb
des Gerates kommen.

1. Zum Abnehmen des Luftfilters drehen Sie zunachst die rechte
Schraube der Schiirze an der Vorderseite unten nach links. Schieben
Sie dann den Filter nach rechts und ziehen Sie ihn aus seiner linken
Verankerung.

2. Waschen Sie diesen Filter in warmem Seifenwasser.

3. Achten Sie darauf, den Luftfilter wieder einzusetzen, bevor Sie das
Gerat verwenden.

(*) Wenn der Luftfilter verschmutzt ist, kann sich das Mikrowellengerat
uberhitzen.

—

Schraube

Q

|

Verankerung
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Vor der Verwendung

KOCHGESCHIRR

. Bevor Sie das Mikrowellengerat verwenden, iberprifen
Sie, ob die Behéilter flir Mikrowellen geeignet sind.
Geben Sie KEINE VERSIEGELTEN BEHALTER IN DEN
MIKROWELLENHERD, denn diese kénnten explodieren.
N.B.: Lesen Sie immer die Anweisungen des
Herstellers, denn manche Firmen produzieren Speisen
in Behaltern, die nicht angestochen werden missen.

2. Lassen Sie das Gerat NICHT unbeaufsichtigt, wenn
Sie einen Behalter aus Papier, Kunststoff oder anderen
brennbaren Materialien verwenden. Verwenden Sie keine
Produkte aus Recycling-Papier, da diese Verunreinigungen
enthalten kénnen, die im Betrieb zu Funken und/oder Brand
fuhren konnten — es sei denn, es ist auf der Verpackung
ausdriicklich angegeben, dass sie fiir die Verwendung in
der MIKROWELLE geeignet ist.

3. Hitzebestandiges Glas, wie z. B. Pyroceram und
Pyrex, ist fir die Verwendung im Mikrowellengerat
am besten geeignet.

4. Sollten Lichtbogen auftreten, Uiberprifen Sie nochmals
gruindlich die Eignung des Geschirrs fir die Mikrowelle.

5. Sie kénnen gewdhnliches Glasgeschirr, Porzellan,
Kunststoff- und Papiergeschirr verwenden, wenn Sie
die Speisen auf eine niedrige Temperatur erhitzen. Die
Verwendung dieses Geschirrs flr hohe Temperaturen
kann zum Zerbrechen oder Verformungen fiihren.

6. Sie kdnnen gediinstetes Gemuse in einer speziellen
sdurchsichtigen® Frischhaltefolie oder Wachspapier
kochen. Kochen Sie nicht in Plastiktlten.

VORSICHT
Verwenden Sie kein METALLGESCHIRR
in diesem Mikrowellengerat.

AUFTAUEN VON TIEFKUHLWAREN

1. Wenn Sie tiefgekihlte Speisen im Mikrowellengeréat
vollstédndig auftauen méchten, kann es vorkommen,
dass das Lebensmittel ungleichmé&Big aufgetaut wird.
Dies liegt an der unterschiedlichen Dicke und Form der
Speise. Es kann zu Tropfen kommen, und manchmal
kann ein Teil der Speise bereits kochen, wahrend ein
anderer Teil noch gefroren ist. Wenn Sie Tiefklhlwaren
verwenden, sollten Sie sie nie zu 100 % auftauen. Am
besten tauen Sie sie zu 70 % im Mikrowellengerat auf,
um sie flr den nachsten Kochvorgang vorzubereiten.

2. Um ein gleichméaBiges Auftauen zu erreichen, drehen Sie die
Speise wahrend des Auftauens um oder andern Sie ihre Lage.

3. Wenn Sie fettes Fleisch auftauen méchten, erhitzen
Sie es kurze Zeit im Mikrowellengerat, und lassen
Sie es dann bei Raumtemperatur stehen; oder
erhitzen Sie es in Intervallen, bis es aufgetaut ist.

4. Wenn Sie ein ganzes Huhn oder andere Tiefkiihlwaren
mit unregelméaBiger Form auftauen, umwickeln Sie die
Beine oder dlinnen Teile mit Alufolie. Andernfalls tauen
die dlnnen Teile schneller auf und kénnen sogar schon
zu kochen beginnen, bevor andere Teile aufgetaut sind.
Bei grof3en Fleischstiicken kénnen Sie die Seiten mit
Alufolie umwickeln, sodass das Fleisch nur von den
senkrechten Mikrowellen gleichmaBig aufgetaut wird.

5. Eis sollte hier und da wahrend des Auftauens entfernt
werden.

SONSTIGE NUTZLICHE HINWEISE

FUR BESTE ERGEBNISSE

1. Wenn Sie die Zeit fir gewisse Speisen bestimmen
mochten, rechnen Sie immer mit der kiirzesten Zeit
und prifen Sie gelegentlich wahrend des Kochens
den Fortschritt. Ein Mikrowellengerat kocht so schnell,
deshalb kénnen Ihre Speisen schnell Giberkocht werden.
2. Geben Sie Acht auf die Kochzeit geringer Essensmengen,
bzw. bei Speisen mit geringem Wassergehalt. Diese
kénnten verbrennen, wenn sie zu lange gekocht werden.
3. Verwenden Sie das Mikrowellengerét nicht zum
Trocknen von Geschirrtlichern oder Servietten. Diese
kénnten verbrennen, wenn sie zu lange erhitzt werden.
4. Kochen Sie keine Eier in der Mikrowelle.
5. Wenn Sie ein Ei kochen mdéchten, stechen Sie die
Dottermembran an, bevor Sie das Ei in das Gerat
geben, um zu verhindern, dass das Ei platzt.

SPEISEN BRAUN BRATEN

Im Allgemeinen werden die Speisen beim Kochen

in einem Mikrowellengeréat nicht braun gebraten.
Dies gehort zu den Eigenschaften des Geréates. Um
Hahnchen zu braunen, streichen Sie wahrend des
Kochens oder davor Sof3e auf die Oberflache. Sie
kénnen Fleisch auch in einer herkbmmlichen Pfanne
anrdsten, bevor Sie es im Mikrowellengerat kochen.
Dasselbe Ergebnis erhalten Sie auch mit einer
Mikrowellen-Bratpfanne.

GLEICHMASSIGES KOCHEN

Offnen Sie die Tir und drehen Sie das Geschirr um oder
wenden Sie das Essen wahrend des Kochens. Dies

hilft, die Speisen gleichmé&Biger zu kochen. Wenn Sie
Hahnchen kochen, sind die Schenkel friiher ,durch®, als
andere Teile. Umwickeln Sie wahrend des Kochens die
Schenkel mit Alufolie. Dadurch werden die Mikrowellen
reflektiert, und das Fleisch gleichméBiger gekocht.

KOCHEN AUF ZWEI EBENEN
(nur NE-2143-2/2153-2)

Geben Sie beim Erhitzen immer ein Geschirr in die
Mitte des unteren Bodens.

Wenn Sie das Mikrowellengerat hauptsachlich zum
Erwérmen einer einzigen Speise verwenden, entfernen
Sie den Zwischenboden und benutzen Sie nur den
unteren Boden.

Wenn Sie zwei Speisen gleichzeitig erwdrmen, geben
Sie beide Behélter auf den unteren Boden, es sei
denn, die Behélter sind zu grof3 daflir, dann kénnen
Sie einen auf den Zwischenboden stellen.

Wenn Sie mehr als zwei Teller erhitzen, verteilen Sie
sie gleichmaBig auf die beiden Bdden.

Lassen Sie zwischen den Tellern genug Platz und
stopfen Sie nicht zu viel Essen in das Gerat.

Wenn der Zwischenboden nicht benutzt wird, sollte er
auBerhalb des Mikrowellengerates gelagert werden.
Legen Sie ihn nicht auf den unteren Boden.
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@ Digitalanzeige (siehe unten) @ Luftfilter
@ Leistungspegel-Anzeige © Garraumhimmel
© Leistungspegel-Auswahltasten (Oberseite des Innenraums)
O Zeiteinstellrad © Zwischenboden (nur NE-2143-2)
@ Starttaste (O Netzkabel
@ Tiirgriff ® Netzstecker
Das Warnschild ist an der AuBenseite angebracht.
A A — Heizzeit-Anzeige (Min., Sek.)
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Betrieb des Gerates NE-2143-2/NE-1843/NE-1643

Beispiel

: Kochen einer Mahlzeit auf MITTLERER Stufe fiir 4 Minuten

-

\

1. Vergewissern Sie sich, dass das Mikrowellengeréat an eine ordnungsgeman geerdete
Steckdose angesteckt ist.

2. Offnen Sie die Tiir.
Die Lampe des Gerates schaltet sich ein. Auf der Digitalanzeige wird ,,0“ angezeigt
und die Leistungspegel-Anzeige = erscheint.

3. Geben Sie das Essen in einen passenden Behalter in die Mitte des Gerates und
schlieBen Sie die Tur sicher.
Die Lampe des Gerétes schaltet sich aus.
Anmerkung: Wenn ,0“ angezeigt wird, ist der Betrieb méglich. Eine Minute,

nachdem die TUr geschlossen wurde, verschwindet die ,,0“.

4. Falls Sie nicht auf der Stufe = (HOCH) kochen méchten, driicken Sie die
Auswahltaste des gewunschten Leistungspegels.
Der gewéhlte Leistungspegel wird unter der Digitalanzeige angezeigt.
[Beispiel]: Dricken Sie einmal die Leistungspegel-Auswahltaste fur o (MITTEL).

5. Stellen Sie die gewlinschte Erhitzungszeit ein.
Bitte Uberprifen Sie, ob die Erhitzungszeit angezeigt wird.
Anmerkung: Die Erhitzungszeit kann bei s auf maximal 25 Minuten eingestellt
werden, bzw. 30 Minuten bei ™ oder &= .
[Beispiel]: Stellen Sie die Erhitzungszeit auf 4 Minuten ein.

6. Dricken Sie die Starttaste.
A. Die Lampe des Gerates schaltet sich ein.
B. Das Erhitzen beginnt.
C. Die Leistungspegel-Anzeige beginnt zu blinken.
D. Die Erhitzungszeit auf der Digitalanzeige beginnt mit dem Countdown.

7. Wenn die Zeit auf Null angelangt ist, ertdnt ein Piepton und das Erhitzen stoppt.
Die Lampe des Gerates schaltet sich aus. Es blinkt ,,0000% bis die Tur gedffnet wird.
Eine Minute spater schaltet sich der Lufter aus.

8. Offnen Sie die Tir, um das Essen herauszunehmen.
Die Lampe des Gerates schaltet sich ein. Auf der Digitalanzeige wird ,0“ angezeigt
und die Leistungspegel-Anzeige = erscheint.

9. SchlieBen Sie die Tar.
Die Lampe des Gerétes schaltet sich aus und eine Minute danach wird die
Digitalanzeige dunkel.

* Wenn Sie bei offener Tur die Starttaste druicken, wird in allen Féllen ,0“ angezeigt.

* Sie kdnnen auch nach Einstellung der Erhitzungszeit den Leistungspegel noch &ndern.

* Wenn Sie die Erhitzungszeit wahrend des Erhitzens &ndern mdchten, stellen Sie
einfach den Timer auf die gewiinschten Minuten und Sekunden ein.
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@ Digitalanzeige (siehe unten) B © Start-Taste
@ Prog(ramm)-Taste Q@ Tiirgriff
©® Shift-Taste (A/B/C) @ Luftfilter
O Leistungspegel-Auswahl-Taste ® Garraumhimmel
@ doppelte/dreifache Menge Taste (Oberseite des Innenraums)
® +10s/+20s-Taste ® Zwischenboden (nur NE-2153-2)
@ eZiffern-/Speicher-Tasten @ Netzkabel
eoZeiteingabe (® Netzstecker
© Stop/Reset-Taste Das Warnschild ist an der AuBenseite angebracht.

A—Programmanzeige
B—Heizzeit-Anzeige
(,,Min., Sek.“ oder ,,Std., Min.)
C—eSpeicher-Tasten-Ziffernanzeige
o Erhitzungsstufen-Anzeige
D—Muster der Summerton-Einstellung
E—e Aufrufen programmierten Erhitzens:
Anzeige Nummer der Stufe
eProgrammiertes Erhitzen im Gange:
Betriebsanzeige
oEinstellung der Pieptdne: Skalenanzeige

Dieses Mikrowellengerat ist werksseitig auf Folgendes eingestelit:

1.
2.

o gk w

7.

Manueller Betrieb

Ziffern-Tasten auf HOHE Leistung bei den angegebenen Erhitzungszeiten flr einstufiges Erhitzen voreingestellt.

A1=10 Sek. A2=20 Sek. A3=30 Sek. A4=40 Sek. A5=50 Sek.

A6=1 Min. A7=1 Min. 15 Sek. A8=1 Min. 30 Sek. A9=1 Min. 45 Sek. A0=2 Min.

Programmieren entsperrt

Doppelte Menge=1,6-fache Zeit Dreifache Menge=2,2-fache Zeit

Vorgangszahler bei allen Tasten auf ,,0“ gesetzt.

Garraumbeleuchtung Tur offen = EIN Blinken am Ende des Erhitzungsvorgangs = AUS
Helligkeit wahrend des Kochens verringern = AUS

Die Standardzeit fUr Filterreinigung ist auf ,500“ gesetzt.

Falls Sie diese Zeiten &ndern méchten, sehen Sie bitte in der Bedienungsanleitung nach, wie Sie sie umprogrammieren kénnen.
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Betrieb des Gerates NE-2153-2/NE-1653

LEISTUNGSPEGEL-AUSWAHL-TASTE

Bei jedem Drucken dieser Taste &ndert sich der Leistungspegel, wie im nachstehenden Diagramm gezeigt:

| P10 |=»| P9 |=»| P8 |=»| P7 |=»| P6 |=| P5 |=»| P4 |=»| P3 |=

| P2 |=>| P1 |=| PO |=»| PU1 |=>| PU2 |=| PL1 |=»| PL2 |=»| P10 |emeut.

P10: 1600 W* (NE-1653) P3:  30%

HOCH 2100 W* (NE-2153) NIEDRIG P2:  25%
Po: 90% AUFTAUEN P1: 340 W

MITTEL P8: 80% AUS PO: 0%

HOCH P7: 70%

PUT:  50%

P6 60% OBER-HITZE S

P5: 50% PLT:  50%

MITTEL oo oo UNTER-HITZE Py ook

*|EC-Testverfahren

A. Manuelles einstufiges Erhitzen

-

N
U
L

R

l: =Ty ]
SN N [N
SN ]
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P
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-
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1. Vergewissern Sie sich, dass das Mikrowellengerat an eine ordnungsgeman geerdete

Steckdose angesteckt ist.

. Offnen Sie die Tur.

Die Lampe des Gerates schaltet sich ein. Auf der Digitalanzeige wird ,0“ angezeigt.

. Geben Sie das Essen in einen passenden Behdlter in die Mitte des Gerates und

schlieBen Sie die Tdr sicher.

Die Lampe des Gerates schaltet sich aus.

Anmerkung: Wenn ,0“ angezeigt wird, ist der Betrieb mdglich. Eine Minute,
nachdem die Tir geschlossen wurde, verschwindet die ,,0“.

. Wahlen Sie den gewlinschten Leistungspegel durch Beriihren der Leistungspegel-

Auswahl-Taste.

Der gewéhlte Leistungspegel wird auf der Digitalanzeige angezeigt, und die

Einstufen-Erhitzungsanzeige , 1 beginnt zu blinken.

[Beispiel]: Beruhren Sie die Leistungspegel-Auswahl-Taste einmal fir HOHE

Leistung.

Anmerkung: Mit jedem Druck auf die Leistungspegel-Auswahl-Taste &ndert sich der
Leistungspegel, wie im obigen Leistungspegel-Auswahl-Diagramm
gezeigt.

. Stellen Sie die gewlinschte Erhitzungszeit durch Berlhren der entsprechenden

Ziffern-Tasten ein.

Anmerkung: Die Erhitzungszeit kann im ,AUFTAUEN"-Betrieb und bei PO auf
maximal 30 Minuten eingestellt werden, bzw. 15 Minuten bei allen
anderen.

[Beispiel]: Beritihren Sie die Ziffern-Tasten ,,2%, ,0“ und ,0“, um zwei Minuten

einzustellen.

. Berilihren Sie das Start-Taste.

A. Die Lampe des Gerates schaltet sich ein.

B. Das Erhitzen beginnt.

C. Wahrend des Betriebs erscheint die Anzeige von links.

D. Die Erhitzungszeit auf der Digitalanzeige beginnt mit dem Countdown.

. Wenn die Zeit auf Null angelangt ist, ertdnt ein Piepton, der das Ende des Vorgangs

anzeigt, und das Erhitzen stoppt. Die Lampe des Gerétes schaltet sich aus. Auf der
Anzeige blinkt ,,0000% bis die Tur gedffnet wird. Eine Minute spéter schaltet sich der
Lafter aus.

(Weiter auf der nachsten Seite.)

-43 -
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) °

Offnen Sie die Tur, um das Essen herauszunehmen.
Die Lampe des Gerates schaltet sich ein. Auf der Digitalanzeige werden die
urspringlich gewéhlte Zeit und die Nummer der Erhitzungsstufe angezeigt.

SchlieBen Sie die Tur.
Die Lampe des Gerates schaltet sich aus und eine Minute danach wird die
Digitalanzeige dunkel.

SPEZIALANMERKUNG: Sowohl fiir Einstufen- als auch Vierstufen-Erhitzung.

1.

Wéhrend des Erhitzens kénnen Sie das Mikrowellengerat durch Beriihren der Stop/
Reset-Taste abschalten. Durch Berlhren der Start-Taste lauft das gewahlte Programm
weiter, wenn Sie die Stop/Reset-Taste ein zweites Mal berthren, wird es geldscht.
Wenn das Gerat nicht in einem Erhitzungsvorgang ist, wird das gewahlte Programm
durch Beriihren der Stop/Reset-Taste geldscht.

WIEDERHOLUNGS-FUNKTION

1.

2.

B.
o

~
N

o ) L
,- :'] 2.

17—
N

<
‘N

s \
YA
- ——
AR

N

- —— -
“rany

=\
N

Wenn Sie das Mikrowellengerat innerhalb einer Minute erneut verwenden, kénnen
Sie genau dieselbe, manuell gewéhlte Erhitzungszeit wiederholen, indem Sie einfach
die Start-Taste beriihren.

Nach einer Minute Nichtverwendung bei geschlossener TUlr wird die
Wiederholungsmdglichkeit geléscht.

Manuelles zwei- bis funfstufiges Erhitzen

Befolgen Sie die Schritte 1-5 auf Seite 43.

Der gewlinschte Leistungspegel fur das Erhitzen der zweiten Stufe wird gewahlt,

indem Sie die Leistungspegel-Auswahl-Taste so oft berlhren, bis er erreicht ist.

Der Leistungspegel wird auf der Digitalanzeige angezeigt, und die Anzeige der

zweiten Stufe, ,,2% beginnt zu blinken.

[Beispiel]: Beruhren Sie die Leistungspegel-Auswahl-Taste 8 Mal fur NIEDRIGE
Leistung.

. Stellen Sie die gewlinschte Erhitzungszeit der zweiten Stufe durch Berihren der

entsprechenden Ziffern-Tasten ein.

Anmerkung: Die Erhitzungszeit kann im ,AUFTAUEN"-Betrieb und bei PO auf
maximal 30 Minuten eingestellt werden, bzw. 15 Minuten bei allen
anderen.

Die GESAMTZEIT kann jedoch fiir Dauer-Erhitzen (ein- bis
funfstufiges Erhitzen) auf bis zu 25 Minuten eingestellt werden,
ausgenommen bei ,AUFTAUEN®“ und ,P0O*.

[Beispiel]: Beriihren Sie die Ziffern-Tasten ,,1, ,,0“ und ,,0%, um eine Minute

einzustellen.

. Beriihren Sie die Start-Taste.

A. Es wird die Gesamtzeit flirr beide Stufen angezeigt.

B. Die Lampe des Gerates schaltet sich ein.

C. Wéhrend des Betriebs erscheint die Anzeige von links.

D. Die Erhitzungszeit der ersten Stufe beginnt mit dem Countdown.

. Nachdem die Zeit der ersten Erhitzungsstufe abgelaufen ist, ertdnt ein einzelner

Piepton, die Erhitzungs-Anzeige der zweiten Stufe, ,2“, beginnt zu blinken, und die
Erhitzungszeit fahrt mit dem Countdown fort.

. Wenn die Zeit auf Null angelangt ist, ertént ein Piepton, der das Ende des Vorgangs

anzeigt. Alle Erhitzungsvorgange werden beendet. Die Lampe des Gerates schaltet
sich aus. Auf der Zeitanzeige blinkt ,0000%, bis die Tur gedffnet wird. Eine Minute
spater schaltet sich der Lufter aus.

(Weiter auf der nachsten Seite.)
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( —“-“—‘ ) 7. Offnen Sie die Tar, um das Essen herauszunehmen.
Ei -, “ ' Die Lampe des Gerétes schaltet sich ein. Auf der Digitalanzeige werden die

urspringlich gewéhlte Zeit und die Nummer der Erhitzungsstufe angezeigt.

8. SchlieBen Sie die Tdr.
Die Lampe des Gerates schaltet sich aus und eine Minute danach wird die
Digitalanzeige dunkel.

Anmerkung: Fir Erhitzungsvorgange ab der dritten Stufe wahlen Sie bitte den
Leistungspegel erneut nach Schritt 3 auf Seite 44 und stellen Sie eine
Erhitzungszeit ein.

Siehe Spezialanmerkung beziglich der ,manuellen Einstufen-Erhitzung“ auf Seite 44.

C. Programmierung der Speicher-Tasten fiir einstufiges Erhitzen
Das Gerat kann erst programmiert werden, nachdem die Programm-Verriegelungs-Funktion deaktiviert wurde.
(siehe Seite 49, ,,J. Aktivieren der Programm-Verriegelung®)

-

1. Vergewissern Sie sich, dass das Mikrowellengerét an eine ordnungsgeman geerdete
Steckdose angesteckt ist.

( '—' ) 2. Offnen Sie die Tur und lassen Sie sie offen.
Ll

(PROG- 3. Berihren Sie die Prog-Taste.

AN Das Symbol ,PROG* auf der Digitalanzeige beginnt zu blinken.

CPROG- ) 4. Beruhren Sie die Speicher-Taste, die Sie programmieren méchten.

(g Die Nummer der Taste und die zuvor programmierten Daten werden auf der

= . Digitalanzeige angezeigt.
[Beispiel]: Beruhren Sie die Prog-Taste ,5

CPROG '-' ] ) 5. Wahlen Sie den gewunschten Leistungspegel durch Berihren der Leistungspegel-

2 'I z ,- ( Auswahl-Taste.

ah Der gewéhlte Leistungspegel wird angezeigt, und die Einstufen-Erhitzungsanzeige

- ,1¢ beginnt zu blinken.

[Beispiel]: Beruhren Sie die Leistungspegel-Auswahl-Taste 10 Mal fir AUFTAUEN-
Leistung.

£PROG- "-"—‘ 6. S.tellen Sie die gew[]nschte Erhitzungszeit durch Beruhren des entsprechenden

l: ’l: ! “ ’ Ziffern-Tasten ein.

2 (o Anmerkung: Die Erhitzungszeit kann im ,AUFTAUEN"-Betrieb und bei PO auf
maximal 30 Minuten eingestellt werden, bzw. 15 Minuten bei allen
anderen.

[Beispiel]: Beriihren Sie die Ziffern-Tasten ,,1, ,,0“ und ,,0%, um eine Minute
einzustellen.

(PROG T X ) 7. Berihren Sie die Prog-Taste erneut.

,I “ " , Das Symbol ,PROG" und die Einstufen-Erhitzungsanzeige ,1“ héren auf zu blinken.
Chmti Dies bedeutet, dass Sie die Programmierung der gewahlten Speicher-Taste flr
y ’ einstufiges Erhitzen beendet haben.
( '-' ) 8. 3 Sekunden, nachdem die Programmierung abgeschlossen wurde, wird ,,0“ angezeigt.
N 9. Programmieren Sie die verbleibenden Speicher-Tasten beliebig, indem Sie einfach
- die obigen Schritte 3—7 wiederholen.

Anmerkung: eWenn das Symbol ,PROG* blinkt, kann das Programm abgebrochen
werden und/oder einmaliges Beriihren der Stop/Reset-Taste 10scht die
programmierte Ziffern-/Speicher-Tasten-Nummer.

e\\Venn Sie die B- oder C-Seite programmieren méchten, berlihren Sie zuerst
die Shift-Taste (A/B/C), und dann die Taste mit der Programmnummer.
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D. Programmierung der Speicher-Tasten fiir zwei- bis funfstufiges Erhitzen

1. Flhren Sie die Schritte 1-6 oberhalb aus.

2. Wahlen Sie den Leistungspegel fir die zweite Stufe, indem Sie die Leistungspegel-
Auswahl-Taste so oft berlihren, bis er erreicht ist.

Der gewéhlte Leistungspegel wird angezeigt, und die Erhitzungsanzeige der zweiten

Stufe, ,2, beginnt zu blinken.

[Beispiel]: Beruhren Sie die Leistungspegel-Auswahl-Taste einmal fir HOHE

Leistung.

3. Stellen Sie die gewiinschte Erhitzungszeit durch Berihren der entsprechenden
Ziffern-Taste ein.

Anmerkung: Die Erhitzungszeit kann im ,AUFTAUEN"-Betrieb und bei ,P0* auf
maximal 30 Minuten eingestellt werden, bzw. 15 Minuten bei allen
anderen.

Die GESAMTZEIT kann jedoch auf bis zu 25 Minuten eingestellt
werden, fur Dauer-Erhitzen 15 Minuten (ein- bis finfstufiges Erhitzen),
ausgenommen bei ,AUFTAUEN" und ,P0".

[Beispiel]: Berlhren Sie die Ziffern-Tasten ,2, ,,0“ und ,,0“, um zwei Minuten

einzustellen.

4. Berihren Sie die Prog-Taste erneut, und das Symbol ,PROG" und die
Erhitzungsanzeige der zweiten Stufe, ,2“ héren auf zu blinken. Es wird die
Gesamtzeit fir beide Stufen angezeigt. Dies bedeutet, dass Sie die Programmierung
der gewiinschten Speicher-Taste fiir das Erhitzen der zweiten Stufe beendet haben.

5. 3 Sekunden, nachdem die Programmierung abgeschlossen wurde, wird ,0“ angezeigt.

6. Programmieren Sie die verbleibenden Tasten beliebig, indem Sie einfach die obigen
Schritte wiederholen.

Anmerkung: eWenn Sie die B- oder C-Seite programmieren mochten, beriihren Sie
zuerst die Shift-Taste (A/B/C), und dann die Taste mit der
Programmnummer.

e\Wiederholen Sie den obigen Vorgang zur Einstellung der
Erhitzungsvorgénge ab der dritten Stufe.

E. Erhitzen mit Speicher-Taste

e \

PROG :‘ 'mTx]

PROG :“: U )

AS CJJ

1. Vergewissern Sie sich, dass das Mikrowellengeréat an eine ordnungsgeman geerdete
Steckdose angesteckt ist.

2. Offnen Sie die Tiir.
Die Lampe des Gerétes schaltet sich ein. Auf der Digitalanzeige wird ,0“ angezeigt.
Anmerkung: Wenn ,0“ angezeigt wird, ist der Betrieb mdglich. Eine Minute,
nachdem die Tur geschlossen wurde, verschwindet die ,,0“.
3. Geben Sie das Essen in einen passenden Behdlter in die Mitte des Gerates und
schlieBen Sie die Tur sicher.
Die Lampe des Gerates schaltet sich aus.
4. Berlhren Sie die gewlinschte Speicher-Taste.
A. Die aktuell programmierten Daten werden angezeigt.
[Beispiel]: Speicher-Taste ,5 (Programm Nr. A-5)
Das Erhitzungsprogramm (bei AUFTAU-Leistung fiir eine Minute und HOHE
Leistung fur zwei Minuten), wie auf den Seiten 45-46 programmiert, ist eingestellt.
5. Berlhren Sie die Start-Taste.
A. Die Lampe des Gerates schaltet sich ein.
B. Wéhrend des Betriebs erscheint die Anzeige links.
C. Die Erhitzungszeit beginnt mit dem Countdown.

(Weiter auf der nachsten Seite.)
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VL
- '\-"-“-"/-‘ D) 6. Wenn die gesa_mte Zeit auf Null angelangt ist, ertént ein Piepto.n, der das Ende des
~1 [T H[H] I Vorgangs.anzelgt. Alle Erhltz.ungsv_orgéqge werden bgen_det.__Dle I:ampe Qes Geréates
,-/ ,- .-. -\ \ schaltet sich aus. Auf der Zeitanzeige blinkt ,0000% bis die Tur gedffnet wird.
— Eine Minute spéater schaltet sich der Lufter aus.
( ) 7. Offnen Sie die Tir, um das Essen herauszunehmen.
Die Lampe des Gerates schaltet sich ein.
8. SchlieBen Sie die Tar.

Die Lampe des Gerates schaltet sich aus und eine Minute danach wird die
Digitalanzeige dunkel.

Anmerkung: Um das Programm der B- oder C-Seite zu verwenden, berlhren Sie
zuerst die Shift-Taste (A/B/C), und dann die Taste mit der
Programmnummer.

F. Programmierung der Taste fiir doppelte/dreifache Menge
(Das Gerét kann erst programmiert werden, nachdem die Programm-Verriegelungs-Funktion deaktiviert
wurde.)

( ] ) 1. Offnen Sie die Tir und lassen Sie sie offen.
I ' Die Lampe des Gerates schaltet sich ein und ,,0“ wird angezeigt.

CPROG- ) 2. Beruhren Sie die Prog-Taste.

AR Auf der Digitalanzeige beginnt ,PROG*" zu blinken.

PROG- 3. Berlhren Sie die Speicher-Taste fur das gewlinschte Programm.

(g Die Nummer der Taste und die zuvor programmierten Daten werden auf der Anzeige

= . s angezeigt. ,PROG" beginnt zu blinken.

CPROG- T ) 4. Berlhren Sie einmal die Taste flir doppelte/dreifache Menge.

‘QS - “-' Der zuvor gewahlte Multiplikationsfaktor wird auf der Anzeige angezeigt.
- [Beispiel]: !5 bedeutet 1,6 Mal (doppelte Menge), £ bedeutet 2,2 Mal. (dreifache

Menge)
‘F‘ROG/_-, “- ) 5. Stellen Sie den gewiinschten Multiplikationsfaktor durch Beriihren der
r",- -' entsprechenden Ziffern-Tasten ein.
- - [Beispiel]: 1,5 Mal: Beriihren Sie die Ziffern-Tasten ,1“ und ,5“.

(PROG < T ) 6. Beruhren Sie die Prog-Taste erneut.

FV”: ,— ' -' Das Symbol ,PROG" hért auf zu blinken. Dies bedeutet, dass Sie die
- Programmierung der gewahlten Speicher-Taste fur die doppelte Menge beendet

haben.

( '-' ) 7. Nach drei Sekunden wird ,,0“ angezeigt.

L

Anmerkung: Wenn Sie die geeignete Zeit fir die dreifache Menge dndern méchten,
berlihren Sie zweimal die Taste fir doppelte/dreifache Menge wie in
Schritt 4 oben. Die Verstarkung ist voreingestelit.
Jede Verstarkung muss bei Anderungen separat programmiert werden.

N.B. Bitte Gberprifen Sie die korrekten Zeiten, wenn Sie das Programm einstellen, um
die korrekten Temperaturen zu erhalten.
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G. Erhitzen der Speicher-Taste fiir Erhitzen der doppelten/dreifachen Menge
[Vergewissern Sie sich, dass das Gerét korrekt programmiert ist. (Siehe Seite 47.)]

1
Ll
PROG =1
C
PROG '-"-"-'
AS 0
PROG '-"_‘-'
e Y4

1.

Befolgen Sie die Schritte 1-3 unter ,E. Erhitzen mit Speicher-Taste".

Berilihren Sie einmal die Taste fur doppelte/dreifache Menge.
Anmerkung: Wenn Sie die dreifache Menge erhitzen méchten, berihren Sie
zweimal die Taste fir doppelte/dreifache Menge.

Beriihren Sie die gewlinschte Speicher-Taste.
[Beispiel]: Speicher-Taste 5 (Programm-Nr. A-5)

Berthren Sie die Start-Taste.

A. Die Lampe des Gerates schaltet sich ein.

B. Wéhrend des Betriebs erscheint die Anzeige links.

C. Die Erhitzungszeit beginnt mit dem Countdown.

Anmerkung: Wenn die Programm-Verriegelung aktiviert ist, startet das Programm
sofort, d. h., die Start-Taste muss nicht berlihrt werden. (Siehe Seite 49.)

Wenn die gesamte Zeit abgelaufen ist, ertont ein Piepton, der das Ende des

Vorgangs anzeigt. Alle Erhitzungsvorgange werden beendet. Die Lampe des Gerates

schaltet sich aus. Auf der Zeitanzeige blinkt ,,0000% bis die Tur gedffnet wird.

Offnen Sie die Tir, und nehmen Sie das Essen heraus. SchlieBen Sie die Tr.
Eine Minute danach wird die Digitalanzeige dunkel.

Anmerkung: Um das Programm der B- oder C-Seite zu verwenden, berlhren Sie

zuerst die Shift-Taste (A/B/C), und dann die Taste mit der
Programmnummer.

H. Erhitzen mit +10s/+20s-Taste

-

1.

Vergewissern Sie sich, dass das Mikrowellengerat an eine ordnungsgeman geerdete
Steckdose angesteckt ist.

. Offnen Sie die Tur.

Die Lampe des Gerates schaltet sich ein. Auf der Digitalanzeige wird ,0“ angezeigt.

Anmerkung: Wenn ,0“ angezeigt wird, ist der Betrieb mdglich. Eine Minute,
nachdem die TUr geschlossen wurde, verschwindet die ,,0“.

Geben Sie das Essen in einen passenden Behalter in die Mitte des Gerates und

schlieBen Sie die Tur sicher.

Die Lampe des Gerates schaltet sich aus.

Berthren Sie einmal die +10s/+20s-Taste.

A. Die Lampe des Gerates schaltet sich ein.

B. Wéhrend des Betriebs erscheint die Anzeige links.

C. Das Erhitzen beginnt mit HOHER Leistung far 10 Sekunden.

[Beispiel]: Beriihren Sie die +10s/+20s-Taste einmal fir 10 Sekunden.
Beruhren Sie die +10s/+20s-Taste zweimal fir 20 Sekunden.

Wenn die gesamte Zeit auf Null angelangt ist, ertdnt ein Piepton, der das Ende des
Vorgangs anzeigt. Alle Erhitzungsvorgange werden beendet. Die Lampe des Gerates
schaltet sich aus. Auf der Zeitanzeige blinkt ,0000%, bis die Tur gedffnet wird.

Eine Minute spater schaltet sich der Lifter aus.

(Weiter auf der nachsten Seite.)
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6. Offnen Sie die Tur, um das Essen herauszunehmen.
Die Lampe des Gerates schaltet sich ein.

7. SchlieBen Sie die Tdr.
Die Lampe des Gerates schaltet sich aus und eine Minute danach wird die
Digitalanzeige dunkel.

Anmerkung: Wahrend des Erhitzens kdnnen Sie das Programm durch BerGhren der
Stop/Reset-Taste oder Offnen der Tir abbrechen.

. Ablesen des Vorgangszahlers

® Anzeigen aller jemals verwendeten Kochzeiten

|
L

-—" ew e ew )

\

PROG

JY gy
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1. Offnen Sie die Tiir und lassen Sie sie offen.
Die Lampe des Gerates schaltet sich ein. Auf der Anzeige wird ,0“ angezeigt.

2. Beriihren Sie gleichzeitig die Start-Taste und die Taste Nummer ,3“.
Alle jemals verwendeten Kochzeiten werden angezeigt.

® Anzeigen, wie oft das Gerét insgesamt verwendet wurde

1. Offnen Sie die Tiir und lassen Sie sie offen.
Die Lampe des Gerates schaltet sich ein. Auf der Anzeige wird ,0“ angezeigt.

2. Beriihren Sie gleichzeitig die Start-Taste und die Leistungspegel-Auswahl-Taste.
Die Anzahl der Vorgénge, die das Gerat bereits verwendet wurde, wird angezeigt.
Anmerkung: Die letzten beiden Stellen der Anzahl, wie oft das Gerat insgesamt

verwendet wurde, werden ausgeblendet; dies wird in 100er-Einheiten
angezeigt, wenn er tber 100 Mal verwendet wurde.

J. Aktivierung der Programm-Verriegelung

e \

1. Vergewissern Sie sich, dass das Mikrowellengeréat an eine ordnungsgemaf geerdete
Steckdose angesteckt ist.

2. Offnen Sie die Tiir und lassen Sie sie offen.
Die Lampe des Gerétes schaltet sich ein. Auf der Anzeige wird ,,0“ angezeigt.
Beriihren Sie die Start-Taste und die Prog-Taste gleichzeitig (mind. 2 Sekunden
lang), bis auf der Anzeige ,PROG*, ,P“ und ,L" zu lesen ist.

3. Die Programm-Verriegelungs-Funktion ist nun aktiviert.

Anmerkung: Bei ,Programm-Verriegelung®

a. Das Mikrowellengerat wird durch Beriihren der gewlinschten Speicher-Taste
gestartet. Die Start-Taste braucht nicht berlihrt zu werden.

b. Die Unterbrechungs-Funktion ist deaktiviert — Offnen der Tir 16scht die verbleibende
Zeit eines Programms.

c. Das Gerat kann erst programmiert oder manuell gestartet werden, nachdem die
Programm-Verriegelungs-Funktion deaktiviert wurde.

K. Deaktivierung der Programm-Verriegelung

L]

1. Vergewissern Sie sich, dass das Mikrowellengeréat an eine ordnungsgeman geerdete
Steckdose angesteckt ist.

(Weiter auf der nachsten Seite.)
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PROG ,:'

2.

3.

Offnen Sie die Tiir und lassen Sie sie offen.

Die Lampe des Gerétes schaltet sich ein. Auf der Anzeige wird ,,0“ angezeigt.
Beriihren Sie die Start-Taste und die Prog-Taste gleichzeitig (mind. 2 Sekunden
lang), bis auf der Digitalanzeige ,PROG" und ,,P* angezeigt wird.

Die Programm-Verriegelungs-Funktion ist nun deaktiviert.

Anmerkung: Bei deaktivierter ,Programm-Verriegelung”

a.

Pa0oT

Das Mikrowellengerat kehrt in einen Zwei-BerUhrungs-Betriebsmodus zurick
(Ziffern-/Speicher-Taste + Start-Taste).

Die Wiederholungs- und Unterbrechungsfunktionen kénnen verwendet werden.
Speicher-Tasten kdnnen programmiert werden.

Manuelles Erhitzen ist méglich.

Steuerung der Lautstarke, Ladnge und Héhe der Téne (Piepton am Ende des
Erhitzungsvorgangs bzw. des Filterreinigungs-Alarms) ist moglich.

L. Anzeigen der Programmliste
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1.

2.

Offnen Sie die Tir und lassen Sie sie offen.

Beriihren Sie gleichzeitig die Start-Taste und die Taste Nummer ,1“.

Alle aktuell programmierten Daten (die in den einzelnen Ziffern-/Speicher-Tasten (A0

bis C9) gespeicherten Programme, Piepton, Programm-Verriegelung, Einstellungen

der Garraumbeleuchtung bei offener Tur, Blink-Einstellungen der

Garraumbeleuchtung am Ende des Erhitzungsvorgangs und die Einstellungen der

Garraumbeleuchtungs-Verringerung wahrend des Kochens) werden kontinuierlich

angezeigt.

Anmerkung: Wenn der Filterreinigungs-Alarm-Zahler eingestellt ist, wird dies nach
der Programm-Verriegelung angezeigt.

Léschen des Speicherinhalts

1.
2.

3.

Offnen Sie die Tiir (halten Sie sie offen) und beriihren Sie die Prog-Taste.

Wahlen Sie die Nummer des Speichers, den Sie I6schen méchten und beriihren Sie
die Leistungspegel-Auswahl-Taste.

Beriihren Sie die Stop/Reset-Taste, dann wird ,0“ angezeigt, um anzudeuten, dass
der Speicher gel6scht wurde.

*Der Speicherinhalt wird automatisch geléscht, wenn er tberschrieben wird.
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M. Auswahl der Piepton-Optionen

(Das Gerét kann erst programmiert werden, nachdem die Programm-Verriegelungs-Funktion deaktiviert

wurde.)

Der Piepton kann folgendermafen angepasst werden: Lautstarke—(4 Optionen), Tonldnge—(3 Optionen),
Tonhéhe—(3 Optionen), sowie die Tonhéhe des Filterreinigungs-Alarms—(3 Optionen). Sie kénnen die
Kombination aus Lautstarke, Ldnge und Tonhéhe wéhlen, die lhnen am besten zusagt.

Der Piepton ist werksseitig auf die hochste Lautstarke (#3), auf 3 Pieptdne und normale Tonhdhe eingestellt.
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Auswahl der Lautstirke

1. Vergewissern Sie sich, dass das Mikrowellengeréat an eine ordnungsgeman geerdete
Steckdose angesteckt ist.

2. Offnen Sie die Tur und lassen Sie sie offen.
Die Lampe des Gerates schaltet sich ein. Auf der Anzeige wird ,0“ angezeigt.

3. Berlhren Sie zuerst die Prog-Taste und dann die Start-Taste.
Auf der Digitalanzeige wird ,3bEEP“ sowie das Muster der Summerton-
Einstellungsanzeige, ,1“, angezeigt; auBerdem blinkt ,PROG".

4. Waéhlen Sie den gewlnschten Lautstérkepegel durch Beruhren der Start-Taste.
Durch wiederholtes Berlihren der Start-Taste wird die Lautstarke des Tons abgesenkt
bis schlieBlich auf Null. Der Ton ertdnt in seinem Lautstarkepegel und die
Digitalanzeige zeigt Letzteren in Ziffern (3 bis 0—stumm) an, gefolgt von dem Wort
LOEEP*.

[Beispiel]: 3 bEEP—Am lautesten (Werkseinstellung) 1 bEEP—Niedrig
2 bEEP—Miittel 0 bEEP—Stumm

5. Berihren Sie erneut die Prog-Taste, dann hért ,PROG" auf zu blinken, und die
eingestellte Lautstérke des Pieptons wird 3 Sekunden lang angezeigt. Danach wird
,0“ angezeigt.

Um mit der Einstellung der Tonldnge fortzufahren, beriihren Sie die Start-Taste, bevor
nach Schritt 5 ,0“ angezeigt wird.

Auswahl der Tonlédnge

Fir die Lange des Pieptons am Ende des Erhitzungsvorgangs stehen 3 Optionen zur

Auswahl.

1. 3 Pieptdne (Werkseinstellung)

2. 60 Sekunden lang kurze Pieptone

3. 5 Sekunden lang ein einzelner Piepton, dann nach 30 Sekunden 3 Piepténe, und

erneut nach 60 Sekunden. (Summer-Erinnerungsfunktion, um zu verhindern, dass

Essen im Geréat vergessen wird.)

Berihren Sie innerhalb von 3 Sekunden, nachdem Sie die Prog-Taste in Schritt 5

oberhalb berihrt haben, die Start-Taste.

A. ,PROG" beginnt zu blinken.

B. Es wird die aktuelle Lédnge des Pieptons angezeigt.

C. Mit jedem Beriihren der Start-Taste wechselt die Anzeige zwischen der 1., 2. und
3. Option oberhalb, und die Einstellungen &ndern sich.

7. Wenn die gewlnschte Léange des Tons gewabhlt ist, berlihren Sie erneut die Prog-
Taste. ,PROG" hort auf zu blinken, und die eingestellte Lange des Pieptons am Ende
des Erhitzungsvorgangs wird 3 Sekunden lang angezeigt. Danach wird ,,0“ angezeigt.

1

Um mit der Einstellung der Tonh&he fortzufahren, beriihren Sie die Start-Taste, bevor
nach Schritt 7 ,,0“ angezeigt wird.

(Weiter auf der nachsten Seite.)
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Auswahl der Tonhdhe
Fur die Hohe des Pieptons am Ende des Erhitzungsvorgangs stehen 3 Optionen zur
Auswahl.

o: Niedrig, ee: Normal (Werkseinstellung), ses: Hoch

8. Berlhren Sie innerhalb von 3 Sekunden, nachdem Sie die Prog-Taste in Schritt 7
oberhalb beriihrt haben, die Start-Taste.
A. ,PROG" beginnt zu blinken.
B. Es wird die aktuelle Hohe des Pieptons angezeigt.
C. Die Anzeige wechselt mit jedem Berlhren der Start-Taste zwischen ,s%, ,0¢“ und
»000%, und die Einstellungen &ndern sich (unterhalb von ,bE® in ,bEEP®).

9. Wenn die gewlinschte Hohe des Tons gewahlt ist, berihren Sie erneut die Prog-
Taste.
»,PROG" hért auf zu blinken, und die eingestellte Héhe des Pieptons am Ende des
Erhitzungsvorgangs wird 3 Sekunden lang angezeigt. Danach wird ,0“ angezeigt.

Um mit der Einstellung der Tonhdhe des Filterreinigungs-Alarms fortzufahren, bertihren
Sie die Start-Taste, bevor nach Schritt 9 ,,0“ angezeigt wird.

Einstellung der Tonhéhe des Filterreinigungs-Alarms
Fur die Tonhdhe des Filterreinigungs-Alarms stehen 3 Optionen zur Auswahl.
o: Niedrig, ee: Normal (Werkseinstellung), ses: Hoch

10. Beruhren Sie innerhalb von 3 Sekunden, nachdem Sie die Prog-Taste in Schritt 9
oberhalb berlihrt haben, die Start-Taste.
A. ,PROG" beginnt zu blinken.
B. Es wird die aktuelle Tonhéhe des Filterreinigungs-Alarms angezeigt.
C. Die Anzeige wechselt mit jedem BerUhren der Start-Taste zwischen ,“, ,,0 9" und
»000%, und die Einstellungen &ndern sich (unterhalb von ,EP* in ,bEEP®).

11. Wenn die gewiinschte Tonhéhe des Filterreinigungs-Alarms gewahlt ist, bertihren
Sie erneut die Prog-Taste.
»,PROG" hért auf zu blinken, und die eingestellte Tonhéhe des Filterreinigungs-
Alarms wird 3 Sekunden lang angezeigt. Danach wird ,0“ angezeigt.
Anmerkung: Wenn die programmierte Uhrzeit, zu der der Filter gereinigt werden
soll, auf ,,0“ steht, kann die Tonhéhe des Filterreinigungs-Alarms nicht
geéndert werden.

N. Luftfilterreinigungs-Alarm programmieren
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1. Offnen Sie die Tir und lassen Sie sie offen.
Die Lampe des Gerates schaltet sich ein. Auf der Digitalanzeige wird ,0“ angezeigt.

2. Berihren Sie gleichzeitig die Start-Taste und die Taste Nummer ,,7“.

3. Die Anzeige zeigt entweder die von lhnen programmierte Zeit (in Stunden), nach der
der Filter gereinigt werden soll, oder die vom Hersteller urspringlich festgelegte Zeit
an.

4. Stellen Sie die gewiinschte Zeit zwischen zwei Reinigungen durch Berlhren der
entsprechenden Ziffern-Tasten ein. (bis zu 9999 Stunden)
[Beispiel]: Beriihren Sie die Ziffern-Tasten ,6, ,0“ und ,,0“, um 600 Stunden
einzustellen.

(Weiter auf der nachsten Seite.)
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-“—‘ ) 5. Berihren Sie die Prog-Taste.
Hiermit ist die Programmierung der Zeit zwischen zwei Filterreinigungen
abgeschlossen.

PROG |

( '—' ) 6. Nach 3 Sekunden wird auf der Digitalanzeige ,0“ angezeigt. Das Mikrowellengerét ist
N nun betriebsbereit.
( - ) Anmerkung: Wenn auf der Digitalanzeige ,FILt" angezeigt wird, nehmen Sie den
'— “ '- Luftfilter ab und reinigen Sie ihn
[y h , g - . .
- = Bertihren Sie 2 Sekunden lang die Stop/Reset-Taste, um die Anzeige zu
y I6schen.
( '-' ) Anzeigen des Filterreinigungs-Alarm-Zahlers
N 1. Offnen Sie die Tur und lassen Sie sie offen.
- 2. Berihren Sie gleichzeitig die Start-Taste und die Taste Nummer ,,5°.
N ’ 3. Die kumulierte Gesamt-Kochzeit beginnt von Neuem und wird angezeigt, nachdem
( _"-' ) die vorige Gesamt-Kochzeit geldscht wurde.
H L
( '—‘ ) Nach 3 Sekunden wird auf der Digitalanzeige ,0“ angezeigt.
N

N.B.Wenn sich das Mikrowellengeréat bereits nach kurzem Betrieb abschaltet,
Uberprifen Sie zuerst, ob der Luftfilter sauber ist, bevor Sie einen Techniker anrufen.

O. Garraumbeleuchtung
(Das Geriét kann erst programmiert werden, nachdem die Programm-Verriegelungs-Funktion deaktiviert
wurde.)

e Einstellungen der Garraumbeleuchtung, wenn die Tiir ge6ffnet ist
Einstellungen der Garraumbeleuchtung Ausschalten

( u] ) 1. Offnen Sie die Tiir und lassen Sie sie offen.
! ' Die Garraumbeleuchtung des Gerates schaltet sich ein und ,,0“ wird angezeigt.
<F;R-°G:_' ) 2. Beruhren Sie gleichzeitig die Start-Taste und die Taste Nummer ,9%.
i | ,-“-' ,PROG" beginnt zu blinken. Die vorigen Einstellungen der Garraumbeleuchtung
- - werden angezeigt.
(PROG- - ) 3. Beruhren Sie die Start-Taste.
e ‘} ,-"- ,- Anmerkung: Jedes Mal, wenn die Taste berthrt wird, wird abwechselnd

»,on“— oFF“— on“angezeigt.

'PROG, = 4. Berihren Sie die Prog-Taste.

I ,-“- ,- »,PROG" hort auf zu blinken, und die Einstellungen der Garraumbeleuchtung werden
- 3 Sekunden lang angezeigt.
Danach wird ,0“ angezeigt.

(N ] Um mit Schritt 5 fortzufahren, beriihren Sie die Start-Taste, bevor nach Schritt 4,0
[N ] angezeigt wird.

\

(Weiter auf der nachsten Seite.)
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eBlinken der Garraumbeleuchtung am Ende des Erhitzungsvorgangs
Blinken der Garraumbeleuchtung am Ende des Erhitzungsvorgangs Einschalten

CPROG- ,— 3 5. Berihren Sie innerhalb von 3 Sekunden, nachdem Sie die Prog-Taste in Schritt 4
[ ,-' ’-, ,- ’- oberhalb berlihrt haben, die Start-Taste.
-t »,PROG" beginnt zu blinken. Die vorigen Blink-Einstellungen der Garraumbeleuchtung

werden angezeigt.

) 6. Berlhren Sie die Start-Taste.
f , ,-“-' Anmerkung: Jedes Mal, wenn die Taste berthrt wird, wird abwechselnd
- - LOFF“ — on“— oFF“angezeigt.

7. Berihren Sie die Prog-Taste.
f , ,-“-' ~,PROG" hort auf zu blinken, und die Blink-Einstellungen der Garraumbeleuchtung
- - werden 3 Sekunden lang angezeigt. Danach wird ,0" angezeigt.

' . Um mit Schritt 8 fortzufahren, bertihren Sie die Start-Taste, bevor nach Schritt 7 ,0¢
™ angezeigt wird.

o Einstellung der Garraumbeleuchtungs-Helligkeit wahrend des Kochens
Verringern der Helligkeit im Innenraum wéhrend des Kochens

CPROG- Tl ) 8. Berlhren Sie innerhalb von 3 Sekunden, nachdem Sie die Prog-Taste in Schritt 7
e ,-"-“- ,- oberhalb berihrt haben, die Start-Taste.
- - »,PROG" beginnt zu blinken. Die vorigen Verringerungs-Einstellungen der
Garraumbeleuchtung werden angezeigt.
(PROG- | ) 9. Berihren Sie die Start-Taste.
[ ,-’ ,-“-' Anmerkung: Jedes Mal, wenn die Taste berihrt wird, wird abwechselnd
- - ,2OFF*“— ,on“— JoFF“angezeigt.
(PROG | 10.Berihren Sie die Prog-Taste.
,-’ ,-“-, ,PROG* hort auf zu blinken, und die Verringerungs-Einstellungen der
- - Garraumbeleuchtung werden 3 Sekunden lang angezeigt. Danach wird ,0“ angezeigt.
§]
]
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Vor dem Kochen

GRUNDLEGENDES
MIKROWELLEN-WISSEN

Der Erfolg der Essenszubereitung im Mikrowellengeréat
hangt von grundlegenden Faktoren ab.

Dazu gehort:

1. TEMPERATUR DER SPEISEN — Gefrorene
oder geklhlte Speisen bendtigen langere
Erhitzungszeiten, um die gewlinschte
Serviertemperatur zu erreichen, als Speisen mit
Raumtemperatur.

2. ZUSAMMENSETZUNG DER SPEISEN — Speisen
mit hohem Gehalt an Zucker, Salz, Fett und
Feuchtigkeit erhitzen sich schneller, denn diese
Elemente ziehen die Mikrowellenenergie an.
Dichtere Speisen, reich an Proteinen und Fasern,
absorbieren die Mikrowellenenergie langsamer, dies
bedeutet eine langere Erhitzungszeit.

3. MASSE/VOLUMEN — Je gréBer die Masse der
Speise, desto langer bendtigt sie, sich zu erhitzen.

4. BEHALTER — Keramik, Papier, Porzellan, Styropor,
Glas und Kunststoff kdnnen unter folgenden
VorsichtsmaBnahmen im Mikrowellengeréat
verwendet werden.

Speisen mit hohem Zucker- oder Fettgehalt
sollten NUR in Hochtemperatur-bestandigen
Behaltern erhitzt werden, da diese Speisen sehr
hei3 werden kénnen. Wenn Styroporbehalter fr
diese Speisen verwendet werden, wird sich das
Styropor verformen.

Andere Gastronomieglas- oder Kunststoffteller
kénnen unter dhnlichen Bedingungen springen
oder sich verbiegen.

ERHITZEN SIE KEINE Speisen in VERSIEGELTEN
Behéaltern oder Tlten. Die Speisen dehnen sich
beim Erhitzen aus und kénnen den Behalter oder
die Tlte zerbrechen.

5. VERMEIDEN SIE METALL, denn dieses ,reflektiert”
die Mikrowellen, was zu ungleichmaBigem Erhitzen
und manchmal sogar zu Blitzen flihren kann,
wodurch auf der Innenseite des Gerates, dem
Metallbehalter oder der Verkleidung Gruben oder
Markierungen entstehen kénnen.

6. Erhitzte Flussigkeiten kénnen Gberkochen, wenn
Sie nicht mit Luft vermischt werden. Erhitzen Sie
keine Flussigkeiten in lhnrem Mikrowellengerét, ohne
sie zuvor durchzurthren.

ALLGEMEINE RICHTLINIEN
FUR DIE ERHITZUNGIN
EINEM MIKROWELLENGERAT

Bezuglich der spezifischen Zeiten siehe die jeweilige
Lebensmittelkategorie fur korrekte Erhitzungstechnik,
sowie die notwendige Vorbereitung der Speisen.

ERHITZEN VON SPEISEN MIT
KUHLSCHRANKTEMPERATUR

Im Kuhlschrank (5°C) aufbewahrte Speisen sollten

vor dem Wieder-Erwarmen bedeckt werden,
ausgenommen Brot, Kuchen oder Mehlprodukte; diese
sollten unbedeckt erwarmt werden, um zu verhindern,
dass sie matschig werden.

Die meisten herkémmlich zubereiteten Speisen sollten
leicht unterkocht werden, bevor sie im Kihlschrank
aufbewahrt werden, sodass beim Erhitzen in der
Mikrowelle kein Uberkochen auftritt.

Gekochte Speisen, wie z. B. Gemlse, kdnnen
portioniert und fur die Wiedererwédrmung bedeckt
werden, ohne dass Farbe, Textur oder Nahrwert
verloren geht.

ERHITZEN VON SPEISEN MIT RAUMTEMPERATUR

Vorspeisen, Gemuse, etc. in Konserven bendtigen
wesentlich weniger Erhitzungszeit als Speisen aus
dem Kuhlschrank.

WICHTIGE EMPFEHLUNGEN

1. Um beste Ergebnisse zu erzielen, wird empfohlen,
dass herkdmmlich zubereitete Speisen leicht
unterkocht werden, wenn sie danach in diesem
Gerat erhitzt werden sollen.

2. DENKEN SIE DARAN, dass die Innentemperatur
der Speisen nach Beendigung des
Erhitzungsvorgangs in diesem Gerat noch leicht
ansteigt.

3. Der haufigste Missbrauch von
Mikrowellenanwendungen betrifft Brot, Teigwaren
und Kuchen. Diese sind trockener als Innereien oder
Fallungen und erhitzen sich langsamer. Deshalb
sollten Backwaren NUR erhitzt werden, bis die
Kruste so warm ist, dass sie noch beriihrt werden
kann (50°C-55°C).

4. UBERHITZEN SIE IHR ESSEN NICHT: 99%
aller Beschwerden beziglich der Qualitat von
Mikrowellen-erhitzten Speisen sind auf Uberhitzung
zurlickzufihren.
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Kochanleitungen — Zeittabellen fir Erhitzen und Auftauen —

Die Zeiten in der nachstehenden Tabelle sind nur Richtwerte. Viele Faktoren, z. B. die Anfangstemperatur des Essens,
kénnen die tatsachlich erforderliche Zeit beeinflussen. Die Koch- und Auftauzeiten missen ggf. angepasst werden.
Alle Zeiten wurden mit Speisen mit folgenden Anfangstemperaturen getestet;
Kalte Speisen.........ccccoeeenne ca. +5°C
) Tiefgekinhlte Speisen .......... ca.—-18°C )
Uberprifen Sie stets die korrekte Kerntemperatur mit einem Fleischthermometer o. A., um die aktuellen

gesetzlichen Richtlinien bezuglich Lebensmittelhygiene zu erfillen.

. Ungefdhre Zeit
Funktion Speise Gewicht Lels;u:;_:;s- NE-2153-2 NE-1653
PeOel | NE-2143-2| NE1843 | NE.q643
Auftauen Fischfilet 500 g 8 Min. 8 Min. 8 Min.
Gehacktes Rindfleisch | 500 g AUFTAUEN |5 Min. 5 Min. 5 Min.
Ganzes Hahnchen 1,36 kg (P1) 25 Min. 25 Min. 25 Min.
Gemischter Teller
Mehrfachportion 1,36 kg 20 Min. 20 Min. 20 Min.
Einzelportion 275¢g 8 Min. 8 Min. 8 Min.
Apfelkuchen 1 Portion 1 Min.15s |1 Min.15s |1 Min. 15 s
Torte 1 Portion 2 Min. 2 Min. 2 Min.
Brotchen 1 Portion 50 g 30s 30s 30s
Kochen Rihreier 2 Eier + 2 TL Milch - 20-25s 20-25s 30-40s
gekuhlter roher | Brokkoli 500 g HOCH |3 Min. 3Min.30s |3Min.55s
Lebensmittel | Fischfilet 500 g (P10) |2 Min.20s |2 Min.45s |3 Min.
Speck 2 Scheiben 40's 50's 1 Min.
Hahnchenportionen 500 g 4 Min. 4 Min.45s |5Min.20 s
Kochen Erbsen 500 g - 3 Min.20 s |4 Min. 4 Min. 30 s
und/oder Gekochter Reis 167 HOCH |1Min.20s |1 Min.40s |1 Min.55s
Aufwarmen von | Gekochte Wiirstchen | x 3 (50 g jeder) (P10) |50s 1 Min. 1Min.5s
Tiefgekiihltem Gekochte
Hahnchenfllgel x 7 Stk. 1 Min.20s |1 Min.40s |1 Min.55 s
Gekochter verpackter
Cheeseburger 75¢ 50s 1 Min. 1Min.5s
Schokoladenglasur-
Kuchen 1 Portion AUFTAUEN |30's 30s 30s
(P1)
Aufwérmen Lasagne 325¢g - 3 Min. 20 s | 4 Min. 4 Min. 30 s
gekochter, Chili 325¢g HOCH |2 Min.30s |3 Min. 3Min.15s
gekiihlter Apfelkuchen 1 Portion (P10) 145 16s 18s
Speisen PaprikasoBe 100 m 40's 50 s 56
Gebackene Bohnen 100 ml 40s 50s 56 s
Suppe 125 ml 48 s 56 s 1 Min.10's

HINWEISE: ° Sie sollten nicht direkt auf dem Boden des Gerates kochen/aufwadrmen/auftauen — verwenden Sie
stets einen passenden Behélter.

* Wenn Sie Mehrfachportionen auftauen, drehen Sie die Speise nach Ablauf der halben Auftauzeit um und
teilen Sie sie in mehrere Stlicke, damit die Mikrowellenenergie besser in die Speisen eindringen kann.

* Feste/dichte Speisen sollten nicht direkt aus dem gefrorenen Zustand gekocht werden, da sie an den
Réandern Uberkocht wirden, wéhrend im Mittelpunkt noch nicht die notwendige Temperatur erreicht ist.

* Decken Sie Speisen ggf. wéhrend des Kochens/Aufwéarmens ab. Dies hélt die Feuchtigkeit zuriick und
verhindert Spritzen/Uberlaufen.

* Bevor Sie verpackte Speisen kochen/aufwarmen, lockern Sie den Deckel bzw. stechen Sie die
Abdeckfolie an.

¢ Riihren Sie die Speise nach der halben Koch-/Auftauzeit um, bzw. schiitteln Sie sie, um die Hitze
gleichmaBig zu verteilen.

e Lassen Sie die Speisen kurz stehen, bevor die Speisentemperatur gemessen und/oder das Gericht
zum Verzehr angeboten wird.
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Erklarung der Fehlercodes zur Selbstdiagnose

Dieses Mikrowellengerét Gberwacht seinen Betrieb, und zeigt einen Fehlercode in der Digitalanzeige an, falls ein Problem auftritt.

Was ist zu tun, wenn ein Fehlercode angezeigt wird?

Stecken Sie das Gerat ab und warten Sie mindestens 10 Sekunden, bevor Sie ihn wieder anstecken.
Falls danach kein normaler Betrieb wiederaufgenommen wird, befolgen Sie die Anweisungen nachstehender Tabelle.

CODE PROBLEM WAS ZU TUN IST (UNTEN)

FO1 Temperatur der Abluft zu hoch 1./2./3./4./5.

F33 Thermistorschaltung defekt 1./5.

F44 Bedienfeld defekt 1./5.

F81-82 Relaisschaltung defekt 5./6./7.

F86-87 Relaisschaltung defekt 1./5.

u3o Beim Kochen per Speicher wurde die Maximalzeit der Uberpriifen Sie dies und dndern Sie
Einstellungen fir doppelte und dreifache Menge die Zeit.
Uberschritten. — Siehe Seite 43, Schritt 3, ,Anmerkung"“.

Das Gerat piept standig.

Stellen Sie das Gerét an einen kihleren Platz.

oakrwh~

einen Servicetechniker an.

Das Gerat schaltet automatisch ab. Ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose.
Wenn das Gerat abgekuihlt ist, nimmt er den Betrieb wieder auf.

Sollte das Problem weiterhin bestehen, rufen Sie einen Servicetechniker an.
Das Gerat funktioniert selbst, wenn ein Fehlercode angezeigt wird, jedoch nicht wie angegeben. Rufen Sie

7. Dricken Sie die Stop/Reset-Taste und versuchen Sie es noch einmal.
Anmerkung: Die o. a. Codes in der Anzeige zeigen nicht alle mdglichen Fehler des Gerétes an.

Montagehinweise flr Stapeln

Wichtig

1. Ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose, bevor
Sie mit der Installation beginnen.

2. Fur eine Stapelmontage mussen Sie die Panasonic
Verbindungsplatte A1134-3280 verwenden
(erhaltlich tber den Vertrieb).

3. Es durfen nur die folgenden Modelle in einer
Stapelmontage kombiniert werden:

NE-2153-2, NE-1653, NE-2143-2, NE-1843,
NE-1643

4. Stapeln Sie nicht mehr als ein Geréat auf einen

anderen.

Verbindungs- =
platte g Verbindungs- |, —
@
®\ @ platte A
Vorsprung
| E—
=

Vorbereitung
Vergewissern Sie sich, dass der Innenraum des
Gerates leer ist.

Montage

1. Stapeln Sie die Gerate und entfernen Sie die finf
Schrauben (@, wie in Abb. 1 gezeigt.

2. Losen Sie die Schraube ().

3. Der vorspringende Teil der Verbindungsplatte muss
vom Gerat weg zeigen. Setzen Sie die
Verbindungsplatte auf die Schraube (©).

4. Bringen Sie die Schrauben @ und die Schraube (b
an und ziehen Sie sie fest. Siehe Abb. 2.

5. Vergewissern Sie sich, dass sich das obere Gerat in
einer sicheren und angenehmen Arbeitshéhe befindet.

T

SN AT

{'_

=

Vorsprung 2

———

|

. °
o

Abb. 2




Sommaire

Importantes consignes de SEcUrité .. ........ .. ... 59
Entretien du four @ micro-ondes . . . ... ... e 65
Avant Putilisation . . .. ... 67
Schéma descriptif (NE-2143-2/NE-1843/NE-1643). . . . . ... ..ot 68
Mode d’emploi NE-2143-2/NE-1843/NE-1643 . . . .. ... .. .. . . e 69
Schéma descriptif (NE-2153-2/NE-1653) . . . . ... .o e 70
Mode d’emploi NE-2153-2/NE-1653 . . . . . ... ... e e 71
A. Cuisson manuelle enune phase . ... e 71
B. Cuisson manuelleen2 a5phases ........... . i 72
C. Programmer les touches mémoires pour la cuisson en une phase. ............... 73
D. Programmer les touches mémoires pour la cuissonen2 a5phases.............. 74
E. Cuisson avec touche mémoire . . . ... ... 74
F. Programmer la touche de Doublement/Triplement de la quantité ................. 75
G. Cuisson avec touche mémoire pour cuisson avec la touche de Doublement/Triplement
delaquantite. . ... .. . e 76
H. Cuisson avec touche +108/+20S. . . . . .. .ottt e 76
[. Pourlire le compteurde cycles. . . ... 77
J. Pour activer le verrouillage des programmes . . . . ... ... 77
K. Pour désactiver le verrouillage des programmes . . . ... .. 77
L. Pour lire la liste des programmes . . . . . ...ttt 78
M. Pour sélectionner les options des tonalités de bipsonore. . . .................... 79
N. Procédure pour programmer lefiltre a air. . . ... ... . . 80
O.Lampe du four. . . ... e e 81
Avant [a CUISSON . . ... e 83
Instructions de cuisson — Tableaux des temps de cuisson et décongélation —.......... 84
Explications des codes de panne de l'autodiagnostic. . .. .......... ... .. ... 85
Instructions de montage pour superposer deux appareils . . ........... ... ... ... 85
Caractéristiques techniques . .. ... ... . e 284

Ce produit est un matériel qui répond aux normes européennes sur les perturbations électromagnétiques
EMC (EMC = compatibilité électromagnétique) EN 55011. Selon cette norme, ce produit est classé Groupe 2,
classe B et reste dans les limites requises. La classification groupe 2 signifie que I'énergie a fréquence radio
est intentionnellement émise sous forme d’une radiation électromagnétique afin de réchauffer ou de cuire des
aliments. Classe B signifie que ce produit peut étre utilisé dans un environnement domestique usuel.

Fabriqué par : Panasonic Corporation, 1006 Oaza Kadoma,
Kadoma City, Osaka, Japon

Importateur : Panasonic Marketing Europe GmbH

Panasonic Testing Centre,

Winsbergring 15, 22525 Hamburg,

Allemagne _ ) )
Le niveau de pression acoustique est

inférieur a 70 dB (pondéré A).
- 58 -



Importantes consignes de sécurité

INSTALLATION

RETRAIT DU FILM DE PROTECTION

Le coffret a été entouré film protecteur afin d’empécher les surfaces
extérieures du four d’étre éraflées pendant le transport. Avant d’installer
ou d’utiliser le four, ne pas oublier de retirer ce film.

COLLEZ LETIQUETTE DE MISE EN GARDE.

Si une étiquette de mise en garde est fournie avec votre four, veuillez
I'attacher sur le dessus de celui-ci avant utilisation.

MISE A LA TERRE

IMPORTANT : PAR MESURE DE SECURITE, CET APPAREIL DOIT
ETRE MIS A LA TERRE.

Le cordon d’alimentation de cet appareil est pourvu d’'une fiche avec mise
a la terre. Lorsque la prise n’est pas mise a la terre, il y a lieu de la faire
remplacer par une autre diment pourvue, d’'une borne de terre.

AVERTISSEMENT EN MATIERE DE TENSION ET DE PUISSANCE
ELECTRIQUE

La tension utilisée doit correspondre a celle mentionnée sur le four.
Lemploi d’une tension d’alimentation plus élevée est dangereux: il peut
occasionner un incendie ou d’autres accidents.

EMPLACEMENT DU FOUR

Placez le four sur une surface plane et stable. Ne le disposez jamais en un
endroit chaud ou humide, par exemple, a proximité du chauffage électrique ou
au gaz. N'utilisez pas le four lorsque la température ambiante est supérieure
a 40° et/ou lorsque '’humidité relative de I'air est supérieure a 85%.

Il est important de maintenir une bonne circulation de 'air autour du four.
Des interférences |légeres avec la radio ou la télévision sont possibles
lorsque ces appareils sont placés pres du four.

Afin d’assurer un fonctionnement sir et efficace de votre four, il importe
de laisser l'air circuler autour des ouvertures d’aération. Laisser au moins
5 cm sur les c6tés et a I'arriere et 20 cm au-dessus.

N’installez pas les appareils a une hauteur de plus d’1,6 m ni a moins de
0,8 m.

Le four doit étre placé de maniére a pouvoir facilement accéder au
panneau de commande et a la porte ainsi qu’ a pouvoir facilement le
débrancher ou couper le courant via un fusible ou un coupe-circuit.

Un conducteur de liaison équipotentielle externe est présent au dos du
four et est représenté par ce symbole.
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Importantes consignes de sécurité

AVERTISSEMENT

1.

Lors de l'utilisation de cet appatreil, il est recommandé de prendre les
précautions suivantes afin de prévenir tout risque de bralures, de
chocs électriques, d’incendie, de blessures ou d’exposition aux micro-
ondes :

Lisez toutes les instructions de ce guide d’avant d’utiliser votre four a
micro-ondes.

Si 'appareil présente des dommages sur la porte ou les aérations,
vous ne devez pas l'utiliser avant qu’il n’ait été vérifié par un
spécialiste.

Le contenu des biberons et des petits pots pour bébé doit étre remué
ou secoué et la température doit étre vérifieée avant consommation,
pour éviter toute bralure.

Les liquides ou autres aliments ne doivent pas étre chauffés dans des
récipients hermétiques car ils risquent d’exploser.

Le chauffage de boissons par micro-ondes peut produire une ébullition
eruptive tardive, faites donc bien attention en manipulant le récipient.

Il est dangereux pour une personne autre qu’un professionnel qualifié
d’effectuer un entretien ou une réparation impliquant le retrait d’un
couvercle protégeant I'utilisateur contre les émissions de micro-ondes.
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Importantes consignes de sécurité
ATTENTION

1. Ne mettez jamais le four en marche sans qu’il s’y trouve des aliments,
afin de préserver toutes les qualités des magnétrons.

2. Lappareil est sous haute tension. Les réparations et les réglages
doivent deés lors étre confiés a un technicien qualifié.
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3. Le four nécessite un espace de ventilation maximal a l'arriere, afin
d’en assurer le bon refroidissement. Durant la cuisson, tous les
orifices de ventilation doivent étre libres de toute obstruction.

4. Vous risqueriez de voir s’enflammer ce linge.

5. Utilisez ce four a micro-ondes uniquement pour son utilisation prévue
telle que décrite dans ce guide.

6. Nutilisez pas ce four a micro-ondes apres avoir constaté un défaut de
fonctionnement, aprés une chute ou tout dommage intervenu sur
lappareil.

7. Ne pas utiliser en extérieur.
8. Ne pas immerger le cordon ou la fiche dans l'eau.
9. Eloigner le cordon d’alimentation de toute source de chaleur.

10. Ne pas laisser pendre le cordon d’alimentation hors de la table ou du
comptoirr.

11. Afin de prévenir tout risque d’'incendie a I'intérieur du four :

a) Ne pas surchauffer les aliments. Toute cuisson nécessitant
I'utilisation de papier, de matiére plastique ou autre combustible
doit étre constamment surveillée.

b) Enlevez les attaches de fil métallique des sacs avant de placer un
sac dans le four.

c) Siun aliment prend feu a l'intérieur du four, maintenir la porte du
four fermée. Eteindre 'appareil au niveau de l'interrupteur mural ou
couper l'alimentation au niveau du fusible ou du panneau du
disjoncteur.
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Importantes consignes de sécurité

12.

13.

14.

15.
16.

17.

18.

Ne pas ranger des matieres inflammables a proximité, au dessus ou
dans le four. Cela pourrait provoquer un incendie.

Ne PAS utiliser ce four pour réchauffer des produits chimiques ou un
quelconque produit non-alimentaire. Ne PAS nettoyer ce four avec un
quelconque produit comportant une étiquette stipulant la présence de
produits chimiques corrosifs. Le chauffage de produits chimiques
corrosifs dans ce four peut causer des fuites de radiation micro-ondes.

Ne pas utiliser le four pour la préparation de conserves et de pots

fermés. La pression va s’accumuler et le pot risque d’exploser. De

plus, le four a micro-ondes ne peut pas maintenir les aliments a la
température requise pour la mise en conserve. Des conserves mal
stérilisées risquent de s’avarier et de devenir toxiques.

Ne jamais faire de friture dans le four a micro-ondes.

Les pommes de terre, les pommes, les jaunes d’ceufs, les courges et
les saucisses sont des exemples d’aliments a membranes non
poreuses. Ces aliments doivent étre percés avant la cuisson afin
d’éviter qu’ils n’éclatent.

NE JAMAIS UTILISER DE THERMOMETRE A VIANDE ORDINAIRE
DANS UN FOUR A MICRO-ONDES. Pour vérifier le degré de cuisson
d’un réti ou d’une volaille, utilisez un THERMOMETRE POUR MICRO-
ONDES. Autrement, il est possible d’utiliser un thermometre
conventionnel une fois la nourriture sortie du four. Si la viande ou la
volaille n'est pas assez cuite, remettez-la dans le four et laissez-la
cuire pendant quelques minutes supplémentaires au niveau
recommandeé. Il est important de vous assurer que la viande et la
volaille sont entierement cuites.

Faites extrémement attention lorsque vous cuisez du mais soufflé
dans le four a micro-ondes. Cuisez-le pendant une durée minimum
selon les recommandations du fabricant. Utilisez les directives
adaptées a la puissance du four a micro-ondes. Ne jamais laisser le
four sans surveillance lors de la cuisson du mais soufflé.
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Importantes consignes de sécurité

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

Retirez toujours le haut et la tétine du biberon lorsque vous le
réchauffez. Le biberon doit étre secoué énergiquement, la température
du liquide pouvant varier entre le haut et le bas du biberon. Il est
indispensable d’6ter le couvercle des petits pots d’aliments pour bébé
avant de les chauffer. Il faut aussi en remuer le contenu et en tester la
température.

Les surfaces de la porte et des aérations doivent étre nettoyées a
aide d’un chiffon humide.
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Si de la fumée s’échappe du four, éteignez ce dernier ou débranchez-
le de la prise secteur et laissez la porte du four fermée afin d’étouffer
les flammes, le cas échéant.

Si le cable d’alimentation de cet appareil est endommagé, il doit étre
remplacé soit par le fabricant, son prestataire de maintenance ou par
une personne de qualification similaire afin d’éviter tout accident.

Avant toute utilisation, vérifier que les récipients employés
conviennent a cet usage.

Lorsque vous mettez a chauffer des liquides, telles des soupes, des

sauces et des boissons dans votre four a micro-ondes , une ébullition

eruptive tardive peut se produire sans signes évidents de

bouillonnement. Cela peut causer un débordement soudain du liquide

chaud. Pour éviter cet inconvénient :

a) Evitez d'utiliser des récipients a bord droit et goulot étroit.

b) Ne pas surchauffer.

c) Remuer le liquide avant de placer le récipient dans le four et au
moins une fois pendant la durée de cuisson.

d) En fin de cuisson, laisser reposer le liquide dans le four un instant
puis remuer de nouveau avant de sortir le récipient.

Ne pas laisser le four sans surveillance lorsque des récipients en
papier, en plastique ou lorsqu’un autre matériau combustible
(inflammable) sont utilisés.

Ne pas utiliser votre four pour faire cuire des ceufs dans leur coquille
afin d’éviter leur explosion sous la pression, méme une fois la cuisson
micro-ondes terminée.
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Importantes consignes de sécurité

27.

28.
29.

30.

31.

32.

33.

34.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans et des
personnes dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont
réduites, ou des personnes dénuées d’expérience ou de connaissances
a condition qu’ils bénéficient d’'une surveillance ou qu’ils aient recu des
instructions quant a l'utilisation de I'appareil en toute sécurité et qu’ils
comprennent bien les dangers encourus. Il convient de surveiller les
enfants pour s’assurer qu’ils ne jouent pas avec I'appareil. Le nettoyage
et la maintenance de cet appareil ne doivent pas étre effectués par des
enfants sans surveillance.

Ne pas nettoyer I'appareil avec un jet d’eau.

Il existe un risque di aux champs électromagnétiques et il est
recommandé aux personnes portant un stimulateur cardiaque de
rester éloignées des zones comportant des champs
électromagnétiques. En pareil cas, respectez les instructions fournies
par le fabricant.

Ne rangez rien a I'intérieur de I'appareil si vous ne l'utilisez pas. Faute
de quoi vous risquez d’endommager les alentours en cas de mise en
marche accidentelle de 'appareil.

Ne pas utiliser de récipient en papier recyclé; celui-ci peut contenir
des impuretés susceptibles de créer des étincelles et ou un incendie,
sauf si 'emballage inidque qu’il a été congu spécifiquement pour une
utilisation en micro-ondes.

Débranchez I'appareil lors de la maintenance et de la réparation des
pieces. Une fois la fiche d’alimentation retirée, celle-ci doit rester visible
au personnel de maintenance pour qu’il s’assure qu’aucune connexion
par inadvertance n’est possible.

Il est nécessaire de nettoyer le four régulierement et de retirer les
résidus d’aliments.

Ne pas utiliser de céramique décorée de motifs dorés ou argentés ou
un quelconque récipient contenant du métal.
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Entretien du four a micro-ondes

Maintenir le four propre est indispensable sous peine de détériorer la
surface, ce qui pourrait affecter la durée de vie I'appareil et provoquer des
situations dangereuses.

1. Débranchez le four avant tout nettoyage.

2. Veillez a garder propre l'intérieur du four [et I'étagere intermédiaire
amovible (NE-2143-2, NE-2153-2)]. Si des particules de nourriture ou des
projections liquides adherent aux parois du four ou sur les joints ou sur la
surface de la porte, elles peuvent absorber les micro-ondes et étre la
cause d’étincelles ou d’arcs électriques. Nettoyez toutes les salissures
avec une éponge humide. Vous pouvez nettoyer le four avec du liquide
détergent ou un produit désinfectant pour surface alimentaire si le four
devient vraiment sale. N'utilisez pas de décapants ou de produits abrasifs.

3. La surface extérieure du four doit étre nettoyée a I'eau savonneuse,
puis essuyée avec un chiffon doux. Faites attention a ce que I'eau ne
rentre pas par I'ouverture de ventilation arriere ou par le panneau de
commande car cela pourrait endommager I'appareil.

4. La vitre de la porte doit étre nettoyée avec une eau légérement
savonneuse. Veillez a utiliser un chiffon doux. Nemployez jamais de
produit pour nettoyer les vitres. La porte peut étre rayée par les
produits détergents ou nettoyants abrasifs.

NETTOYAGE DE L' ECRAN ANTI-ECLABOUSSURES

1. Prenez a deux mains les arréts latéraux encliquetables, rentrez-les et
abaissez-les. Sortez ensuite I'écran anti-éclaboussures du four.

2. Rincez 'écran anti-éclaboussures a I'eau savonneuse ou avec une
solution désinfectante alimentaire.

3. \Veillez a replacer I'écran anti-éclaboussures avant d’utiliser le four.

ATTENTION

Lécran anti-éclaboussures doit étre bien remis en place quand vous
utilisez le four.
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Entretien du four a micro-ondes
NETTOYAGE DU FILTRE A AIR

Nettoyez le filtre a air de temps a autre en suivant les instructions
ci-dessous. Le bon fonctionnement du four peut étre compromis quand le
filtre a air est obstrué par de la poussiere (*).

1. Retirez le filtre a air de la plinthe avant basse en tournant sur la
gauche la vis droite de la plinthe. Puis glissez le filtre vers la droite et
enlevez-le de la barrette sur la gauche.

2. Lavez le filtre a 'eau chaude savonneuse.

3. Veillez a remettre le filtre a air en place avant d’utiliser le four.
(*) Si le filtre a air est trop encrassé, le four risque de surchauffer et de ne
plus fonctionner.

|

Barrette
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Avant I'utilisation

USTENSILE

1. Avant toute utilisation, vérifiez toujours que les
récipients employés sont adéquats. NE PAS
CHAUFFER AU MICRO-ONDES des récipients
hermétiques car ils risquent d’exploser.

N.B. : Vérifiez toujours les instructions du fabricant
car certains fabricants de produits alimentaires
produisent la nourriture dans des récipients qui ne
nécessitent pas de perforation.

2. NE PAS laisser le four sans surveillance lorsque des
récipients en papier, en plastique ou dans un autre matériau
combustible sont utilisés. Ne pas utiliser de récipient
en papier recyclé; celui-ci peut contenir des impuretés
susceptibles de créer des étincelles et ou un incendie, sauf si
I'utilisation au MICRO-ONDES est spécifiée sur 'emballage.

3. Les ustensiles en verre calorifuge, comme la
vitrocéramique et le Pyrex, sont les plus adaptés
pour une utilisation dans un four a micro-ondes.

4. En cas de formationd’ « arc » , examinez de
nouveau l'ustensile soigneusement pour vous
assurer qu’il ne contient aucun métal.

5. Vous pouvez utiliser des ustensiles en verre, porcelaine,
plastique et papier ordinaire lorsque vous cuisez de la
nourriture qui nécessite une faible température. Utiliser ce
type d’'ustensiles pour des cuissons a haute température
risque de causer leur fissuration ou leur déformation.

6. Vous pouvez faire cuire des légumes a la vapeur
dans un film d’enveloppement « transparent »
spécial, tel qu’une pellicule rétractable, ou du papier
ciré. Ne faites rien cuire dans un sachet en plastique.

ATTENTION
N’utilisez pas D’USTENSILES EN METAL dans ce four.

DECONGELATION D’ALIMENTS

1. Sivous essayez de décongeler complétement des aliments
surgelés dans le four & micro-ondes, la décongélation
risque d’étre inégale a cause des différences d’épaisseur
et de forme des aliments. Des dégoulinade peuvent
également se produire, et parfois une partie de la nourriture
est cuite alors que d’autres parties restent congelées. Pour
bien utiliser les aliments surgelés, il n’est normalement
pas nécessaire de les dégivrer a 100%. Une décongélation
a 70% dans le four a micro-ondes est idéale et utile pour
I'opération de cuisson suivante.

2. Pour les décongeler uniformément, retournez ou
redisposez les aliments pendant la décongélation.

3. Pour décongeler de la viande grasse, chauffez-la
dans le four a micro-ondes pendant une courte
période et laissez-la reposer a température ambiante,
ou chauffez-la par intermittence jusqu’a la décongeler.

4. Quand vous décongelez un poulet entier, ou un quelconque
aliment surgelé de forme irréguliere, enveloppez les pattes
ou les parties fines avec du papier d’aluminium. Autrement,
les parties fines seront décongelées plus rapidement et
parfois cuites avant que les autres parties aient correctement
décongelé. Pour les gros morceaux de viande, enveloppez
les c6tés dans du papier d’aluminium de sorte que seules les
micro-ondes verticales les décongelent uniformément.

5. La glace doit étre ponctuellement enlevée pendant
la décongélation.

AUTRES INSTRUCTIONS UTILES

POUR DE MEILLEURS RESULTATS

1. Lorsque vous déterminez le temps de cuisson pour les
aliments spéciaux, calculez toujours une durée minimum
et contrblez de temps en temps la progression pendant la
cuisson. Le four a micro-ondes cuit tellement rapidement
que les aliments peuvent aisément devenir trop cuits.

2. Faites attention au temps de cuisson pour les
petites quantités de nourriture, ou pour les aliments
a faible teneur en eau. lls peuvent brdler en cas de
cuisson trop longue.

3. N'utilisez pas le four pour sécher vos torchons ou
serviettes de cuisine. lls peuvent brller en cas de
chauffage trop long.

4. N’essayez pas de cuire des ceufs dans le four.

5. Lorsque vous faites cuire un ceuf, assurez-vous de
percer la membrane du jaune d’ceuf avant de placer
I'ceuf dans le four pour éviter qu’il n’éclate.

COMMENT OBTENIR LA FINITION BRUNIE

Généralement les aliments ne brunissent pas lors de

leur cuisson dans un four a micro-ondes. C’est 'une des
caractéristiques de I'équipement. Pour brunir les volailles,
appliquez de la sauce sur la surface avant ou pendant

la cuisson avec un pinceau. Vous pouvez également
brunir la viande dans une poéle conventionnelle avant la
cuisson dans le four. Une poéle de brunissement pour le
four a micro-ondes peut vous donner le méme résultat.

POUR UNE CUISSON UNIFORME

Ouvrez la porte et tournez le plat d’un demi tour, ou
retournez les aliments pendant la cuisson. Ceci permet
d’obtenir une cuisson plus uniforme. Lorsque vous faites
cuire un poulet, les pattes cuisent plus rapidement que
les autres parties. Enveloppez les pattes avec du papier
d’aluminium pendant la cuisson pour réfléchir 'énergie
des micro-ondes afin d’obtenir une cuisson uniforme.

CUISSON SUR 2 NIVEAUX
(SUR LE MODELE NE-2143-2/
2153-2 uniquement)

Lorsque vous réchauffez un seul plat, il faut toujours
placer ce dernier au milieu de la tablette inférieure.

Lorsque vous utilisez le four @ micro-ondes essentiellement
pour réchauffer un seul plat a la fois, retirez la tablette du
milieur afin de n’utiliser que la tablette inférieure.

Lorsque vous réchauffez en méme temps deux plats,
placez-les autant que possible tous deux cote a céte sur la
tablette inférieure, sauf si les récipients sont trop grands.

Lorsque vous réchauffez plus de deux assiettes a la fois,
essayez de les répartir équitablement sur les deux niveaux.

Laisser un peu d’espace entre chaque assiette. Ne pas
empiler les plats.

Si tablette du milieu n’est pas utilisée, il faut la ranger
a I'extérieur du four et ne pas la poser sur la tablette
inférieure du four.
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Schéma descriptif (NE-2143-2/NE-1843/NE-1643)

o
1
0 | 666
’ 14—
71 | 9
| Il Il Io|
(7]
@ Fenétre a affichage numérique @ Filtre a air
(voir ci-dessous) © Ecran anti-éclaboussures (voute du four)
@ Affichage du niveau de puissance © Etagére intermédiaire amovible
©® Boutons du sélecteur de niveau de (NE-2143-2 uniquement)
puissance (D Cordon d’alimentation
O Sélecteur de minuterie @® Fiche d’alimentation
© Touche de mise en Marche Létiquette de mise en garde est fixée sur la surface
@ Poignée de porte externe.
A A — Affichage du temps de cuisson
% % (min. sec.)
,-"-"-"-' > B — Indicateur du niveau de puissance
> = :FORT

’- ’- ’-,’- o :MOVEN

an’ ‘an’ 'an’ ‘an > B : DECONGELATION

00000 00000 >J

- (I =%
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Exemple : Pour cuire sur MOYEN pendant 4 minutes

( ) 1. Assurez-vous que le four est branché sursur une prise électrique correctement mise
ala terre.
( '—‘ ) 2. Ouvrez la porte.
! , La lampe du four s’allume. ainsi que l'indicateur du niveau de puissance = doivent
0 - s’afficher dans la fenétre a affichage numérique.

- 3. Mettez la nourriture dans un récipient adéquat, placez-le au centre du four et fermez
la porte soigneusement.
La lampe du four s’éteint.
Remarque : Lorsque « 0 » est affiché, 'opération est disponible. « 0 » disparait
1 minute apres la fermeture de la porte.

-
a
)
3

“Q
=
7

( '-' ) 4. Pressez le sélecteur de niveau de puissance, s'il differe de = (FORT).
! , Lindicateur de niveau de puissance sélectionné s’affichera sous la fenétre a
{ e ) affichage numérique.
™ [Exemple] : Pressez une fois le bouton du sélecteur de niveau de puissance pour o
(MOYEN).
( ) “-“-' ) 5. R(léglfez le temps de cuisson_ désiré. _
-, “ , Vérifiez que le temps de cuisson s’affiche.
{ et ) Remarque : Le temps de réglage maximum est de 25 minutes pour = et de
™ 30 minutes pour @™ ou =.
[Exemple] : Réglez le temps de cuisson sur 4 minutes.
( ) "-"—' ) 6. Pressez le bouton de mise en marche.
-“ “ , A. La lampe du four s’allume.
Oy B. La cuisson commence.
) w g C. Lindicateur du niveau de puissance se met a clignoter.
f :”: '-' ) D. Le compte a rebours du temps de cuisson sur I'affichage numérique commence.
{ "t‘h“?:-‘, )
=
vV Ly 7. Une fois la durée terminée, un bip sonore est émis et la cuisson cesse.
[ < '-"-"-"-‘ P La Ia_lmpe du fouﬂr s’éteipt. « 0000 » clignote jusqu’a I'ouverture de la porte. Le
g I ventilateur s’arréte 1 minute plus tard.
\ 7 f—|—\ \ N J
( -' ) 8. Ouvrez la porte et sortez la nourriture.
N La lampe du four s’allume. La fenétre a affichage numérique indique « 0 » et
| . - ) lindicateur du niveau de puissance = apparait.
-
( ) 9. Fermez la porte.

La lampe du four s’éteint et 1 minute apres, la fenétre a affichage numérique s’efface.

¢ Dans tous les cas, lorsque la porte est ouverte et que vous pressez la touche de mise
en Marche, un « 0 » s’affiche dans la fenétre.

* Méme aprés avoir réglé la durée de cuisson, vous pouvez encore modifier le niveau de
puissance.

* Si vous souhaitez modifier la durée de cuisson en cours, réglez simplement la
minuterie sur les minutes et secondes désirées.
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(1) 06 060 ? 0 0
Lol _ |24
Tl 1123145167189 (0()@(|<
||A/B/C| %0 |
L | I
I
L_J
/ Il ]
i t ®
®
\
IT TT 10]
@
@ Fenétre a affichage numérique B © Touche de mise en Marche
(voir ci-dessous) { Poignée de porte
@ Touche Prog (programme ) @ Filtre a air
©® Touche de zone de mémoire (A/B/C) @ Ecran anti-éclaboussures (voite du four)
O Touche de sélection du niveau de (® Etageére intermédiaire amovible
puissance (NE-2153-2 uniquement)
@ Touche de Doublement/Triplement de la quantité @ Cordon d’alimentation
@® Touche +10s/+20s (® Fiche d’alimentation
@ eTouches de mémoire numérotées Létiquette de mise en garde est fixée sur la surface
eSaisie de la durée externe.

@ Touche Arrét/RéinitialisationRéinialisation

B A—Affichage du programme
[ 1 | B—Affichage du temps de cuisson

| (« min. sec. » ou « heure min. »)
o  {

> C—oe Affichage du numéro de touche de mémoire
>

’ ’ ’ ,’ > D—Modele de réglage du signal sonore

an’ 'an’ 'an’ ‘e
>

eindicateur de I’étape de cuisson
E—e Appel de la cuisson programmeée :

[ ]
00000 00000 Indicateur de I’étape de cuisson
 E— e Cuisson programmeée en cours :
E Indicateur de fonctionnement

eRéglage du bip sonore :
Indicateur de I’échelle

Le four est préréglé en usine comme suit :

1.
2.

IS

7.

Fonctionnement manuel

Touches numérotées préréglées sur puissance FORT suivant les temps de cuisson indiqués pour une cuisson a une étape.

A1=10sec. A2=20 sec. A3=30 sec. A4=40 sec. A5=50 sec.

A6=1 min. A7=1 min.15sec. ~A8=1min.30sec. A9=1min.45sec. A0=2 min.

Déverrouillage des programmes

Double portion=1,6 fois Triple portion =2,2 fois

Compteur de cycles réglé sur « 0 » pour toutes les touches.

Lampe du four  Lorsque la porte est ouverte = ALLUMEE Clignotement a la fin du cycle de cuisson = ETEINTE
Diminuer la luminosité durant la cuisson = ETEINTE

La durée de nettoyage du filtre est réglée sur « 500 » par défaut.

Si vous désirez modifier ces durées, consultez le manuel de I'utilisateur pour apprendre comment programmer ces fonctions.
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TOUCHE DE SELECTION DU NIVEAU DE PUISSANCE

A chaque pression de cette touche, le niveau de puissance change comme dans lillustration ci-dessous.
| P10 |=>| P9 |=>| P8 |=»| P7 |=»| P6 |=»| P5 |=»| P4 |=>| P3 |=

| P2 |=»| P1 |=»| PO |=>| PU1 |=»| PU2 |=»| PL1 |=»| PL2 |=»| P10 |&nouveau.

P10 : 1600 W* (NE-1653) P3:  30%
Aol 2100 W* (NE-2153) el P2:  25% -n
- . -
Py 90 % DECONGELATION P1:  340W )
MOYEN P8 - 80 % ETEINT PO : 0% D
Felstt . 0% CUISSON DE PUT:  50% o

- o HAUT EN BAS PU2:  25%

P5 - 50 % CUISSON DE BAS PL1:  50%

Ll P4 - 40 % EN HAUT PL2:  25%

*Normes CEl

A. Cuisson manuelle en une phase

( 1. Assurez-vous que le four est branché sur une prise électrique correctement mise a la
terre.
( '-' ) 2. Ouvrez la porte.
[ ' La lampe du four s’allume. « 0 » s’affiche dans la fenétre a affichage numérique.
- 3. Mettez la nourriture dans un récipient adéquat, placez-le au centre du four et fermez

la porte soigneusement.

La lampe du four s’éteint.

Remarque : Lorsque « 0 » est affiché, 'opération est disponible. « 0 » disparait
1 minute aprés la fermeture de la porte.

. Sélectionnez le niveau de puissance désiré en appuyant sur la touche de sélection

du niveau de puissance.

Le niveau de puissance sélectionné s’affiche dans la fenétre a affichage numérique

et 'indicateur de cuisson en une phase « 1 » se met a clignoter.

[Exemple] : Appuyez une fois sur la touche de sélection du niveau de puissance

pour le niveau FORT.

Remarque : A chaque pression de la touche de sélection du niveau de puissance,
le niveau de puissance change comme l'indique le sélecteur de niveau
de puissance ci-dessus.

-“-“-‘ ] 5. Réglez le temps de cuisson désiré en appuyant sur les touches numérotées

R

P
Vs,
- ——
AR
|
-
-
|
-
e
N

appropriées.

Remarque : Le temps de réglage maximum pour « DECONGELATION » et « PO »
est de 30 minutes, et de 15 minutes pour tous les autres.

[Exemple] : Appuyez sur les touches numérotées « 2 », « 0 » et « 0 » pendant

P e
N/
- ——
“rany
I
[y
-
[y
-

~

2 minutes.
(., "- '-' ) 6. Appuyez sur la touche de mise en Marche.
> ,l: ' -’ -' A. La lampe du four s’allume.
:, N B. La cuisson commence.
C. Pendant I'opération, l'indicateur s’affiche a gauche.

N D. Le compte a rebours du temps de cuisson sur 'affichage numérique commence.
< '-"-"-"-' p 7. Une fois le temps e),(piré, un bip sonore de fin de cyple est .émis gt la cuisson cesse.
~ I “ “ I , J La lampe du four s’éteint. « 0000 » clignote sur I'affichage jusqu’a 'ouverture de la

/-/ ,- .-. -\ \ porte. Le ventilateur s’arréte 1 minute plus tard.

(Suite a la page suivante.)

-71 -



Mode d’emploi NE-2153-2/NE-1653

[vy)

=
~

’ Iu\

<
P

L'l:l]
~ J

,
~

(Suite a la page suivante.)

8.

Ouvrez la porte et sortez la nourriture.
La lampe du four s’allume. Laffichage numérique affiche la durée sélectionnée a
I'origine et le numéro de I'étape de cuisson.

Fermez la porte.
La lampe du four s’éteint et 1 minute apres, la fenétre a affichage numérique s’effaces’efface.

REMARQUE SPECIALE : Pour la cuisson en une phase et la cuisson en 4 phases.

1.

2.

Pendant la cuisson, une pression sur la touche Arrét/Réinitialisation arréte le four. Vous
pouvez le redémarrer en appuyant sur la touche de mise en marche ou une seconde
pression sur la touche Arrét/Réinitialisation annulera le programme sélectionné.

En dehors d’un cycle de cuisson, une pression sur la touche Arrét/Réinitialisation
annule le programme sélectionné.

FONCTION DE REPETITION

1.

2.

Vous pouvez répéter exactement la méme durée de cuisson sélectionnée
manuellement en appuyant uniquement sur la touche de mise en marche, si vous
utilisez a nouveau le four moins d’1 minute apres.

Au bout d'1 minute sans utilisation avec la porte fermée, la fonction de répétition est annulée.

. Cuisson manuelle en 2 a 5 phases

1.
2.

Suivez les étapes 1 a 5 de la page 71.

Sélectionnez le niveau de puissance désiré pour la cuisson en deux phases en appuyant

sur la touche de sélection du niveau de puissance le nombre de fois nécessaire.

Le niveau de puissance s’affiche dans la fenétre a affichage numérique et l'indicateur

de deuxiéme phase « 2 » se met a clignoter.

[Exemple] : Appuyez 8 fois sur la touche de sélection du niveau de puissance pour le
niveau BAS.

Réglez le temps de cuisson désiré pour la deuxiéme phase en appuyant sur les
touches numérotées appropriées.
Remarque : Le temps de réglage maximum pour « DECONGELATION » et « PO »
est de 30 minutes, et de 15 minutes pour tous les autres.
Toutefois, il est possible de régler la DUREE TOTALE jusqu’a
25 minutes pour une cuisson continue (cuisson en 1 a 5 phases) qui
exclut « DECONGELATION » et « PO ».
[Exemple] : Appuyez sur les touches numérotées « 1 », « 0 » et « 0 » pendant
1 minute.

Appuyez sur la touche de mise en Marche.

A. La durée totale pour les deux phases apparait.

B. La lampe du four s’allume.

C. Pendant I'opération, I'indicateur s’affiche dans I'ordre a gauche.
D. Le compte a rebours de la premiere phase commence.

A la fin de la premiére phase de cuisson, un signal sonore est émis, I'indicateur de
deuxieme phase de cuisson « 2 » se met a clignoter et le compte a rebours du
temps de cuisson commence.

. Une fois le temps expiré, un bip sonore de fin de cycle est émis. La cuisson cesse.

La lampe du four s’éteint. « 0000 » clignote sur I'affichage du temps jusqu’a
Pouverture de la porte. Le ventilateur s’arréte 1 minute plus tard.
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7.

8.

Ouvrez la porte et sortez la nourriture.
La lampe du four s’allume. Laffichage numérique affiche la durée sélectionnée a
I'origine et le numéro de I'étape de cuisson.

Fermez la porte.

La lampe du four s’éteint et 1 minute apres, la fenétre a affichage numérique s’efface.

Remarque : Pour le cycle de la troisieme phase de cuisson et les suivantes,

sélectionnez une nouvelle fois le niveau de puissance apres I'étape 3 de la
page 72 et réglez le temps de cuisson.

Voir la remarque spéciale de « Cuisson manuelle en une phase » en page 72.

C. Programmer les touches mémoires pour la cuisson en une phase
Le four ne peut étre programmé tant que la fonction de verrouillage est activée.
(voir page 77, J. Pour activer le verrouillage des programmes.)

-

N

[}

L
G ‘
EPROG™ )
5
s o
SN
T
S
proc 7Y |
c s
’ =

N

1.

Assurez-vous que le four est branché sur une prise électrique correctement mise a la
terre.

Ouvrez la porte et laissez-la ouverte.

Appuyez sur la touche Prog.
Le signe « PROG » se met a clignoter dans la fenétre a affichage numérique.

Appuyez sur la touche Mémoire que vous souhaitez programmer.

Le numéro de la touche et les informations précédemment programmées s’affichent

dans la fenétre a affichage numérique.

[Exemple] : Appuyez sur la touche Mémoire « 5 ».

Sélectionnez le niveau de puissance désiré en appuyant sur la touche de sélection

du niveau de puissance.

Le niveau de puissance sélectionné s’affiche dans la fenétre et I'indicateur de

cuisson en une phase « 1 » se met a clignoter.

[Exemple] : Appuyez 10 fois sur la touche de sélection du niveau de puissance pour
le niveau DECONGELATION.

Réglez le temps de cuisson désiré en appuyant sur la touche numérotée appropriée.
Remarque : Le temps de réglage maximum pour « DECONGELATION » et « PO »
est de 30 minutes, et de 15 minutes pour tous les autres.

[Exemple] : Appuyez sur les touches numérotées « 1 », « 0 » et « 0 » pendant

1 minute.
Appuyez de nouveau sur la touche Prog.
Le signe « PROG » et I'indicateur de cuisson en une phase « 1 » cessent de
clignoter. Cela signifie que vous avez terminé de programmer la touche Mémoire
sélectionnée pour la cuisson en une phase.
« 0 » apparait 3 secondes apres la fin de la programmation.
Programmez les touches Mémoire restantes selon vos souhaits en répétant les
étapes 3 a 7 ci-dessus.

Remarque : eLorsque I'affichage « PROG » clignote, il est possible d’annuler et/ou de

supprimer le numéro de touche numérotée/Mémoire programmeée avec
une pression sur la touche Arrét/Réinitialisation.

el orsque vous souhaitez programmer la zone B ou C, appuyez sur la
touche de zone de mémoire (A/B/C) avant d’appuyer sur la touche de
numéro de programme.
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2.

3.

D. Programmer les touches mémoires pour la cuisson en 2 a 5 phases
1.

Suivez les étapes 1 a 6 ci-dessus.

Sélectionnez le niveau de puissance pour la deuxiéme phase en appuyant sur la
touche de sélection du niveau de puissance.
Le niveau de puissance sélectionné s’affiche dans la fenétre et 'indicateur de
deuxiéme phase de cuisson « 2 » se met a clignoter.
[Exemple] : Appuyez une fois sur la touche de sélection du niveau de puissance
pour le niveau FORT.
Réglez le temps de cuisson désiré en appuyant sur les touches numérotées
appropriées.
Remarque : Le temps de réglage maximum pour « DECONGELATION » et « PO »
est de 30 minutes, et de 15 minutes pour tous les autres.
Toutefois, il est possible de régler la DUREE TOTALE jusqu’a
25 minutes, et 15 minutes pour une cuisson continue (cuisson en 1 a
5 phases) qui exclut « DECONGELATION » et « PO ».

[Exemple] : Appuyez sur les touches numérotées « 2 », « 0 » et « 0 » pendant

4.

2 minutes.
Appuyez de nouveau sur la touche Prog et le signe « PROG » et I'indicateur de
deuxiéme phase de cuisson « 2 » cessent de clignoter. La durée totale pour les deux
phases apparait. Cela signifie que vous avez terminé de programmer la touche
Mémoire désirée pour la cuisson en une phase.
« 0 » apparait 3 secondes apres la fin de la programmation.
Programmez les touches restantes selon vos souhaits en répétant les étapes ci-
dessus.

Remarque : eLorsque vous souhaitez programmer la zone B ou C, appuyez sur la

touche de zone de mémoire (A/B/C) avant d’appuyer sur la touche
numérotée de programme.

®Répétez la procédure ci-dessus pour régler la troisieme phase de cuisson
et les suivantes.

E. Cuisson avec touche mémoire

’

N

PROG
AS

L.

(Suite a la page suivante.)

:N:L'I]
I

1.

o

Assurez-vous que le four est branché sur une prise électrique correctement mise a la
terre.

Ouvrez la porte.
La lampe du four s’allume. « 0 » s’affiche dans la fenétre a affichage numérique.
Remarque : Lorsque « 0 » est affiché, I'opération est disponible. « 0 » disparait
1 minute aprés la fermeture de la porte.
Mettez la nourriture dans un récipient adéquat, placez-le au centre du four et fermez
la porte soigneusement.
La lampe du four s’éteint.
Appuyez sur la touche Mémoire désirée.
A. Linformation actuellement programmée est indiquée.
[Exemple] : Touche Mémoire « 5 » (Programme N°. A-5)
Le programme de cuisson (& la puissance DECONGELATION pendant
1 minute, a la puissance FORT pendant 2 minutes) comme programmé
en pages 73-74 est réglé.
Appuyez sur la touche de mise en Marche.
A. La lampe du four s’allume.
B. Pendant 'opération, I'indicateur s’affiche dans I'ordre a gauche.
C. Le compte a rebours du temps de cuisson commence.
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S '-"-“-"-‘ P 6. Une fois le temps expiré, un bip sonore de fin de cycle est émis. La cuisson cesse.
- I “ " | ' T La lampe du four s’éteint. « 0000 » clignote sur I'affichage du temps jusqu’a
/,-/ - N ouverture de la porte. Le ventilateur s’arréte 1 minute plus tard.

) 7. Ouvrez la porte et sortez la nourriture.
La lampe du four s’allume.
8. Fermez la porte.

Remarque : Pour utiliser le programme de la zone B ou C, appuyez sur la touche de
zone de mémoire (A/B/C) avant d’appuyer sur la touche numérotée du
programme.

F. Programmer la touche de Doublement/Triplement de la quantité
(Le four ne peut pas étre programmeé tant que la fonction de verrouillage est activée.)

'—' ) 1. Quvrez la porte et laissez-la ouverte.
! , La lampe du four s’allume et « 0 » apparait.
CPROG- ) 2. Appuyez sur la touche Prog.
AN « PROG » clignote dans la fenétre a affichage numérique.
CPROG- ) 3. Appuyez sur la touche Mémoire pour le programme désiré.
e Le numéro de la touche et les informations précédemment programmées s’affichent
rd dans la fenétre a affichage numérique. « PROG » se met a clignoter.
o 0
<PR'OG/_-, "- ) 4. Appuyez sur la touche de Doublement/Triplement de la quantité une fois.
I '5}- “-' Le coefficient multiplicateur précédemment sélectionné apparait a I'écran.
L - - ) [Exemple] : 1,6 fois est IE. (Double portion) 2,2 fois est cc. (Triple portion)
LF‘\RIOG’—-, “- ) 5. Réglez le coefficient multiplicateur désiré en appuyant sur la touche numérotée
I 'l'_"'}- (3 appropriée.
= - [Exemple] : 1,5 fois ; Appuyez sur les touches numérotées « 1 » et « 5 »,
(PROG -‘ “- ) 6. Appuyez de nouveau sur la touche Prog.
F'N‘ ,- ( -’ « PROG » cesse de clignoter. Cela signifie que vous avez terminé de programmer la
J- - touche Mémoire sélectionnée pour la double portion appropriée.
( '-' ) 7. « 0 » apparait 3 secondes apres.
Ll

Remarque : Si vous souhaitez changer la durée appropriée pour la triple portion,
appuyez deux fois sur la touche de Doublement/Triplement de la quantité
comme a I'étape 4 ci-dessus. Le coefficient multiplicateur est préréglé.
Chaque coefficient multiplicateur doit étre programmé séparément pour
les modifications.

N.B. Veuillez tester pour trouver les bonnes durées lorsque vous réglez le programme
pour pour obtenir le températures correctes.
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G. Cuisson avec touche mémoire pour cuisson avec la touche de Doublement/

Triplement de la quantité
[Assurez-vous que I'appareil est correctement programmé. (Voir page 75.)]

- ol
Ll
PROG :'
[
PROG '-"_“:'
5” | 1]

. Suivez les étapes 1a 3 dans « E. Cuisson avec touche mémoire ».

. Appuyez sur la touche de Doublement/Triplement de la quantité une fois.

Remarque : Lorsque vous souhaitez tripler la quantité, appuyez deux fois sur la
touche de Doublement/Triplement de la quantité.

. Appuyez sur la touche Mémoire désirée.

[Exemple] : Touche Mémoire 5 (Programme N° A-5)

. Appuyez sur la touche de mise en Marche.

A. La lampe du four s’allume.

B. Pendant I'opération, I'indicateur s’affiche dans I'ordre a gauche.

C. Le compte a rebours du temps de cuisson commence.

Remarque : Sile verrouillage des programmes est activé, le programme de cuisson
démarre immédiatement,
c.-a-d. qu'il n’est pas nécessaire d’appuyer sur la touche de mise en
marche. (Voir page 77.)

. Une fois le temps expiré, un bip sonore de fin de cycle est émis. La cuisson cesse.

La lampe du four s’éteint. « 0000 » clignote sur I'affichage du temps jusqu’a
'ouverture de la porte.

. Ouvrez la porte et retirez la nourriture. Fermez la porte.

1 minute apres, la fenétre a affichage numérique s’efface.

Remarque : Pour utiliser le programme de la zone B ou C, appuyez sur la touche de

zone de mémoire (A/B/C) avant d’appuyer sur la touche numérotée du
programme.

H. Cuisson avec touche +10s/+20s

-

'
-
\

(Suite a la page suivante.)

. Assurez-vous que le four est branché sur une prise électrique correctement mise a la

terre.

. Ouvrez la porte.

La lampe du four s’allume. « 0 » s’affiche dans la fenétre a affichage numérique.
Remarque : Lorsque « 0 » est affiché, 'opération est disponible. « 0 » disparait
1 minute aprés la fermeture de la porte.

. Mettez la nourriture dans un récipient adéquat, placez-le au centre du four et fermez

la porte soigneusement.
La lampe du four s’éteint.

. Appuyez une fois sur la touche +10s/+20s.

A. La lampe du four s’allume.

B. Pendant 'opération, I'indicateur s’affiche dans I'ordre a gauche.

C. La cuisse commence au niveau FORT pendant 10 secondes.

[Exemple] : Appuyez une fois sur la touche +10s/+20s pendant 10 secondes.
Appuyez deux fois sur la touche +10s/+20s pendant 20 secondes.

. Une fois le temps expiré, un bip sonore de fin de cycle est émis. La cuisson cesse.

La lampe du four s’éteint. « 0000 » clignote sur I'affichage du temps jusqu’a
'ouverture de la porte. Le ventilateur s’arréte 1 minute plus tard.
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( 6. Ouvrez la porte et sortez la nourriture.
La lampe du four s’allume.
7. Fermez la porte.
La lampe du four s’éteint et 1 minute apres, la fenétre a affichage numérique s’efface.

Remarque : Pendant la cuisson, une pression sur la touche Arrét/Réinitialisation ou
I'ouverture de la porte annule le programme de cuisson.

. Pour lire le compteur de cycles

T
o Pour afficher tous les temps de cuisson utilisés o
. =
'—‘ ) 1. Quvrez la porte et laissez-la ouverte. )
! , La lampe du four s’allume. « 0 » apparait dans I'affichage. %
(PROG 1™ ™ 1™ = ) 2. Tout en appuyant sur la touche de mise en marche, appuyez sur la touche
-, =, e ‘e numeérotée « 3 ».
H,-“-“-“-' Tous les temps de cuisson utilisés auparavant s’affichent.
e Pour afficher le nombre de fois ou le four a été utilisé
'-' ) 1. Quvrez la porte et laissez-la ouverte.
I ' La lampe du four s’allume. « 0 » apparait dans I'affichage.
(PROG '-“-"-“-' ) 2. Tout en appuyant sur la touche de mise en marche, appuyez sur la touche de
-' -“ ” ‘ sélection du niveau de puissance.

Le nombre de cycles d'utilisation du four s’affiche.

Remarque : Les deux derniers chiffres ne sont pas comptabilisés dans le nombre
d’utilisations dudu four, qui s’affiche par unité de 100 lorsque le four a été
utilisé plus de 100 fois.

J. Pour activer le verrouillage des programmes

( ) 1. Assurez-vous que le four est branché sur une prise électrique correctement mise a la
terre.

(PROG- ] ) 2. Ouvrez la porte et laissez-la ouverte.
2N ! ' La lampe du four s’allume. « 0 » apparait dans I'affichage. Tout en appuyant sur la

- touche de mise en marche, appuyez sur la touche Prog jusqu’a ce que « PROG »,
y ’ « P » et « L » g’affichent (pendant plus de 2 secondes).
(PROG '—' ) ) 3. La fonction d verrouillage des programmes est maintenant activée.

roL

Remarque : Dans « Verrouillage des programmes »

a. Démarrer le four en appuyant sur la touche Mémoire désirée. Il n’est pas nécessaire
d’appuyer sur la touche de mise en marche.

b. La fonction d’interruption est désactivée—I'ouverture de la porte annule la durée
restante du programme.

c. Le four ne peut étre programmé ou réglé manuellement tant que le Verrouillage des
programmes est activé.

K. Pour désactiver le verrouillage des programmes

l ] 1. Assurez-vous que le four est branché sur une prise électrique correctement mise a la

terre.

(Suite a la page suivante.)
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CPROG '—‘ ) 2. Ouvrez la porte et laissez-la ouverte.

e ! ' La lampe du four s’allume. « 0 » apparait dans I'affichage. Tout en appuyant sur la

- touche de mise en marche, appuyez sur la touche Prog jusqu’a ce que « PROG »,
> g « P » et « L » s’affichent (pendant plus de 2 secondes) dans la fenétre a affichage
numeérique.
(PROG '—‘ ) 3. Le verrouillage des programmes est maintenant désactivé.
,- Remarque : Dans « Déverrouillage des programmes »

L ) a. Le four fonctionne de nouveau en deux opérations (touche numérotée/mémoire +

touche de mise en marche).

Les fonctions d’annulation et répétition sont opérationnelles.

Les touches mémoire peuvent étre programmées.

La cuisson manuelle est opérationnelle.

La commande d’intensité sonore , la commande de la durée et la commande de hauteur (du
bip sonore a la fin du cycle de cuisson/alarme de nettoyage du filtre) sont opérationnelles.

L. Pour lire la liste des programmes
1. OQuvrez la porte et laissez-la ouverte.

Pa0oT

(PROG ) 2. Tout en appuyant sur la touche de mise en marche, appuyez sur la touche
Pi‘l numérotée « 1 ».
o Tous les parametres programmeés (les programmes réglés dans chaque touche

numérotée/mémoire (A0 a C9), lesbips sonores, le verrouillage des programmes, les
réglages de la lampe du four lorsque la porte est ouverte, les réglages de

rroc ) (17

,I ,- [N clignotement de la lampe du four a la fin du cycle de cuisson et les réglages de
L - ) réduction de la lampe du four pendant les informations sur la cuisson) défileront en
continu.
(PROG :“-“-‘ ) Remarque : Ung fois le compteur de I'alarme du filire de nettoyage réglé, il s’affiche
,' ,_.,-“_' apres le verrouillage des programmes.
\ J Comment effacer un contenu de la mémoire
(PRoG -‘ “- Y 1. Ouvrez la porte (laissez-la ouverte) et appuyez sur la touche Prog.
- 2 2. Sélectionnez le numéro de mémoire que vous souhaitez effacer et appuyez sur la
'— "—’ touche de sélection du niveau de puissance.
. g 3. Appuyez sur la touche Arrét/Réinitialisation, et « 0 » apparait pour indiquer que la
(PrOG -‘ -' ) mémoire est effacée., _ _ )
-' ,- ’- *Le contenu de la mémoire s’efface automatiquement en cas d’écrasement.

'PROG'- ,:,:,:‘ )
JOCLCS
UEREY

PROG ':'

/

\ J

PROG )
Loan

\ J

'PROGL _CC
i

\ J

iy Iy
o

PROG
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M. Pour sélectionner les options des tonalités de bip sonore

(Le four ne peut étre programmeé tant que la fonction de verrouillage est activée.)

Il est possible de régler la tonalité de bip au niveau de l'intensité —(4 niveaux), la durée—(3 Options), de la
hauteur—(3 Options) ainsi que la hauteur de I'alarme de nettoyage du filtre—(3 Options). Vous pouvez sélectionner
la combinaison d’intensité, de durée et de tonalité qui vous satisfait le plus.

La tonalité de bip est réglée en usine sur 'intensité la plus forte (N° 3), pour 3 bips et sur une hauteur normale.

Pour sélectionner le niveau d’intensité

1. Assurez-vous que le four est branché sur une prise électrique correctement mise a la

terre.
( '-' ) 2. Ouvrez la porte et laissez-la ouverte.
I ' La lampe du four s’allume. « 0 » apparait dans I'affichage.
CPROG- '—‘ ) 3. Appuyez premiérement sur la touche Prog, puis sur la touche de mise en marche.
e [N « 3 bEEP » et le modéle de l'indicateur « 1 » du réglage du son du signal sonore
- s’affiche dans la fenétre a affichage numérique et « PROG » se met a clignoter.

CPR( :j ,— ,- '-' ) 4. Sélectionnez le niveau d’intensité sonore désiré en appuyant sur la touche de mise

~7 -“- ,- ,- en marche.

1 ’,'.'\. T Des pressions répétées sur la touche de mise en marche diminuent l'intensité de la
tonalité jusqu’au silence total. La tonalité est émise au niveau maximal et la fenétre a
affichage numérique indique le niveau d’intensité en chiffres (3 a 0—fort a silencieux)
suivi par le mot « bEEP ».

[Exemple] : 3 bEEP—fort (réglage usine) 1 bEEP—faible
2 bEEP—moyen 0 bEEP—silencieux

'PROG' '— ] '-' ) 5. Appuyez de nouveau sur la touche Prog, « PROG » cesse de clignoter et 'intensité
E ,—, ,— ,— ,— de la tonalité réglée s’affiche pendant 3 secondes. Puis, « 0 » apparait.

1 UL J Pour procéder au réglage de la durée de la tonalité du bip, appuyez sur la touche de

' . mise en marche avant que « 0 » ne s’affiche apres I'étape 5.

1
Ll
) ’ Pour sélectionner la durée de la tonalité
3 options sont disponibles pour la durée du bip a la fin du cycle de cuisson.
ler 3 bips (réglage usine)
2nd Bips courts pendant 60 secondes
3eme Des sons de « Bip » sont émis pendant 5 secondes, puis 3 bips retentissent
30 secondes plus tard et a nouveau 60 secondes plus tard. (Fonctions de signal
sonore de rappel afin d’éviter d’oublier de la nourriture dans le four.)
CPROG- '- '- '-' 6. Dans les 3 secondes apres avoir appuyé sur la touche Prog a I'étape 5, appuyez sur
’ "'1,-“- 'l la touche de mise en Marche.
?\,,:_C iy A. « PROG » se met a clignoter.
B. I\.a durée actuelle du bip apparait.
C. A chaque pression sur la touche de mise en marche, I'affichage alterne entre la
1ére, la 2nde, et la 3eme et les réglages changent.

(PROG L C 0 ) 7. Aprés la sélection de la durée de tonalité désirée, appuyez de nouveau sur la touche
E,-“- ,- ’- Prog. « PROG » cesse de clignoter, et la durée du bip a la fin du cycle de cuisson
P s’affiche pendant 3 secondes. Puis, « 0 » apparait.

. . Pour procéder au réglage de la hauteur du bip, appuyez sur la touche de mise en

'-I marche avant que « 0 » ne s’affiche apres I'étape 7.
Ll

(Suite a la page suivante.)
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Pour sélectionner la hauteur de la tonalité
3 options sont disponibles pour la hauteur du bip a la fin du cycle de cuisson.
o : Basse, o0 : Normale (réglage usine), ses: Haute

8. Dans les 3 secondes apres avoir appuyé sur la touche Prog a I'étape 7, appuyez sur
la touche de mise en Marche.
A. « PROG » commence a clignoter.
B. La hauteur actuelle de la tonalité apparait.
C. A chaque pression sur la touche de mise en marche, I'affichage alterne entre
«9», «90» et «oe0»lesréglages changent (Sous le « bE » dans « bEEP »).

9. Apres la sélection de la hauteur de tonalité désirée, appuyez de nouveau sur la
touche Prog.
« PROG » cesse de clignoter, et la hauteur du signal sonore a la fin du cycle de
cuisson s’affiche pendant 3 secondes. Puis, « 0 » apparait.

Pour procéder au réglage de la hauteur de I'alarme de nettoyage du filtre, appuyez sur
la touche de mise en marche avant que « 0 » ne s’affiche apres I'étape 9.

Pour sélectionner la hauteur de I’alarme du filtre de nettoyage
3 options sont disponibles pour la hauteur de I'alarme du filtre de nettoyage.
o : Basse, o9: Normale (réglage usine), see: Haute

10. Dans les 3 secondes apres avoir appuyeé sur la touche Prog a I'étape 9, appuyez sur
la touche de mise en Marche.
A. « PROG » commence a clignoter.
B. La hauteur actuelle de I'alarme du filtre de nettoyage apparait.
C. A chaque pression sur la touche de mise en marche, l'affichage alterne entre
«9», «00» et«oee» etlesréglages changent (Sous le « EP » dans « bEEP »).

11. Apres la sélection de la hauteur désirée pour I'alarme du filtre de nettoyage, appuyez
de nouveau sur la touche Prog.
« PROG » cesse de clignoter, et la hauteur de I'alarme du filtre de nettoyage
s’affiche pendant 3 secondes. Puis, « 0 » apparait.
Remarque : Lorsque I'heure programmeée pour le nettoyage du filtre a air est « 0 »,
il Nest pas possible de sélectionner la hauteur de I'alarme du filtre de
nettoyage.

N. Procédure pour programmer le filtre a air
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(Suite a la page suivante.)

1. Ouvrez la porte et laissez-la ouverte.
La lampe du four s’allume. « 0 » s’affiche dans la fenétre a affichage numérique.

2. Tout en appuyant sur la touche de mise en marche, appuyez sur la touche
numérotée « 7 ».

3. Laffichage indique lintervalle de temps (en heures) entre les nettoyages du filtre a
air que vous avez programmeés ou l'intervalle d’origine préréglé par le fabricant.

4. Réglez Iintervalle entre les nettoyages du filtre a air en appuyant sur les touches
numérotées appropriées. (Jusqu’'a 9999 heures)
[Exemple] : Appuyez sur les touches numérotées « 6 », « 0 » et « 0 » pour
600 heures.
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( — T 5. Appuyez sur la touche Prog.
PROG ) ,, " ‘ ppuy g

Ceci termine la procédure de programmation de l'intervalle entre les nettoyages du

filtre a air.
( '—‘ ) 6. « 0 » s’affiche dans la fenétre a affichage numérique au bout de 3 secondes. Le four
! , est maintenant prét a 'emploi.
( ,- “ ) ) Remarque : Lorsque le signe « FILt » s’affiche dans la fenétre a affichage numérique, T
,- “ ,- retirez le filtre a air et nettoyez-le. 3
- = Appuyez sur la touche Arrét/Réinitialisation pendant 2 secondes pour g
h ’ effacer Iaffichage. o
(7}
( '-' ) Pour afficher le compteur de I’alarme du filtre de nettoyage
| ’ 1. Ouvrez la porte et laissez-la ouverte.
- 2. Tout en appuyant sur la touche de mise en marche, appuyez sur la touche

numérotée « 5 ».

( - ) 3. La durée de cuisson cumulée totale est remise a zéro et s’affiche aprés la
-" ' reinitialisation.
H L
( '—' ) « 0 » s’affiche dans la fenétre a affichage numérique au bout de 3 secondes.
Ll

N.B. Si le four s’arréte aprés une courte période de fonctionnement, vérifiez que le filtre
a air est propre avant d’appeler un technicien.

O. Lampe du four
(Le four ne peut étre programmeé tant que la fonction de verrouillage est activée.)

e Réglages de la lampe du four lorsque la porte est ouverte
Pour désactiver les réglages de la lampe du four

( '-' ) 1. Quvrez la porte et laissez-la ouverte.
' La lampe du four s’allume et « 0 » apparait.
)
iﬁn'ob:—, ) 2. Tout en appuyant sur la touche de mise en marche, appuyez sur la touche
I | ,- ,- numérotée « 9 »,
L L

« PROG » se met a clignoter. Les réglages de la lampe du four précédemment
configurés s’affichent.

N
\

fﬁR'OG:; ,— ,— ) 3. Appuyez sur la touche de mise en Marche.
a | ’-“- ’- Remarque : «on » = « oFF » = « on » se répétent a chaque pression sur la

- touche.

'PROG' =R 4. Appuyez sur la touche Prog.
! ,-“- ,- « PROG » cesse de clignoter, et les réglages de la lampe du four s’affichent pendant
- 3 secondes.

h ’ Puis « 0 » apparait.

( '-I ) Pour procéder a I'étape 5, appuyez sur la touche de mise en marche avant que « 0 » ne

L | s'affiche aprés I'étape 4.

\ J

(Suite a la page suivante.)
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eLa lampe du four clignote a la fin du cycle de cuisson

Ry _ DI
i
e
oo am
PROG Lo
oo
' I
L

Pour activer le clignotement de la lampe du four a la fin du cycle de cuisson

5.

Dans les 3 secondes apres avoir appuyé sur la touche Prog a I'étape 4, appuyez sur
la touche de mise en Marche.

« PROG » se met a clignoter. Les réglages de clignotement de la lampe du four
précédemment configurés s’affichent.

Appuyez sur la touche de mise en Marche.
Remarque : « oFF » = «on » — « oFF » se répétent a chaque pression sur la
touche.

. Appuyez sur la touche Prog.

« PROG » cesse de clignoter, et les réglages de clignotement de la lampe du four
s’affichent pendant 3 secondes. Puis, « 0 » apparait.

Pour procéder a I'étape 8, appuyez sur la touche de mise en marche avant que « 0 » ne
s’affiche apres I'étape 7.

® Ajustement de la luminosité de la lampe du four durant la cuisson

FPROG
o on
(PROG |
o o
[ ]
Ll

Pour diminuer la luminosité de la cavité intérieure durant la cuisson

8.

Dans les 3 secondes aprés avoir appuyé sur la touche Prog a I'étape 7, appuyez sur
la touche de mise en Marche.

« PROG » se met a clignoter. Les réglages de réduction de la lampe du four
précédemment configurés s’affichent.

. Appuyez sur la touche de mise en Marche.

Remarque : « oFF » = « on » = « oFF » se répétent a chaque pression sur la
touche.

10.Appuyez sur la touche Prog.

« PROG » cesse de clignoter, et les réglages de réduction de la lampe du four
s’affichent pendant 3 secondes. Puis, « 0 » apparait.
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Avant la cuisson

PRINCIPES DE BASE DES
MICRO-ONDES

Des principes fondamentaux déterminent la réussite
d’une préparation alimentaire au micro-onde.

lls incluent :

1.

LA TEMPERATURE DES ALIMENTS — Les
produits alimentaires congelés ou réfrigérés
nécessiteront un temps de cuisson plus important
pour atteindre la température de service désirée par
rapport aux aliments a température ambiante.

. LA COMPOSITION DES ALIMENTS — Les

nourritures a haute teneur en sucre, sel, graisses
et en eau chauffent plus rapidement car ces
propriétés attirent I'énergie des micro-ondes. Les
aliments plus denses a haute teneur en protéine et
en fibre absorbent I'énergie des micro-ondes plus
lentement, ce qui signifie un temps de cuisson plus
long.

. VRAC/VOLUME — Plus la masse de nourriture est

importante, plus elle met de temps a chauffer.

. RECIPIENTS — La céramique, le papier, la

porcelaine, la mousse de polystyréne, le verre et
le plastique conviennent pour un usage en fours a
micro-ondes avec la précaution suivante.

Chauffer des aliments avec des contenus

a haute teneur en sucre ou en graisse
UNIQUEMENT dans des récipients résistant

a des températures élevées car ces aliments
deviennent bralants. Lutilisation de récipients en
mousse de polystyréne provoque la déformation
de la mousse de polystyrene.

Les verres de restaurant ou plateaux en
plastique pour les basses températures peuvent
se fendre ou se déformer dans des conditions
similaires.

NE CUISEZ PAS les aliments dans un récipient ou
un sac SCELLE. Les aliments grossissent lors de la
cuisson et peuvent faire exploser le récipient ou le
sac.

. EVITEZ LE METAL car il fait « rebondir » les micro-

ondes, entrainant une cuisson inégale et parfois
méme des étincelles, ce qui peut trouer ou marquer
l'intérieur du four, du récipient en métal ou de la
garniture.

. Les liquides chauffés peuvent éclabousser s'ils ne

sont pas mélangés a de I'air. Ne chauffez pas les
liquides dans votre four a micro-ondes sans les
remuer au préalable.

DIRECTIVES GENERALES POUR
LA CUISSON DANS UN FOUR A
MICRO-ONDES

Pour les durées spécifiques, consultez chaque
catégorie d’aliments pour les techniques de cuisson
adéquates, ainsi que la pré-préparation nécessaire des
aliments.

CUISSON D’ALIMENTS AYANT ETE REFRIGERES

Les aliments stockés au réfrigérateur (5 °C) doivent
étre couverts avant le réchauffage excepté les pains,
les patisseries ou un quelconque produit pané, qui
doivent étre cuits sans couvercle pour éviter qu’ils ne
ramollissent.

Les aliments préparés de maniére la plus
conventionnelle doivent étre Iégérement sous-cuits,
de fagon a ne pas étre surcuits durant la cuisson au
micro-ondes.

Les aliments cuits, tels que des légumes, peuvent étre
mis en assiette et recouvert pour les réchauffer sans
perte de couleur, de texture ou de contenu nutritionnel.

CUISSON D’ALIMENTS A TEMPERATURE
AMBIANTE

Les produits alimentaires tels que des mets en
conserve, des légumes, etc. nécessiteront un temps de
cuisson beaucoup moins important que ceux ayant été
réfrigérés.

RECOMMANDATIONS IMPORTANTES

1. Pour de meilleurs résultats, il est recommandé de
ne pas trop cuire les aliments préparés de maniere
conventionnelle s’ils vont étre par la suite cuits dans
ce four.

2. N'OUBLIEZ PAS qu’une fois le cycle de cuisson
terminé, la température interne des aliments
chauffés dans ce four continue a augmenter
légerement.

3. La catégorie des pains, patisseries et tartes
représente un des principaux abus des applications
du micro-onde. lls sont plus secs que les intérieurs
ou les garnitures, ils chauffent plus lentement. Par
conséquent, les patisseries doivent SEULEMENT
étre chauffées jusqu’a ce que la crodte soit chaude
au toucher (50 °C-55 °C).

4. NE SURCUISEZ PAS VOS ALIMENTS : 99 % des
plaintes sur la qualité alimentaire des aliments cuits
au micro-ondes sont liées a la surcuisso,.
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Instructions de cuisson — Tableaux des temps de cuisson et décongélation —

Les temps donnés dans la carteci-dessous ne sont qu’indicatifs. De nombreux facteurs tels que la température
initiale des aliments peuvent affecter le temps de cuisson requis. Il importe donc d’adapter les temps de cuisson
ou de décongélation en conséquence.
Les temps donnés correspondent a des aliments dont la température initiale est de :

Aliments réfrigérés ..........
Aliments surgelés............

Env. +5 °C
Env.-18 °C

Toujours vérifier la température a coeur des aliments a I'aide d’'un thermometre afin d’étre en conformité avec les
normes d’hygiene en vigueur.

Durée approx.

Fonction Aliment Poids ;t‘l’::: nc::: NE-2153-2 NE-1843 NE-1653
NE-2143-2 NE-1643
Décongélation | Filets de poisson | 500 g 8 min 8 min 8 min
Viande hachée [500¢g DECONGELATION | 5 min 5 min 5 min
Volaille entiere | 1,36 kg (P1) 25 min 25 min 25 min
Plat cuisiné
Multi portions | 1,36 kg 20 min 20 min 20 min
Portion unique |275¢g 8 min 8 min 8 min
Tarte aux
pommes 1 portion 1min15s |1min15s |[1mini15s
Géteau 1 portion 2 min 2 min 2 min
Petit pain 1 portion 50 g 30s 30s 30s
Cuisson CEufs brouillés 2ceufs+2c.a - 20-25s 20-25s 30-40 s
d’aliment soupe de lait FORT
réfrigéré cru | Brocolis 500 g (P10) 3 min 3min30s |3min55s
Filets de poisson | 500 g 2min20s |2min45s |3 min
Bacon 2 tranches 40 s 50s 1 min
Morceaux de
poulet 500 g 4 min 4min4d5s |5min20s
Cuisson et/ou | Petits pois 500 g - 3min20s |4 min 4min30s
réchauffage Riz cuit 167 g FORT 1min20s [1min40s |1min55s
d’aliment Saucisses cuites | x 3 (50 g chacun) (P10) 50 s 1 min 1min5s
surgelé Ailes de poulet
cuites X 7 piéces 1min20s |1min40s |[1min55s
Cheeseburger
cuit emballé 75¢ 50s 1 min 1min5s
Gateau au ) =
chocolat 1 portion DECONGELATION |30's 30s 30s
(P1)
Réchauffage Lasagne 325¢ - 3min20s |4 min 4min 30 s
d’aliment Chilli 325¢g FORT 2min30s |3 min 3min15s
réfrlgéré Tarte aux (P10)
pommes 1 portion 14 s 16 s 18s
Sauce au poivre | 100 ml 40's 50 s 56 s
Flageolets 100 ml 40 s 50's 56 s
Soupe 125 ml 48 s 56 s 1min10s
CONSEILS - Ne pas poser directement dans le four les aliments a cuire/réchauffer/décongeler—utiliser un récipient approprié.

GENERAUX :

* Lorsque vous décongelez des plats cuisinés en multi portions, pensez a découper, retourner et
mélanger a mi-décongélation afin d’améliorer la pénétration des ondes et d’optimiser la décongélation.

¢ || vaut mieux éviter de cuire directement des aliments surgelés trés denses. lIs seraient trop cuits

sur les bords avant d’atteindre la température désirée a coeur.

e Lorsque c’est nécessaire, pensez a recouvrir les plats pendant le réchauffage ou la cuisson. Cela

évitera le desséchement de I'aliment et préviendra les éventuelles projections.

* Relacher un peu le couvercle ou percer le film étirable avant de cuire ou de réchauffer les aliments

emballés ou contenus dans un récipient hermétique.

* Remuer ou mélanger les aliments a mi-cuisson ou mi-décongélation afin de favoriser la diffusion de chaleur.

* Respecter un temps de repos avant de vérifier la température ou de servir 'aliment.
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Explications des codes de panne de I'autodiagnostic

Le four contrdle son fonctionnement et affiche un code de panne sur la fenétre & affichage numérique quand un probléme se présente.

Que faire lorsqu’un code de panne apparait :
Débrancher le four, attendre plus de 10 secondes avant de le rebrancher.
Si le dysfonctionnement persiste, référez-vous au tableau ci-dessous.

CODE PANNE DETECTEE QUE FAIRE (CI-DESSOUS)
FO1 Température de I'air expulsé trop élevée 1./2./3./4./5.
F33 Circuit de thermostat défectueux 1./5.
F44 Panneau de commande défectueux 1./5.
F81-82 Circuit de relais défectueux 5./6./7. L
F86-87 Circuit de relais défectueux 1.5. =
(UK]0] La cuisson en mémoire a dépassé la durée maximale lors | Vérifiez et changez la durée. “Q
. . ) . . ) Q
du réglage de double portion et triple portion. —Voir page 71, étape 3 « Remarque » . o

Le four s’arréte automatiquement. Le débrancher.

Le four émet un bip continu.

Le four se réinitialise pour fonctionner une fois refroidi.

Déplacez le four vers un endroit plus frais.

Si le probleme persiste, appelez un technicien d’entretien.

Le four peut fonctionner méme si un code de panne est affiché, mais pas comme prévu. Appelez un technicien
d’entretien.

7. Pressez la touche Arrét/Réinitialisation, et essayez de nouveau.

Remarque : Les codes ci-dessus affichés par la fenétre d’affichage n’indiquent pas toutes les pannes possibles de I'appareil.

oakrwh~

Instructions de montage pour superposer deux appareils

Important Préparation

1. Retirez la fiche d’alimentation de la prise de courant Assurez-vous que l'intérieur du four est vide.
avant de procéder au montage. .

2. Pour superposer deux appareils, vous devez utiliser Installation
la plaque de fixation Panasonic A1134-3280 1. Superposer les fours et retirer les cing vis @
(disponible via le service habituel). comme indiqué sur la Fig. 1.

3. La superposition de fours n’est possible qu'avec les 2. Desserrer la vis ©.
modeéles suivants : 3. Positionner la plaque de fixation avec la partie
NE-2153-2, NE-1653, NE-2143-2, NE-1843, saillante vers I'extérieur. La placer au-dessus de la
NE-1643 vis ®.

4. N'empilez pas plus de deux fours 'un sur l'autre. 4. Fixer et serrer les cinq vis ® et la vis (. Voir Fig. 2.

5. S’assurer que le four du dessus se trouve a une
hauteur de travail sécurisée.

Bd

& Plaque de Plaque de ) > bf’u
fixation fixation . S
®\ @ Partie saillante
'

Partie saillante

Fig. 1
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Dit product is een apparaat dat voldoet aan de Europese norm EN 55011 voor EMC-storingen (EMC =
elektromagnetische compatibiliteit). Dit product is volgens deze standaard een apparaat uit groep 2, klasse B
en beantwoordt aan alle vereiste normen. Groep 2 betekent dat er opzettelijk radiofrequentie-energie wordt
gegenereerd onder de vorm van elektromagnetische straling om voedingswaren op te warmen en te bereiden.
Klasse B betekent dat dit product voor normaal huishoudelijk gebruik is geschikt.

Fabrikant: Panasonic Corporation, 1006 Oaza Kadoma,
Kadoma City, Osaka, Japan

Importeur: Panasonic Marketing Europe GmbH

Panasonic Testing Centre,

Winsbergring 15, 22525 Hamburg,

Duitsland
Het geluidsdrukniveau is minder dan

70 dB (A gewogen).
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Belangrijke veiligheidsinstructies

INSTALLATIE

VERWIJDEREN VAN DE BESCHERMFOLIE

Een beschermfolie werd aangebracht om te vermijden dat de buitenkant
van het apparaat tijdens het transport wordt gekrast. Verwijder deze folie
alvorens het apparaat te installeren of te gebruiken.

BEVESTIG HET WAARSCHUWINGSLABEL.

Als er een waarschuwingslabel met uw oven wordt meegeleverd, bevestig
dit voor gebruik bovenaan op uw apparaat.

AARDING

BELANGRIJK: Dit apparaat moet voor uw persoonlijke veiligheid correct
worden geaard.

Als het stopcontact niet is geaard, is het de persoonlijke
verantwoordelijkheid en verplichting van de klant om het te vervangen
door een degelijk geaard stopcontact.

WAARSCHUWING MET BETREKKING TOT DE SPANNING EN HET VERMOGEN

De gebruikte spanning moet dezelfde zijn als de spanning die op de
magnetronoven staat vermeld. Een hogere spanning gebruiken dan de
spanning die wordt opgegeven, is gevaarlijk en kan leiden tot brand of
andere soorten ongevallen die schade veroorzaken.

PLAATSING VAN DE OVEN

Plaats de oven op een vlak en stabiel oppervlak. Plaats de oven niet op
een warme of vochtige plaats, bijv. in de nabijheid van een elektrisch
fornuis of gasfornuis. Gebruik de oven niet wanneer de kamertemperatuur
hoger is dan 40°C en/of de luchtvochtigheid meer dan 85% bedraagt. Het
is belangrijk een vrije luchtstroom rondom de oven te laten.

Als de magnetronoven te dicht bij een radio of tv staat, is er bij zwakke
signalen mogelijk een beetje interferentie.

Voor een veilige en efficiénte werking moet er voldoende luchtstroming
naar de ventilatieroosters van de oven zijn, d.w.z. 5 cm aan de zijkant en
achterkant, 20 cm aan de bovenkant.

Installeer geen apparaten op een hoogte van meer dan 1,6 m en ook niet
lager dan 0,8 meter.

De oven moet zo worden geplaatst dat het bedieningspaneel en de deur
goed toegankelijk zijn en de stroom ook makkelijk kan worden uitgezet of
onderbroken door middel van een zekering of een stroomonderbreker.

Aan de achterkant van het apparaat bevindt zich een externe
equipotentiale aardgeleider waarop dit symbool is aangebracht.

spuejiapaN
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Belangrijke veiligheidsinstructies

WAARSCHUWING

1.

Om het risico op brandwonden, elektrische schokken, brand,
persoonlijk letsel of excessieve magnetronenergie te verminderen:
Lees alle instructies alvorens de magnetronoven te gebruiken.

Als de deur of de deurafdichtingen beschadigd zijn, mag de oven niet
worden gebruikt totdat deze door een vakman zijn hersteld.

De inhoud van zuigflessen en babyvoedselpotjes moet voor
consumptie geroerd of geschud worden en de temperatuur
gecontroleerd om verbranding te voorkomen.

Vloeistoffen en andere voedingswaren mogen niet in afgesloten
verpakkingen worden opgewarmd, omdat ze kunnen ontploffen.

Bij het opwarmen van dranken kan de vloeistof vertraagd ineens gaan
koken, wees daarom voorzichtig bij het hanteren van de vloeistof of
drank houder.

Voor een niet-vakman is het gevaarlijk om het onderhoud of een
reparatie uit te voeren waarbij een beschermkap wordt verwijderd, dat
bescherming biedt tegen blootstelling aan de energie van de
microgolven.
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Belangrijke veiligheidsinstructies

OPGELET

1.

10.
11.

Om de hoge kwaliteit van de magnetronbuizen en andere
componenten te bewaren, wordt u verzocht de oven niet aan te zetten
zonder dat er voedsel in zit.

Binnen de behuizing is hoogspanning aanwezig. Reparaties en
aanpassingen mogen uitsluitend door gekwalificeerd
onderhoudspersoneel worden uitgevoerd.

Voor deze magnetronoven is aan de achterkant van het apparaat een
vrije luchtstroom nodig voor maximale doeltreffendheid van de koeling.
U moet deze ventilatieroosters vrij houden tijdens het koken.

spuejiapaN

Droog geen kleding in de magnetronoven, omdat er een mogelijkheid
bestaat dat de kleding vuur gaat vatten wanneer het te lang in de oven
blijft.

Gebruik de magnetronoven alleen voor het beoogde gebruik zoals in
deze handleiding wordt beschreven.

Gebruik deze magnetronoven niet als deze niet naar behoren werkt, of
als deze is beschadigd of gevallen.

Niet buiten gebruiken.

Het netsnoer of de stekker niet in water onderdompelen.

Houd het netsnoer uit de buurt van verwarmde oppervilakken.

Laat het netsnoer niet over de rand van de tafel of toonbank hangen.

Om het risico op brand in de oven te beperken:

a) Het voedsel niet te lang laten koken. De magnetronoven
aandachtig in het oog houden als er papier, plastic of andere
brandbare materialen in de oven worden geplaatst om het koken te
vergemakkelijken.

b) Verwijder de metalen sluitstrips van de zakken voordat u deze in de
oven steekt.

c) Als het materiaal in de oven vlam vat: houd de deur van de oven
gesloten, schakel de oven uit met de wandschakelaar of zet de
stroom uit met behulp van de zekering of de stroomonderbreker.
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Belangrijke veiligheidsinstructies

12.

13.

14.

15.
16.

17.

18.

Bewaar geen ontvlambare stoffen naast, boven of in de oven. Dit kan
brand veroorzaken.

Gebruik deze oven NIET om chemicalién of andere niet-
voedingsproducten op te warmen. Reinig deze oven NIET met een
product dat corrosieve chemicalién bevat. Het opwarmen van
corrosieve chemicalién in deze oven kan lekkages van de
magnetronstraling veroorzaken.

Gebruik uw oven niet om thuis in te blikken of een gesloten pot op te
warmen. De druk aan de binnenkant zal oplopen waardoor de pot kan
ontploffen. De magnetronoven kan bovendien niet de correcte
temperatuur voor het inblikken van voedsel aanhouden. Verkeerd
ingeblikt voedsel kan bederven en gevaarlijk zijn om te consumeren.

Probeer niet te frituren in uw magnetronoven.

Aardappelen, appels, eigeel, hele squash en worsten zijn voorbeelden
van voedingsmiddelen met een niet-poreuze schil of vel. Dit soort
voedingsmiddelen moet worden doorprikt alvorens ze te koken, om te
vermijden dat ze barsten.

GEBRUIK GEEN TRADITIONELE VLEESTHERMOMETER IN DE
MAGNETRONOVEN. Gebruik een MAGNETRON THERMOMETER
om te controleren in welke mate gebraad en gevogelte reeds gaar is.
Als alternatief kan een conventionele vleesthermometer worden
gebruikt nadat het voedsel uit de oven werd gehaald. Plaats het viees
of het gevogelte dat onvoldoende gaar is terug in de oven en laat het
enkele minuten op de aanbevolen stand verder koken. Het is
belangrijk dat vlees en gevogelte goed gaar is.

Het bereiden van popcorn in de magnetronoven moet met de nodige
voorzorg gebeuren. Kook dit voor de minimale duur die door de
fabrikant wordt aangegeven. Gebruik de aanwijzingen die geschikt zijn
voor de wattage van uw magnetronoven. Laat tijdens het bereiden van
popcorn de oven NOOIT onbewaakt.
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Belangrijke veiligheidsinstructies

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

Bij het opwarmen van zuigflessen altijd de stop en speen verwijderen.
De vloeistof bovenin de fles zal veel warmer zijn dan onderin. Daarom
moet de fles eerst goed worden geschud alvorens de temperatuur te
controleren. Het deksel moet ook van potjes met babyvoeding worden
verwijderd en de inhoud geroerd of geschud alvorens de temperatuur
te controleren.

De deurafdichtingen en de gebieden er omheen moeten met een
vochtige doek worden schoongemaakt.

Als rook vrijkomt, het apparaat uitschakelen of de stekker uit het
stopcontact halen en de deur gesloten houden om eventuele vlammen
te doven.

Als het netsnoer beschadigd is, moet dit door de fabrikant, de
verkoper of een vakman worden vervangen om gevaar te voorkomen.

Alvorens voorwerpen te gebruiken, moet de gebruiker controleren of
ze geschikt zijn om in een magnetronoven te worden gebruikt.

Bij het opwarmen van vloeistoffen zoals soep, sauzen en dranken in

uw magnetronoven kan de vloeistof tot boven het kookpunt worden

verhit zonder te borrelen. Dit kan resulteren in het plotseling overkoken

van de hete vloeistof. Om deze mogelijkheid te voorkomen, moeten de

volgende stappen worden ondernomen:

a) Vermijd het gebruik van rechte flessen met nauwe halzen.

b) Niet oververhitten.

c) Roer de viloeistof om alvorens de fles in de oven te plaatsen en
roer halverwege de kooktijd nogmaals om.

d) Na het opwarmen de fles een korte tijd in de oven laten staan en
opnieuw roeren alvorens de fles voorzichtig te openen.

Bij het opwarmen van voedsel in een plastic of papieren verpakking,
de oven in het oog houden omdat dit vuur kan vatten.

Eieren in de schaal en hele hardgekookte eieren mogen niet in de
magnetronoven worden opgewarmd, aangezien ze kunnen ontploffen
zelfs nadat het opwarmen in de magnetron al is gestopt.
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Belangrijke veiligheidsinstructies

27.

28.
29.

30.

31.

32.

33.

34.

Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en personen
met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of verstandelijke vermogens of
gebrek aan ervaring en kennis, als ze onder toezicht staan of worden
geinstrueerd over het gebruik van het apparaat op een veilige manier en
de betreffende gevaren begrijpen. Kinderen mogen niet spelen met het
apparaat. Kinderen mogen zonder toezicht het apparaat niet reinigen of
onderhouden.

Het apparaat mag niet onder een waterstraal worden gereinigd.

Er bestaat mogelijk een gevaar vanwege de elektromagnetische
velden en het wordt personen met pacemakers aangeraden om uit de
buurt te blijven van gebieden met elektromagnetische velden.
Raadpleeg in een dergelijk geval de instructies die door de fabrikant
worden gegeven.

Bewaar geen dingen in deze oven als hij niet wordt gebruikt. Dit kan
gevaarlijk zijn voor de omgeving als de schakelaar per ongeluk wordt
aangezet.

Gebruik geen producten uit gerecycled papier omdat deze
onzuiverheden kunnen bevatten die vonken kunnen afgeven of vlam
vatten, tenzij op de verpakking vermeldt staat dat deze specifiek is
ontworpen voor gebruik in een magnetron.

Bij het onderhoud en het vervangen van onderdelen moet de stekker van
het apparaat uit het stopcontact worden getrokken. Nadat de stekker uit
het stopcontact is verwijderd, moet de stekker voor de
onderhoudstechnicus zichtbaar blijven om te voorkomen dat de stekker
per ongeluk in het stopcontact wordt gestoken.

De oven moet regelmatig worden gereinigd en voedingsresten
verwijderd.

Gebruik geen metalen of keramisch servies met vergulde of
verzilverde randen of een verpakking die metaal bevat.
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Verzorging van uw magnetronoven

Als de oven niet wordt schoongehouden, kan het opperviak beschadigd

raken, hetgeen een ongunstige invioed op de levensduur van het apparaat

kan hebben en kan resulteren in een gevaarlijke situatie.

1. Verwijder de stekker uit het stopcontact alvorens het apparaat te reinigen.

2. Houd de binnenkant van de oven [en het middenrek (alleen voor
NE-2143-2, NE-2153-2)] schoon. Als stukjes voedsel of gemorste
vloeistof aan de wanden van de oven of tussen de deurafdichting en het
deuroppervlak blijven kleven, worden microgolven daarin geabsorbeerd
waardoor vonken worden veroorzaakt. Veeg al het gemorste af met een
vochtige doek. Als de oven erg vuil is, mag een afwasproduct of
ontsmettingsmiddel voor gebruik met voedingsmiddelen worden gebruikt.
Gebruik geen agressieve schoonmaakmiddelen of schurende producten.

3. De buitenkant van deze magnetronoven moet met water en zeep worden
gereinigd en daarna gedroogd met een zachte doek. Zorg ervoor dat er geen
water in de ventilatieopeningen aan de achterkant van het apparaat of in het
bedieningspaneel terechtkomt, omdat dit het apparaat kan beschadigen.

4. Het raam van de deur moet met een zeer milde zeep en water worden
schoongemaakt. Zorg ervoor een zachte doek te gebruiken. Gebruik
nooit een ruitenreiniger. De voordeur kan door agressieve zeep of
schoonmaakmiddelen worden gekrast.

HET SPATSCHERM REINIGEN

1. Neem de stopklemveren aan de zijkanten van het spatscherm met
beide handen vast en duw deze naar binnen en naar beneden. Haal
vervolgens het spatscherm uit de oven.

2. Reinig het spatscherm in zeepwater of met een ontsmettingsmiddel
voor gebruik met voedingsmiddelen.

3. Zorg voordat u de oven gebruikt dat het spatscherm is teruggeplaatst.

OPGELET
Het spatscherm moet goed zijn bevestigd wanneer u de oven gebruikt.

Spatscherm  Klemveer

jmi%. |

[
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Verzorging van uw magnetronoven

DE LUCHTFILTER REINIGEN

Reinig de luchtfilter regelmatig volgens de onderstaande instructies. De
oven kan problemen hebben als de luchtfilter verstopt raakt met resten(*).

1. Verwijder de luchtfilter onderaan aan de voorkant van de oven door de
rechter schroef naar links te draaien. Schuif vervolgens de filter naar
rechts en til deze uit de ligging aan de linkerkant.

2. Was de filter in warm zeepwater.

Zorg dat de luchtfilter is teruggeplaatst voordat u de oven gebruiki.
( ) Als de luchtfilter met resten verstopt raakt, raakt de magnetron
hierdoor oververhit.

—

Schroef
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Voor geburuik

KOOKGEREI

1. Vooraleer u de oven gebruikt, verzeker u er steeds
van dat de gebruikte bakjes geschikt zijn om in
een magnetron te worden gebruikt. WARM GEEN
AFGESLOTEN BAKJES/VERPAKKINGEN OP in
een magnetron, omdat deze kunnen ontploffen.

Let op: Lees altijd de instructies van de fabrikant
omdat sommige fabrikanten het voedsel verpakken
in een materiaal dat niet moet worden doorgeprikt.

2. Laat het apparaat NIET onbewaakt als er een
verpakking van papier, plastic of een ander
brandbaar materiaal wordt gebruikt. Gebruik
geen producten uit gerecycled papier omdat deze
onzuiverheden kunnen bevatten die vonken kunnen
afgeven of vlam vatten, tenzij op de verpakking
vermeldt staat dat deze specifiek is ontworpen voor
gebruik in een magnetron.

3. Hittebestendig glas zoals Pyroceram en Pyrex, is het
beste geschikt voor gebruik in een magnetronoven.

4. Als een vonkontlading optreedt, onderzoek dan de
verpakking nauwgezet op metaal.

5. Wanneer u voedsel bereidt dat een lage
temperatuur vereist, kunt u gewoon glas, porselein,
plastic of papier gebruiken. Dit soort materialen voor
hoge temperaturen gebruiken, kan deze materialen
doen barsten of doen verschrompelen.

6. U kunt ook gestoomde groenten bereiden in een
speciale “doorzichtige” verpakkingsfolie, zoals krimpfolie
of waspapier. Niet in een plastic zak opwarmen.

OPGELET
Gebruik geen metalen kookgerei in deze oven.

DIEPVRIESPRODUCTEN
ONTDOOIEN

1. Als u probeert om diepvriesproducten volledig te
ontdooien in de magnetronoven, kan als gevolg van
de verschillen in dikte en vorm van het voedsel,
ongelijkmatige ontdooiing optreden. Het voedsel kan ook
druipen en soms kan het zijn dat een deel van het voedsel
al kookt terwijl andere delen nog steeds bevroren zijn.

Bij het daadwerkelijke gebruik van diepvriesproducten,
moeten deze normaliter niet voor 100% worden ontdooid.
Een ontdooiing voor 70% in de magnetronoven is ideaal
en voldoende voor de volgende bereidingsstap.

2. Om gelijkmatig te ontdooien, het voedsel omdraaien
of herschikken tijdens het ontdooien.

3. Om vet vlees te ontdooien, dit voor een korte
tijd in de magnetronoven opwarmen en bij
kamertemperatuur laten rusten, of het met
tussenpozen opwarmen tot het is ontdooid.

4. Wanneer u een hele kip of een diepvriesproduct van
onregelmatige vorm ontdooit, pak dan de poten of
dunne delen met aluminiumfolie in. Anders zullen de
dunne delen sneller ontdooien en soms zelfs gaar
zijn voordat de andere delen goed zijn ontdooid. Bij
grote stukken vlees de zijkanten met aluminiumfolie
omwikkelen zodat ze gelijkmatig worden ontdooid
door alleen maar verticale microgolven.

5. Tijdens het ontdooien moet soms ijs worden verwijderd.

ANDERE NUTTIGE INSTRUCTIES

VOOR HET BESTE RESULTAAT

1. Bij het bepalen van de bereidingstijd van bepaalde
voedingsmiddelen, steeds de minimale tijd zoeken
en de bereiding tijdens het koken controleren. De
magnetronoven kookt zeer snel, daarom kunnen de
voedingswaren snel overgaar zijn.

2. Wees voorzichtig met de bereiding van kleine
hoeveelheden voedsel of voedsel met een laag
watergehalte. Dit kan aanbranden als het te lang
wordt bereid.

3. Gebruik de oven niet om keukenhanddoeken of
servetten te drogen. Deze kunnen vlam vatten als
ze te lang worden opgewarmd.

4. Probeer geen eieren in de oven te koken.

5. Als u een ei kookt, moet u het membraan van de
dooier doorboren voordat u het ei in de oven plaatst,
om te voorkomen dat het ei barst.

INSTRUCTIES VOOR EEN KNAPPERIG BRUIN
RESULTAAT

Voedsel dat in een magnetronoven wordt bereid, wordt
meestal niet bruin. Dit is een van de kenmerken van de
apparatuur. Om kippen te bruinen, brengt u voér of tijdens
het koken met een borstel saus aan op het oppervlak. U
kunt het vlees ook eerst in een conventionele braadpan
bruinen voordat u het in de oven bereidt. Met een braadpan
voor magnetronoven behaalt u hetzelfde resultaat.

VOOR EEN GELIJKMATIGE BEREIDING

Open de deur en draai de schotel een halve draai om,
of draai het voedsel tijdens de bereiding om. Dit helpt
voor een meer gelijkmatige bereiding. Bij het bereiden
van een Kip koken de poten sneller dan de rest. Pak
de poten in met aluminiumfolie zodat de microgolven
tijdens het koken weerspiegeld worden en zorgen voor
een gelijkmatige bereiding.

KOKEN MET TWEE NIVEAUS
(NE-2143-2/2153-2 alleen)

Bij het opwarmen van één enkele schotel moet u de
voedselhouder steeds in het midden van de onderste
plaat plaatsen.

spuejiapaN

Wanneer de magnetronoven hoofdzakelijk wordt
gebruikt om één enkele schotel per keer op te warmen,
verwijder dan het middelste rek uit de oven.

Bij het opwarmen van twee schotels tegelijk, plaatst u
de twee schotels naast elkaar op de onderste plaat,
tenzij de voedselhouders te groot zijn. In dat geval kunt
u er één op het rek plaatsen.

Bij het opwarmen van meer dan twee schotels,
verdeelt u de schotels gelijkmatig over de twee rekken.

Laat wat ruimte tussen elke schotel, prop niet te veel
voedsel in de oven.

Als het middelste rek niet wordt gebruikt, moet het
buiten de oven worden bewaard en niet op de onderste
plaat worden geplaatst.
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Schematische weergave van de NE-2143-2/NE-1843/NE-1643
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@ Digitaal scherm (zie onder) @ Luchtfilter
@® Weergave van de magnetronstand © Spatscherm (bovenkant van de oven)
©® Keuzetoetsen voor de magnetronstand © Middenrek (alleen NE-2143-2)
O Tijdskeuzeknop O Netsnoer
O Starttoets @ Stroomstekker
© Deurhandvat Het waarschuwingslabel is op het opperviak aan de
buitenkant aangebracht.
ﬁ A — Weergave van de opwarmtijd (min. sec.)
l 1 B — Indicator van de magnetronstand
| -, -, e, ') = :HOOG
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Bediening van de NE-2143-2/NE-1843/NE-1643

Bijvoorbeeld: Om voedsel op matig vermogen gedurende 4 minuten te koken

( ) 1. Zorg ervoor dat de oven op een degelijk geaard stopcontact is aangesloten.
( '—‘ ) 2. Open de deur.
L De ovenlamp gaat aan. Het digitale scherm geeft “0” weer en de indicator van de
. - magnetronstand == wordt weergegeven.

- 3. Doe het voedsel in een geschikte voedselhouder, plaats deze in het midden van de
oven en sluit de deur goed.
De ovenlamp gaat uit.
Opmerking: Wanneer “0” verschijnt, kan de oven worden bediend. De “0” verdwijnt
1 minuut nadat de deur werd gesloten.

'-' ) 4. Druk op de keuzetoets van de gewenste magnetronstand om een ander niveau dan
I , = (HIGH) te kiezen.
. De indicator van de gekozen magnetronstand wordt onder het digitale scherm
= ’ weergegeven.
[Bijvoorbeeld]: Druk éénmaal op de keuzetoets voor de magnetronstand =
(MEDIUM).
) "-"—' ) 5. Stel de gewenste opwarmtijd in.
-, A Controleer de opwarmtijd die wordt weergegeven.
v Opmerking: De maximaal in te stellen tijd voor = bedraagt 25 minuten en
] ’ 30 minuten voor @ of .
[Bijvoorbeeld]: Zet de opwarmtijd op 4 minuten.
( = ) 6. Druk op de Starttoets.
'-” ” ,‘ A. De ovenlamp gaat aan.
CSr i B. Het opwarmen start.
) W g C. De indicator van de magnetronstand begint te knipperen.
-"- '-' D. De opwarmtijd die op het digitale scherm wordt weergegeven, wordt afgeteld.
{ -._:ﬁ:_-
=
vV Ly 7. Wanneer de tijd verstreken is, klinkt een bieptoon en stopt het opwarmen.
~ ,-"-"-"-' P De ovenlamp gaat uit. “©0000” gaat knipperen totdat de deur wordt geopend. De
~ ] “ “ ] , I koelventilator stopt 1 minuut later.
/- ‘-n’ ‘e’ '« N
/A R N W W
( '-' ) 8. Open de deur en neem het voedsel uit de oven.
! , De ovenlamp gaat aan. Het digitale scherm geeft “0” weer en de indicator van de
. - magnetronstand = verschijnt.
. L1 )
( ) 9. Sluit de deur.
De ovenlamp gaat 1 minuut later uit en er verschijnt niets meer op het digitalel
scherm.

¢ Als u op de Starttoets drukt wanneer de deur geopend is, wordt telkens “0” op het
scherm weergegeven.

* U kunt de magnetronstand wijzigen zelfs na de opwarmtijd te hebben ingesteld.

* Als u de opwarmtijd tijdens het opwarmen wenst te wijzigen, dan zet u de
tijdskeuzeknop gewoon op het aantal gewenste minuten en seconden.
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Schematische weergave van de NE-2153-2/NE-1653
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@ Digitaal scherm (zie onder)

@ Prog-toets (Programma)

©® Shift-toets (A/B/C)

O Keuzetoets voor de magnetronstand

@ Dubbele/driedubbele hoeveelheid toets

0® +10s/+20s-toets

@ ®Numerieke/Geheugentoetsen
oTijdsingave

© Stop/Reset toets

I
S50
12300000 00000

D E

© Starttoets

(O Deurhandvat

® Luchtfilter

® Spatscherm (bovenkant van de oven)
® Middenrek (alleen NE-2153-2)

@ Netsnoer

({® Stroomstekker

Het waarschuwingslabel is op het opperviak aan de
buitenkant aangebracht.
A—Programmaweergave
B—Weergave van de opwarmtijd
(“min. sec.” of “uur min.”)
C—eWeergave van het nummer van de Geheugentoets
eOpwarmstap indicator
D—Instelling van het zoomgeluidspatroon
E—eBij het oproepen van een
geprogrammeerde opwarming:
Indicatie van het stapnummer
oTijdens een geprogrammeerde opwarming:
Werkingsindicator
oBij het instellen van de bieptoon:
Volumeindicator

Deze oven is in de fabriek voorgeprogrammeerd voor het volgende:

1. Handmatige bediening

2.

o ok w

7.

Numerieke toetsen ingesteld voor een 1-trapsopwarming bij hoog vermogen (HIGH) met de opgegeven opwarmtijden.
A1=10sec. A2=20 sec. A3=30 sec. A4=40 sec. A5=50 sec.
A6=1 min. A7=1min.15sec. ~A8=1min.30sec. A9=1min.45sec. A0=2 min.
Programma ontgrendelen
Dubbele hoeveelheid=1,6 keer de tijd Driedubbele hoeveelheid=2,2 keer de tijd
Reset van de cyclusteller op “0” voor alle toetsen.
Ovenlamp Wanneer de deur open is = AAN

Licht dimmen tijdens het koken = UIT
De standaard filterreinigingstijd is ingesteld op “500”.

Knippert aan het einde van de opwarmcyclus = UIT

Raadpleeg de gebruikershandleiding als u deze tijden wilt veranderen.
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Bediening van de NE-2153-2/NE-1653

KEUZETOETS VOOR DE MAGNETRONSTAND

Telkens als de toets wordt ingedrukt, schakelt het vermogen zoals hieronder weergegeven.

| P10 |=>| P9 |=>| P8 |=»| P7 |=»| P6 |=»| P5 |=»| P4 |=>| P3 |=

| P2 |=»| P1 |=| PO |=»| PU1 |=»| PU2 |=»| PL1 |=»| PL2 |=»| P10 |opnicuw.

P10: 1600 W* (NE-1653) P 30%
HOOG 2100 W* (NE-2153) e p2: 25%
oo o0, ONTDOOIEN P1:  340W
NORMAAL P8: 80% uir PO: 0%
HOOG p7: 70% VAN BOVEN NAAR , :
PU1: 50%
PG 60% ONDER o S0
VERWARMEN : o
P5: 50% VANIONDER NAAR PL1: 50%
NORMAAL oo o BOVEN Lt S0
: o VERWARMEN ' o

*|EC testprocedure

A. Handmatige 1-trapsopwarming
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(Vervolg op volgende pagina.)

1. Zorg ervoor dat de oven op een degelijk geaard stopcontact is aangesloten.

. Open de deur.

De ovenlamp gaat aan. Het digitale scherm geeft “0” weer.

. Doe het voedsel in een geschikte recipiént, plaats het in het midden van de oven en

sluit de deur goed.

De ovenlamp gaat uit.

Opmerking: Wanneer “0” verschijnt, kan de oven worden bediend. De “0” verdwijnt
1 minuut nadat de deur werd gesloten.

. Kies het gewenste vermogen door op de keuzetoets voor de magnetronstand te drukken.

De gekozen magnetronstand wordt op het digitale scherm weergegeven en de
indicator van de eerste opwarmfase “1” knippert.
[Bijvoorbeeld]: Voor hoog vermogen (HIGH) drukt u één keer op de keuzetoets voor
de magnetronstand.
Opmerking: Telkens als er op de keuzetoets voor de magnetronstand wordt
gedrukt, schakelt het vermogen zoals hierboven afgebeeld.

. Stel de gewenste opwarmtijd in door op de overeenkomstige numerieke toetsen te drukken.

Opmerking: De maximaal in te stellen tijd voor “ONTDOOIEN” en “P0” bedraagt
30 minuten en 15 minuten voor alle andere.
[Bijvoorbeeld]: Druk op de numerieke toetsen “2”, “0” en “0” om 2 minuten in te
stellen.

. Druk op de Starttoets.

A. De ovenlamp gaat aan.

B. Het opwarmen start.

C. Tijdens de werking verschijnt de indicator vanaf links.

D. De opwarmtijd die op het digitale scherm wordt weergegeven, wordt afgeteld.

. Wanneer de totale tijd verstreken is, klinkt een bieptoon aan het einde van de cyclus

en stopt het opwarmen. De ovenlamp gaat uit. “0000” blijft op het scherm knipperen
totdat de deur wordt geopend. De koelventilator stopt 1 minuut later.
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Bediening van de NE-2153-2/NE-1653

8. Open de deur en neem het voedsel uit de oven.

De ovenlamp gaat aan. Het digitale scherm geeft de oorspronkelijk gekozen tijd en
het nummer van de opwarmfase weer.

Sluit de deur.
De ovenlamp gaat 1 minuut later uit en er verschijnt niets meer op het digitale
scherm.

SPECIALE OPMERKING: Voor een 1-traps- en 4-trapsopwarming.

1.

Wanneer u tijdens het koken één keer op de Stop/Reset toets drukt, stopt de oven. U
kunt de oven opnieuw starten door op de Starttoets te drukken of het gekozen
programma annuleren door een tweede keer op de Stop/Reset toets te drukken.

Op de Stop/Reset-toets drukken wanneer de oven zich niet in een opwarmcyclus
bevindt, annuleert het gekozen programma.

Herhalingsfunctie

1.

2.

U kunt exact dezelfde handmatig gekozen opwarmtijd herhalen door alleen maar op
de Starttoets te drukken als u de oven binnen de minuut opnieuw gebruikt.

Deze herhalingsfunctie wordt geannuleerd als de oven met gesloten deur gedurende
1 minuut niet wordt gebruikt.

B. Handmatige 2 tot 5-trapsopwarming

e P
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(Vervolg op volgende pagina.)

1.
2.

Volg de stappen 1 tot 5 op pagina 99.

Kies de gewenste magnetronstand voor de tweede opwarmfase door het nodige

aantal keren op de keuzetoets voor de magnetronstand te drukken.

De gekozen magnetronstand wordt op het digitale scherm weergegeven en de

indicator van de tweede opwarmfase “2” begint te knipperen.

[Bijvoorbeeld]: Druk 8 keer op de keuzetoets voor de magnetronstand voor laag
vermogen (LAAG).

Stel de gewenste opwarmtijd voor de tweede fase in door op de overeenkomstige
numerieke toetsen te drukken.
Opmerking: De maximaal in te stellen tijd voor “©ONTDOOIEN” en “P0” bedraagt
30 minuten en 15 minuten voor alle andere.
De TOTALE TIJD die voor continue opwarming (1-5-trapsopwarming)
zonder “ONTDOOIEN” en “P0” kan worden ingesteld, bedraagt echter
maximaal 25 minuten.
[Bijvoorbeeld]: Druk op de numerieke toetsen “1”, “0” en “0” om 1 minuut in te stellen.

Druk op de Starttoets.

A. De totale tijd voor beide fasen wordt weergegeven.

B. De ovenlamp gaat aan.

C. Tijdens de werking verschijnt de indicator in volgorde vanaf links.
D. De opwarmtijd voor de eerste fase begint af te tellen.

Wanneer de tijd van de eerste opwarmfase verstreken is, wordt er één enkele
bieptoon weergegeven, begint de indicator van de tweede opwarmfase “2” te
knipperen en de opwarmtijd wordt verder afgeteld.

. Wanneer de totale tijd verstreken is, klinkt de bieptoon voor het einde van de cyclus.

Het opwarmen stopt. De ovenlamp gaat uit. “0000” blijft op het tijdsscherm knipperen
totdat de deur wordt geopend. De koelventilator stopt 1 minuut later.
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Bediening van de NE-2153-2/NE-1653

( —“-“—‘ ) 7. Open de deur en neem het voedsel uit de oven.
E) -, “ ' De ovenlamp gaat aan. Het digitale scherm geeft de oorspronkelijk gekozen tijd en
e het nummer van de opwarmfase weer.
( ) 8. Sluit de deur.
De ovenlamp gaat 1 minuut later uit en er verschijnt niets meer op het digitale
scherm.

Opmerking: Voor de opwarmcyclus van de derde en verdere fasen, kies nogmaals de
magnetronstand na stap 3 op pagina 100 en stel de opwarmtijd in.

Zie de speciale opmerking bij “handmatige 1-trapsopwarming” op pagina 100.

C. Geheugentoetsen voor een 1-trapsopwarming programmeren
De oven kan niet worden geprogrammeerd zolang de programmavergrendeling niet is uitgeschakeld.

(zie pagina 105, J. De programmavergrendeling inschakelen.) =
)

( ) 1. Zorg ervoor dat de oven op een degelijk geaard stopcontact is aangesloten. %
L
)

. =
Q.
7

( '-' ) 2. Open de deur en laat deze open staan.

L
CPROG- ) 3. Druk op Prog-toets.

Het “PROG”"-bericht begint op het digitale scherm te knipperen.

FPROG- ) 4. Druk op de Geheugentoets die u wenst te programmeren.

Het nummer van de toets en de informatie over de vorige programmering wordt op
het digitale scherm weergegeven.

[Bijvoorbeeld]: Druk op de Geheugentoets “5”.

5. Kies het gewenste vermogen door op de keuzetoets voor de magnetronstand te drukken.
De gekozen magnetronstand wordt op het scherm weergegeven en de indicator van
N de eerste opwarmfase “1” begint te knipperen.
’ [Bijvoorbeeld]: Druk 10 keer op de keuzetoets voor de magnetronstand voor de
stand voor het ONTDOOIEN.

S

II\

=,
(]
-—am

CPROG "-"—' ) 6. Stel de gewenste opV\{armtijq in door op gle geschikte numerieke toets te drukken.
h 'l: (TR Opmerking: De maximaal in te stellen tijd voor “ONTDOOIEN” en “P0” bedraagt
ah Chmntia 30 minuten en 15 minuten voor alle andere.
y ’ [Bijvoorbeeld]: Druk op de numerieke toetsen “1”, “0” en “0” om 1 minuut in te stellen.
(PROG "-“-' ) 7. Druk opnieuw op de Prog-toets.

,i ! ” ' Het “PROG”-bericht en de indicator van de eerste opwarmfase “1” stoppen met

knipperen. Dit betekent dat u de programmering van de gekozen Geheugentoets
voor een 1-trapsopwarming hebt beéindigd.

( '-' ) 8. 3 seconden na het beéindigen van de programmering verschijnt “0”.
! , 9. Programmeer de overblijvende Geheugentoetsen desgewenst door de stappen 3 t/m
- 7 hierboven te herhalen.

Opmerking: eWanneer “PROG” op het scherm knippert, kan het programma worden
geannuleerd en/of één keer op de Stop/Reset toets drukken, wist het
programma van de Numerieke/Geheugentoets.

eWanneer u de B of C-kant wenst te programmeren, drukt u op de Shift
(A/B/C) toets voordat u op de Numerieke/Geheugentoets drukt.
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Bediening van de NE-2153-2/NE-1653
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D. Geheugentoetsen voor een 2 tot 5-trapsopwarming programmeren

1. Voer de stappen 1 t/m 6 hierboven uit.

2.

3.

Kies de magnetronstand voor de tweede fase door op de keuzetoets voor de
magnetronstand te drukken.
De gekozen magnetronstand wordt op het scherm weergegeven en de indicator van

de tweede opwarmfase “2” begint te knipperen.

[Bijvoorbeeld]: Voor HOOG vermogen drukt u één keer op de keuzetoets voor de
magnetronstand.

Geef de gewenste opwarmtijd in door op de overeenkomstige numerieke toetsen te
drukken.
Opmerking: De maximaal in te stellen tijd voor “ONTDOOIEN” en “P0” bedraagt
30 minuten en 15 minuten voor alle andere.
De TOTALE TIJD die kan worden ingegeven, bedraagt maximaal
25 minuten en 15 minuten voor continue opwarming (1 tot
5-trapsopwarming) uitgezonderd voor “ONTDOOIEN” en “P0”.

[Bijvoorbeeld]: Druk op de numerieke toetsen “2”, “0” en “0” om 2 minuten in te stellen.

4.

5.
6.

Druk opnieuw op de Prog-toets en het “PROG”-bericht en de indicator van de tweede
opwarmfase “2” stoppen met knipperen. De totale tijd voor beide fasen wordt
weergegeven. Dit betekent dat u de programmering van de gekozen Geheugentoets
voor een tweetrapsopwarming hebt beéindigd.

3 seconden na het beéindigen van de programmering verschijnt “0”.
Programmeer de overblijvende toetsen desgewenst door de stappen hierboven te herhalen.

Opmerking: ®Wanneer u de B of C-kant wenst te programmeren, drukt u op de Shift

(A/B/C) toets voordat u op de Numerieke/Geheugentoets drukt.
eHerhaal de bovenstaande procedure om het opwarmen voor de derde en
daaropvolgende fasen te programmeren.

E. Opwarmen door gebruik te maken van Geheugentoetsen

-

LJd

PROG :' ,: '-'
i g9

1.

o

Zorg ervoor dat de oven op een degelijk geaard stopcontact is aangesloten.

Open de deur.

De ovenlamp gaat aan. Het digitale scherm geeft “0” weer.

Opmerking: Wanneer “0” verschijnt, kan de oven bediend worden. De “0” verdwijnt
1 minuut nadat de deur werd gesloten.

Doe het voedsel in een geschikte recipiént, plaats het in het midden van de oven en

sluit de deur goed.

De ovenlamp gaat uit.

Druk op de gewenste Geheugentoets.

A. De informatie van de huidige programmering wordt weergegeven.

[Bijvoorbeeld]: Geheugentoets “5” (Programma Nr. A-5)
Het opwarmprogramma (Ontdooiingsvermogen (DEFROST)
gedurende 1 minuut, hoog vermogen (HIGH) gedurende 2 minuten) is
geprogrammeerd zoals aangegeven op pagina’s 101-102.

Druk op de Starttoets.

A. De ovenlamp gaat aan.

B. Tijdens de werking verschijnt de indicator in volgorde vanaf links.
C. De opwarmtijd begint af te tellen.

(Vervolg op volgende pagina.)
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VL
Ny '\-"-“-"/-‘ p 6. Wanneer de totale tijd verstreken is, innkt_de bieptoop voor het"einde van de _cyclus.
- | “ " / ' I Het opwarmen stopt. De ovenlamp gaat un.. “0000” blijft op het tijdsscherm knipperen
o= totdat de deur wordt geopend. De koelventilator stopt 1 minuut later.
( ) 7. Open de deur en neem het voedsel uit de oven.
De ovenlamp gaat aan.
8. Sluit de deur.

De ovenlamp gaat 1 minuut later uit en er verschijnt niets meer op het digitale
scherm.

Opmerking: Om de B of C-kant te gebruiken, drukt u op de Shift (A/B/C) toets voordat
u op de Numerieke/Geheugentoets drukt.

F. De dubbele/driedubbele hoeveelheid toets programmeren

(De oven kan niet worden geprogrammeerd zolang de programmavergrendeling niet is uitgeschakeld.) %
- \ Qo
'-' 1. Open de deur en laat deze open staan. o
I ‘ De ovenlamp gaat aan en “0” wordt weergegeven. o
e =
L o
7

CPROG- 2. Druk op Prog-toets.

“PROG” begint op het digitale scherm te knipperen.

CPROG- ) 3. Druk op de Geheugentoets voor het gewenste programma.

’F)‘S\ Het nummer van de toets en de informatie van de vorige programmering wordt op
! .0 het digitale scherm weergegeven. “PROG” begint te knipperen.

LP‘R'OEE’—-' T ) 4. Druk één keer op de Dubbele/Driedubbele hoeveelheid toets.

'F)‘ }- “-' De vorige gekozen vermenigvuldigingsfactor wordt op het scherm weergegeven.

[Bijvoorbeeld]: 1,6 keer is /0. (Dubbele hoeveelheid) 2,2 keer is £C. (driedubbele
hoeveelheid)

LF‘\RIOG’—-, , '- ) 5. Geef de gewenste vermenigvuldigingsfactor in door op de overeenkomstige

I '1'_"'}- (3 numerieke toets te drukken.
= - [Bijvoorbeeld]: 1,5 keer, druk op de numerieke toetsen “1” en “5”.

(PROG -‘ “- ) 6. Druk opnieuw op de Prog-toets.

Hl‘ ,- ( -‘ “PROG” stopt met knipperen. Dit betekent dat u het programmeren van de gekozen
J - Geheugentoets met de aangepaste dubbele hoeveelheid hebt beéindigd.

( '-' ) 7. Na 3 seconden verschijnt “0”.

Opmerking: Als u de aangepaste tijd voor de driedubbele hoeveelheid wenst te
wijzigen, drukt u twee keer op de Dubbele/Driedubbele hoeveelheid toets
zoals aangegeven in stap 4 hierboven. De vermenigvuldigingsfactor is
voorgeprogrammeerd.

Elke vermenigvuldigingsfactor moet apart worden geprogrammeerd om
deze te wijzigen.

Let op. Controleer bij het programmeren of de ingestelde tijden geschikt zijn om de
correcte temperaturen te bereiken.
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G. Opwarmen door gebruik te maken van een Geheugentoets om een Dubbele/

Driedubbele hoeveelheid op te warmen
[Zorg dat het apparaat correct is geprogrammeerd. (zie pagina 103.)]

- ol
Ll
PROG =1
C
PROG '-"_“:'
5” | 1]
PROG ,-“-"‘
A5 AN

1. Volg de stappen 1 tot 3 in “E. Opwarmen door gebruik te maken van Geheugentoetsen”.

. Druk één keer op de Dubbele/Driedubbele hoeveelheid toets.

Opmerking: Druk twee keer op de Dubbele/Driedubbele hoeveelheid toets als u
een driedubbele hoeveelheid wilt opwarmen.

. Druk op de gewenste Geheugentoets.

[Bijvoorbeeld]: Geheugentoets 5 (Programma Nr. A-5)

. Druk op de Starttoets.

A. De ovenlamp gaat aan.

B. Tijdens de werking verschijnt de indicator in volgorde vanaf links.

C. De opwarmtijd begint af te tellen.

Opmerking: Als de programmavergrendeling is ingeschakeld, start het
opwarmprogramma onmiddellijk.
Dit betekent dat u niet op de Starttoets moet drukken. (zie pagina 105.)

. Wanneer de totale tijd verstreken is, klinkt de bieptoon voor het einde van de cyclus.

Het opwarmen stopt. De ovenlamp gaat uit. “0000” blijft op het tijdsscherm knipperen
totdat de deur wordt geopend.

. Open de deur en neem het voedsel uit de oven. Sluit de deur.

Het digitale scherm gaat 1 minuut later uit.

Opmerking: Om de B of C-kant te gebruiken, drukt u op de Shift (A/B/C) toets voordat

u op de Numerieke/Geheugentoets drukt.

H. Opwarmen met de +10s/+20s-toets

-

(Vervolg op volgende pagina.)

1. Zorg ervoor dat de oven op een degelijk geaard stopcontact is aangesloten.

. Open de deur.

De ovenlamp gaat aan. Het digitale scherm geeft “0” weer.
Opmerking: Wanneer “0” verschijnt, kan de oven bediend worden. De “0” verdwijnt
1 minuut nadat de deur werd gesloten.

. Doe het voedsel in een geschikte voedselhouder, plaats deze in het midden van de

oven en sluit de deur goed.
De ovenlamp gaat uit.

. Druk één keer op de +10s/+20s-toets.

A. De ovenlamp gaat aan.

B. Tijdens de werking verschijnt de indicator in volgorde vanaf links.

C. Het opwarmen start op HOOG vermogen gedurende 10 seconden.

[Bijvoorbeeld]: Druk één keer op de +10s/+20s-toets om op te warmen gedurende
10 seconden.
Druk twee keer op de +10s/+20s-toets om op te warmen gedurende
20 seconden.

. Wanneer de totale tijd verstreken is, klink de bieptoon voor het einde van de cyclus.

Het opwarmen stopt. De ovenlamp gaat uit. “0000” blijft op het tijdsscherm knipperen
totdat de deur wordt geopend. De koelventilator stopt 1 minuut later.
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6. Open de deur en neem het voedsel uit de oven.

De ovenlamp gaat aan.

7. Sluit de deur.

De ovenlamp gaat 1 minuut later uit en er verschijnt niets meer op het digitale
scherm.

Opmerking: Eén keer op de Stop/Reset toets drukken of de deur openen tijdens het
opwarmen, annuleert het opwarmen.

I. De cyclusteller aflezen

©Om het totaal van alle ooit gebruikte kooktijden weer te geven

|
Ll
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1. Open de deur en laat deze open staan.
De ovenlamp gaat aan. Het digitale scherm geeft “0” weer.

2. Druk op de numerieke toets “3” terwijl u op de Starttoets drukt.
Het totaal van alle ooit gebruikte kooktijden wordt weergegeven.

spuejiapaN

o Om het totaal aantal keren dat de oven werd gebruikt weer te gegeven

1. Open de deur en laat deze open staan.
De ovenlamp gaat aan. Het digitale scherm geeft “0” weer.

2. Druk op de keuzetoets voor de magnetronstand terwijl u op de Starttoets drukt.
Het aantal cycli dat de oven werd gebruikt, wordt weergegeven.
Opmerking: De laatste twee cijfers van het totaal aantal keren dat de oven werd
gebruikt, zijn weggelaten en dit aantal wordt weergegeven in eenheden
van 100 wanneer de oven meer dan 100 keer werd gebruikt.

J. De programmavergrendeling inschakelen

1. Zorg ervoor dat de oven op een degelijk geaard stopcontact is aangesloten.

2. Open de deur en laat deze open staan.
De ovenlamp gaat aan. Het digitale scherm geeft “0” weer. Terwijl u op de Starttoets
drukt, drukt u op de Prog-toets (gedurende meer dan 2 seconden) totdat “PROG”, “P”
en “L” worden weergegeven.

3. De programmavergrendeling is nu ingeschakeld.

Opmerking: In “Programma vergrendeld”

a. De oven wordt gestart door op de gewenste Geheugentoets te drukken. Er hoeft niet
meer op de Starttoets worden gedrukt.

b. De onderbrekingsfunctie is uitgeschakeld - de deur openen annuleert de resterende
tijd van het programma.

c. De oven kan niet worden geprogrammeerd zolang de programmavergrendeling niet
is uitgeschakeld.

K. De programmavergrendeling uitschakelen
[ ] 1. Zorg ervoor dat de oven op een degelijk geaard stopcontact is aangesloten.

(Vervolg op volgende pagina.)
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2.

3.

Open de deur en laat deze open staan.

De ovenlamp gaat aan. Het digitale scherm geeft “0” weer. Terwijl u op de Starttoets
drukt, drukt u op de Prog-toets (gedurende meer dan 2 seconden) totdat “PROG” en
“P” worden weergegeven.

De programmavergrendeling is nu uitgeschakeld.

Opmerking: In “Programma ontgrendeld”

a.

Pa0oT

De oven keert terug naar een bedieningsstand van twee-toetsen (Nummer/
Geheugentoets + Starttoets).

De herhaal- en onderbrekingsfuncties kunnen worden gebruikt.

De Geheugentoetsen kunnen worden geprogrammeerd.

Handmatig opwarmen kan worden gebruikt.

Het volume, de tijdsduur en de toonhoogte (bieptoon aan het einde van de
opwarmcyclus/alarm voor het reinigen van de filter) kunnen worden ingesteld.

L. De programmalijst aflezen

PROG
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\
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1.
2.

Open de deur en laat deze open staan.

Druk op de numerieke toets “1” terwijl u op de Starttoets drukt.

Alle informatie over elke huidige programmering (het programma dat voor elke

Numerieke/Geheugentoets is ingesteld (A0 tot C9), bieptoon, programmavergrendeling,

ovenlamp instellingen bij geopende deur, de instellingen voor het knipperen van de

ovenlamp aan het einde van de opwarmcyclus en de instellingen voor het dimmen van

de ovenlamp tijdens het koken) zal continu zichtbaar zijn.

Opmerking: Wanneer de teller voor het alarm voor het reinigen van de filter is
ingesteld, verschijnt dit na programmavergrendeling.

Hoe de inhoud van een geheugen wissen

1.

Open de deur (laat deze open staan) en druk op de Prog-toets.

2. Kies het nummer van het geheugen dat u wenst te wissen en druk op de toets voor

de keuze van de magnetronstand.

3. Druk op de Stop/Reset toets en “0” wordt weergegeven om aan te geven dat het

geheugen is gewist.
*De inhoud van het geheugen wordt automatisch gewist bij het overschrijven.
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M. Geluidstoonopties kiezen

(De oven kan niet worden geprogrammeerd zolang de programmavergrendeling niet is uitgeschakeld.)

Het volume—(4 niveaus), de lengte van de toon—(3 opties), de geluidstoon—(3 opties) van de bieptoon en de
geluidstoon van het alarm voor het reinigen van de filter —(3 opties) kunnen worden ingesteld. U kunt de
combinatie kiezen van volume, tijdsduur en toonhoogte die het beste bij uw behoeften past.

De bieptoon wordt in de fabriek op het hoogste volumeniveau (#3) op 3 beeps en een normale toonhoogte ingesteld.

Om het volume te kiezen

1. Zorg ervoor dat de oven op een degelijk geaard stopcontact is aangesloten.

( '-' ) 2. Open de deur en laat deze open staan.
| ' De ovenlamp gaat aan. Het digitale scherm geeft “0” weer.
CPROG '—‘ ) 3. Druk eerst op de Prog-toets en vervolgens op de Starttoets. =
e I , “3 bEEP” en de indicator voor de instellingen van het patroon van de zoemer “1”, 3
- worden op het digitale scherm weergegeven en “PROG” knippert. o
)
CPR( :j [l '-' ) 4. Kies het gewenste volume door op de Starttoets te drukken. 3_
~2J -“- ,- ,- Het volume wordt steeds minder tot volledig stil door herhaaldelijk op de Starttoets te |7
1 ’,'.'\. T drukken. De toon zal op het luidste volumeniveau worden weergegeven en het

digitale scherm geeft het volumeniveau weer onder de vorm van cijfers (van 3 tot 0—
van luid tot stil) gevolgd door het woord “bEEP”.

[Bijvoorbeeld]: 3 bEEP—Het luidst (fabrieksinstelling) 1 bEEP—Laag
2 bEEP—Mid 0 bEEP—Sil
'PROG, '— ,- '—‘ ) 5. Druk opnieuw op de Prog-toets en “PROG” stopt met knipperen. Het ingestelde
E,-“- ,- ,- volume voor de bieptoon wordt vervolgens gedurende 3 seconden weergegeven.
1o Vervolgens wordt “0” weergegeven.

Om de tijdsduur van de bieptoon in te stellen, drukt u na stap 5 op de Starttoets voordat

( ™ ) “0” wordt weergegeven.
L
Om de tijdsduur van de toon te kiezen
Er bestaan 3 opties voor de tijdsduur van de bieptoon aan het einde van de
opwarmcyclus.
1ste 3 bieptonen (fabrieksinstelling)
2de Korte bieptonen gedurende 60 seconden
3de De “Biep”-toon wordt gedurende 5 seconden weergegeven en vervolgens
3 bieptonen 30 seconden later en nog eens 60 seconden later. (Zoemer
herinneringsfuncties om te voorkomen dat voedsel in de oven wordt vergeten.)
£PROG: '- '- '-' 6. Druk op de Starttoets binnen de 3 seconden nadat u op de Prog-toets in stap 5 hebt
! 'E,,-',- ,- ,- ] gedrukt.
TR A. “PROG” knippert.
B. De huidige tijdsduur van de bieptoon wordt weergegeven.
C. Telkens als er op de Starttoets wordt gedrukt, verandert het scherm
achtereenvolgens van 1e naar 2e en 3e en wordt de instelling gewijzigd.
'Pnoe, CCO ) 7. Wanneer d(?‘ gewerlste tijdsduur voor de toon is gekozen, drukt u opnieuw op de
E,-“- ,- ’- Prog-toet; PROG” stopt met knipperen en de ingestelde tijdsduur voor de toon die
| > T aan het einde van de opwarmcyclus wordt weergegeven, zal gedurende 3 seconden
worden weergegeven. Vervolgens wordt “0” weergegeven.
( '-I ) Om de toonhoogte van de bieptoon in te stellen, druk na stap 7 op de Starttoets
)_ | alvorens “0” wordt weergegeven.

(Vervolg op volgende pagina.)
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Om de toonhoogte van de toon te kiezen
Er bestaan 3 opties voor de toonhoogte van de bieptoon aan het einde van de
opwarmcyclus.
o: Laag, e Normaal (fabrieksinstelling), ses: Hoog
8. Druk op de Starttoets binnen de 3 seconden nadat u op de Prog-toets in stap 7 hebt
gedrukt.
A. “PROG” begint te knipperen.
B. De huidige toonhoogte van de bieptoon wordt weergegeven.
C. Telkens als er op de Starttoets wordt gedrukt, verandert het scherm
achtereenvolgens in “¢”, “e.4” en “s 0 8” en wordt de instelling gewijzigd (Onder de
“DE” van “bEEP”).
9. Wanneer de gewenste toonhoogte voor de toon is gekozen, drukt u opnieuw op de
Prog-toets.
“PROG” stopt met knipperen en de ingestelde toonhoogte voor de toon die aan het
einde van de opwarmcyclus wordt weergegeven, zal gedurende 3 seconden worden
weergegeven. Vervolgens wordt “0” weergegeven.

Om de toonhoogte van het alarm voor het reinigen van de filter in te stellen, druk na
stap 9 op de Starttoets alvorens “0” wordt weergegeven.

Om de toonhoogte van het alarm voor het reinigen van de filter te kiezen

Er bestaan 3 opties voor de toonhoogte van het alarm voor het reinigen van de filter.

o: Laag, e Normaal (fabrieksinstelling), ees: Hoog

10. Druk op de Starttoets binnen de 3 seconden nadat u op de Prog-toets in stap 9 hebt
gedrukt.
A. “PROG” begint te knipperen.
B. De huidige toonhoogte van het alarm voor het reinigen van de filter wordt

weergegeven.
C. Telkens als er op de Starttoets wordt gedrukt, verandert het scherm
achtereenvolgens in “¢”, “e0” en “e 00” en wordt de instelling gewijzigd (Onder de

“EP” van “bEEP”).
11. Wanneer de gewenste toonhoogte voor het alarm voor het reinigen van de filter is

gekozen, drukt u opnieuw op de Prog-toets.

“PROG” stopt met knipperen en de ingestelde toonhoogte voor het alarm voor het

reinigen van de filter zal gedurende 3 seconden worden weergegeven. Vervolgens

wordt “0” weergegeven.

Opmerking: Als de geprogrammeerde tijd voor het reinigen van de luchffilter op “0”
is ingesteld, kan de toonhoogte van het alarm voor het reinigen van de
filter niet worden gekozen.

N. Procedure voor het programmeren van de luchtfilter
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1. Open de deur en laat deze open staan.
De ovenlamp gaat aan. Het digitale scherm geeft “0” weer.

2. Druk op de Numerieke toets “7” terwijl u op de Starttoets drukt.

3. Het scherm geeft de tijdsduur (in uren) weer die u voor het reinigen van de filter heeft
geprogrammeerd of de tijd die oorspronkelijk door de fabrikant werd ingesteld.

4. Stel de gewenste tijd tussen twee reinigingen in door op de overeenkomstige
Numerieke toetsen te drukken. (tot maximum 9999 uur)
[Bijvoorbeeld]: Druk op de Numerieke toetsen “6”, “0” en “0” om 600 uur in te stellen.

(Vervolg op volgende pagina.)
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0. Ovenlamp
(De oven kan niet worden geprogrammeerd zolang de programmavergrendeling niet is uitgeschakeld.)

5. Druk op Prog-toets.
Dit beéindigt de procedure om de tijd tussen twee reinigingen van de filter te
programmeren.

6. Na 3 seconden geeft het digitale scherm “0” weer. De oven is nu klaar om te worden
gebruikt.

Opmerking: Wanneer “FILt” op het digitale scherm verschijnt, verwijder de filter en
reinig hem.
Druk gedurende 2 seconden op de Stop/Reset-toets om het scherm te
wissen.

Om de teller van het alarm voor het reinigen van de filter weer te geven

1. Open de deur en laat deze open staan.

2. Druk op de Numerieke toets “5” terwijl u op de Starttoets drukt.

3. Het totaal van alle kooktijden tezamen begint opnieuw te tellen en wordt na het
wissen weergegeven.

spuejiapaN

Na 3 seconden geeft het digitale scherm “0” weer.

N.B. Als de oven na een korte werkingstijd stopt, controleer dan de luchtfilter voordat u
er een technicus bij haalt.

e De ovenlamp instellen wanneer de deur open staat
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Om de instellingen voor de ovenlamp UIT te zetten

1. Open de deur en laat deze open staan.
De ovenlamp gaat aan en “0” wordt weergegeven.

2. Druk op de numerieke toets “9” terwijl u op de Starttoets drukt.
“PROG” begint te knipperen. De voordien ingegeven instellingen voor de ovenlamp
worden weergegeven.

3. Druk op de Starttoets.
Opmerking: Telkens als er op de toets wordt gedrukt, wordt “aan” = “UIT” — “aan”
herhaald.

4. Druk op Prog-toets.
“PROG” stopt met knipperen en de instellingen voor de ovenlamp worden gedurende
3 seconden weergegeven.
Vervolgens wordt “0” weergegeven.

Om over te gaan naar stap 5, drukt u na stap 4 op de Starttoets voordat “0” wordt
weergegeven.

(Vervolg op volgende pagina.)
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e De ovenlamp knippert aan het einde van de opwarmcyclus
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Om het knipperen van de ovenlamp aan het einde van de opwarmcyclus AAN te
zetten

5. Druk op de Starttoets binnen de 3 seconden nadat u op de Prog-toets in stap 4 hebt
gedrukt.
“PROG” begint te knipperen. De voordien ingegeven instellingen voor het knipperen
van de ovenlamp worden weergegeven.

6. Druk op de Starttoets.
Opmerking: Telkens als er op de toets wordt gedrukt, wordt “UIT” — “aan” — “UIT”
herhaald.

7. Druk op Prog-toets.
“PROG” stopt met knipperen en de instellingen voor het knipperen van de ovenlamp
zullen gedurende 3 seconden worden weergegeven. Vervolgens wordt “0”
weergegeven.

Om over te gaan naar stap 8, drukt u na stap 7 op de Starttoets voordat “0” wordt
weergegeven.

®Om de lichtsterkte van de ovenlamp tijdens het koken in te stellen
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Om de lichtsterkte in de oven tijdens het koken te verminderen

8. Druk op de Starttoets binnen de 3 seconden nadat u op de Prog-toets in stap 7 hebt
gedrukt.
“PROG” begint te knipperen. De voordien ingegeven instellingen voor het dimmen
van de ovenlamp worden weergegeven.

9. Druk op de Starttoets.
Opmerking: Telkens als er op de toets wordt gedrukt, wordt “UIT” — “aan” — “UIT”
herhaald.

10.Druk op Prog-toets.
“PROG” stopt met knipperen en de instellingen voor het dimmen van de ovenlamp
worden gedurende 3 seconden weergegeven. Vervolgens wordt “0” weergegeven.
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Alvorens te koken

BASISPRINCIPES BIJ ALGEMENE RICHTLIJNEN
HET GEBRUIK VAN EEN VOOR HET OPWARMEN IN
MAGNETRON EEN MAGNETRONOVEN

Er zijn enkele basisprincipes die het succes van het Zie elke voedselcategorie voor specifieke tijden,

bereiden van voedsel in een magnetron bepalen. de juiste opwarmtechnieken en de noodzakelijke
voorbereiding van voedingswaren.

Deze zijn: OPWARMEN VAN GEKOELD VOEDSEL

1. DE TEMPERATUUR VAN HET VOEDSEL — In de koelkast bewaard voedsel (5°C) moet worden

bedekt voordat het wordt opgewarmd, met uitzondering
van brood, gebak of gepaneerde producten die
onbedekt moeten worden opgewarmd om te
voorkomen dat ze zompig worden.

Diepvriesproducten of gekoeld voedsel hebben
een langere opwarmtijd nodig dan voedsel op
kamertemperatuur, om een geschikte temperatuur
voor het opdienen te bereiken.

2. DE VOEDINGSBESTANDDELEN — Voedsel De meeste conventioneel bereide voedingsmiddelen
met een hoog gehalte aan suiker, zout, vetten moeten licht gaar z"ijn en in de koelkast pewaard
en vocht warmen sneller op omdat ze door hun worden, zodat ze tijdens het opwarmen in de
karakteristiecken microgolfenergie aantrekken. magnetron niet te gaar worden.

Compactere voedingswaren met een hoog gehalte Gekookte gerechten, zoals groenten, kunnen per
aan proteinen en vezels, absorberen trager de portie op een schotel worden gelegd en bedekt om
microgolfenergie, hierdoor hebben ze een langere zonder verlies van kleur, textuur of voedingswaarde te
opwarmtijd. worden opgewarmd.
3. BULK/VOLUME — Hoe groter de massa van het OPWARMEN VAN VOEDSEL OP
voedsel, hoe langer het duurt om het op te warmen. KAMERTEMPERATUUR
4. DE HOUDERS — Keramiek, papier, porselein, Voorbereide schotels, zoals ingeblikte voorgerechten,
piepschuim, glas en kunststof zijn geschikt voor groenten, enz. vereisen een aanzienlijk kortere
gebruik in de magnetronoven mits de volgende opwarmtijd dan voor gekoeld voedsel.
voorzorgen. BELANGRIJKE AANBEVELINGEN
Het opwarmen van voedsel met een hoog 1. Voor de beste resultaten is het aanbevolen dat
gehalte aan vet of suiker mag alleen gebeuren het conventioneel bereide voedsel licht gaar wordt
in voedselhouders die aan hoge temperaturen bereid wanneer dit naderhand in deze oven moet
weerstaan, omdat deze voedingswaren zeer worden opgewarmd. ,
heet worden. Wanneer u voor dergelijke 2. ONTHOUD dat wanneer de opwarmcyclus is
voedingswaren een voedselhouder gebruikt uit begindigd, de kerntemperatuur van het voedsel |
piepschuim, zal deze verschrompelen. dat in deze oven werd opgewarmd nog een beetje
Andere restaurantglazen of plastic schotels voor hoger wordt. , .
lage temperaturen kunnen onder vergelijkbare 3. De microgolftoepassingen worden voornamelijk
omstandigheden barsten of kromtrekken. verkeerd gebruikt bij de categorie van brood, gebak
en taarten. Ze zijn droger aan de buitenkant dan

aan de binnenkant of de vullingen en ze verwarmen
langzamer. Daarom moeten gebakken producten
ALLEEN worden opgewarmd totdat de korst warm

Voedsel NIET IN EEN AFGESLOTEN
voedselhouder of zak OPWARMEN. Voedsel zet

tLJ“rte?(char\'nlerhlttmg en de voedselhouder of zak kan is bij aanraking (50°C—55°C).
) 4. UW VOEDSEL NIET TE GAAR KOKEN: 99%
5. VERMIJD METAAL omdat dit de microgolven van alle klachten over de voedselkwaliteit van
weerkaatst, waardoor ongelijkmatige verwarming en voedingswaren die in een magnetron werden
soms zelfs flitsen ontstaan, die de binnenkant van opgewarmd, kan worden toegeschreven aan
de oven, de metalen voedselhouders of draagplaat oververhitting.

kunnen beschadigen.

6. Opgewarmde vloeistoffen kunnen overkoken als ze
niet met lucht worden vermengd. Geen vloeistoffen
in de magnetronoven opwarmen zonder eerst te
roeren.

- 111 -

spuejiapaN



Bereidingsinstructies — Tijdstabellen voor het opwarmen en ontdooien —

De tijden in de onderstaande tabel dienen alleen als richtlijn. Er zijn vele factoren, zoals de begintemperatuur
van het voedsel, die de uiteindelijk vereiste opwarmtijd kunnen beinvioeden. De kook- en ontdooiingstijd moeten
indien nodig worden aangepast.
Alle tijlden werden getest met voedsel met een begintemperatuur zoals hieronder aangegeven;

Gekoeld voedsel................... ongeveer +5°C

Diepvriesproducten.............. ongeveer —18°C
Controleer altijd met een temperatuursensor voor de juiste kerntemperatuur om te voldoen aan de huidige
reglementaire vereisten inzake levensmiddelenhygiéne.

Geschatte tijd
Functie Voedsel Gewicht Ver:?\‘/ggs N 'NE-2153-2 NE-18a3 | NE-1653
NE-2143-2 NE-1643
Ontdooien Visfilets 500 g 8 min 8 min 8 min
Rundergehakt 500 g ONTDOOIEN |5 min 5 min 5 min
Hele kip 1,36 kg (P1) 25 min 25 min 25 min
Samengesteld gerecht
Meerdere porties 1,36 kg 20 min 20 min 20 min
Eén portie 275¢g 8 min 8 min 8 min
Appeltaart 1 portie 1min15s [1min15s [1min15s
Gebak 1 portie 2 min 2 min 2 min
Broodjes 1 portie 50 g 30s 30s 30s
Koken van Roereieren 2 eieren + - 20-25s 20-25s 30-40 s
gekoeld rauw 2 eetlepels HOOG
voedsel melk (P10)
Broccoli 500 g 3 min 3min30s |[3min55s
Visfilets 500 g 2min20s |2min45s |3 min
Spek 2 plakjes spek 40s 50s 1 min
of ham
Porties kip 500 g 4 min 4min45s [5min20s
Koken en/of Bonen 500 g - 3min20s |4 min 4min30s
opwarmen van Gekookte rijst 167 g HOOG 1min20s [1min40s [1min55s
diepvriesproducten | Gekookte worst x 3 (50 g elk) (P10) 50 s 1 min 1min5s
Gebraden
kippenvleugels X 7 stuks 1min20s |[1min40s |1 min55s
Gekookte
Cheeseburger 75¢ 50s 1 min 1min5s
Chocolade fudge
cake 1 portie ONTDOOIEN |30 s 30s 30s
(P1)
Opwarmen van Lasagne 325¢g - 3min20s |4 min 4min30s
afgekoeld, bereid | Chili 325¢g HOOG 2min30s |3 min 3mini5s
voedsel Appeltaart 1 portie (P10) 14s 16's 18s
Pepersaus 100 ml 40s 50s 56 s
Gebakken bonen 100 ml 40s 50s 56 s
Soep 125 ml 48 s 56s 1min10s

HINTS:

ontdooien — gebruik een geschikt bakje.
* Bij het ontdooien van meerdere porties voedsel, dit halverwege van de ontdooiingstijd omkeren en in
stukken breken om de energie van de microgolven beter te laten doordringen.
» Vast/compact voedsel mag niet vanuit bevroren toestand worden gekookt, aangezien het aan de randen
te gaar gekookt zal zijn voordat de kern de vereiste temperatuur heeft bereikt.
* Bedek de schotels waar nodig tijdens het koken/opwarmen. Dit zal het vocht vasthouden en spatten/
morsen voorkomen.
» Zet de deksels los/doorboor de huishoudfolie alvorens afgesloten voedsel te koken/opwarmen.
* Meng of schud het voedsel halverwege de kook/ontdooiingstijd om de warmte gelijkmatig te verdelen.
* Bewaar een rusttijd voordat u de temperatuur van het voedsel controleert en/of voor consumptie aanbiedt.
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¢ Plaats het voedsel niet rechtstreeks op de bodem van de oven om het te koken / op te warmen / te




Uitleg bij de foutcodes van de zelfdiagnose

Deze oven controleert zijn werking en geeft een foutcode op het digitale scherm weer wanneer er een probleem optreedt.

Wat te doen als er een foutcode wordt weergegeven:

Trek de stekker van de oven uit het stopcontact en wacht 10 seconden om deze opnieuw in het stopcontact te steken.

Als de oven daarna nog niet normaal werkt, volgt u de volgende tabel.

CODE PROBLEEM WAT TE DOEN (ONDER)

FO1 Afvoertemperatuur te hoog 1./2./3./4./5.

F33 Defect thermistorcircuit 1./5.

F44 Defect bedieningsspaneel 1./5.

F81-82 Defect relais 5./6./7.

F86-87 Defect relais 1./5.

u30 De bereiding via een Geheugentoets heeft in combinatie Controleer de instellingen en wijzig
met de instellingen voor de Dubbele of Driedubbele de tijd.
hoeveelheid de maximale tijdsduur overschreden. —Zie pagina 99, stap 3 “Opmerking”.

oakrwh~

7.

De oven stopt vanzelf. Trek de stekker uit het stopcontact.
De oven geeft onophoudend een bieptoon.

De oven herstelt zich voor een normale werking wanneer afgekoeld.

Plaats de oven op een koelere plaats.

Neem contact op met de verkoper als het probleem aanhoudt.
De oven zal verder blijven werken als deze foutcode wordt weergegeven, maar niet zoals het hoort. Neem

contact op met de verkoper.
Druk op de Stop/Reset toets en probeer het opnieuw.

spuejiapaN

Opmerking: De codes die op het scherm worden weergegeven, geven niet alle mogelijke storingen van het apparaat aan.

Installatie-instructies voor het boven elkaar stapelen

Belangrijk
1.

2.

Trek de stekker uit het stopcontact alvorens met de
installatie te beginnen.
Voor een installatie boven elkaar moet u de

Panasonic Joint Plate A1134-3280 gebruiken 1.

(verkrijgbaar via uw verkoper).

De combinatie van apparaten in een gestapelde 2.
installatie is beperkt tot de volgende modellen. 3.

NE-2153-2, NE-1653, NE-2143-2, NE-1843,

NE-1643 4.

Plaats niet meer dan één oven boven de onderste

oven. 5.

Verbindings-
plaat

CL\\

Uitsteeksel

Fig. 1
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Uitsteeksel

Voorbereiding
Zorg dat de oven leeg is.

Installatie

Zet de apparaten op elkaar en verwijder de vijf
schroeven (@) zoals getoond in Fig. 1.

Draai schroef (p) los.

Het uitsteeksel op de verbindingsplaat moet van de oven
af wijzen. Plaats de verbindingsplaat op de schroef (o).
Bevestig de vijf schroeven (@ en de schroef (b) en
draai ze aan. Zie Fig. 2.

Zorg ervoor dat de oven zich op een veilige en goed
werkbare hoogte bevindt.

5

Verbindings- | v s |7 ||
plaat Kl
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Este producto cumple con la normativa europea sobre interferencias EMC (EMC = Compatibilidad
Electromagnética) EN 55011. Segun dicha normativa, este producto es un equipo perteneciente al grupo 2,
clase B y cumple con las limitaciones requeridas. Grupo 2 significa que la energia de radiofrecuencia se genera
intencionadamente en forma de radiacion electromagnética para el calentamiento y la coccidn de alimentos.
Clase B significa que este producto se puede utilizar en las zonas domésticas habituales.

Fabricado por: Panasonic Corporation, 1006 Oaza Kadoma,
Kadoma City, Osaka, Japon

Importador: Panasonic Marketing Europe GmbH

Panasonic Testing Centre,

Winsbergring 15, 22525 Hamburgo,

Alemania

El nivel de presion de sonido es
inferior a los 70 dB (ponderacién A).
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Instrucciones de seguridad importantes

INSTALACION

EXTRACCION DE LA PELICULA PROTECTORA

La pelicula protectora se utiliza para evitar aranazos en la carcasa exterior durante
el transporte. Retire la pelicula antes de instalar y utilizar el electrodomeéstico.

COLOQUE LA ETIQUETA DE PRECAUCION.

Si se adjunta una etiqueta de precaucion con el horno, péguela en la
parte superior del electrodoméstico antes de utilizarlo.

CONEXION A TIERRA

IMPORTANTE: POR MOTIVOS DE SEGURIDAD PERSONAL, LA
CONEXION A TIERRA DE ESTE ELECTRODOMESTICO DEBE
REALIZARSE CORRECTAMENTE.

Cuando una toma eléctrica no esta conectada a tierra, es responsabilidad
del cliente sustituirla por una toma con una conexion a tierra correcta.

ADVERTENCIA DE TENSION Y POTENCIA

La tension empleada debe ser igual a la que se especifica en el horno
microondas. El uso de una tensién mayor que la especificada es peligroso y
puede ocasionar un incendio u otro tipo de accidente que podria provocar dafos.

COLOCACION DEL HORNO

Coloque el horno sobre una superficie plana y estable. No coloque el horno

en un lugar humedo o con una temperatura elevada; por ejemplo, proximo

a un campo eléctrico o de gas. No utilice el horno cuando la temperatura
ambiente sea superior a 40°C y/o cuando la humedad sea superior al 85%. Es
importante que el horno disponga de circulacion libre de aire a su alrededor.
Existe la posibilidad de que se produzcan pequenas interferencias con
senales de radiodifusién muy débiles si el horno esta demasiado cerca de
una radio o una television.

Para un funcionamiento seguro y eficiente, el horno debe disponer de un flujo
de aire suficiente en las salidas de aire, por ejemplo 5 cm en los laterales y
en la parte posterior; 20 cm en la parte superior.

No instale electrodomésticos a una altura superior a los 1,6 m ni inferior a los 0,8 m.
El horno debe colocarse en un lugar que permita acceder facilmente al
panel de control y a la puerta, asi como para desconectar la alimentacion
o desconectar la potencia mediante un fusible o un disyuntor.

Se proporciona un conductor de conexion equipotencial en la parte
posterior del horno y esta marcado con este simbolo.
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Instrucciones de seguridad importantes

ADVERTENCIA

1.

Para reducir el riesgo de quemaduras, descargas eléctricas, lesiones
0 un exceso de energia de microondas:

Lea la totalidad de las instrucciones antes de utilizar el horno
microondas.

Si la puerta o las juntas de la puerta estan danadas, el horno no debe
utilizarse hasta que no haya sido reparado por una persona
cualificada.

El contenido de los biberones y de los potitos debe removerse o
agitarse y la temperatura debe comprobarse antes del consumo, para
evitar quemaduras.

Los liquidos y otros alimentos no deben calentarse en recipientes
cerrados, ya que existe la posibilidad de que exploten.

Al calentar bebidas en el microondas puede producirse una ebullicion
retardada; deben tomarse, por lo tanto, precauciones al manipular el
recipiente.

Es peligroso que una persona que no esté cualificada lleve a cabo
cualquier servicio o reparacion que implique la retirada de una
cubierta que protege frente a la exposicion a la energia de
microondas.
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Instrucciones de seguridad importantes
PRECAUCIONES

1. Para mantener los tubos del magnetrén y otros componentes en
perfecto estado, no ponga el horno en marcha cuando esté vacio.

2. Hay presencia de tension elevada en el interior de la misma. Las
reparaciones y los ajustes deben ser realizados unicamente por
personal de servicio cualificado.

3. El horno microondas requiere que el aire circule libremente en la
parte posterior para obtener la maxima eficiencia de refrigeracion. Las
salidas de aire deben estar despejadas durante la coccion.

4. No seque prendas de ropa en el horno microondas; existe la
posibilidad de que se quemen si se dejan demasiado tiempo en el
horno.

5. Utilice este horno microondas unicamente para el uso para el que fue
disenado y que se describe en este manual.

6. No utilice este horno microondas si no funciona correctamente, si ha
sufrido algun dafo o si ha sufrido un fuerte impacto.

7. No lo utilice en el exterior.
No sumerja el cable o el enchufe en agua.
Mantenga el cable alejado de superficies calientes.

10. No permita que el cable cuelgue por el borde de la mesa o la
encimera.

11. Para reducir el riesgo de que se produzca un incendio en el interior
del horno:

a) No cocine los alimentos en exceso. Preste atencién al horno
microondas si ha colocado papel, plastico u otros materiales
combustibles en el interior del horno para facilitar la coccién.

b) Retire las bridas de alambre de las bolsas antes de colocarlas en
el horno.

c) Silos materiales colocados en el interior del horno se incendiaran,
mantenga la puerta del horno cerrada, apague el horno desde el
interruptor de pared o corte la alimentacion desde el fusible o el
cuadro de distribucion.
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Instrucciones de seguridad importantes

12.

13.

14.

15.
16.

17.

18.

No almacene materiales inflamables cerca, en la parte superior o0 en
el interior del horno. Podrian incendiarse.

NO utilice este horno para calentar productos quimicos u otros
productos que no sean alimentos. NO limpie este horno con ningun
producto cuya etiqueta indique que contiene productos quimicos
corrosivos. El calentamiento de productos quimicos corrosivos en el
horno puede producir fugas de radiacion de microondas.

No utilice el horno para preparar conservas caseras o calentar un
tarro cerrado. Se acumulara presion y el tarro podria explotar.
Ademas, el horno microondas no puede mantener los alimentos a la
temperatura correcta para preparar conservas caseras. Las conservas
de alimentos preparadas incorrectamente pueden estropearse y su
consumo resultar peligroso.

No intente freir en el horno microondas.

Las patatas, las manzanas, las yemas de huevo, los calabacines
enteros y las salchichas son ejemplos de alimentos con piel no
porosa. Este tipo de alimentos debe pincharse antes de su coccion,
para evitar que exploten.

NO UTILICE UN TERMOMETRO CONVENCIONAL PARA CARNE
EN EL HORNO MICROONDAS. Para comprobar el grado de coccion
de los asados utilice uyn TERMOMETRO PARA MICROONDAS. Como
alternativa, puede utilizar un termoémetro para carne convencional una
vez que haya retirado los alimentos del horno. Si la coccién es
insuficiente, vuelva a colocar la carne en el horno y cocinela durante
unos minutos mas, al nivel de potencia recomendado. Es importante
que se asegure de que la carne quede correctamente cocinada.

Debe prestarse especial atencion a la hora de cocinar palomitas en
un horno microondas. Deben cocinarse durante el tiempo minimo
recomendado por el fabricante. Utilice las instrucciones adecuadas a
la potencia de su horno microondas. NUNCA deje el horno
desatendido cuando prepare palomitas.
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Instrucciones de seguridad importantes

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

Cuando recaliente biberones, retire siempre la parte superior y la
tetina. El liquido que se encuentra en la parte superior del biberdn
estara mas caliente que el que esta en la parte inferior; el biberdn
debe agitarse bien antes de comprobar la temperatura. También debe
retirarse la tapa de los potitos para bebés y el contenido debe
agitarse o removerse antes de comprobar la temperatura.

Las juntas de la puerta o las zonas donde se encuentran dichas
juntas deben limpiarse con un pano humedo.

Si se observa la presencia de humo, debe apagarse o desenchufarse
el horno y mantener la puerta cerrada para ahogar cualquier posible
llama.

Si el cable de alimentacion esta danado, debe ser sustituido por el
fabricante, su técnico de servicio 0 una persona con una cualificacidon
similar para evitar cualquier peligro.

Antes de su uso, el usuario debe comprobar que los utensilios son
adecuados para hornos microondas.

Cuando se calienten liquidos, por ejemplo, sopa, salsas y bebidas en

el horno microondas, puede producirse un sobrecalentamiento mas

alla del punto de ebullicidon sin que aparezcan burbujas. Esto podria

dar como resultado una ebullicion subita del liquido caliente. Para

evitar esta posibilidad, deben tomarse las medidas que figuran a

continuacion:

a) Evite utilizar recipientes con lados rectos y cuellos estrechos.

b) No caliente en exceso.

c) Remueva el liquido antes de colocar el recipiente en el horno y, de
nuevo, a media coccion.

d) Tras calentar, deje el recipiente durante unos instantes en el horno,
removiendo de nuevo antes de retirarlo cuidadosamente.

Debido a la posibilidad de que se produzca un incendio, cuando
caliente alimentos en recipientes de plastico o papel, esté pendiente
del horno.

Los huevos con cascara y los huevos duros enteros no deben
calentarse en el microondas, ya que pueden explotar, incluso después
de que haya finalizado el tiempo de calentamiento.
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Instrucciones de seguridad importantes

27.

28.
29.

30.

31.

32.

33.

34.

Este aparato puede ser utilizado por ninos a partir de los 8 anos de edad
y personas con capacidades fisicas, sensoriales o0 mentales reducidas o
falta de experiencia y conocimiento si reciben la supervision necesaria o
las instrucciones relativas al uso seguro del aparato y entienden los
peligros que ello conlleva. Los ninos no deben jugar con el aparato. La
limpieza y el mantenimiento realizados por el usuario no deben ser
llevados a cabo por ninos sin la debida supervision.

El aparato no debe limpiarse con agua a presion.

Existe la posibilidad de peligro debido a los campos
electromagnéticos y se aconseja que las personas con marcapasos
se alejen de las zonas en las que hay presencia de campos
electromagnéticos. En este caso, tome nota de las instrucciones
proporcionadas por el fabricante.

Si este producto no va a ser utilizado, no guarde objetos en su interior.
De lo contrario, la zona circundante estara en peligro si el interruptor
se enciende accidentalmente.

No utilice productos de papel reciclado, ya que pueden contener
impurezas que podrian provocar chispas o incendios al ser utilizados,
salvo cuando el embalaje indique que estan especificamente
disenados para uso en microondas.

El aparato debe desconectarse de la alimentacion durante el
mantenimiento y la sustitucion de piezas. Tras desenchufarlo, el enchufe
debe permanecer visible para el profesional de mantenimiento, para
garantizar que no se vuelva a enchufar accidentalmente.

El horno debe limpiarse regularmente y deben retirarse los restos de
comida.

No utilice utensilios de metal, ceramica ribeteada con oro o plata ni
ningun recipiente que contenga metal.
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Cuidado del horno microondas

Si el horno no se mantiene limpio, la superficie podria deteriorarse,
afectando negativamente a la duracion del aparato y provocando,
posiblemente, una situacion peligrosa.

1. Retire el enchufe de la toma de corriente antes de realizar la limpieza.

2. Mantenga el interior del horno [y la bandeja central (solo NE-2143-2,
NE-2153-2)] limpio. Si se pegan trozos de alimentos o liquidos vertidos en
las paredes del horno, o entre la junta de la puerta y la superficie de esta,
absorberan microondas y podrian provocar arcos eléctricos o chispas.
Limpie los liquidos derramados con un pafo humedo. Si el horno esta
muy sucio, puede utilizar lavavajillas o una solucion desinfectante para
alimentos. No utilice detergentes corrosivos o abrasivos.

3. La superficie exterior de este microondas debe limpiarse con agua y
jabon, y secarse con un pafno suave. Asegurese de que el agua no se
introduce en la abertura de la ventilacién posterior o el panel de
control, ya que esto podria danar la unidad.

4. Laventana de la puerta debe limpiarse con agua y jabon muy suave.
Asegurese de utilizar un pano limpio. No utilice limpiacristales. La puerta
frontal podria rayarse debido al detergente o al producto de limpieza.

LIMPIEZA DEL PROTECTOR ANTISALPICADURAS

1. Sujete los topes de acople rapido del protector antisalpicaduras con
ambas manos y tire de ellos hacia dentro y hacia abajo. A
continuacion, retire el protector antisalpicaduras del interior del horno.

2. Lave el protector antisalpicaduras en agua con jabon o una solucién
desinfectante para alimentos.

3. Asegurese de volver a colocar el protector antes de utilizar el horno.

PRECAUCION

El protector antisalpicaduras debe estar bien colocado antes de utilizar
el horno.

Protector antisalpicaduras  Tope
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Cuidado del horno microondas

LIMPIEZA DEL FILTRO DE AIRE

Limpie el filtro de aire de forma regular y segun lo indicado en las
instrucciones que figuran a continuacion: Si el filtro del aire se obstruye
debido al polvo, el horno puede no funcionar correctamente (*).

1. Retire el filtro del aire del faldon inferior frontal girando el tornillo
derecho hacia la izquierda. A continuacién, deslice el filtro hacia la
derecha y levantelo del soporte de la izquierda.

Lave el filtro con agua jabonosa tibia.

3. Asegurese de volver a colocar el filtro del aire antes de utilizar el

horno.
(*) Si el filtro del aire se obstruye debido a la suciedad, el horno se

sobrecalentara.

il Tornillo

— | — -
==
Soporte
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Antes del uso

UTENSILIOS DE COCINA

1. Antes de utilizar el horno, compruebe siempre que
los recipientes son adecuados. NO INTRODUZCA
recipientes sellados en el MICROONDAS, ya que
pueden explotar.

Nota: compruebe siempre las instrucciones del fabricante,
ya que algunos fabricantes envasan los alimentos en
recipientes que no necesitan ser agujereados.

2. NO deje el electrodoméstico desatendido si utiliza
recipientes de papel, plastico u otro material
combustible. No utilice productos de papel reciclado,
ya que pueden contener impurezas que podrian
provocar chispas o incendios al ser utilizados, salvo
cuando el embalaje indique que estan especificamente
disefiados para uso en MICROONDAS.

3. El cristal resistente al calor como, por ejemplo, la
piroceramica o el Pyrex, es el mas adecuado para
el uso en hornos microondas.

4. Si se producen “arcos eléctricos”, compruebe
cuidadosamente que los utensilios no contengan metal.

5. Puede utilizar cristaleria normal, porcelana,
utensilios de plastico y papel cuando cocine
alimentos que requieran una temperatura baja. El
uso de estos utensilios para cocinar a temperaturas
elevadas puede ocasionar grietas o deformaciones.

6. Puede cocinar verduras al vapor en papel film
transparente especial como, por ejemplo Saran Wrap o
papel encerado. No utilice bolsas de plastico para cocinar.

PRECAUCION
No utilizar UTENSILIOS METALICOS en este horno.

DESCONGELAR
ALIMENTOS CONGELADOS

1. Siintenta descongelar completamente alimentos
congelados en el horno microondas, puede producirse
una descongelacion desigual debido a las diferencias
de grosor y a la forma del alimento. Los alimentos
también pueden gotear y, en ocasiones, una parte
de los alimentos queda cocinada mientras que otras
permanecen congeladas. No deberia descongelar los
alimentos congelados al 100%. Una descongelacion del
70% en el microondas resulta ideal y util para su coccion.

2. Para descongelar uniformemente, gire o redistribuya
los alimentos durante la descongelacion.

3. Para descongelar carne grasa, caliéntela en el
horno microondas durante un breve periodo de
tiempo y déjela a temperatura ambiente, o caliéntela
intermitentemente hasta que se descongele.

4. Cuando descongele un pollo entero, o cualquier
alimento con forma irregular, envuelva las partes
delgadas en papel de aluminio. De lo contrario,
estas partes se descongelaran mas rapidamente
Yy, €n ocasiones, se coceran antes de que otras
partes se hayan descongelado correctamente.

Para los trozos de carne de gran tamafo, envuelva
los lados con papel de aluminio, de forma que se
descongelen solo mediante microondas verticales.

5. Durante la descongelacion, deberia retirarse el hielo
de vez en cuando.

OTRAS INSTRUCCIONES UTILES

PARA OBTENER RESULTADOS OPTIMOS

1. Cuando determine el tiempo para alimentos
especificos, utilice siempre el tiempo minimo y vaya
comprobando el progreso de la coccién. El horno
microondas cocina muy rapido, por lo que es facil
cocinar excesivamente los alimentos.

2. Tenga cuidado con el tiempo de coccion para
pequenas cantidades de alimentos o para alimentos
con bajo contenido en agua. Pueden quemarse si
se cocinan en exceso.

3. No utilice el horno para secar los pafios de cocina
ni las servilletas. Podrian quemarse si se calientan
durante demasiado tiempo.

4. No intente hervir huevos en el horno.

5. Cuando cocine un huevo, asegurese de perforar la
membrana de la yema antes de colocar el huevo en
el horno para evitar que explote.

COMO OBTENER UN ACABADO TOSTADO

Generalmente, los alimentos no se doran cuando se
cocinan en un horno microondas. Esta es una de las
funciones del equipo. Para dorar un pollo, extienda la
salsa sobre la superficie del pollo antes o durante la
coccion. También puede dorar la carne en una sartén
convencional antes de cocinarla en el horno. Una sartén
para microondas puede conseguir el mismo resultado.

PARA COCINAR UNIFORMEMENTE

Abra la puerta y gire el plato media vuelta, o gire el
alimento durante la coccién. Esto permite obtener una
coccién mas uniforme. Cuando se cocina pollo, los
muslos se cocinan antes que otras partes. Envuelva
los muslos con papel de aluminio durante la coccion
para reflejar la energia de las microondas y obtener
una coccion uniforme.

COCCION A DOS NIVELES
(SOLO NE-2143-2/2153-2)

Cuando caliente un producto, coloque siempre el
recipiente en el centro de la bandeja inferior.

Cuando utilice el microondas principalmente para
recalentar un producto cada vez, retire la bandeja
central y trabaje con la bandeja inferior.

Cuando recaliente dos productos a la vez, coloque
ambos platos en la bandeja inferior, uno al lado
del otro, salvo que los recipientes sean demasiado
grandes y deba colocar uno en la bandeja.

Cuando caliente mas de dos platos, coléquelos
uniformemente en las dos bandejas.

Deje cierto espacio entre cada plato y no introduzca
demasiados alimentos en el horno.

Si no se utiliza la bandeja central, deberia
almacenarse fuera del horno y no dejarse sobre la
bandeja inferior.
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Diagrama del NE-2143-2/NE-1843/NE-1643
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@ Ventana del visor digital

(ver a continuacion)
@ Visor del indicador del nivel de potencia
©® Botones del selector del nivel de potencia
@ Dial del temporizador
@ Boton de inicio
® Asa de la puerta

| —
666
5o
/||; 9
] T TO|
(7

@ Filtro de aire

@ Protector antisalpicaduras
(parte superior del interior)

© Bandeja central (solo NE-2143-2)

{ Cable de alimentacidon

® Enchufe

La etiqueta de precaucion esta pegada en la superficie
exterior.

A — visor del tiempo de calentamiento
(min. seg.)
B — indicador del nivel de potencia
= I ALTA
o : MEDIA
: DESCONGELAR
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Funcionamiento del NE-2143-2/NE-1843/NE-1643

Ejemplo: Para cocinar alimentos a MEDIA potencia durante 4 minutos

( ) 1. Asegurese de que el horno esta enchufado en una toma de corriente debidamente
conectada a tierra.

( '—‘ ) 2. Abra la puerta.
La lampara del horno se encendera. La ventana del visor digital mostrara “0” y

aparecera el indicador del nivel s de potencia.
- 3. Coloque los alimentos en un recipiente adecuado, introduzcalo en el centro del

horno y cierre completamente la puerta.

La lampara del horno se apagara.

Nota: Mientras se muestre “0”, el horno puede ponerse en funcionamiento.

Transcurrido 1 minuto desde que se cerrod la puerta, el “0” desaparecera.

( '-' ) 4. Pulse el botdn del selector del nivel de potencia deseado si es distinto a = (ALTA).
I , El indicador del nivel de potencia seleccionado se mostrara bajo la ventana del visor
{ oo digital.
™ [Ejemplo]: Pulse el botdon del selector del nivel de potencia @ (MEDIA).
( ) "—"—‘ ) 5. Establezca el tiempo de calenta.miento deseado.
-, “ , Compruebe que se muestre el tiempo.
{ i Nota: El tiempo maximo que puede programarse para = son 25 minutos y
= 30 minutos para ™ 0 .
[Ejemplo]: Establezca el tiempo de calentamiento en 4 minutos.
( ) “-“—‘ ) 6. Pulse e] botdn de inicio. ]
-“ “ ' A. La lampara del horno se encendera.
| Syoll B. Se iniciara el calentamiento.
w C. Elindicador del nivel de potencia empezara a parpadear.
f :": ,:‘ ) D. El tiempo de calentamiento del visor digital iniciara la cuenta atras.
| -,.-:ﬂ:_-, )
=
vV Ly 7. Cuando haya transcurrido el tiempo establecido, se escuchara un pitido y el horno
[ < 'w I InIn] P deja{ré de calentar. ] ,
- ,-“_“- ,_, I La lampara del horno se apagara. “0000” parpadeara hasta que se abra la puerta.
L T T N 1 minuto mas tarde, se detendra el ventilador de refrigeracion.
( '—‘ ) 8. Abra la puerta y retire los alimentos.
! ' La lampara del horno se encendera. La ventana del visor digital mostrara “0” y
| . - ) aparecera el indicador del nivel de potencia == .
-
( ) 9. Cierre la puerta.
La lampara del horno se apagara y 1 minuto después, la ventana del visor digital se
quedara en blanco.

e Cuando pulse el botdn de inicio con la puerta abierta, siempre aparecera “0” en el
visor.

* Puede cambiar el nivel de potencia incluso después de haber establecido el tiempo de
calentamiento.

* Si desea cambiar el tiempo de calentamiento durante el proceso, simplemente debera
ajustar el temporizador en los minutos y segundos deseados.
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Diagrama del NE-2153-2/NE-1653

(1) 06 060 ? o O
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@

@ Ventana del visor digital - © Boton de parada/reinicio

(ver a continuacion) © Botoén de inicio
@ Boton Prog. (Programa) (D Asa de la puerta
©® Boton de cambio (A/B/C) @ Filtro del aire
O Boton del selector del nivel de potencia ® Protector antisalpicaduras
@ Boton de cantidad doble/triple (parte superior del interior)
® Botén +10 seg/+20 seg (® Bandeja central (solo NE-2153-2)
@ *Botonesnuméricos/de memoria ( Cable de alimentacion

eIntroduccién de tiempo ® Enchufe

La etiqueta de precaucion esta pegada en la superficie

exterior.

A: — visor del programa
B: — visor del tiempo de calentamiento
(“min seg” o “h min”)
C: — evisor del numero de boton de memoria
eindicador de fase de calentamiento
D: — configuracion del patrén del sonido del timbre
E: — eLlamada de calentamiento programado:
indicador de numero de fase
e Calentamiento programado en curso:
Indicador de funcionamiento
e Configuracion del tono del pitido:
indicador de escala

Este horno esta ajustado en fabrica para lo siguiente:

1.
2.

o ok w

7.

Funcionamiento manual

Botones numéricos preajustados a potencia ALTA en los tiempos de calentamiento indicados para calentamiento de una sola fase.

A1=10seg A2=20 seg A3=30 seg A4=40 seg A5=50 seg

A6=1 min A7=1 min 15 seg A8=1 min 30 seg A9=1 min 45 seg A0=2 min

Desbloqueo de programa

Cantidad doble=1,6 veces Cantidad triple=2,2 veces

Contador de ciclos configurado en “0” en todos los botones.

Lampara del horno  Cuando la puerta esta abierta= encendida ~ Parpadeando al final del ciclo de calentamiento= apagada
Atenuacion del brillo durante la coccion = apagada

El tiempo predeterminado de limpieza del filtro esta configurado en “500”.

Si desea modificar estos elementos, consulte las instrucciones de funcionamiento para saber como programarlos.
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Funcionamiento del NE-2153-2/NE-1653

BOTON DEL SELECTOR DEL NIVEL DE POTENCIA

Cada vez que se pulsa el botdn, el nivel de potencia cambia tal y como se indica en la ilustracion que figura a
continuacion.

| P10 |=>| P9 |=| P8 |=»| P7 |=»| P6 |=| P5 |=»| P4 |=>| P3 |=

| P2 |=»| P1 |=| PO |=| PU1 |=»| PU2 |=»| PL1 |=»| PL2 |=»| P10 |denuevo.

P10: 1600 W* (NE-1653) P3: 30%

L 2100 W* (NE-2153) bl p2: 25%
P9 90% DESCONGELAR P1: 340 W

MEDIA P8: 80% APAGADO PO: 0%
ALTA ggf 28‘;" CALENTAR DE PUT: 50%
: o ARRIBA A ABAJO PU2: 25%

VMEDIA P5: 50% CALENTAR DE PL1: 50%
P4: 40% ABAJO A ARRIBA PL2: 25%

Procedimiento de prueba *IEC

A. Calentamiento manual de una sola fase

( ) 1. Asegurese de que el horno esta enchufado en una toma de corriente debidamente
conectada a tierra.

( '-‘ ) 2. Abra la puerta.
I ' La lampara del horno se encendera. La ventana del visor digital mostrara “0”.
- 3. Coloque los alimentos en un recipiente adecuado, introduzcalo en el centro del

horno y cierre completamente la puerta.

La lampara del horno se apagara.

Nota: Mientras se muestre “0”, el horno puede ponerse en funcionamiento.
Transcurrido 1 minuto desde que se cerro la puerta, el “0” desaparecera.

. Seleccione el nivel de potencia deseado pulsando el botén del selector del nivel de
potencia.
El nivel de potencia seleccionado se mostrara en la ventana del visor digital y el
indicador de calentamiento de una sola fase “1” empezara a parpadear.
[Ejemplo]: Pulse el botén del selector del nivel de potencia una vez para calentar

con potencia ALTA.
Nota: Cada vez que se pulsa el botdn del selector del nivel de potencia, el nivel de
potencia cambia tal y como ilustra el selector del nivel de potencia anterior.

\

P
[
- —— -
“rany
|
-
-
|
-
e
N

~

. —"-"—' 5. Establezca el tiempo deseado de calentamiento pulsando los botones numéricos
S ,-, “ , correspondientes.
an -t - Nota: El tiempo maximo que puede programarse para “DESCONGELAR” son

30 minutos y 15 minutos para el resto.
[Ejemplo]: Pulse los botones numéricos “2”, “0” y “0” para 2 minutos.

o, “- '—' ) 6. Pulse eJ botdn de inicio. ]
[; ,:: ' -, -' A. La lampara del horno se encendera.
T eat = B. Se iniciara el calentamiento.
C. Durante el funcionamiento, el indicador se mostrara desde la izquierda.
| D. El tiempo de calentamiento del visor digital iniciara la cuenta atras.
\ l
~ '\-"-"-"/-' )I 7. Cuando hay’a transcurrido el tilempo establecido, se escucf)aré el pitido de fina’l de ciclg yel
~ I “ “ I ' I horno dejara de calentar. La lampara del horno se apagara. “0000” parpadeara en el visor
/TN hasta que se abra la puerta. 1 minuto mas tarde, se detendra el ventilador de refrigeracion.

(Continua en la pagina siguiente.)
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Funcionamiento del NE-2153-2/NE-1653

( - —) 8. Abra la puerta y retire los alimentos.
| -““‘ La I3 del h dera. El visor digital trara el ti leccionad
! M| a lampara del horno se encendera. El visor digital mostrara el tiempo seleccionado
| e originalmente y el nimero de fase de calentamiento.
( ) 9. Cierre la puerta.
La lampara del horno se apagara y 1 minuto después, la ventana del visor digital se
| ) quedara en blanco.
NOTA IMPORTANTE: Tanto para el calentamiento de una sola fase como el de
4 fases.
1. Durante el calentamiento, si se pulsa una vez el botén de parada/reinicio, el horno
dejara de calentar. Puede reiniciar el programa pulsando el botén de inicio o
cancelarlo pulsando el botdn de parada/reinicio por segunda vez.
2. Mientras el horno no esté calentando, si se pulsa una vez el botén de parda/reinicio,
el programa seleccionado se cancelara.
FUNCION DE REPETICION
1. Puede repetir exactamente el tiempo de calentamiento seleccionado manualmente
pulsando solo el botdn de inicio si utiliza el horno de nuevo antes de que haya
transcurrido 1 minuto.
2. Transcurrido 1 minuto tras el ultimo uso con la puerta cerrada, la funcion de
repeticion se cancelara.
B. Calentamiento manual de 2 a 5 fases

2. Seleccione el nivel de potencia deseado para la segunda fase de calentamiento pulsando
el boton del selector del nivel de potencia el nimero de veces correspondiente.
El nivel de potencia se mostrara en la ventana del visor digital y el indicador de
segunda fase de calentamiento “2” empezara a parpadear.
[Ejemplo]: Pulse el botdn del selector del nivel de potencia 8 veces para calentar
con potencia BAJA.

'-' -' ] 1. Siga los pasos del 1 al 5 de la pagina 127.

e =
sy
L

T ‘ ,—' '—‘ 3. Establezca eI,ti.empo deseado Qe calentamiento para la segunda fase tocando los
'l.: T[] botones numéricos correspondientes.
t, T Ui Nota: El tiempo maximo que puede programarse para “DESCONGELAR” y “P0” son
30 minutos y 15 minutos para el resto.
Sin embargo, el TIEMPO TOTAL puede establecerse hasta 25 minutos para el
calentamiento continuo (calentamiento de 1 a 5 fases) que excluya
“DESCONGELAR”Y “P0".
[Ejemplo]: Pulse los botones numéricos “1”, “0” y “0” para 1 minuto.
(. -“—“-‘ ) 4. Pulse el botén de ir.1icio.
> ,: - -, “ ' A. Se mostrara el tiempo total para ambas fases.
T e B. La lampara del horno se encendera.
y ’ C. Durante el funcionamiento, el indicador se mostrara en orden desde la izquierda.
) -"- '-' ) D. El tiempo de calentamiento de la primera fase iniciara la cuenta atras.
o R g D |
L 000 )
(., ,— '-‘ ) 5. Cuando haya transcurrido el tiempo de calentamiento de la primera fase, se
- -' -' escuchara un unico pitido, el indicador de la segunda fase de calentamiento “2”
T N . e ) empezara a parpadear y el tiempo de calentamiento seguira descendiendo.
VL
(< '\-"-“-"/-, D) 6. Quando haya traqscyrrido el tiempo egtablecido, se escuchara el p,itido Qe final de
ol | (TR I glclo. El horno dejaré de calentar. La lampara del horno se apagara. E|.VISOI' de
| T =N tiempo mostrara “0000” parpadeando hasta que se abra la puerta. 1 minuto mas

tarde, se detendra el ventilador de refrigeracion.
(Continua en la pagina siguiente.)
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Funcionamiento del NE-2153-2/NE-1653

7. Abra la puerta y retire los alimentos.
La lampara del horno se encendera. El visor digital mostrara el tiempo seleccionado
originalmente y el nimero de fase de calentamiento.

8. Cierre la puerta.
La lampara del horno se apagara y 1 minuto después, la ventana del visor digital se
quedara en blanco.

Nota: Para la tercera fase del ciclo de calentamiento y las fases posteriores, seleccione
de nuevo el nivel de potencia tras el Paso 3 de la pagina 128 y establezca un
tiempo de calentamiento.

Consulte la Nota importante del “Calentamiento manual de una sola fase” de la
pagina 128.

C. Programacion de los botones de memoria para calentamiento de una sola fase
El horno no puede programarse hasta que se haya desactivado la funcion de bloqueo de programa.
(Ver pagina 133, J. Activacion del Bloqueo de programa.)

’
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1. Asegurese de que el horno esta enchufado en una toma de corriente debidamente
puesta a tierra.

2. Abra la puerta del horno y déjela abierta.

3. Pulse el botén Prog.
El signo “PROG” empezara a parpadear en la ventana del visor digital.

4. Pulse el botdon de memoria que desea programar.
El numero de botén y la informacion programada anteriormente apareceran en la
ventana del visor digital.
[Ejemplo]: Pulse el botén de memoria “5”.

5. Seleccione el nivel de potencia deseado pulsando el boton del selector del nivel de potencia.
El nivel de potencia seleccionado se mostrara en la ventana y el indicador de
calentamiento de una sola fase “1” empezara a parpadear.

[Ejemplo]: Pulse el botén del selector del nivel de potencia 10 veces para utilizar la
potencia para DESCONGELAR.

6. Establezca el tiempo deseado de calentamiento pulsando los botones numéricos
pertinentes.
Nota: El tiempo maximo que puede programarse para “DESCONGELAR”y “P0” son
30 minutos y 15 minutos para el resto.
[Ejemplo]: Pulse los botones numéricos “1”, “0” y “0” para 1 minuto.

7. Pulse el botén Prog. de nuevo.
El signo “PROG” y el indicador de calentamiento de una sola fase “1” dejaran de
parpadear. Esto significa que ha completado la programacion del botén de memoria
seleccionado para el calentamiento de una sola fase.

8. 3 segundos después de haber completado la programacion, se mostrara “0”.
9. Programe el resto de botones de memoria como desee repitiendo los Pasos 3-7 anteriores.

Nota: eCuando el visor “PROG” parpadea, el programa puede cancelarse y al pulsar el
botdn de parada/reinicio una vez, se borra el nimero del botén numérico/de
memoria programado.

eCuando desee programar el lado B o C, pulse el botén de cambio (A/B/C) antes
de pulsar el botén de nimero de programa.
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Funcionamiento del NE-2153-2/NE-1653
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2.

3.

D. Programacion de los botones de memoria para calentamiento de 2 a 5 fases
1.

Complete los pasos 1-6 anteriores.

Seleccione el nivel de potencia para la segunda fase pulsando el botén del selector

del nivel de potencia.

El nivel de potencia seleccionado se mostrara en la ventana y el indicador de

segunda fase de calentamiento “2” empezara a parpadear.

[Ejemplo]: Pulse el botén del selector del nivel de potencia una vez para calentar
con potencia ALTA.

Establezca el tiempo deseado de calentamiento pulsando los botones numéricos
pertinentes.
Nota: El tiempo maximo que puede programarse para “DESCONGELAR”y “P0” son
30 minutos y 15 minutos para el resto.
Sin embargo, el TIEMPO TOTAL puede establecerse hasta 25 minutos y
15 minutos para el calentamiento continuo (calentamiento de 1 a 5 fases) que
excluya “DESCONGELAR”Y “P0”.

[Ejemplo]: Pulse los botones numéricos “2”, “0” y “0” para 2 minutos.

4.

5.
6.

Pulse el botdn Prog. de nuevo y el signo “PROG” y el indicador de segunda fase de
calentamiento “2” dejaran de parpadear. Se mostrara el tiempo total para ambas
fases. Esto significa que ha completado la programacion del botén de memoria
deseado para el calentamiento de dos fases.

3 segundos después de haber completado la programacion, se mostrara “0”.
Programe el resto de botones como desee repitiendo los pasos anteriores.

Nota: eCuando desee programar el lado B o C, pulse el botén de cambio (A/B/C) antes

de pulsar el botdn de numero de programa.
eRepita el procedimiento anterior para establecer el calentamiento para la
tercera fase y las fases posteriores.

E. Calentamiento con boton de memoria

-

LJd

PROG :' ,: '-'
i g9

1.

o

Asegurese de que el horno esta enchufado en una toma de corriente debidamente
puesta a tierra.

Abra la puerta.

La lampara del horno se encendera. La ventana del visor digital mostrara “0”.

Nota: Mientras se muestre “0”, el horno puede ponerse en funcionamiento.
Transcurrido 1 minuto desde que se cerro la puerta, el “0” desaparecera.

Coloque los alimentos en un recipiente adecuado, introduzcalo en el centro del

horno y cierre completamente la puerta.

La lampara del horno se apagara.

Pulse el boton de memoria deseado.

A. Se indicara la informacién programada.

[Ejemplo]: Botén de memoria “5” (Programa n.2 A-5)
Se ha establecido el programa de calentamiento (con potencia
DESCONGELAR durante 1 minuto y potencia ALTA durante 2 minutos),
tal y como se programé en las paginas 129 y 130.

Pulse el botdn de inicio.

A. La lampara del horno se encendera.

B. Durante el funcionamiento, el indicador se mostrara en orden desde la izquierda.
C. El tiempo de calentamiento ira descendiendo.

(Continua en la pagina siguiente.)
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Funcionamiento del NE-2153-2/NE-1653

vV Ly
N T TP 6. Cuando haya transcurrido el tiempo, se escuchara el pitido de final de ciclo. El horno
- | " “ " ‘ T dejara de calentar. La lampara del horno se apagara. El visor de tiempo mostrara
- LI ‘ 4o hasta a1 minuto més tarde. ,
,-/ - ' -\ N “0000” parpadeando hasta que se abra la puerta. 1 minuto mas tarde, se detendrd el
—— g ventilador de refrigeracion.
( ) 7. Abra la puerta y retire los alimentos.
La lampara del horno se encendera.
8. Cierre la puerta.

La lampara del horno se apagara y 1 minuto después, la ventana del visor digital se
quedara en blanco.

Nota: Para utilizar el programa del lado B o C, pulse el boton de cambio (A/B/C) antes
de pulsar el botén de nimero de programa.

F. Programacion del boton de cantidad doble/triple
(El horno no puede programarse hasta que se haya desactivado la funcion de bloqueo de programa.)

'—' ) 1. Abra la puerta del horno y déjela abierta.
! ' La lampara del horno se encendera y se mostrara “0”.
i":“.l 2 ) 2. Pulse el boton Prog.

“PROG” parpadeara en la ventana del visor digital.

CPROG- ) 3. Pulse el boton de memoria para el programa deseado.
(g El nimero de boton y la informacion programada anteriormente apareceran en el
Hd visor. “PROG” empezara a parpadear.
¢ 0
lP\RIOG/—-, T ) 4. Pulse el boton de cantidad doble/triple una vez.
I '5}- “-' El niumero de aumento seleccionado anteriormente aparecera en el visor.
- - [Ejemplo]: 1,6 veces es iE. (Cantidad doble) 2,2 veces es coc. (Cantidad triple)
LF‘\RIOG’—-, T ) 5. Establezca el aumento deseado pulsando el botén numeérico pertinente.
f '5}- -' [Ejemplo]: 1,5 veces; pulse los botones numéricos “1”y “5”.
(PROG < T ) 6. Pulse el boton Prog. de nuevo.
Hl‘ ,- ( -‘ “PROG” dejara de parpadear. Esto significa que ha completado la programacion del
J- - botdn de memoria seleccionado para la cantidad doble.
( '-' ) 7. Transcurridos 3 segundos, aparecera “0”.

Nota: Si desea cambiar el tiempo para la cantidad triple, pulse el botén de cantidad
doble/triple dos veces, del mismo modo que en el Paso 4 anterior. EI aumento
esta predeterminado.

Cada aumento debe programarse de forma separada si desea modificarse.

Nota: pruebe los tiempos cuando establezca el programa para obtener las
temperaturas correctas.
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G. Calentamiento con botones de memoria para cantidad doble/triple
[Asegurese de que la unidad esté correctamente programada. (Consulte la pagina 131.)]

]

1. Siga los Pasos 1-3 indicados en “E. Calentamiento con botén de memoria”.

. Pulse el botén de cantidad doble/triple una vez.

Nota: Cuando desee calentar una cantidad triple, pulse dos veces el botén de
cantidad doble/triple.

. Pulse el botéon de memoria deseado.

[Ejemplo]: Botén de memoria 5 (Programa n.2 A-5)

. Pulse el botdn de inicio.

A. La lampara del horno se encendera.

B. Durante el funcionamiento, el indicador se mostrara en orden desde la izquierda.

C. El tiempo de calentamiento ird descendiendo.

Nota: Si el bloqueo de programa esta activado, el programa de calentamiento se
iniciara inmediatamente, es decir, no sera necesario pulsar el botén de inicio.
(Consulte la pagina 133.)

. Cuando haya transcurrido el tiempo, se escuchara el pitido de final de ciclo. El horno

dejara de calentar. La lampara del horno se apagara. El visor de tiempo mostrara
“0000” parpadeando hasta que se abra la puerta.

. Abra la puerta y retire los alimentos. Cierre la puerta.

1 minuto mas tarde, la ventana del visor digital se quedara en blanco.

Nota: Para utilizar el programa del lado B o C, pulse el botén de cambio (A/B/C) antes

de pulsar el botdn de numero de programa.

H. Calentamiento con botén +10 seg/+20 seg

-

.
-
\

1. Asegurese de que el horno esta enchufado en una toma de corriente debidamente

conectada a tierra.

. Abra la puerta.

La lampara del horno se encendera. La ventana del visor digital mostrara “0”.
Nota: Mientras se muestre “0”, el horno puede ponerse en funcionamiento.
Transcurrido 1 minuto desde que se cerrod la puerta, el “0” desaparecera.

. Coloque los alimentos en un recipiente adecuado, introduzcalo en el centro del

horno y cierre completamente la puerta.
La lampara del horno se apagara.

. Pulse el botén +10 seg/+20 seg una vez.

A. La lampara del horno se encendera.
B. Durante el funcionamiento, el indicador se mostrara en orden desde la izquierda.
C. Se iniciara el calentamiento a potencia ALTA durante 10 segundos.
[Ejemplo]: Pulse el botén +10 seg/+20 seg una vez para 10 segundos.
Pulse el boton 20 seg/+20 seg dos veces para 20 segundos.

. Cuando haya transcurrido el tiempo, se escuchara el pitido de final de ciclo. El horno

dejara de calentar. La lampara del horno se apagara. El visor de tiempo mostrara
“0000” parpadeando hasta que se abra la puerta. 1 minuto mas tarde, se detendra el
ventilador de refrigeracion.

(Continua en la pagina siguiente.)
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6.

7.

Abra la puerta y retire los alimentos.

La lampara del horno se encendera.

Cierre la puerta.

La lampara del horno se apagara y 1 minuto después la ventana del visor digital se
quedara en blanco.

Nota: Mientras el horno esté calentando, si toca una vez el botén de parada/reinicio o

si abre la puerta, se cancelara el programa de calentamiento.

l. Leer el contador de ciclos

e Mostrar todos los tiempos de coccion utilizados

mR
Ll

\ J

-—" ew e ew )

PROG T
HOooO

J

e Mostrar el nimero
|
L

PROG ,:":"-"" )

\ J

1.

2.

Abra la puerta del horno y déjela abierta.
La lampara del horno se encendera. El visor mostrara “0”.

Mientras pulsa el botén de inicio, pulse el botdn numérico “3”.
Se mostraran todos los tiempos de coccidn utilizados.

de veces que se ha utilizado el horno

1.

2.

Abra la puerta del horno y déjela abierta.
La lampara del horno se encendera. El visor mostrara “0”.

Mientras pulsa el botén de inicio, pulse el botén del selector del nivel de potencia.

Se mostrara el numero de ciclos durante los que ha sido utilizado el horno.

Nota: Las dos ultimas cifras no se muestran en el numero de veces que se utiliz6 el horno,
que se muestra en unidades de 100 cuando se ha utilizado méas de 100 veces.

J. Activacion del bloqueo de programa

e N\

1.

2.

3.

Asegurese de que el horno esta enchufado en una toma de corriente debidamente
puesta a tierra.

Abra la puerta del horno y déjela abierta.

La lampara del horno se encenderd. El visor mostrara “0”. Mientras pulsa el botén de
inicio, pulse el boton Prog. hasta que el visor muestre “PROG”, “P” y “L” (durante mas
de 2 segundos).

La funcion de bloqueo de programa esta activada.

Nota: En “Bloqueo de programa”

a.

b.

El horno se pone en funcionamiento al pulsar el boton de memoria deseado. No es
necesario pulsar el botdn de inicio.

La funcién de interrupcion se desactiva; al abrir la puerta se cancela el tiempo
restante del programa.

El horno no puede programarse o utilizarse manualmente hasta que se haya
desactivado la funcion de bloqueo de programa.

K. Desactivacion del bloqueo de programa

|

1.

Asegurese de que el horno esta enchufado en una toma de corriente debidamente
conectada a tierra.

(Continua en la pagina siguiente.)
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PROG ':‘

J

2.

3.

Abra la puerta del horno y déjela abierta.

La lampara del horno se encenderd. El visor mostrara “0”. Mientras pulsa el botén de
inicio, pulse el boton Prog. hasta que la ventana del visor digital muestre “PROG”
(durante mas de 2 segundos).

La funcidn de bloqueo de programa esta desactivada.

Nota: En “Desbloqueo de programa”

a.

Pa0oT

El horno regresa al modo de funcionamiento que requiere dos pulsaciones (boton
numeérico/de memoria + botdn de inicio).

Las funciones de repeticion e interrupcion estan operativas.

Los botonesde memoria pueden programarse.

El calentamiento manual esta operativo.

El control del volumen del pitido, la duracion y el tono (pitido al final del ciclo de
calentamiento/alarma de limpieza de filtro) esta operativo.

L. Leer lalista de programas

PROG )

Al

'PF;OG ':‘ T} ]
N N [N |

13accr

[ProG) =7 ) |

J

PROG ':'

/

\

PROG )
Loan

\

'PROGL _CC
i

\

iy Iy
o

PROG

1.

2.

Abra la puerta del horno y déjela abierta.

Mientras pulsa el botén de inicio, pulse el botén numérico “1”.

Toda la informacién programada (el programa establecido en cada botén numérico/

de memoria (de A0 hasta C9), el tono del pitido, el bloqueo de programa, la

configuracion de la lampara del horno cuando la puerta esta abierta, la configuracién

de parpadeo de la lampara al final del ciclo de calentamiento y la configuracion de la

atenuacion de la lampara durante la informacion de coccidn) se mostrara de forma

continua.

Nota: Cuando se ajuste el contador para la alarma de limpieza del filtro, este
aparecera tras el bloqueo de programa.

Coémo borrar el contenido de la memoria

1.
2.

3.

Abra la puerta (manténgala abierta) y pulse el botdn Prog.

Seleccione el numero de memoria que desea borrar y pulse el boton del selector del
nivel de potencia.

Pulse el botdn de parada/reinicio y se mostrara “0” para indicar que la memoria se
ha borrado.

*El contenido de la memoria se borra automaticamente si se sobrescribe.
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M. Seleccionar las opciones de pitido

(El horno no puede programarse hasta que se haya desactivado la funcion de bloqueo de programa.)
Pueden configurarse el volumen (4 niveles), la duracion (3 opciones) y el tono (3 opciones) del pitido, asi como el
tono del pitido (3 opciones) de la alarma de limpieza del filtro. Puede seleccionar la combinacion de volumen,
duracion y tono que mejor se adapte a sus necesidades.

El pitido esta ajustado en fabrica en el nivel mas alto (n.2 3), con 3 pitidos y un tono normal.

Seleccionar el volumen

1. Asegurese de que el horno esta enchufado en una toma de corriente debidamente
conectada a tierra.

( — 2. Abra la puerta del horno y déjela abierta.
) La lam del h dera. El vi trara “0”
N para del horno se encendera. El visor mostrara “0”.
-
CPROG- '-' ) 3. Pulse el botén Prog. en primer lugar y, a continuacion, el botén de inicio.
e N El indicador “1” de “3 bEEP” y la configuracion del patrén del sonido del timbre
- apareceran en la ventana del visor digital y “PROG” parpadeara.
CPR( o3 [l x] ) 4. Seleccione el volumen deseado pulsando el botén de inicio.
I:HL-“- - ,- Si vuelve a pulsar el boton de inicio, el volumen del pitido bajara, hasta silenciarse.
N i El pitido sonara con su volumen mas alto y la ventana del visor digital mostrara el

volumen en digitos (desde 3 hasta 0; de muy alto a silencioso), seguido de la

palabra “bEEP”.

[Ejemplo]: 3 bEEP: volumen mas alto (ajuste de fabrica) 1 bEEP: volumen bajo
2 bEEP: volumen medio 0 bEEP: silencio

PROG, ,— ,— '—' ) 5. Pulse de nuevo el botén Prog. y “PROG” dejara de parpadear. El volumen del pitido
c‘) , ’ ’ aparecera durante 3 segundos. A continuacion, aparecera “0”.

U ' ' J Para pasar a la configuracion de la duracion del pitido, pulse el botén de inicio antes de
que se muestre “0” después del Paso 5.

Seleccionar la duracion del pitido

Existen 3 opciones para la duracion del pitido al final del ciclo de calentamiento.

1.2 3 pitidos (ajuste de fabrica)

2.2 Pitidos breves durante 60 segundos

3.2 El pitido suena durante 5 segundos y, a continuacién, se escuchan 3 pitidos
30 segundos después y, finalmente, de nuevo 60 segundos después. (Las
funciones de recordatorio del timbre permiten evitar que los alimentos se olviden
dentro del horno.)

CPR 'og;:i '-' ) 6. 3 segundos después de pulsar el botén Prog. en el Paso 5, pulse el botén de inicio.
N El ,- - - - A. “PROG” parpadeara.

.- L - B. Se mostrara la duracion actual del pitido.

C. El visor cambiara a 1.2, 2.2 y 3.2 cada vez que se pulse el botén de inicio y se

cambien los ajustes.

‘eIV_IT

PROG, '- ,— '—‘ ) 7. Cuando se haya seleccionado la duracion del tono deseada, pulse de nuevo el botén
E, “ Prog. “PROG” dejara de parpadear y la duracién establecida para el tono de final del
- .-. ciclo de calentamiento se mostrara durante 3 segundos. A continuacion, aparecera
s “0)1.

( -' ) Para pasar a la configuracion del tono del pitido, pulse el botén de inicio antes de que
l_, se muestre “0” después del Paso 7.

\

-,

\

(Continua en la pagina siguiente.)
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PROG
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Seleccionar el tono del pitido
Existen 3 opciones para el tono del pitido de final del ciclo de calentamiento.
o: bajo, ee: normal (ajuste de fabrica), ees: alto

8. 3 segundos después de pulsar el botén Prog. en el Paso 7, pulse el botén de inicio.
A. “PROG” empezara a parpadear.
B. Se mostrara el tono actual del pitido.
C. El visor cambiara a “s”, “s¢” y “s 08” cada vez que pulse el botén de inicio y los
ajustes cambien (debajo de “bE” en “bEEP”).

9. Cuando se haya seleccionado el tono del pitido deseado, pulse de nuevo el boton
Prog.
“PROG” dejara de parpadear y el tono establecido para el pitido de final del ciclo de
calentamiento se mostrara durante 3 segundos. A continuacion, aparecera “0”.

Para pasar a la configuracion del tono de la alarma de limpieza del filtro, pulse el botén
de inicio antes de que se muestre “0” después del Paso 9.

Seleccionar el tono de la alarma de limpieza del filtro
Existen 3 opciones para el tono de la alarma de limpieza del filtro.
o: bajo, ee: normal (ajuste de fabrica), ees: alto

10. 3 segundos después de pulsar el botdon Prog. en el Paso 9, pulse el botdn de inicio.
A. “PROG” empezara a parpadear.
B. Se mostrara el tono actual de la alarma de limpieza del filtro.
C. El visor cambiara a “s”, “s¢” y “e 09” cada vez que pulse el botén de inicio y los
ajustes cambien (debajo de “EP” en “bEEP”).

11. Cuando se haya seleccionado el tono de la alarma de limpieza del filtro deseado,
pulse de nuevo el botdn Prog.
“PROG” dejara de parpadear y el tono establecido para la alarma de limpieza del
filtro se mostrara durante 3 segundos. A continuacion, aparecera “0”.
Nota: Cuando la hora programada para la limpieza del filtro de aire sea “0”, el tono
de la alarma de limpieza del filtro no podra seleccionarse.

N. Procedimiento para programar el filtro de aire

-

|
Ll

" —,
L™
.-
-
'-
-

 a,
U]
gy
F:
O |

1. Abra la puerta del horno y déjela abierta.
La lampara del horno se encendera. La ventana del visor digital mostrara “0”.

2. Mientras pulsa el botdn de inicio, pulse el botén numérico “7”.

3. Elvisor mostrara el tiempo (en horas) entre la limpieza del filtro del aire que ha
programado y el tiempo original preestablecido por el fabricante.

4. Establezca el tiempo deseado entre limpiezas pulsando los botones numéricos
pertinentes. (Hasta 9999 horas)
[Ejemplo]: Pulse los botones numéricos “6”, “0” y “0” para 600 horas.

(Continua en la pagina siguiente.)
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PROG ,—:-"—‘ ) 5. Pulse el botén Prog.

Esto completa el procedimiento para programar el tiempo entre limpiezas del filtro de

aire.
( '—' ) 6. Transcurridos 3 segundos, la ventana del visor digital mostrara “0”. El horno estara
| ' listo para ser utilizado.
( ] ) Nota: Cuando aparezca el signo “FILt” en la ventana del visor digital, retire el filtro del
[ | . .
f “ / aire y lavelo.
- = Pulse el boton de parada/reinicio durante 2 segundos para borrar el visor.
( '-' ) Para mostrar el contador de la alarma de limpieza del filtro
| ' 1. Abra la puerta del horno y déjela abierta.

2. Mientras pulsa el botdn de inicio, pulse el botén numérico “5”.
3. El tiempo total acumulado de coccion se reinicia y se muestra una vez borrado.

( '—‘ ) Transcurridos 3 segundos, la ventana del visor digital mostrara “0”.

Nota: si el horno se apaga tras un breve periodo de funcionamiento, compruebe que el
filtro de aire esté limpio antes de llamar a un técnico.

O. Lampara del horno
(El horno no puede programarse hasta que se haya desactivado la funcion de bloqueo de programa.)

e Ajustes de la lampara del horno cuando la puerta esta abierta
Para desactivar los ajustes de la lampara del horno

f '—‘ ) 1. Abra la puerta del horno y déjela abierta.
I , La lampara del horno se encendera y se mostrara “0”.
<F;R'°G:_, ) 2. Mientras pulsa el botén de inicio, pulse el boton numérico “9”.
[ I ,-“-' “PROG” empezara a parpadear. Se mostraran los ajustes de la lampara del horno
- - establecidos anteriormente.
‘p‘n'og:_, = = 3. Pulse el botén de inicio.
AR , ,-',- ,- Nota: “Onn — “OFF” — “onu se repite Cada vez que se toca el botén_
'pnoe, = 4. Pulse el botdn Prog.
I ,-“- ,- “PROG” dejara de parpadear y los ajustes de la lampara del horno apareceran

durante 3 segundos.
A continuacién, aparecera “0”.

'-' Para pasar al Paso 5, pulse el boton de inicio antes de que se muestre “0” después del
Paso 4.

)
-

\ J

(Continua en la pagina siguiente.)

-137 -



Funcionamiento del NE-2153-2/NE-1653

el a lampara del horno parpadea al final del ciclo de calentamiento

) ———

PROG

e L
o

PROGY ]
o an
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K

PROG |

o on

Para encender la lampara del horno que parpadea al final del ciclo de
calentamiento

5. 3 segundos después de pulsar el botén Prog. en el Paso 4, pulse el botdn de inicio.
“PROG” empezara a parpadear. Se mostraran los ajustes de parpadeo de la lampara
del horno establecidos anteriormente.

6. Pulse el botén de inicio.
Nota: “oFF” — “on” — “oFF” se repite cada vez que se toca el botén.

7. Pulse el botén Prog.
“PROG” dejara de parpadear y los ajustes de parpadeo de la lampara del horno
apareceran durante 3 segundos. A continuacion, aparecera “0”.

Para pasar al Paso 8, pulse el botén de inicio antes de que se muestre “0” después del
Paso 7.

e Ajuste del brillo de la lampara del horno durante la coccion

pross | CIC
(NN
ijR'o"— |

Para atenuar el brillo del interior durante la coccion

8. 3 segundos después de pulsar el botén Prog. en el Paso 7, pulse el botén de inicio.
“PROG” empezara a parpadear. Se mostraran los ajustes de atenuacién de la
lampara del horno establecidos anteriormente.

9. Pulse el botdn de inicio.
Nota: “oFF” — “on” — “oFF” se repite cada vez que se toca el boton.

10.Pulse el boton Prog.
“PROG” dejara de parpadear y la configuracion de atenuacion de la lampara del
horno aparecera durante 3 segundos. A continuacion, aparecera “0”.
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Antes de su coccion

CONCEPTOS BASICOS
SOBRE MICROONDAS

Determinados principios fundamentales determinan el
éxito de la preparacién de alimentos en el microondas.

Incluyen:

1. TEMPERATURA DE LOS ALIMENTOS: los
alimentos refrigerados o congelados requeriran
tiempos mas prolongados para alcanzar la
temperatura deseada que los alimentos que estan a
temperatura ambiente.

2. COMPONENTES DE LOS ALIMENTOS: los
alimentos con un alto contenido en azlcar, sal,
grasas y humedad se calientan mas rapidamente
porque estas propiedades atraen la energia de
microondas. Los alimentos mas densos, con un alto
contenido en proteinas y fibra absorben la energia
de microondas mas lentamente, lo que significa que
tardan mas en calentarse.

3. GRUESO/VOLUMEN: a mayor peso del alimento,
mas tiempo se requerira para calentarlo.

4. RECIPIENTES: la ceramica, el papel, la porcelana,
la espuma de poliestireno, el cristal y el plastico
son adecuados para su uso en hornos microondas,
siempre que se tomen las precauciones que se
indican a continuacion.

Los alimentos con un alto contenido en azucar
o grasa SOLO deben calentarse en recipientes
resistentes a temperaturas elevadas, ya que
estos alimentos alcanzan temperaturas muy
altas. El uso de recipientes de espuma de
poliestireno para estos alimentos provocara que
esta se deforme.

Otros cristales 0 bandejas de plastico para
temperaturas bajas pueden agrietarse o
deformarse bajo condiciones similares.

NO CALENTAR alimentos en recipientes o bolsas
SELLADOS. Los alimentos aumentan de tamafo
cuando se calientan y pueden romper el recipiente
o la bolsa.

5. EVITE EL METAL porque “hace rebotar” las
microondas, produciendo un calentamiento irregular
y, en ocasiones, incluso produce destellos, que
podrian dejar marcas en el interior del horno, el
recipiente de metal o el ribete del plato.

6. Pueden producirse erupciones en los liquidos
calentados si no se mezclan con aire. No caliente
liquidos en el horno microondas sin antes haberlos
removido.

DIRECTRICES GENERALES
PARA CALENTAR UN
HORNO MICROONDAS

Para el tiempo especifico, consulte cada categoria de
alimentos para conocer las técnicas de calentamiento
adecuadas mas la preparacion previa necesaria de los
alimentos.

CALENTAR ALIMENTOS RECIEN SACADOS DE LA
NEVERA

Los alimentos almacenados en el refrigerador (5°C)
deben cubrirse antes de recalentarlos, a excepcion
del pan, las pastas y cualquier producto empanado,
que deberan calentarse destapados para evitar que se
reblandezcan.

La mayoria de alimentos preparados de modo
convencional deben estar un poco crudos y dejarse
en el refrigerador, de forma que no se cocinen
excesivamente al calentarlos en el microondas.

Los productos cocinados como, por ejemplo, verduras,
pueden colocarse en un plato en porciones y cubrirse
para que al recalentarlos no pierdan color, textura o
nutrientes.

CALENTAR ALIMENTOS QUE ESTAN A
TEMPERATURA AMBIENTE

Los productos como platos principales enlatados,
verduras, etc. requeriran mucho menos tiempo para
calentarse que aquellos que se sacan de la nevera.

RECOMENDACIONES IMPORTANTES

1. Para obtener resultados 6ptimos, se recomienda
que los alimentos preparados de modo
convencional se dejen ligeramente crudos cuando
se tengan que calentar en este horno.

2. RECUERDE una vez que se haya completado
el ciclo de calentamiento, la temperatura interior
de los alimentos calentados en este horno sigue
aumentando ligeramente.

3. Un uso incorrecto del microondas es la categoria
de los panes, las pastas y las tartas. Quedan mas
secos por la parte exterior que en el interior o que el
relleno y se calientan mas lentamente. Por lo tanto,
los productos horneados SOLO deben calentarse
hasta que la corteza esté tibia (50°C-55°C).

4. NO CALIENTE LOS ALIMENTOS EN EXCESO:

El 99% de las quejas respecto a la calidad de
la comida calentada en un microondas guarda
relacion con un exceso de temperatura.
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Instrucciones de coccion — Tablas de tiempos para calentar y descongelar —

Los tiempos que se indican en la tabla que figura a continuacién son unicamente orientativos. Un gran nimero

de factores como, por ejemplo, la temperatura inicial de los alimentos, puede afectar al tiempo de calentamiento
requerido. Los tiempos de coccidn y descongelacion deben ajustarse segun sea necesario.
Todos los tiempos se han probado utilizando alimentos con las temperaturas iniciales que se indican a continuacion:

Alimentos refrigerados
Alimentos congelados

........ Aprox. +5°C
Aprox. -18°C

Compruebe siempre la temperatura central correcta con un termdmetro para cumplir con las Regulaciones
gubernamentales sobre higiene alimentaria.

Nivel de

Tiempo aprox.

Funcion Alimento Peso s NE-2153-2 NE-1653
potencia | \F p143.2 | NE1843 | \F 1643
Descongelacion | Filetes de pescado | 500 g 8 min 8 min 8 min
Carne picada 500 g DESCONGELAR| 5 min 5 min 5 min
Pollo entero 1,36 kg (P1) 25 min 25 min 25 min
Plato combinado
Porciones multiples | 1,36 kg 20 min 20 min 20 min
Porcién individual |275¢g 8 min 8 min 8 min
Tarta de manzana 1 porcion 1 min 15seg |1 min 15 seg | 1 min 15 seg
Bizcocho 1 porcién 2 min 2 min 2 min
Panecillos 1 porcion de 50 g 30 seg 30 seg 30 seg
Cocinar Huevos revueltos 2 huevos + 2 cuch. - 20-25seg |20-25seg |30-40 seg
alimentos sop. leche ALTA
crudos Brocoli 500 g (P10) 3 min min 30 seg |3 min 55 seg
refrigerados | Fjjetes de pescado  |500 g 2 min 20 seg | 2 min 45 seg | 3 min
Panceta 2 lonchas de 40 seg 50 seg 1 min
panceta
Porciones de pollo 500 g 4 min 4 min 45 seg | 5 min 20 seg
Cocinar y/o Guisantes 500 g - 3 min 20 seg | 4 min 4 min 30 seg
recalentar Arroz cocido 167 g ALTA 1 min 20 seg | 1 min 40 seg | 1 min 55 seg
alimentos Salchichas cocidas | x 3 (P10) 50 seg 1 min 1 min 5 seg
congelados (50 g cada una)
Alitas de pollo
picantes X 7 piezas 1 min 20 seg | 1 min 40 seg | 1 min 55 seg
Hamburguesa frita
en caja 758 50 seg 1 min 1 min 5 seg
Pastel de chocolate
fundido 1 porcion DESCONGELAR| 30 seg 30 seg 30 seg
(P1)
Recalentar Lasana 325¢g - 3 min 20 seg | 4 min 4 min 30 seg
alimentos Chili 325¢ ALTA 2 min 30 seg | 3 min 3 min 15 seg
cocinados Tarta de manzana |1 porcion (P10) 14 seg 16 seg 18 seg
refrigerados Salsa a la pimienta | 100 ml 40 seg 50 seg 56 seg
Judias cocidas 100 ml 40 seg 50 seg 56 seg
Sopa 125 ml 48 seg 56 seg 1 min 10 seg

CONSEJOS: * No cocine/recaliente/descongele directamente en la base del horno; utilice un recipiente adecuado.
¢ Cuando descongele multiples porciones de alimentos, girelas y separelas a medio proceso de
descongelacion para permitir que la energia de microondas penetre mejor.
¢ Los alimentos soélidos/densos no deben cocinarse congelados, ya que se cocinardn en exceso
en los bordes antes de que el centro alcance la temperatura necesaria.
* Cubra los platos cuando sea necesario durante la coccién/recalentamiento. Esto conservara la
humedad y evitara las salpicaduras/derrames.
* Afloje las tapas/perfore el film transparente antes de cocinar/recalentar alimentos tapados.
* Remueva o agite los alimentos a medio cocinar/descongelar para distribuir el calor uniformemente.
* Deje un tiempo de espera antes de comprobar la temperatura de los alimentos y/o consumirlos.
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Explicacion de los cadigos de error de autodiagnostico

Este horno controla el funcionamiento y muestra un codigo de error en la ventana del visor digital si se produce un problema.

Qué hacer cuando aparece un codigo de error:
Desenchufe el horno y espere un minimo de 10 segundos para volver a enchufarlo.
Si no se reanuda el funcionamiento normal, siga la tabla que se muestra a continuacion.

CODIGO PROBLEMA QUE HACER (A CONTINUACION)
FO1 Temperatura del aire de escape muy elevada 1./2./3./4./5.
F33 Circuito del termistor defectuoso 1./5.
F44 Botén de control defectuoso 1./5.
F81-82 Circuito del relé defectuoso 5./6./7.
F86-87 Circuito del relé defectuoso 1./5.
u3o La memoria de coccidn ha excedido el tiempo maximo Compruebe y modifique el tiempo.
durante el ajuste de cantidad doble y triple. Ver pagina 127, paso 3 “Nota”.

El horno se apaga automaticamente. Desconecte el cable de alimentacién de la toma eléctrica.

El horno emite un pitido continuamente.

El horno reinicia el funcionamiento cuando se enfria.

Traslade el horno a un lugar mas fresco.

Si el problema persiste, llame a un técnico de servicio.

El horno funciona incluso si aparece un cédigo de error, si bien no lo hace como deberia. Llame a un técnico de
servicio.

7. Pulse el boton de parada/reinicio e inténtelo de nuevo.

oakrwh~

Nota: Los cddigos anteriores que se muestran en el visor no indican todos los posibles fallos de la unidad.

Instrucciones para instalacion apilada

Importante Preparacion
1. Desconecte el cable de alimentacion de la toma Asegurese de que el interior del horno esté vacio.
eléctrica antes de realizar la instalacion. ..
2. Para realizar una instalacién apilada, debe utilizar Instalacion
la placa de unién A1134-3280 de Panasonic 1. Apile las unidades y retire los cinco tornillos (@),
(disponible a través de la ruta de servicio). como se muestra en la Fig. 1.
3. La combinacion de la unidad para apilado esta 2. Afloje el tornillo ®.
limitada a los modelos que se indican a 3. El saliente de la placa de unién debe estar hacia el
continuacion. lado opuesto al horno. Coloque la placa de unién
NE-2153-2, NE-1653, NE-2143-2, NE-1843, en el tornillo .
NE-1643 4. Coloque y atornille los cinco tornillos @ y el tornillo
4. No apile més de un horno sobre otro. @®. Consulte la Fig. 2.
5. Asegurese de que el horno superior estéd a una
altura segura y en la que se pueda trabajar.

- Placa de 5
i6 unién s
® Placa de unién . &
Saliente
| —
'
{’_

T

*

{'_

"

Saliente d
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Importanti istruzioni di sicurezza. . . .. ... .. .. .. 143
Buon uso del forno a microonde. . . . .. ... 149
Prima dell'utilizzo. . . . .. ... . 151
Schema generale di NE-2143-2/NE-1843/NE-1643 . . . . ... ... ... i 152
Utilizzo di NE-2143-2/NE-1843/NE-1643 . . . . . .. ... e 153
Schema generale di NE-2153-2/NE-1653. . . . ... ... e 154
Utilizzo di NE-2153-2/NE-1653 . . . . . . ..o e 155
A. Riscaldamento Manuale a 1 Fase . ........ ... i 155
B. Riscaldamento Manuale a2-5Fasi . ............ ... i 156
C. Tasti Memoria di Programmazione per Riscaldamentoa 1 Fase................. 157
D. Tasti Memoria di Programmazione per Riscaldamentoa2-5Fasi................ 158
E. Riscaldamento con TastiMemoria .. .............. ... ... ... ... ... .. .. ..... 158
F. Tasto Programmazione Quantita Doppia/Tripla . . .......... ... .. .. ... ..... 159
G. Riscaldamento con Tasti Memoria per Quantita Doppia/Tripla. . . ................ 160
H. Riscaldamento con Tasto +10S/+208 . . . ... ...t 160
[. Lettura del Contatore Cicli .. ... .. e 161
J. Attivazione del Blocco Programma. . . ... e 161
K. Disattivazione del Blocco Programma . . ............ i 161
L. Lettura del’Elenco Programmi ... ... ... .. 162
M. Selezione delle Opzioni del Segnale acustico . ............ ... .. ... . ... ..... 163
N. Procedura di Programmazione del Filtro Aria. . . . . ....... .. .. ... . . . . ... 164
O.Lampada FOrno. . . .. ..o e 165
Prima della Cottura . . .. .. ... 167
Istruzioni Cottura—Tabelle Tempi di Riscaldamento e Congelamento—. .. ............ 168
Spiegazione Codici di Errore Auto-Diagnosi. .. ... 169
Istruzioni di Installazione con Sovrapposizione. . . ........... . . i 169
Specifiche Tecniche. . .. ... ... . . 287

Questo prodotto € un’apparecchiatura conforme allo standard europeo per i disturbi EMC (EMC = Compatibilita
Elettromagnetica) EN 55011. Secondo tale standard questo prodotto & un’apparecchiatura appartenente al
gruppo 2 classe B e rientra nei limiti prefissati. Gruppo 2 significa che I'energia della radio-frequenza viene
generata intenzionalmente nella forma di radiazione elettromagnetica per il riscaldamento e la cottura del cibo.
Classe B significa che questo prodotto puo essere utilizzato in un normale ambiente domestico.

Prodotto da: Panasonic Corporation, 1006 Oaza Kadoma,
Kadoma City, Osaka, Giappone

Importatore: Panasonic Marketing Europe GmbH

Panasonic Testing Centre,

Winsbergring 15, 22525 Amburgo,

Germania

Il livello di pressione sonora € inferiore
a 70 dB (calcolato in classe A).
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Importanti istruzioni di sicurezza

INSTALLAZIONE

RIMOZIONE DELLA PELLICOLA PROTETTIVA

Una pellicola protettiva e stata applicata per evitare graffi alla cassa esterna
durante il trasporto. Rimuovere la pellicola prima dell’installazione e dell’uso.

APPLICARE LETICHETTA DI CAUTELA.

Se l'etichetta di cautela € in dotazione al forno, si prega di applicarla sulla
sua parte superiore prima dell'utilizzo.

MESSA ATERRA

IMPORTANTE: PER LA VOSTRA SICUREZZA, E NECESSARIO
ESEGUIRE LA MESSA A TERRA DI QUESTA APPARECCHIATURA IN
MODO ADEGUATO.

Se una presa non dispone della messa a terra, € responsabilita personale
e obbligo dell’utente sostituirla con una presa adeguata.

AVVERTENZE RIGUARDANTI IL VOLTAGGIO E LA POTENZA

Il voltaggio utilizzato deve essere quello specificato sul forno a microonde.
Lutilizzo di un voltaggio superiore a quello specificato & pericoloso e
potrebbe provocare incendi o altri incidenti.

POSIZIONAMENTO DEL FORNO

Sistemare il forno su una superficie piatta e stabile. Non posizionare il
forno in un luogo caldo o umido, come ad esempio vicino a un forno a gas
o elettrico. Non utilizzare il forno se la temperatura ambiente & superiore
a 40°C e/o 'umidita supera I'85%. E importante assicurare il libero flusso
dell’aria attorno al forno.

Esiste la possibilita di una leggera interferenza con deboli segnali radio se
il forno a microonde & troppo vicino a una radio o TV.

Per un funzionamento sicuro ed efficiente, si deve garantire un sufficiente
flusso d’aria alle ventole, ad esempio lasciando uno spazio di 5 cm ai lati
e sul retro, e di 20 cm sul lato superiore.

Non installare 'apparecchiatura a un’altezza superiore a 1,6 m o inferiore
ao0,8m.

Il forno deve essere sistemato in modo da poter accedere facilmente

allo sportello e al pannello di controllo e disconnettere I'alimentazione/
spegnere I'apparecchiatura tramite l'interruttore a fusibile o di circuito.

Sul retro del forno si trova un conduttore di collegamento
equipotenziale contrassegnato da questo simbolo.

- 143 -



Importanti istruzioni di sicurezza

AVVERTENZA

1.

Per ridurre il rischio di bruciature, scosse elettriche, incendi, lesioni
personali o utilizzo eccessivo di energia:
Leggere tutte le istruzioni prima di utilizzare il forno a microonde.

Se lo sportello o i sigilli dello sportello sono danneggiati, il forno non
deve essere utilizzato finché non sia stato riparato da una persona
competente.

Il contenuto di biberon e di vasetti di omogeneizzati deve essere
agitato o mescolato, e la temperatura deve essere controllata prima
del consumo, in modo da evitare bruciature.

Liquidi e altri alimenti non devono essere riscaldati in contenitori
sigillati, poiché potrebbero esplodere.

Il riscaldamento di bevande nel forno a microonde pud provocare una
bollitura eruttiva ritardata, ed € percid necessario fare attenzione
guando si maneggia il contenitore.

E rischioso per chiunque non sia esperto effettuare un qualsiasi lavoro
di manutenzione o riparazione che implichi la rimozione del coperchio,
che serve a proteggere dall’esposizione all’energia delle microonde.

-144 -



Importanti istruzioni di sicurezza
CAUTELA

1. Al fine di mantenere la qualita dei tubi di magnetron e degli altri
componenti, si prega di evitare di accendere il forno senza cibo al suo
interno.

2. All'interno del quadro di alimentazione sono presenti voltaggi elevati.
Riparazioni e regolazioni devono essere effettuati solo da personale di
servizio qualificato.

3. Questo forno a microonde richiede un libero flusso d’aria sul retro per
un’ideale efficienza di raffreddamento. Si prega di mantenere sgombre
le ventole dell’aria durante la cottura.

4. Non asciugare abiti nel forno a microonde, poiché vi & la possibilita
che essi prendano fuoco se lasciati nel forno per troppo tempo.

5. Utilizzare questo forno a microonde solo per gli scopi per cui € stato
progettato, descritti in questo manuale.

6. Non utilizzare questo forno a microonde qualora non funzioni
correttamente o sia stato danneggiato o fatto cadere.

7. Non utilizzarlo all’esterno.

8. Non immergere nell’acqua il cavo o la spina.
9. Tenere il cavo lontano da superfici riscaldate.
10. Non lasciare che il cavo penda dal bordo di un tavolo o di un banco.

11. Per ridurre il rischio d’'incendio nel vano cottura:

a) Non cuocere troppo il cibo. Tenere d’occhio il forno a microonde nel
caso siano stati posti al suo interno carta, plastica o altri materiali
inflammabili al fine di facilitare la cottura.

b) Rimuovere i legacci metallici dai sacchetti prima di introdurli nel
forno.

c) Qualora si verifichi un principio d’incendio dei materiali al’'interno
del forno, tenere chiuso lo sportello e spegnere il forno tramite
I'interruttore sulla parete oppure disattivare I'alimentazione tramite
il pannello dell’interruttore a fusibile o di circuito.
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Importanti istruzioni di sicurezza

12.

13.

14.

15.
16.

17.

18.

Non posizionare materiali inflammabili in prossimita, sopra o dentro il
forno. Potrebbero essere causa di incendi.

NON utilizzare il forno per riscaldare sostanze chimiche o altri prodotti
non alimentari. NON pulire il forno con un prodotto nella cui etichetta
sia riportata la dicitura “Contenente sostanze chimiche corrosive”. Il
riscaldamento di sostanze chimiche corrosive nel forno potrebbe
causare perdite di radiazioni da parte del forno.

Non utilizzare il forno per I'inscatolamento domestico o il
riscaldamento di un barattolo chiuso. La pressione potrebbe
aumentare facendo esplodere il barattolo. Inoltre, il forno a microonde
non e in grado di mantenere il cibo alla corretta temperatura di
inscatolamento. Il cibo non correttamente inscatolato potrebbe
deteriorarsi ed essere pericoloso per il consumo.

Non tentare di friggere cibo nel forno a microonde.

Patate, mele, tuorli d’'uovo, zucche intere e salsicce sono esempi di
alimenti caratterizzati da superficie esterne non porose. Alimenti di
questo tipo devono essere perforati prima della cottura, per prevenirne
'esplosione.

NON UTILIZZARE UN TERMOMETRO DA CARNE
CONVENZIONALE NEL FORNO A MICROONDE. Per controllare il
grado di cottura di arrosti e pollame, utilizzare un TERMOMETRO DA
MICROONDE. In alternativa, € possibile utilizzare un termometro da
carne convenzionale dopo che il piatto & stato rimosso dal forno. Se la
cottura non é terminata, reintrodurre la carne o il pollame nel forno e
cuocerli per qualche minuto in piu alla potenza consigliata. E
importante assicurarsi che la carne e il pollame siano ben cotti.

E importante prestare la massima cura quando si cuociono i popcorn
nel forno a microonde. Cuocere per il tempo minimo consigliato dal
produttore. Seguire le istruzioni relative alla potenza del proprio forno.
Non lasciare MAI il forno incustodito durante la cottura dei popcorn.
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Importanti istruzioni di sicurezza

19. Quando si riscalda un biberon, rimuovere sempre il tappo e la
tettarella. Il liquido nella parte superiore del biberon sara molto piu
caldo di quello sul fondo, ed e quindi necessario scuoterlo bene prima
di controllare la temperatura. E necessario anche rimuovere il tappo
dai barattoli degli omogeneizzati, e il contenuto deve essere
mescolato o agitato prima di controllarne la temperatura.

20. | sigilli dello sportello e le aree intorno ai sigilli devono essere puliti
con un panno umido.

21. Se si nota del fumo, spegnere o staccare la spina
dell’apparecchiatura, e tenere chiuso lo sportello in modo da soffocare
le flamme.

22. Se il cavo di alimentazione & danneggiato, deve essere sostituito dal
produttore, dall’addetto alla manutenzione o da altro personale
qualificato, in modo da evitare qualsiasi rischio.

23. Prima dell’utilizzo, 'utente deve verificare che i recipienti siano adatti
all’'uso in un forno a microonde.

24. Quando si riscaldano liquidi come zuppe, salse e bevande nel forno a
microonde, I'eccessiva cottura del liquido oltre il punto di ebollizione
puo avvenire anche senza la presenza di bolle. In tal caso il liquido
caldo potrebbe traboccare. Per evitare questo rischio, € necessario
adottare le seguenti precauzioni:

a) Evitare di utilizzare contenitori con i lati dritti e le imboccature
strette.

b) Non surriscaldare.

c) Mescolare il liquido prima di introdurre il contenitore nel forno, e
anche a meta del tempo di cottura.

d) A riscaldamento terminato, lasciare il liquido nel forno per un po’ di
tempo, mescolandolo un’ultima volta prima di rimuovere
attentamente il contenitore.

25. Quando si riscaldano alimenti in contenitori di plastica o carta, &
necessario tenere d’occhio il forno, perché vi € la possibilita che
prendano fuoco.
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Importanti istruzioni di sicurezza

26.

27.

28.
29.

30.

31.

32.

33.

34.

Uova con il guscio e uova sode non devono essere riscaldate nel
forno a microonde, poiché potrebbero esplodere, anche dopo che il
riscaldamento é terminato.

Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini di eta superiore a
8 anni e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali, o
prive dell’esperienza e delle conoscenze necessarie, a condizione che
vengano sorvegliati o che vengano fornite loro istruzioni sull’'uso sicuro
dell’apparecchiatura, e a condizione che ne abbiano compresi i rischi
correlati. Ai bambini non deve essere consentito giocare con
'apparecchiatura. La pulizia e la manutenzione ad opera dell’utente non
devono essere eseguite da bambini senza supervisione.

Lapparecchiatura non deve essere pulita con un getto d’acqua.

Vi é la possibilita di pericoli dovuti ai campi elettromagnetici. Le
persone portatrici di stimolatori cardiaci sono invitate ad allontanarsi
dalle aree soggette a campi elettromagnetici. In questo caso, seguire
attentamente le istruzioni fornite dal produttore.

Se non si intende utilizzare il prodotto, evitare di conservare oggetti al
suo interno. In caso di mancata osservazione di tale accorgimento,
'accensione accidentale dell’apparecchiatura potrebbe causare danni
al’ambiente circostante.

Non utilizzare prodotti di carta riciclata, poiché possono contenere
impurita che potrebbero causare scintille o incendiarsi durante
I'utilizzo, a meno che nella confezione non sia specificato che si tratta
di materiali creati per I'utilizzo in un forno a microonde.

Lapparecchiatura deve essere scollegata dalla fonte di alimentazione
durante la manutenzione e la sostituzione delle parti. Dopo la rimozione
della spina di alimentazione, questa dovra rimanere visibile al’addetto
alla manutenzione, per evitare che I'apparecchiatura venga
inavvertitamente ricollegata.

Il forno deve essere pulito regolarmente, e qualsiasi residuo di cibo
deve essere rimosso.

Non utilizzare materiali metallici, ceramica lavorata con oro o argento,
o contenitori che contengano metallo.
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Buon uso del forno a microonde

La mancata pulizia del forno pud causare un deterioramento
della superficie che potrebbe abbreviare la durata della vita utile
dell’apparecchiatura e creare situazioni di rischio.

1. Rimuovere la spina dalla presa elettrica prima della pulizia.

2. Tenere pulito I'interno del forno [e il ripiano mediano (solo NE-2143-2, NE-2153-2)].
Se pezzi di cibo 0 gocce di liquido si attaccano alle pareti del forno, oppure tra il
sigillo dello sportello e la sua superficie, potrebbero assorbire microonde e causare
scariche o scintille. Ripulire bene tutte le gocce con un panno umido. Se il forno &
molto sporco ¢ possibile utilizzare detergenti da cucina o una soluzione
disinfettante per alimenti. Non utilizzare detergenti aggressivi o sostanze abrasive.

3. La superficie esterna di questo forno a microonde deve essere pulita
con acqua e sapone, e asciugata con un panno morbido. Assicurarsi
che I'acqua non penetri nelle aperture di ventilazione posteriore o nel
pannello di controllo, poiché potrebbe danneggiare 'unita.

4. La finestra dello sportello deve essere lavata con acqua e sapone
molto delicato. Assicurarsi di utilizzare un panno morbido. Non
utilizzare detergenti per i vetri delle finestre. Saponi o detergenti
aggressivi potrebbero graffiare lo sportello anteriore.

PULIZIA DELLO SCHERMO ANTISCHIZZO

1. Tenere con entrambe le mani i fermi laterali a scatto dello schermo
antischizzo e tirarli verso l'interno e verso il basso. Quindi estrarre lo
schermo antischizzo dal vano cottura.

2. Sciacquare lo schermo antischizzo con acqua e sapone, oppure con
una soluzione disinfettante per alimenti.

3. Assicurarsi di sostituire lo schermo prima di riutilizzare il forno.

CAUTELA

Lo schermo antischizzo deve essere fissato adeguatamente in
posizione quando si utilizza il forno.

Schermo Antischizzo  Fermo
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Buon uso del forno a microonde

PULIZIA FILTRO ARIA

Pulire il Filtro Aria regolarmente seguendo le istruzioni indicate di seguito.
Il forno potrebbe presentare dei problemi se il Filtro Aria € intasato dalla
polvere (*).

1. Rimuovere il Filtro Aria dalla bordatura fronte retro ruotando verso
sinistra la vite di destra. Quindi far scorrere il filtro verso destra e
sollevarlo estraendolo dal supporto a sinistra.

2. Lavare il filtro con acqua tiepida insaponata.

3. Assicurarsi di riposizionare il Filtro Aria prima di utilizzare il forno.
(*) Se il Filtro Aria e intasato da detriti, potrebbero verificarsi problemi di
surriscaldamento del forno.

T

—

|

Supporto
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Prima dell’utilizzo

RECIPIENTI ALTRE ISTRUZIONI UTILI

1. Prima di utilizzare il forno, controllare sempre che i PER OTTENERE RISULTATI MIGLIORI
contenitori siano compatibili. NON RISCALDARE AL 1. Quando si stabilisce il tempo di cottura per cibi
MICROONDE contenitori sigillati, poiché potrebbero particolari, considerare sempre il tempo minimo, e
esplodere. . o controllare di tanto in tanto i progressi durante la
N.B. Seguire sempre le istruzioni del produttore, cottura. Il forno a microonde cuoce rapidamente,
poiché alcune aziende alimentari producono cibo in percio capita spesso che i cibi si cucinino troppo.
contenitori che non richiedono perforazione. 2. Fare attenzione al tempo di cottura per le piccole

2. NON lasciare 'apparecchiatura incustodita se quantita di cibo, o per i cibi con basso contenuto
si utilizzano contenitori di carta, plastica o altro d’acqua. Potrebbero bruciare se cotti troppo a lungo.
combustibile. Non utilizzare prodotti di carta riciclata, 3. Non utilizzare il forno per asciugare tovaglie da
poiche contengono impurita che potrebbero causare cucina o salviette. Potrebbero bruciare se riscaldate
scintille o incendiarsi durante I'utilizzo, a meno che troppo a lungo.
nella confezione non venga specificato che si tratta di 4. Non tentare di bollire uova nel forno.
materiali creati per I'utilizzo in un forno a MICROONDE. 5. Quando si cuoce un uovo, assicurarsi di perforare

3. Vetri a prova di calore, come Pyroceram e Pyrex, la membrana del tuorlo prima di introdurlo nel forno,
sono piu adatti all’'uso in un forno a microonde. per evitarne I'esplosione.

4. Se si verificano delle “scariche”, controllare ancora
una volta che i recipienti non contengano metallo. COME OTTENERE LA ROSOLATURA

5. E possibile utilizzare vetro comune, ceramica,
plastica, carta, se la cottura del cibo non richiede
temperature elevate. Lutilizzo di questo tipo di
stoviglie ad alta temperatura potrebbe causarne la
rottura o la deformazione.

6. E possibile cuocere le verdure al vapore in speciali
pellicole avvolgenti “trasparenti”, come Saran Wrap
o carta cerata. Non cuocere in sacchetti di plastica.

CAUTELA
Non utilizzare UTENSILI DI METALLO in questo forno. PER UNA COTTURA UNIFORME
Aprire lo sportello e far fare mezzo giro al piatto, oppure

capovolgere il cibo durante la cottura. Questa operazione
SCONG ELAM ENTO CI BI consente di ottenere una cottura pit uniforme. Quando si

cuoce il pollo, le zampe cuociono piu rapidamente delle
CONG E LATI altre parti. Avvolgere le zampe con dei fogli di alluminio

durante la cottura per riflettere I'energia delle microonde,
in modo da ottenere una cottura uniforme.

In genere il cibo non si rosola se cotto in un forno

a microonde. Questa € una delle caratteristiche
dell’apparecchiatura. Per dare colore al pollo, spalmare
della salsa sulla superficie prima o durante la cottura.
E anche possibile rosolare la carne in una padella da
frittura convenzionale prima di cuocerla nel forno. Una
padella di rosolatura per il forno a microonde potrebbe
offrire lo stesso risultato.

1. Se si tenta di scongelare completamente cibi congelati nel
forno a microonde, potrebbe verificarsi uno scongelamento
non uniforme, a causa delle differenze di spessore e di

forma dell'alimento. Potrebbero inoltre verificarsi anche COTTURA A DUE LIVELLI

gocciolamenti, e in alcuni casi una parte del cibo potrebbe
cuocere, mentre altre parti potrebbero rimanere congelate. (SO LO N E'21 43'2/ 21 53'2 )
Quando si utilizzano alimenti surgelati, € opportuno non
scongerlarli al 100%. Scongelare I'alimento per il 70% Durante il riscaldamento, posizionare sempre il
nel forno a microonde ¢ il metodo ideale e piu utile alla contenitore nel centro del ripiano mediano.
successiva operazione di cottura.

2. Per scongelare in maniera uniforme, capovolgere o
riposizionare 'alimento durante lo scongelamento.

3. Per scongelare la carne grassa, riscaldarla nel

Se si utilizza il microonde soprattuto per il
riscaldamento di un unico piatto per volta, rimuovere il
ripiano mediano e lavorare solo con il ripiano inferiore.

forno a microonde per breve tempo e poi lasciarlo Se si desidera riscaldare due piatti in una sola volta,
a temperatura ambiente, oppure riscaldarlo a porre entrambi i piatti fianco a fianco sul ripiano inferiore,
intermittenza fino al termine dello scongelamento. a meno che i contenitori non siano troppo grandi, nel

4. Per scongelare un pollo intero, o un altro alimento qual caso si dovra porre un piatto sul ripiano mediano.

congelato di forma irregolare, avvolgere del foglio di
alluminio sulle zampe o sulle parti sottili. Altrimenti le
parti sottili si scongeleranno piu rapidamente, e in alcuni

Se si riscaldano piu di due piatti, disporli in maniera
uniforme sui due ripiani.

casi si cuoceranno prima che le altre parti si siano Lasciare un po’ di spazio tra i piatti, € non stipare

adeguatamente scongelate. Per grandi pezzi di carne, troppo cibo nel forno.

avvolgere i lati con fogli di allumino, in modo da farli o . . o .

scongelare uniformemente solo dalle microonde verticali. | Se il ripiano mediano non viene utilizzato, conviene
5. Durante lo scongelamento, pud essere utile riporlo fuori dal forno e non sopra il ripiano inferiore.

rimuovere il ghiaccio di tanto in tanto.

- 151 -



Schema generale di NE-2143-2/NE-1843/NE-1643

o
—
(2 S— 666
i 13—
71 | 9
1 Il Il 10|
(7]
© Finestra Display Digitale (vedi sotto) © Schermo Antischizzo
@ Display Indicatore Potenza (parte superiore del vano interno)
@ Tasti Selettore Potenza © Ripiano Mediano (solo NE-2143-2)
O Quadrante Timer (D Cavo Alimentazione
@ Tasto Avvio @ Spina Alimentazione
© Maniglia Sportello Letichetta di cautela & applicata sulla superficie
@ Filtro Aria esterna.
ﬁ A — Display Tempo Riscaldamento (min. sec.)
l 1 B — Indicatore Potenza
| -, -, e, ') = :ALTA
,-"-"-‘,-' > o :MEDIA
’ ’ ’ , ’ : DEFROST
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Esempio: Cottura del cibo a potenza MEDIA per 4 minuti

( ) 1. Assicurarsi che il forno sia collegato a una presa elettrica dotata di un’adeguata
messa a terra.

( '—‘ ) 2. Aprire lo sportello.
La lampada del forno si accende. Sulla Finestra Display Digitale vengono visualizzati

“0” e Livello Potenza == .
- 3. Introdurre il cibo in un contenitore adatto, posizionarlo nel centro del forno e chiudere

bene lo sportello.

La lampada del forno si spegne.

Nota: Quando appare lo “0”, 'operazione diventa possibile. 1 minuto dopo la

chiusura dello sportello, lo “0” scompare.

( '-' ) 4. Premere il Tasto Selettore Potenza desiderato, se diverso da == (ALTA).
I , LIndicatore Potenza selezionato viene visualizzato sotto la Finestra Display Digitale.
{ . ) [Esempio]: Premere il Tasto Selettore Potenza una volta per @ (MEDIA).
=
( ) "—"—‘ ) 5. Imp.o.stare.il tempo Qi riscaldamento (Eiesid.erato.
- L Verificare il tempo di riscaldamento visualizzato.
| i ) Nota: Il tempo di impostazione massimo per = & di 25 minuti, e di 30 minuti per =
[ ] 0 &2.
[Esempio]: Impostare il tempo di riscaldamento su 4 minuti.
( ) “-“-‘ ) 6. Premere il Tasto Avvio. .
-“ “ ' A. La lampada del forno si accende.
| Yo ) B. Il riscaldamento inizia.
w C. Lindicatore Potenza inizia a lampeggiare.
f :": ,:‘ ) D. Il tempo di riscaldamento sul display digitale inizia il conto alla rovescia.
| -,.-:ﬂ:_-, )
=
vV Ly 7. Una volta trascorso il tempo impostato, si avverte un segnale acustico e il
[ < I wTun P riscaldamento si interrqmpe. o
- ,-“_“- ,_, I La lampada del forno si spegne. “0000” lampeggia fino all’apertura dello sportello.
RNy 1 minuto dopo, la ventola di raffreddamento si arresta.
( '-‘ ) 8. Aprire lo sportello ed estrarre il cibo.
! ' La lampada del forno si accende. La Finestra Display Digitale indica “0”, e appare
| . - ) I'Indicatore Potenza == .
-
( ) 9. Chiudere lo sportello.
La lampada del forno si spegne e, 1 minuto dopo, la Finestra Display Digitale si
disattiva.

* Se si preme il Tasto Avvio con lo sportello aperto, sul display verra sempre visualizzato
“0”.

* Dopo l'impostazione del tempo di riscaldamento, & ancora possibile modificare la
potenza.

* Se si desidera modificare il tempo di riscaldamento durante il riscaldamento, &
sufficiente regolare il timer sui minuti e secondi desiderati.
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(1) 06 060 ? o 0O
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|A/B/C| |+%S|

|
I
L]
/ I \ ®
71 = ©
\
T TT 10|
(1)
!
@ Finestra Display Digitale (vedi sotto) (O Maniglia Sportello
@ Tasto Prog (Programma) @ Filtro Aria
@ Tasto Shift (A/B/C) @ Schermo Antischizzo
@ Tasto Selettore Livello Potenza (parte superiore del vano interno)
@ Tasto Quantita Doppia/Tripla (® Ripiano Mediano (solo NE-2153-2)
@® Tasto +10s/+20s ( Cavo Alimentazione
@ eTasti Numero/Memoria ( Spina Alimentazione
eInserimento Tempo Letichetta di cautela & applicata sulla superficie
© Tasto Stop/Reset esterna.

© Tasto Avvio

A—Display Programma
B—Display Tempo Riscaldamento
(“min. sec.” o “ore min.”)
C—eDisplay Numero Tasto Memoria
eIndicatore Fase Riscaldamento
D—NModello di Impostazione Suono Cicalino
E—eRichiamo del Riscaldamento Programmato:
Indicatore Numero Fase
eRiscaldamento Programmato in Corso:
Indicatore Operazione
eImpostazione Segnale acustico:
Indicatore Scala

Questo forno é stato preimpostato in fabbrica come segue:

1.

2.

oakrw

7.

Funzionamento manuale

Tasti Numerici preimpostati su potenza ALTA per il numero di riscaldamenti indicati per il riscaldamento a 1 fase.

A1=10sec. A2=20 sec. A3= 30 sec. A4d= 40 sec. A5= 50 sec.

A6=1min. A7=1min.15sec. A8=1min.30sec. A9 =1min.45sec. A0 =2 min.

Sblocco programma

Quantita Doppia= 1,6 volte Quantita Tripla= 2,2 volte

Contatore ciclo impostato su “0” su tutti i tasti.

Lampada Forno  Quando lo sportello & aperto= ON  Lampeggia alla fine del ciclo di riscaldamento = OFF
Diminuzione luminosita durante la cottura = OFF

Il numero di volte predefinito per la pulizia del filtro € impostato su “500”.

Se si desidera modificare questi valori, consultare le istruzioni d’'uso per imparare a programmarli.
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TASTO SELETTORE LIVELLO POTENZA

Ogni volta che il tasto viene premuto, il Livello Potenza viene modificato come indicato nell’illustrazione in basso.

| P10 |=>| P9 |=>| P8 |=»| P7 |=»| P6 |=»| P5 |=»| P4 |=>| P3 |=

| P2 |=»| P1 |=»| PO |=»| PU1 |=»| PU2 |=»| PL1 |=»| PL2 |=>| P10 |dinuovo.

P10: 1600 W* (NE-1653) P 30%
S 2100 W* (NE-2153) el p2: 25%
o . DEFROST P1:  340W
. (] .
MEDIA P8 80% OFF PO: 0%
ALTA p7- 70% RISCALDAMENTO oA, 0%
P6: 60% ALTO VERSO IL PL2. 259
BASSO ' °
_ RISCALDAMENTO _
MEDIA gi; igz" BASSO VERSO ﬁt;: ggf
: ° LALTO ' °

Procedura Test *IEC

A. Riscaldamento Manuale a 1 Fase

( ) 1. Assicurarsi che il forno sia collegato a una presa elettrica dotata di un’adeguata
messa a terra.

( -' ) 2. Aprire lo sportello.
| ' La lampada del forno si accende. Nella Finestra Display Digitale appare lo “0”.
- 3. Introdurre il cibo in un contenitore adatto, posizionarlo nel centro del forno e chiudere

bene lo sportello.

La lampada del forno si spegne.

Nota: Quando appare lo “0”, 'operazione diventa possibile. 1 minuto dopo la
chiusura dello sportello, lo “0” scompare.

. Selezionare il Livello Potenza desiderato toccando il Tasto Selettore Livello Potenza.
Il Livello Potenza Selezionato viene visualizzato nella Finestra Display Digitale e
lindicatore riscaldamento a 1 fase “1” inizia a lampeggiare.

[Esempio]: Toccare una volta il Tasto Selettore Livello Potenza per il livello ALTA.
Nota: Ogni volta che viene toccato il Tasto Selettore Livello Potenza, il livello si
sposta come indicato sopra nel Selettore Livello Potenza.

N

P e
Vs,
- ——
“rany
1
-
-
|
-
e
N

(", —"-"—‘ ) 5. Impostare il tempo di riscaldamento desiderato toccando i Tasti Numerici appropriati.
N ,-, “ , Nota: Il tempo di impostazione massimo per “DEFROST” e “P0” & di 30 minuti, e di
’,', N -y = 15 minuti per tutti gli altri.

[Esempio]: Toccare i Tasti Numerici “2”, “0” e “0” per impostare 2 minuti.

(., "- '-' ) 6. Toccare il Tasto Avvio.
Y e ' -' -' A. La lampada del forno si accende.
’,', N B. Il riscaldamento inizia.

C. Durante I'operazione, l'indicatore appare a sinistra.
D. Il tempo di riscaldamento sul display digitale inizia il conto alla rovescia.

y ) (| /
~ '-"-“-"-, P 7. Una volta trascorso il tempo impostato, si avverte il segnale acustivo di fine ciclo e il
—1 [[N[N[H] T riscaldamento si interrompe. La lampada del forno si spegne. Sul display lampeggia
TN “0000” finché lo sportello & aperto. 1 minuto dopo, la ventola di raffreddamento si

arresta.
(Continua alla pagina successiva.)
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( - ) 8. Aprire lo sportello ed estrarre il cibo.
A1 P P

| i “ ' La lampada del forno si accende. |l display digitale indica il tempo originariamente
! -y’ - selezionato e il numero di fase del riscaldamento.
( ) 9. Chiudere lo sportello.
La lampada del forno si spegne e, 1 minuto dopo, la Finestra Display Digitale si
disattiva.

NOTA SPECIALE: Per il riscaldamento a 1 fase e a 4 fasi.

1. Durante il riscaldamento, € possibile arrestare il forno toccando una volta il Tasto
Stop/Reset. Per riavviarlo toccare il Tasto Avvio. Toccare di nuovo il Tasto Stop/Reset
per annullare il programma selezionato.

2. Se sitocca il Tasto Stop/Reset quando il ciclo di riscaldamento non € in funzione, si
annulla il programma selezionato.

FUNZIONE RIPETI

1. E possibile ripetere esattamente lo stesso tempo di riscaldamento selezionato
manualmente toccando solo il Tasto Avvio, se si utilizza di nuovo il forno entro
1 minuto.

2. Dopo 1 minuto di mancato utilizzo con lo sportello chiuso, la funzione ripeti viene
annullata.

B. Riscaldamento Manuale a 2-5 Fasi
[\u, '-' -' ] 1. Seguire i Passaggi 1-5 a pagina 155.

2. Selezionare il Livello di Potenza desiderato per la seconda fase di riscaldamento
toccando il Tasto Selettore Livello Potenza per il numero adeguato di volte.
Il Livello Potenza viene visualizzato nella Finestra Display Digitale e I'indicatore della
seconda fase “2” inizia a lampeggiare.
[Esempio]: Toccare 8 volte il Tasto Selettore Livello Potenza per il livello BASSA.

Numerici appropriati.

Nota: Il tempo di impostazione massimo per “DEFROST” e “P0” & di 30 minuti, e di
15 minuti per tutti gli altri.
Tuttavia, il TEMPO TOTALE pud essere impostato fino a 25 minuti per il
riscaldamento continuo (riscaldamento a 1-5 fasi) che esclude “DEFROST” e
“PO”.

[Esempio]: Toccare i Tasti Numerici “1”, “0” e “0” per 1 minuto.

“-“-‘ ] 3. Impostare il tempo di riscaldamento desiderato per la seconda fase toccando i Tasti

'\ . -"-“-' ) 4. Toccgre il 'I.'asto.Avvio.' .
h ,: - -, " ’ A. Viene visualizzato il tempo totale per entrambe le fasi.
DT e B. La lampada del forno si accende.
y g C. Durante I'operazione, l'indicatore appare a sinistra secondo l'ordine.
—w—ar—an D. Il tempo di riscaldamento per la prima fase inizia il conto alla rovescia.
o A0
P SN N B
L7 000 J
(., ,- '-' ) 5. Una volta terminato il tempo di riscaldamento della prima fase, si avverte un singolo
. -, - segnale acustico, I'indicatore di riscaldamento della seconda fase “2” inizia a
[ N e T T lampeggiare e il riscaldamento continua il conto alla rovescia.
vV Ty . . . . o
(< '-“-"-“-' P 6. L_Jna volta trasco_r_so il tempo impostato, si avverte il s_egnale aoustlc_o di fine ciclo. Il
- ! “ “ ! ' I nscaldarr_mento Si |n.terrolmpe. La Iamp‘ada del fornq si spegne. Sul display _tempo
| == lampeggia “0000” finché lo sportello & aperto. 1 minuto dopo, la ventola di

= raffreddamento si arresta.
(Continua alla pagina successiva.)
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—“-“—‘ ) 7. Aprire lo sportello ed estrarre il cibo.
L’ La lampada del forno si accende. Il display digitale indica il tempo originariamente
selezionato e il numero di fase del riscaldamento.

) 8. Chiudere lo sportello.
La lampada del forno si spegne e, 1 minuto dopo, la Finestra Display Digitale si
disattiva.

Nota: Per il ciclo di riscaldamento della terza fase e di quelle successive, selezionare
ancora una volta Livello Potenza dopo il Passaggio 3, a pagina 156, e impostare
un tempo di riscaldamento.

Consultare la Nota Speciale di “Riscaldamento Manuale a 1 Fase” a pagina 156.

C. Tasti Memoria di Programmazione per Riscaldamento a 1 Fase
Il forno non puo essere programmato finché la funzione di blocco programma non viene disattivata.
(Vedi pagina 161, J. Attivazione del Blocco Programma.)

’

) 1. Assicurarsi che il forno sia collegato a una presa elettrica dotata di un’adeguata
messa a terra.

( '—' ) 2. Aprire il forno e lasciarlo aperto.
L
CPROG- ) 3. Toccare il Tasto Prog.
AR La dicitura “PROG” inizia a lampeggiare nella Finestra Display Digitale.
CPROG- ) 4. Toccare il Tasto Memoria che si desidera programmare.

I numero tasto e le informazioni precedentemente programmate vengono
visualizzate nella Finestra Display Digitale.

[Esempio]: Toccare il Tasto Memoria “5”.

CPROG [ | ) 5. Selezionare il Livello Potenza desiderato toccando il Tasto Selettore Livello Potenza.
> ’l z ’- , Il livello potenza selezionato viene visualizzato nella finestra e l'indicatore
ah riscaldamento a 1 fase “1” inizia a lampeggiare.
s ’ [Esempio]: Toccare 10 volte il Tasto Selettore Livello Potenza per il livello DEFROST.
CPROG T x| ) 6. Imposta_re il tempo di riscaldamento desiderato toccando il Tasto Numero
:’I: ,, “ , appropriato.
ah Chmmti Nota: Il tempo di impostazione massimo per “DEFROST” e “P0” & di 30 minuti, e di
s ’ 15 minuti per tutti gli altri.

[Esempio]: Toccare i Tasti Numerici “1”, “0” e “0” per 1 minuto.
(PROG Talx] ) 7. Toccare di nuovo il Tasto Prog.

La dicitura “PROG” e l'indicatore di riscaldamento a 1 fase “1” smettono di

|
! '-’-“-' lampeggiare. Cio significa che si & completata la programmazione del Tasto Memoria
y g selezionato per il riscaldamento a 1 fase.
( =) 8. 3 secondi dopo il termine della programmazione, viene visualizzato “0”.
) 9. Pro ir ti Tasti M i desiderato ripetendo i i 3-7
N . grammare i rimanenti Tasti Memoria come desiderato ripetendo i passaggi

sopra.

Nota: eSe il il display “PROG” lampeggia, il programma potrebbe essere stato annullato
e/o un tocco del Tasto Stop/Reset potrebbe aver cancellato il numero Tasto
Numero/Memoria programmato.

®Se si desidera programmare il lato B o C, toccare il tasto Shift (A/B/C) prima di
toccare il Tasto Numero Programma.
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D. Tasti Memoria di Programmazione per Riscaldamento a 2-5 Fasi

1. Completare i passaggi 1-6 sopra.

2. Selezionare il Livello Potenza per la seconda fase toccando il Tasto Selettore Livello
Potenza.
Il Livello Potenza selezionato viene visualizzato nella finestra e I'indicatore

riscaldamento della seconda fase “2” inizia a lampeggiare.
[Esempio]: Toccare una volta il Tasto Selettore Livello Potenza per il livello ALTA.

) 3. Impostare il tempo di riscaldamento desiderato toccando i Tasti Numerici appropriati.

Nota: Il tempo di impostazione massimo per “DEFROST” e “P0” & di 30 minuti, e di
15 minuti per tutti gli altri.

Tuttavia, il TEMPO TOTALE pud essere impostato fino a 25 minuti, e 15 minuti
per il riscaldamento continuo (riscaldamento a 1-5 fasi) che esclude
“DEFROST” e “P0”.

[Esempio]: Toccare i Tasti Numerici “2”, “0” e “0” per impostare 2 minuti.

4. Toccando di nuovo il Tasto Prog, la dicitura “PROG” e I'indicatore di riscaldamento
della seconda fase “2” smetteranno di lampeggiare. Viene visualizzato il tempo totale
per entrambe le fasi. Cio significa che si &€ completata la programmazione del Tasto

Memoria desiderato per il riscaldamento della seconda fase.

5. 3 secondi dopo il termine della programmazione, viene visualizzato “0”.
6. Programmare i rimanenti tasti come desiderato ripetendo i Passaggi indicati sopra.

Nota: eSe si desidera programmare il lato B o C, toccare il tasto Shift (A/B/C) prima di

toccare il Tasto Numero Programma.
®Ripetere la procedura indicata sopra per impostare il Riscaldamento per la terza
fase e per quelle successive.

E. Riscaldamento con Tasti Memoria

1. Assicurarsi che il forno sia collegato a una presa elettrica dotata di un’adeguata
messa a terra.

2. Aprire lo sportello.
La lampada del forno si accende. Nella Finestra Display Digitale appare lo “0”.
Nota: Quando appare lo “0”, 'operazione diventa possibile. 1 minuto dopo la

chiusura dello sportello, lo “0” scompare.
3. Introdurre il cibo in un contenitore adatto, posizionarlo nel centro del forno e chiudere
bene lo sportello.
La lampada del forno si spegne.

PROG :' ,-‘ '-'

A. Vengono visualizzate le informazioni correntemente programmate.
[Esempio]: Tasto Memoria “5” (Programma N. A-5)

] 4. Toccare il Tasto Memoria desiderato.

Viene impostato il programma di riscaldamento (con potenza DEFROST
per 1 minuto e potenza ALTA per 2 minuti), come programmato alle
pagine 157-158.

AS CJJ

[PROG :“: ':'

A. La lampada del forno si accende.
B. Durante I'operazione, 'indicatore appare a sinistra secondo I'ordine.

] 5. Toccare il Tasto Avvio.

C. Il tempo di riscaldamento inizia il conto alla rovescia.

(Continua alla pagina successiva.)
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vV Ly
N T TP 6. Una volta trascorso il tempo impostato, si avverte il segnale acustico di fine ciclo.
- | " “ " ‘ T Il riscaldamento si interrompe. La lampada del forno si spegne. Sul display tempo
S ; interrompe. P N0 Si spegne. play temp

o e el lampeggia “0000” finché lo sportello € aperto. 1 minuto dopo, la ventola di
/A R T W W
' raffreddamento si arresta.
( ) 7. Aprire lo sportello ed estrarre il cibo.
La lampada del forno si accende.
8. Chiudere lo sportello.

La lampada del forno si spegne e, 1 minuto dopo, la Finestra Display Digitale si
disattiva.

Nota: Per utilizzare il Programma del lato B o C, toccare il tasto Shift (A/B/C) prima di
toccare il Tasto Numero Programma.

F. Tasto Programmazione Quantita Doppia/Tripla
(Il forno non puo essere programmato finché la funzione di blocco programma non viene disattivata.)

'—' ) 1. Aprire il forno e lasciarlo aperto.
! , La lampada del forno si accende e viene visualizzato “0”".
CPROG- 2. Toccare il Tasto Prog.
AR “PROG” inizia a lampeggiare nella Finestra Display Digitale.
CPROG- ) 3. Toccare il Tasto Memoria per il programma desiderato.
"qg\ Il numero tasto e le informazioni precedentemente programmate vengono
| . s ) visualizzate sul display. “PROG” inizia a lampeggiare.
‘P‘R'oe’—-, nw- ) 4. Toccare una volta il Tasto Quantita Doppia/Tripla.
I 't:”,- “-' Il numero di ingrandimento precedentemente selezionato appare sul display.
| - - [Esempio]: 1,6 volte & (5. (Doppia quantita) 2,2 volte & £'C. (Tripla quantita)
LPRIOG’—-, , '- ) 5. Impostare I'ingrandimento desiderato toccando il Tasto Numero appropriato.
[ 'C}- -' [Esempio]: 1,5 volte; Toccare i Tasti Numerici “1” e “5”.
(PROG < T ) 6. Toccare di nuovo il Tasto Prog.
C ,— ( -' “PROG” smette di lampeggiare. Ci0 significa che si € completata la programmazione
= - del Tasto Memoria selezionato per la doppia quantita appropriata.
( '-' ) 7. Dopo 3 secondi, viene visualizzato “0”.
Ll

Nota: Se si desidera modificare il tempo adeguato per la tripla quantita, toccare due
volte il Tasto Quantita Doppia/Tripla come indicato nel passaggio 4 sopra.
Lingrandimento & preimpostato.

Qualunque ingrandimento deve essere programmato separatamente a causa
delle alterazioni.

N.B. Controllare il numero corretto di volte quando si imposta il programma per ottenere
temperature corrette.
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G. Riscaldamento con Tasti Memoria per Quantita Doppia/Tripla
[Assicurarsi che I'unita sia stata programmata correttamente. (Vedi pagina 159.)]

]
L
PROG j
[

1.

Seguire i Passaggi 1-3 in “E. Riscaldamento con Tasti Memoria”.

Toccare una volta il Tasto Quantita Doppia/Tripla.
Nota: Se si desidera il riscaldamento di una quantita tripla, toccare due volte il Tasto
Quantita Doppia/Tripla.

Toccare il Tasto Memoria desiderato.
[Esempio]: Tasto Memoria 5 (Programma N. A-5)

Toccare il Tasto Avvio.

A. La lampada del forno si accende.

B. Durante I'operazione, 'indicatore appare a sinistra secondo I'ordine.

C. Il tempo di riscaldamento inizia il conto alla rovescia.

Nota: Se il blocco programma é attivato, il programma di riscaldamento inizia
immediatamente; non & necessario toccare il Tasto Avvio. (Vedi pagina 161.)

Una volta trascorso il tempo impostato, si avverte il segnale acustico di fine ciclo.
Il riscaldamento si interrompe. La lampada del forno si spegne. Sul display tempo
lampeggia “0000” finché lo sportello € aperto.

Aprirelo sportello e rimuovere il cibo. Chiudere lo sportello.
1 minuto dopo la Finestra Display Digitale si disattiva.

Nota: Per utilizzare il Programma del lato B o C, toccare il tasto Shift (A/B/C) prima di

toccare il Tasto Numero Programma.

H. Riscaldamento Tasto +10s/+20s

-

1.

Assicurarsi che il forno sia collegato a una presa elettrica dotata di un’adeguata
messa a terra.

Aprire lo sportello.

La lampada del forno si accende. Nella Finestra Display Digitale viene visualizzato

“0”.

Nota: Quando appare lo “0”, 'operazione diventa possibile. 1 minuto dopo la
chiusura dello sportello, lo “0” scompare.

Introdurre il cibo in un contenitore adatto, posizionarlo nel centro del forno e chiudere

bene lo sportello.

La lampada del forno si spegne.

Toccare una volta il Tasto +10s/+20s.
A. La lampada del forno si accende.
B. Durante 'operazione, 'indicatore appare a sinistra secondo I'ordine.
C. Il riscaldamento inizia a potenza ALTA per 10 secondi.
[Esempio]: Toccare il Tasto +10s/+20s per impostare 10 secondi.
Toccare due volte il Tasto +10s/+20s per impostare 20 secondi.

Una volta trascorso il tempo impostato, si avverte il segnale acustico di fine ciclo.
Il riscaldamento si interrompe. La lampada del forno si spegne. Sul display tempo
lampeggia “0000” finché lo sportello € aperto. 1 minuto dopo, la ventola di
raffreddamento si arresta.

(Continua alla pagina successiva.)
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( 6. Aprire lo sportello ed estrarre il cibo.
La lampada del forno si accende.

7. Chiudere lo sportello.
La lampada del forno si spegne e, 1 minuto dopo, la Finestra Display Digitale si
disattiva.

Nota: Se durante il riscaldamento si tocca il Tasto Stop/Reset o si apre lo sportello, il
programma di riscaldamento verra annullato.

l. Lettura del Contatore Cicli

eVisualizzazione di tutti i tempi di cottura finora usati

'-‘ ) 1. Aprire il forno e lasciarlo aperto.
I ' La lampada del forno si accende. Sul display viene visualizzato “0”.
)
(PROG ‘el = ) 2. Contemporaneamente al Tasto Avvio, toccare il Tasto Numero “3”.
H,-"-"-"-' Vengono visualizzati tutti i tempi di cottura finora usati.
-’ T’ ‘an’ ‘«n

e Visualizzazione del numero cumulativo di volte che il forno é stato utilizzato

'-' ) 1. Aprire il forno e lasciarlo aperto.
! , La lampada del forno si accende. Sul display viene visualizzato “0”.
(PROG ' Inln] ) 2. Contemporaneamente al Tasto Avvio, toccare il Tasto Selettore Livello Potenza.
- Viene visualizzato il numero di cicli utilizzato dal forno.
= el - Nota: Le ultime due cifre vengono sottratte dal numero cumulativo di utilizzi del forno,

che viene visualizzato in unita di 100 se il forno & stato utilizzato piu di 100 volte.

J. Attivazione del Blocco Programma

( ) 1. Assicurarsi che il forno sia collegato a una presa elettrica dotata di un’adeguata
messa a terra.

(PRoG- '-' ) 2. Aprire il forno e lasciarlo aperto.
AR N La lampada del forno si accende. Sul display viene visualizzato “0”.
- Contemporaneamente al Tasto Avvio, toccare il Tasto Prog finché il display non
y g visualizza “PROG”, “P” e “L” (per pil di 2 secondi).
(PROG ' ) 3. La funzione Blocco Programma € ora attivata.
oL

Nota: In “Blocco Programma”

a. Il forno viene avviato toccando il Tasto Memoria desiderato. Non & necessario
toccare il Tasto Avvio.

b. La funzione Interrompi viene disattivata—Lapertura dello sportello annulla il tempo
rimanente del programma.

c. Il forno non pud essere programmato o controllato manualmente finché la funzione
Blocco Programa non viene disattivata.

K. Disattivazione del Blocco Programma

1. Assicurarsi che il forno sia collegato a una presa elettrica dotata di un’adeguata
messa a terra.

(Continua alla pagina successiva.)
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)
L
PROG ,:' )
]

2.

3.

Aprire il forno e lasciarlo aperto.

La lampada del forno si accende. Sul display viene visualizzato “0”.
Contemporaneamente al Tasto Avvio, toccare il Tasto Prog finché sulla Finestra
Display Digitale non appaiono “PROG” e “P” (per almeno 2 secondi).

La funzione Blocco Programma & ora disattivata.

Nota: In “Sblocco Programma”

a.

Pa0oT

Il forno torna alla modalita operativa a due sfioramenti (Tasto Numero/Memoria +
Tasto Awvio).

Le funzioni di ripetizione e interruzione sono attive.

E possibile programmare i Tasti Memoria.

Il riscaldamento manuale € attivo.

Il comando volume, il comando lunghezza e il comando tono (segnale acustico al
termine del ciclo di riscaldamento/dell’allarme pulizia filtro) sono attivi.

L. Lettura dell’Elenco Programmi

PROG

Al

PROG

PROG

;13

[
Ny

PROG

\

|
/

PROG

\

|
Lo

PROG

\

S Iy
o

PROG

iy Iy
o

1.

2.

Aprire il forno e lasciarlo aperto.

Contemporaneamente al Tasto Avvio, toccare il Tasto Numero “1”.

Tutte le informazioni correntemente programmate (il programma impostato in

ciascuna impostazione Tasto Numero/Memoria (da A0 a C9), Segnale acustico,

Blocco Programma, Lampada Forno che si accende quando lo sportello & aperto, le

impostazioni di lampeggiamento della Lampada Forno alla fine del ciclo di

riscaldamento e le impostazioni di riduzione della Lampada Forno durante la cottura)

continueranno ad apparire.

Nota: Quando il contatore allarme pulizia filtro & impostato, viene visualizzato dopo
il Blocco Programma.

Come cancellare il contenuto della memoria

1.
2.

3.

Aprire lo sportello (tenerlo aperto) e toccare il Tasto Prog.

Selezionare il numero memoria che si desidera cancellare e toccare il Tasto Selettore
Livello Potenza.

Toccare il Tasto Stop/Reset; viene visualizzato “0” per indicare che la memoria &
stata cancellata.

*II contenuto della memoria si cancella automaticamente se sovrascritto.
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M. Selezione delle Opzioni Segnale acustico

(Il forno non puo essere programmato finché la funzione di blocco programma non viene disattivata.)
Per il segnale acustico € possibile impostare il volume—(4 Livelli), la durata del suono—(3 Opzioni), il tono—
(3 Opzioni) e il tono dell’allarme pulizia filiro—(3 Opzioni). E possibile selezionare la combinazione di volume,
durata e tono piu adatta alle proprie esigenze.

Il segnale acustico viene impostato in fabbrica al livello massimo di volume (#3), con 3 bip e tono normale.

Selezione del Livello di Volume

1. Assicurarsi che il forno sia collegato a una presa elettrica dotata di un’adeguata
messa a terra.

( '-' ) 2. Aprire il forno e lasciarlo aperto.
| ' La lampada del forno si accende. Sul display viene visualizzato “0”.
CPROG ] ) 3. Toccare prima il Tasto Prog, e poi il Tasto Avvio.
e N Nella Finestra Display Digitale appare “3bEEP” e il modello “1” dell'indicatore delle
- impostazioni suono cicalino, e “PROG” inizia a lampeggiare.
CPR( o3 [l x] ) 4. Selezionare il livello di volume desiderato toccando il Tasto Avvio.
I:HL-“- -, Lo sfioramento ripetuto del Tasto Avvio riduce il volume del suono fino a silenziarlo

completamente. Il suono viene emesso al livello di volume minimo e la Finestra
Display Digitale visualizza il livello di volume in cifre (da 3 a 0 — da forte a
silenzioso) seguite dalla parola “bEEP”.

[Esempio]: 3 bEEP—Forte (Impostazione di Fabbrica) 1 bEEP—Piano

2 bEEP—Medio 0 bEEP—Silenzioso
PROG, ,— ,— '—' ) 5. Se si tocca di nuovo il Tasto Prog, “PROG” smette di lampeggiare, e il volume
c‘) , ’ ’ impostato del segnale acustico viene visualizzato per 3 secondi. Successivamente
- .—. viene visualizzato “0”.
. . Per procedere allimpostazone della durata del segnale acustico, toccare il Tasto Avvio
'-[ prima che venga visualizzato lo “0” dopo il passaggio 5.
L

Selezione della Durata del Suono

Vi sono 3 opzioni per la durata del segnale acustico alla fine del ciclo di riscaldamento.

1a. 3 segnali acustici (Impostazione di Fabbrica)

2a. Brevi segnali acustici per 60 secondi

3a. Viene emesso un primo “bip” per 5 secondi, poi 3 bip 30 secondi dopo, ripetuti una
volta trascorsi altri 60 secondi. (Funzioni cicalino promemoria per evitare di
dimenticare il cibo nel forno.)

CPROG - - ' 6. Entro 3 secondi dopo aver toccato il Tasto Prog al Passaggio 5, toccare il Tasto
l ! 'El ,— Avvio.
5K - A. “PROG” inizia a lampeggiare.

B. Viene visualizzata la durata del segnale acustico correntemente impostata.
C. Il display passa da 1a, a 2a, 3a e cosi via ogni volta che viene toccato il Tasto
Awvio e le impostazioni vengono modificate.

(PROG L '— ,— 'w] ) 7. Una volta selezionata la durata del suono desiderata, toccare di nuovo il Tasto Prog.
E, - “PROG” smette di lampeggiare, e la durata del suono impostata per la fine del ciclo
- - .-. di riscaldamento viene visualizzata per 3 secondi. Successivamente viene
visualizzato “0”.

\

'-' Per procedere allimpostazione del tono del segnale acustico, toccare il Tasto Avvio
l_, prima che venga visualizzato lo “0” dopo il passaggio 7.

\ J

(Continua alla pagina successiva.)
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Selezione del tono
Sono disponibili 3 opzioni per il tono del segnale acustico alla fine del ciclo di
riscaldamento.

o: Basso, es: Normale (Impostazione di fabbrica), ess: Alto

8. Entro 3 secondi dopo aver toccato il Tasto Prog al Passaggio 7, toccare il Tasto
Awvio.
A. “PROG” inizia a lampeggiare.
B. Viene visualizzato il tono del segnale acustico correntemente selezionato.
C. Il display passa da “s” a “ev”, @ “e.09” € cosi via ogni volta che il Tasto Avvio viene
toccato e le impostazioni vengono modificate (Sotto la “bE” in “bEEP”).

9. Quando il tono desiderato ¢ stato selezionato, toccare di nuovo il Tasto Prog.
“PROG” smette di lampeggiare, e il tono impostato per la fine del ciclo di
riscaldamento viene visualizzato per 3 secondi. Successivamente viene visualizzato
“0”.

Per procedere allimpostazione dell’allarme pulizia filtro, toccare il Tasto Avvio prima che

venga visualizzato lo “0” dopo il passaggio 9.

Selezione Tono dell’Allarme Pulizia Filtro
Sono disponibili 3 opzioni per il tono dell’allarme pulizia filtro.
o: Basso, es: Normale (Impostazione di fabbrica), ess: Alto

10. Entro 3 secondi dopo aver toccato il Tasto Prog al Passaggio 9, toccare il Tasto
Awvio.
A. “PROG” inizia a lampeggiare.
B. Viene visualizzato il tono dell’allarme pulizia filtro correntemente selezionato.
C. Il display passa da “¢” a “ev”, @ “e 09” € cosi via ogni volta che il Tasto Avvio viene
toccato e le impostazioni vengono modificate (Sotto la “EP” in “bEEP”).

11. Dopo aver selezionato il tono desiderato per I'allarme pulizia filtro, toccare di nuovo il
Tasto Prog.
“PROG” smette di lampeggiare, e il tono dell’allarme pulizia filtro viene visualizzato
per 3 secondi. Successivamente viene visualizzato “0”.
Nota: Se I'ora programmata per la pulizia del Filtro Aria € “0”, il tono dell’allarme
pulizia filtro non puo essere selezionato.

N. Procedura di Programmazione del Filtro Aria

1. Aprire il forno e lasciarlo aperto.
La lampada del forno si accende. Nella Finestra Display Digitale viene visualizzato
“0".

2. Contemporaneamente al Tasto Avvio, toccare il Tasto Numero “7”.

3. ll display indica il periodo di tempo (in ore) tra la pulizia del Filtro Aria che si &
programmata e I'ora originaria predefinita dal produttore.

4. Impostare il tempo desiderato tra una pulizia e I'altra toccando i Tasti Numerici
appropriati. (Fino a 9999 ore)

[Esempio]: Toccare i Tasti Numerici “6”, “0” e “0” per impostare 600 ore.

(Continua alla pagina successiva.)
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(PROG ' m]n] ) 5. Toccare il Tasto Prog.
H ,-“ “ , Questa operazione completa la procedura per programmare il tempo tra una pulizia
-l e I'altra del Filtro Aria.

( '-' ) 6. Dopo 3 secondi, nella Finestra Display Digitale viene visualizzato “0”. Il forno & ora
N pronto per l'uso.
( '- “ ) ) Nota: Se nella Finestra Display Digitale viene visualizzata la dicitura “FILt”, rimuovere il
,— “ ,- Filtro Aria e pulirlo.
- = Toccare il Tasto Stop/Reset per 2 secondi per sgombrare il display.
( '-' ) Visualizzazione del contatore allarme pulizia filtro
| ' 1. Aprire il forno e lasciarlo aperto.
- 2. Contemporaneamente al Tasto Avvio, toccare il Tasto Numerico “5”.
y g 3. Viene avviato il tempo complessivo di cottura che viene visualizzato dopo essere
( -‘ '-' ) stato cancellato.
H oLl
( '—‘ ) Dopo 3 secondi, nella Finestra Display Digitale viene visualizzato “0”.

N.B. Se il forno si spegne dopo una breve operazione, controllare che il Filtro Aria sia
pulito prima di contattare un tecnico.

0. Lampada Forno
(Il forno non puo essere programmato finché la funzione di blocco programma non viene disattivata.)

e Impostazioni della lampada forno quando lo sportello & aperto

Disattivazione delle impostazioni della Lampada Forno

( '—' ) 1. Aprire il forno e lasciarlo aperto.
| ' La lampada del forno si accende e viene visualizzato “0”.
)
CPRO 7 ) 2. Contemporaneamente al Tasto Avvio, toccare il Tasto Numerico “9”.
s ‘} ,— ,- “PROG” inizia a lampeggiare. Vengono visualizzate le impostazioni Lampada Forno
L L

precedentemente impostate.

ﬁR'oe:_a ,- '- A 3. Toccare il Tasto Avvio.
o ] ,-“- ,- Nota: “on” — “oFF” — “on” viene ripetuto ogni volta che si tocca il Tasto.
(PROG =~ = ) 4. Toccare il Tasto Prog.
] ,-“- ,- “PROG” smette di lampeggiare, e le impostazioni della Lampada Forno vengono

visualizzate per 3 secondi.
Successivamente viene visualizzato “0”.

'-‘ Per procedere al Passaggio 5, toccare il Tasto Avvio prima che venga visualizzato lo “0”
[N ] dopo il passaggio 4.

(Continua alla pagina successiva.)
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el a Lampada Forno lampeggia alla fine del ciclo di riscaldamento

Attivazione del lampeggiamento della Lampada Forno alla fine del ciclo di
riscaldamento

EFin\G:'i - ) 5. EntItO 3 secondi dopo aver toccato il Tasto Prog al Passaggio 4, toccare il Tasto
' ,—, ,-' ,— ,— Avvio.
-—" - “PROG” inizia a lampeggiare. Vengono visualizzate le impostazioni di
y ’ lampeggiamento Lampada Forno precedentemente impostate.
:F;RIO&:—a ) 6. Toccare il Tasto Avvio.
e ,-’ ,-’ ,-’ Nota: “oFF” — “on” — “oFF” viene ripetuto ogni volta che si tocca il Tasto.
(PROG I ) 7. Toccare il Tasto Prog.
,-' ,-“-, “PROG” smette di lampeggiare, e le impostazioni del lampeggiamento Lampada
- - Forno vengono visualizzate per 3 secondi. Successivamente viene visualizzato “0”.
. . Per procedere al Passaggio 8, toccare il Tasto Avvio prima che venga visualizzato lo “0”
™ dopo il passaggio 7.
L

e Regolazione della luminosita della Lampada Forno durante la cottura
Riduzione della luminosita del vano interno durante la cottura

*PROG | ‘ol ) 8. Entro 3 secondi dopo aver toccato il Tasto Prog al Passaggio 7, toccare il Tasto
Y T = Awvio.
,-“-“ I “PROG” inizia a lampeggiare. Vengono visualizzate le impostazioni riduzione
) ’ Lampada Forno precedentemente impostate.
PROG- ‘ ) 9. Toccare il Tasto Avvio.
o ,-' ,-' ,-’ Nota: “oFF” — “on” — “oFF” viene ripetuto ogni volta che si tocca il Tasto.
(PROG ) 10.Toccare il Tasto Prog.
,-' ,-”-, “PROG” smette di lampeggiare, e le impostazioni della riduzione Lampada Forno
- - vengono visualizzate per 3 secondi. Successivamente viene visualizzato “0”.
I
Ll
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Prima della Cottura

INTRODUZIONE AL LINEE GUIDA PER IL
MICROONDE RISCALDAMENTO IN UN FORNO
| principi fondamentali determinano il successo della A MICROONDE

preparazione del cibo tramite il microonde. ) ) o - . .
Per i tempi specifici, verificare le tecniche di

Essi includono: riscaldamento adeguate per ciascuna categoria di
cibo, oltre che le necessarie pre-preparazioni del cibo
1. TEMPERATURA DEI CIBI—Cibi congelati o freddi stesso.
richiedono tempi di riscaldamento piu lunghi per RISCALDAMENTO DI CIBI DALLA TEMPERATURA DI
raggiungere la temperatura desiderata, rispetto ai CONGELAMENTO

cibi a temperatura ambiente. | cibi conservati in frigorifero (5°C) devono essere
2. COMPONENTI DEL CIBO—I cibi ad alto contenuto coperti prima di essere riscaldati, ad eccezione

di zucchero, sale, grassi e acqua assorbono il di pane, paste o prodotti a base di pane, che
calore piu rapidamente, perché le loro proprieta devono essere riscaldati scoperti per evitare che
attraggono I'energia delle microonde. Alimenti densi, rammolliscano.

ricchi di proteine e fibre, assorbono I'energia delle
microonde piu lentamente, e percid richiedono
tempi di riscaldamento piu lunghi.

La maggior parte dei cibi preparati in maniera
convenzionale dovrebbero essere cotti un po’ meno
del solito e tenuti in frigorifero, in modo da evitare

3. MASSA/VOLUME—Maggiore & la massa degli la cottura eccessiva durante il riscaldamento nel
alimenti, piu lungo € il tempo necessario a microonde.
riscaldarli. Cibi cotti come le verdure possono essere disposti
4. CONTENITORI—Ceramica, carta, porcellana, su un piatto e coperti per il riscaldamento, senza che
polistirolo, vetro e plastica sono adatti all’utilizzo perdano colore, consistenza e valori nutritivi.
in un forno a microonde, ma con le seguenti RISCALDAMENTO DI CIBI DALLA TEMPERATURA
precauzioni. AMBIENTE
Il riscaldamento di cibi ad alto contenuto di Alimenti come cibi in scatola, verdure, ecc. richiedono
zucchero o grassi dovrebbe essere effettuato molto meno tempo per il riscaldamento rispetto a quelli
SOLO in contenitori resistenti alle alte che si trovano a temperature da frigorifero.
temperature, poiché tali cibi diventano molto RACCOMANDAZIONI IMPORTANTI

caldi. Lutilizzo di contenitori di polistirolo per

o . . 1. Per un miglior risultato, si raccomanda che il cibo
questi alimenti provoca la deformazione dello

preparato in maniera convenzionale sia cotto un po’

stesso. . >
Anche bicchieri o vassoi da ristorante per basse P;fnn: del solito, se deve essere poi riscaldato nel
temperature potrebbero creparsi o deformarsi in 2. RICORDARE che, dopo che il ciclo di riscaldamento

condizioni simili. e completato, la temperatura interna del cibo
continua a salire gradualmente nei cibi riscaldati in

NON RISCALDARE i cibi in un contenitore o questo forno.
involucro SIGILLATO. | cibi si espandono quando 3. Uno dei maggiori abusi del microonde & il suo
riscaldati e possono rompere il contenitore o utilizzo per il riscaldamento di pane, paste e strudel.
I'involucro. Piu i loro ripieni sono secchi, piu si riscaldano

5. EVITARE IL METALLO poiché fa rimbalzare le lentamente. Percio, i prodotti da forno dovrebbero
microonde, causando riscaldamento non uniforme essere riscaldati SOLO finché la crosta non &
e a volte anche scariche elettriche, che potrebbero divenuta calda al tatto (50°C—55°C).
bucherellare o segnare l'interno del forno, il 4. NON RISCALDARE ECCESSNAMENTE IL .
contenitore di metallo o il bordo del piatto. CIBO: 11 99% delle lamentele sulla qualita del cibo

o . . riguardanti i cibi cotti al microonde dipende dal
6. | liquidi riscaldati possono fuoriuscire se non riscaldamento eccessivo.

mescolati con aria. Non riscaldare liquidi nel
microonde senza prima mescolarli.
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Istruzioni Cottura—Tabelle Tempi di Riscaldamento e Congelamento—

| tempi riportati nella tabella in basso sono solo indicativi. Molti fattori, come la temperatura iniziale del cibo,
possono influenzare il tempo necessario al riscaldamento. | tempi di cottura e di scongelamento devono essere
regolati quando necessario.
Tutti i tempi sono stati collaudati utilizzando cibi alla temperatura iniziale come sotto;

Cibi freddi................ Circa +5°C

Cibi congelati .......... Circa -18°C
Controllare sempre la temperatura interna corretta con una sonda di temperatura, in conformita con gli attuali
Regolamenti di Igiene Alimentare del governo.

s Tempo appross.
Funzione Cibo Peso NE-2153-2 NE-1653
Potenza | NE-2143-2 | NE-1843 | \E 1643
Scongelamento | Filetti di Pesce 500 g 8 min 8 min 8 min
Manzo Macinato |500 g DEFROST |5 min 5 min 5 min
Pollo intero 1,36 kg (P1) 25 min 25 min 25 min
Piatto misto
Multiporzione 1,36 kg 20 min 20 min 20 min
Porzione singola | 275 g 8 min 8 min 8 min
Strudel di mele 1 porzione 1min15s [1min15s |1min15s
Gateau 1 porzione 2 min 2 min 2 min
Panini 1 porzione 50 g 30s 30s 30s
Cuocere Uova strapazzate |2 uova + 2 cucchiaini - 20-25 s 20-25 s 30-40s
partendo da latte ALTA
Cibo Crudo Broccoli 500 g (P10) 3 min 3min30s |3min55s
Freddo Filetti di pesce 500 g 2min20s |[2min45s |3 min
Pancetta 2 fette 40s 50s 1 min
Porzioni di pollo  |500 g 4 min 4min45s |5min20s
Cottura e/o Piselli 500 g - 3min20s |4 min 4 min30s
Riscaldamento | Riso cotto 167 g ALTA 1min20s [1min40s |1min55s
partendo dal Salsicce cotte x 3 (50 g ciascuno) (P10) |50s 1 min 1min5s
Congelato Ali cotte X 7 pezzi 1min20s [1min40s |1min55s
Cheesburger in
scatola cotto 75¢ 50 s 1 min 1min5s
Torta al cioccolato
1 porzione DEFROST |30s 30s 30s
(P1)
Riscaldamento |Lasagne 325¢g - 3min20s |4 min 4min30s
di Cibo cotto Chili 325¢g ALTA 2min30s |3 min 3min15s
raffreddato Strudel di mele | 1 porzione (P10) |14s 16's 18's
Salsa al pepe 100 ml 40 s 50s 56 s
Fagioli cotti 100 ml 40's 50s 56 s
Zuppa 125 ml 48 s 56's 1min10s

SUGGERIMENTI:  Non cuocere/riscaldare/scongelare direttamente sulla base del forno—Utilizzare un contenitore

adatto.

* Quando si scongelano porzioni multiple di cibo, capovolgerle e spezzarle a meta durante lo
scongelamento, per consentire una migliore penetrazione dell’energia delle microonde.

* Cibi solidi/densi non devono essere cotti direttamente quando sono congelati, poiché si
cuocerebbero troppo sui bordi prima che il centro abbia raggiunto la temperatura richiesta.

¢ Coprire adeguatamente i piatti durante la cottura/riscaldamento. Cid consentira di mantenere
'umidita e di evitare schizzi e fuoriuscite.

e Allentare i coperchi/perforare le pellicole di copertura prima di cuocere/riscaldare cibi coperti.

¢ Agitare o mescolare i cibi durante la cottura/riscaldamento, in modo da distribuire il calore
uniformemente.

¢ Attendere qualche minuto prima di controllare la temperatura del cibo e di servirlo per il
consumo.
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Spiegazione Codici di Errore Auto-Diagnosi

Questo forno monitora le operazioni e visualizza un Codice di Errore nella Finestra Display Digitale nel caso si
verifichi un problema.

Cosa fare quando viene visualizzato un codice di errore:
Scollegare il forno ed attendere almeno 10 secondi prima di riconnetterlo.
Se non ¢ possibile riprendere il funzionamento normale, seguire la seguente tabella.

CODICE PROBLEMA COSA FARE (SOTTO)
FO1 La temperatura dell’aria di scarico € troppo elevata 1./2./3./4./5.
F33 Circuito Termistore Difettoso 1./5.
F44 Pannello di Controllo difettoso 1./5.
F81-82 Circuito Relé difettoso 5./6./7.
F86-87 Circuito Relé difettoso 1./5.
u3o La cottura con memoria ha superato il tempo massimo per | Controllare e modificare I'ora.
'impostazione con quantita doppia o tripla. —~Consultare pagina 155,
passaggio 3 “Nota”.

Il forno si spegne automaticamente. Disconnettere il cavo di alimentazione dalla presa a muro.

Il forno emette bip in continuazione.

Il forno ripristinera il normale funzionamento appena si sara raffreddato.

Spostare il forno in un luogo piu fresco.

Se il problema persiste, contattare un addetto alla manutenzione.

Il forno funzionera nonostante la visualizzazione del codice di errore, ma non in maniera regolare. Contattare un
addetto alla manutenzione.

7. Premere il Tasto Stop/Reset e provare di nuovo.

oakrwN=

Nota: | Codici riportati sopra nel display non indicano tutti i possibili malfunzionamenti dell’'unita.

Istruzioni di Installazione con Sovrapposizione

Importante Preparazione

1. Disconnettere il cavo di alimentazione dalla presa a Assicurarsi che il vano cottura sia vuoto.
muro prima di tentare I'installazione.

2. Per l'installazione con sovrapposizione, € necessario
utilizzare il Panasonic Joint Plate A1134-3280
(disponibile tramite la rete di assistenza).

3. La combinazione delle unita per la sovrapposizione
e limitata solamente ai seguenti modelli.
NE-2153-2, NE-1653, NE-2143-2, NE-1843,

Installazione

1. Sovrapporre le unita e rimuovere le cinque viti @
come indicato nella Fig. 1.

2. Allentare la vite (o).

3. La proiezione della Piastra Giuntura deve essere rivolta
lontano dal forno. Porre la Piastra Giuntura sulla vite (o).

4. Applicare e stringere le cinque viti (@ e la vite ®.

NE-1643 S
4. Non sovrapporre piu di un forno sopra il forno Ved.' Fig. 21 . . . .
inferiore 5. Assicurarsi che il forno superiore si trovi ad

un’altezza che ne consenta I'utilizzo.

5 S

= . Piastra Piastra .
) ) )
@)\ Giuntura Giuntura |, z —
Proiezione
NER=

=
#_

——

|

1
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°
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Denna produkt uppfyller den europeiska standarden EN 55011 f6r EMC-stérningar (EMC = Elektromagnetisk
kompatibilitet). Enligt denna standard ar denna produkt en apparat i grupp 2, klass B och uppfyller kraven for
detta. Grupp 2 betyder att radiofrekvent energi produceras i form av elektromagnetiska végor, fér uppvarmning
av mat. Klass B betyder att produkten ifrdga kan anvandas i det normala hushallet.

Tillverkad av: Panasonic Corporation, 1006 Oaza Kadoma,
Kadoma City, Osaka, Japan

Importér: Panasonic Marketing Europe GmbH

Panasonic Testing Centre,

Winsbergring 15, 22525 Hamburg,

Tyskland

Ljudtrycksnivan ar lagre én 70 dB
(A-viktad).
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Viktiga sakerhetsinstruktioner
INSTALLATION

BORTTAGNING AV SKYDDSFILM

Ugnen har en skyddsfilm som skydd mot repor under transporten. Ta bort
skyddsfilmen innan du installerar eller anvander ugnen.

KLISTRA PA VARNINGSMARKE.

Om ett varningsmarke medféljde ugnen, fast det ovanpa apparaten fore
anvandning.

JORDNING

VIKTIGT: DENNA APPARAT MASTE AV SAKERHETSSKAL JORDAS
ORDENTLIGT.

Né&r ett uttag inte ar jordat ar det kundens personliga ansvar och
skyldighet att byta det mot ett uttag som &r ordentligt jordat.

VARNING FOR SPANNING OCH STROM

Den spanning som anvands maste vara samma som den som anges pa
mikrovagsugnen. Det &r farligt att anvéanda en hdgre spanning &n den som
anges da det kan resultera i brand eller andra skador.

PLACERING AV UGNEN

Placera ugnen pa en yta som ar jamn och stabil. Placera inte ugnen pa en
varm eller fuktig plats, t.ex. i narheten av en gas- eller elspis. Anvand inte
ugnen nar rumstemperaturen ar hégre an 40°C och/eller luftfuktigheten ar
mer an 85%. Det &r viktigt att luften kan floda fritt runt ugnen.

Det kan handa att en viss stérning av signaler fran svaga sandare uppstar
om ugnen star fér néra en radio eller TV-apparat.

For en séker och effektiv anvandning maste ugnen ha tillrackligt med
luftfldde till luftventilerna d.v.s. ett fritt utrymme pa 5 cm vid sidorna och
baksidan, 20 cm pa ovansidan.

Installera inte apparater hogre an 1,6 m eller lagre an 0,8 m.

Ugnen maste placeras sa att det ar latt att komma at kontrollpanelen

och luckan samt &ven for att koppla bort strémmen eller sla av
huvudstrombrytaren.

Ugnen ar férsedd med en extern potentialutiamningsledare pa
baksidan och den ar markt med denna symbol.
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Viktiga sakerhetsinstruktioner

VARNING

1.

For att minska risken for brannskador, elektriska stotar, brand,
personskador eller fér hdg mikrovagsenergi:
L&s alla instruktioner innan ugnen anvands.

Om luckan eller lucktatningarna ar skadade far ugnen inte anvandas
forran den har reparerats av en behorig person.

Skaka nappflaskor och r6r om barnmat extra noga efter
uppvarmningen. Kontrollera temperaturen sa att barnet inte branner
sig pa maten.

Vatskor och mat far inte varmas i karl med tattslutande lock eftersom
de kan explodera.

Om du varmer drycker i mikrovagsugnen kan de koka éver plétsligt
aven sedan ugnen ar avstangd. Var darfér forsiktig nar du hanterar
karlet.

Det ar farligt f6r annan &n behorig person att utféra service eller
reparationer som involverar att ta bort ett skydd mot mikrovagor.
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Viktiga sakerhetsinstruktioner
FORSIKTIGHETSATGARDER

1. FOr att bevara den hoga kvaliteten i magnetronréren och andra
komponenter, far ugnen aldrig startas nar den ar tom.

2. Det finns farlig hdgspanning innanfér héljet. Overlat alla reparationer
och justeringar till kvalificerad servicepersonal.

3. FOor saker och effektiv anvandning skall ugnen ha fritt luftfléde for
maximal kyleffekt. Hall ventilationséppningarna rena under tillagning.

4. Torka inte klader i ugnen da det finns en risk att de fattar eld om de
varms upp fér mycket.

5. Anvand denna ugn endast for avsett &ndamal enligt beskrivningarna i
denna anvisning.

6. Anvand inte ugnen om den inte fungerar korrekt, eller om den har
skadats eller fallit ner.

7. Farinte anvandas utomhus.

8. Sank inte ner sladden eller kontakten i vatten.

9. Hall sladden borta fran varma ytor.

10. Lat inte sladden hanga &éver bords- eller bankkanten.

11. For att minska risken fér brand inuti ugnen:

a) Koka inte mat fér lange. Hall ugnen under noga uppsikt om papper,
plast eller annat brannbart material har placerats inuti ugnen for att
underlatta tillagningen.

b) Ta bort pasférslutare med metalltrad fran pasen innan den placeras
i ugnen.

c) Om material inuti ugnen skulle fatta eld, hall ugnsluckan stangd,
sla av vaggkontakten eller huvudstrombrytaren.
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Viktiga sakerhetsinstruktioner

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

Forvara inte brannbart material ndra, ovanpa eller inuti ugnen. Det kan
skapa risk for brand.

Anvand INTE denna ugn f6r att varma upp kemikalier eller andra
produkter som inte &r mat. Rengdr INTE denna ugn med en produkt
vars etikett anger att den innehaller fratande kemikalier. Uppvarmning
av fratande kemikalier i denna ugn kan orsaka att mikrovagor lacker
ut.

Anvand inte ugnen for konservering eller uppvarmning av tillslutna
burkar. Tryck kommar att byggas upp och burken kan explodera.
Dessutom kan inte ugnen halla maten vid ratt konserveringstemperatur.
Felaktigt konserverad mat kan férdarvas och vara farlig att fortara.

Forsok inte att fritera i ugnen.

Potatis, &pplen, aggulor, hela gronsaker och korvar ar exempel pa mat
med icke pordst skinn. Pa sadan mat maste skinnet halas med en
gaffel fore tillagning for att férhindra att de spricker.

ANVAND INTE EN VANLIG KOTTERMOMETER | UGNEN. Fér att
kontrollera invandig temperatur i stekar och fjaderfa, anvand en
MIKROVAGSTERMOMETER. Alternativt kan en vanlig kéttermometer
anvandas efter det att maten tagits ut fran ugnen. Om den inte &r
tillrackligt kokt, satt tillbaka koéttet eller fjaderfat i ugnen och koka
ytterligare nagra minuter pa rekommenderad styrka. Det &r viktigt att
se till att kott och fjaderfa ar ordentligt genomstekt.

Var mycket forsiktig nar du poppar popcorn i ugnen. Tillaga i minsta
rekommenderade tid. F6lj anvisningarna for din ugn betraffande
lamplig effektinstélining. LAmna ALDRIG ugnen utan uppsikt nar du
poppar popcorn.
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Viktiga sakerhetsinstruktioner

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

Vid ateruppvarmning av vallingflaskor, ta alltid bort locket och nappen.
Vatskan overst i flaskan kommer att bli mycket varmare an den i
botten, sa skaka noga innan du kontrollerar temperaturen. Locket
maste aven tas bort frAn barnmatsburkar, och innehallet blandas val
innan temperaturen kontrolleras.

Ugnsluckans tatning och omradet runt omkring den ska rengéras med
en fuktig trasa.

Om du ser rok, sla av eller dra ur sladden och hall luckan stangd fér
att kvava eventuella flammor.

Om den medfdljande sladden skadas maste den bytas ut av
tillverkaren, serviceombud eller liknande behorig person for att
undvika fara.

Kontrollera att kokkarlen ar lampliga fér anvandning i en mikrovagsugn
innan du anvander dem.

Vid uppvarmning av vatskor, t.ex. soppa, sas och drycker, kan véatskan

na kokpunkten utan att det syns genom att vatskan bubblar. Darefter

kan vatskan koka over plétsligt. Du kan undvika detta med foljande

atgarder:

a) Anvand inte karl med raka sidor och liten 6ppning.

b) Varm inte vatskan for lange.

c) R&r om vatskan innan du placerar den i ugnen och en gang till nar
halva uppvarmningstiden har gatt.

d) Lat vatskan sta en stund i ugnen efter uppvarmningen och rér om
den igen innan du tar ut karlet forsiktigt.

Hall uppsikt pa ugnen nar du varmer upp mat i karl av plast eller
papper da det finns risk fér antandning.

Agg i skal och hela hardkokta agg far inte vdrmas i ugnen d& de kan
explodera, aven efter det att uppvarmningen har avslutats.
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Viktiga sakerhetsinstruktioner

27.

28.

29.

30.

31.

32.

33.

34.

Denna produkt far anvandas av barn som ar 8 ar eller &ldre och personer
med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental kapacitet eller personer med
otillracklig erfarenhet och kunskap forutsatt att de évervakas eller har
instruerats betraffande anvandningen av produkten pa ett sékert satt av
en person som ansvarar for deras sékerhet och att dessa personer
forstar vilka faror som finns. Barn far inte leka med produkten. Rengéring
och underhall far inte utféras av barn utan uppsiki.

Rengdr inte apparaten med en vattenstrale.

Det finns risk for fara pa grund av elektromagnetiska félt och personer
med pacemaker rekommenderas att halla sig borta fran omraden med
elektromagnetiska falt. | dessa fall, var uppmarksam pa instruktionerna
fran tillverkaren.

Om denna produkt inte kommer att anvandas, férvara inga saker inuti
den. Det kan leda till fara fér omgivningen om strémbrytaren slas pa
av misstag.

Ateranvand inte pappersprodukter eftersom de kan innehalla
féroreningar som kan orsaka gnistor och/eller brand néar de anvands,
om det inte pa férpackningen anges att de tillverkats speciellt for
anvandning i mikrovag.

Apparaten maste kopplas bort fran stromkallan under service och utbyte
av delar. Efter det att kontakten tagit bort, ska kontakten forbli inom
synhall fér servicepersonal for att tillse att anslutning inte sker av misstag.

Ugnen maste rengdras regelbundet och eventuella matrester
avlagsnas.

Anvand inte redskap av metall, redskap av keramik platerade med
guld eller silver, eller nagon behallare som innehall metall.

-176 -



Skoétsel av din mikrovagsugn

Om inte ugnen halls ren kan dess yta férsamras, vilket kan paverka
apparatens livslangd avsevart och resultera i att farliga situationer uppstar.

1.
2.

Koppla ur kontakten fran uttaget fére rengdéringen.

Hall insidan av ugnen [och mittenhyllan (endast NE-2143-2,
NE-2153-2)] ren. Om matrester och vatskor fastnar pa ugnens vaggar
eller mellan ugnsluckans tatningslist och tatningsytorna, absorberar de
mikrovagorna och kan orsaka gnistbildningar eller gnistor. Torka upp
allt spill med en fuktad trasa. Anvand kdksrengdringsmedel om ugnen
ar mycket smutsig. Anvand inte kraftiga rengéringsmedel eller slipande
medel.

Gor rent utsidan av ugnen med ett milt rengéringsmedel och torka
med en mjuk trasa. Se till att vatten inte kommer in i
ventilationsdppningarna pa baksidan eller kontrollpanelen da det kan
skada ugnen.

Gor rent fonstret i luckan med ett mycket milt rengéringsmedel och
vatten. Anvand endast en mjuk trasa. Anvand aldrig
fonsterrengoringsmedel. Luckans framsida kan repas av kraftiga
rengoringsmedel eller pulver.

RENGORING AV STANKSKYDD

1.

Hall snapplasen pa stédnkskyddet med bada handerna och dra dem
inat och nerat. Ta ut stinkskyddet.

2. Rengor sténkskyddet i tvalvatten eller rengéringsmedel f6r mat.
3. Se till att satta tillbaka skyddet innan du anvander ugnen.

FORSIKTIGT
Stankskyddet maste sitta fast ordentligt nar du anvander ugnen.

Stankskydd Sparr

R
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Skoétsel av din mikrovagsugn

RENGORING AV LUFTFILTER

Rengdr luftfiltret regelbundet enligt féljande instruktioner. Ugnen kan fa
problem om luftfiltret tapps till(*).

1. Ta ur luftfiltret Iangst ner pa den frAmre kanten genom att vrida héger
skruv at vanster. Skjut sedan filtret at héger och lyft bort det fran
stddet till vanster.

2. Tvatta filtret i varmt tvalvatten.

3. Se till att satta tillbaka luftfiltret innan du anvénder ugnen.
(*) Om luftfiltret blir igent&dppt med damm eller smuts kan det handa att

ugnen blir 6verhettad.

Skruv

—

— [P LN —

Stéd
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Fore anvandning

KARL

1.

Innan du anvander ugnen se alltid till att karlen som
anvands ar lampliga. ANVAND INTE férseglade
behéllare da de kan explodera.

Observera! Kontrollera alltid tillverkarens
anvisningar da vissa tillverkare producerar mat i
behéllare som inte kraver att hal gors.

. LAmna INTE apparaten utan uppsikt om papper,

plast eller andra bréannbara behéllare anvands.
Anvand inte atervunna pappersprodukter eftersom
de kan innehalla féroreningar som kan orsaka
gnistor och/eller brand nér de anvands, om inte det
pa férpackningen anges att de tillverkats speciellt
fér anvéandning i MIKROVAGSUGN.

. Varmetaliga redskap gjorda av glas s& som

Pyroceram och Pyrex passar bast fér anvandning i
mikrovagsugn.

. Om “gnistbildningar” skulle uppsta, kontrollera noga

om redskapet innehaller metall.

. Du kan anvanda vanliga glas, tallrikar, plast och

pappersredskap nar du lagar mat som kréaver en
lag temperatur. Anvand denna typ av redskap vid
matlagning i h6g temperatur kan orsaka sprickor
eller deformering.

. Du kan laga angkokade grénsaker i speciella

“genomskinliga” filmer, s& som plastfolie eller vaxat
papper. Laga inte mat i plastpasar.

FORSIKTIGT
Anvand inte METALLREDSKAP i denna ugn.

UPPTINING AV FRUSEN MAT

1.

Om du férsoker att tina frusen mat helt i
mikrovagsugn, kan det handa att upptiningen sker
ojamnt pa grund av skillnad i tjocklek och form pa
maten. Dropp kan &ven uppsta och ibland kan delar
av mat bli genomkokta medan andra delar forblir
frusna. Om du anvéander frusen mat bér du inte

tina den 100%. 70% upptining i mikrovagsugn &r
optimalt och bra fér nésta tillagningssteg.

. For att tina jAmnt, vand eller omplacera maten

under upptiningen.

. For att tina fett kétt, varm det i mikrovagsugnen en

kort tid och ldmna det i rumstemperatur, eller varm
det under upprepade tillfallen till dess att det ar
upptinat.

. N&r du tinar en hel kyckling eller annan frusen mat

som har ojamn form, linda ben eller andra tunna
delar med aluminiumfolie. Annars kommer dessa
delar tina snabbare och i vissa fall kokas innan
andra delar har tinats ordentligt. Fér stora bitar kétt,
linda sidorna med aluminiumfolie sa att de blir jamnt
tinade endast med vertikala mikrovagor.

5. Is bor tas bort under upptining.

ANDRA NYTTIGA INSTRUKTIONER

FOR BASTA RESULTAT

1. Vid bestdmning av tid fér viss mat, berékna
alltid kortaste tiden och kontrollera med jamna
mellanrum under tillagningen fér att se hur det gar.
Mikrovagsugnen tillagar s snabbt, darfor ar det 1att
att maten tillagas for lange.

2. Var forsiktig med tillagningstiden f6r sma mangder
mat eller mat som inte innehaller s& mycket vatten.
Den kan brannas om de tillagas for lange.

3. Anvéand inte ugnen for att torka k6kshanddukar eller
disktrasor. De kan brdnnas om de varms for lange.

4. Forsok inte att koka agg i ugnen.

5. Nar du tilllagar ett 4gg se till att gora ett hal i &gget
innan du placerar det i ugnen for att férhindra att
agget spricker.

HUR MAN FAR EN BRUN YTA

Normalt sett far inte mat en brun yta nar de tillagas

i en mikrovagsugn. Detta ar en av utrustningens
egenskaper. For att ge kyckling en brun yta, borsta sas
pa ytan innan eller under tillagning. Du kan &ven bryna
kétt i en vanlig stekpanna innan du tillagar det i ugnen.
En crisppanna fér mikrovagsugnar kan ge samma
resultat.

FOR JAMN TILLAGNING

Oppna luckan och vand maten ett halvt varv eller
vand maten under tillagning. Detta hjalper till att fa
en jamnare tillagning. Nar du tillagar kyckling tillagas
benen snabbare &n andra delar. Linda benen med
aluminiumfolie under tillagning for att reflektera
mikrovagsenergin for att skapa en jamn tillagning.

ANVANDNING AV HYLLA
(endast NE-2143-2/2153-2)

Vid uppvarmning av ett féremal placera alltid
behéllaren i mitten pa nedre hyllan.

Om du i huvudsak anvénder ugnen for att varma upp
ett karl i taget, ta bort hyllan och placera karlet pa
botten av ugnen.

Om du vill varma upp mat i tva kérl, placera bada pa
botten av ugnen om det far rum bredvid varandra. Stall
annars ett karl pa botten av ugnen och det andra pa
hyllan.

Om du vill varma upp mat i flera karl, férdela dem
jAmnt mellan botten av ugnen och hyllan.

Lamna lite plats mellan karlen. Stéll inte in fér mycket
mat i ugnen samtidigt.

Om det mittersta hyllplanet inte anvéands, skall det
tas ut ur ugnen, det far inte placeras pa det nedersta
hyllplanet pa ugnen.
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Oversiktsbild (NE-2143-2/NE-1843/NE-1643)
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Exempel: For att tillaga mat pa MEDIUM effekt i 4 minuter

( ) 1. Se till att ugnen ar ansluten till ett ordentligt jordat uttag.
( ] ) 2. Oppna luckan.
L Ugnslampan tands. “0” visas pa displayen och effektnivaindikatorn visar == .
. - 3. Placera maten i en lamplig behéllare, placera den i mitten av ugnen och stang luckan
> - g ordentligt.

Ugnslampan slacks.
Observera: Medan “0” visas kan ugnen anvandas. 1 minut efter det att luckan
stangts foérsvinner “0”.

( '-' ) 4. Tryck in énskad effektknapp, for annat &n = (HOG).
! ‘ Vald effektnivaindikator kommer att visas under displayen.
- [Exempel]: Tryck in effektknappen en gang fér = (MEDIUM).

- =
( ) "-"-' ) 5. Ange 6nskad tillagningstid.

-, [H] Kontrollera att tillagningstiden visas.

COrefian Observera: Maximal tid som kan anges for = &r 25 minuter och 30 minuter fér o=
y = ’ eller &=
[Exempel]: Ange tillagningstiden till 4 minuter.

( TR 6. Tryck in startknappen.

'-” ”,‘ A. Ugnslampan tands.

CSr i B. Tillagning startar.

> e g C. Effektnivaindikatorn bérjar blinka.

N0 D. Tillagningstiden som visas pa displayen kommer att rakna ner.
{ -.-:ﬂ:_-

=
vV Ly 7. Nar tiden har gatt ut hérs en pipsignal och all uppvarmning avslutas.
~ - nslampan slacks. ommer att blinka till dess att luckan éppnas. 1 minu
,-"-"-"-‘ ) Ugnsl lacks. “0000” k tt blinka till d tt luckan 6 1 minut
PYNE[E[EN senare kommer flakten att stanna.
7 /A R N WA § \4
( '-' ) 8. Oppna luckan och ta ut maten.
! , Ugnslampan ténds. Displayen kommer att visa “0” och effektnivaindikatorn ==

. - kommer att visas.
. -
( ) 9. Sténg luckan.

Ugnslampan slocknar och 1 minut senare blir displayen tom.

* Né&r du trycker pa startknappen med luckan éppen kommer “0” alltid att visas pa
displayen.

* Aven efter det att du stéllt in tillagningstiden kan du &ndra effektnivan.

* Om du vill &ndra tillagningstiden under tillagning, justera bara timern till dnskade
minuter och sekunder.
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@ Display (se nedan) @ Stopp/aterstallningsknapp
@ Programmeringsknapp © Startknapp
©® Vaxlingsknapp for A/B/C (@ Luckhandtag
O Effektviljare @ Luftfilter
G Knapp for dubbel/tredubbel méngd ® Stankskydd (upp pa insidan)
® +10s/+20s knapp ® Hylla (endast NE-2153-2)
@ °*Nummer/Minnesknappar  Natsladd
e Tidsinmatning ({ Kontakt

Varningsdekalen sitter p& utsidan.

A—Programmeringsindikator
B—Tillagningstid
(“minuter, sekunder” eller “timmar, minuter”)
C—eNMinnesknapparnas sifferindikator
eTillagningssteg indikator
D—Instéllning av ljudménster
E—eHamta programmerad tillagning:
Steghummer indikator
eProgrammerad tillagning pagar:
Driftindikator
elnstéllning pipsignal: Skalindikator

Denna ugn ar forinstélld i fabriken for féljande:

1.
2.

o 0k w

7.

Manuell drift

Sifferknapparna ar férinstélida for HOG effekt vid indikerade tillagningstider fér 1-stegs tillagning.

A1=10s A2=20 s A3=30s A4=40s A5=50 s

A6=1 min A7=1min 15s A8=1min 30 s A9=1min45s A0=2
min

Ej Programlas

Dubbel méngd=1,6 ganger Tredubbel mangd=2,2 ganger

Réakneverket pa “0” for alla knappar.

Ugnslampa  Nar luckan &r éppen = PA Blinkar vid slutet av tillagningscykeln = AV
Minskar ljusstyrkan under tillagning = AV

Forinstalld tid for filterrengdring ar satt till “500”.

Om du vill &ndra dessa tider konsultera bruksanvisningen fér hur man programmerar dem.
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Anvandning (NE-2153-2/NE-1653)

EFFEKTNIVAVALJARKNAPP

Varje gang knappen trycks in kommer effektnivan att véxla som visas nedan.

| P10 |=>| P9 |=>| P8 |=»| P7 |=»| P6 |=»| P5 |=»| P4 |=>| P3 |=

| P2 |=»| P1 |=| PO |=| PU1 |=»| PU2 |=>| PL1 |=>| PL2 |=>| P10 |igen.

3 P10: 1600 W* (NE-1653) . P3: 30%
el 2100 W* (NE-2153) ——— p2: 25%
P9: 90% UPPTINING P1: 340 W

MEDIUM Ps: 80% AV PO: 0%
HOG ng 283’ VARME UPPIFRAN PU1: 50%

: o NER PU2: 25%

P5: 50% VARME NERIFRAN PLA: 50%

R P4 40% UPP PL2: 25%

*|EC-testforfarande

A. Manuell 1-stegs tillagning

) K
\ ,-, J 3
R O 4
S N (N

o= A
SN SN
v\\I‘I/ ":'-' 2 6
:’,": ou"-'-‘
y ) [ /
N nnln ki
S
7Ly N

(Fortséttning pa nasta sida.)

( ) 1.

Se till att ugnen ar ansluten till ett ordentligt jordat uttag.

. Oppna luckan.

Ugnslampan tands. “0” kommer att visas pa displayen.

. Placera maten i en lamplig behallare, placera den i mitten av ugnen och sténg luckan

ordentligt.

Ugnslampan slacks.

Observera: Medan “0” visas kan ugnen anvandas. 1 minut efter det att luckan
stangts foérsvinner “0”.

. Valj 6nskad effektnivd genom att trycka in effektnivavéljarknapparna.

Vald effektnivd kommer att visas pa displayen och indikatorn fér 1-stegs tillagning “1”

kommer att bérja blinka.

[Exempel]: Tryck péa effektnivavaljarknappen en gang for HOG effek.

Observera: Varje gang effektnivavaljarknappen trycks in kommer effektnivan att
andras enligt schemat ovan (val av effektnivd).

. Ange o6nskad tillagningstid genom att trycka in énskade sifferknappar.

Observera: Maximal tid som kan anges for “UPPTINING” och “P0” ar 30 minuter
och 15 minuter f6r alla andra.
[Exempel]: Tryck pa sifferknapparna “2”, “0” och “0” under 2 minuter.

. Tryck pa startknappen.

A. Ugnslampan ténds.

B. Tillagning startar.

C. Under drift kommer indikatorn att visas fran vanster.

D. Tillagningstiden som visas pé& displayen kommer att rdkna ner.

Nar hela tiden har gatt, vid slutet av cykeln hérs en pipsignal och all uppvarmning

avslutas. Ugnslampan slacks. Displayen kommer att blinka “0000” till dess att luckan
6ppnas. 1 minut senare kommer flékten att stanna.
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( —“—“—‘ ) 8. Oppna luckan och ta ut maten.
- Ugnslampan ténds. Displayen kommer att visa forst vald tid och
tillagningsstegnumret.

( ) 9. Stéang luckan.
Ugnslampan slocknar och 1 minut senare blir displayen tom.

SPECIELL ANMARKNING: Fér bade 1- och 4-stegstillagning.

1. Under tillagning, kommer ett tryck pa Stopp/aterstéliningsknappen att stanna ugnen.
Du kan starta om den igen genom att trycka pa Startknappen eller en trycka en
andra gang pa Stopp/aterstalliningsknappen.

2. Om det inte pagar tillagning kommer ett tryck pa Stopp/aterstéliningsknappen att
avbryta valt program.

REPETERINGSFUNKTION

1. Du kan repetera en manuellt instélld tillagningstid endast genom att trycka pa
Startknappen, om du anvander ugnen igen inom 1 minut.

2. Efter 1 minut utan anvéndning och med luckan stdngd kommer repeteringsfunktionen
att avbrytas.

B. Manuell 2- till 5-stegs tillagning
[\II '-' -' ] 1. Folj steg 1-5 pa sidan 183.

2. Valj 6nskad effektniva for 2:a tillagningssteget genom att trycka in
effektnivavaljarknappen énskat antal ganger.
Effektnivd kommer att visas pa displayen och indikatorn fér 2:a tillagningssteget “2”
kommer att bdrja blinka.
[Exempel]: Tryck pa effektnivavaljarknappen 8 ganger for LAG effekt.

[\ B "-"—' 3. Ange onskad tillagningstid fér 2:a steget genom att trycka in énskade sifferknappar.
T " “ , Observera: Maximal tid som kan anges for “UPPTINING” och “P0” ar 30 minuter
By Chmmi och 15 minuter for alla andra.

Men, TOTAL TID kan anges upp till 25 minuter fér kontinuerlig tillagning
(1 till 5 stegs tillagning) férutom “DEFROST” och “P0”.
[Exempel]: Tryck pa sifferknapparna “1”, “0” och “0” f6r 1 minut.

(. —"—"—‘ 4. Tryck pa §tartknappen. .
S 'l: -, “ , A. Total tid for bada stegen kommer att visas.
:, AN ) B. Ugnslampan tands.
C. Under drift kommer indikatorn att visas fran vanster.
n -"- '-' ) D. Tillagningstiden for 1:a steget kommer att rakna ner.
S Cad
L 000
(., ,- '-‘ ) 5. Efter det att 1:a steget av tillagning har gjorts kommer en enkel pipsignal att héras
- -' - och tillagningsindikator “2” for 2:a steget borjar blinka och tillagningstiden fortsatter
Z"\ et T att rdkna ner.
vV Ly , . , . ) .
- '-"-"-“-‘ D) 6. Nar hela tiden har gatt. ut, .\nd.slutet av cykeln hc">r_s en p|p$|gngl. All tillagning stannar.
- | “ " | ' I EJgnsIampanl slécks. Tldswsnlngen"kommer att blinka “0000” till dess att luckan
,-/ ,- .-. -\ \ 6ppnas. 1 minut senare kommer flakten att stanna.

(Fortséttning pa nasta sida.)
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=11 ) 7. Oppna luckan och ta ut maten.
Ugnslampan tands. Displayen kommer att visa forst vald tid och
tillagningsstegnumret.

8. Sténg luckan.
Ugnslampan slocknar och 1 minut senare blir displayen tom.

Observera: For tillagningscykeln i 3:e eller senare steg, valj effektniva igen efter steg 3
pa sidan 184 och ange en tillagningstid.

Se speciell anmarkning for “Manuell 1-stegs tillagning” pa sidan 184.

C. Programmering av minnesknappar for 1-stegs tillagning
Ugnen kan inte programmeras forrdn programlaset har tagits bort.
(Se sidan 189, Aktivering av programlas.)

-

1. Se till att ugnen ar ansluten till ett ordentligt jordat uttag.

o \ 2. Oppna luckan och I&t den vara éppen.

3. Tryck pa programmeringsknappen.
“PROG” kommer att bérja blinka pa displayen.

4. Tryck pa minnesknappen du dnskar programmera.
Knappnumret och tidigare programmerad information kommer att visas pé& displayen.
[Exempel]: Tryck pad minnesknappen “5”.

PROG- '-' ' ) 5. Valj 6nskad effektnivd genom att trycka in effektnivavaljarknapparna.
N Vald effektniva kommer att visas i fénstret och indikatorn for 1-stegs tillagning “1”
’,', N kommer att bérja blinka.
y [Exempel]: Tryck pa effektnivavaljarknappen 10 ganger for UPPTINING effekt.
 PROG~ “-“-' ) 6. Ange onskad tillagningstid genom att trycka in énskade sifferknapp.
i ([N Observera: Maximal tid som kan anges for “UPPTINING” och “P0” &r 30 minuter
’,'. N Chtis och 15 minuter for alla andra.
s [Exempel]: Tryck pa sifferknapparna “1”, “0” och “0” fér 1 minut.
(PROG "—"—‘ ) 7. Tryck pa programmeringsknappen igen.
| g “PROG” och indikator “1” fér 1-stegs tillagning kommer att sluta blinka. Det betyder
! Ui att du har avslutat programmeringen av vald minnesknapp for 1-stegs tillagning.
( '—‘ ) 8. 3 sekunder efter det att programmeringen ar avslutad kommer “0” att visas.
9. Programmera aterstdende minnesknappar som énskas genom att upprepa steg 3-7

ovan.

Observera: eNar “PROG” blinkar kan programmet avbrytas och/eller ett tryck pa
stopp-/aterstéllningsknapp raderar programmerat nummer pa Nummer-/
Minnesknapp.

oNar du vill programmera B- eller C-sidan, tryck pa véxlingsknappen for
A/B/C innan du trycker in programnummerknappen.
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0 I |
R [N

\ J

d o
' =R
]

D. Programmering av minnesknappar for 2- till 5-stegs tillagning

1. Utfor stegen 1-6 ovan.

2. Valj effektniva for 2:a steget genom att trycka pa effektnivavaljarknappen.
Vald effektniva kommer att visas i fénstret och indikatorn for 1-stegs tillagning “2”
kommer att bérja blinka.
[Exempel]: Tryck pa effektnivavéljarknappen en géang fér HOG effekt.

3. Ange 6nskad tillagningstid genom att trycka in énskade sifferknappar.
Observera: Maximal tid som kan anges for “UPPTINING” och “P0” &r 30 minuter
och 15 minuter for alla andra.
Men, TOTAL TID kan anges upp till 25 minuter och 15 minuter for
kontinuerlig tillagning (1- till 5-stegs tillagning) férutom “DEFROST” och
“PO”.
[Exempel]: Tryck pa sifferknapparna “2”, “0” och “0” fér 2 minuter.

4. Tryck pa programknappen och “PROG” och indikator “2” fér 2:a stegets tillagning
kommer att sluta blinka. Total tid fér bada stegen kommer att visas. Det betyder att du
har avslutat programmeringen av énskad minnesknapp for 2:a stegets tillagning.

5. 3 sekunder efter det att programmeringen ar avslutad kommer “0” att visas.
6. Programmera aterstdende knappar som du énskar genom att upprepa stegen ovan.

Observera: eNar du vill programmera B eller C sidan, tryck pa véaxlingsknappen for
A/B/C innan du trycker in programnummerknappen.
eUpprepa ovan ndmnda férfarande for att ange Tillagning fér det 3:e steget
och senare steg.

E. Tillagning med minnesknappar

-

1. Se till att ugnen ar ansluten till ett ordentligt jordat uttag.

2. Oppna luckan.
Ugnslampan tands. “0” kommer att visas pé& displayen.
Observera: Medan “0” visas kan ugnen anvandas. 1 minut efter det att luckan
stéangts férsvinner “0”.
3. Placera maten i en lamplig behallare, placera den i mitten av ugnen och sténg luckan
ordentligt.
Ugnslampan slécks.

A. Aktuell programmerad information kommer att indikeras.

lpnoe :"-“—‘ ] 4. Tryck pa 6nskad minnesknapp.

AS CaJ

[Exempel]: Minnesknapp “5” (program nr. A-5) )
Tillagningsprogrammet (vid UPPTINING effekt under 1 minut, vid HOG
effekt fér 2 minuter) som programmerades pa sidorna 185—186 ar anges.

A. Ugnslampan ténds.
B. Under drift kommer indikatorn att visas fran vanster.
C. Tillagningstiden som visas pa displayen kommer att rdkna ner.

PROG -' ,- '-' ] 5. Tryck p& startknappen.

(Fortséttning pa nasta sida.)
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6. Nar hela tiden har gatt, vid slutet av cykeln hdrs en pipsignal. All tillagning stannar.
Ugnslampan slacks. Tidsvisningen kommer att blinka “0000” till dess att luckan
6ppnas. 1 minut senare kommer flékten att stanna.

7. Oppna luckan och ta ut maten.
Ugnslampan tands.
8. Sténg luckan.
Ugnslampan slocknar och 1 minut senare blir displayen tom.

Observera: For att anvanda B eller C sidans program, tryck pa véxlingsknappen fér
A/B/C innan du trycker in programnummerknappen.

F. Programmering av knappen fér dubbel/tredubbel mangd
(Ugnen kan inte programmeras forrdn programlaset har tagits bort.)

I
Ll
FPROG-
LAY
L 0
L) - -— —
“PROG, -' "

'jp‘nl'oej—:' “:
ASC 13
PROG :, “: )
ASC 13
g ol
L

1. Oppna luckan och I&t den vara 6ppen.
Ugnslampan kommer att tdndas och “0” visas.

2. Tryck pa programmeringsknappen.
“PROG” kommer att blinka pa displayen.

3. Tryck pa minnesknappen fér dnskat program.
Knappnumret och tidigare programmerad information kommer att visas pa displayen.
“PROG” kommer att bdrja blinka.

4. Tryck in knappen fér dubbel/tredubbel mangd en gang.
Tidigare valt férstoringsnummer kommer att visas pa displayen.

[Exempel]: 1,6 g&nger ar B (Dubbel mangd) 2,2 ganger ar cc. (Tredubbel méangd)

5. Ange onskad forstoring genom att trycka in 1&amplig sifferknapp.
[Exempel]: 1,5 ganger; Tryck in nummerknapparna “1” och “5”.

6. Tryck pa programmeringsknappen igen.
“PROG” slutar att blinka. Det betyder att du har avslutat programmeringen av vald
minnesknapp for I1dmplig dubbel mangd.

7. Efter 3 sekunder kommer “0” att visas.

Observera: Om du vill &ndra lamplig tid for tredubbel tid, tryck in knappen fér dubbel/
tredubbel mangd tva ganger som i steg 4 ovan. Férstoring har angetts.
Varje férstoring maste programmeras separat for vaxling.

Observera Testa for korrekta tider néar du staller in programmet for att fa korrekta
temperaturer.
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G. Tillagning med minnesknappen fér dubbel/tredubbel méngd

[Se till att enheten &r korrekt programmerad. (Se sidan 187.)]

' ] °
L
PROG j 2
[
PROG ,-“-“:‘ 3

Folj stegen 1-3 i “E. Tillagning med minnesknappar”.

. Tryck in knappen for dubbel/tredubbel méngd en gang.

Observera: Nar du vill tredubbla méngden for tillagning, tryck in knappen for dubbel/
tredubbel mangd tva ganger.

. Tryck pa 6nskad minnesknapp.

[Exempel]: Minnesknapp 5 (Program nr A-5)

. Tryck pa startknappen.

A. Ugnslampan tands.

B. Under drift kommer indikatorn att visas fran vanster.

C. Tillagningstiden som visas pa displayen kommer att rdkna ner.

Observera: Om programlaset &r aktiverat startas tillagningsprogrammet
omedelbart, d.v.s., det finns inget behov av att trycka in Startknappen.
(Se sidan 189.)

. Nar hela tiden har gatt, vid slutet av cykeln hdrs en pipsignal. All tillagning stannar.

Ugnslampan slacks. Tidsvisningen kommer att blinka “0000” till dess att luckan
dppnas.

Oppna luckan och ta ut maten. Stang luckan.
1 minut senare kommer displayen att bli tom.

. ) Observera: For att anvanda B eller C sidans program, tryck pa vaxlingsknappen for

A/B/C innan du trycker in programnummerknappen.

H. +10s/+20s knapp tillagning

(Fortséttning pa nasta sida.)

( ) 1.

Se till att ugnen &r ansluten till ett ordentligt jordat uttag.

. Oppna luckan.

Ugnslampan tands. “0” kommer att visas pa displayen.

Observera: Medan “0” visas kan ugnen anvandas. 1 minut efter det att luckan
stangts foérsvinner “0”.

Placera maten i en l[Amplig behallare, placera den i mitten av ugnen och stang luckan

ordentligt.

Ugnslampan slacks.

. Tryck in knappen +10s/+20s en gang.

A. Ugnslampan tands.

B. Under drift kommer indikatorn att visas fran vanster.

C. Tillagningen startar p4 HOG effekt under 10 sekunder.

[Exempel]: Tryck in knappen +10s/+20s en gang for 10 sekunder.
Tryck in knappen +10s/+20s tva ganger fér 20 sekunder.

. Nar hela tiden har gatt ut, hors en pipsignal vid slutet av cykeln. All tillagning stannar.

Ugnslampan slécks. Tidsvisningen kommer att blinka “0000” till dess att luckan
6ppnas. 1 minut senare kommer flédkten att stanna.
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6.

7.

Oppna luckan och ta ut maten.

Ugnslampan tands.

Sténg luckan.

Ugnslampan slocknar och 1 minut senare blir displayen tom.

Observera: Under tillagning, vid ett tryck pa Stopp/aterstéliningsknappen eller om

ddrren 6ppnas kommer tillagningsprogrammet att avbrytas.

. Avlasning av rakneverk

o For att visa alla tillagningstider som har anvénts

mR
Ll

\

-—" ew e e )

PROG

_ Ll L
HOQID0)

o For att visa ackum
1
L

\

PROG QI )

[N

\

1.

2.

2.

Oppna luckan och Iat den vara 6ppen.
Ugnslampan tands. “0” kommer att visas pé& displayen.

Hall startknappen intryckt och tryck pé sifferknapp “3”.
Alla tillagningstider som har anvénts kommer att visas.

ulerat antal ganger ugnen har anvants
1.

Oppna luckan och lat den vara éppen.
Ugnslampan tands. “0” kommer att visas pa displayen.

Tryck pa effektnivavéljarknappen medan du trycker in Startknappen.

Antal cykler som ugnen har anvants kommer att visas.

Observera: De sista tva siffrorna for ackumulerat antal ganger ugnen har anvants
kapas, vilken visas i enheter om 100 nar den anvants mer &n 100 ganger.

J. Aktivering av programlas

e \

LPROG n)] z
Ll

PROG '-' ) 3.
Lo

b.

1.

Se till att ugnen &ar ansluten till ett ordentligt jordat uttag.

Oppna luckan och I&t den vara 6ppen.

Ugnslampan tands. “0” kommer att visas pé displayen. Tryck in
Programmeringsknappen medan du trycker in Startknappen till dess att displayen
visar “PROG”, “P” och “L” (langre &n 2 sekunder).

Programlasfunktionen &r nu aktiverad.

Observera: | “Programlas”
a.

Ugnen startas genom att trycka pa énskad minnesknapp. Man behdéver inte trycka in
Startknappen.

Funktionen for avbryt ar avaktiverad - att 6ppna luckan avbryter aterstdende tid pa
programmet.

Ugnen kan inte programmeras eller kéras manuellt férrdn Programlaset har sténgts
av.

K. Avaktivering av programlas
l ] 1. Se till att ugnen ar ansluten till ett ordentligt jordat uttag.

(Fortséttning pa nasta sida.)
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2.

3.

Oppna luckan och Iat den vara 6ppen.

Ugnslampan tands. “0” kommer att visas péa displayen. Tryck in
Programmeringsknappen medan du trycker in Startknappen till dess att displayen
visar “PROG” och “P” (langre an 2 sekunder).

Programlasfunktionen &r nu avaktiverad.

Observera: Nar “programlaset &r avstangt”

caoow

Ugnen atergar till tvdknappsmandvrering (Nummer/Minnesknapp + Startknapp).
Funktionerna for repetering och avbrott kan anvandas.

Minnesknappar kan programmeras.

Manuell tillagning kan anvandas.

Kontrollerna for signalniva, signallangd och ton (pipsignal vid slutet av
tillagningscykel/filterrengéringsalarm) fungerar.

L. Lasa programlista

PROG

A0

'Pr:oe ':' T

I N [N |

'Pr;oe :”-"-'

[ N[N

PROG :’ ":
L n

PROG

[ PROG

\

N
Nl el

Mg Iy
o

PROG

N
Nl el

g Iy
o

1.

2.

Oppna luckan och I&t den vara 6ppen.

Medan du trycker pa Startknappen, tryck p4 Nummerknapp “1”.

All aktuell programmerad information (program angett fér varje Nummer/

minnesknapp (A0 till C9), Pipsignal, Programlas, instéllning av ugnslampa nér luckan

ar 6ppen, Instélining av ugnslampans blinkande vid slutet av varje tillagningscykel

och reduceringsinstaliningar fér ugnslampan under tillagningsinformation) kommer

att visas kontinuerligt.

Observera: Nar filterrengdringsalarmets rédknare ar satt kommer detta att visas efter
Programlas.

Hur man raderar minnesinnehall

1.
2.
3.

Oppna luckan (hall den éppen) och tryck pa Programmeringsknappen.

Valj det minnesnummer du vill radera och tryck pa Effektnivavaljarknappen.

Tryck pa Stopp/aterstall knappen och “0” kommer att visas for att indikera att minnet
har raderats.

*Minnesinnehallet raderas automatiskt om det skrivs éver.
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M. Val av alternativ for pipsignal

(Ugnen kan inte programmeras férran programlaset har tagits bort.)

Pipsignalen kan stéllas in avseende ljudnivd—(4 nivaer), tonens langd—(3 alternativ), tonens hdjd—(3 alternativ)
och tonen pa filterrengéringsalarmet—(3 alternativ). Du kan vélja den kombination av ljudniva, langd och tonhdjd
som bést passar dina behov.

Pipsignalen som stélls in i fabriken &r ljudniva (#3), 3 pip och normal ton.

Instéllning av ljudniva

1. Se till att ugnen ar ansluten till ett ordentligt jordat uttag.

( '—‘ ) 2. Oppna luckan och lat den vara éppen.
N Ugnslampan tands. “0” kommer att visas pé displayen.
CPROG '—' ) 3. Tryck in Programmeringsknappen och sedan Startknappen.
e N “3 bEEP” och ménstret for ljudsignalens instéallning “1” visas pé displayen och
- “PROG” kommer att blinka.
CPR( :j '- '- '-' ) 4. Valj 6nskad ljudniva genom att trycka pa startknappen.
"~ -“- ,- ,- Upprepade tryck pa Startknappen kommer att minska ljudnivan for alla toner hela
1 ’,'.'\. T végen ner till tyst. Tonen kommer att ljuda med hdgsta nivé och displayen kommer att
visa ljudniva med siffror (3 till 0 - hogt till tyst) foljt av ordet “bEEP”.
[Exempel]: 3 bEEP—HO&gst (Fabriksinstélining) 1 bEEP—Lé&g
2 bEEP—Mellan 0 bEEP—Tyst
PROG, '— ,- '—‘ ) 5. Tryck in Programmeringsknappen igen och “PROG” kommer att sluta blinka och den
E, “ installda ljudnivan for pipsignalen kommer att visas i 3 sekunder. Sedan visas “0”.
U . ' J For att fortsatta till instaliningen av langden for pipet, tryck pa startknappen innan “0”
' . visas efter steg 5.
1
L

For att vélja tonens langd

Det finns 3 alternativ for langden av pipet som hérs vid slutet av tillagningscykeln.

1:a 3 pip (fabriksinstalining)

2:a Korta pip i 60 sekunder

3:e  “Pip” ljud under 5 sekunder och sedan 3 pip ljuder 30 sekunder senare och igen
60 sekunder senare. (Paminnelsefunktion for att férhindra att mat gléms bort i
ugnen.)

. Inom 3 sekunder efter att programmeringsknappen tryckts in under steg 5, tryck pa
startknappen.
A. “PROG” kommer att blinka.
B. Aktuell langd pé pipsignalen kommer att visas.
C. Displayen andrar till 1:a, 2:a och 3:e varje gang startknappen trycks in och
installningarna &ndras.

n_;

.-

P

ll

l

-
—
(9]

PROG' '- '- '-' ) 7. Nér 6nskad langd har valts, tryck pa Programmeringsknappen igen. “PROG” kommer
El, ” att sluta blinka och den instéllda langden pa signalen vid slutet pa en tillagningscykel

5 . kommer att visas i 3 sekunder. Sedan visas “0”.

\

. For att fortsétta till instéliningen av tonen for pipet, tryck pa startknappen innan “0” visas
"~ efter steg 7.

(Fortséttning pa nasta sida.)
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SbEER
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For att vélja ton
Det finns 3 alternativ for tonen pé& pipet som hors vid slutet av tillagningscykeln.
o: Lag, oo Normal (fabriksinstéllning), esee: Hog

8. Inom 3 sekunder efter att programmeringsknappen tryckts in under steg 7, tryck pa
startknappen.
A. “PROG” kommer att bérja blinka.
B. Aktuell ton fér pipsignalen kommer att visas.
C. Displayen andras till “a”, “e9” och “s 9 9” varje gang startknappen trycks in och
instéliningarna ndras (Under “bE” i “bEEP”).

9. Nar énskad ton har valts, tryck pa Programmeringsknappen igen.
“PROG” kommer att sluta blinka och den instéllda tonen pa signalen vid slutet pa en
tillagningscykel kommer att visas i 3 sekunder. Sedan visas “0”.

For att fortsatta till instaliningen av tonen for filterrengdringsalarmet, tryck pa
startknappen innan “0” visas efter steg 9.

For att vélja ton pa filterrengoringsalarmet
Det finns 3 alternativ for tonen pa filterrengéringsalarmet.
o: L&g, ee: Normal (fabriksinstéllining), ses: Hog

10. Inom 3 sekunder efter att programmeringsknappen tryckts in under steg 9, tryck pa
startknappen.
A. “PROG” kommer att bérja blinka.
B. Aktuell ton fér filterrengéringsalarmet kommer att visas.
C. Displayen andras till “a”, “e9” och “e 8 9” varje gang startknappen trycks in och
instaliningarna andras (Under “EP” i “bEEP”).

11. Nar 6nskad ton for filterrengéringsalarmet har valts, tryck pa
Programmeringsknappen igen.
“PROG” kommer att sluta blinka och den installda tonen pa filterrengdringsalarmet
kommer att visas i 3 sekunder. Sedan visas “0”.
Observera: Nar programmerad tid fér rengdring av luftfiltret &r “0” kan tonen fér
filterrengéringsalarmet inte véljas.

N. Programmering av luftfilter

1. Oppna luckan och l&t den vara dppen.
Ugnslampan tands. “0” kommer att visas pa displayen.

2. Medan du trycker pa Startknappen, tryck paA Nummerknapp “7”.

3. Displayen kommer att visa tidslangden (i timmar) mellan rengéring av luftfilter som
du har programmerat eller tiden som férinstalldes av tillverkaren.

4. Ange 6nskad tid mellan rengéringar genom att trycka in énskade sifferknapp.
(Upp till 9999 timmar)
[Exempel]: Tryck pé sifferknapparna “6”, “0” och “0” fér 600 timmar.

(Fortséttning pa nasta sida.)
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(PROG I ,-“—‘ ) 5. Tryck pa programmeringsknappen.
H ,-“ “ ' Detta avslutar férfarande for att programmera tiden mellan rengdringar av luftfilter.
( '—' ) 6. Efter 3 sekunder kommer “0” att visas pa displayen. Ugnen &r nu klar fér anvéndning.
N
( ,— “ ) ) Observera: Nar “FILt" visas Pé displayen, ta bort Iuftfiltret och rengér det.
,- “ ,- Tryck pa Stopp/Aterstallningsknappen i 2 sekunder for att rensa displayen.
( '-' ) For att visa raknaren for filterreng6ringsalarm
I ' 1. Oppna luckan och lat den vara éppen.
- 2. Medan du trycker pa Startknappen, tryck pd Nummerknapp “5”.
N ’ 3. Ackumulerad total tillagningstid startar om och visas efter att den rensats.
Il
H oLl
( '—‘ ) Efter 3 sekunder kommer “0” att visas pa displayen.
L

Observera Om ugnen stangs av efter kort tids anvandning, kontrollera att luftfiltret ar
rent innan du anlitar en tekniker.

0. Ugnslampa

(Ugnen kan inte programmeras forrdn programlaset har tagits bort.)
e Instéllning av ugnslampa nér luckan ar 6ppen
For att sla AV instéllningarna fér ugnslampan

( '-' ) 1. Oppna luckan och I&t den vara 6ppen.
! , Ugnslampan kommer att tdndas och “0” visas.
‘ﬁnb'e:—a ) 2. Medan du trycker pa Startknappen, tryck paA Nummerknapp “9”.
i ! ,-“-, “PROG” kommer att bérja blinka. De tidigare angivna instaliningarna fér ugnslampan

kommer att visas.

fﬁnoej—, "ol ) 3. Tryck pa startknappen.

ree ! ’-' ,- ’- Observera: “pd” — “aV” — “pa&” upprepas varje gang knappen trycks in.
'PROG' ) 4. Tryck pa programmeringskn.appen. S )
! ,-“- ,- “PROG” kommer att sluta blinka och instaliningarna fér ugnslampan kommer att

visas i 3 sekunder.
Sedan visas “0”.

'-I ) For att fortsatta till steg 5, tryck pa startknappen innan “0” visas efter steg 4.

N
Uy
L

\

(Fortséttning pa nasta sida.)
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e Ugnslampan blinkar vid slutet pa tillagningscykel

sy _ CIC
i
e
oo an
PROG L oo
oo
g ol
L

For att sla pa den blinkande ugnslampan vid slutet pa tillagningscykel

5. Inom 3 sekunder efter att programmeringsknappen tryckts in under steg 4, tryck pa

startknappen.
“PROG” kommer att borja blinka. De tidigare angivna instéllningarna for blinkande
ugnslampan kommer att visas.

. Tryck pa startknappen.

Observera: “aV” — “pa” — “aV” upprepas varje gang knappen trycks in.

. Tryck pa programmeringsknappen.

“PROG” kommer att sluta blinka och instéliningarna fér blinkande ugnslampa
kommer att visas i 3 sekunder. Sedan visas “0”.

For att fortsatta till steg 8, tryck pa startknappen innan “0” visas efter steg 7.

e Justering av ugnslampans ljusstyrka under tillagning

oo | DI
e
PROGE |
oL
PROG i
oL
. ol
Ll

Fo6r att minska ljusstyrkan inuti ugnen under tillagning

8. Inom 3 sekunder efter att programmeringsknappen tryckts in under steg 7, tryck pa

startknappen.
“PROG” kommer att bérja blinka. De tidigare angivna instéllningarna fér minskad
ugnslampa kommer att visas.

. Tryck pa startknappen.

Observera: “aV” — “pa” — “aV” upprepas varje gang knappen trycks in.

10.Tryck pa programmeringsknappen.

“PROG” kommer att sluta blinka och installningarna fér reducerad ugnslampa
kommer att visas i 3 sekunder. Sedan visas “0”.
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Fore tillagning

GRUNDER MIKROVAGOR

Grundlaggande principer ar avgérande for hur bra det
gar med tillagningen.

De inkluderar:

1.

TEMPERATUR PA MAT — Fryst eller nedkyld mat
kraver langre tid fér uppvarmning for att nd 6nskad
temperatur &n mat i rumstemperatur.

. MATENS INNEHALL — Mat med mycket socker,

salt, fett och vatska varms upp snabbare eftersom
innehallet drar till sig mikrovagsenergi. Kompakt
mat med mycket protein och fibrer, drar till sig
mikrovagsenergi langsammare vilket betyder en
langre tillagningstid.

. MASSA/VOLYM — Ju stérre massa maten har ju

langre tid tar det att varma den.

. BEHALLARE — Keramisk, papper, porslin,

polystyren, glas och plast &r [Ampliga foér
anvandning i mikrovagsugn med féljande
forsiktighetsatgarder.

Tillagning av mat med antingen hégt socker-
eller fettinnehall far ENDAST tillagas i
temperaturbestandiga behallare da denna

mat blir mycket varm. Om polystyrenbehallare
anvands fér denna typ av mat kommer
polystyrenen att deformeras.

Annat restaurangglas for laga temperaturer och
plasttallrikar kan spricka eller deformeras under
samma férhallanden.

VARM INTE mat i en TILLSLUTEN behallare eller
pase. Mat expanderar nar den véarms upp och kan
skada behallaren eller pasen.

. UNDVIK METALL da de “reflekterar” mikrovagor,

orsakar ojdmn uppvarmning och i vissa fall &ven
blixtar vilka kan bréanna hal eller marken pa insidan
av ugnen, metallbehallaren eller tallrikskanten.

. Uppvéarmda véatskor kan stdnka om de inte blandas

med luft. V&rm inte véatskor i din mikrovagsugn utan
att réra om forst.

ALLMANNA RIKTLINJER
FOR UPPVARMNING MED
EN MIKROVAGSUGN

For specifik tid, se varje matkategori for lamplig
uppvarmningsteknik, samt nédvandiga férberedelser
av maten.

UPPVARMING AV NEDKYLD MAT

Mat som férvaras i kylskap (5°C) bor tackas éver fore
uppvarmning, med undantag for bréd, bakverk och

nagon brédprodukt vilka bér varmas upp utan téackning
for att forhindra att de blir degiga.

De vanligaste férberedda ratterna bor vara nagot
underkokta och forvaras i kylskap sa att éverkokning
inte uppstar nar de varms upp i mikrovagsugn.

Kokta varor, sdsom grénsaker, kan placeras i portioner
pa tallrikar och tackas fér uppvarmning utan att de
forlorar farg, textur eller naringsinnehall.

UPPVARMING AV MAT | RUMSTEMPERATUR

Mat sdsom konserverade forratter, gronsaker m.m.
kraver avsevart mindre uppvarmning &n de som ar
nedkylda.

VIKTIGA REKOMMENDATIONER

1. For basta resultat rekommenderas det att mat som
tillagats pa vanligt satt ar nagot underkokt nar de
ska tillagas i denna ugn.

2. KOM IHAG att efter det att tillagningen har avslutats
kommer den interna temperaturen i maten att
fortsatta 6ka nagot fér mat uppvarmd med denna
ugn.

3. En stor del av felaktig anvandning av
mikrovagsugnar berér uppvarmning av bréd,
bakverk och pajer. De ar torrare an insidan eller har
fyliningar och varms upp langsammare. Darfér bor
bakade varor ENDAST varmas till dess att skorpan
blir k&nns varm nér du vidrér den (50°C-55°C).

4. VARM INTE MATEN FOR MYCKET: 99% av alla
klagomal éver matkvalitet for mikrouppvarmd mat
orsakas av Overhettning.
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Tillagningsinstruktioner — Uppvarmning och upptining tidsdiagram —

Tiderna i tabellen nedan &r endast ungeférliga. Manga faktorer, till exempel, matens temperatur vid starten, kan

orsaka att Iangre eller kortare tider behdvs. Anpassa tiderna for upptining och tillagning nér det behévs.

Alla tider ar testade med mat med dessa starttemperaturer enligt nedan;
Kylférvarad mat ......... Cirka +5°C
Frystmat ......ccccoeeee. Cirka —18°C

Kontrollera alltid temperaturen i mitten av maten med en termometer och anpassa hanteringen sa att temperaturen

Overensstammer med regler for livsmedelshantering och tillagning.

Tid
Funktion Mat Vikt Effekt NE-2153-2 NE-1843 NE-1653
NE-2143-2 NE-1643
Upptining Fiskfiléer 500 g 8 min 8 min 8 min
Kottfars 500 g UPPTINING | 5 min 5 min 5 min
Hel kyckling 1,36 kg PO |o5min  |25min |25 min
Féardig réatt
Flera portioner 1,36 kg 20 min 20 min 20 min
En portion 275 g 8 min 8 min 8 min
Appelpaj 1 portion 1min15s [1min15s [1min15s
Tarta 1 portion 2 min 2 min 2 min
Smaéfranska 1 portion 50 g 30s 30s 30s
Tillagning av Aggrora 2 4gg + 2 msk mjolk - 20-25s 20-25s 30-40 s
kylférvarade raa | groccolj 500 g HOG  |3min 3min30s [3min55s
livsmedel Fiskfiléer 500 g (P10) 15 min20s |2min45s |3 min
Bacon 2 skivor 40 s 50s 1 min
Kycklingdelar 500 ¢ 4 min 4min45s |5min20s
Tillagning Arter 500 g - 3min20s |4 min 4min30s
och/eller Kokt ris 167 g HOG 1min20s |1 min40s |1 min55s
;32:::;32::&;:"’ Kokt korv x 3 (50 g styck) (P10) 50s 1 min 1min5s
eller fryst mat | Férdiga
kycklingvingar X 7 bitar 1min20s [1min40s |1 min55s
Fardiga
hamburgare 75¢ 50s 1 min 1min5s
Chokladkaka 1 portion 30s 30s 30s
UPPTINING
(P1)
Uppvérmning Lasagne 325¢g - 3min20s |4 min 4min30s
av kylforvarad | cpjji 325¢ HOG  |2min30s |3 min 3min15s
fardig mat Appelpaj 1 portion (P10) 14s 16s 18s
Pepparsas 100 ml 40's 50s 56 s
Vita bénor 100 ml 40 s 50s 56 s
Soppa 125 ml 48 s 56 s 1min10s
TIPS: e Placera inte maten direkt pa botten av ugnen — anvand ett lampligt fat eller karl.

 Nar du tinar upp flera portioner bér du dela pa maten efter halva tiden for att mikrovagsenergin ska
trdnga igenom battre.
e Tata och tunga livsmedel bor inte tillagas fran fryst tillstand, eftersom de blir dverkokta eller branda i
kanterna innan de ar klara i mitten.
» Téack maten med ett lock eller en extra tallrik nér det behdvs for tillagning och uppvarmning. Det bevarar
fukten i maten och hindrar sténk och spill.

e Latta pa lock och stick hal i plastfilm, innan du tillagar eller varmer upp tackt mat.

* R6r om eller skaka maten under upptining och tillagning for att férdela varmen jamnt.
e Lat maten sta en tid for utjamning innan du kontrollerar temperaturen eller serverar maten.
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Forklaring av den automatiska felsokningens felkoder

Ugnen 6vervakar driften och om ett problem uppstar visas en felkod pa displayen.

Gor sa har om en felkod visas:
Dra ut natkontakten fran eluttaget och vanta minst 10 sekunder innan du satter i den igen.
Om ugnen fortfarande visar en felkod, se betydelsen i tabellen.

KOD PROBLEM ATGARD (NEDAN)
FO1 For hég franluftstemperatur 1./2./3./4./5.
F33 Defekt termistor 1./5.
F44 Defekt kontrollpanel 1./5.
F81-82 Defekt rela 5./6./7.
F86-87 Defekt rela 1./5.
u30 Minnestillagning har éverstigit maximal tid under Kontrollera och &ndra tiden.
installningen dubbel och tredubbel mangd. —Se sidan 183, steg 3 “Observera”.

NO oA

Ugnen sténgs av automatiskt. Lossa natkabeln fran vagguttaget.

Pipljud hérs hela tiden.

Ugnen aterstélls for drift nar den har svalnat.
Flytta ugnen till en svalare plats.

Kontakta var service om problemet kvarstar.

Ugnen fungerar dven om felkoden visas, men inte som avsett. Kontakta var service.

. Tryck pa Stopp/aterstéllningsknappen och férsok igen.

Observera: Ovanstdende koder, som visas pa displayen, anger inte samtliga tankbara fel pa apparaten.

Installationsinstruktioner vid stapling

Viktigt
1.

2.

Lossa natkabeln fran vagguttaget innan
installationen paborjas.

Vid stapling méaste du anvénda Panasonics
forbindningsplat A1134-3280 (tillganglig via
serviceledet).

Endast féljande modeller kan kombineras med
stapling.

NE-2153-2, NE-1653, NE-2143-2, NE-1843,
NE-1643

Stapla inte mer &n en ugn ovanpa den nedre
ugnen.

plat

Cb)\

Flans

Foérbindnings-

Forberedelse
Kontrollera att ugnens insida ar tom.

Installering

1. Stall ugnarna pa varandra och ta bort de fem
skruvarna (@ som Fig. 1 visar.

2. Lossa skruv (®.

3. Flansen pa forbindningsplaten méaste vara vand
frédn ugnen. Placera férbindningsplaten pa skruv (.

4. Fast och dra at de fem skruvarna & och skruv (o).
Se Fig. 2.

5. Se till att den 6vre ugnen &r pa en saker och
hanterbar hojd.

Forbindnings- i%%??u:::7u
; |l
plat
—
=
#_
Flans
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kompabilitet). Ifelge denne standard er dette produkt et apparat i gruppe 2, klasse B, og opfylder kravene for
dette. Gruppe 2 betyder, at der tilsigtet dannes radiofrekvensenergi til opvarmning og tilberedning af fedevarer.
Klasse B betyder, at dette produkt ma benyttes i en almindelig husholdning.
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Lydtryksniveauet er mindre end 70 dB
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Vigtige sikkerhedsinstruktioner

INSTALLATION

FJERN BESKYTTELSESFILMEN

For at beskytte ovnen mod skrammer o.lign. under transport er ovnen
pafort en beskyttelsesfilm. Fjern filmen for installation og ibrugtagning.

SAT ADVARSELSM/ERKET PA OVNEN.

Hvis der er vedlagt en advarselsmaerkat til ovnen, skal dette placeres
oven pa apparatet far brug.

JORDFORBINDELSE

VIGTIGT: AF SIKKERHEDSHENSYN SKAL DETTE APPARAT
FORBINDES KORREKT TIL JORD.

Safremt stikkontakten ikke er korrekt jordet, er det kundens personlige
ansvar og forpligtelse at udskifte den med en korrekt jordet stikkontakt.

ADVARSEL OM NETSPZANDING OG STROM

Den anvendte netspaending skal veere den samme, der er angivet for
denne mikrobglgeovn. Brug af en hgjere netspaending end den angivne er
farligt og kan forarsage brand eller andre skader.

PLACERING AF OVNEN

Anbring ovnen pa en stabil, flad overflade. Anbring ikke ovnen pa et varmt
eller fugtigt sted,

f.eks. taet pa et gas- eller elkomfur. Benyt ikke ovnen i rumtemperaturer
over 40°C, og/eller hvis luftfugtigheden er hgjere end 85 %. God
luftcirkulation omkring ovnen er meget vigtigt.

Der er risiko for, at ovnhens mikrobglger kan pavirke svage tv- og/eller
radiosignaler, hvis mikrobglgeovnen star for taet pa disse.

For sikker og effektiv brug skal ovnen have tilstraekkelig luftcirkulation til
ventilationshullerne, dvs. 5 cm i siden og bagved, samt 20 cm over ovnen.
Apparatet skal anbringes i en hgjde pa mellem 0,8 m og 1,6 m.

Ovnen skal veere placeret, sa der er let adgang til kontrolpanelet og daren.
Desuden skal det vaere let at slukke for strammen til ovnen ved at traeekke
stikket ud eller slukke for kontakten/hovedafbryderen.

Ovnen er udstyret med en ekstern leder til aekvipotential binding pa
bagsiden, og den er markeret med dette symbol.
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Vigtige sikkerhedsinstruktioner

ADVARSEL

1.

For at reducere risikoen for forbreending, elektrisk sted, brand,
personskader eller for meget mikrobglgeenergi:
Lees alle brugsanvisninger, for ovnen tages i brug.

Hvis daren eller derteetningerne er beskadigede, ma ovnen ikke
bruges, far disse skader er blevet repareret af en autoriseret tekniker.

Indholdet i sutteflasker og glas/beholdere med babymad skal rystes
eller omrgres for brug. Husk at kontrollere temperaturen for at undga
forbraendinger.

Vaesker og andre fgdevarer ma ikke opvarmes/tilberedes i lukkede
beholdere, da det kan medfagre eksplosion.

Opvarmning af vaesker kan fare til en forsinket, eksplosionsagtig
overkogning. Derfor skal der udvises ekstra forsigtighed ved
handtering af beholderen.

Det er farligt for alle andre end en kompetent person at udfgre service

eller reparation, der involverer fijernelsen af det deeksel, der beskytter
imod mikrobglgeenergi.
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Vigtige sikkerhedsinstruktioner
BEMARK

1. For at holde magnetronrgrene og de andre komponenter i god stand
bor ovnen ikke teendes, hvis den er tom.

2. Ovnen indeholder dele, der kan give alvorligt sted. Reparationer og
justeringer bgr derfor kun foretages af autoriseret servicepersonale.

3. Mikrobglgeovnen har behov for, at luften kan cirkulere frit omkring den
for at sikre den hgjst mulige kaleeffekt. Sgrg derfor for, at
ventilationshuller aldrig er deekket til, nar ovnen er i brug.

4. Tor ikke tgj i mikrobglgeovnen, da der er risiko for, at der kan ga ild i
tajet, hvis det ligger for laenge.

5. Brug kun mikrobglgeovnen til dens tilsigtede anvendelse som
beskrevet i denne brugsanvisning.

6. Brug ikke mikrobglgeovnen, hvis den ikke fungerer korrekt, eller hvis
den er blevet beskadiget eller er faldet/tabt pa gulvet.

7. Brug den ikke udendgrs.

8. Ledningen og stikkontakten ma ikke ligge i vand.

9. Hold ledningen veek fra varme overflader.

10. Lad ikke ledningen haenge over en bordkant eller bordplade.

11. For at reducere risikoen for brand i ovnen:

a) Overopvarm ikke fgdevarer. Hold gje med ovnen, nar der tilberedes
eller opvarmes fgdevarer i papir, plastic eller andet breendbart
materiale.

b) Fjern poselukninger af metal fra poser, for posen anbringes i
ovnen.

c) Hvis materialer i ovnen anteendes, holdes ovndgren lukket. Treek
stikket ud af stikkontakten, eller sluk for strammen ved
stikkontakten eller hovedafbryderen.
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Vigtige sikkerhedsinstruktioner

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

Opbevar ikke brandbare materialer ved siden af, oven pa eller inden i
ovnen. Det kan udggre en brandrisiko.

Brug IKKE denne ovn til at opvarme kemikalier eller andre nonfood-
produkter. Renger IKKE denne ovn med et produkt, der indeholder
aetsende kemikalier. Opvarmning af eetsende kemikalier i denne ovn
kan forarsage udslip af mikrobglger.

Anvend aldrig mikrobglgeovnen til henkogning/konservering eller
opvarmning af mad i lukkede daser. Der dannes overtryk i daserne,
hvorved de kan eksplodere. Derudover kan mikrobglgeovnen ikke
holde fadevaren pa den korrekte henkogningstemperatur. Fadevarer,
der ikke henkoges pa korrekt vis, kan blive fordaervede og veere farlige
at indtage.

Brug ikke ovnen til friturestegning.

Kartofler, aebler, e&aggeblommer, hele auberginer og palser er
eksempler pa fadevarer med fast skind. Prik hul pa disse fadevarer for
at forhindre, at de spraenger.

BRUG IKKE ET ALMINDELIGT STEGETERMOMETER |
MIKROBOQLGEOVNEN. Til at kontrollere temperaturen ved tilberedelse
af stege og fjerkree bruges et MIKROBOLGETERMOMETER.
Alternativt bruges et almindeligt stegetermometer, efter at maden er
blevet fijernet fra ovnen. Hvis kadet eller fjerkraeet ikke er gennemsteqgt,
seettes det tilbage i ovnen i nogle f& minutter ved den anbefalede
effekt. Det er vigtigt, at ked og fjerkrae er gennemsteqgt.

Veer yderst forsigtig ved tilberedning af popcorn i en mikrobglgeovn.
Falg producentens tilberedningstid. Falg vejledningen, der er egnet til
mikrobglgeovnens effekt. Hold ALTID opsyn med mikrobglgeovnen,
nar der tilberedes popcorn.
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Vigtige sikkerhedsinstruktioner

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

Ved opvarmning af sutteflasker fiernes laget og sutten. Veeske gverst i
flasken vil vaere meget varmere end i bunden og skal rystes grundigt,
far temperaturen kontrolleres. Laget skal ogsa fjernes fra glas med
babymad. Babymos skal ogsa rystes eller omrares, far temperaturen
kontrolleres.

Dgartaetningerne og omradet omkring dgrtaetningerne skal holdes rene
med en fugtig klud.

Hvis der opstar rag, sa sluk for strammen pa hovedafbryderen, eller
treek stikket ud af stikkontakten. Hold daren lukket for at kveele
eventuelle flammer.

Safremt ledningen er gdelagt, skal den udskiftes af producenten,
producentens servicecenter eller en tilsvarende kvalificeret person, for
at undga fare.

For brug skal brugeren sikre sig, at kakkenredskaberne er egnet til
brug i en mikrobglgeovn.

Ved opvarmning af vaesker som f.eks. saucer, supper og drikkevarer i

mikrobglgeovnen kan det ske, at kogepunktet er naet, uden at de

typiske bobler ses. Dette kan medfare, at der pludselig opstar

overkogning. Dette kan forhindres pa felgende made:

a) Undga ligesidede beholdere med smal hals.

b) Undga at overopvarme.

c) Reariveesken fgr og igen halvvejs gennem opvarmningen.

d) Lad vaesken sta i ovnen et kort stykke tid efter opvarmning. Ror i
den igen, fagr beholderen tages ud af ovnen.

Hold gje med ovnen ved opvarmning/tilberedning af mad i plastik- eller
papirbeholdere pa grund af faren for antaendelse.

Hele seg og hardkogte seg ma ikke opvarmes i mikrobglgeovn, da de
kan eksplodere, selv efter mikrobglgeopvarmningen er afsluttet.
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Vigtige sikkerhedsinstruktioner

27.

28.

29.

30.

31.

32.

33.

34.

Dette apparat kan bruges af bern fra 8 ar og op samt personer med
nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring
og viden, hvis de har faet oplaering eller instruktion vedr. brugen af
apparatet pa en sikker made og forstar farerne for brug af apparatet. Bern
ma ikke lege med apparatet. Barn ma ikke renggre eller vedligeholde
mikrobglgeovnen uden opsyn.

Apparatet ma ikke rengares ved hjeelp af en hgjtryksspuler.

Der er risiko for fare pa grund af de elektromagnetiske felter, og
personer med pacemaker rades til at beveege sig vaek fra omrader
med elektromagnetiske felter. Veer i dette tilfeelde opmaerksom pa
producentens instruktioner.

Hvis ovnen ikke skal bruges, ma der ikke opbevares genstande i den. |
modsat fald kan det medfare fare for omgivelserne, hvis man utilsigtet
teender for ovnen.

Benyt ikke genbrugspapir, da det kan indeholde urenheder, der kan
forarsage gnister og/eller brand ved anvendelse, medmindre
emballagen angiver, at det er specifikt beregnet til brug i
mikrobglgeovne.

Apparatet skal afbrydes fra stramkilden under service og udskiftning af
reservedele. Efter at stromstikket er taget ud af stikkontakten, skal det
veere synligt for reparatgren for at undga, at det utilsigtet bliver isat igen.

Ovnen skal regelmaessigt rengeres og eventuelle madrester fjernes.

Brug ikke kogegrej af metal, keramik med guld- eller sglvkanter eller
beholdere, der indeholder metal.
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Vedligeholdelse af din mikrobglgeovn

Hvis ovnen ikke holdes ren, kan det fare til en nedbrydning af overfladen,
hvilket kan pavirke apparatets levetid og eventuelt fare til en farlig
situation.

1. Tag stikket ud af stikkontakten for rengaring.

2. Hold indersiden af ovnen [og midterhylden (NE-2143-2, kun
NE-2153-2)] ren. Hvis madrester eller spildt veeske sidder fast pa
ovnveeggene eller mellem dgrtaetningen og deroverfladen, kan disse
absorbere mikrobglger og forarsage gnister. Tor alle staenk og pletter
af med en fugtig klud. Opvaskemiddel eller seebevand kan bruges,
hvis ovhen er meget snavset. Brug ikke kraftige/steerke
renggringsmidler eller slibemidler.

3. Ydersiden af mikrobglgeovnen ber rengares med saebevand og
derefter torres af med en blad klud. Serg for, at vandet ikke treenger
ind i ventilationsabningerne eller kontrolpanelet, da dette kan
agdeleegge enheden.

4. Vinduet i deren bgr vaskes med meget mildt seebevand. Husk at bruge
en bled klud. Brug aldrig vinduesrens. Frontdgren kan blive ridset af
steerke/kraftige rengeringsmidler eller saebe.

RENGORING AF STANKSKARM

1. Tag fat i steenkskaermens udtagelige sidestoppere med begge
haender, og traek i dem og ned. Tag derefter steenkskeermen ud af
ovnen.

2. Rengor steenkskaermen med saebevand .
3. Seet steenkskaermen pé plads, for ovnen bruges igen.

BEMZERK
Steenkskeermen skal veere korrekt fastgjort, for ovnen anvendes.

Steenkskeerm  Stopper

[




Vedligeholdelse af din mikrobglgeovn

RENGORING AF LUFTFILTER

Rengor luftfilteret regelmaessigt som anvist herunder. Der kan opsta
problemer med ovnen, hvis luftfilteret er tilstoppet af stav(*).

1. Fjern luftfilteret fra forsidens bundkant ved at dreje den hgjre skrue til
venstre. Skub derefter luftfilteret til hgjre, og loft det af tappen til
venstre.

2. Vask filteret med varmt saebevand.

3. Husk at montere luftfilteret igen, for ovnen tages i brug.
(*) Hvis luftfilteret er tilstoppet af snavs, kan dette fare til en

overophedning af ovnen.
B Skrue

T////::> I —

Tap
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For brug

KOGEGREJ

1.

Far du bruger ovnen, skal du altid kontrollere, at
beholderne er egnede til mikrobglgeovn. BRUG
IKKE lukkede beholdere i mikrobglgeovnen, da de
kan eksplodere.

NB! Kontroller altid producentens anvisninger, da
nogle fedevareproducenter producerer fodevarer

i beholdere, der ikke kreever, at man prikker hul i
emballagen.

. EFTERLAD IKKE mikrobglgeovnen uden opsyn,

hvis du bruger plastik, papir eller andre brandbare
beholdere. Benyt ikke genbrugspapir, da det kan
indeholde urenheder, der kan forarsage gnister og/
eller brand ved anvendelse, medmindre emballagen
angiver, at det er specifikt beregnet til brug i
MIKROBYLGEOVN.

. lidfast glas, sdsom Pyroceram og Pyrex, er bedst

egnet til brug i mikrobglgeovne.

. Hvis der opstar “gnister”, skal du kontrollere, om

beholderen indeholder metal.

. Du kan bruge beholdere af almindeligt glas,

porceleen, plastik og papir, nar du tilbereder mad,
der kraever en lav temperatur. Brug af denne form for
kogegrej til tilberedning af mad ved hgje temperaturer
kan medfere, at redskaberne revner eller slar sig.

. Du kan tilberede dampede grgntsager i en

seerlig “gennemsigtig” indpakningsfolie, sdsom
Mikrobglgefilm, eller i vokspapir. Tilbered ikke
fadevarer i plastikposer.

BEMAERK
Brug ikke KOKKENREDSKABER AF METAL
i denne mikrobglgeovn.

OPTONING AF FROSNE VARER

1.

Hvis du forsager at opte frosne fadevarer helt i
mikrobglgeovnen, kan der opsta ujeevn optening
péa grund af forskelle i fadevarens tykkelse og form.
Det kan ogsa medfere afdrypning, og nogle gange
tilberedes dele af fadevaren, selvom andre dele
stadig kan veere frosne. For faktisk brug af frosne
fadevarer, ber du normalt ikke opte dem 100 %. En
optening pa 70 % i mikrobglgeovnen er ideel og
praktisk til det neeste tilberedningstrin.

. For en jeevn optaning skal du vende og

omarrangere maden under optgningen.

. Ved optening af ked med hgijt fedtindhold skal det

opvarmes i mikrobglgeovnen et kort stykke tid og
derefter efterlades i rumtemperatur eller opvarmes
med mellemrum, indtil det er optaet.

. Nar du opter en hel kylling eller andre fadevarer,

der har en uregelmeessig form, skal du pakke
kyllingelarene eller tynde dele ind i aluminiumsfolie.
Ellers vil tynde dele blive optget hurtigere og nogle
gange tilberedt, for andre dele er ordentligt optoet.
For store stykker kad skal du omvikle siderne med
aluminiumsfolie, s& de bliver ensartet opteet ved
hjeelp af kun lodrette mikrobglger.

. Is bor altid fiernes under optgningen.

ANDRE NYTTIGE OPLYSNINGER

FOR DE BEDSTE RESULTATER

1. Ved fastsaettelse af tid for bestemte fodevarer skal
du altid beregne minimumstiden og lejlighedsvis
tjekke tilberedningens udvikling. Mikrobglgeovnen
tilbereder s& hurtigt, sa derfor er det let at varme
dine fadevarer for leenge.

2. Veer forsigtig med tilberedningstiden for sma
portioner af mad eller for fadevarer med et lavt
vandindhold. Maden kan blive breendt, hvis den
tilberedes for leenge.

3. Brug ikke ovnen til at torre viskestykker eller servietter.
De kan breende, hvis de opvarmes for leenge.

4. Kog ikke &g i ovnen.

5. Nar du tilbereder et &g, skal du prikke hul i
g&eggeblommen, for det seettes i ovnen, for at
forhindre at aegget eksploderer.

FOR AT FA EN BRUNET OVERFLADE

Generelt far fodevarer ikke en brunet overflade,
nar de tilberedes i en mikrobglgeovn. Dette er en
af funktionerne ved udstyret. For at brune kyllinger
skal du pensle sauce pa overfladen for eller

under tilberedningen. Du kan ogsé brune kadet

i en almindelig stegepande for tilberedningen i
mikrobglgeovnen. En stegepande til bruning til
mikrobglgeovn opnar det samme resultat.

FOR ENSARTET TILBEREDT MAD

Abn deren, og drej tallerkenen en halv omgang, eller
vend maden under tilberedningen. Dette hjeelper til at
opna en mere ensartet tilberedning. Nar du tilbereder
kylling, bliver kyllingelarene hurtigere faerdige end
andre dele. Pak kyllingelarene ind i aluminiumsfolie
under tilberedelsen for at afbgje mikrobglgeenergien
med henblik pa at opna en ensartet tilberedning.

TILBEREDNING | 2 LAG
(KUN NE-2143-2/2153-2)

Hvis der kun skal tilberedes en enkelt ting, skal den
placeres pa midten af den nederste hylde.

Hvis mikroovnen benyttes til genopvarmning—en
ting ad gangen—fjern da midterhylden, og brug kun
nederste hylde.

Ved opvarmning af to ting ad gange placeres de to
ting pa& den nederste hylde ved siden af hinanden,
medmindre beholderne er for store. Placér da én ting
pa hver hylde.

Ved opvarmning af mere end to ting fordeles
beholderne ligeligt p& de to hylder.

Serg for, at der er plads mellem hver tallerken; klem
ikke for meget mad ind i ovnen.

Hvis midterhylden ikke benyttes, ber den opbevares uden
for ovnen og ma ikke placeres pa den nederste hylde.
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Funktionsoversigt for NE-2143-2/NE-1843/NE-1643

o—
e—
V-

@ Display (se nedenfor)

@ Display for indikation af mikrobolgeeffekt
©® Knapper til valg af mikrobolgeeffekt

O Tidsknap

@ Startknap

@ Dorhandtag

-
il
U
—

!
'.

|

—

666
14—
71 | 9
! TO]

(7]
@ Luftfilter
© Staenkskaerm

(i toppen af det indvendige hulrum)
© Midterhylde (kun NE-2143-2)
D Stromledning
® Stromstik

Advarselsmeerkatet er anbragt pa ovnens yderside.

A — Display for opvarmningstid (min. sek.)
B — Indikator for mikrobglgeeffekt

= HQJ

@ : MELLEM

: OPTONING
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Betjening af NE-2143-2/NE-1843/NE-1643

Eksempel: Tilberedning af mad ved MELLEM mikrobglgeeffekt i 4 minutter

( ) 1. Seorg for, at ovnen er tilsluttet en korrekt jordet stikkontakt.
( u] ) 2. Abn doren.
! , Ovnlyset teender. “0” vises i displayet, og indikatoren for mikrobglgeeffekt = vises.
0 - 3. Laeg maden i en egnet beholder, placér den i midten af ovnen, og luk deren
> - g ordentligt.

Ovnlyset slukker.
Bemaerk: Sa leenge “0” vises, kan ovnen betjenes. 1 minut efter daren lukkes,
forsvinder “0”.

( '-' ) 4. Tryk pa den gnskede knap for valg af mikrobglgeeffekt, hvis det skal veere andet end
- Den valgte indikator for mikrobglgeeffekt vises under displayet.
y = ’ [Eksempel]: Tryk pa knappen til valg af mikrobelgeeffekt én gang for @ (MELLEM).
( ) "-"-' ) 5. Indstil den gnskede opvarmningstid.
- e efter, at opvarmningstiden vises.
L Se eft t ingstid i
e Bemeerk: Den maksimale indstillingstid er 25 minutter for == og 30 minutter for o=
y ] ’ og .
[Eksempel]: Indstil opvarmningstiden til 4 minutter.
( TR 6. Tryk pa startknappen.
'-” ” ,‘ A. Ovnlyset taender.
Sy B. Opvarmningen starter.
) W g C. Indikatoren for mikrobglgeeffekt begynder at blinke.
000 D. Opvarmningstiden i displayet teeller ned.
{ -.-:ﬂ:_-
=
vV Ly 7. Nar tiden er udlgbet, hares en biplyd, og opvarmningen stopper.
~ ,-"-"-"-' P Ovnlyset slukker. “0000” blinker, indtil deren abnes. 1 minut senere stopper
Y [[M[N[N] I kolebleeseren.
7 /A R N WA § \4
r =) . Abn deren, og tag maden ud.
] 8. Abnd g tag mad d
Ovnlyset teender. Displayet viser “0”, og indikatoren for mikrobglgeeffekt = vises.
(A Yy y 9 9
L 00 -
-
( ) 9. Luk deren.

Ovnlyset slukker, og 1 minut senere vil lyset i displayet ga ud.

e Nar du trykker pa startknappen med deren aben, vil “0” altid blive vist i displayet.

* Du kan stadig eendre mikrobglgeeffekten efter indstilling af opvarmningstiden.

* Hvis du gnsker at eendre opvarmningstiden under opvarmning, skal du blot dreje
tidsuret til det gnskede antal minutter og sekunder.
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Funktionsoversigt for NE-2153-2/NE-1653

(1] 06 060 ? o O
[ ]
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|A/B/C| |+%S|
|
I
[}
/ Il ]
i 8 ®
ZA| = ©
\ |‘]
1T T TO]
| (17
@ Display (se nedenfor) ] @ Stop-/annulleringsknap
@ Programmeringsknap © Startknap
©® Omskifterknap (A/B/C) (D Deorhandtag
O Knap til valg af mikrobolgeeffekt @ Luftfilter
O Knap til dobbelt/tredobbelt portion (® Staenkskaerm (i toppen af indvendigt hulrum)
® +10s/+20s-knap ® Midterhylde (kun NE-2153-2)
@ *Nummer-/hukommelsesknapper @ Stromledning
oTidsindstilling (® Stromstik

Advarselsmeerkatet er anbragt pa ovnens yderside.

A—Programmeringsdisplay
B—Opvarmningsdisplay
(“min. sek.” eller “time min.”)
C—eHukommelsesdisplay
eindikator for opvarmningsniveau
D—NMganster for indstilling af biplyd
E—elIndhenter programmeret opvarmning:
Indikator for opvarmningsniveau
eProgrammeret opvarmning i gang:
Funktionsindikator
eIndstilling af biplyd:
Skalaindikator

Ovnen er forprogrammeret fra fabrikken til folgende:

1.
2.

oo krw

7.

Manuel betjening
Nummerknapper forudindstillet til HOJ effekt med den viste opvarmningstid til tilberedning i et enkelt trin.
A1 =10sek. A2 =20 sek. A3 = 30 sek. A4 = 40 sek. A5 =50 sek.
A6=1min. A7=1min.15sek. A8 =1 min.30sek. A9 =1 min.45sek. AO =2 min.
Deaktivering af programlas
Dobbelt portion = 1,6 gange Tredobbelt portion = 2,2 gange
Tidsuret er indstillet til “0” pa alle knapper.
Ovnlys Nar deren er aben = ON Blinker sidst i opvarmningstiden = OFF
Lysstyrken reduceres under tilberedelsen = OFF
Tidsintervallet for rengering af filteret er indstillet til “500”.

Hvis du gnsker at eendre disse tider, kan du se i betjeningsanvisningen, hvordan de programmeres.
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KNAP TIL VALG AF MIKROBGLGEEFFEKT

Hver gang knappen trykkes, skifter mikrobglgeeffekten som vist pé illustrationen nedenfor.
| P10 |=>| P9 |=>| P8 |=»| P7 |=»| P6 |=»| P5 |=»| P4 |=>| P3 |=

| P2 |=»| P1 |=| PO |=| PU1 |=»| PU2 |=>| PL1 |=>| PL2 |=>| P10 |igen.

P10: 1600 W* (NE-1653) P3: 30 %
HOJ 2100 W* (NE-2153) LA P2:  25%
P9: 90 % OPTONING P1: 340 W
MELLEM P8: 80 % OFF PO: 0%
HOJ b7 o VARME FRA PUT:  50%
: ° TOP NED PU2: 25 %
P5: 50 % VARME FRA BUND PL1: 50 %
N P4; 40 % OP P2 25%
*|EC-testprocedure
A. Manuel tilberedning i ét trin
( ) 1. Serg for, at ovnen er tilsluttet en korrekt jordet stikkontakt.
( ) 2. Abn doren.
| , Ovnlyset teender. “0” vises i displayet.
- 3. Leeg maden i en egnet beholder, placér den i midten af ovnen, og luk deren
N ordentligt.

Ovnlyset slukker.
Bemeerk: S& leenge “0” vises, kan ovnen betjenes. 1 minut efter deren lukkes,
forsvinder “0”.

o, '-' “-' 4. Veelg den gnskede mikrobglgeeffekt ved at trykke pa knappen til valg af

l: ,1 - ,- “ ' ] mikrobglgeeffekt.

a - Den gnskede mikrobglgeeffekt vises i displayet, og indikatoren for opvarmning i ét
trin “1” begynder at blinke.
[Eksempel]: Tryk én gang pa knappen for valg af mikrobglgeeffekt for HOJ effekt.
Bemaerk: Hver gang knappen til valg af mikrobglgeeffekt trykkes, skifter

mikrobglgeeffekten som vist i illustration herover.

(. , -“-“-‘ ) 5. Indstil den gnskede opvarmningstid ved at trykke pa de behgrige nummerknapper.

h ,l - ,-, [H] Bemeerk: Den maksimale indstillingstid for “OPT@NING” og “P0” er 30 minutter, og

TN - g am’ 15 minutter for alle andre.

y [Eksempel]: Tryk p& nummerknapperne “2”, “0” og “0” for 2 minutter.

(. “- '-' ) 6. Tryk pa startknappen.

h ,l: , -, -, A. Ovnlyset .taender.

:,,: egt = B. Opvarmningen starter.
C. Under drift vises indikatoren fra venstre.
D. Opvarmningstiden i displayet teeller ned.

vV Ly
< '-"-"-“-‘ P 7. Nf"élr tiden er udlgbet, hgrgs en biplyd, og opvarmningen stopper. Ovnlyset slukker.
~ ,_“-“_ ,-' T Displayet blinker “0000”, indtil deren abnes. 1 minut senere stopper kelebleeseren.
7 f e\, A J

(Fortseettes pa naeste side.)
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8.

9.

Abn deren, og tag maden ud.
Ovnlyset teender. Displayet viser den oprindeligt valgte tid og trin for opvarmningen.

Luk deren.
Ovnlyset slukker, og 1 minut senere vil lyset i displayet ga ud.

S/ERLIG BEMAERKNING: Til bade opvarmning i ét trin og 4-trins opvarmningen.

1.

Under opvarmningen vil ét tryk pa stop-/annulleringsknappen stoppe ovnen. Du kan
genstarte ovnen ved at trykke pa startknappen eller annullere det valgte program ved
at trykke pa stop-/annulleringsknappen én gang til.

Nar ovnen ikke er i gang med opvarmning, vil ét tryk pa stop-/annulleringsknappen
annullere det valgte program.

GENTAGELSESFUNKTION

1.

2.

Du kan gentage den samme manuelt valgte opvarmningstid ved at trykke én gang pa
startknappen, hvis du anvender ovnen igen inden for 1 minut.
Efter 1 minut uden brug med deren lukket annulleres gentagelsesfunktionen.

B. Manuel tilberedning i 2 til 5 trin

N

,
N

- ——— -
AR

N\

,
N7,

- ——
“rany

N

CraNy

,

\

1.
2.

(Fortseettes pa naeste side.)

Folg trin 1-5 pa side 211.

Veelg den gnskede mikrobglgeeffekt for trin 2 ved at trykke pa knappen til valg af
mikrobglgeeffekt det behearige antal gange.

Mikrobglgeeffekten vises i displayet, og indikatoren for trin “2” begynder at blinke.
[Eksempel]: Tryk 8 gange pa knappen for valg af mikrobglgeeffekt for LAV effekt.

Indstil den gnskede opvarmningstid for trin 2 ved at trykke pa de beherige
nummerknapper.
Bemaerk: Den maksimale indstillingstid for “OPT@NING” og “P0” er 30 minutter, og
15 minutter for alle andre.
Den SAMLEDE TID kan dog indstilles til op til 25 minutter for kontinuerlig
opvarmning (opvarmning i 1 til 5 trin), der udelukker “OPTONING” og “P0”.
[Eksempel]: Tryk p& nummerknapperne “1”7, “0” og “0” for 1 minut.

Tryk pa startknappen.

A. Den samlede tid for begge trin vises.

B. Ovnlyset teender.

C. Under drift vises indikatoren i reekkefelge fra venstre.
D. Opvarmningstiden for det forste trin teeller ned.

Nar opvarmningstiden for det forste trin udlgber, hares en enkelt biplyd, indikatoren
for opvarmningstrin “2” begynder at blinke, og opvarmningstiden fortsaetter med at
teelle ned.

Nar tiden er udlgbet, hares en biplyd. Al opvarmning stopper. Ovnlyset slukker.
Tidsdisplayet blinker “0000”, indtil dgren dbnes. 1 minut senere stopper
kolebleeseren.
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r =11 ) 7. Abn deren, og tag maden ud.
E) -, “ ' Ovnlyset teender. Displayet viser den oprindeligt valgte tid og trin for opvarmningen.
( ) 8. Luk doren.

Ovnlyset slukker, og 1 minut senere vil lyset i displayet ga ud.

Bemaerk: For opvarmning i trin 3 og efterfolgende trin skal du veelge
mikrobglgeeffekten igen efter trin 3 pa side 212 og indstille opvarmningstiden.

Se seerlige bemeaerkninger for “manuel opvarmning i ét trin” pa side 212.

C. Programmering af hukommelsesknapper til tilberedning i ét trin
Ovnen kan ikke programmeres, for programlasen er deaktiveret.
(se side 217, J. Aktivering af programlasen.)

( ) 1. Serg for, at ovnen er tilsluttet en korrekt jordet stikkontakt.
r ] ) 2. Abn daren, og lad den sta aben.

L
fP:R,'OQ:' ) 3. Tryk pa programmeringsknappen.

“PROG” begynder at blinke i displayet.

fPROG ) 4. Tryk pa den hukommelsesknap, du ensker at programmere.
H‘S\ Knapnummeret og den tidligere programmerede information vises i displayet.
[Eksempel]: Tryk pa hukommelsesknappen “5”.

5. Veelg den gnskede mikrobglgeeffekt ved at trykke pa knappen til valg af
mikrobglgeeffekt.
. Den gnskede mikrobglgeeffekt vises i displayet, og indikatoren for opvarmning i et
’ trin “1” begynder at blinke.
[Eksempel]: Tryk 10 gange pa knappen for valg af mikrobglgeeffekt for
OPTONINGSEFFEKT.

S

II\

S,
(]
-—am

EPROG- "-“—‘ ) 6. Indstil den gnskede opvarmningstid ved at trykke p& den beharige nummerknap.
> ,l : [T Bemeerk: Den maksimale indstillingstid for “OPT@NING” og “P0” er 30 minutter, og
o o = 15 minutter for alle andre.
: ’ [Eksempel]: Tryk p& nummerknapperne “1”7, “0” og “0” for 1 minut.
(PROG "-“-' ) 7. Tryk pa programmeringsknappen igen.
,t T[] “PROG” og indikatoren for opvarmning i ét trin “1” stopper med at blinke. Dette
Chumfi betyder, at du har afsluttet programmeringen af den valgte hukommelsesknap for
y opvarmning i ét trin.
( '-' ) 8. 3 sekunder efter programmeringen er afsluttet, vises et “0”.
I ' 9. For programmering af de resterende hukommelsesknapper efter eget onske
- gentages trin 3-7 ovenfor.

Bemezerk: eNar displayet blinker “PROG”, kan programmeringen annulleres og/eller ét
tryk pa stop-/annulleringsknappen sletter det programmerede nummer-/
hukommelsesknap-nummer.

oNa&r du gnsker at programmere B eller C-siden, trykkes omskifterknappen
(A/B/C), for programnummerknappen trykkes.
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D. Programmering af hukommelsesknapper til tilberedning i 2 til 5 trin
ROG- “—"—‘ ) 1. Gennemfgr trin 1-6 ovenfor.

2

CPROG '-' "-' ) 2. Veelg mikrobglgeeffekten for det andet trin ved at trykke pa knappen til valg af
- ’- [TH] mikrobglgeeffekt.
T - Den gnskede mikrobglgeeffekt vises i displayet, og indikatoren for opvarmning i
’ andet trin “2” starter med at blinke.
[Eksempel]: Tryk én gang pa knappen for valg af mikrobelgeeffekt for HOJ effekt.

fproG- -"-“-' ) 3. Indstil den gnskede opvarmningstid ved at trykke pa de behgrige nummerknapper.
i - ,-, [N Bemaerk: Den maksimale indstillingstid for “OPTGONING” og “P0” er 30 minutter, og
Iy -yl - 15 minutter for alle andre.
Den SAMLEDE TID kan dog indstilles til op til 25 minutter, og 15 minutter
for kontinuerlig opvarmning (opvarmning i 1 til 5 trin), der udelukker
“OPTONING” og “P0”.
[Eksempel]: Tryk p& nummerknapperne “2”, “0” og “0” for 2 minutter.
(PROG -"-"-' ) 4. Tryk pa programmeringsknappen. “PROG” samt indikatoren for opvarmning i andet
Ei - / ' I , trin “2” stopper med at blinke. Den samlede tid for begge trin vises. Dette betyder, at
e’ du har afsluttet programmeringen af den enskede hukommelsesknap for opvarmning
y ’ i andet trin.
( '—‘ ) 5. 3 sekunder efter programmeringen er afsluttet, vises et “0”.
N 6. For programmering af de resterende knapper efter eget gnske gentages trinene
- ovenfor.

Bemezerk: eNar du gnsker at programmere B eller C-siden, trykkes omskifterknappen
(A/B/C), for programnummerknappen trykkes.
eGentag ovennegevnte procedure for at indstille opvarmningen for tredje og
efterfolgende trin.

E. Hukommelsesknapper til tilberedning
( ) 1. Sorg for, at ovnen er tilsluttet en korrekt jordet stikkontakt.

) 2. Abn deren.
! ' Ovnlyset taender. “0” vises i displayet.
- Bemeerk: S& leenge “0” vises, kan ovnen betjenes. 1 minut efter deren lukkes,
forsvinder “0”.
3. Laeg maden i en egnet beholder, placér den i midten af ovnen, og luk deren
ordentligt.
Ovnlyset slukker.

P'S -, “ , A. Den nuveerende programmeringsinformation vises.

g g = [Eksempel]: Hukommelsesknap “5” (programnr. A-5)
g Opvarmningsprogrammet (pa OPT@NINGSEFFEKT i 1 minut og ved
HAJ effekt i 2 minutter) som programmeret pa side 213—-214 er valgt.

lPROG —"-"—' ) 4. Tryk pa den gnskede hukommelsesknap.

F'n: - ] A. Ovnlyset teender.
4 mal B. Under drift vises indikatoren i reekkefelge fra venstre.
C. Opvarmningstiden teeller ned.

lPROG -"- '-' ) 5. Tryk pa startknappen.

(Fortseettes pa naeste side.)
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VL
y '\-"-“-"/-‘ D) 6. Nar hele tiden er udlgbet, hgres en biplyd. Al opvarmning stopper. Ovnlyset slukker.
ol | (TR I Tidsdisplayet blinker “0000”, indtil dgren dbnes. 1 minut senere stopper
,—/ ,- .-. -\ \ koleblaeseren.
r ) 7. Abn daren, og tag maden ud.
Ovnlyset teender.
8. Luk deren.

Ovnlyset slukker, og 1 minut senere vil lyset i displayet ga ud.

Bemaerk: For at bruge programmet B eller C-side trykkes omskifterknappen (A/B/C),
far programnummerknappen trykkes.

F. Knap til programmering af dobbelt/tredobbelt portion

(Ovnen kan ikke programmeres, for programlasen er deaktiveret.)

] ) 1. Abn daren, og lad den sta aben.
L Ovnlyset teender, og “0” vises.

CPROG 2. Tryk pa programmeringsknappen.
e “PROG” blinker i displayet.
CPROG- ) 3. Tryk hukommelsesknappen for det gnskede program.

Knapnummeret og den tidligere programmerede information vises i displayet.
“PROG” begynder at blinke.

'jP‘R'oej—-' ' ,— ) 4. Tryk én gang pa knappgn for dobbelt/trgdopbglt portion.
‘i:')' d “-' Den tidligere valgte portionsstorrelse vises i displayet.

[Eksempel]: 1,6 gange er iE. (dobbelt portion) 2,2 gange er coc. (tredobbelt portion)

ip‘n'oe’—" "- ) 5. Indstil den gnskede portionssterrelse ved at trykke pa den behgrige nummerknap.

" 5}- -' [Eksempel]: 1,5 gange: tryk pA nummerknapperne “1” og “5”.

(PROG -, “- ) 6. Tryk pa programmeringsknappen igen.
C,- ( -' “PROG” stopper med at blinke. Dette betyder, at du har afsluttet programmeringen af
e - hukommelsesknappen for den behgrige dobbelte portion.

( '-' ) 7. Efter 3 sekunder vises “0”.

Bemeaerk: Hvis du gnsker at aendre den behgrige tid for tredobbelt portion, skal du
trykke pa knappen dobbelt/tredobbelt portion to gange som i trin 4 ovenfor.
Portionsstarrelsen er forudindstillet.

Hver portionsstoerrelse skal programmeres saerskilt for sendringer.

NB! Test venligst for korrekte tider, nar du indstiller programmet, for at opna korrekte
temperaturer.
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G. Hukommelsesknap til tilberedning af dobbelt/tredobbelt portion

[Sorg for, at enheden er korrekt programmeret. (Se side 215.)]

]
L
PROG :’
[
PROG '-"_“-'
iz H4G

1.

6.

Fgolg trin 1-3 under “E. Hukommelsesknapper il tilberedning”.

Tryk én gang pa knappen for dobbelt/tredobbelt portion.
Bemaerk: Hvis der gnskes opvarmning af tredobbelt portion, trykkes to gange pa
knappen dobbelt/tredobbelt portion.

Tryk pa den gnskede hukommelsesknap.
[Eksempel]: Hukommelsesknap 5 (programnr. A-5)

Tryk pa startknappen.

A. Ovnlyset teender.

B. Under drift vises indikatoren i reekkefelge fra venstre.

C. Opvarmningstiden teeller ned.

Bemeerk: Hvis programlasen er aktiveret, starter opvarmningsprogrammet
omgaende,
dvs., at du ikke behgver at trykke pa startknappen. (Se side 217.)

Nar hele tiden er udlgbet, hares en biplyd. Al opvarmning stopper. Ovnlyset slukker.
Tidsdisplayet blinker “0000”, indtil deren &bnes.

Abn dgren, og fijern maden. Luk deren.
1 minut senere vil lyset i displayet ga ud.

Bemaerk: For at bruge programmet B eller C-side trykkes omskifterknappen (A/B/C),

for programnummerknappen trykkes.

H. +10s/+20s-knapper til tilberedning

-

1.

(Fortseettes pa naeste side.)

Sorg for, at ovnen er tilsluttet en korrekt jordet stikkontakt.

. Abn deren.

Ovnlyset teender. “0” vises i displayet.

Bemaerk: S3 lange “0” vises, kan ovnen betjenes. 1 minut efter deren lukkes,
forsvinder “0”.

Leeg maden i en egnet beholder, placér den i midten af ovnen, og luk dgren

ordentligt.

Ovnlyset slukker.

Tryk én gang pa knappen +10s/+20s.

A. Ovnlyset teender.

B. Under drift vises indikatoren i reekkefolge fra venstre.

C. Opvarmningen starter pa HQJ effekt i 10 sekunder.

[Eksempel]: Tryk én gang pa knappen +10s/+20s for at veelge 10 sekunder.
Tryk to gange pa knappen +10s/+20s for at veelge 20 sekunder.

Nar hele tiden er udlgbet, hares en biplyd. Al opvarmning stopper. Ovnlyset slukker.
Tidsdisplayet blinker “0000”, indtil deren dbnes. 1 minut senere stopper
koleblaeseren.
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6.

7.

Abn deren, og tag maden ud.

Ovnlyset teender.

Luk deren.

Ovnlyset slukker, og 1 minut senere vil lyset i displayet ga ud.

Bemeaerk: Under opvarmningen vil ét tryk pa stop-/annulleringsknappen eller dbning af

doren annullere opvarmningsprogrammet.

. Afleesning af cyklusteelleren

o For at vise alle tilberedningstider, der er brugt

|
Ll

\

N
- e - -

PROG

J g
HOQO0)

J

1.

2.

2.

Abn deren, og lad den sta aben.
Ovnlyset teender. “0” vises i displayet.

Samtidig med at du trykker pa startknappen, skal du trykke pa nummerknap “3”.
Alle tilberedningstider, der nogensinde er blevet anvendt, vises.

eFor at vise det samlede antal gange, ovnen har veeret i brug
1.

Abn deren, og lad den sta aben.
Ovnlyset teender. “0” vises i displayet.

Samtidig med at du trykker pa startknappen, skal du trykke pa knappen for valg af

mikrobglgeeffekt.

Antal gange, som ovnen har veeret i brug, vises.

Bemaerk: De sidste to cifre er ikke med i det samlede antal gange, ovnen har veeret i
brug, hvilket vises i enheder af 100, nar ovnen har veeret i brug mere end
100 gange.

J. Aktivering af programlasen

LPROGE ]
L

PROG ':' )
LN =

1.

2.

3.

Sorg for, at ovnen er tilsluttet en korrekt jordet stikkontakt.

Abn daren, og lad den st aben.

Ovnlyset teender. “0” vises i displayet. Samtidig med at du trykker pa startknappen,
skal du trykke p& programmeringsknappen, indtil “PROG”, “P” og “L” vises i displayet
(i mere end 2 sekunder).

Programlasen er nu aktiveret.

Bemeerk: | “programlas”

a.

b.

C.

Ovnen startes ved at trykke pa den gnskede hukommelsesknap. Du behgver ikke at
trykke pa startknappen.

Afbrydelsesfunktionen er deaktiveret — abning af deren annullerer den
tilbageveerende tid af programmet.

Ovnen kan ikke programmeres eller keres manuelt, for programlésen er deaktiveret.

K. Deaktivering af programlasen
l ] 1. Serg for, at ovnen er tilsluttet en korrekt jordet stikkontakt.

(Fortseettes pa naeste side.)
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Pa0oT

2.

3.

Abn deren, og lad den sta aben.

Ovnlyset teender. “0” vises i displayet. Samtidig med at du trykker pa startknappen,
skal du trykke p& programmeringsknappen, indtil displayet viser “PROG” og “P” i
mere end 2 sekunder).

Programlasen er nu deaktiveret.

Bemaerk: | “deaktivering af programlas”
a.

Ovnen gdér tilbage til en to-tryks betjeningsfunktion (nummer-/hukommelsesknap +
startknap).

Gentagelses- og afbrydelsesfunktionerne er aktiverede.

Hukommelsesknapper kan programmeres.

Manuel opvarmning er aktiveret.

Kontrol af lydens styrke, laengde og tone er aktiveret (biplyd ved afslutningen af en
opvarmning/alarmsignal for rengering af filteret).

L. Aflaesning af programlisten

1.

PROG
A

PROG

13accr

ProG) =T ) |

PROG ':‘
]

\

PROG )

\

'Pnoe,_ _CC
i

\

N
Nl el

PROG

iy Iy
o

N
K

2.

3.

Abn deren, og lad den sta aben.

Samtidig med at du trykker pa startknappen, skal du trykke pa nummerknap “1”.

Alle nuveerende programinformationer (programmet for hver nummer-/

hukommelsesknap (A0 til C9), biplyd, programlas, indstillinger af ovnlys, nar deren er

aben, indstillinger af ovnlysets blinkfunktion ved afslutningen af en opvarmning og

indstillinger for reduktion af ovnlysets lysstyrke under tilberedningen) vil lsbende blive

vist.

Bemeaerk: Nar alarmsignalet for rengering af filteret er indstillet, vises den efter
programlas.

For at slette hukommelsen
1.
2.

Abn daren (hold den aben), og tryk pa programmeringsknappen.

Veelg det hukommelsesnummer, som du gnsker at slette, og tryk pa knappen for valg
af mikrobglgeeffekt.

Tryk pa stop-/annulleringsknappen, og “0” vises for at indikere, at hukommelsen er
blevet slettet.

*Hukommelsen slettes automatisk, hvis den overskrives.
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M. Valg af biplyd

(Ovnen kan ikke programmeres, for programlasen er deaktiveret.)

Biplyden kan indstilles for lydstyrke—(4 niveauer), toneleengde—(3 valgmuligheder), tonehgjde—

(3 valgmuligheder) og tonehgjde af alarmsignalet for rengering af filteret—(3 valgmuligheder). Du kan veelge den
kombination af lydstyrke, laengde og tonehgjde, der passer dig bedst.

Biplyden er indstillet fra fabrikken til det hgjeste niveau (#3), til 3 biplyde og normal tonehgjde.

For at vaelge lydstyrke

1. Serg for, at ovnen er tilsluttet en korrekt jordet stikkontakt.

r u] ) 2. Abn daren, og lad den sta aben.
I ' Ovnlyset teender. “0” vises i displayet.

EPROG- '-‘ ) 3. Tryk forst p4 programmeringsknappen og derefter pa startknappen.
' I ' “3 bEEP” og indikatoren for lydindstillinger “1” vises i displayet, og “PROG” blinker.

f‘n'oi;jj '- ,- '-' ) 4. Veelg den gnskede lydstyrke ved at trykke pd startknappen.

"~ L-“- ,- ’- Gentagne tryk pa startknappen vil reducere tonens lydstyrke helt ned til lydlgs. Tonen
P il ) vil blive afspillet ved dens lydstyrke, og displayet vil vise lydstyrken i tal (3 til 0 — hgj til
lydlgs) efterfulgt af ordet “OEEP”.

[Eksempel]: 3 bEEP—hgijest (fabriksindstilling) 1 bEEP—Ilav
2 bEEP—mellem 0 bEEP—Iydlgs

PROG, ,— ,— '—' ) 5. Tryk pa programmeringsknappen igen. “PROG” stopper med at blinke, og
C_" “ indstillingen af biplydens lydstyrke vises i 3 sekunder. Derefter vises “0”.

U U ' J For at fortsaette med indstilling af biplydens leengde skal du trykke pa startknappen, for
“0” vises efter trin 5.

For at vaelge lydens laengde
Der findes 3 valgmuligheder for biplyde ved afslutningen af en opvarmning.
1. 3 bip (fabriksindstilling)
2. Korte bip i 60 sekunder
3. “Bipper”i 5 sekunder og derefter 3 biplyde 30 sekunder senere og igen efter
60 sekunder. (Buzzerfunktion for at pAminde brugeren om, at der er mad i ovnen.)

. Senest 3 sekunder efter du har trykket pa programmeringsknappen i trin 5, skal du
trykke pa startknappen.
A. “PROG” blinker.
B. Nuveerende laengde af biplyden vises.
C. Displayet skifter til 1., 2. og 3., hver gang startknappen trykkes, og indstillingerne
a&ndres.

)
ip
31

\
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PROG, ,— ,— '—' ) 7. Nér den gnskede laengde er bleyet valgt: ska! QU trykke p_él programmeringsknappen
igen. “PROG” stopper med at blinke, og indstillingen for biplydens leengde ved

E, “- .-. afslutningen af en opvarmning vises i 3 sekunder. Derefter vises “0”.

\

. . For at fortseette med at indstille tonehgjde skal du trykke pa startknappen, for “0” vises
(N efter trin 7.

\

(Fortseettes pa naeste side.)
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For at vaelge tonehgjde
Der findes 3 valgmuligheder for tonehgjde ved afslutningen af en opvarmning.
o: Lav, ee: Normal (fabriksindstilling), ees: Hoj

8. Senest 3 sekunder efter du har trykket pa programmeringsknappen i trin 7, skal du
trykke pa startknappen.
A. “PROG” starter med at blinke.
B. Nuveerende tonehgjde vises.
C. Displayet skifter til “e”, “0 0", 0g “e 99”, hver gang startknappen trykkes, og
indstillingerne eendres (Under “bE” i “bEEP”).

9. Nar den gnskede tonehgjde er blevet valgt, skal du trykke pa
programmeringsknappen igen.
“PROG” stopper med at blinke, og indstillingen for tonehgjden ved afslutningen af en
opvarmning vises i 3 sekunder. Derefter vises “0”.

For at fortsaette med at indstille lyden for alarmsignalet til rengering af filteret skal du
trykke pa startknappen, for “0” vises i displayet efter trin 9.

For at vaelge alarmsignalet til rengoring af filteret
Der findes 3 valgmuligheder for alarmsignalet til rengering af filteret.
o: Lav, ee: Normal (fabriksindstilling), ees: Hoj

10. Senest 3 sekunder efter du har trykket pa programmeringsknappen i trin 9, skal du
trykke pa startknappen.
A. “PROG” starter med at blinke.
B. Nuveerende tonehgjde for alarmsignalet vises.
C. Displayet skifter til “e”, “0.0”, 0g “e 99”, hver gang startknappen trykkes, og
indstillingerne aendres (Under “EP” i “bEEP”).

11. Nar den gnskede lyd for alarmsignalet er blevet valgt, skal du trykke pa
programmeringsknappen igen.
“PROG” stopper med at blinke, og alarmsignalets indstilling vises i 3 sekunder.
Derefter vises “0”.
Bemeaerk: Nar den programmerede tid for rengering af luftfilteret er “0”, kan
alarmsignalets lyd ikke veelges.

N. Procedure for programmering af luftfilter

' R
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1. Abn deren, og lad den sta aben.
Ovnlyset teender. “0” vises i displayet.

2. Samtidig med at du trykker pa startknappen, skal du trykke pa nummerknap “7”.

3. Displayet viser tidsintervallet (i timer) mellem rengeringer af luftfilteret, som du har
programmeret, eller det oprindelige tidsinterval, der blev forudindstillet af
producenten.

4. Indstil det gnskede tidsinterval ved at trykke pa de behgrige nummerknapper.
(op til 9999 timer)
[Eksempel]: Tryk pa nummerknapperne “6”, “0” og “0” for 600 timer.

(Fortseettes pa naeste side.)
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PROG 'l wIx] )
[

5. Tryk pa programmeringsknappen.
Dette afslutter proceduren for programmering af tidsintervallet mellem rengeringer af
luftfilteret.

( '—' ) 6. Efter 3 sekunder vises “0” i displayet. Ovnen er nu klar til brug.
Ll
( ] ) Bemaerk: Nar “FILt" vises i displayet, skal du fjerne luftfilteret og rengere det.
'— “ '- Tryk pa stop-/annulleringskn n i 2 sekunder for at nulstille displayet
f [T yk pa stop-/annulleringsknappe sekunde a stille displayet.
( '-' ) For at vise alarmteelleren til renggring af filteret
| ' 1. Abn dgren, og lad den sta aben.
- 2. Samtidig med at du trykker pa startknappen, skal du trykke pa nummerknap “5”.
s ’ 3. Det samlede antal tilberedningstimer starter forfra og vises efter nulstilling.
i

Efter 3 sekunder vises “0” i displayet.

O. Ovnlys

NB! Hvis ovnen slukker efter kort tids drift, skal du kontrollere, om luftfilteret er rent, for
du tilkalder en tekniker.

(Ovnen kan ikke programmeres, for programlasen er deaktiveret.)

eIndstillinger for ovnlyset, nar deren er aben

For at satte ovnlyset pa OFF

( u] ) 1. Abn daren, og lad den sta aben.
I ' Ovnlyset teender, og “0” vises.
iﬁn'ob:—a 2. Samtidig med at du trykker pa startknappen, skal du trykke pa nummerknap “9”.
I | ,-”-, “PROG” starter med at blinke. Den tidligere indstilling for ovnlyset vises.
<F;R'°g;:_a ,- - 3. Tryk pa startknappen.
e ! ,-' ,- ,- Bemaerk: “on” — “oFF” — “on” gentages, hver gang knappen trykkes.
(PROG ) ,- '- 4. Tryk pa programmeringsknappen.
I ,-“- ,- “PROG” stopper med at blinke, og indstillingerne for ovnlyset vises i 3 sekunder.
- Derefter vises “0”.
| . For at fortseette til trin 5 skal du trykke pa startknappen, fer “0” vises efter trin 4.
1
N

(Fortseettes pa naeste side.)
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e Ovnlyset blinker ved afslutningen af opvarmningen
For at saette det blinkende ovnlys pa ON ved afslutningen af en opvarmning

sy _ CIC
i
e '
oo an
PROG L oo
oo
g ol
L

5.

Senest 3 sekunder efter du har trykket pa programmeringsknappen i trin 4, skal du
trykke pa startknappen.

“PROG” starter med at blinke. Den tidligere indstilling for ovnlysets blinkfunktion
vises.

Tryk pa startknappen.
Bemaerk: “oFF” — “on” = “oFF” gentages, hver gang knappen trykkes.

Tryk pa programmeringsknappen.
“PROG” stopper med at blinke, og indstillingerne for ovnlysets blinkfunktion vises i
3 sekunder. Derefter vises “0”.

For at fortseette til trin 8 skal du trykke pa startknappen, for “0” vises efter trin 7.

e Justering af ovnlysets lysstyrke under tilberedningen
For at reducere den indvendige lysstyrke i ovnen

rros- | _ T IC
i
G
oL
PROG -' _
oo
g ol
L

8.

Senest 3 sekunder efter du har trykket pa programmeringsknappen i trin 7, skal du
trykke pa startknappen.
“PROG” starter med at blinke. Den tidligere indstilling for ovnlysets lysstyrke vises.

. Tryk pa startknappen.

Bemaerk: “oFF” — “on” — “oFF” gentages, hver gang knappen trykkes.

10.Tryk pa programmeringsknappen.

“PROG” stopper med at blinke, og indstillingerne for ovnlysets lysstyrke vises i
3 sekunder. Derefter vises “0”.
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For tilberedningen

GRUNDLAGGENDE OM
MIKROBQOLGEOVNE

Grundlaeggende principper afger, om tilberedningen af
mad i mikrobglgeovnen bliver en succes.

De omfatter:

1. MADENS TEMPERATUR — Frosne eller nedkglede
fodevarer kreever laengere opvarmningstid for
at opna den gnskede serveringstemperatur end
fadevarer, der har stuetemperatur.

2. FODEVAREINDHOLD — Fadevarer, der har et
hgijt indhold af sukker, salt, fedt og fugt, opvarmes
hurtigere, da disse tiltraeekker mikrobglgeenergi.
Kompakt mad med et hgjt indhold af protein og fibre
absorberer mikrobglgeenergi langsommere, hvilket
er ensbetydende med en lseengere opvarmningstid.

3. MASSE/VOLUMEN — Jo sterre masse maden har,
jo leengere tager det for maden at varme op.

4. BEHOLDERE — Keramik, papir, porcelaen,
flamingo, glas og plastik er egnet til brug i
mikrobglgeovne med felgende varsomhed.

Opvarmning af fadevarer med et hgjt indhold

af enten sukker eller fedt bar KUN udferes i
temperaturbestandige beholdere, da disse
fedevarer bliver meget varme. Brugen af
beholdere fremstillet af flamingo til disse
fedevarer vil medfere at flamingoen bgjes.

Glas eller plastiktallerkener, der kun taler en lav
temperatur, kan revne eller sla sig under lignede
forhold.

OPVARM IKKE fodevarer i en LUKKET beholder
eller pose. Mad udvider sig, nar det bliver opvarmet,
og kan gdelaegge beholderen eller posen.

5. UNDGA METAL fordi det “tilbagekaster”
mikrobglgerne og skaber ujeevn opvarmning og
endda gnister, der kan lave huller eller meerker i
den indvendige del af ovnen, metalbeholderen eller
tallerkenens belaegning.

6. Opvarmede vaesker kan eksplodere, hvis de
ikke blandes med luft. Opvarm ikke vaesker i din
mikrobglgeovn uden forst at omrore.

GENERELLE RETNINGSLINJER
FOR OPVARMNING | EN
MIKROBGLGEOVN

For specifik tid, se hver fadevarekategori for passende
opvarmningsteknikker plus ngdvendige forberedelser
af fodevaren.

OPVARMNING AF FODEVARER FRA
KOLESKABSTEMPERATUR

Fedevarer, der opbevares i kaleskabet (5°C), ber
tildeekkes for genopvarmning med undtagelse af
brod, kager eller andet bagveerk, som bgr opvarmes
utildeekket for at undga, at det bliver bladt og fugtigt.

De fleste almindeligt tilberedte fodevarer bear ikke
veere helt feerdigtilberedt og opbevares i kaleskabet,
sa de ikke bliver overtilberedt under opvarmningen i
mikrobglgeovnen.

Tilberedte varer sdsom grentsager kan
portionsopdeles og overdeekkes under
genopvarmningen uden at miste farve, konsistens og
neeringsindhold.

OPVARMNING AF FODEVARER FRA
STUETEMPERATUR

Fodevarer sdsom konserves, grentsager osv. kreever
markant mindre opvarmningstid end fodevarer med
koleskabstemperatur.

VIGTIGE ANBEFALINGER

1. For at opna de bedste resultater anbefales det, at
fadevarer, der tilberedes pa traditionel vis, ikke helt
bliver faerdigtilberedt, nar det efterfalgende skal
opvarmes i denne ovn.

2. HUSK, at efter opvarmningen i denne ovn er
afsluttet, fortseetter madens indvendige temperatur
med at stige en lille smule.

3. Et stort misbrug af mikrobglgeovne er kategorien
af bragd, kager og teerter. De er tarrere indeni eller
har fyld, der opvarmes mere langsomt. Derfor bor
bagveerk KUN opvarmes, indtil skorpen foles varm
(50°C-55°C).

4. OVEROPVARM IKKE DIN MAD: 99 % af alle klager
over kvaliteten af mikrobglgeopvarmede fodevarer
kan fares tilbage til overopvarmning.

- 223 -




Tilberedningsvejledning — Tidstabel over opvarmning og optening —

De angivne tider i nedenstaende skema er kun retningslinjer. Mange faktorer som f.eks. fedevarens
starttemperatur kan pavirke den endelige, nadvendige opvarmningstid. Tilberednings- og opteningstider skal
justeres, hvis det er ngdvendigt.
Alle tider er testet pa fodevarer med en starttemperatur som angivet nedenfor;
Kolevarer ................... cirka +5°C
Frostvarer ........ccc.c..... cirka. —18°C
Kontrollér altid for korrekt indre temperatur med et termometer, der overholder de offentlige myndigheders aktuelle
fadevareregulativer.

Effekt Cirka tid
Funktion Fodevare Vaegt niv: au NE-2153-2 NE-1843 NE-1653
NE-2143-2 NE-1643
Optoning Fiskefileter 500 g 8 min. 8 min. 8 min.
Hakket ked 500 g OPTONING | 5 min. 5 min. 5 min.
Hel kylling 1,36 kg (P1) |25 min. 25 min. 25 min.
Gryderet
Flere portioner | 1,36 kg 20 min. 20 min. 20 min.
Enkelt portion [275¢g 8 min. 8 min. 8 min.
FEbleteerte 1 portion 1 min. 15 sek.| 1 min. 15 sek. | 1 min. 15 sek.
Kage 1 portion 2 min. 2 min. 2 min.
Rundstykke/flites | 1 portion 50 g 30 sek. 30 sek. 30 sek.
Tilberedning af | Roreeg 2 &g + 2 spsk. meelk - 20-25 sek. 20-25 sek. 30-40 sek.
ré kolevarer Broccoli 500 g HGJ 3 min. 3 min. 30 sek. | 3 min. 55 sek.
Fiskefileter 500 g (P10) |2 min. 20 sek. | 2 min. 45 sek. | 3 min.
Bacon 2 skiver 40 sek. 50 sek. 1 min.
Kylling - portioner | 500 g 4 min. 4 min. 45 sek. | 5 min. 20 sek.
Tilberedning Ferter 500 g - 3 min. 20 sek. |4 min. 4 min. 30 sek.
ogleller Kogt ris 167 ¢ HGJ 1 min. 20 sek. | 1 min. 40 sek. | 1 min. 55 sek.
genopvarmning | Tilperedte polser |x 3 (50 g hver) (P10) |50 sek. 1 min. 1 min. 5 sek.
fra frost Tilberedte
kyllingevinger x 7 stykker 1 min. 20 sek. | 1 min. 40 sek. | 1 min. 55 sek.
Tilberedt
cheeseburger
i emballage 75¢ 50 sek. 1 min. 1 min. 5 sek.
Chokoladekage
m/creme 1 portion OPT@NING | 30 sek. 30 sek. 30 sek.
(P1)
Genopvarmning | Lasagne 325¢g - 3 min. 20 sek. |4 min. 4 min. 30 sek.
af tilberedt mad | Chili con carne |325¢g HGJ 2 min. 30 sek. | 3 min. 3 min. 15 sek.
fra kol fEbleteerte 1 portion (P10) |14 sek. 16 sek. 18 sek.
Pebersauce 100 ml. 40 sek. 50 sek. 56 sek.
Baked beans 100 ml. 40 sek. 50 sek. 56 sek.
Suppe 125 ml. 48 sek. 56 sek. 1 min. 10 sek.

TIPS:

» Opta/opvarm/tilbered ikke fedevarer direkte pa ovnbunden — brug en egnet beholder.

* Ved optening af flere portioner mad vendes maden og deles op halvvejs gennem opteningen for at opna
en bedre effekt af mikrobglgerne.
* Kraftige/kompakte fodevarer/retter bor ikke tilberedes fra frossen tilstand, da ydersiden af maden bliver

feerdig for den indvendige del af maden har opnaet den korrekte temperatur.

* Da=k maden, hvor det er passende, under tilberedningen/genopvarmningen. Dette bevarer saften i
maden og forhindrer staenk/spild.
* Losn laget/prik hul i indpakningsfilmen fer tilberedning/opvarmning af overdeekkede madvarer.

e Omror eller ryst fadevaren halvejs gennem tilberedningen/opvarmningen for at f& en jeevn

varmefordeling.
e Lad fodevaren sta i et gjeblik, for temperaturen er kontrolleret, og/eller maden serveres.
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Forklaring af fejlkoder til selvdiagnosticering

Denne mikrobglgeovn overvager sig selv og viser en fejlkode i displayet, hvis der opstar et problem.

Hvad skal du gere, nar du ser en fejlkode i displayet:
Tag stikket ud af stikkontakten, og vent mindst 10 sekunder, for du seetter stikket i stikkontakten igen.
Safremt ovnen ikke begynder at fungere normalt igen, skal du felge skemaet.

KODE PROBLEM LOSNING (NEDENFOR)
FO1 Temperaturen pa udsugningsluften er for hgj. 1./2./3./4./5.
F33 Defekt termistor 1./5.
F44 Defekt kontrolpanel 1./5.
F81-82 Defekt relee 5./6./7.
F86-87 Defekt relee 1./5.
u30 Hukommelsestilberedningen har oversteget den maksimale | Kontrollér og skift tiden.

tid under indstilling af dobbelt og tredobbelt portion. —Se side 211, trin 3 “Bemeerk”.

Ovnen stopper automatisk. Tag stikket ud af stikkontakten.

Ovnen bipper uafbrudt.

Ovnen er klar til brug, nar den er kolet ned.

Flyt ovnen til et kaligere sted.

Hvis problemet fortsaetter, tilkaldes en servicetekniker.

Ovnen fungerer, selvom fejlkoden vises igen, blot ikke efter hensigten. Tilkald en servicetekniker.
. Tryk pa stop-/annulleringsknappen, og prev igen.

NO oA

Bemeerk: De ovenstaende fejlkoder viser ikke alle teenkelige fejl i mikrobglgeovnen.

Installationsvejledning til placering af ovne ovenpa hinanden

Vlgtlgt Forberedelse
. Tag stikket ud af stikkontakten fer installation. Sarg for, at mikrobglgeovnen er tom.
2. Ved installation af flere ovne ovenpé& hinanden skal .
du bruge Panasonics mellemplade A1134-3280 Installation
(fas i serviceafdelingen). 1. Seet mikrobglgeovnene ovenpa hinanden, og fiern
3. Kombinationen af mikrobglgeovne, der kan fem skruer (@ som vist i figur 1.
anbringes ovenpa hinanden, er begraenset il 2. Losn skrue .
folgende modeller. 3. Fremspringet pa mellempladen skal vende veek fra
NE-2153-2, NE-1653, NE-2143-2, NE-1843, ovnen. Placér mellempladen pa skrue (o).
NE-1643 4. Montér og stram de fem skruer (@ og skrue (®. Se
4. Der kan kun stables to mikrobglgeovne ovenpa figur 2.
hinanden. 5. Serg for, at den gverste mikrobglgeovn er i en
sikker og arbejdsvenlig hgjde.

Mellemplade Mellemplade |, &
®\ @ Fremspring

Fremspring

Fig. 2
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Dette produktet er et utstyr som oppfyller den europeiske standarden for EMC-forstyrrelser (EMC =
Elektromagnetisk kompatibilitet) EN 55011. | henhold til denne standarden, er dette produktet et utstyr i gruppe
2 av klasse B og er innenfor ngdvendige grenser. Gruppe 2 betyr at hoyfrekvensenergi blir generert med vilje i
form av elektromagnetisk straling for oppvarming og tilberedning av mat. Klasse B betyr at dette produktet kan
brukes i vanlige husholdninger.

Produsert av: Panasonic Corporation, 1006 Oaza Kadoma,
Kadoma City, Osaka, Japan

Importer: Panasonic Marketing Europe GmbH

Panasonic Testing Centre,

Winsbergring 15, 22525 Hamburg,

Tyskland

Lydtrykkniva er mindre enn 70 dB
(vektet gjennomsnitt).
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Viktige sikkerhetsinstruksjoner

INSTALLERING

FJERNING AV BESKYTTENDE FILM

En beskyttende film brukes for & forhindre riping av den ytre rammen
under transport. Dra av denne filmen far installering og bruk.

FEST VARSELETIKETT

Dersom det fglger med et advarselmerke for ovnen, festes dette pa
toppen av ovnen for bruk.

JORDING

VIKTIG: FOR PERSONLIG SIKKERHET, MA DETTE APPARATET
VAERE RIKTIG JORDET.

Nar et uttak ikke er jordet, er det kundens personlige ansvar og plikt a
bytte det ut med et uttak som er riktig jordet.

ADVARSEL OM SPENNING OG STRGM

Spenningen som brukes ma veere den samme som er spesifisert pa
mikrobglgeovnen. A bruke en hgyere spenning enn den som er spesifisert
er farlig og kan fore til en brann eller annen type ulykke som forarsaker
skade.

PLASSERING AV OVNEN

Plasser ovnen pa en overflate som er flat og stabil. Ikke plasser ovnen pa
et varmt eller fuktig sted,;

f. eks. i neerheten av en gasskomfyr eller en elekirisk komfyr. Ikke bruk
ovnen nar romtemperaturen er over 40 °C og/eller luftfuktigheten er over
85 %. Fri luftsirkulasjon rundt ovnen er viktig.

Hvis mikrobglgeovnen star for neert en radio eller en TV, kan det oppsta
mindre forstyrrelser av svake sendesignaler.

For sikker og effektiv drift ma ovnen ha tilstrekkelig luftsirkulasjon til
luftehullene, dvs. 5 cm pa siden og baksiden, 20 cm pa toppen.

Ikke installer apparater hgyere enn 1,6 m og heller ikke under 0,8 m.
Ovnen ma plasseres slik at det er enkel tilgang til kontrollpanel og der,
og slik at det er enkelt & koble fra eller stenge stremmen med sikring eller
strambryter.

En ekstern leder med potensialutligning er inkludert pa baksiden av
ovnen og merket med dette symbolet.
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Viktige sikkerhetsinstruksjoner

ADVARSEL

1.

For a redusere risikoen for brannsar, elektriske stet, brann,
personskade og overdreven mikrobglgeenergi:
Les alle instruksjonene fgr du bruker mikrobglgeovnen.

Hvis deren eller dartetningene blir skadet, kan ikke ovnen brukes far
skadene har blitt reparert av en kompetent person.

For a forhindre brannsar ma innholdet i tateflasker og glass med
barnemat rgres om eller ristes og temperaturen ma kontrolleres for det
gis til barnet.

Veaesker og andre matvarer ma ikke varmes i forseglede beholdere,
siden de kan eksplodere.

Oppvarming av drikke i mikrobglgeovn kan resultere i forsinket,
eksplosjonsartet koking, og man ma derfr veere forsiktig nar man
handterer beholderen.

Det er farlig for alle andre enn en kompetent person a utfere enhver

service eller reparasjon som involverer fierning av et deksel som gir
beskyttelse mot mikrobglgeenergi.

- 228 -



Viktige sikkerhetsinstruksjoner

OBS

10.

11.

For a opprettholde den hgye kvaliteten pa elektrorgrene og andre
komponenter, ma du ikke skru pa ovnen nar det ikke er mat i den.

Det er hgyspenning inne i kabinettet. Reparasjoner og justeringer skal
kun utfares av kvalifisert servicepersonale.

Denne mikrobglgeovnen krever fri luftsirkulasjon pa baksiden for
maksimal kjoleeffektivitet. Luftehullene ma ikke tildekkes under
matlaging.

Ikke tark klaer i mikrobglgeovnen, da klaerne kan ta fyr om de er |
ovnen for lenge.

Mikrobglgeovnen skal kun brukes til det den ifglge bruksanvisningen
er beregnet for.

Ikke bruk denne mikrobglgeovnen hvis den ikke fungerer som den skal
eller hvis den har blitt skadet eller mistet ned.

Ikke bruk mikrobglgeovnen utendars.

Ikke senk ledningen eller stgpselet i vann.

Hold ledningen unna varme overflater.

Ikke la ledningen henge over kanten pa bordet eller disken.

For & redusere risikoen for brann i ovnsrommet:

a) Ikke kok mat for lenge. Hvis papir, plast eller andre brennbare
materialer plasseres i mikrobglgeovnen for a forenkle tilberedning,
ma du folge ngye med den.

b) Fjern lukkeklips med metalltrad fra poser for de plasseres i ovnen.

c) Om materialer inne i ovnen skulle antennes, hold deren lukket, sla
av ovnen med veggbryteren eller sla av strammen med sikringen
eller strambrytertavien.
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Viktige sikkerhetsinstruksjoner

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

Ikke oppbevar brennbare materialer ved siden av, oppa eller i ovnen.
De kan utgjere en brannfare.

IKKE bruk denne ovnen til & varme opp kjemikalier eller andre
produkter som ikke er matvarer. IKKE rengjgr ovnen med et produkt
som inneholder etsende kjemikalier. Oppvarming av etsende
kjemikalier i ovnen kan forarsake lekkasje av mikrobglgestraling.

Ikke bruk ovnen til hermetisering eller oppvarming av lukkede glass.
Trykk vil bygges opp og glasset kan eksplodere. | tillegg kan ikke
mikrobglgeovnen holde maten pa riktig temperatur for hermetisering.
Feilaktig hermetisert mat kan bli edelagt, og kan veere farlig a spise.

Ikke prov frityrsteking i mikrobglgeovnen.

Poteter, epler, eggeplommer, hel squash og polser er eksempler pa
mat med ikke-porgst skall. Det ma stikkes hull i denne typen matvarer
for tilberedning for & forhindre at den eksploderer.

IKKE BRUK ET VANLIG STEKETERMOMETER |
MIKROBULGEOVNEN. Bruk et TERMOMETER FOR
MIKROBYLGEOVN nar du skal kontrollere temperaturen i steker og
fjaerkre under tilberedingen. Alternativt kan du bruke et vanlig
steketermometer nar du har tatt maten ut av ovnen. Hvis steker og
fiaerkre ikke er tilberedt lenge nok, ma du sette det inn i ovnen igjen og
tilberede det i noen minutter til ved anbefalt effektniva. Det er viktig a
sorge for at kjgtt og fjeerkre blir gjennomstekt.

Ved tilbereding av popkorn i en mikrobglgeovn ma det utvises ekstrem
forsiktighet. Tilbered med minimumstiden som anbefales av
produsenten. Bruk rettledningen som passer for effekten til
mikrobglgeovnen din. Forlat ALDRI ovnen uten oppsyn nar du lager
popkorn.
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Viktige sikkerhetsinstruksjoner

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

Fjern alltid toppen og tatesmokken nar du varmer opp tateflasker.
Veesken gverst i flasken blir mye varmere enn vaesken i bunnen, sa
flasken ma ristes godt for temperaturen sjekkes. Lokket ma ogsa
fiernes fra glass med barnemat, og innholdet ma rores eller ristes for
temperaturen sjekkes.

Dartetningene og omradene rundt skal rengjeres med en fuktig klut.

Hvis det oppdages rayk, sla av eller koble apparatet fra
stromtilferselen og hold daren lukket for a kvele eventuelle flammer.

Hvis ledningen skades, ma den skiftes ut av produsenten, en
serviceagent eller tilsvarende kompetente personer for a unnga fare.

Far bruk skal brukeren sjekke at utstyr er egnet for bruk i
mikrobglgeovner.

Ved oppvarming av vaesker, f. eks. supper, sauser og drikke i

mikrobglgeovnen, kan vaesken varmes opp forbi kokepunktet uten at

det bobler. Dette kan resultere i en plutselig overkoking av den varme

vaesken. For a hindre at dette skjer ma man ta hensyn til falgende

punkter:

a) Unnga beholdere med rette kanter og smale apninger.

b) Ikke varm opp for mye.

c) Reariveesken fgr beholderen settes i ovnen og igjen halvveis
gjennom koketiden.

d) Etter oppvarming, la beholderen sté i ovnen en kort stund og rer
igjen far du fjerner den forsiktig.

Ved oppvarming av mat i plast- eller papirbeholdere ma du holde et
gye med ovnen pa grunn av muligheten for antennelse.

Egg med skall og hele, hardkokte egg skal ikke varmes opp i

mikrobglgeovnen. De kan eksplodere, ogsa etter oppvarmingen i
mikrobglgeovnen er ferdig.
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Viktige sikkerhetsinstruksjoner

27.

28.

29.

30.

31.

32.

33.

34.

Dette apparatet kan brukes av barn fra 8 ar og eldre, og av personer med
reduserte fysiske, sanselige eller mentale evner eller manglende erfaring
og kunnskap hvis de er under oppsyn eller har fatt instruksjoner
vedragrende sikker bruk av apparatet og forstar farene som er involvert.
Barn skal ikke leke med apparatet. Rengjaring og brukervedlikehold skal
ikke foretas av barn uten oppsyn.

Det ma ikke spyles direkte pa mikrobglgeovnen med vannstraler nar
den rengjares.

Elektromagnetiske felt kan utgjere en fare og personer med
pacemaker rades derfor til & bevege seg vekk fra omrader med
elektromagnetiske felt. | dette tilfellet, folg instruksjonene gitt av
produsenten.

Ikke oppbevar gjenstander inne i produktet hvis det ikke skal brukes. |
motsatt fall kan det resultere i fare for omgivelsene hvis bryteren skrus
pa med et uhell.

Ikke bruk resirkulerte papirprodukter med mindre det er oppgitt pa
emballasjen at de er spesifikt laget for bruk i mikrobglgeovn. De kan
inneholde urenheter som kan forarsake gnister og/eller brann nar de
brukes.

Apparatet skal kobles fra stramforsyningen under service og nar deler
byttes. Nar stopselet er tatt ut av kontakten, méa det veere synlig for
serviceoperatgren for & sikre at utilsiktet tilkobling unngas.

Ovnen skal rengjores regelmessig og matrester skal fjernes.

Ikke bruk metallartikler, keramikk dekorert med gull eller sglv eller
beholdere med metallinnhold.
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Vedlikehold av mikrobglgeovnen

Hvis ovnen ikke holdes ren, kan det fare til skader pa overflaten. Dette
kan pavirke apparatets levetid pa en negativ mate og muligens resultere i
en farlig situasjon.

1. Fjern stopselet fra uttaket for rengjoering.

2. Hold innsiden av ovnen (og hyllen i midten (kun NE-2143-2,
NE-2153-2)) ren. Hvis matrester eller vaeskesgl kleber seqg til
ovnsveggene eller mellom dgrtetning og dgroverflate, vil de absorbere
mikrobglger og kan forarsake gnistoverslag eller gnister. Terk opp alt
sol med en fuktig klut. Oppvaskmiddel eller desinfiseringsmiddel kan
brukes hvis ovnen blir veldig skitten. Ikke bruk grove vaskemidler eller
slipemidler.

3. Overflaten pa utsiden av mikrobglgeovnen skal rengjores med sape
og vann og deretter tarkes med en myk klut. Serg for at vannet ikke
kommer inn i apningen til ventilasjonen pa baksiden eller i
kontrollpanelet, siden dette kan skade enheten.

4. Vinduet pa deren skal vaskes med veldig mild sape og vann. Sgrg for
a bruke en myk klut. Aldri bruk vindusrens. Grov sape eller grove
rengjgringsmidler kan lage riper pa dgren.

RENGJORING AV SPRUTSKJERMEN

1. Hold snappfestene pa sprutskjermen med begge hender og trekk dem
inn og ned. Ta sa sprutskjermen ut av ovnsrommet.

2. Skyll sprutskjermen i sdpevann eller desinfiseringsmiddel.
3. Sarg for a sette skjermen pa plass for ovnen brukes.

OBS
Sprutskjermen ma vaere godt pa plass nar du bruker ovnen.

Sprutskjerm  Stopper

jmi%. ”

[




Vedlikehold av mikrobglgeovnen
RENGJORING AV LUFTFILTER

Rengjor luftfilteret regelmessig i henhold til instruksjonene nedenfor. Det
kan oppsta problemer med ovnen nar luftfilteret blir tilstoppet med stov (*).

1. Fjern luftfilteret fra skjortet nederst pa framsiden ved a skru den hayre
skruen mot venstre. Skyv sa filteret til hoyre og loft det av stolpen il
venstre.

2. Vask filteret i varmt sdpevann.

3. Sarg for a sette luftfilteret pa plass for ovnen brukes.
(*) Hvis luftfilteret blir tilstoppet med rusk, vil dette forarsake et problem

med overoppheting i ovnen.

]

1//’/;,:> . —

Stolpe
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For bruk

KOKEKAR

1.

Sjekk alltid at beholderne egner seg til bruk i
mikrobglgeovn for du bruker ovnen. IKKE VARM
tette beholdere i MIKROBJLGEOVN. De kan
eksplodere.

N.B. Les alltid produsentens instruksjoner. Enkelte
matprodusenter lager mat i beholdere som du ikke
trenger & gjennomhulle.

. IKKE etterlat apparatet uten tilsyn hvis beholdere av

papir, plast eller annet antennelig materiale brukes.
Ikke bruk resirkulerte papirprodukter med mindre
det er oppgitt p& emballasjen at de er spesifikt laget
for bruk i MIKROBGJLGEQVN. De kan inneholde
urenheter som kan forarsake gnister og/eller brann
nar de brukes.

. lldfast glasstgy som Pyroceram og Pyrex passer

best for bruk i mikrobglgeovnen.

. Hvis “gnistoverslag” oppstar, sjekk kokekaret ngye

for metall igjen.

. Du kan bruke vanlig glasstey, porselen, plast

og papir nar du tilbereder mat som krever lav
temperatur. Bruk av denne typen kokekar for
tilberedning ved hgy temperatur kan forarsake
spekker eller vridning.

. Du kan tilberede dampkokte grennsaker i spesiell

“gjennomsiktig” innpakningsfilm, sdnn som plastfolie
eller vokspapir. Ikke tilbered i en plastpose.

OBS

lkke bruk METALLUTSTYR i denne ovnen.

TINING AV FROSSEN MAT

1.

Hvis du prever & tine mat helt opp i
mikrobglgeovnen, kan det oppsta ujevn tining

pa grunn av ulikheter i matens tykkelse og form.
Drypping kan ogsa forekomme, og noen ganger
kokes en del av maten selv om andre deler forblir
frosne. Nar du bruker frossen mat, ber du vanligvis
ikke tine maten helt opp. 70 % tining i mikrobalgeovn
er ideelt og nyttig for neste tilberedningsprosess.

. Snu og flytt om p& maten under tining for & tine den

jevnt.

. Nar du skal tine kjott med mye fett, varmer du det

en kort stund i mikrobglgeovnen og lar det hvile i
romtemperatur, eller varmer det i flere omganger
helt til det er tint.

. Nar du tiner en hel kylling eller annen frossen mat

med ujevn form, ma du pakke inn beina eller tynne
deler med aluminiumsfolie. Ellers vil de tynne delene
tines raskere, og vil i noen tilfeller kokes for andre
deler har blitt skikkelig tint. For store kjottstykker,
pakker du inn sidene med aluminiumsfolie slik at de
tines jevnt kun med loddrette mikrobalger.

. Is skal fijernes i omganger under tining.

ANDRE NYTTIGE
INSTRUKSER

FOR BEST RESULTAT

1. Ved fastsetting av tid for bestemt mat, beregn alltid
minimumstid og sjekk fremgangen av og til under
tilberedning. Mikrobglgeovnen tilbereder veldig rask,
sa det er enkelt & koke maten for lenge.

2. Veer forsiktig med tilberedningstid for sma
matmengder og mat med lavt vanninnhold. De kan
bli brent hvis de tilberedes for lenge.

3. Ikke bruk ovnen til & terke kjokkenhandkleer eller
servietter. De kan ta fyr hvis de varmes for lenge.

4. Ikke prov & koke egg i ovnen.

5. Nar du koker et egg, ma du serge for a stikke hull
i eggeplommen for du setter det i ovnen, for &
forhindre at det eksploderer.

HVORDAN FA BRUN OVERFLATE

Vanligvis blir ikke maten brun néar den tilberedes i
mikrobglgeovn. Dette er en av funksjonene til utstyret.
For & brune kylling, pafer saus pa overflaten for og
under tilberedning. Du kan ogsa brune kjett i en vanlig
stekepanne for tilberedning i ovnen. En bruningspanne
for mikrobglgeovnen kan gi samme resultat.

FOR A FA MAT MED JEVNT RESULTAT

Apne deren og vend maten halvveis, eller vend om
maten under tilberedning. Dette hjelper med & oppna
jevnere resultat. Nar du tilbereder kylling, stekes
beina fortere enn andre deler. Pakk beina inn med
aluminiumsfolie under tilberedningen. Dette reflekterer
mikrobglgeenergien og gir jevnere tilbereding steking.

MATLAGING PA TO NIVAER
(kun NE-2143-2/2153-2)

Nar én matvare varmes opp, skal beholderen alltid
plasseres midt pa den nederste hyllen.

Nar mikrobglgeovnen hovedsakelig brukes for & varme
opp én matvare om gangen, fierner du hyllen i midten
og bruker bunnhyllen.

Nar to matvarer varmes opp samtidig, plasseres begge
rettene ved siden av hverandre pa bunnhyllen, med
mindre beholderne er for store. | sa tilfelle plasseres
den ene pa hyllen.

Ved oppvarming av mer enn to fat, plasseres rettene
likt pa de to hyllene.

Ha litt plass mellom hvert fat, ikke press for mye mat
inn i ovnen.

Hvis hyllen i midten ikke brukes, bgr den oppbevares
utenfor ovnen og ma ikke plasseres pa bunnhyllen.
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Oversiktsdiagram av NE-2143-2/NE-1843/NE-1643
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@ Digitalt display (se under) @ Luftfilter
@ Display for visning av effektniva © Sprutskjerm (gverst i ovnsrommet)
® Knapper for valg av effektniva © Hylle i midten (kun NE-2143-2)
O Tidsvelger D Stromledning
@ Startknapp @ Stromstopsel
@ Derhandtak Varselmerke er festet pa utsiden av overflaten.
ﬁ A — Display for tilberedningstid (min. sek)

l 1 B — Visning av effektniva
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Hvordan bruke NE-2143-2/NE-1843/NE-1643

Eksempel: For a tilberede mat pa MEDIUM effekt i 4 minutter

( ) 1. Sorg for at ovnen er koblet til et korrekt jordet uttak.
( u] ) 2. Apne doren.
L Ovnslampen vil slas pa. “0” vises i det digitale displayet, og visning av effektniva ==
| . - ) vises.
- 3. Legg maten i en egnet beholder, plasser den midt i ovnen og lukk s& dgren godt.

Ovnslampen vil slas av.
Bemerk: Mens “0” vises, er drift tilgjengelig. “0” forsvinner ett minutt etter at deren
har blitt lukket.

( '-' ) 4. Trykk onsket knapp for valg av effektnivé hvis det er annet enn = (HJY).
! ‘ Det valgte effektnivaet vises under det digitale displayet.
- [Eksempel]: Trykk knappen for valg av effektniva én gang for c» (MEDIUM).
=
( ) "-"-' ) 5. Angi gnsket oppvarmingstid.
-, “ , Sjekk at oppvarmingstiden vises.
e Bemerk: Maksimal angitt tid for == er 25 minutter og 30 minutter for ™ eller =
y ] ’ [Eksempel]: Angi oppvarmingstid til 4 minutter.
( W) ,-‘ '-' ) 6. Trykk pa startknappen.
-“ I A. Ovnslampen vil slas pa.
Oy B. Oppvarming vil starte.
) N g C. Visning av effektniva vil begynne 4 blinke.
[ ] D. Oppvarmingstiden pa det digitale displayet vil begynne a telle ned.
o o o ]
L SYe
=
vV Ly 7. Nar tiden gar ut, heres en pipetone og all oppvarming stopper.
~ '-"-"-“-‘ P Ovnslampen vil slas av. “0000” vil blinke til deren apnes. Kjgleviften stopper 1 minutt
Ly serer
7 f—|—\ \ A J
( '-' ) 8. Apne dgren og ta ut matent.
N Ovnslampen vil slas pa. Det digitale displayet viser “0” og visning av effektniva ==
. - vises.
. L1 )
( ) 9. Lukk deren.
Ovnslampen vil slas av og 1 minutt senere slukkes det digitale displayet.

* Nar du trykker startknappen med deren apen, vil “0” vises i alle tilfeller.

e Selv etter du har angitt oppvarmingstiden, kan du endre effektnivaet.

* Hvis du gnsker a endre oppvarmingstiden under oppvarming, justerer du tidsvelgeren
til gnsket antall minutter og sekunder.
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Oversiktsdiagram av NE-2153-2/NE-1653
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(1)
i
© Digitalt display (se under) © Stopp-/tilbakestill-knapp
@ Prog (Program)-knapp © Start-knapp
© Skift (A/B/C)-knapp (D Dorhandtak
O Knapp for valg av effektniva @ Luftfilter
O Knapp for dobbel/trippel mengde (® Sprutskjerm (overst i ovhsrommet)
® +10s/+20s-knapp (® Hylle i midten (kun NE-2153-2)
@ eTall-/minneknapp (D Stromledning
eTidsangivelse ({ Stromstaopsel

Varselmerke er festet pa utsiden av overflaten.
A—Programdisplay
B—Display for oppvarmingstid
(“min. sek” eller “time min.”)
C—eTalldisplay for minneknapp
eVisning av oppvarmingstrinn
D—Innstilling av signallydmenster
E—eHente programmert oppvarming:
Visning av oppvarmingstrinn
eProgrammert oppvarming pagar:
Driftsvisning
eInnstilling av pipetone: Skalavisning

Denne ovnen er fabrikkinnstilt for folgende:

1.
2.

IS

7.

Manuell drift
Tallknapper forhandsinnstilt til HOY effekt ved de viste oppvarmingstidene for oppvarming i ett trinn.
A1=10sek  A2=20 sek A3=30 sek A4=40 sek A5=50 sek

A6=1 min A7=1 min 15 sek A8=1 min 30 sek A9=1 min 45 sek A0=2 min

Las opp program

Dobbel mengde=1,6 ganger Trippel mengde=2,2 ganger

Syklusteller satt til “0” pa alle knapper.

Ovnslampe  Nar dgren er pen = PA Blinker pé slutten av oppvarmingssyklus = AV
Senk lysstyrke under tilberedelse = AV

Standard rengjeringstid for filter er satt til “500”.

Hvis du gnsker & endre disse tidene, kan du se i bruksanvisningen for & finne ut hvordan de programmeres.
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Hvordan bruke NE-2153-2/NE-1653

KNAPP FOR VALG AV EFFEKTNIVA

Hver gang knappen trykkes, endres effektnivaet som i illustrasjonen under.

| P10 |=>| P9 |=>| P8 |=»| P7 |=»| P6 |=»| P5 |=»| P4 |=>| P3 |=

| P2 |=»| P1 |=| PO |=»| PU1 |=»| PU2 |=»| PL1 |=»| PL2 |=»| P10 |igjen.

P10: 1600 W* (NE-1653) P3.  30%

e 2100 W* (NE-2153) LA P2:  25%
P9: 90 % TINING P1: 340 W

MEDIUM Ps: 80 % AV PO: 0%
HOY 4 o VARM FRA TOPP PUT:  50%

: o TIL BUNN PU2:  25%

P5: 50 % VARM FRA PLi:  50%

R P4 40 % BUNN TIL TOPP PL2:  25%

*|EC-testprosedyre

A. Manuell oppvarming i ett trinn

-

) A

Ll
R O
Sl [

STy
SN SN
:\I',/ ": '-' N
:’,' ‘: 0 o"-' -‘
y ) (| /
SOrr
- LU

(Fortsetter pa neste side.)

1. Serg for at ovnen er koblet til et korrekt jordet uttak.

. Apne doren.

Ovnslampen vil slas pa. “0” vises i det digitale displayet.

. Legg maten pé en passende beholder, plasser den midt i ovnen og lukk sa deren

godt.

Ovnslampen vil slas av.

Bemerk: Mens “0” vises, er drift tilgjengelig. “0” forsvinner ett minutt etter at deren
har blitt lukket.

. Velg ansket effektniva ved a trykke pa knappen for valg av effektniva.

Det valgte effektnivaet vil vises i det digitale displayet og visning for oppvarming i

trinn “1” vil begynne & blinke.

[Eksempel]: Trykk én gang pa knappen for valg av effektniva for HOY effekt.

Bemerk: Hver gang du trykker pa knappen for valg av effektniva endres effektnivaet
til det effektnivaet som velgeren for effektniva viser over.

. Angi gnsket oppvarmingstid ved a trykke pa den aktuelle tallknappen.

Bemerk: Maksimal angitt tid for “TINING” og “P0” er 30 minutter, og 15 minutter for
alle andre.
[Eksempel]: Trykk pa tallknapp “2”, “0” og “0” for 2 minutter.

. Trykk pa startknappen.

A. Ovnslampen vil slas pa.

B. Oppvarming vil starte.

C. Under drift vil viseren vises pa venstre side.
D. Oppvarmingstiden pa displayet vil telles ned.

. Nar tiden géar ut, hares en pipetone for slutt pa syklus og all oppvarming stopper.

Ovnslampen vil slas av. Displayet blinker “0000” til daren apnes. Kjoeleviften stopper
1 minutt senere.
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r :"—“—‘ ) 8. Apne daren og ta ut maten.

Ovnslampen vil slas pa. Det digitale displayet vil vise den opprinnelig valgte tiden og
nummeret pa oppvarmingstrinnet.

( ) 9. Lukk daren.

Ovnslampen vil slas av og 1 minutt senere slukkes det digitale displayet.

SPESIELL MERKNAD: For bade oppvarming i ett trinn og i 4 trinn.

1.

Under oppvarming kan ovnen stoppes ved a trykke én gang pa
stopp-/tilbakestillknappen. Du kan starte den igjen ved & trykke pa startknappen eller
kansellere det valgte programmet ved & trykke én gang til pa
stopp-/tilbakestillknappen.

Nar ovnen ikke er i en oppvarmingssyklus, vil et trykk pa

stopp-/tilbakestillknappen kansellere det valgte programmet.

GJENTA-FUNKSJON

1.

2.

Hvis du bruker ovnen pa nytt innen ett minutt, kan du gjenta negyaktig samme
manuelt valgte oppvarmingstid ved & kun trykke pa startknappn.
Etter 1 minutt uten bruk, med daren lukket, vil gjenta-funksjonen bli kansellert.

B. Manuell oppvarming i 2-5 trinn

N

- ——
“rany

,
N

s \
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- ——
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G \: 0ee 0-' -'

vV Ly .
iy ¢
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(Fortsetter pa neste side.)

by O :'] 2

Folg trinn 1-5 pa side 239.

. Velg ansket effektniva for andre trinn av oppvarming ved a trykke pa knappen for valg

av effektnivd s& mange ganger som ngdvendig.

Effektnivaet vil vises i det digitale displayet og visning for oppvarming i andre trinn,
“2”, vil begynne a blinke.

[Eksempel]: Trykk 8 ganger pa knappen for valg av effektniva for LAV effekt.

. Angi gnsket oppvarmingstid for det andre trinnet ved & trykke pa den aktuelle

tallknappen.

Bemerk: Maksimal angitt tid for “TINING” og “P0” er 30 minutter, og 15 minutter for
alle andre.
TOTAL TID kan imidlertid angis til opptil 25 minutter kontinuerlig
oppvarming (oppvarming i 1 til 5 trinn) som ekskluderer “TINING” og “P0”.

[Eksempel]: Trykk pa tallknapp “17, “0” og “0” for 1 minutt.

. Trykk pa startknappen.

A. Den totale tiden for begge trinn vises.

B. Ovnslampen vil slas pa.

C. Under drift vil viseren vises pa venstre side.

D. Oppvarmingstiden for farste trinn vil telles ned.

. Nar oppvarmingstiden for det forste trinnet er ferdig, vil en enkel pipetone heres.

Deretter begynner viseren for andre oppvarmingstrinn, “2”, & blinke og
oppvarmingstiden vil fortsette 4 telle ned.

. Nar tiden gar ut, hares en pipetone for slutt pa syklus. All oppvarming stoppes.

Ovnslampen vil slas av. Tidsdisplayet blinker “0000” til deren apnes. Kjoleviften
stopper 1 minutt senere.
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=11 ) 7. Apne doren og ta ut maten.
-, “ ' Ovnslampen vil slas pa. Det digitale displayet vil vise den opprinnelig valgte tiden og
— - nummerer p& oppvarmingstrinnet.

8. Lukk deren.
Ovnslampen vil slas av og 1 minutt senere slukkes det digitale displayet.

Bemerk: For oppvarmingssyklus i tredje og senere trinn, velger du effektniva pa nytt
etter trinn 3 pa side 240, og angir en oppvarmingstid.

Se spesiell merknad i “Manuell oppvarming i ett trinn” pa side 240.

C. Programmering av minneknapp for oppvarming i ett trinn
Ovnen kan ikke programmeres for programlas-funksjonen er deaktivert.
(Se side 245. J. For & aktivere programlas.)

-

1. Serg for at ovnen er koblet til et korrekt jordet uttak.

( u] ) 2. Apne doren og la den sta apen.
Ll
j,‘RbG:_ 3. Trykk pa programmeringsknappen.
ah “PROG"-tegnet vil begynne a blinke i det digitale displayet.
CPROG 4. Trykk pa minneknappen du gnsker & programmere.

Nummeret pa knappen og tidligere programmert informasjon vises i det digitale
displayet.

[Eksempel]: Trykk p& minneknapp “5”.

CPROG '-I | ) 5. Velg ansket effektniva ved a trykke pa knappen for valg av effektniva. Velg ensket
Y B - effektniva ved & trykke pa knappen for valg av effektniva.
AR Det valgte effektnivaet vil vises i displayet og visning for oppvarming i ett trinn, “1”, vil
S begynne & blinke.
[Eksempel]: Trykk 10 ganger pa knappen for valg av effektniva for TINING-effekt.
CPROG- "-"-' ) 6. Angi valgt oppvarmingstid ved & trykke pa den aktuelle tallknappen.
z ,l: “ “ , Bemerk: Maksimal angitt tid for “TINING” og “P0” er 30 minutter, og 15 minutter for
o Chmi alle andre.
s ’ [Eksempel]: Trykk pa tallknapp “17, “0” og “0” for 1 minutt.
(PROG “-“-' ) 7. Trykk pa programmeringsknappen igjen.
,l T[] “PROG”-tegnet og visning for oppvarming i ett trinn, “1”, vil stoppe & blinke. Dette
(o betyr at du har fullfert programmering av den valgte minneknappen for oppvarming i
y ett trinn.
( '-' ) 8. 3 sekunder etter programmering er fullfert, vises “0”.
I ' 9. Programmer resten av minneknappene som gnskelig ved & gjenta trinn 3—7 ovenfor.

Bemerk: eNar “PROG”-displayet blinker, kan programmet kanselleres og/eller det
programmerte tallknapp-/minneknappnummeret kan slettes med én bergring
pa stopp-/tilbakestillknappen.

oNar du vil programmere B- eller C-side, trykker du pa skift (A/B/C)-knappen
for du trykker pa programnummerknappen.
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I
]

N

J

D. Programmering av minneknapp for oppvarming i 2-5 trinn

1. Fullfer trinn 1—6 ovenfor.

2. Velg effektniva for det andre trinnet ved a trykke pa knappen for valg av effektniva.
Det valgte effektnivaet vil vises i vinduet og visning for andre trinn av oppvarming “2”
vil begynne & blinke.
[Eksempel]: Trykk én gang pa knappen for valg av effektniva for HQY effekt.

3. Angi gnsket oppvarmingstid ved & trykke pa de aktuelle tallknappene.
Bemerk: Maksimal angitt tid for “TINING” og “P0” er 30 minutter, og 15 minutter for
alle andre.
TOTAL TID kan imidlertid angis til opptil 25 minutter og 15 minutter for
kontinuerlig oppvarming (oppvarming i 1 til 5 trinn) som ekskluderer
“TINING” og “P0”.
[Eksempel]: Trykk pa tallknapp “2”, “0” og “0” for 2 minutter.

4. Trykk pa programmeringsknappen igjen, og “PROG”-tegnet og visning for andre
oppvarmingstrinn, “2”, vil stoppe a blinke. Den totale tiden for begge trinn vises. Dette
betyr at du har fullfert programmering av den gnskede minneknappen for det andre
oppvarmingstrinnet.

5. 3 sekunder etter programmering er fullfert vises “0”.
6. Programmer resten av knappene som gnskelig ved & gjenta trinnene ovenfor.

Bemerk: eNar du vil programmere B- eller C-side, trykker du pa skift (A/B/C)-knappen
for du trykker pa programnummerknappen.
oGjenta prosedyren ovenfor for & angi oppvarming for tredje og senere trinn.

E. Oppvarming med minneknapp

1
L
PROG :"-""
AS U

PROG

AS

aco |
Ll

(Fortsetter pa neste side.)

1. Serg for at ovnen er koblet til et korrekt jordet uttak.

2. Apne daren.
Ovnslampen vil slas pa. “0” vises i det digitale displayet.
Bemerk: Mens “0” vises, er drift tilgjengelig. “0” forsvinner ett minutt etter at deren
har blitt lukket.
3. Legg maten i en egnet beholder, plasser den midt i ovnen og lukk s& deren godt.
Ovnslampen vil slas av.

4. Trykk pa ensket minneknapp.
A. Informasjonen som er programmert nd, vises.
[Eksempel]: Minneknapp “5” (programnr. A-5)
Oppvarmingsprogrammet (1 minutt med TINING-effekt, 2 minutter med
HQY effekt) som programmert pa side 241-242, er angitt.

5. Trykk pa startknappen.
A. Ovnslampen vil slas pa.
B. Under drift vil viseren vises pa venstre side.
C. Oppvarmingstiden vil telles ned.

- 242 -



Hvordan bruke NE-2153-2/NE-1653

6. Nar tiden gar ut, hares en pipetone for slutt pa syklus. All oppvarming stoppes.
Ovnslampen vil slas av. Tidsdisplayet blinker “0000” til deren dpnes. Kjoleviften
stopper 1 minutt senere.

7. Apne deren og ta ut maten.
Ovnslampen vil slas pa.
8. Lukk daren.
Ovnslampen vil slas av og 1 minutt senere slukkes det digitale displayet.

Bemerk: Nar du vil bruke programmet for B- eller C-side, trykker du pa skift (A/B/C)-
knappen for du trykker p& programnummerknappen.

F. Programmering av knapp for dobbel/trippel mengde
(Ovnen kan ikke programmeres for programlas-funksjonen er deaktivert.)

I
Ll
FPROGT
LAY
L 0
L) - -— —
“PROG, -' "

'jp‘nl'oej—:' “:
ASC 13
PROG :, “: )
ASC 13
g ol
L

1. Apne deren og la den sta apen.
Ovnslampen vil slas pa og “0” vises.

2. Trykk pa programmeringsknappen.
“PROG” blinker i det digitale displayet.

3. Trykk pa minneknappen for det gnskede program.
Nummeret pa knappen og tidligere programmert informasjon vises i displayet.
“PROG” vil begynne & blinke.

4. Trykk én gang pa knappen for dobbel/trippel mengde.
Det tidligere valgte doblingsantallet vil vises i displayet.

[Eksempel]: 1,6 ganger er IE. (dobbel mengde) 2,2 ganger er coc. (trippel mengde)

5. Angi gnsket dobling ved & trykke pa den aktuelle tallknappen.
[Eksempel]: 1,5 ganger: trykk pa tallknapp “1” og “5”.

6. Trykk pa programmeringsknappen igjen.
“PROG?” vil stoppe & blinke. Dette betyr at du har fullfert programmering av den valgte
minneknappen for passende dobbel mengde.

7. 3 sekunder senere vil “0” vises.

Bemerk: Hvis du vil endre tiden for trippel mengde, trykker du to ganger pa knappen for
dobbel/trippel mengde, som i trinn 4 ovenfor. Doblingen er forhandsinnstilt.
Hver dobling ma programmeres separat for & utfgre endringer.

N.B. Nar du stiller inn programmet, méa du teste at tidene er korrekte for & oppna riktig
temperatur.
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G. Oppvarming med minneknapp for oppvarming av dobbel/trippel mengde
[Sorg for at enheten er riktig programmert. (Se side 243.)]

'—' 1. Folg trinn 1-3 i “E. Oppvarming med minneknapp”.
N
(PROG -' 2. Trykk én gang pa knappen for dobbel/trippel mengde.
,- Bemerk: Nar du vil varme opp trippel mengde, trykker du to ganger pa knappen for
- dobbel/trippel mengde.
(PROG ) " “-' 3. Trykk pa gnsketminneknapp.
H_':I o’ -”-‘ [Eksempel]: Minneknapp 5 (programnr. A-5)
L e
(PROG LN '-' 4. Trykk pa startknappen.
HS - -' ( A. Ovnslampen vil slas pa.
0ee® B. Under drift vil viseren vises pa venstre side.

C. Oppvarmingstiden vil telles ned.
Bemerk: Hvis programlas er aktivert, starter programmet umiddelbart, dvs. du
trenger ikke a trykke pé& startknappen. (Se side 245.)

vV Ly
~ '-"-“-"-' P 5. Nar tiden gar ut, hares en pipetone for slutt pa syklus. All oppvarming stoppes.
Y (00000 3 Ovnslampen vil slas av. Tidsdisplayet blinker “0000” til deren apnes.
A

Apne daren og ta ut maten. Lukk deren.
1 minutt senere vil det digitale displayet slukkes.

Bemerk: Nar du vil bruke programmet for B- eller C-side, trykker du pé skift (A/B/C)-

knappen far du trykker pa programnummerknappen.

H. Oppvarming med +10s/+20s-knapper

-

1.

Sorg for at ovnen er koblet til et korrekt jordet uttak.

( u] ) 2. Apne doren.
L Ovnslampen vil slas pa. “0” vises i det digitale displayet.
- Bemerk: Mens “0” vises, er drift tilgjengelig. “0” forsvinner ett minutt etter at deren

har blitt lukket.
Legg maten i en egnet beholder, plasser den midt i ovnen og lukk sa deren godt.
Ovnslampen vil slas av.

Trykk én gang pa +10s/+20s-knappen.

A. Ovnslampen vil slas pa.

B. Under drift vil viseren vises pa venstre side.

C. Oppvarming vil starte pad HOY effekt i 10 sekunder.

[Eksempel]: Trykk én gang pa +10s/+20s-knappen for 10 sekunder.
Trykk to ganger pa +10s/+20s-knappen for 20 sekunder.

Nar tiden gar ut, heres en pipetone for slutt pa syklus. All oppvarming stoppes.
Ovnslampen vil slas av. Tidsdisplayet blinker “0000” til daren apnes. Kjaleviften
stopper 1 minutt senere.

(Fortsetter pa neste side.)
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6. Apne deren og ta ut maten.
Ovnslampen vil slas pa.
7. Lukk doren.
Ovnslampen vil slas av og 1 minutt senere slukkes det digitale displayet.

Bemerk: Under oppvarming kan du avbryte oppvarmingsprogrammet med ett trykk pa
stopp-/tilbakestillknappen eller ved & apne deren.

l. For alese syklusteller

oFor a vise alle oppvarmingstider som har blitt brukt

mR
Ll

\

-—" ew e e )

PROG

_ Ll L
HOQID0)

|
L
PROG QI )

[N

\

1. Apne deren og la den st apen.
Ovnslampen vil slas pa. “0” vises i displayet.

2. Hold inne startknappen, og trykk pé tallknapp “3”.
Alle tilberedningstider som har blitt brukt, vises.

oFor a vise samlet antall ganger ovnen har vaert brukt

1. Apne deren og la den sta apen.
Ovnslampen vil slas pa. “0” vises i displayet.

2. Hold inne startknappen, og trykk pa knappen for valg av effektniva.
Antall sykluser ovnen har blitt brukt, vises.
Bemerk: De to siste sifrene fjernes fra det samlede antall ganger ovnen har veert
brukt, som vises i enheter pa 100 nar den har blitt brukt mer enn 100 ganger.

J. For a aktivere programlas

e \

PROS |
Ll
PROG '-' )
Lo

1. Sorg for at ovnen er koblet til et korrekt jordet uttak.

2. Apne doren og la den sta apen.
Ovnslampen vil slas pa. “0” vises i displayet. Hold inne startknappen, og trykk pa
programmeringsknappen helt til displayet viser “PROG”, “P” og “L’ (i mer enn
2 sekunder).

3. Programlas-funksjon er na aktivert.

Bemerk: | “Programlas”

a. Ovnen startes ved a trykke pa ensket minneknapp. Det er ikke ngdvendig a trykke pa
startknappen.

b. Avbryt-funksjonen blir deaktivert — &pning av deren avbryter den gjenstaende tiden
av programmet.

c. Ovnen kan ikke programmeres eller kjores manuelt for programlas-funksjonen er
deaktivert.

K. For a deaktivere programlas
l ] 1. Serg for at ovnen er koblet til et korrekt jordet uttak.

(Fortsetter pa neste side.)
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2.

3.

Apne doren og la den sta apen.

Ovnslampen vil slas pa. “0” vises i displayet. Hold inne startknappen, og trykk pa
programmeringsknappen helt til det digitale displayet viser “PROG” og “P” (i mer enn
2 sekunder).

Programlas-funksjon er na deaktivert.

Bemerk: | “Programlas”

caoow

Ovnen vender tilbake til to-trykks driftsmodus (tall-’/minneknapp + startknapp).
Gjenta- og avbryt-funksjoner fungerer.

Minneknapper kan programmeres.

Manuell oppvarming fungerer.

Kontroll av lydstyrke for tone, lengde og toneleie (pipetone pa slutten av
oppvarmingssyklus/alarm for rengjering av filter) fungerer.

L. For a lese programliste

PROG

]
u

\

PROG

PROG
1 3

\
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/
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\
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\

N
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L

PROG

N
Nl el

oy

1.

2.

Apne daren og la den sta apen.

Trykk pa tallknappen “1” samtidig som du trykker pa startknappen.

All informasjon som er programmert na (informasjon om programmet stilt inn til hver

tall-’minneknapp (A0 til C9), pipetone, programlas, innstillinger for ovnslampe nar

deren er apen, innstillinger for blinking av ovnslampe pa slutten av

oppvarmingssyklus og innstillinger for ovnslampereduksjon under tilberedning) vil

vises kontinuerlig.

Bemerk: Nar alarmen for rengjering av filteret stilles inn, vises dette etter
programlas.

Hvordan slette minneinnhold

1.
2.

Apne deren (og hold den apen), og trykk p& programmeringsknappen.
Velg minnenummeret du vil slette, og trykk pa knappen for valg av effektniva.

3. Trykk pa stopp-/tilbakestillknappen og “0” vises for & indikere at minne slettes.

*Minneinnhold slettes automatisk om det overskrives.
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M. For a velge alternativ for pipetone

(Ovnen kan ikke programmeres for programlas-funksjonen deaktiveres.)

Pipetonen kan stilles for lydstyrke — (4 nivaer), tonelengde — (3 alternativer), toneleie — (3 alternativer) og
toneleie for alarm for rengjering av filter — (3 alternativer). Du kan velge kombinasjonen av lydstyrke, lengde og
toneleie som passer behovene dine.

Pa fabrikken angis pipetonen til hoyeste lydstyrke (#3), til 3 pip og til normalt toneleie.

) R
L
LPROG [y
]
wrcy T IC [
F0OCC

EIN xR
cOC
2 (N ] (N ]

\

' =R
]

\

(Fortsetter pa neste side.)

For a velge niva for lydstyrke

1.

2.

Sorg for at ovnen er koblet til et korrekt jordet uttak.

Apne deren og la den sta apen.
Ovnslampen vil slas pa. “0” vises i displayet.

Trykk pa programmeringsknappen forst, og trykk deretter pa startknappen.
“3 bEEP” og menster til visning av innstillinger til summelyd “1” vises i det digitale
displayet og “PROG” blinker.

Velg gnskelig lydstyrke ved a trykke pa startknappen.

Hvis du trykker flere ganger pa startknappen, vil dette redusere lydnivaet til tonen blir

helt lydlgs. Tonen vil hares pa det hgyeste nivaet og det digitale displayet vil vise

lydstyrke i siffer

(3 til 0 — hay til lydlgs) fulgt av ordet “bEEP”.

[Eksempel]: 3 bEEP — hgyest (fabrikkinnstilling)
2 bEEP — middels

1 bEEP — lav
0 bEEP — lydlgs

Trykk pa programmeringsknappen igjen og “PROG” vil stoppe & blinke og den
innstilte lydstyrken til pipetone vises i 3 sekunder. Deretter vises “0”.

For & fortsette 4 stille inn lengden pa pipetonen, trykker du pa startknappen for “0” vises
etter trinn 5.

For & velge lengde pa tone
Det er 3 alternativer for lengde péa pipetone etter oppvarmingssyklus.

1.
2.
3.

3 pip (fabrikkinnstilling)

Korte pip i 60 sekunder

“Pipelyder” i 5 sekunder og sa 3 pip 30 sekunder senere og igjen 60 sekunder
senere. (Funksjoner med summetoner for paminnelse for & forhindre at mat glemmes
i ovnen.)

Trykk pa startknappen innen 3 sekunder etter at du har trykket pa

programmeringsknappen i trinn 5.

A. “PROG” vil blinke.

B. Gjeldende lengde pa pipetone vises.

C. Displayet endres til 1., 2. og 3. hver gang du trykker pa startknappen og
innstillingen endres.

Nar gnskelig tonelengde har blitt valgt, trykk p& programmeringsknappen igjen.
“PROG” vil stoppe & blinke, og angitt tonelengde pa slutten av oppvarmingssyklus
vises i 3 sekunder. Deretter vises “0”.

For & fortsette & stille inn toneleie pa pipetonen, trykker du pa startknappen for “0” vises
etter trinn 7.
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For a velge toneleie
Det er 3 alternativ for toneleie etter oppvarmingssyklus.
o: Lav, ee: Normal (fabrikkinnstilling), ees: Hoy

8. Trykk pa startknappen innen 3 sekunder etter at du har trykket pa
programmeringsknappen i trinn 7.
A. “PROG” vil begynne & blinke.
B. Gjeldende toneleie vises.
C. Displayer endres til “¢”, “9.9” 0g “e 09” hver gang startknapp bergres og innstillingen
endres (Under “bE” i “bEEP”)

9. Nar ognskelig toneleie har blitt valgt, Trykk pa programmeringsknappen igjen.
“PROG” vil stoppe & blinke, og angitt toneleie pé slutten av oppvarmingssyklus vises
i 3 sekunder. Deretter vises “0”.

For & fortsette for & stille inn toneleie for alarm for rengjering av filter, Trykk pa
startknappen for “0” vises etter trinn 9.

For a velge toneleie for alarm for rengjoring av filter
Det er 3 alternativ for toneleie for alarm for rengjering av filter.
o: Lav, ee: Normal (fabrikkinnstilling), ees: Hoy

10. Trykk pa startknappen innen 3 sekunder etter at du har trykket pa
programmeringsknappen i trinn 9.
A. “PROG” vil begynne & blinke.
B. Gjeldende toneleie for alarm for rengjering av filter vises.
C. Displayer endres til “s”, “a 4” 0g “e 0 8” hver gang startknapp bergres og innstillingen
endres (Under “EP” i “bEEP”).

11. Nar anskelig toneleie for alarm for rengjering av filter har blitt valgt, Trykk pa
programmeringsknappen igjen.
“PROG” vil stoppe & blinke, og angitt toneleie for alarm for rengjering av filter vises i
3 sekunder. Deretter vises “0”.
Bemerk: Nar den programmerte timen for rengjering av luftfilter er “0”, kan ikke
toneleiet for alarm for rengjering av filter velges.

N. Prosedyre for & programmere luftfilteret
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(Fortsetter pa neste side.)

1. Apne deren og la den sta apen.
Ovnslampen vil slas pa. “0” vises i det digitale displayet.

2. Mens du bergrer startknappet, bergr tallknapp “7”.

3. Displayet viser tiden (i timer) mellom hver rengjering av luftfilteret du har
programmert inn eller den opprinnelige forhandsinnstillingen fra produsenten.

4. Angi gnskelig tid mellom hver rengjering ved & bergre passende tallknapp.
(Opp til 9999 timer)
[Eksempel]: Bergr tallknapp “6”, “0” og “0” for 600 timer.
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Hvordan bruke NE-2153-2/NE-1653

PROG | ,-“—‘ ) 5. Trykk pa programmeringsknappen.
H ,-“ “ ' Dette fullfgrer prosedyren for & programmere tid mellom hver rengjering av luftfilteret.
( '—' ) 6. Etter 3 sekunder vises “0” i det digitale displayet. Ovnen er na klar for bruk.
N
( '- “ ) ) Bemerk: Nar “FILt"-tegnet vises i det digitale displayet, fiern luftfilteret og rengjer det.
,— “ ,- Beror stopp-/tilbakestill-panel i 2 sekunder for & temme displayet.
( '-' ) For a vise telleren for alarm for rengjoring av filter
N 1. Apne deren og la den sta apen.
- 2. Hold inne startknappen og trykk pa tallknapp “5”.
N ’ 3. Samlet tilberedningstid starter pa nytt, og vises nar den har blitt temt.
Il
H oLl
( '—‘ ) Etter 3 sekunder vises “0” i det digitale displayet.
L

N.B. Hvis ovnen slar seg selv av etter kort drift, sjekk at luftfilteret er rent for du ringer
etter en tekniker.

0. Ovnslampe
(Ovnen kan ikke programmeres for programlas-funksjonen er deaktivert.)

eInnstillinger for ovnslampe nar deren er apen
For & sla innstilling for ovnhslampe AV

( '-' ) 1. Apne deren og la den sta apen.
L Ovnslampen vil slas pa og “0” vises.
‘ﬁnb'e:—a ) 2. Hold inne startknappen og trykk pa tallknapp “9”.
i ! ,-“-, “PROG” vil begynne & blinke. De tidligere innstilte innstillingene for ovnslampe vises.

fﬁnb'e:—, "ol ) 3. Trykk pa startknappen.

e I ’_". ’- Bemerk: “p&” — “av’ — “p&@” gjentas hver gang du trykker pa knappen.
'pROG' = ) 4. Trykk pa programmuerir.\gsknappen.. . o
I ,-“- ,- “PROG” vil stoppe a blinke og innstillingene for ovnslampe vises i 3 sekunder.
- e’ Deretter vises “0”.
. . For & fortsette til trinn 5, trykk pa startknappen for “0” vises etter trinn 4.
]
Ll

(Fortsetter pa neste side.)
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Hvordan bruke NE-2153-2/NE-1653

e Ovnslampen blinker pa slutten av oppvarmingssyklusen
For & sla blinkende ovnslampe PA pa slutten av oppvarmingssyklus

CPROG- ,— — 3R 5. Trykk pa startknappen innen 3 sekunder etter at du har trykket pa
0 ,-“-“- ’- programmeringsknappen i trinn 4.
- ] “PROG” vil begynne & blinke. De tidligere innstilte innstillingene for blinking av

ovnslampe vises.

) 6. Trykk pa startknappen.

PROG
s ‘G;a-' ,—, ,-' Bemerk: “av” — “pd” — “av” gjentas hver gang du trykker p& knappen.
(PROG 7. Trykk pa programmeringsknappen.

,—, ,-”-' “PROG?” vil stoppe & blinke og innstillingene for blinking av ovnslampe vises i
- - 3 sekunder. Deretter vises “0”.

For & fortsette til trinn 8, trykk p& startknappen for “0” vises etter trinn 7.

e Justering av lysstyrke i ovnslampe under tilberedning
For a senke lysstyrken i ovnhsrommet under tilberedning

,- ,- ) 8. Trykk pa startknappen innen 3 sekunder etter at du har trykket pa
- ’- programmeringsknappen i trinn 7.

“PROG” vil begynne & blinke. De tidligere innstilte innstillingene for reduksjon av
ovnslampens lysstyrke vises.

CPROG- ] ) 9. Trykk pa startknappen.
[ i Bemerk: “av’ — “p&” — “av” gjentas hver gang du trykker pa knappen.
(PROG | ) 10.Trykk p& programmeringsknappen.

,—, ,-“-' “PROG” vil stoppe & blinke og innstillingene for reduksjon av ovnslampens lysstyrke
- vises i 3 sekunder. Deretter vises “0”.
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For tilberedning

GRUNNLEGGENDE OM
MIKROBOLGER

Det finnes noen grunnleggende prinsipper som avgjor
om tilberedning av mat i mikrobglgeovn blir vellykket.

De er:

1. MATENS TEMPERATUR — Frossen mat
eller mat som holder kjoleskapstemperatur vil
kreve lengre oppvarmingstid for & na enskelig
serveringstemperatur enn mat som holder
romtemperatur.

2. MATKOMPONENTER — Mat med hgyt sukker-,
salt-, fett- og fuktighetsinnhold varmes raskere fordi

disse egenskapene tiltrekker seg mikrobglgeenergi.

Tettere mat med mye protein og fiber absorberer
mikrobglgeenergi senere, noe som betyr lengre
oppvarmingstid.

3. OMFANG/VOLUM — Jo sterre masse pa maten,
desto lengre tar det & varme den.

4. BEHOLDERE — Keramikk, papir, porselen, isopor,
glass og plast er egnet for bruk i mikrobglgeovner
med fglgende advarsel.

Oppvarming av mat med enten hgyt sukker- eller
fettinnhold skal KUN gjeres i beholdere med hay
temperaturmotstand siden disse matvarene blir
veldig varme. Bruk av isoporbeholdere for slik
mat vil fore til at isoporen fordreies.

Andre beholdere med lav temperaturmotstand av
glass eller plast kan sprekke eller fordreies under
lignende forhold.

IKKE VARM OPP mat i en TETT beholder eller
pose. Mat utvides nar den varmes opp og kan
gdelegge beholderen eller posen.

5. UNNGA METALL fordi den “spretter” mikrobalger,
noe som forer til ujevn oppvarming og noen ganger
gnister som kan teere pa eller merke ovnens indre,
metallbeholderen eller dekorasjonen pa fatet.

6. Oppvarmede veesker kan eksplodere hvis
de ikke blandes med luft. Ikke varm veesker i
mikrobglgeovnen uten & rare i dem forst.

GENERELLE RETNINGSLINJER
FOR OPPVARMING | EN
MIKROBGLGEOVN

For spesifikk tid, se hver matkategori for egnet
oppvarmingsteknikk og ngdvendig forberedelse av
maten.

OPPVARMING AV MAT SOM HOLDER
KJOLESKAPSTEMPERATUR

Mat som oppbevares i kjgleskapet (5 °C) skal tildekkes
far oppvarming, med unntak av brad, kaker og andre
bakeverk som skal varmes opp uten tildekning for &
forhindre at de blir blgte.

De fleste vanlige forhandstilberedte matvarer ber
veere litt underkokt, slik at de ikke blir overkokt under
oppvarming i mikrobglgeovn.

Tilberedte matvarer, s&nn som grennsaker, kan legges
pa fat i porsjoner og tildekkes for oppvarming uten tap
av farge, konsistens eller naeringsinnhold.

OPPVARMING AV MAT SOM HOLDER
ROMTEMPERATUR

Matvarer som forretter pa boks, grennsaker, osv.
trenger betraktelig mindre oppvarmingstid enn de som
holder kjoleskapstemperatur.

VIKTIGE ANBEFALINGER

1. For best resultat anbefales det at mat som
forberedes pa vanlig mate er litt underkokt for den
varmes i mikrobglgeovnen.

2. HUSK at etter oppvarmingssyklusen har blitt fullfert,
vil den indre mattemperaturen fortsette a oke litt i
mat som varmes i ovnen.

3. En matvarekategori som sveert ofte behandles feil i
mikrobglgeovn er brad, kaker og paier. De er torrere
enn innsiden og fyll, og varmes senere. Derfor skal
bakevarer KUN varmes opp til skorpen er varm a ta
pa (50 — 55 °C).

4. IKKE OVEROPPHET MATEN: 99 % av alle
klager pa kvaliteten pa matvarer som varmes i
mikrobglgeovn, er relatert til overoppheting.
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Tilberedningsinstruksjoner — Tidstabell for oppvarming og tining —

Tidene som er oppgitt i tabellen under er kun veiledende. Mange faktorer, f. eks. starttemperaturen pa maten, kan
pavirke den endelige oppvarmingstiden som er ngdvendig. Tidene for oppvarming og tining ma justeres etter behov.
Alle tider er testet med mat som holder starttemperaturer som under:

Avkjolt mat................. omtrent +5 °C

Frossen mat............... omtrent —18 °C
Sjekk alltid for riktig kiernetemperatur med en temperaturmaler for & overholde gjeldende forskrifter for
matvarehygiene.

Omtrentlig tid
Funksjon Mat Vekt Effektniva | NE-2153-2 NE-1843 NE-1653
NE-2143-2 NE-1643
Tining Fiskefileter 500 g 8 min 8 min 8 min
Kjottdeig 500 g TINING |5 min 5 min 5 min
Hel kylling 1,36 kg P 125 min 25 min 25 min
Sammensatt rett
Flere porsjoner |1,36 kg 20 min 20 min 20 min
Enkel porsjon 275 g 8 min 8 min 8 min
Eplepai 1 porsjon 1min15s |1min15s |[1min15s
Kake 1 porsjon 2 min 2 min 2 min
Rundstykker 1 porsjon 50 g 30s 30s 30s
Tilberedning av | Eggerore 2 egg + 2 ss melk - 20-25s 20-25s 30-40 s
avkjelt, ra mat | grokkoli 500 g HOY |3 min 3min30s |[3min55s
Fiskefileter 500 g (P10) 15 min20s |2min45s |3 min
Bacon 2 baconskiver 40s 50s 1 min
Kyllingstykker 500 g 4 min 4min45s |5min20s
Tilberedning Erter 500 g - 3min20s |4 min 4min30s
og/eller Kokt ris 167 g HOY  |1{min20s |[1min40s |1min55s
?rﬁg‘ézm:ﬂggﬁz Kokte palser x 3 (50 g hver) (P10) 50s 1 min 1min5s
Stekte
kyllingvinger x 7 deler 1min20s |1min40s |[1min55s
Stekt
cheeseburger i
eske 75¢ 50s 1 min 1min5s
Sjokoladekake 1 porsjon 30s 30s 30s
TINING
(P1)
Oppvarming Lasagne 325¢g - 3min20s |4 min 4min30s
av tilberedt, Chili 325¢ HOY  |2min30s |3min 3min15s
avkjolt mat Eplepai 1 porsjon (P10) 14 s 16s 18s
Peppersaus 100 ml 40 s 50s 56 s
Bakte bonner 100 ml 40s 50s 56 s
Suppe 125 ml 48 s 56s 1min10s
TIPS: e Ikke tilbered / varm opp / tin direkte pa ovnens bunn — bruk en egnet beholder.

* Ved tining av flere porsjoner, vend om og ta delene fra hverandre halvveis gjennom tiningstiden for & fa
bedre inntrenging av mikrobglgeenergi.
* Solid mat / mat med fast konsistens skal ikke tilberedes fra frossen tilstand siden den kommer til & bli
overkokt rundt kantene for midten nar nedvendig temperatur.
* Dekk til retter etter behov under tilberedning/oppvarming. Dette vil bevare fuktighet og forhindre spruting/

soling.

* Lasne lokk / stikk hull i plastfolie for tilberedning/oppvarming av tildekket mat.
* Ror om eller rist i maten halvveis gjennom tilberedning/tining for & fordele varmen jevnt.
* Gi maten hviletid for temperaturen sjekkes og/eller tilbys for spising.
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Forklaring pa feilkoder for selvdiagnose

Denne ovnen overvaker driften og viser en feilkode i det digitale displayet nar det oppstar et problem.

Hva skal du gjore nar det vises en feilkode:

Koble fra strammen til ovnen og vent i minst 10 sekunder for du kobler den til igjen.

Hvis normal drift ikke fortsetter, se i tabellen under.

KODE PROBLEM HVA DU SKAL GJGRE
(NEDENUNDER)
FO1 Temperatur pa avtrekksluft er for hay 1./2./3./4./5.
F33 Defekt varmelederkrets 1./5.
F44 Defekt kontrollpanel 1./5.
F81-82 Defekt relékrets 5./6./7.
F86-87 Defekt relékrets 1./5.
u30 Minnetilberedning har overskredet maksimumstid under Sjekk, og endre tiden.
innstilling av dobbel mengde og trippel mengde. — Se side 239, trinn 3 “Bemerk’”.

Ovnen piper kontinuerlig.

Ovnen tilbakestilles for drift nar den er kald.

Flytt ovnen til et kaldere sted.

Hvis problemet vedvarer, kontakt serviceverksted.

NO O AP

. Trykk stopp-/tilbakestillknappen og prov igjen.
Bemerk: Kodene over, som vises i displayet, viser ikke alle

Ovnen slar seg automatisk av. Koble stremkabelen fra vegguttaket.

Ovnen vil fortsette driften selv om feilkoden vises, bare ikke som designet. Kontakt serviceverksted.

mulige feil pa enheten.

Installasjonsinstruksjoner for stabling

Viktig

1. Koble stramkabelen fra vegguttaket for du forsgker
a installere.

For stablingsinstallasjon, ma du bruke Panasonic
Joint Plate A1134-3280 (tilgjengelig via
servicerute).

Kombinasjon av enheten for stabling er begrenset til
falgende modeller.

NE-2153-2, NE-1653, NE-2143-2, NE-1843,
NE-1643

Ikke stable mer enn to ovner oppa hverandre.

2.

plate

Fremspring

Fig. 1

Forbindelses-

Klargjering
Sarg for at ovnsrommet er tomt.

Installering

1. Stable enhetene, og fiern fem skruer (@ som vist i
fig. 1.

Lasne skruen (o).

Fremspringet til forbindelsesplaten méa vendes bort
fra ovnen. Plasser forbindelsesplaten pa skruen (o).
Fest og stram fem skruer (@),0g skruen (®. Se fig. 2.
Serg for at den gverste ovnen star i en sikker og

tilgjengelig hoyde.
%%E —

*
Ja——4

2.
3.

4.
5.

Forbindelses- |,
plate

=}
-
13:;

Il

T

N AT T

Fremspring

#_
L
=,

Fig. 2
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- 254 -




Tarkeita turvallisuusohjeita

ASENNUS

SUOJAKALVON POISTAMINEN

Kotelon ulkopinta on suojattu muovikalvolla naarmuuntumisen estamiseksi
kuljetuksen aikana. Poista tama suojakalvo ennen uunin asentamista tai
kayttoa.

KIINNITA VAROITUSTARRA.

Jos uunisi mukana on varoitustarra, liimaa se laitteen paalle ennen
kayttoa.

MAADOITUS

TARKEAA: LAITE TAYTYY MAADOITTAA KUNNOLLA
HENKILOTURVALLISUUDEN VARMISTAMISEKSI.

Ellei pistorasia ole maadoitettu, asiakkaan henkil6kohtainen vastuu ja
velvollisuus on vaihdattaa se maadoitettuun pistorasiaan.

JANNITETTA JA VIRTAA KOSKEVA VAROITUS

Kayttdjannitteen on oltava sama kuin mikroaaltouunin arvokilvessa
mainittu. Korkeamman jannitteen kayttd on vaarallista ja voi aiheuttaa
tulipalon tai muun tyyppisen vahingon.

UUNIN SIJOITTAMINEN

Sijoita uuni tasaiselle ja vakaalle alustalle. Al aseta uunia kuumaan tai
kosteaan paikkaan, esimerkiksi l&helle kaasu- tai sdhkoliettd. Ala kayté
uunia yli 40 °C huonelampdtiloissa ja/tai jos kosteus on yli 85 %. Vapaa
ilmankierto uunin ymparilla on tarkeaa.
Jos mikroaaltouunia kaytetaan lahella radio- tai TV-vastaanotinta, voi
heikkosignaalisten lahetysasemien vastaanotossa ilmetéa hairioita.
Uunin turvallisen ja tehokkaan toiminnan takaamiseksi ilmanvirtauksen
ilmanvaihtoreikiin on oltava vapaa, ts. ilmatilaa tulee jattaa sivuille ja
taakse 5 cm ja paalle vahintaan 20 cm.
Ala asenna laitteita 1,6 m korkeammalle tai 0,8 m matalammalle.
Uuni on sijoitettava niin, ettd sen ohjauspaneeliin ja luukkuun
seka sahkopistokkeeseen ja virran katkaisevaan sulakkeeseen tai
suojakatkaisijaan on vapaa paasy.
Uunin takana on ulkoinen potentiaalintasausjohdin, joka on merkitty
talla symbolilla.
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Tarkeita turvallisuusohjeita

VAROITUS

1.

Vahentaaksesi palovammojen, sahkoiskun, tulipalon,
henkilbvahinkojen tai liiallisen mikroaaltosateilyn vaaroja sinun taytyy
lukea kaikki ohjeet ennen mikroaaltouunin kayttamista.

Jos ovi tai ovitiivisteet ovat vahingoittuneet, uunia ei saa kayttaa
ennen kuin pateva huoltoasentaja on sen korjannut.

Ennen kuin lapselle tarjotaan tuttipullossa tai ruokapurkissa
lammitettya ruokaa, ruokaa on sekoitettava tai ravistettava ja lampatila
tarkistettava, jotta valtetdan palovammat.

Nesteita ja muita ruokia ei tule lammittaa suljetuissa astioissa, koska
ne voivat helposti rajahtaa.

Juomien kuumentaminen mikroaaltouunissa saattaa aiheuttaa
jalkikiehumista, joten on oltava erityisen varovainen astioita uunista
otettaessa.

Sellaisten huolto- tai korjaustoimenpiteiden suorittaminen, joihin liittyy

mikroaaltosateilyltd suojaavan kannen irrottaminen, on vaarallista
kaikille muille paitsi ammattihenkildille.
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Tarkeita turvallisuusohjeita

VAROITUS

1.

10.

11.

Magnetronin ja muiden osien korkean laadun sailyttamiseksi, ala
kaynnista uunia, jos sen sisalla ei ole mitaan ruokaa.

Kotelon sisélla on korkeita jannitteita. Ainoastaan valtuutetulla
huoltohenkilostolla on lupa tehdé korjauksia ja saatoja.

Taman mikroaaltouunin takaosa vaatii vapaan ilmankierron
enimmaisjaahdytystehon saavuttamiseksi. Ala peita ilmanvaihtoreikia
ruokaa kypsentaessasi.

Ala kuivaa vaatteita mikroaaltouunissa, koska ne voivat syttya
palamaan, jos ne jatetaan uuniin liian pitkaksi aikaa.

Kayta mikroaaltouunia vain tassa kayttboppaassa kuvattuun
tarkoitukseen.

Ala kayta mikroaaltouunia, jos se ei toimi kunnolla tai se on
vaurioitunut tai pudonnut.

Ala kayta ulkona.

Ala upota séhkdjohtoa tai pistoketta veteen.

Pida sahkojohto etaalla kuumista pinnoista.

Ala anna séhkoéjohdon riippua pdydan tai tiskin reunan yli.

Véahentaaksesi uunin sisalla syttyvan tulipalon vaaraa:

a) Ala ylikuumenna ruokia. Pid4 mikroaaltouunia huolellisesti silmalla,
jos uuniin laitetaan paperia, muovia tai muita syttyvia materiaaleja.

b) Poista teraslankaa sisaltavat pussinsulkijat ennen pussien
laittamista uuniin.

c) Jos uunin sisélla olevat materiaalit syttyvat, pida uunin luukku
suljettuna, veda pistoke irti pistorasiasta tai katkaise virta
sulakkeesta tai paakytkintaulusta.
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12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

Ala sailyta syttyvid materiaaleja uunin lahelld, sen paalla tai sen
sisdlla. Se saattaa aiheuttaa tulipalovaaran.

ALA kayta uunia kemikaalien tai muiden kuin elintarvikkeiden
kuumentamiseen. ALA puhdista uunia millaén tuotteella, jonka
etiketissa kerrotaan sen sisaltavan syovyttavia kemikaaleja.
Syodvyttavien kemikaalien kuumentaminen uunissa saattaa aiheuttaa
mikroaaltoséateiden vuotoa.

Ala kayta uunia séailykkeiden valmistukseen tai suljetun sailytyspurkin
kuumentamiseen. Muodostuvan paineen takia sailytyspurkki voi
rajahtaa. Mikroaaltouuni ei pysty kuumentamaan ruokia sailykkeiden
valmistuksen vaatimaan lampétilaan. Sailyke, jota ei ole valmistettu
oikein, voi pilaantua ja saattaa olla terveydelle vaarallinen.

Ala yrita uppokypsentaé rasvassa mikroaaltouunissa.

Perunat, omenat, munankeltuaiset, kokonaiset kurpitsat ja makkarat
ovat esimerkkeja ruoka-aineista, joiden kuori on tiivis. Naiden pintaan
on ennen kypsennysta tehtava muutama reika rajahtamisen
estamiseksi.

ALA KAYTA MIKROAALTOUUNISSA TAVALLISTA LIHAN
LAMPOMITTARIA. Kayté vain MIKROAALTOUUNIN
LAMPOMITTARIA lihan kypsyysasteen tarkastamiseen. Voit
vaihtoehtoisesti kayttaa tavallista lihan lampdmittaria sen jalkeen, kun
ruoka on otettu pois uunista. Jos liha tai siipikarja ei ole valmista, laita
se takaisin uuniin ja kypsenna muutama lisaminuutti suositellulla
tehotasolla. On tarke&éa varmistaa, etté liha ja siipikarja on kunnolla
kypsennetty.

Erityistad varovaisuutta on noudatettava, jos mikroaaltouunissa
valmistetaan popcorneja. Kuumenna valmistajan suosittelema
vahimmaéisaika. Kayté ohjeisiin sopivaa mikroaaltouunin tehoa. ALA
KOSKAAN jata uunia ilman valvontaa, jos valmistat siind popcorneja.
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Tarkeita turvallisuusohjeita

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

Lasten tuttipulloja lammitettédessa poista aina kansi ja tutti. Pullon
pinnalla oleva neste on aina paljon kuumempaa kuin pohjalla oleva
neste, ja siksi sisaltéa on ravistettava kunnolla ennen lampatilan
tarkistamista. Lastenruokapurkkien kannet on myos poistettava ja
siséltd on sekoitettava tai ravistettava ennen lampétilan tarkistamista.

Puhdista ovitiivisteet ja tiivistealueet kostealla liinalla.

Mikali havaitset savua, sammuta uuni tai veda pistoke irti pistorasiasta
ja pida uunin ovi suljettuna, jotta mahdollinen palo tukahtuu.

Jos sahkdjohto on vaurioitunut, sen saa vaihtaa uuteen vain
valmistaja, sen valtuuttama huoltoliike tai asianmukaisen koulutuksen
saanut henkil6 vaarojen valttamiseksi.

Tarkista ennen kayttda, ettd astiat sopivat mikroaaltouunikayttéon.

Kuumentaessasi mikroaaltouunissa nestettd, esim. keittoa, kastiketta

tai jJuomia, neste saattaa kuumeta yli kiehumispisteen ilman, etta

nakyy mink&éanlaista kuplintaa. Tama voi johtaa kuuman nesteen

akilliseen ylikuumenemiseen. Suorita seuraavat toimenpiteet taman

valttamiseksi:

a) Valta suorasivuisten ja kapeakaulaisten astioiden kayttda.

b) Valta ylikuumentamista.

c) Sekoita neste ennen astian asettamista uuniin ja uudelleen
kuumennuksen puolivalissa.

d) Anna nesteen tasaantua kuumennuksen jalkeen jonkin aikaa
uunissa, sekoita uudelleen, ennen kuin otat astian varovasti
uunista.

Pida uunia silmalla silloin, kun ruokaa lammitetaan muovi- tai
pahviastiassa, koska vaarana on astian syttyminen.

Kokonaisia kananmunia ja kovaksi keitettyja kananmunia ei saa

kuumentaa mikroaaltouunissa, koska ne saattavat rgjahtaa viela
kuumennuksen jalkeenkin.

- 259 -




Tarkeita turvallisuusohjeita

27.

28.

29.

30.

31.

32.

33.

34.

Tata laitetta saavat kayttéda aikuiset ja yli 8-vuotiaat lapset. Sellaiset
henkil6t, joiden fyysiset, aistinvaraiset tai henkiset ominaisuudet ovat
heikentyneet tai joilta puuttuu kokemusta ja tietoa laitteen kaytosta,
saavat kayttaa laitetta vain, jos heitd on opastettu tai neuvottu laitteen
turvallisessa kaytdssa, ja he ymmartavat siihen liittyvat vaarat. Lapset
eivat saa leikkia laitteella. Lapset eivat saa ilman valvontaa puhdistaa tai
huoltaa laitetta.

Laitetta ei saa puhdistaa vesisuihkulla.

Sahkdmagneettiset kentat saattavat aiheuttaa vaaroja. Henkil6ita, joilla
on sydamentahdistin, kehotetaan siirtymaan kauemmas
sédhkOmagneettisten kenttien alueilta. Noudata téllaisessa
tapauksessa valmistajan antamia ohjeita.

Jos laitetta ei aiota kayttaa, ala sailyta mitdén sen sisélla. Siitd saattaa
aiheutua vaaraa ymparistolle, jos laite kytketaan tahattomasti paalle.

Ala kayta kierratyspaperista valmistettuja tuotteita, ellei niité ole
erityisesti suunniteltu mikroaaltouunikayttoon, silla niissa voi olla
epapuhtauksia, jotka voivat aiheuttaa kipindintia ja/tai tulipalovaaran.

Laite on irrotettava sédhkdvirrasta huollon ja osien vaihtamisen ajaksi. Kun
pistoke on irrotettu pistorasiasta, se taytyy pitaa asentajan nakopiirissa,
jotta valtetaan laitteen tahaton liittaminen sahkoverkkoon.

Uuni taytyy puhdistaa sdanndllisesti ja kaikki ruokajgamat on
poistettava.

Ala kayta metallisia astioita, keraamisia astioita, joissa on kultaa tai
hopeaa, tai mitadan astioita, joissa on metallia.
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Mikroaaltouunin hoito

Ellei uunia pideta puhtaana, uunin pinta saattaa vaurioitua, ja se voi
lyhentda uunin kayttdikaa ja johtaa mahdollisesti vaarallisiin tilanteisiin.

1. lrrota pistoke pistorasiasta ennen puhdistamista.

2. Pida uunin sisdpuoli [ja keskimmainen hyllytaso (ainoastaan
NE-2143-2, NE-2153-2)] puhtaana. Jos ruoan téhteita tai nesteita
pinttyy uunin seinamiin tai oven tiivisteisiin ja oven pintaan, ne imevat
mikroaaltoja ja saattavat aiheuttaa kipindintia. Poista kaikki tahteet
kostealla liinalla. Jos uuni on hyvin likainen, sen voi puhdistaa
keittiokayttoon tarkoitetulla puhdistusaineella. Ala kayta voimakkaita
tai hankaavia aineita.

3. Mikroaaltouunin ulkopinta puhdistetaan saippualla ja vedella ja
kuivataan pehmeaélla liinalla. Varo paastamasta vetta takana oleviin
ilmanvaihtoaukkoihin tai ohjauspaneeliin, silla se voi vaurioittaa
laitetta.

4. Oven ikkuna pestaan hyvin miedolla saippualla ja vedella. Muista
kayttad vain pehmedaé liinaa. Ala kdyté ikkunanpesuainetta.
Voimakkaat saippuat tai puhdistusaineet voivat naarmuttaa
etuikkunaa.

ROISKESUOJAN PUHDISTAMINEN

1. Ota kiinni roiskesuojan ulkopuolen kiinnittimistd kummallakin k&della
ja veda niita ylos ja alas. Ota roiskesuoja sitten pois uunin sisalta.

2. Pese roiskesuoja saippuavedella tai elintarvikekayttéon sopivalla
puhdistusaineella.

3. Muista asettaa suojus takaisin ennen uunin kayttamista.

VAROITUS
Roiskesuojan on oltava kunnolla kiinnitettyna, kun uunia kaytetaan.

Roiskesuoja Kiinnitin
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Mikroaaltouunin hoito
ILMANSUODATTIMEN PUHDISTUS

Puhdista ilmansuodatin saanndllisesti seuraavien ohjeiden mukaan. Uunin
toiminnassa saattaa ilmetéa ongelmia, jos pdély tukkii iimansuodattimen (*).

1. Irrota ilmansuodatin kdantamalla pohjan etuosan oikeanpuoleista
ruuvia vasemmalle. Siirrd suodatin sitten oikealle ja nosta se pois
vasemmalla ponnahdustapilla.

2. Pese suodatin lampimalla saippuavedella.

3. Muista asettaa ilmansuodatin takaisin ennen uunin kayttamista.
(*) Uuni saattaa ylikuumeta, jos ilmansuodatin tukkeutuu pélysta.

B Ruuvi

— | T W
—>

Ponnahdustappi
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Ennen kayttoa

ASTIAT

1. Tarkista ennen uunin kaytt6a, etta astiat ovat
sopivia. ALA LAITA MIKROAALTOUUNIIN suljettuja
astioita, koska ne voivat rajahtaa.

Huom. Tarkista aina valmistajan ohjeet, silld jotkut
ruokien valmistajat kéyttavéat ruokapakkauksia, jotka
eivat vaadi reikien tekemista.

2. ALA jata uunia ilman valvontaa, jos kaytetdan
paperia, muovia tai muita syttyvia astioita.

Ala kayté kierratyspaperista valmistettuja

tuotteita, ellei niita ole erityisesti suunniteltu
MIKROAALTOUUNIKAYTTOON, silla niissa voi olla
epapuhtauksia, jotka voivat aiheuttaa kipindintia ja/
tai tulipalovaaran.

3. Kuumennusta kestéavat lasiastiat, kuten Pyroceram
ja Pyrex, sopivat parhaiten mikroaaltouuniin.

4. Jos kipindinti& esiintyy, tarkista astiat huolellisesti
metallin varalta.

5. Voit kayttda tavanomaisia lasiastioita, keraamisia
astioita, muovisia ja pahvisia astioita, jos ruoka
kuumennetaan matalassa lampétilassa. Naiden
astioiden kayttdminen korkeissa lampétiloissa
saattaa aiheuttaa halkeilua ja vdéntymisté.

6. Voit hdyryttda vihanneksia lapindkyvan pussin
siséll&, kuten Saran Wrap, tai vahapaperin sisalla.
Al4 kuumenna muovipussissa.

) VAROITUS ) )
Ala kayta METALLISIA RUOKAILUVALINEITA
tasséd uunissa.

PAKASTEIDEN SULATTAMINEN

1. Jos yritat sulattaa mikroaaltouunissa taysin
jaassa olevia tuotteita, saattaa seurauksena olla
epétasainen sulaminen ruoan paksuudesta ja
muodosta riippuen. Tuotteet voivat myoés valua,
ja joskus osa tuotteesta kuumenee ja muut osat
jaavat jaisiksi. Pakasteruokia kéaytettdessa niité ei
yleensé pitéisi sulattaa kokonaan. 70 %:n sulatus
mikroaaltouunissa on ihanteellinen ja helpottaa
seuraavaa valmistusvaihetta.

2. Jotta sulaminen tapahtuisi tasaisesti, ruokaa pitda
k&énnella sulatuksen aikana.

3. Jos sulatat rasvaista lihaa, kuumenna sité lyhyt
aika mikroaaltouunissa ja jaté se sitten sulamaan
huoneldmpétilaan tai kuumenna sité aika ajoin,
kunnes se on kokonaan sulanut.

4. Kun sulatat kokonaista kanaa tai jotain muuta
ruokaa, jonka muoto ei ole sdanndllinen, kiedo
koivet tai muut ohuet osat alumiinifolioon. Muutoin
ohuet kohdat sulavat nopeammin ja kuumenevat
ennen kuin muut osat ovat sulaneet. Jos sulatat
isoja lihapaloja, kiedo sivuille alumiinifoliota, jotta ne
sulavat tasaisesti vain vertikaalisilla mikroaalloilla.

5. Jaata on poistettava silloin télldin sulatuksen aikana.

MUITA HYODYLLISIA OHJEITA

PARHAAN TULOKSEN SAAMISEKSI

1. Kun méaaritat ruokien valmistusaikoja, valitse aina
vahimmaisaika ja tarkista silloin tallin valmistumisen
edistymistd. Mikroaaltouunissa valmistaminen on
niin nopeaa, etta ruoat ylikypsyvat helposti.

2. Ole varovainen valmistusaikojen kanssa, jos
valmistat pienid maaria tai ruokaa, jossa on véhan
nestettd. Ne saattavat palaa, jos niité pidetdan
uunissa liian kauan.

3. Ala kéyta uunia pyyhkeiden tai lautasliinojen
kuivattamiseen. Ne saattavat palaa, jos
kuumennetaan liian kauan.

4. Al4 yrit4 keittdd kananmunia uunissa.

5. Jos valmistat kananmunia, tee reika
ruskuaiskalvoon ennen kuin laitat ne uuniin, jotta
estat kananmunien rikkoutumisen.

MITEN SAADAAN RUSKEA PINTA

Yleisesti ruoat eivat ruskistu, jos ne valmistetaan
mikroaaltouunissa. T&éma on yksi laitteen ominaisuuksista.
Voit ruskistaa kanaa sivelemalla kastiketta niiden pintaan
ennen valmistamista tai valmistamisen aikana. Voit

myds ruskistaa lihan tavallisella paistinpannulla ennen
mikroaaltouuniin laittamista. Mikroaaltouunin ruskistava
alusta voi saada aikaan saman tuloksen.

TASAINEN LOPPUTULOS

Avaa ovi ja sekoita ruokaa tai kddnna ruoka kokonaan
ympéri valmistuksen aikana. T&mé auttaa saamaan
tasaisemman lopputuloksen. Kun valmistat kanaa,
koivet kypsyvat nopeammin kuin muut osat. Kiedo
koivet alumiinifolion sisdé&n valmistuksen ajaksi.

Folio heijastaa mikroaaltoenergian ja mahdollistaa
tasaisemman tuloksen.

VALMISTAMINEN KAHDELLA TASOLLA
(vain NE-2143-2/2153-2)

Kuumentaessasi yhtéd ruokaa aseta astia aina keskelle
uunin alatasoa.

Jos kaytat mikroaaltouunia p&aasiallisesti yhden ruoan
kuumentamiseen kerralla, poista keskitaso ja kayta
ainoastaan pohjatasoa.

Jos kuumennat kahta ruokaa samanaikaisesti, aseta
molemmat astiat pohjatasolle vierekkain paitsi,

jos astiat ovat liian suuret. Aseta silloin yksi astia
kummallekin tasolle.

Jos kuumennat useamman kuin kaksi lautasta, aseta
ruoat tasaisesti kahdelle tasolle.

Jata jonkin verran tilaa jokaisen lautasen véliin, &la
sullo kerralla liikaa ruokaa uuniin.

Jos keskimmainen taso ei ole kdytdssa, tulee sita
sailyttdd uunin ulkopuolella, keskitasoa ei saa jattda
uunin pohjalle.
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Yleiskuva NE-2143-2/NE-1843/NE-1643

o
—
(2 S— 666
i e
71 | 9
1 Il Il 10|
(7]
@ Digitaalinen nayttéruutu (katso alla) @ limansuodatin
@ Tehotason osoitinnayttdo © Roiskesuoja (ylhaalla uunin sisalla)
@ Tehotason valintanappéimet © Keskimmainen hyllytaso
O Ajanvalitsin (ainoastaan NE-2143-2)
O Kaynnistysnappain { Virtajohto
® Oven kahva @ Pistoke
Varoitustarra on kiinnitetty ulkopintaan.
ﬁ A — Kuumennusajan néytté (min s)

1 B — Tehotason osoitin

= :TAYSITEHO
o : PUOLITEHO
: SULATUS
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-

Esimerkki: Ruoan kypsennys PUOLITEHOLLA 4 minuutin ajan

1. Varmista, ett& uuni on liitetty oikein maadoitettuun pistorasiaan.

2. Avaa ovi.
Uunin lamppu syttyy. “0” iimestyy digitaaliseen néyttéruutuun, ja tehotason osoitin ==
iimestyy.
3. Laita ruoka sopivaan astiaan, aseta astia uunin keskelle ja sulje ovi kunnolla.
Uunin lamppu sammuu.
Huomautus: Kun “0” ilmestyy, kdytté on mahdollista. 1 minuutin kuluttua luukun
sulkemisesta, “0” katoaa.

4. Paina haluamasi tehotason valintandppéintd, jos muu kuin s (TAYSITEHO).
Valittu tehotaso nékyy digitaalisen nayttéruudun alapuolella.
[Esimerkki]: Paina tehotason valintanappainta kerran @ (PUOLITEHO).

5. Aseta haluamasi kuumennusaika.
Varmista, ettd kuumennusaika ilmestyy nakyviin.
Huomautus: Enimmaisasetusaika toiminnolle == on 25 minuuttia ja 30 minuuttia
toiminnolle o tai &=.
[Esimerkki]: Kuumennusajaksi on asetettu 4 minuuttia.

6. Paina kaynnistysnappainta.
A. Uunin lamppu syttyy.
B. Kuumennus alkaa.
C. Tehotason osoitin alkaa vilkkua.
D. Digitaalisessa nayt6ssa nadkyva kuumennusaika alkaa laskea.

7. Kun aika on kulunut loppuun, kuuluu merkkidéni ja kuumennus lakkaa.
Uunin lamppu sammuu. “0000” vilkkuu, kunnes ovi avataan. 1 minuutin kuluttua
jaahdytystuuletin pysahtyy.

8. Avaa ovi ja ota ruoka pois uunista.
Uunin lamppu syttyy. Digitaalisessa nayttéruudussa nakyy “0”, ja tehotason osoitin
= iimestyy.

9. Sulje ovi.
Uunin lamppu sammuu ja 1 minuutin kuluttua digitaalinen nayttéruutu sammuu.

e Kun painat kdynnistysndppaintéd oven ollessa auki, iimestyy “0” nayttéon joka
tilanteessa.

* Tehotaso voidaan muuttaa vield kuumennusajan asettamisen jalkeen.

¢ Jos haluat muuttaa kuumennusaikaa kuumennuksen aikana, sé&da vain ajastimeen
haluamasi minuutit ja sekunnit.
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(1 06 0060 ? 0 0O
Pz -
@ 2 x3
el ) 1] 2] 3] 45678 |9]0]@| @
|
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ZA| = ©
\
T TT 10|
(1)
!
@ Digitaalinen nayttéruutu (katso alla) © Pyséaytys-/nollausnéappéin
@ Ohjelmointindppain (Prog) © Kaynnistysnappain
@ Vaihtonappéin (A/B/C) ( Oven kahva
@ Tehotason valintanappéin @ limansuodatin
0O Kahden/kolmen annoksen nappéin ® Roiskesuoja (ylhaalla uunin sisélla)
@ +10 s/+20 s-ndppain ® Keskimmainen hyllytaso (ainoastaan NE-2153-2)
@ ®Numero-/muistindppaimet @ Virtajohto
e Ajan syo6tto ® Pistoke

Varoitustarra on kiinnitetty ulkopintaan.
A—Ohjelmanayttd
B—Kuumennusajan néayttd
(“min s” tai “tunti min”)
C—eMuistindppaimen numeronéytté
e Kuumennusvaiheen osoitin
D—Summeridénen asetusmalli
E—eOhjelmoidun kuumennuksen kutsuminen:
Vaihenumeron osoitin
e Ohjelmoitu kuumennus kédynnissa:
Toiminnon osoitin
e Merkkidanen asettaminen:
Asteikon osoitin

Tahan uuniin on tehty tehtaalla seuraavat esiasetukset:

1.
2.

o0k w

7.

Manuaalinen kaytto

TAYSTEHOLLE esiasetetut numerondppéimet nayton ilmaisemille kypsennysajoille yksivaiheista kypsennysta varten.
A1=10s A2=20s A3=30s A4=40s A5=50s

A6=1min A7=1min15s A8=1min 30 s A9=1min45s A0 =2 min
Ohjelmointilukituksen vapautus

Kaksi annosta = 1,6 kertaa Kolme annosta = 2,2 kertaa
Jaksolaskuri on asetettu arvoon “0” jokaiselle nappaimelle.
Uunin lamppu Kun ovi on auki = ON Vilkkuu kuumennusjakson lopussa = OFF

Kirkkaus vahenee kuumennuksen aikana = OFF
Suodattimen puhdistuksen oletusajaksi on asetettu “500”.

Jos haluat muuttaa néitéa aikoja, katso kayttdohjeista miten ne ohjelmoidaan.
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TEHOTASON VALINTANAPPAIN

Joka kerta kun néppéinta painetaan, tehotaso vaihtuu kuten alla olevassa kuvassa.

| P10 |=>| P9 |=>| P8 |=»| P7 |=»| P6 |=»| P5 |=»| P4 |=>| P3 |=

| P2 |=»| P1 |=| PO |=»| PU1 |=»| PU2 |m»| PL1 |=»| PL2 |=»| P10 |jauudelleen

- P10: 1600 W* (NE-1653) P3: 30 %
TAYSITEHO 2100 W (NE.2:53) | ALHAINENTEHO i o7
P9: 90 % SULATUS P1: 340 W

PUOLI- P8 80 % OFF PO 0%
ulEe) o 0% KUUMENNUS PUT:  50%

: o YLHAALTA ALAS PU2: 25 %

P5 50 % KUUMENNUS PL1 50 %

PUOLITEHO P4 40 % ALHAALTA YLOS PL2:  25%

*|EC-testausmenetelméa

A. Manuaalinen yksivaiheinen kuumennus

-

~

P e
N
- ——
“rany
(]
-
-y,
gy
.
e

s JEN
SN SN
SR [={=]
:’,' ‘: X o"-' -‘
y ) I /
ST
LU

(Jatkuu seuraavalla sivulla.)

1. Varmista, ettd uuni on liitetty oikein maadoitettuun pistorasiaan.

2. Avaa ovi.

Uunin lamppu syttyy. “0” ilmestyy digitaaliseen nayttéruutuun.

3. Laita ruoka sopivaan astiaan, aseta astia uunin keskelle ja sulje ovi kunnolla.

Uunin lamppu sammuu.
Huomautus: Kun “0” ilmestyy, kéyttd on mahdollista. 1 minuutin kuluttua luukun
sulkemisesta, “0” katoaa.

4. Valitse haluamasi tehotaso koskettamalla tehotason valintan&ppéinta.

Valittu tehotaso nékyy digitaalisessa nayttéruudussa ja yksivaiheisen kuumennuksen
osoitin “1” alkaa vilkkua.
[Esimerkki]: Kosketa tehotason valintanéppainta kerran ja saat TAYSITEHO-
asetuksen.
Huomautus: Joka kerta kun tehotason valintandppainta kosketetaan, tehotaso
vaihtuu kuten ylapuolella oleva tehotason valitsin nayttaa.

5. Aseta haluamasi kuumennusaika koskettamalla vastaavia numeron&ppaimia.

Huomautus: Enimmaisasetusaika toiminnolle “SULATUS” ja “P0” on 30 minuuttia ja
15 minuuttia kaikille muille.
[Esimerkki]: Kosketa numerondppaimia “2”, “0” ja “0”, jos haluat 2 minuuttia.

6. Kosketa kdynnistysnéppainta.

A. Uunin lamppu syttyy.

B. Kuumennus alkaa.

C. Kaytén aikana osoitin ilmestyy vasemmalta.

D. Digitaalisessa ndyt6ssa nédkyva kuumennusaika alkaa laskea.

7. Kun aika on kulunut loppuun, jakson paattymisen merkkidéni kuuluu ja kaikki

kuumennus pyséahtyy. Uunin lamppu sammuu. Naytéssa vilkkuu “0000”, kunnes ovi
avataan. 1 minuutin kuluttua ja&dhdytystuuletin pyséhtyy.
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Kaytto NE-2153-2/NE-1653

( —“-“—‘ ) 8. Avaa ovi ja ota ruoka pois uunista.
-, “ ' Uunin lamppu syttyy. Digitaalisessa naytdssa nakyy alkuperéinen valittu aika ja
! kuumennusvaiheen numero.

f ) 9. Sulje ovi.
Uunin lamppu sammuu ja 1 minuutin kuluttua digitaalinen nayttéruutu sammuu.

ERITYISHUOMAUTUS: Seka yksivaiheinen etté nelivaiheinen kuumennus.

1. Yksi pyséaytys-/nollausnappaimen kosketus kuumennuksen aikana pysayttaa uunin.
Voit kdynnistda sen uudelleen koskettamalla kynnistysndppainta, tai pysaytys-/
nollausnappaimen toinen kosketus peruuttaa valitun ohjelman.

2. Kun ei olla kuumennussyklissa, yksi pysaytys-/nollausnappaimen kosketus peruuttaa
valitun ohjelman.

TOISTOTOIMINTO

1. Voit toistaa taysin saman manuaalisesti valitun kuumennusajan koskettamalla kerran
kaynnistyspainiketta, jos kéytat uunia uudelleen 1 minuutin siséalla.

2. Kun 1 minuutin aika on kulunut ja ovi on pysynyt kiinni, toistotoiminto peruuntuu.

B. Manuaalinen 2-5-vaiheinen kuumennus
[\ B '—‘ - ] 1. Noudata vaiheita 1-5 sivulla 267.

/ -, 2. Valitse haluamasi tehotaso toisen vaiheen kuumennukseen koskettamalla tehotason
- valintandppéintéd asianmukaisen maaran kertoja.
Tehotaso nékyy digitaalisessa nayttéruudussa ja toisen vaiheen osoitin “2” alkaa

N

vilkkua.
[Esimerkki]: Kosketa tehotason valintanédppéinta 8 kertaa ja saat ALHAINEN TEHO
asetuksen.
[\ B T x| 3. Aseta haluamasi kuumennusaika toiseen vaiheeseen koskettamalla vastaavia
[ Il numeronappaimia.
ey o Huomautus: Enimmaisasetusaika toiminnolle “SULATUS” ja “P0” on 30 minuuttia ja
15 minuuttia kaikille muille.
KOKONAISAIKA voidaan kuitenkin asettaa jopa 25 minuuttiin
jatkuvaan kuumennukseen (1-5-vaiheinen kuumennus), joka ei sisalla
toimintoja “SULATUS” ja “P0”.
[Esimerkki]: Kosketa numeronappaimia “1”, “0” ja “0”, jos haluat 1 minuutin.
(. , -“-“-‘ ) 4. Kosketa kéynpistygnéppéinté. o )
> ,l: -, “ ' A. Kummankin vaiheen kokonaisaika nékyy.
TN e = B. Uunin lamppu syttyy.
y C. Kayton aikana osoitin ilmestyy jérjestyksessa vasemmalta.
n _"- '_' ) D. Ensimmaisen vaiheen kuumennusaika alkaa laskea.
TN g
L7 000
(., ,- '-' ) 5. Kun ensimmaisen vaiheen kuumennus on pé&attynyt, kuuluu yksi merkkiaéni, toisen
- -’ -‘ vaiheen kuumennuksen osoitin “2” alkaa vilkkua ja kuumennusaika jatkaa laskemista.
[ v T
y ) (| /
(- '-“-“-“-, ) 6. Kun aika on kulunut Ioppugn, jakson pééittymisep merkkiaani kyuluu. Kaikki
- | “ “ | ' I kuymennus pysé?htyy.. Uunin Iamppu sammuu. Ajan naytdssa vilkkuu “0000”, kunnes
,-/ ‘- .-. -\ \ ovi avataan. 1 minuutin kuluttua jadhdytystuuletin pysahtyy.

(Jatkuu seuraavalla sivulla.)
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-

7. Avaa ovi ja ota ruoka pois uunista.

Uunin lamppu syttyy. Digitaalisessa naytdssa nakyy alkuperéinen valittu aika ja
kuumennusvaiheen numero.

8. Sulje ovi.

Uunin lamppu sammuu ja 1 minuutin kuluttua digitaalinen nayttéruutu sammuu.

Huomautus: Jos haluat kolmannen vaiheen tai seuraavia vaiheita, valitse tehotaso

uudelleen, kuten kohdassa 3 sivulla 268, ja aseta kuumennusaika.

Katso erityishuomautus “Manuaalinen yksivaiheinen kuumennus” sivulta 268.

C. Muistinappainten ohjelmointi yksivaiheiseen kuumennukseen
Uunia ei voi ohjelmoida, ennen kuin ohjelman lukitustoiminto on vapautettu.
(Katso sivu 273, J. Ohjelmalukituksen aktivoiminen.)

-

N

1. Varmista, etté& uuni on liitetty oikein maadoitettuun pistorasiaan.

. Avaa ovi ja jata se auki.

. Kosketa ohjelmointindppainta.

“PROG”-merkki alkaa vilkkua digitaalisessa néayttéruudussa.

. Kosketa sitd muistindppaintd, jonka haluat ohjelmoida.

Nappaimen numero ja siihen aikaisemmin ohjelmoitu tieto ilmestyy digitaaliseen
néyttéruutuun.
[Esimerkki]: Kosketa muistindppainté “5”.

. Valitse haluamasi tehotaso koskettamalla tehotason valintanédppéainta.

Valittu tehotaso nékyy ruudussa, ja yksivaiheisen kuumennuksen osoitin “1” alkaa
vilkkua.
[Esimerkki]: Kosketa tehotason valintanappainta 10 kertaa ja saat SULATUS-tehon.

. Aseta haluamasi kuumennusaika koskettamalla vastaavaa numeronéppainta.

Huomautus: Enimmaisasetusaika toiminnolle “SULATUS” ja “P0” on 30 minuuttia ja
15 minuuttia kaikille muille.
[Esimerkki]: Kosketa numeronappaimia “1”, “0” ja “0”, jos haluat 1 minuutin.

. Kosketa ohjelmointindppainta uudelleen.

“PROG”-merkki ja yksivaiheisen kuumennuksen osoitin “1” lopettavat vilkkumisen.
Tama merkitsee sita, etta valitun muistindppéaimen ohjelmointi yksivaiheiseen
kuumennukseen on péaattynyt.

. 3 sekuntia ohjelmoinnin paéattymisen jalkeen ilmestyy “0”.
. Ohjelmoi jaljella olevat muistindppéimet halutulla tavalla toistamalla vaiheet 3-7.

Huomautus: eKun “PROG”-nayttd vilkkuu, ohjelma voidaan peruuttaa ja/tai yksi

pysaytys-/nollausnéppéaimen kosketus pyyhkii ohjelmoidun numero-/
muistindppaimen numeron.

oKun haluat ohjelmoida B- tai C-puolen, kosketa vaihtonappainta (A/B/C),
ennen kuin kosketat ohjelman numeronéppéinté.
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0 I |
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D. Muistinappainten ohjelmointi 2-5-vaiheiseen kuumennukseen

1. Suorita vaiheet 1-6.

2. Valitse tehotaso toiseen vaiheeseen koskettamalla tehotason valintanappainta.
Valittu tehotaso nékyy ruudussa, ja toisen vaiheen kuumennuksen osoitin “2” alkaa
vilkkua.

[Esimerkki]: Kosketa tehotason valintanappainta kerran, ja saat TAYSITEHO-
asetuksen.

3. Aseta haluamasi kuumennusaika koskettamalla vastaavia numeronappaimia.
Huomautus: Enimmaisasetusaika toiminnolle “SULATUS” ja “P0” on 30 minuuttia ja
15 minuuttia kaikille muille.
KOKONAISAIKA voidaan kuitenkin asettaa jopa 25 minuuttiin ja
15 minuuttiin jatkuvaan kuumennukseen (1-5-vaiheinen kuumennus),
joka ei sisélla toimintoja “SULATUS” ja “P0”.
[Esimerkki]: Kosketa numeron&ppéaimia “2”, “0” ja “0”, jos haluat 2 minuuttia.

4. Kosketa ohjelmointindppainté uudelleen, ja “PROG”-merkki ja toisen vaiheen
kuumennuksen osoitin “2” lopettavat vilkkkumisen. Kummankin vaiheen kokonaisaika
nakyy. Tama merkitsee sité, ettd halutun muistindppaimen ohjelmointi toisen vaiheen
kuumennukseen on paattynyt.

5. 3 sekuntia ohjelmoinnin paattymisen jélkeen ilmestyy “0”.
6. Ohjelmoi jaljelld olevat néppéimet halutulla tavalla toistamalla edelld kuvatut vaiheet.

Huomautus: eKun haluat ohjeImoida B- tai C-puolen, kosketa vaihtonappéinta (A/B/C),
ennen kuin kosketat ohjelman numeronappainta.
eToista edelld olevat toimenpiteet asettaaksesi kuumennuksen
kolmanteen ja sitd seuraaviin vaiheisiin.

E. Muistinappaimella kuumennus

-

PROG :“-“-'

PROG -": ':' )

AS a3

1. Varmista, ettd uuni on liitetty oikein maadoitettuun pistorasiaan.

2. Avaa ovi.
Uunin lamppu syttyy. “0” ilmestyy digitaaliseen nayttéruutuun.
Huomautus: Kun “0” ilmestyy, kdyttd on mahdollista. 1 minuutin kuluttua oven
sulkemisesta “0” katoaa.
3. Laita ruoka sopivaan astiaan, aseta astia uunin keskelle ja sulje ovi kunnolla.
Uunin lamppu sammuu.

4. Kosketa haluamaasi muistindppainta.
A. Nykyinen ohjelmoitu tieto nakyy.
[Esimerkki]: Muistindppéin “5” (ohjelma nro A-5)
Kuumennusohjelma (SULATUS-teho 1 minuutin ajan, TAYSITEHO
2 minuutin ajan) kuten ohjelmoitu sivuilla 269-270, on asetettu.

5. Kosketa kéaynnistysnappainta.
A. Uunin lamppu syttyy.
B. Kéaytdn aikana osoitin ilmestyy jarjestyksesséd vasemmalta.
C. Kuumennusaika alkaa laskea.

(Jatkuu seuraavalla sivulla.)
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6. Kun aika on kulunut loppuun, jakson paattymisen merkkidani kuuluu. Kaikki
kuumennus pysahtyy. Uunin lamppu sammuu. Ajan naytéssa vilkkuu “0000”, kunnes
ovi avataan. 1 minuutin kuluttua jd&hdytystuuletin pysahtyy.

7. Avaa ovi ja ota ruoka pois uunista.
Uunin lamppu syttyy.
8. Sulje ovi.
Uunin lamppu sammuu, ja 1 minuutin kuluttua digitaalinen nayttéruutu sammuu.

Huomautus: Kayttddksesi B- tai C-puolen ohjelmaa kosketa vaihtonappainta (A/B/C),
ennen kuin kosketat ohjelman numerondppainté.

F. Kahden/kolmen annoksen nappaimen ohjelmointi
(Uunia ei voi ohjelmoida, ennen kuin ohjelman lukitustoiminto on vapautettu.)

N

1. Avaa ovi ja jaté se auki.
Uunin lamppu syttyy, ja “0” ilmestyy.

2. Kosketa ohjelmointindppéinté.
“PROG” vilkkuu digitaalisessa nayttéruudussa.

3. Kosketa haluamasi ohjelman muistindppéainta.
Nappaimen numero ja siihen aikaisemmin ohjelmoitu tieto ilmestyvat nayttéon.
“PROG” alkaa vilkkua.

4. Kosketa kahden/kolmen annoksen nappainté kerran.
Edellinen valittu kerroin ilmestyy nayttéon.
[Esimerkki]: I'E tarkoittaa 1,6 kertaa (kaksi annosta), E'E’ tarkoittaa 2,2 kertaa (kolme
annosta).

5. Aseta haluamasi kerroin koskettamalla vastaavaa numeronéppainta.
[Esimerkki]: 1,5 kertaa: kosketa numeronappéimia “1” ja “5”.

6. Kosketa ohjelmointinappéainta uudelleen.
“PROG” lakkaa vilkkumasta. Tama merkitsee sitd, etta valitun muistindppaimen
ohjelmointi kahteen annokseen on paattynyt.

7. 3 sekuntia myéhemmin ilmestyy “0”.

Huomautus: Jos haluat muuttaa ajan kolmeen annokseen, kosketa kahden/kolmen
annoksen ndppainté kaksi kertaa kuten edella vaiheessa 4. Kerroin on
asetettu.

Jokainen kerroin on ohjelmoitava erikseen muutoksia varten.

Huom. Testaa oikeat ajat, kun asetat ohjelmia, jotta saavutat oikeat lampétilat.
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G. Muistinappaimella kuumennus kahden/kolmen annoksen maaralle
[Varmista, etta laite on kunnolla ohjelmoitu. (Katso sivu 271.)]

]

1.

Noudata vaiheita 1-3 kohdassa “E. Muistindppaimelld kuumennus”.

Kosketa kahden/kolmen annoksen nappéinta kerran.
Huomautus: Kun haluat kolmen annoksen kuumennuksen, kosketa kahden/kolmen
annoksen nappainté kaksi kertaa.

Kosketa haluamaasi muistindppainta.
[Esimerkki]: Muistindppéin 5 (ohjelma nro A-5)

Kosketa kaynnistysnéappainta.

A. Uunin lamppu syttyy.

B. Kaytdn aikana osoitin ilmestyy jarjestyksesséa vasemmalta.

C. Kuumennusaika alkaa laskea.

Huomautus: Jos ohjelmalukitus on aktivoitu, kuumennusohjelma alkaa valittdmasti,
ts. kdynnistysnappainta ei tarvitse koskettaa. (Katso sivu 273.)

Kun aika on kulunut loppuun, jakson paattymisen merkkiédani kuuluu. Kaikki
kuumennus pysahtyy. Uunin lamppu sammuu. Ajan néytéssa vilkkuu “0000”, kunnes
ovi avataan.

Avaa ovi ja poista ruoka. Sulje ovi.
1 minuutin kuluttua digitaalinen nayttéruutu sammuu.

Huomautus: Kayttdaksesi B- tai C-puolen ohjelmaa kosketa vaihtonappainta (A/B/C),

ennen kuin kosketat ohjelman numeronappainta.

H. +10 s/+20 s nappaimella kuumennus

-

1.

(Jatkuu seuraavalla sivulla.)

Varmista, ett& uuni on liitetty oikein maadoitettuun pistorasiaan.

Avaa ovi.

Uunin lamppu syttyy. “0” iimestyy digitaaliseen néyttéruutuun.

Huomautus: Kun “0” ilmestyy, kdytté on mahdollista. 1 minuutin kuluttua oven
sulkemisesta “0” katoaa.

Laita ruoka sopivaan astiaan, aseta astia uunin keskelle ja sulje ovi kunnolla.

Uunin lamppu sammuu.

Kosketa +10 s/+20 s-n&ppainta kerran.

A. Uunin lamppu syttyy.

B. Kéytdn aikana osoitin ilmestyy jarjestyksessé vasemmalta.

C. Kuumennus kaynnistyy TAYSITEHO-asetuksella 10 sekunnin ajaksi.

[Esimerkki]: Kosketa +10 s/+20 s-ndppéinta kerran 10 sekunnin kuumennusta
varten.
Kosketa 10 s/+20 s-nappainta kaksi kertaa 20 sekunnin kuumennusta
varten.

Kun aika on kulunut loppuun, jakson paattymisen merkkiaéani kuuluu. Kaikki
kuumennus pysahtyy. Uunin lamppu sammuu. Ajan néytéssa vilkkuu “0000”, kunnes
ovi avataan. 1 minuutin kuluttua jadhdytystuuletin pyséhtyy.
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6. Avaa ovi ja ota ruoka pois uunista.
Uunin lamppu syttyy.
7. Sulje ovi.
Uunin lamppu sammuu ja 1 minuutin kuluttua digitaalinen nayttéruutu sammuu.

Huomautus: Kun kuumennus on kéynnissa, yksi pysaytys-/nollausndppaimen kosketus
tai oven avaaminen peruuttaa kuumennusohjelman.

I. Jaksolaskurin lukeminen

e Kaikkien kéaytettyjen kuumennusaikojen nayttaminen

mR
Ll

\

-—" ew e e )

PROG
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1. Avaa ovi ja jata se auki.
Uunin lamppu syttyy. “0” ilmestyy nayttéon.

2. Samalla kun kosketat kdynnistysnappainta, kosketa numeronappainta “3”.
Kaikki kaytetyt kuumennusajat ilmestyvat nakyviin.

o Uunin kumulatiivisten kéyttokertojen nayttaminen

1. Avaa ovi ja jaté se auki.
Uunin lamppu syttyy. “0” ilmestyy nayttéon.

2. Samalla kun kosketat kdynnistysnappéintd, kosketa tehotason valintandppainté.
Uunin kayttdkertojen lukumaara ilmestyy nakyviin.
Huomautus: Uunin kdyttokertojen lukumaaran kahta viimeista numeromerkkia ei
huomioda. Kayttokerrat ndytetdan sadan yksikkdiné, kun uunia on
kaytetty yli 100 kertaa.

J. Ohjelmalukituksen aktivoiminen

1. Varmista, etté uuni on liitetty oikein maadoitettuun pistorasiaan.

2. Avaa ovi ja jaté se auki.
Uunin lamppu syttyy. “0” iimestyy nayttéon. Samalla kun kosketat
kéynnistysnappéainté, kosketa ohjelmointindppéinté kunnes “PROG”, “P” ja “L’
iimestyvat nayttdon (yli 2 sekunnin ajaksi).

3. Ohjelman lukitustoiminto on nyt aktivoitu.

Huomautus: “Ohjelman lukitustoiminnossa”

a. Uuni kdynnistetdan koskettamalla haluttua muistindppainté. Kaynnistysnéppainta ei
tarvitse koskettaa.

b. Keskeytystoiminto on vapautettu, ja oven avaaminen peruuttaa ohjelman jaljella
olevan ajan.

c. Uunia ei voi ohjelmoida tai kdyttdd manuaalisesti, ennen kuin ohjelman
lukitustoiminto on vapautettu.

K. Ohjelman lukituksen vapauttaminen
l ] 1. Varmista, etté uuni on liitetty oikein maadoitettuun pistorasiaan.

(Jatkuu seuraavalla sivulla.)
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2.

3.

Avaa ovi ja jata se auki.

Uunin lamppu syttyy. “0” iimestyy nayttéon. Samalla kun kosketat
kaynnistysnappainta, kosketa ohjelmointindppainta, kunnes digitaalisen
nayttéruutuun ilmestyy “PROG” ja “P” (yli 2 sekunnin ajaksi).

Ohjelman lukitustoiminto on nyt vapautettu.

Huomautus: “Ohjelman lukitustoiminto vapautettu”

a.

caoo

Uuni palautuu kahden kosketuksen toimintatilaan (numero-/muistinappain +
k&ynnistysnappain).

Toistaminen ja keskeyttdminen ovat toiminnassa.

Muistindppaimet voidaan ohjelmoida.

Manuaalinen kuumennus on toiminnassa.

A&nen voimakkuus, pituus ja korkeus (merkkidani kuumennusjakson lopussa/
suodattimen puhdistushalytys) ovat toiminnassa.

L. Ohjelmointilistan lukeminen
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1.

2.

Avaa ovi ja jaté se auki.

Samalla, kun kosketat kéynnistysnappainté, kosketa numeronéppdinté “1”.

Kaikkien nykyisten ohjelmointien tiedot (jokaiseen numero-/muistindppaimeen

asetettu ohjelma (A0—C9), merkkiéani, ohjelman lukitus, uunin lampun asetukset

oven ollessa auki, uunin lampun vilkkumisasetukset kuumennusjakson lopussa ja

uunin lampun himmennysasetukset kuumennustietojen aikana) ilmestyvéat pysyvasti.

Huomautus: Jos suodattimen puhdistushéalytyksen laskuri on asetettu, se tulee
nakyviin ohjelman lukituksen jalkeen.

Miten muistin sisalté poistetaan

1.
2.
3.

Avaa ovi, pida se auki ja kosketa ohjelmointindppainta.

Valitse muistin numero, jonka haluat tyhjentaé ja kosketa tehotason valintanappainta.
Kosketa pysaytys-/nollausnappainta, ja “0” ilmestyy osoittamaan, ettd muisti on
tyhjennetty.

*Muistin sisaltd tyhjenee automaattisesti, jos sen péalle ohjelmoidaan.
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M. Merkkiaanen valinta

(Uunia ei voi ohjelmoida, ennen kuin ohjelman lukitustoiminto on vapautettu.)

Merkkidédnen voimakkuus (4 tasoa), pituus (3 vaihtoehtoa), danen korkeus (3 vaihtoehtoa) ja suodattimen
puhdistushéalytyksen nousu (3 vaihtoehtoa) voidaan asettaa. Voit valita haluamasi yhdistelman danen
voimakkuudesta, pituudesta ja noususta.

Tehtaalla on esiasetettu suurin &dnenvoimakkuus (#3), 3 merkkidanta ja normaali korkeus.

)
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Aznenvoimakkuuden valitseminen

1. Varmista, ett& uuni on liitetty oikein maadoitettuun pistorasiaan.

2. Avaa ovi ja jata se auki.
Uunin lamppu syttyy. “0” ilmestyy nayttéon.

3. Kosketa ohjelmointindppé&inta ensin ja sitten kaynnistysnappainta.
“3 bEEP” ja summeridanen asetusten osoitin “1” iimestyvét digitaaliseen
nayttéruutuun, ja “PROG” alkaa vilkkua.

4. Valitse haluamasi &4nen voimakkuus koskettamalla kdynnistysnappainté.
Koskettamalla toistuvasti kaynnistyspainiketta voimakkuus hiljenee ja mykistyy
lopulta. Aani kuuluu asetetulla voimakkuudella ja digitaalisessa nayttéruudussa
nékyy voimakkuustaso numeroina (3 -0 voimakkaimmasta dénettdémaan) seké sana
“bEEP”.

[Esimerkki]: 3 bEEP: voimakkain (tehdasasetus)
2 Beep: keskitaso

1 bEEP: hiljainen
0 bEEP: danetdn

5. Kosketa ohjelmointindppaintéa uudelleen, “PROG” lakkaa vilkkumasta ja asetettu
aanen voimakkuus ilmestyy 3 sekunnin ajaksi. Sitten ilmestyy “0”.

Voit asettaa merkkidanen pituuden koskettamalla kdynnistysndppainté vaiheen 5 jéalkeen
ja ennen kuin “0” iimestyy.

Aanen pituuden valitseminen

Aanen pituudessa kuumennusjakson lopussa on 3 vaihtoehtoa.

1. 3 merkkiadanta (tehtaan asetus)

2. Lyhyitéd merkkidania 60 sekunnin ajan

3. Yksi merkkidani 5 sekunnin ajan, sitten 3 merkkidanta 30 sekuntia mydhemmin ja
jalleen 60 sekuntia myéhemmin. (Summerimuistutustoiminnot estavéat ruokaa
unohtumasta uuniin.)

o

Kosketa kdynnistysnappainta 3 sekunnin sisalla siitd, kun olet koskettanut

ohjelmointindppainté vaiheessa 5.

A. “PROG” vilkkuu.

B. Nykyinen merkkidénen pituus nékyy.

C. Naytto ja asetus vaihtuvat ylla olevien vaihtoehtojen 1, 2 ja 3 mukaan joka
kerralla, kun kéynnistysnappainté painetaan.

7. Kun haluttu &anen pituus on valittu, kosketa ohjelmointindppéinté uudelleen. “PROG”
lakkaa vilkkumasta ja kuumennusjakson loppuun asetettu 4édnen pituus ilmestyy
3 sekunnin ajaksi. Sitten ilmestyy “0”.

Voit asettaa merkkidédnen nousun koskettamalla kdynnistysnappainta vaiheen 7 jalkeen
ja ennen kuin “0” ilmestyy.

(Jatkuu seuraavalla sivulla.)
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Adnen korkeuden valitseminen
Aanen korkeuteen kuumennusjakson lopussa on 3 vaihtoehtoa.
o: Matala, e¢e: Normaali (tehtaan asetus), ses: Korkea

8. Kosketa kdynnistysnappainta 3 sekunnin sisélla siita, kun olet koskettanut
ohjelmointindppéinté vaiheessa 7.
A. “PROG” alkaa vilkkua.
B. Nykyinen &&nen korkeus nakyy.
C. Nayttd ja asetus vaihtuvat vaihtoehtojen “o”, “09” ja “e 0 8” mukaan joka kerralla, kun
kaynnistysnappainté kosketetaan (Kohdassa “bE” “bEEP”).

9. Kun haluttu 8adnen korkeus on valittu, kosketa ohjelmointindppéintéa uudelleen.
“PROG” lakkaa vilkkumasta ja kuumennusjakson loppuun asetettu &anen korkeus
ilmestyy 3 sekunnin ajaksi. Sitten ilmestyy “0”.

Voit asettaa suodattimen puhdistushalytyksen &éanen korkeuden koskettamalla
kaynnistysnappainta vaiheen 9 jélkeen ja ennen kuin “0” ilmestyy.

Suodattimen puhdistushélytyksen &énen korkeus
Suodattimen puhdistushélytyksen danen korkeudessa on 3 vaihtoehtoa.
o: Matala, e¢e: Normaali (tehtaan asetus), eee: Korkea

10. Kosketa kaynnistysndppainté 3 sekunnin sisalla siita, kun olet koskettanut
ohjelmointindppaéinté vaiheessa 9.
A. “PROG” alkaa vilkkua.
B. Nykyinen suodatinhélytyksen d&nen korkeus nakyy.
C. Naytto ja asetus vaihtuvat vaihtoehtojen “s”, “e4” ja “e 0 4” mukaan joka kerralla, kun
kaynnistysnappaintéa kosketetaan (Kohdassa “EP” “bEEP”).

11. Kun haluttu suodattimen puhdistushélytyksen danen korkeus on valittu, kosketa
ohjelmointindppéinté uudelleen.
“PROG” lakkaa vilkkumasta, ja suodattimen puhdistushélytyksen &anen korkeus
ilmestyy 3 sekunnin ajaksi. Sitten ilmestyy “0”.
Huomautus: Jos ilmansuodattimen puhdistuksen tuntiarvoksi on asetettu “0”,
suodattimen puhdistushélytyksen korkeutta ei voi valita.

N. llmansuodattimen ohjelmointimenettely

[PROG ) :‘:‘:‘t‘
E’l [y L
) A
Ll
) A
Ll
) A
Ll
PROG- = II7Y |
Ho 2
e NN
H oo

1. Avaa ovi ja jata se auki.
Uunin lamppu syttyy. “0” iimestyy digitaaliseen néyttéruutuun.

2. Samalla kun kosketat kdynnistysnappainta, kosketa numeronéppainta “7”.

3. Naytéssa nékyy ohjelmoimasi ilmansuodattimen puhdistusten vélinen aika (tunteina)
tai alkuperéainen valmistajan asettama aika.

4. Aseta haluamasi puhdistusten vélinen aika koskettamalla vastaavia
numeronappaimia. (Enintdén 9999 tuntia)
[Esimerkki]: Kosketa numeronéppéaimia “6”, “0” ja “0”, jos haluat asetukseksi
600 tuntia.

(Jatkuu seuraavalla sivulla.)
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PROG '— ,—' '—‘ ) 5. Kosketa ohjelmointindppainta.
H ,-“ “ ' Tama paattaa ilmansuodattimen puhdistusten vélisen ajan asettamisen.
( '-' ) 6. 3 sekunnin kuluttua “0” iimestyy digitaaliseen nayttéruutuun. Uuni on nyt kdyttévalmis.
Ll
( '- “ ' ) Huomautus: Kun “FILt"-merkki ilmestyy digitaaliseen nayttéruutuun, poista
,— i ,- ilmansuodatin ja puhdista se.
- = Tyhjenné néyttd koskettamalla pysaytys-/nollausnéppainté 2 sekunnin
y ajan.
( '-' ) Suodattimen puhdistushélytyslaskurin nayttdminen
| , 1. Avaa ovi ja jata se auki.
- 2. Samalla kun kosketat kéynnistysnappdintd, kosketa numeronéppainta “5”.
y g 3. Kumulatiivinen kokonaiskayttdaika alkaa alusta ja nakyy, kun se on tyhjennetty.
i
H g N
( '-' ) 3 sekunnin kuluttua “0” ilmestyy digitaaliseen nayttéruutuun.
Ll

Huom. Jos uuni lopettaa toiminnan lyhyen kéayton jalkeen, tarkista ilmansuodattimen
puhtaus ennen huoltoon soittamista.

O. Uunin lamppu
(Uunia ei voi ohjelmoida, ennen kuin ohjelman lukitustoiminto on vapautettu.)

e Uunin lampun asetukset, kun ovi on auki
Kaanna uunin lampun asetukset pois (OFF)

( '-' ) 1. Avaa ovi ja jat4 se auki.
I , Uunin lamppu syttyy, ja “0” iimestyy.
fﬁRb’G:—a ) 2. Samalla kun kogketat kéynnlistysnéppéinté, kosketa nume[onéepéinté ‘9",
o ! ,-“-, “PROG” alkaa vilkkua. Edelliset uunin lampun asetukset nakyvat.
fﬁnb'e:—, 'l ) 3. Kosketa kaynnistysnappéinté. . . R
e ! ,-“- ,- Huomautus: “on” — “oFF” — “on” toistuu joka kerta, kun ndppainta painetaan.
'PROG, ) 4. Kosketa ohjelmointindppainta.
! ,-“- ,- “PROG” lakkaa vilkkumasta ja uunin lampun asetukset nédkyvat 3 sekunnin ajan.
- Sitten ilmestyy “0”.
' . Voit jatkaa vaiheeseen 5 painamalla kdynnistysndppdinté vaiheen 4 jalkeen ja ennen
™ kuin “0” ilmestyy.
L

(Jatkuu seuraavalla sivulla.)
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Kaytto NE-2153-2/NE-1653

e Uunin lamppu vilkkuu kuumennusjakson lopussa

POy ICIC
LI
LPROGY
o oo
PROG ,- -
oo an
, A
Ll

Uunin lampun vilkkumisen asettaminen paalle (ON) kuumennusjakson lopussa

5. Kosketa kdynnistysnappaintd 3 sekunnin sisall siitd, kun olet koskettanut
ohjelmointindppainté vaiheessa 4.
“PROG” alkaa vilkkua. Edelliset uunin lampun vilkkumisasetukset nékyvat.

6. Kosketa kdynnistysnappainta.
Huomautus: “oFF” — “on” — “oFF” toistuu joka kerta, kun ndppainta painetaan.

7. Kosketa ohjelmointindppainta.
“PROG” lakkaa vilkkumasta ja uunin lampun vilkkumisasetukset nakyvéat 3 sekunnin
ajan. Sitten ilmestyy “0”.

Voit jatkaa vaiheeseen 8 painamalla kdynnistysndppdinté vaiheen 7 jalkeen ja ennen
kuin “0” ilmestyy.

e Uunin lampun kirkkauden sdataminen kuumennuksen aikana

prosc | I
e
pROG- |
oo
PROG _‘ -
oL
. ] \
Ll

Voit vdhentéé uunin sisélla olevan lampun kirkkautta kuumennuksen aikana

8. Kosketa kdynnistysnappainta 3 sekunnin sisélla siitd, kun olet koskettanut
ohjelmointindppéinté vaiheessa 7.
“PROG” alkaa vilkkua. Edelliset uunin lampun himmennysasetukset nakyvat.

9. Kosketa kédynnistysnappainta.
Huomautus: “oFF” — “on” — “oFF” toistuu joka kerta, kun n&ppainté painetaan.

10.Kosketa ohjelmointinappéinté.
“PROG” lakkaa vilkkumasta ja uunin lampun himmennysasetukset nakyvat
3 sekunnin ajan. Sitten ilmestyy “0”.
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Ennen kypsennysta

MIKROAALTOJEN
PERUSASIOITA

Tietyt periaatteen vaikuttavat ruoan valmistuksen
onnistumiseen mikroaaltouunissa.

Niihin kuuluvat:

1. RUOKIEN LAMPOTILAT — Pakasteet ja
jAdkaapista suoraan otetut ruoat vaativat
pidempid kuumennusaikoja, jotta ne saavuttavat
tarjoiluldmpétilan, kuin huoneenlampdéiset ruoat.

2. RUOAN AINESOSAT — Ruoat, joissa on paljon
sokeria, suolaa, rasvaa ja kosteutta, kuumenevat
nopeammin, koska ndmé& ominaisuudet vetavat
puoleensa mikroaaltoenergiaa. Kiintedmmat
ruoat, joissa on paljon proteiinia ja kuituja, imevéat
mikroaaltoenergiaa hitaammin ja vaativat pidemman
kypsennysajan.

3. MAARA/TILAVUUS — Mita isompi ruokakappale,
sitd kauemmin sen lammitys kestaa.

4. ASTIAT — Keramiikka, pahvi, posliini, styroksi,
lasi ja muovi soveltuvat mikroaaltouuniin seuraavin
varoituksin.

Sellaisten ruokien lammittaminen, joissa on
joko paljon sokeria tai paljon rasvaa, tulisi tehda
VAIN korkeita Iampétiloja kestavissa astioissa,
koska ndma ruoat kuumenevat hyvin kuumiksi.
Vaahtomuoviastioiden kayttdminen aiheuttaa
vaahtomuovin vaantymisen.

Lasi- tai muovilautaset vaativat matalia
lampétiloja, muuten ne halkeavat tai vaantyvat.

ALA LAMMITA ruokia SULJETUISSA astioissa tai
pusseissa. Ruoka laajenee lammitettdessa ja voi
rikkoa astian tai pussin.

5. VALTA METALLIA, koska se “sinkoaa” mikroaallot
ja aiheuttaa epatasaisen kuumenemisen. Joskus
ne voivat myds kipin6ida, joka voi vaurioittaa uunin
sisusta, metalliastiaa tai levyn vannetta.

6. Lammitetyt nesteet voivat rajahtaa, jos niité ei
sekoiteta ilman kanssa. Ala lammita nesteita
mikroaaltouunissa ilman sekoittamista.

YLEISET OHJEET
LAMMITTAMISELLE
MIKROAALTOUUNISSA

Katso jokaisen ruokakategorian ajat, lammitystekniikat
seka ruokien esivalmistelut.

JAAKAAPPILAMPOISTEN RUOKIEN LAMMITTAMINEN

Ruoat, jotka on séilytetty jadkaapissa (5 °C), tulee
peittdd ennen lammittamista, lukuun ottamatta leipia,
piiraita tai muita leivonnaisia, jotka tulisi lammittaa
ilman peittdmistd mehukkuuden séilymiseksi.

Useimmat ruoat tulisi jattda hieman raaoiksi ja pitda
jAékaapissa, jotta mikroaaltouunissa lAmmitettdessa ei
tapahdu ylikuumenemista.

Keitetyt ruoat, kuten vihannekset, voidaan annostella
lautasille ja peittdd kuumennuksen ajaksi, eivatkéa ne
meneté varidén, rakennettaan tai ravintosisaltdéaan.

HUONEENLAMPOISTEN RUOKIEN
LAMMITTAMINEN

Ruoat kuten séilykkeet, vihannekset jne. vaativat
merkittédvasti lyhyempia lammitysaikoja kuin
jAékaapissa pidetyt ruoat.

TARKEITA SUOSITUKSIA

1. Saat parhaan tuloksen, jos jatat ruoan
valmistamisen aikana hieman raaemmaksi, jotta se
ei ylikuumene tassa uunissa.

2. MUISTA, etta kun kuumennussykli on paattynyt,
ruoan sisélampétila jatkaa nousua viela hieman
mikroaaltokuumennuksen jalkeen.

3. Usein leipid, piiraita ja piirakoita lammitetédan vaarin
mikroaaltouunissa. Ne ovat kuivempia paalta
kuin sisalta ja lampidvat hitaammin. Tasta syysta
leivonnaisia tulisi lammittd&a VAIN, kunnes pinta on
l&mmin kosketettaessa (50—-55 °C).

4. ALA YLIKUUMENNA RUOKIA: 99 % kaikista
mikroaaltouunilla tehdyn ruoan laatua koskevista
valituksista johtuu ylikuumentamisesta.
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Kypsennysohjeet — Kuumennuksen ja sulatuksen aikataulukot —

Alla olevan taulukon ajat ovat ainoastaan viitteellisid. Useat tekijat, kuten esim. ruoan aloituslampétila,
vaikuttavat vaadittuun kuumennusaikaan. Kypsennys- ja sulatusajat taytyy saatéa tarpeen mukaan.
Kaikki ajat on tarkistettu kayttamalla alla esitettyjen aloituslampétilojen mukaisia ruokia:

Kylmét ruoat........... noin +5 °C

Pakastetut ruoat..... noin -18 °C
Tarkista aina oikea sisélampétila elintarvikeviranomaisten antamien mééaréaysten mukaisesti.

Aika noin
Toiminto Ruoka Paino Tehotaso |NE-2153-2 NE-1843 NE-1653
NE-2143-2 ) NE-1643
Sulatus Kalafileet 500 g 8 min 8 min 8 min
Jauheliha 500 g SULATUS |5 min 5 min 5 min
Kokonainen kana 1,36 kg (P1) 25 min 25 min 25 min
Ruoka-annokset
Useampi annos 1,36 kg 20 min 20 min 20 min
Yksi annos 275 ¢ 8 min 8 min 8 min
Omenapiiras 1 annos 1min15s|{1mini15s|1min15s
Kakut 1 annos 2 min 2 min 2 min
Sampylat 1annos 50 g 30s 30s 30s
Jadkaappilampdisen | Munakokkeli 2 munaa + 2 rkl - 20-25s |2025s |30-40s
raa’an ruoan maitoa TAYSITEHO
kypsennys Parsakaali 500 g (P10) |3 min 3min30s|3min55s
Kalafileet 500 g 2min20s |2 min 45 s |3 min
Pekoni 2 viipaletta 40s 50s 1 min
Broileriannokset 500 g 4 min 4min45s |5min20s
Pakasteiden Herneet 500 g .- 3 min 20 s |4 min 4 min30s
kypsennys ja/tai Keitetty riisi 167 g TAYSITEHO| 1 min20s [1 min40s |1 min55s
lammitys (P10)
Kypsennetyt
makkarat x 3 (50 g kappale) 50s 1 min 1min5s
Kypsennetyt
kanansiivet x 7 kappaletta 1min20s|{1min40s|1min55s
Kypsennetty
laatikossa oleva
juustopurilainen 75¢ 50s 1 min 1min5s
Suklaakinuskikakku | 1 annos 30s 30s 30s
SULATUS
(P1)
Kypsén Lasagne 325¢ . - 3 min 20 s |4 min 4min30s
jéékaaF_piléirppéisen Chili 325¢ TAYSITEHO| 2 min 30 s | 3 min 3min15s
ruoan lammitys Omenapiiras 1 annos (P10) 14 s 16s 18s
Pippurikastike 100 ml 40s 50s 56s
Kypsennetyt pavut | 100 ml 40's 50s 56 s
Keitto 125 ml 48 s 56 s 1min10s

VIHJEITA: « Ala kypsenna/lammité/sulata suoraan uunin pohjalla: kayta sopivaa astiaa.
* Sulattaessasi useampia ruoka-annoksia kdanna ja erottele ruoka pienempiin osiin sulatusajan
puolivélissd mikroaaltoenergian tunkeutumisen helpottamiseksi.
* Kiinteita/tiiviitd ruokia ei pida kypsentaa pakasteesta, silla ne ylikypsyvat reunoista, ennen kuin
keskusta on saavuttanut vaaditun [Ampétilan.
* Peité ruoat tarpeen vaatiessa kuumennuksen/lammityksen ajaksi. Tama sailyttaa kosteuden ja estéda
roiskumiset.

* Avaa kannet/pistele kelmuun reikia ennen peitettyjen ruokien kuumentamista/lammittamista.
» Sekoita tai ravista ruokia kypsennyksen/sulatuksen puolivélissa lammon tasaisempaa leviamisté varten.
¢ Anna ruoan tasaantua ennen lampétilan tarkistusta ja tarjoilua.
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Automaattisten virhekoodien selitykset

Tama uuni tarkkailee omaa toimintaansa ja néayttaa virhekoodin digitaalisessa néyttéruudussa, jos ongelmia ilmenee.

Mita tehd4, jos virhekoodi ilmestyy:
Irrota pistoke pistorasiasta, ja odota vahintdan 10 sekuntia, ennen kuin kytket virran uudestaan.
Ellei toiminta jatku normaalisti, noudata seuraavaa taulukkoa.

KOODI ONGELMA KORJAUSTAPA (ALLA)
FO1 Poistoilma on lilan kuumaa 1./2./3./4./5.
F33 Viallinen termistoripiiri 1./5.
F44 Viallinen ohjauspaneeli 1./5.
F81-82 Viallinen relepiiri 5./6./7.
F86-87 Viallinen relepiiri 1./5.
u30 Muistin avulla valmistus on ylittdnyt enimmaisajan kahden | Tarkista ja muuta aika.

annoksen ja kolmen annoksen asetuksessa. —Katso sivu 267, vaihe 3 “Huomautus”.

Uuni sammuu automaattisesti. Irrota pistoke pistorasiasta.

Uunista kuuluu jatkuvasti danimerkki.

Uuni kytkeytyy kayttékuntoon, kun se on jaéhtynyt.

Siirra uuni viileAmpaan tilaan.

Jos ongelma jatkuu, ota yhteys huoltoliikkeeseen.

Uuni toimii, vaikka virhekoodi on ndytéssa, mutta ei suunnitellulla tavalla. Ota yhteys huoltoliikkeeseen.
. Paina pysaytys-/nollausnappaint, ja yritd uudelleen.

NO oA

Huomautus: Néaytdssa nakyvat ylla esitetyt koodit eivat ilmaise laitteen kaikkia mahdollisia vikoja.

Uunien asennus paallekkain

Téarkeaa Valmistelu
1. Irrota pistoke pistorasiasta ennen asennusta. Varmista, etté uuni on tyhja.
2. Paallekkain asennettaessa on kaytettava
Panasonicin liitoslevya A1134-3280 (saatavissa Asennus
huoltoliikkeen kautta). 1. Asenna laitteet paéllekkain ja irrota laitteista viisi
3. Padllekkain voidaan asettaa vain seuraavat mallit. ruuvia (@ kuvassa 1 esitetylla tavalla.
NE-2153-2, NE-1653, NE-2143-2, NE-1843, 2. Loysenna ruuvia (.
NE-1643 3. Liitoslevyn ulkoneman taytyy osoittaa poispéin
4. Paallekkain voidaan asettaa vain kaksi laitetta. uunista. Aseta liitoslevy ruuvin kohtaan ®.
4. Kiinnité ja kirista viisi ruuvia @) ja ruuvi (o). Katso
kuvaa 2.
5. Varmista, etté4 ylimmainen uuni on turvallisella ja
tydskenneltavalla korkeudella.

5 S

Liitoslevy Liitoslevy | IS —

®\ @ Ulkonema
NE=
i

—
{'_

T

T

Ulkonema i

°

o

Kuva 2

- 281 -




Technical Specifications

NE-1643 | NE-1843 | NE-2143-2 NE-1653 NE-2153-2
Power Source 50 Hz, single phase 230 V 50 Hz, single phase 230 V
Required Power 11.7A 2590W|(12.7 A 2830W|14.3 A 3160W|11.7A 2590W|14.3 A 3160 W
Output HIGH - 1600 W* - 1800 W* - 2100 W* P10: 1600 W* P10: 2100 W~
MEDIUM P9: 90%
HIGH P8: 80%
P7:70%
P6: 60%
MEDIUM P5: 50%
= 800 W ® 900 W = 1050 W P4 40%
LOW P3: 30%
P2: 25%
DEFROST 340 W P1:340 W
OFF _ P0: 0%
HEAT .
FROM TOP - gg;; Sor
DOWN neve
HEAT PL1: 50%
FROM PL2: 25%
BOTTOM ’ °
Frequency 2450 MHz 2450 MHz

Outer Dimensions

422 x 508 x 337 mm

422 x508x 337 mm

Maximum programmable time for heating
8 =25 minutes

=, =30 minutes

(WxDxH)
Ca(‘\’,'\}ig';“ﬁg‘s'ons 330x310x175 mm 330310175 mm
Net Weight 30 kg 30 kg
Timer 30 minutes (digital)/10 touch pads

Maximum programmable time for
single stage heating
P1 and P0=30 minutes
P10-P2, PU1-PL2=15 minutes

*IEC Test Procedure

Specifications subject to change without notice.
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Technische Daten

NE-1643 | NE-1843 | NE-2143-2 NE-1653 NE-2153-2
Netzspannung 230 V/50 Hz einphasig 230 V/50 Hz einphasig
Leistungsaufnahme 117A 2500W|12,7A 2830 W|[143A 3160W[11,7A 2500 W|14,3A 3160 W
Ausgangs- |HOCH & 1600 W* | wm 1800 W* | == 2100W* | P10:1600 W* | P10:2100 W*
leistung MITTEL P9: 90%
HOCH P8: 80%
P7:70%
P6: 60%
MITTEL P5: 50%
= 800W o 900W | o= 1050W P 20
NIEDRIG P3: 30%
P2: 25%
AUFTAUEN 340 W P1: 340 W
AUS - PO: 0%
OBER- PU1: 50%
HITZE PU2: 25%
UNTER- PL1: 50%
HITZE PL2: 25%
Frequenz/Mikrowelle 2450 MHz 2450 MHz

Maximal programmierbare Zeit fir Erhitzen

- =25 Minuten

», =30 Minuten

AuBenabmessungen

(BXTxH) 422x508x337 mm 422x508x337 mm
Garraumabmessungen

(BXTxH) 330x310%x175 mm 330x310x175 mm
Nettogewicht 30 kg 30 kg
Timer 30 Minuten (digital)/10 Touchpads

Maximal programmierbare Zeit fir
einstufiges Erhitzen
P1 und P0=30 Minuten
P10-P2, PU1-PL2=15 Minuten

*|EC Test Verfahren
Technische Anderungen ohne besondere Mitteilung vorbehalten.
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Caracteéristiques techniques

NE-1643 | NE-1843 | NE-2143-2 NE-1653 | NE-2153-2
Source d’alimentation 50 Hz, monophasé 230 V 50 Hz, monophasé 230 V
Puissance absorbée 11,7A 2590W|12,7 A 2830 W|14,3 A 3160W|11,7 A 2590 W|14,3 A 3160 W
Puissance |FORT - 1600 W* - 1800 W~* - 2100 W* | P10: 1600 W* | P10:2100 W*
utile MOYEN P9: 90%
FORT P8: 80%
P7:70%
P6: 60%
MOYEN P5: 50%
® 800 W ® 900 W = 1050 W P4 40%
BAS P3: 30%
P2: 25%
DECONGELATION 340 W P1:340 W
ETEINT — PO: 0%
CUISSON DE PU1:50%
HAUT EN BAS PU2: 25%
CUISSON DE PL1:50%
BAS EN HAUT PL2: 25%
Fréquence 2450 MHz 2450 MHz

(LXPxH)

Dimensions extérieures

422x508x337 mm

422x508x337 mm

Dimensions intérieures

330x310x175 mm

330x310x175 mm

(LXPxH)
Poids net 30 kg 30 kg
Minuterie 30 minutes(numérique)/
Durée programmable maximum pour 10 pavés tactile
un chauffage Durée programmable maximum
- =25 minutes pour un chauffage en une phase
i, =30 minutes P1 et PO=30 minutes
P10-P2, PU1-PL2=15 minutes
*Normes IEC

Spécifications sujettes a modifications sans avis préalable.
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Technische specificaties

NE-1643 | NE-1843 | NE-2143-2 NE-1653 NE-2153-2
Electrische voeding 50 Hz, enkelfasig, 230 V 50 Hz, enkelfasig, 230 V
Opgenomen vermogen 11,7A 2590W|12,7 A 2830 W|14,3 A 3160W|11,7 A 2590 W|14,3 A 3160 W
Afgegeven [HOOG & 1600W* | == 1800W* | == 2100 W* | P10: 1600 W* | P10: 2100 W*
VErmogen |\ oRMAAL P9: 90%
HOOG P8: 80%
P7:70%
P6: 60%
NORMAAL o 800W | = 900W | = 1050 W P5: 50%
P4:40%
LAAG P3: 30%
P2: 25%
ONTDOOIEN 340 W P1:340 W
uiT —_— P0O: 0%
VAN BOVEN .
NAAR ONDER S P s 2008
VERWARMEN e
VAN ONDER .
NAAR BOVEN S— P 207
VERWARMEN nesre
Frequentie (microgolven) 2450 MHz 2450 MHz
Buitenafmetingen
(breedtex dieptexhoogte) 422 %x508x337 mm 422 %508 %337 mm
Oven afmetingen
(breedtex diepte x hoogte) 330x310x175 mm 330x310x175 mm
Netto gewicht 30 kg 30 kg
Timer 30 minuten (digitaal)/10 touchpads
Maximaal programeerbare tijd voor verwarming [Maximaal programeerbare tijd voor
& =25 minuten ééntrapsverwarming
=, =30 minuten P1 en P0=30 minuten
P10-P2, PU1-PL2=15 minuten

*|EC testprocedure
De specificaties kunnen zonder voorafgaande berichtgeving worden gewijzigd.
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Especificaciones técnicas

NE-1643 | NE-1843 | NE-2143-2 NE-1653 | NE-2153-2
Suministro eléctrico 50 Hz, 230 V monofasico 50 Hz, 230 V monofasico
Potencia necesaria 11,7A 2590W|12,7 A 2830 W|14,3 A 3160W|11,7 A 2590 W|14,3 A 3160 W
Potencia |ALTA - 1600 W* | == 1800 W* | == 2100 W* | P10:1600 W* | P10:2100 W*
de salida ['\1epja P9: 90%
ALTA P8: 80%
P7:70%
P6: 60%
MEDIA P5: 50%
® 800W ® 900 W ® 1050 W P4 40%
BAJA P3: 30%
P2:25%
DESCONGELAR 340 W P1:340 W
APAGADO _ P0: 0%
CALENTAR DE PU1: 50%
ARRIBA A — PU2: 25%
ABAJO nene
CALENTAR DE PL1:50%
ABAJO A - PL2: 25%
ARRIBA ) °
Frecuencia 2450 MHz 2450 MHz
Medidas exteriores
(anchox fondoxalto) 422 x508x 337 mm 422 x 508 x 337 mm
Medidas del horno
(anchoxfondoxalto) 330%x310%x175 mm 330%x310%x175 mm
Peso 30 kg 30 kg
Temporizador 30 minutos (digital)/
Tiempo maximo programable para 10 paneles tactiles
el alentamiento Tiempo maximo programable para
& =25 minutos el calentamiento de una Unica fase
=, =30 minutos P1y P0=30 minutos
P10-P2, PU1-PL2=15 minutos

*método de prueba segun la norma IEC
Estas caracteristicas pueden modificarse sin previo aviso.

- 286 -



Specifiche Tecniche

NE-1643 | NE-1843 | NE-2143-2 NE-1653 NE-2153-2
Alimentazione 50 Hz, monofase 230 V 50 Hz, monofase 230 V
Potenza richiesta 11,7 A 2590 W|12,7 A 2830 W|14,3A 3160 W|11,7A 2590 W|14,3A 3160 W
Potenza |ALTA = 1600 W* | == 1800 W* | == 2100 W* | P10: 1600 W* | P10:2100 W*
diuscita I'y1epia P9: 90%
ALTA P8: 80%
P7:70%
P6: 60%
MEDIA P5: 50%
= 800W o 900 W o 1050 W Pa: 40%
BASSA P3: 30%
P2: 25%
DEFROST 340 W P1:340 W
OFF - P0: 0%
RISCALDAMENTO .
ALTO VERSO IL - EB;: ggf
BASSO nene
RISCALDAMENTO .
BASSO VERSO - ﬁt;: ggf
LALTO neve
Frequenza 2450 MHz 2450 MHz

Dimensioni esterne

422 x508x 337 mm

422x508x337 mm

Tempo massimo programmabile
per riscaldamento
- =25 minuti
=, =30 minuti

(LXPxA)
Dimensioni del forno

(LXPxA) 330%x310%x175 mm 330%x310%x175 mm
Peso netto 30 kg 30 kg
Timer 30 minuti (digitale)/

10 tasti a sfioramento
Tempo massimo programmabile
per un unico riscaldamento
P1 e PO=30 minuti
P10-P2, PU1-PL2=15 minuti

*Misurata secondo norme |IEC

Queste specifiche possono variare senza alcun preavviso.
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Tekniska specifikationer

NE-1643 | NE-1843 | NE-2143-2 NE-1653 NE-2153-2
Elanslutning 50 Hz, enfas 230 V 50 Hz, enfas 230 V
Effekt 11,7 A 2590 W|12,7 A 2830 W|[14,3 A 3160 W|11,7 A 2590 W([14,3 A 3160 W
Utgangseffekt |HOG & 1600W* | == 1800W* | == 2100 W* | P10: 1600 W* | P10: 2100 W*
MEDIUM P9: 90%
HOG P8: 80%
P7:70%
P6: 60%
MEDIUM P5:50%
® 800 W = 900 W = 1050 W P4 40%
LAG P3:30%
P2: 25%
UPPTINING 340 W P1:340 W
AV —_— P0O: 0%
VARME PU1: 50%
UPPIFRAN PU2: D59,
NER e
e AN L PL1: 50%
. o,
UPP PL2: 25%
Frekvens 2450 MHz 2450 MHz
Yitermatt
(BXDxH) 422 %x508x337 mm 422 %508 %337 mm
Ugnens innermatt
(BxDxH) 330%x310x175 mm 330x310x175 mm
Vikt 30 kg 30 kg
Timer 30 minuter (digital)/10 styrknappar
Maximal programmerbar tid fér uppvarmning Maximal programmerbar tid fér
& =25 minuter enskild uppvarmning
=, =30 minuter P1 och P0=30 minuter
P10-P2, PU1-PL2=15 minuter

*|EC testprocedur

Forbehall f6r &ndringar.
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Tekniske specifikationer

Maks. programmerbar tid for en opvarmning

@ = 25 minutter

=, = 30 minutter

NE-1643 | NE-1843 | NE-2143-2 NE-1653 NE-2153-2
Stremforsyning 50 Hz, enkelt fase 230 V 50 Hz, enkelt fase 230 V
Stremforbrug 11,7A 2590W (12,7 A 2830W|14,3 A 3160W|11,7 A 2590W|14,3 A 3160 W
Effekt HOJ - 1600 W* - 1800 W* - 2100 W* P10: 1600 W* P10: 2100 W*
MELLEM P9:90 %
HOJ P8:80 %
P7:70 %
P6:60 %
MELLEM P5:50 %
= 800W = 900 W = 1050 W P4- 40 %
LAV P3:30 %
P2: 25 %
OPTONING 340 W P1:340 W
OFF _ P0:0 %
VARME PU1:50 %
FRA TOP _ PU2: 25
NED nen e
A D L PL1: 50 %
. o,
oP PL2:25 %
Frekvens 2450 MHz 2450 MHz
Ydre mal
(BXDxH) 422 x 508 x 337 mm 422 x508x 337 mm
Indvendige mal
(BXDxH) 330%x310x175 mm 330%x310x175 mm
Netto vaegt 30 kg 30 kg
Timer 30 minutter (digital) /

10 beroringstaster
Maks. programmerbar tid for
en opvarmning i ét trin
P1 og PO = 30 minutter
P10 - P2, PU1 — PL2 = 15 minutter

*|EC-testprocedure
Specifikationerne kan eendres uden varsel.
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Tekniske spesifikasjoner

NE-1643 | NE-1843 | NE-2143-2 NE-1653 | NE-2153-2
Stremforsyning 50 Hz, enfase, 230 V 50 Hz, enfase, 230 V
Effektkrav 11,7A 2590W|12,7 A 2830W|14,3 A 3160W|11,7A 2590W|14,3 A 3160 W
Ytelser HOY - 1600 W* - 1800 W* - 2100 W~ P10: 1600 W* P10:2100 W*
MEDIUM P9: 90 %
HOY P8: 80 %
P7:70 %
P6: 60 %
MEDIUM P5:50 %
® 800W = 900 W = 1050 W P4 40 %
LAV P3: 30 %
P2:25 %
TINING 340 W P1:340 W
AV _ P0: 0 %
VARM FRA PU1: 50 %
TOPP TIL _ PU2: 25
BUNN nem e
VARM FRA PL1:50 %
BUNN TIL _ PL2: 25 o
TOPP nes e
Frekvens 2450 MHz 2450 MHz
Utz’SQ‘é'gi)ma' 422x508x 337 mm 422x508x 337 mm
'”r(“gi”(j")'(gﬁ) mal 330x310x 175 mm 330x310x175 mm
Nettovekt 30 kg 30 kg
Tidsvelger 30 minutter (digital) /
. . . 10 bergringsknapper
Maksimal progﬁnln;%rt:;;::?tef?r oppvarming Maksimal programmerbar tid for
— . oppvarming i ett trinn
o, = 30 minutter P1 og PO = 30 minutter
P10 - P2, PU1 — PL2 = 15 minutter

*|EC testprosedyre
Spesifikasjonene kan endres uten forvarsel.

- 290 -




Tekniset tiedot

(leveysx syvyysx korkeus)

NE-1643 | NE-1843 | NE-2143-2 NE-1653 NE-2153-2
Verkkojannite 50 Hz, yksi vaihe 230 V 50 Hz, yksi vaihe 230 V
Tehontarve 11,7A 2590 W|[12,7A 2830W[14,3A 3160W[11,7A 2500 W[143A 3160W
Kuumen- |TAYSITEHO | == 1600W* | == 1800W* | == 2100 W* | P10:1600 W* | P10:2100 W*
nusteho o5 P9: 90 %
TEHO P8: 80 %
P7:70 %
P6: 60 %
PUOLITEHO P5: 50 %
o 800W | = 900W | o= 1050W Do 20 o
ALHAINEN P3: 30 %
TEHO P2: 25 %
SULATUS 340 W P1:340 W
OFF - PO: 0 %
KUUMENINUS PU1:50 %
YLHAALTA — PU2: 25 %
ALAS : °
KUUMENNUS PL1: 50 %
ALHAALTA S P2 28 o
YLOS : °
Taajuus 2450 MHz 2450 MHz
Ulkomitat 422%508x337 mm 422x508x 337 mm

Uunin mitat

(leveysx syvyysx korkeus)

330x310%x175 mm

330x310x175 mm

Paino

30 kg

30 kg

Ajastin

Ohjelmoitava enimmaisaika lammitykseen
- = 25 minuuttia
i, = 30 minuuttia

30 minuuttia (digitaalinen)/

10 kosketuslevya
Ohjelmoitava enimmaisaika yhden
vaiheen lammitykseen
P1 ja PO = 30 minuuttia
P10-P2, PU1-PL2 = 15 minuuttia

*|EC testausmentelma
Valmistaja pidattaa oikeudet muutoksiin siita erikseen ilmoittamatta.

38 mm 26 mm
508 mm | 908 mm
422 mm 482 mm 1 |
Em)=0z000000000000
L —
0
D I
o o
4 Rl TT TT TO] © q q
i ) p ] h
T 404 mm ‘ ! 437 mm ! ! 463 mm ‘
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Information on Disposal for Users of Waste Electrical & Electronic Equipment
(private households)

This symbol on the products and/or accompanying documents means that used
electrical and electronic products should not be mixed with general household waste.
For proper treatment, recovery and recycling, please take these products to
designated collection points, where they will be accepted on a free of charge basis.
Alternatively, in some countries you may be able to return your products to your local
retailer upon the purchase of an equivalent new product.
Disposing of this product correctly will help to save valuable resources and prevent
any potential negative effects on human health and the environment which could
otherwise arise from inappropriate waste handling. Please contact your local authority
for further details of your nearest designated collection point.

Penalties may be applicable for incorrect disposal of this waste, in accordance with national legislation.

For business users in the European Union

If you wish to discard electrical and electronic equipment, please contact your dealer or supplier for
further information.

Information on Disposal in other Countries outside the European Union

This symbol is only valid in the European Union.
If you wish to discard this product, please contact your local authorities or dealer and ask for the correct
method of disposal.

Benutzerinformationen zur Entsorgung von elektrischen und elektronischen
Geraten (private Haushalte)

Dieses Symbol auf Produkten und/oder begleitenden Dokumenten bedeutet,
dass verbrauchte elektrische und elektronische Produkte nicht mit gewdhnlichem
Haushaltsabfall vermischt werden sollen.
Bringen Sie zur ordnungsgeméfBen Behandlung, Riuckgewinnung und Recycling
diese Produkte zu den entsprechenden Sammelstellen, wo sie ohne Gebuhren
entgegengenommen werden. In einigen L&ndern kann es auch mdglich sein, diese
Produkte beim Kauf eines entsprechenden neuen Produkts bei lhrem 6&rtlichen
Einzelhédndler abzugeben.
_ Die ordnungsgeméBe Entsorgung dieses Produkts dient dem Umweltschutz und
verhindert mégliche schadliche Auswirkungen auf Mensch und Umgebung, die
aus einer unsachgemaBen Handhabung von Abfall entstehen kénnen. Genauere Informationen zur
nachstgelegenen Sammelstelle erhalten Sie bei Ihrer Gemeindeverwaltung.
In Ubereinstimmung mit der Landesgesetzgebung kénnen fiir die unsachgeméBe Entsorgung dieser Art
von Abfall Strafgeblhren erhoben werden.

Fir Geschéftskunden in der Europaischen Union

Bitte treten Sie mit Ihrem Handler oder Lieferanten in Kontakt, wenn Sie elektrische und elektronische
Gerate entsorgen mdchten. Er halt weitere Informationen flr sie bereit.

Informationen zur Entsorgung in anderen Landern auBBerhalb der Europaischen
Union

Dieses Symbol ist nur in der Européischen Union gultig.
Bitte treten Sie mit Ihrer Gemeindeverwaltung oder Ihrem Héndler in Kontakt, wenn Sie dieses Produkt
entsorgen méchten, und fragen Sie nach einer Entsorgungsmoglichkeit.
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Informations relatives a I’évacuation des déchets, destinées aux utilisateurs
d’appareils électriques et électroniques (appareils ménagers domestiques)

Lorsque ce symbole figure sur les produits et/ou les documents qui les
accompagnent, cela signifie que les appareils électriques et électroniques ne doivent
pas étre jetés avec les ordures ménageres.
Pour que ces produits subissent un traitement, une récupération et un recyclage
appropriés, envoyez-les dans les points de pré-collecte désignés, ou ils peuvent étre
déposés gratuitement. Dans certains pays, il est possible de renvoyer les produits au
revendeur local en cas d’achat d’'un produit équivalent.
En éliminant correctement ce produit, vous contriburez a la conservation des
_ ressources vitales et a la prévention des éventuels effets négatifs sur I'environnement
et la santé humaine, pouvant étre dus a la manipulation inappropriée des déchets.
Veuillez contacter les autorités locales pour connaitre le point de pré-collecte le plus proche.
Des sanctions peuvent étre appliquées en cas d’élimination incorrecte de ces déchets, conformément a
la [égislation nationale.

Utilisateurs professionnels de I’Union européenne

Pour en savoir plus sur I'élimination des appareils électriques et électroniques, contactez votre
revendeur ou fournisseur.

Informations sur I’évacuation des déchets dans les pays ne faisant pas partie de
I’'Union européenne

Ce symbole n’est reconnu que dans I'Union européenne.
Pour supprimer ce produit, contactez les autorités locales ou votre revendeur afin de connaitre la
procédure d’élimination a suivre.

Informatie over het weggooien van elektrische en elektronische apparatuur
(particulieren)

Dit symbool op de producten en/of de bijbehorende documenten betekent dat
gebruikte elektrische en elektronische producten niet bij het normale huishoudelijke
afval mogen.
Lever deze producten in bij de aangewezen inzamelingspunten, waar ze gratis
worden geaccepteerd en op de juiste manier worden verwerkt, teruggewonnen
en hergebruikt. In sommige landen kunt u uw producten bij een lokale winkelier
inleveren bij de aanschaf van een equivalent nieuw product.
Wanneer u dit product op de juiste manier als afval inlevert, spaart u waardevolle
hulpbronnen en voorkomt u potentiéle negatieve gevolgen voor de volksgezondheid
_ en het milieu, die anders kunnen ontstaan door een onjuiste verwerking van afval.
Neem contact op met uw gemeente voor meer informatie over het dichtstbijzijnde
inzamelingspunt.
Er kunnen boetes gelden voor een onjuiste verwijdering van dit afval, in overeenstemming met de
nationale wetgeving.

Voor zakelijke gebruikers in de Europese Unie

Neem voor het weggooien van elektrische en elektronische apparatuur contact op met uw leverancier
voor verdere informatie.

Informatie over verwijdering van afval in landen buiten de Europese Unie

Dit symbool is alleen geldig in de Europese Unie.
Neem wanneer u dit product wilt weggooien, contact op met de lokale overheid of uw leverancier en
vraag wat de juiste verwijderingsmethode is.
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Informacion sobre la eliminacion para los usuarios de equipos eléctricos y
electrénicos usados (particulares)

La aparicion de este simbolo en un producto y/o en la documentacion adjunta indica
que los productos eléctricos y electronicos usados no deben mezclarse con la basura
doméstica general.
Para que estos productos se sometan a un proceso adecuado de tratamiento,
recuperacion y reciclaje, llévelos a los puntos de recogida designados, donde los
admitiran sin coste alguno. En algunos paises existe también la posibilidad de
devolver los productos a su minorista local al comprar un producto nuevo equivalente.
Si desecha el producto correctamente, estara contribuyendo a preservar valiosos
_ recursos y a evitar cualquier posible efecto negativo en la salud de las personas y
en el medio ambiente que pudiera producirse debido al tratamiento inadecuado de
desechos. Péngase en contacto con su autoridad local para que le informen detalladamente sobre el
punto de recogida designado mas cercano.
De acuerdo con la legislacion nacional, podrian aplicarse multas por la eliminacién incorrecta de estos
desechos.

Para empresas de la Unidn Europea

Si desea desechar equipos eléctricos y electronicos, pongase en contacto con su distribuidor o
proveedor para que le informe detalladamente.

Informacion sobre la eliminacidn en otros paises no pertenecientes a la Union
Europea

Este simbolo solo es valido en la Union Europea.
Si desea desechar este producto, pdngase en contacto con las autoridades locales o con su distribuidor
para que le informen sobre el método correcto de eliminacion.

Informazioni per gli utenti sullo smaltimento di apparecchiature elettriche ed
elettroniche obsolete (per i nuclei familiari privati)

Questo simbolo sui prodotti e/o sulla documentazione di accompagnamento significa
che i prodotti elettrici ed elettronici usati non devono essere mescolati con i rifiuti
domestici generici.
Per un corretto trattamento, recupero e riciclaggio, portare questi prodotti ai punti di
raccolta designati, dove verranno accettati gratuitamente. In alternativa, in alcune
nazioni potrebbe essere possibile restituire i prodotti al rivenditore locale, al momento
dell’acquisto di un nuovo prodotto equivalente.
Uno smaltimento corretto di questo prodotto contribuira a far risparmiare preziose
risorse ed evitare potenziali effetti negativi sulla salute umana e sull’ambiente, che
_ potrebbero derivare, altrimenti, da uno smaltimento inappropriato. Per ulteriori dettagli,
contattare la propria autorita locale o il punto di raccolta designato piu vicino.
In caso di smaltimento errato di questo materiale di scarto, potrebbero venire applicate delle penali, in
base alle leggi nazionali.

Per gli utenti aziendali nell’'Unione Europea

Qualora si desideri smaltire apparecchiature elettriche ed elettroniche, contattare il rivenditore o il
fornitore per ulteriori informazioni.

Informazioni sullo smaltimento in nazioni al di fuori dell’lUnione Europea

Questo simbolo & valido solo nell’Unione Europea.
Qualora si desideri smaltire questo prodotto, contattare le autorita locali o il rivenditore e chiedere
informazioni sul metodo corretto di smaltimento.
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Information om kassering for anvandare av elektrisk & elektronisk utrustning
(privata konsumenter)

Om denna symbol finns pa produkterna och/eller medféljande dokumentation, betyder
det att férbrukade elektriska och elektroniska produkter inte ska blandas med vanliga
hushallssopor.
For korrekt hantering, inhdmtning och atervinning, ska dessa produkter ldmnas pa
atervinningscentraler, dar de tas emot utan kostnad. | vissa lander kan du som ett
alternativ lamna in dina produkter hos aterférséljaren, nar du képer en motsvarande,
ny produkt.
Om denna produkt avyttras korrekt sparas vardefulla resurser och eventuellt negativa
effekter pa den manskliga halsan och milj6én férhindras, vilket kan bli fallet vid felaktig
_ avyttring. Kontakta din lokala myndighet f6r mer information om var din ndrmsta

atervinningsstation finns.

Boter kan tillampas vid felaktig avyttring av dessa sopor, i enlighet med lagstiftningen i landet.

For foretagsanvandare inom den Europeiska gemenskapen

Om ni vill kassera elektrisk eller elektronisk utrustning, vanligen kontakta er aterférsaljare eller
leverantor fér mer information.

Information om kassering i 6vriga lander utanfér den Europeiska gemenskapen

Denna symbol géller bara inom den Europeiska gemenskapen.
Om du vill kassera denna produkt ska du kontakta de lokala myndigheterna eller din aterférséljare, och
fraga om korrekt avyttringsmetod.

Oplysninger til brugerne om afhandelse af elektriske apparater og elektronisk
udstyr (private husholdninger)

Nar produkter og/eller medfelgende dokumenter indeholder dette symbol, betyder
det, at elektriske apparater og elektronisk udstyr ikke ma smides ud sammen med det
almindelige husholdningsaffald.
For at sikre en korrekt behandling, indsamling og genbrug, skal du aflevere disse
produkter pa dertil indrettede indsamlingssteder, hvor de vil blive modtaget uden
ekstra omkostninger. | nogle lande er der ogsa mulighed for, at du kan indlevere dine
produkter hos den lokale forhandler, hvis du keber et nyt og tilsvarende produkt.
Hvis du afhaender dette produkt pa korrekt vis, vil det veere med til at spare pa
de veerdifulde naturlige rastoffer og forhindre eventuelle negative pavirkninger pa
folkesundheden og miljget, hvilket ellers kunne blive felgerne af en forkert handtering
af affaldet. Kontakt de lokale myndigheder for at fa yderligere oplysninger om, hvor du kan finde det
naermeste indsamlingssted.
| visse lande vil en forkert afheendelse af affaldet medfgre en bgdestraf i henhold til de geeldende
bestemmelser pa omradet.

Professionelle brugere i EU

Hvis du ensker at smide elekiriske apparater eller elektronisk udstyr ud, skal du kontakte din forhandler
eller leverander for at fa yderligere oplysninger.

Oplysninger om afhandelse i lande uden for EU

Dette symbol er kun gyldigt i EU.
Hvis du egnsker at afhaende dette produkt, skal du rette henvendelse til de lokale myndigheder eller din
forhandler. Her kan du fa oplysninger om, hvordan du bedst kommer af med produktet.
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Informasjon for brukerne om kassering av elektrisk og elektronisk utstyr (private
husholdninger)

Nar et produkt og/eller medfalgende dokumenter er merket med dette symbolet, betyr
det at det elektriske eller elektroniske utstyret ikke bar avhendes sammen med vanlig
husholdningsavfall.
For at utstyret som skal avhendes skal bli behandlet, gjenvunnet og resirkulert pa
riktig mate, ma du bringe det til neermeste innsamlingssted eller gjenvinningsstasjon.
| enkelte land kan du alternativt returnere produktene dine til den lokale forhandleren,
eventuelt mot kjop av et tilsvarende nytt produkt.
Hvis du avhender dette produktet pa riktig mate, bidrar du til & bevare verdifulle
ressurser og til & motvirke de negative virkningene pa miljget og folks helse som kan
_ forarsakes av feilaktig avfallsbehandling. Ta kontakt med de lokale myndigheter hvis
du gnsker ytterligere informasjon om ditt neermeste innsamlingspunkt.
I noen land kan feil avhending av dette utstyret medfere en bot, alt avhengig av nasjonale lover og
regler.

For bedriftskunder i EU

Hvis du gnsker & avhende elektrisk og elektronisk utstyr, ma du kontakte forhandleren eller leverandgren
din for & f& mer informasjon.

Informasjon om kassering i land utenfor EU

Dette symbolet er kun gyldig i EU.
Hvis du ensker & avhende dette produktet, ma du ta kontakt med forhandleren eller de lokale
myndigheter og sperre dem om hvordan det skal avhendes pa riktig mate.

Tietoja sahko- ja elektroniikkalaitteiden havittamisesta (kotitaloudet)

Tama symboli tuotteissa ja/tai niiden kayttdohjeissa osoittaa, etta kaytettyja sahko- ja
elektroniikkalaitteita ei saa havittda tavallisen kotitalousjatteen mukana.

Jotta laitteet késitelldan asianmukaisesti, toimita ne kierratyspisteisiin, jotka
vastaanottavat téllaisia laitteita joko ilmaiseksi tai maksua vastaan. Joissakin maissa
kuluttajat voivat myds palauttaa kaytetyt laitteet paikalliselle jalleenmyyijélle, jos he
ostavat tilalle uuden vastaavanlaisen tuotteen.

Taman tuotteen asianmukainen havittdminen saéstaa luonnonvaroja ja estaa
mahdollisesti muutoin syntyvid ymparisté- ja terveysongelmia. L&histolla sijaitsevista
kierratyspisteisté saa lisatietoja paikallisilta viranomaisilta.

Laissa saattaa olla méératty rangaistus jatteiden epdasianmukaisesta kasittelysta.

Yrityskayttajat Euroopan unionissa
Jos haluat havittda sahko- ja elektroniikkalaitteita, kysy lisétietoja jalleenmyyijaltd tai tavarantoimittajalta.

Tietoja jatteiden kasittelysta Euroopan unionin ulkopuolella
Tama symboli on kéytdsséa vain Euroopan unionissa.

Jos haluat havittda tdman tuotteen, tiedustele oikeaa havitystapaa paikallisilta viranomaisilta tai
jalleenmyyijalta.
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