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lhre Anforderungen vereint mit
unserem Qualitatsbewusstsein:
es entstand die neue Kochserie
Queen 700!

dreiseitiger Spritzschutz im Zubehér

Uber 300 Katalog-Standardmodelle sowie Sonderlésungen
sind verflgbar.

Eine starkere Arbeitsplatte 15/10 mit Scotch
Brite Finish, dazu die wasserdichten Bedien-
knopfe aus zwei Elementen zur Ver-
meidung des Eindringens von
Verunreinigungen ergeben eine
Vielzahl an Kombinationsmaog-
lichkeiten.

Die einzelnen Module lassen sich
sowohl als Einzelgerdte oder auch
Blockaufstellung kombinieren.

Die Tischversionen lassen sich mit
diversem Zubehdr ausstattbaren
Unterbauten (auch in Hygieneaus-
fihrung H2 moglich) kombinieren.

Der neue vorne entlang laufende
Handlauf hat nicht nur einen starken
asthetischen Eindruck sondern weist auch
funktional viele Vorteile auf.

Die innovativen eingelassenen Handgriffe der Tren sind
mit selbstschlielSenden Scharnieren ausgestattet.

Unterbauschubladen GN1/1 mit
eingelassenen Handgriffen
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Ergonomisches Design zur
einfachen Reinigung

Getrdnkeschublade

Ergonomische Reglerknépfe
auf schrédger Bedienblende

o0 0000
0 000000000

Wasserdichte Bedienknépfe

Ausziige mit Handgriff "

Massiver Handgriff
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Artikel Abmessung mm Leistung EURO
PCGV71Q 2-Flammen-Gasherd mit offenem Unterbau 400 x 700 x 870 10,5 kW 1.385,—
Brennerbestlickung 1x 3,5+ 1x7 kW
PCG71Q Tischgerdt 2 Flammen 400 x 700 x 250 10,5 kW 1.065,—
PCGV72Q 4-Flammen-Gasherd mit offenem Unterbau 800x 700 x 870 21,9 kW 2025~
Brennerbestlickung 1x3,5+2x5,7 4+ 1x7 kW
PCG72Q Tischgerdt 4 Flammen 800 x 700 x 250 21,9 kw 1.645,—
PCGV73Q 6-Flammen-Gasherd mit offenem Unterbau 1200 x 700 x 870 32,4 kW 2.699,—
Brennerbestlickung 2x 3,5+ 2x5,7 4+ 2 x7 kW
PCG73Q Tischgerdt 6 Flammen 1200 x 700 x 250 32,4 kW 2.399,-
PCGV74Q 8-Flammen-Gasherd mit offenem Unterbau 1600 x 700 x 870 43,8 kW 3495~
Brennerbestlickung 2 x3,5+4x5,7 4+ 2 x7 kW
PCG74Q Tischgerdt 8 Flammen 1600 x 700 x 250 43,8 kW 2.999,-

Die Gasherde der Serie 700Q sind in sehr vielen Ausfiihrungen erhdiltlich: als Tischmodelle, als Standgerdt mit
Unterschrank oder als Standgerdt mit Backofen. Die Gasherde Baron sind mit einer in einem Stiick versiegelten
und formgepressten Oberplatte ausgestattet. Die abnehmbare Frontblende sorgt fiir servicefreundlichen Zugriff,
‘ die geschwungene Form sowie die ergonomisch schrdggestellten Knebel reduzieren Schmutzablagerungen.
— Hochleistungsfédhige Brenner aus Gusseisen (3,5; 5,7 und 7 kW).



KOCHTECHNIK | SERIE 700Q b

GASHERDE
MIT GASBACKOFEN
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Artikel Abmessung mm Leistung EURO
CFG72Q 4-Flammen-Gasherd mit Gasbackofen 800 x 700 x 870 28,4 kW 3.065,—

Brennerbestlickung 1x3,5+2x5,7 4 1x7 kW

Gasbackofen 530 x 530 x 300 mm, 6,5 kW
CFG73Q 6-Flammen-Gasherd mit Gasbackofen 1200 x 700 x 870 38,9 kW 3929~

und Neutralschrank GN1/1

Brennerbestlickung 2 x 3,5+ 2x5,7 +2x7 kW

Gasbackofen 530 x 530 x 300 mm, 6,5 kW
CFG73LQ 6-Flammen-Gasherd mit Jumbo-Gasbackofen 1200 x 700 x 870 40,4 kW 3,999,

Brennerbestlickung 2 x 3,5+ 2x5,7 +2x7 kW

Jumbo-Gasbackofen 790 x 500 x 396 mm, 8,0 kW
CFG74Q 8-Flammen-Gasherd mit 2 x Gasbackofen 1600 x 700 x 870 56,8 kW 5.345~

Brennerbestlickung 2 x 3,5+ 4x5,7 +2x7 kW
2 x Gasbackofen je 530 x 530 x 300 mm, 13 kW

Gasherde siehe Seite 70. Der Garraum beim Gasbackofen ist wéirmeisoliert und mit 3 Umkippschutzfiihrungen
fiir GN-Behdilter 2/1 ausgeriistet (Ausnahme Version mit Jumbo-Ofen). Die Backmuffel hat einen
Strahlungsboden aus Gusseisen von groBer Dicke fiir eine effiziente Wdrmeverteilung. Tiir und Gegentiir aus

‘ Edelstahl, perfekt isoliert und auf starken, selbstnivellierenden Scharnieren montiert. Ergonomische Griffleiste
liber die ganze Ldnge (wirmeisoliert). Brenner mit stabilisierter Flamme unter dem Boden, Ziindbrenner mit
Piezo-Ziindung oder Handztindung. Sicherheitsgasventil mit Thermoelement und Thermostatiiberwachung der
Temperatur von 110-330 °C.
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Artikel Abmessung mm Leistung EURO
CFGE72Q 4-Flammen-Gasherd mit Elektrobackofen 800x 700 x 870 21,9 kw 3375~

Brennerbestlickung 1x3,5+2x5,7 4 1x7 kW

Elektrobackofen 530 x 530 x 300 mm 9 6,0 KW / 400V
CFGE73Q 6-Flammen-Gasherd mit Elektrobackofen 1200 x 700 x 870 32,4 kW 4225~

und Neutralschrank GN1/1

Brennerbestlickung 2 x 3,5+ 2x5,7 +2x7 kW

Elektrobackofen 530 x 530 x 300 mm e 6,0 KW / 400V
CFGE74Q 8-Flammen-Gasherd mit 2 x Elektrobackofen 1600 x 700 x 870 43,8 kW 5.999,~

Brennerbestlickung 2x3,5+4x5,7 4+ 2 x7 kW

2 x Elektrobackofen je 530 x 530 x 300 mm, e

je 6kW/400V 12,0 kW / 400V

Gasherde siehe Seite 70. Der Garraum beim Elektrobackofen ist wérmeisoliert und mit 3 Umkippschutz-
fiihrungen fiir GN-Behdilter 2/1 ausgertistet. Ergonomische Griffleiste tiber die ganze Ldnge (wédrmeisoliert).
Heizkdrper aus Edelstahl mit unabhdngiger Regulierung fiir Ober- und Unterhitze der Garkammer,
‘ Thermostatiiberwachung der Temperatur in der Garkammer von 100- 300 °C, Kontrollleuchte zur Anzeige
> ,Gerdt unter Spannung’; Kontrollleuchte zur Anzeige des Erreichens der eingestellten Temperatur.
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7BA

826330160

PRL7

PRR7

KR71

7WOK

TF720
TF740
TF760

GF7

GF7L

110006
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Abmessung mm

Edelstahl-Schale zum Auflegen auf die Oberplatte.
Nach Arbeitsende einfach abnehmen und in die Spilmaschine.
Auch bei bestehenden Gerdten nachrstbar.

CNS-Schieberost fiir 2 Brenner 390 x 580
Fortkochplatte glatt, fir 1 Brenner 350 %270 x 60
Fortkochplatte gerillt, fiir 1 Brenner 350x 270 x 60

Warmekassette fir Neutralfach, 30-90°C e 350 x 550 x 50

Aufsatzring aus Edelstahl fir Wok-Pfanne

CNS-Backblech fiir Backofen 530x530x20
CNS-Backblech fiir Backofen 530x 530 x40
CNS-Backblech fiir Backofen 530 x 530 x 60
Backofenrost verchromt GN1/1 530x 530
Backofenrost verchromt flir Jumbo-Backofen 785 x 530

Kaminabdeckung 400

Leistung

0,7 kW /230V

EURO

225~

185~

165~

185~

265~

205~

97~
105~
114,-

37~

99~

25~



CHINA-HERDE WOK

2 mm Arbeitsplatte CNS18/10 mit eingearbeiteter
Kochmulde mit Ablauf (22 mm)

Schwere Gusswokmulde 100 mm hoch
Fettauffangschublade unter der Brennermulde

Mit Zindflammenbrenner und extrastarkem Brenner
LY
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Artikel Abmessung mm Leistung EURO

PCGVW71Q  Wok-Gasherd mit Mulde 600 x 700 x 870 10,0 kW 2499,
und extrastarkem Warzenbrenner
1x 10,0 kW
mit offenem Unterbau

PCGVW71PQ  Wok-Gasherd mit Mulde 600 x 700 x 870 14,0 kW 2515~
und extrastarkem Warzenbrenner
1x 14,0 kW
mit offenem Unterbau

PCGVW72Q  Wok-Gasherd mit Mulde 1000 x 700 x 870 20,0 kw 3.599,-
und extrastarkem Warzenbrenner
2x10,0 kW
mit offenem Unterbau

PCGVW72PQ Wok-Gasherd mit Mulde 1000 x 700 x 870 28,0 kw 3615~
und extrastarkem Warzenbrenner
2x 14,0 kW
mit offenem Unterbau

Gerdte mit mehr Brennern auf Anfrage jederzeit méglich!

Fiir die asiatische Kiiche haben wir nun endlich auch China-Herde im Sortiment. Die Oberplatte ist aus einem

Stiick gefertigt mit einem speziellen Warzenbrenner, der ohne Werkzeug herausnehmbar ist. Fettauffangschale

unter der Brennermulde. Die Brenner sind mit Ziindflamme ausgestattet sowie thermoelektrisch gesichert.
‘ Weitere China-Herde mit komplett offenem Unterbau konnen auf Anfrage angeboten werden.
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HERDE ELEKTRO
AUCH MIT
ELEKTROBACKOFEN
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Artikel Abmessung mm Leistung EURO

PCEV71Q 2-Platten-Elektroherd mit offenem Unterbau 400 x 700 x 870 52 kW / 400V 1.345,~
2 runde Platten a 2,6 kW

PCE71Q Tischgerdt 2 runde Platten 400 x 700 x 250 52 kW /400V 995,-

PCEV72Q 4-Platten-Elektroherd mit offenem Unterbau 800x 700x 870 10,4 kW / 400V 1.899,~
4 runde Platten a 2,6 kW

PCE72Q Tischgerdt 4 runde Platten 800 x 700 x 250 104 kW / 400V 1.545,~

PCEV73Q 6-Platten-Elektroherd mit offenem Unterbau 1200 x 700 x 870 156 kw / 400V 2445~
6 runde Platten a 2,6 kW

PCE73Q Tischgerat 6 runde Platten 1200 x 700 x 250 15,6 kW / 400V 1.845,-

PCEVQ71Q 2-Platten-Elektroherd mit offenem Unterbau 400 x 700 x 870 52 kW /400V 1.815-
2 quadratische Platten a 2,6 kW

PCEQ71Q Tischgerat 2 quadratische Platten 400 x 700 x 250 52 kW / 400V 1.499,—

PCEVQ72Q 4-Platten-Elektroherd mit offenem Unterbau 800 x 700 x 870 10,4 kW / 400V 2845~
4 quadratische Platten a 2,6 kW

PCEQ72Q Tischgerdt 4 quadratische Platten 800 x 700 x 250 10,4 kW / 400V 2.399,-

P

Die Elektroherde mit Elektrobackofen der Serie 700Q sind mit einer in einem Stiick versiegelten und

formgepressten Oberplatte ausgestattet. Die abnehmbare Frontblende sorgt fiir servicefreundlichen Zugriff, die

geschwungene Form sowie die ergonomisch schriggestellten Knebel reduzieren Schmutzablagerungen.

Hochleistungsfihige Kochplatten mit Sicherheitsthermostat.
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Artikel Abmessung mm Leistung EURO
CFE72Q 4-Platten-Elektroherd mit Elektrobackofen 6,0 kW 800 x 700 x 870 16,4 kW / 400V 3.199,—-
530 x 530 x 300 mm Backofenmuffel
4 runde Platten a 2,6 kW
CFE73Q 6-Platten-Elektroherd mit Elektrobackofen 6,0 kW 1200 x 700 x 870 21,6 kW / 400V 3.999,-
530 x 530 x 300 mm Backofenmuffel
6 runde Platten a 2,6 kW

sowie Abstellschrank GN1/1

CFEQ72Q 4-Platten-Elektroherd mit Elektrobackofen 6,0 kW 800 x700 x 870 16,4 kW / 400V 3.999,-
530 x 530 x 300 mm Backofenmuffel
4 quadratische Platten a 2,6 kW

CFEQ73Q 6-Platten-Elektroherd mit Elektrobackofen 6,0 kW 1200 x 700 x 870 21,6 kW / 400V 5025~
530 x 530 x 300 mm Backofenmuffel
6 quatdratische Platten a 2,6 kW
sowie Abstellschrank GN 1/1

Der Garraum beim Elektrobackofen ist wéirmeisoliert und mit 3 Umkippschutzfiihrungen ausgeriistet.
Ergonomische Griffleiste (iber die ganze Ldnge (wdrmeisoliert), Heizkorper aus Edelstahl mit unabhdngiger
Regulierung fiir Ober- und Unterhitze der Garkammer, Thermostatiiberwachung der Temperatur in der

‘ Garkammer von 100 °C bis 300 °C, Kontrollleuchte zur Anzeige ,Gerdt unter Spannung’; Kontrollleuchte zur
Anzeige des Erreichens der eingestellten Temperatur.




CERANHERD
AUCH MIT
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Artikel Abmessung mm Leistung EURO
PVEV71Q 2-Kochzonen-Ceranherd 400 x 700 x 870 50kW / 400V 2115~
mit offenem Unterbau
je Kochzone 2,5 kW
PVE71Q Tischgerdt 2 Kochzonen 400 x 700 x 250 50kW /400V 1.885.—
je Kochzone 2,5 kW
PVEV72Q 4-Kochzonen-Elektroherd 800 x 700 x 870 10,0 kW / 400V 3.075~
mit offenem Unterbau
je Kochzone 2,5 kW
PVE72Q Tischgerat 4 Kochzonen 800 x 700 x 250 10,0 kW / 400V 2.799,-
je Kochzone 2,5 kW
PFE72Q 4-Kochzonen-Elektroherd mit Elektrobackofen 800 x 700 x 870 16,0 kW / 400V 4595~
je Kochzone 2,5 kW

mit Elektrobackofen 6,0 kW /400 V
530 x 530 x 300 mm Backmuffel

Die Ceranherde haben Kochfelder aus schwer zerbrechlicher, wasserdichter Glaskeramik. Die einzelnen Kochzonen
sind durch Siebdruck gekennzeichnet. Die Temperatureinstellung von 70 bis 450 °C erfolgt (iber ein Thermostat. Das
Gerdt verfiigt tiber Kontrollleuchten zur Anzeige der Aktivierung der Beheizung sowie des Vorhandenseins von
‘ Restwdrme. Die abnehmbare Frontblende sorgt fiir servicefreundlichen Zugriff. Der Garraum beim Elektrobackofen
> ist wdrmeisoliert und mit 3 Umkippschutzfiihrungen ausgeriistet. Unabhdngige Regulierung fiir Ober- und
Unterhitze, Thermostatiiberwachung der Temperatur in der Garkammer von 100 °C bis 300 °C.
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PCIVW71Q

PCIW71Q

PCIV71Q

PCI71Q

PCIV71-5Q

PCI71-5Q

PCIV72Q

PCI72Q

PCIV72-5Q

PCl72-5Q

PCIV73Q

PCI73Q

PCIVBFE72Q
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Induktionswok mit offenem Unterbau
Wok 300 mm
Tischgerdt

Induktionsherd mit offenem Unterbau
2 Kochzonen a 3,5 kW
Tischgerat

Induktionswok mit offenem Unterbau
2 Kochzonen a 5,0 kW
Tischgerat

Induktionsherd mit offenem Unterbau
4 Kochonen a 3,5 kW
Tischgerat

Induktionsherd mit offenem Unterbau
4 Kochonen a 5,0 kW
Tischgerdt

Induktionsherd mit offenem Unterbau
6 Kochzonen a 3,5 kW
Tischgerdt

Induktionsherd

mit Elektrobackofen 6,0 kW
Backmuffel 530 x 530 x 300 mm
4 Kochonen a 5,0 kW

O

INDUKTIONSHERDE
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Abmessung mm Leistung
400 x 700 x 870 50kW/400V
400 x 700 x 250 50kW /400V
400 x 700 x 870 7,0 kW /400V
400 x 700 x 250 7,0 kW /400V
400 x 700 x 870 10,0 kW / 400V
400 x 700 x 250 10,0 kW / 400V
800 x 700 x 870 14,0 kW / 400V
800 x 700 x 250 14,0 kW / 400V
800 x 700 x 870 20,0 kW / 400V
800 x 700 x 250 20,0 kW / 400V
1200 x 700 x 870 21,0 kW / 400V
1200 x 700 x 250 21,0 kW / 400V
800 x 700 x 870 26,0 kW / 400V

EURO

4735~

4.359,~

6.199,-

5925~

6.459,~

6.199,~

9.049,~

8599~

9.699,~

9.259~

14.999,~

14.499,~

13.299,~

Die Induktionsherde der Serie 700 haben Kochfelder aus schwer zerbrechlicher, wasserdichter Glaskeramik. Die
einzelnen Kochzonen sind durch Siebdruck gekennzeichnet. Die Leistung eines einzelnen Kochfelds betrégt 3,5 kW

bzw. 5,0 kW. Das Gerit verfiigt auBerdem (iber eine Kombi-Kontrollleuchte zur Anzeige der Aktivierung der

Beheizung und der Fehlercodeausgabe. Die abnehmbare Frontblende sorgt fiir servicefreundlichen Zugriff, die

geschwungene Form sowie die ergonomisch schrdggestellten Knebel reduzieren Schmutzablagerungen.

Sonderbauten bzw. anderes Design sind auf Anfrage méglich.



FLACHEN-
INDUKTIONSHERDE

.
!
1 Ll .
H a0
]
I
]
!
u
b
9.5 48
106
Artikel Abmessung mm Leistung EURO
PCIV71-FQ Flachen-Induktionsherd || 400 x 700 x 870 10,5 kW / 400V 7.599,~
mit offenem Unterbau 2t 35
3 Kochzonen a 3,5 kW
PCIV72-FQ Flachen-Induktionsherd 800 x 700 x 870 21,0 kW / 400V 13.045,—
) 260 x135
mit offenem Unterbau
6 Kochzonen a 3,5 kW
PCIV72-FRQ  Flachen-Induktionsherd 800 x 700 x 870 17,5kW /400V 12.145,~
) 260 x135
mit offenem Unterbau 5 ;zo
3 Kochzonen a 3,5 kW und
2 Kochzonen a 3,5 kW
PCIV73-FRQ Flachen-Induktionsherd 1200 x 700 x 870 28,0 kW / 400V 16.199,-
mit offenem Unterbau 2;";;35
Mit 3 Kochzonen a 3,5 kW Flache

4 Kochzonen a 3,5 kW

Die Fldichen-Induktionsherde der Serie 700Q haben Kochfelder aus schwer zerbrechlicher, wasserdichter
Glaskeramik. Die einzelnen Kochzonen sind durch Siebdruck gekennzeichnet. Die Leistung eines einzelnen
Kochfelds betrdigt 3,5 kW. Das Gerdit verfiigt aulBerdem (iber eine Kombi-Kontrollleuchte zur Anzeige der
‘ Aktivierung der Beheizung und der Fehlercodeausgabe . Die abnehmbare Frontblende sorgt fiir
— servicefreundlichen Zugriff, die geschwungene Form sowie die ergonomisch schriggestellten Knebel reduzieren
Schmutzablagerungen. Sonderbauten bzw. anderes Design sind auf Anfrage méglich.
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TPGV72Q

TPG72Q

TPGMV72Q

TPGM72Q

TPGV73Q

TPG73Q
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GLUHPLATTENHERDE
GAS
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Abmessung mm Leistung EURO
Gasgluhplattenherd mit offenem Unterbau 800 x 700 x 870 12,0 kW 2464~
Tischgerdt 800 x 700 x 250 12,0 kW 2.140,~
Gasglihplattenherd mit offenem Unterbau 800 x 700 x 870 16,5 kW 2.859,-
> Gluhplatte + 2 Brenner 1x3,5+ 1x 7,0 kW

Tischgerat 800 x 700 x 250 16,5 kW 2465,
Gasgluhplattenherd mit offenem Unterbau 1200 x 700 x 870 22,5 kw 3213~
Tischgerdt 1200 x 700 x 250 22,5 kw 2835~

TPGV73RQ
Auch andere Varianten méglich!

Die Gliihplattenherde Gas der Serie 700Q verfiigen (iber einen zentralen hochleistungsfdhigen Brenner. Im
Zentrum (mit abnehmbarer Mittelscheibe) erreicht der Anwender Temperaturen bis 500°C. Die Temperatur
nimmt nach auBBen hin ab, wodurch sich diese Bereiche ideal zum langsamen Garen und Warmhalten von
Speisen eignen. Die Gasmodelle bestehen aus einer geschliffenen Gusseisenplatte mit Gasbrenner mit
Piezoziindung. Die abnehmbare Frontblende sorgt fiir servicefreundlichen Zugriff, die geschwungene Form
sowie die ergonomisch schrdggestellten Knebel reduzieren Schmutzablagerungen.
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GLUHPLATTENHERDE
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Artikel Abmessung mm Leistung EURO
TPFG72Q Gasgluhplattenherd 800 x 700 x 870 18,5 kW 3.370,-
mit Gasbackofen 6,5 kW
Backmuffel 530 x 530 x 300 mm &
TPFGE72Q Gasgliihplattenherd 800 x 700 x 870 12,0 kW 3.585,~
mit Elektrobackofen 6,0 kW / 400V e 6,0 KW / 400V
Backmuffel 530 x 530 x 300 mm
TPFG73Q Gasgluhplattenherd links mit 2 Brennern 1200 x 700 x 870 29,0 kw 4.495,—
1x3541x5,7kW
mit Gasbackofen 6,5 kW &
Backmuffel 530 x 530 x 300 mm
TPFGE73Q Gasglihplattenherd links mit 2 Brennern 1200 x 700 x 870 22,5 kw 4.555,~
1x3,54 1x57kW
mit Elektrobackofen 6,0 kW / 400V 9 6,0 KW / 400V

Backmuffel 530 x 530 x 300 mm

Die Gliihplattenherde Gas mit Backofen verfiigen tiber einen zentralen hochleistungsfdhigen Brenner. Im Zentrum
(mit abnehmbarer Mittelscheibe) erreicht der Anwender Temperaturen bis 500 °C. Die Temperatur nimmt nach
aufBen hin ab, wodurch sich diese Bereiche ideal zum langsamen Garen und Warmhalten von Speisen eignen. Die
Gasmodelle bestehen aus einer geschliffenen Gusseisenplatte mit Gasbrenner mit Piezoziindung. Der Garraum
beim Gasbackofen ist wirmeisoliert. Die Backmuffel hat einen Strahlungsboden aus Gusseisen von grofer Dicke
fiir eine effiziente Wdrmeverteilung. Die Tiiren sind aus Edelstahl und auf selbstnivellierenden Scharnieren montiert.
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GLUHPLATTENHERDE
ELEKTRO
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Artikel Abmessung mm Leistung EURO
TPEV72Q Elektrogliihplattenherd 800 x 700 x 870 10,0 kW / 400V 3485~

mit offenem Unterbau

TPE72Q Tischgerdt 800 x 700 x 250 10,0 kW / 400V 3.105,—
TPFEE72Q Elektrogliihplattenherd 800 x 700 x 870 16,0 kW / 400V 4.679,~

mit Elektro-Backofen 6,0 kW
Backmuffel 530 x 530 x 300 mm

Die Gliihplattenherde Elektro der Serie 700Q verfiigen (iber 4 Heizzonen mit je einer Heizung. Die Kochplatte ist
unverformbar und eignet sich auch fiir das direkte Kochen. Eine umlaufende Fettauffangrinne mit Ablaufloch sorgt
fiir sauberes Arbeiten. Die Modelle mit Elektrobackofen verfiigen (iber HeizkGrper aus Edelstahl an der Oberseite
und unter dem Boden der Backkammer. Die abnehmbare Frontblende sorgt fiir servicefreundlichen Zugriff, die
geschwungene Form sowie die ergonomisch schrdggestellten Knebel reduzieren Schmutzablagerungen.

. CURRYWURSTBRATER
ELEKTRO

FTLEVY715Q

FTLEY715Q

Currywurstbrater Elektro 600 x 700 x 870 7,5 kW /400V 2995~
Bratflache 545 x 500 mm
Tischgerat 600 x 700 x 250 7,5kW / 400V 2.565,-

Ihre Bratplatte speziell Fiir Currywurst, Schaschlik, Schnitzel etc., eben fiir alle Produkte die in Ol braten miissen.
Durch die 12 mm abgesenkte Bratflciche entsteht ein Olbad, das zur Reinigung (iber den integrierten
Olabla8hahn leicht abgelassen werden kann.
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BRAT- UND GRIDDLE-
PLATTEN GAS

3 regelbare Heizzonen
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Artikel Abmessung mm Leistung EURO
glatte Grillfliche
FTLGV71Q Gas-Griddleplatte mit offenem Unterbau 400 x 700 x 870 6,5 kW 1.809,~
FTLG71Q Tischgerat 400 x 700 x 250 6,5 kW 1535~
FTLGV72Q Gas-Griddleplatte mit offenem Unterbau 800 x 700 x 870 13,0 kW 2.395,-
FTLG72Q Tischgerat 800 x 700 x 250 13,0 kW 2.025,-
FTLGV73Q Gas-Griddleplatte mit offenem Unterbau 1200 x 700 x 870 19,5 kW 5045~
3 regelbare Heizzonen

FTLG73Q Tischgerat 1200 x 700 x 250 19,5 kW 4345~
// // glatte Grillfliche hartverchromt
FTLGVC71Q  Gas-Griddleplatte mit offenem Unterbau 400 x 700 x 870 6,5 kW 2.305,~
FTLGC71Q Tischgerat 400 x 700 x 250 6,5 kW 1.950,—-
FTLGVC72Q  Gas-Griddleplatte mit offenem Unterbau 800 x 700 x 870 13,0 kW 3.255-
FTLGC72Q Tischgerat 800 x 700 x 250 13,0 kW 2942,
FTLGVC73Q  Gas-Griddleplatte mit offenem Unterbau 1200 x 700 x 870 19,5 kw 5250~
FTLGC73Q Tischgerat 1200 x 700 x 250 19,5 kW 4.555,~

.

Die Bratplatten Gas der Serie 700Q eignen sich zum Braten groer Mengen bei gleichmdBiger Temperatur. Die

Gasmodelle sind mit Gasbrenner mit Piezoziindung ausgestattet und regeln von 200 °C bis 400 °C. Die

hartverchromten Modelle sind mit einem Thermostatventil zur Regelung der Temperatur im Bereich 100 °C bis
280 °C ausgestattet. Die abnehmbare Frontblende sorgt fiir servicefreundlichen Zugriff, die geschwungene Form
sowie die ergonomisch schrdggestellten Knebel reduzieren Schmutzablagerungen.
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Artikel Abmessung mm Leistung EURO
1/3 Grillflache gerillt, 2/3 Grillflache glatt

FTLRGV72Q  Brat- und Griddleplatten mit offenem Unterbau 800 x 700 x 870 13,0 kW 2395~

FTLRG72Q Tischgerat 800 x 700 x 250 13,0 kw 2.035,-

FTLRGV73Q  Brat- und Griddleplatten mit offenem Unterbau 1200 x 700 x 870 19,5 kW 4990,
3 regelbare Heizzonen

FTLRG73Q Tischgerat 1200 x 700 x 250 19,5 kW 4305~

// 1/3 Grillflache gerillt, 2/3 Grillflache glatt hartverchromt

FTLRGVC72Q Brat- und Griddleplatten mit offenem Unterbau 800 x 700 x 870 13,0 kW 3499,

FTLRGC72Q  Tischgerat 800 x 700 x 250 13,0 kw 3115~

FTLRGVC73Q Brat- und Griddleplatten mit offenem Unterbau 1200 x 700 x 870 19,5 kW 5.355-
3 regelbare Heizzonen, hartverchromt

FTLRGC73Q  Tischgerat 1200 x 700 x 250 19,5 kW 4.655,~
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BRAT- UND GRIDDLE-
PLATTEN ELEKTRO
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Artikel Abmessung mm Leistung EURO
’ glatte Grillflache
FTLEV71Q Elektro-Griddleplatte mit offenem Unterbau 400 x 700 x 870 54 kW / 400V 1.805,~
FTLE71Q Tischgerat 400 x 700 x 250 54 kW /400V 1.486,~
FTLEV715Q  Elektro-Griddleplatte mit offenem Unterbau 600 x 700 x 870 7,5 kW /400V 2.460,-
FTLE715Q Tischgerat 600 x 700 x 250 7,5kW /400V 2.148,—
FTLEV72Q Elektro-Griddleplatte mit offenem Unterbau 800 x 700 x 870 10,8 kW / 400V 2522~
FTLE72Q Tischgerat 800 x 700 x 250 10,8 kW / 400V 2185~
FTLEV73Q Elektro-Griddleplatte mit offenem Unterbau 1200 x 700 x 870 16,2 kW / 400V 5.065,~
3 regelbare Heizzonen
FTLE73Q Tischgerdt 1200 x 700 x 250 16,2 kW /400V 4365~
// // glatte Grillfliche hartverchromt
FTLEVC71Q  Elektro-Griddleplatte mit offenem Unterbau 400 x 700 x 870 54 kW /400V 2.288,~
FTLEC71Q Tischgerdt 400 x 700 x 250 54 kW /400V 1.981,-
FTLEVC715Q  Elektro-Griddleplatte mit offenem Unterbau 600 x 700 x 870 7,5kW /400V 2.886,—
FTLEC715Q  Tischgerdt 600 x 700 x 250 7,5 kW /400V 2480~
FTLEVC72Q Elektro-Griddleplatte mit offenem Unterbau 800 x 700 x 870 10,8 kW / 400V 3.192,-
FTLEC72Q Tischgerat 800 x 700 x 250 10,8 kW / 400V 2.779,~
FTLEVC73Q  Elektro-Griddleplatte mit offenem Unterbau 1200 x 700 x 870 16,2 kW / 400V 5275~
3 regelbare Heizzonen

FTLEC73Q Tischgerat 1200 x 700 x 250 16,2 kW / 400V 4575~

Die Bratplatten Elektro der Serie 700Q eignen sich zum Braten groer Mengen bei gleichmdBiger Temperatur.
Die Elektromodelle verfiigen tiber gepanzerte Edelstahlheizk6rper mit erhGhter Leistung. Die hartverchromten
Modelle sind mit einem Thermostatventil zur Regelung der Temperatur im Bereich 100 °C bis 280 °C ausgestattet.

‘ Die abnehmbare Frontblende sorgt fiir servicefreundlichen Zugriff, die geschwungene Form sowie die
ergonomisch schréggestellten Knebel reduzieren Schmutzablagerungen.
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Artikel Abmessung mm Leistung EURO
1/3 Grillflache gerillt, 2/3 Grillflache glatt
FTLREV715Q  Elektro-Griddleplatte mit offenem Unterbau 600 x 700 x 870 7,5kW / 400V 2470~
FTLRE715Q  Tischgerat 600 x 700 x 250 7,5kW/ 400V 2.200,-
FTLREV72Q  Elektro-Griddleplatte mit offenem Unterbau 800 x 700 x 870 10,8 kW / 400V 2574~
FTLRE72Q Tischgerat 800 x 700 x 250 10,8 KW / 400V 2.245,—
FTLREV73Q  Elektro-Griddleplatte mit offenem Unterbau 1200 x 700 x 870 16,2 kW / 400V 4.960,-
3 regelbare Heizzonen
FTLRE73Q Tischgerat 1200 x 700 x 250 16,2 KW / 400V 4.365,~
// 1/3 Grillflache gerillt, 2/3 Grillflache glatt hartverchromt
FTLREVC715Q Elektro-Griddleplatte mit offenem Unterbau 600 x 700 x 870 7,5kW / 400V 2955~
FTLREC715Q  Tischgerat 600 x 700 x 250 7,5 kW /400V 2.705,~
FTLREVC72Q  Elektro-Griddleplatte mit offenem Unterbau 800 x 700 x 870 10,8 kW /400V 3.165,-
FTLREC72Q Tischgerdt 800 x 700 x 250 10,8 KW / 400V 2.775~
FTLREVC73Q  Elektro-Griddleplatte mit offenem Unterbau 1200 x 700 x 870 16,2 KW / 400V 5375~
3 regelbare Heizzonen
FTLREC73Q Tischgerat 1200 x 700 x 250 16,2 KW / 400V 4.679,~
Zubehor
TPFN7 Stopfen 110,-
XFTP4 Spritzschutz fir Bratplatten 400 mm Breite 365 x400x 150 145,-
XFTP6 Spritzschutz flr Bratplatten 600 mm Breite 565 x400 x 150 160,—
XFTP8 Spritzschutz flr Bratplatten 800 mm Breite 765 x 400 x 150 175,-
XFTP12 Spritzschutz fiir Bratplatten 1200 mm Breite 1165 x 400 x 150 305,-
RASL Schaber firr glatte hartverchromte Bratplatte (mit austauschbarer Lippe) 95~
RASR Schaber fir gerillte Bratplatte 60,~
Reinigung Reinigungsmittel zur Reinigung aller Grillplatten und Bratpfannen 5 Liter 89~
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Artikel Abmessung mm Leistung EURO
FRG70-7Q Gasfriteuse 200 x 700 x 870 5,8 kW 2.575~
1 Becken 71
mit Fettauffangbehdlter im Unterbau
FRG71-15Q Gasfriteuse 400 x 700 x 870 13,0 kw 2475~
1 Becken 151
mit Fettauffangbehdlter im Unterbau
FRG715-10Q  Gasfriteuse 600 x 700 x 870 19,0 kw 3875~
2 Beckena 101
mit Fettauffangbehdlter im Unterbau
FRG72-15Q Gasfriteuse 800 x 700 x 870 26,0 kW 4075~
2 Beckena 151
mit Fettauffangbehdlter im Unterbau
Abgaskamin mit Stromungssicherung NORMA EN203
CAFR96 Stromungssicherung fir Gasfriteuse FRG715-10 600 x 180 x 600 515,-
CAFR9 Stromungssicherung fir Gasfriteuse FRG72-15 800 x 180 x 600 525,-

.

Die Gasfriteusen der Serie 700Q eignen sich zum Frittieren grol8er Mengen. Durch die groBziigige ,Kaltzone”
sorgt die Friteuse fiir Energie- und Olersparnis sowie Zeitersparnis bei der Reinigung. Die Deckplatte ist aus einer
dicken Edelstahlplatte gepresst, die Fackelbrenner befinden sich auSerhalb der Wanne und werden mittels
Funkenziindung geziindet. Die abnehmbare Frontblende sorgt fiir servicefreundlichen Zugriff, die
geschwungene Form sowie die ergonomisch schriggestellten Knebel reduzieren Schmutzablagerungen.
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FRITEUSEN ELEKTRO
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Artikel Abmessung mm Leistung EURO
FRE70-10Q Elektrofriteuse 200 x 700 x 870 7,0 kW /400V 2.349,—-

1 Becken 81
mit Fettauffangbehdlter im Unterbau

FRIE71-15Q  Elektrofriteuse 400 x 700 x 870 13,0 kW /400V 2329~
1 Becken 151
mit Fettauffangbehdlter im Unterbau

FRIE715-10Q Elektrofriteuse 600 x 700 x 870 18,0 kW / 400V 3479~
2 Beckena 101
mit Fettauffangbehdlter im Unterbau

FRIE72-15Q  Elektrofriteuse 800 x 700 x 870 26,0 kW / 400V 3.869,-
2 Beckena 151
mit Fettauffangbehdlter im Unterbau

Zubehor Friteusen-Korbe

CF10M Friteusenkorb fir die Modelle FRG70-7Q und FRE70-10Q 70~
CF10 Friteusenkorb fiir die Modelle FRG715-10Q und FRIE715-10Q 70~
CF15 Friteusenkorb fiir die Modelle FRG71-15Q, FRIE715-10Q, FRIE71-15Q und FRIE72-15Q 73~
CF15P Friteusenkorb a flr 15 | Becken 75~
GFF10 Einlegesieb fir Friteusen-Becken 10 | 175 % 335 50,~
GFF15 Einlegesieb fir Friteusen-Becken 15 | 225x335 50~

u

Die Elektrofriteusen der Serie 700Q eignen sich zum Frittieren grofer Mengen. Durch die groBziigige ,Kaltzone

sorgt die Friteuse fiir Energie- und Olersparnis sowie Zeitersparnis bei der Reinigung.

Die Deckplatte ist aus einer dicken Edelstahlplatte gepresst. Die gepanzerten Heizkdrper aus Edelstahl sind zur
‘ Reinigung komplett herausschwenkbar. Die abnehmbare Frontblende sorgt fiir servicefreundlichen Zugriff, die

geschwungene Form sowie die ergonomisch schriggestellten Knebel reduzieren Schmutzablagerungen.
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Artikel

Abmessung mm Leistung EURO

FRIE71-15EQ

Elektrofriteuse mit elektronischer Steuerung 400 x 700 x 870 13,0 kW / 400V 2679,
1 Becken 15|

Die Elektrofriteusen mit elektronischer Steuerung der Serie 700Q eignen sich zum Frittieren grolSer Mengen.
Durch die groBziigige ,Kaltzone” sorgt die Friteuse fiir Energie- und Olersparnis und Zeitersparnis bei der
Reinigung. Die Temperatur ist in 1°C-Schritten einstellbar. Die Deckplatte ist aus einer dicken Edelstahlplatte
gepresst. Die gepanzerten Heizk6rper aus Edelstahl sind zur Reinigung komplett herausschwenkbar. Die
abnehmbare Frontblende sorgt fiir servicefreundlichen Zugriff, die geschwungene Form sowie die ergonomisch
schrdggestellten Knebel reduzieren Schmutzablagerungen.

| FRITTENWANNE
©+. " ELEKTRO

SPEV71Q

SPE71Q

Elektro-Frittenwanne mit offenem Unterbau 400 x 700 x 870 2,0kW/ 230V 1.745,~

Tischgerat 400 x 700 x 250 2,0kW/230V 1.465,~

Die Frittenwanne der Serie 700Q dient dazu, Frittiertes warm und knusprig zu halten. Die abnehmbare
Frontblende sorgt fiir servicefreundlichen Zugriff, die geschwungene Form sowie die ergonomisch
schrdggestellten Knebel reduzieren Schmutzablagerungen.
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BAIN-MARIE
ELEKTRO

@ Mit automatischem Wasserzulauf!
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Artikel Abmessung mm Leistung EURO
% Tischgerate

BME71Q Elektro-Bain-Marie 400 x 700 x 250 1,8kW/230V 1.299,-
Becken GN 1/1 =150 mm

BME72Q Elektro-Bain-Marie 800 x 700 x 250 54 kW / 400V 1.699,—
Becken GN 2/1 = 150 mm
Standgerate

BMEV71Q Elektro-Bain-Marie 400 x 700 x 870 1,8kW/230V 1.629,~

) Becken GN 1/1 = 150 mm

mit offenem Unterbau

BMEV72Q Elektro-Bain-Marie 800 x 700 x 870 54 kW / 400V 2.005,~
Becken GN 2/1 =150 mm
mit offenem Unterbau

]

Die Bain-Maries der Serie 700Q eignen sich hervorragend zur Warmhaltung von Speisen bei einer Temperatur

unter 100 °C. Die Elektromodelle werden beheizt durch gepanzerte Heizkérper aul3erhalb der Wanne. Die

abnehmbare Frontblende sorgt fiir servicefreundlichen Zugriff, die geschwungene Form sowie die ergonomisch
‘ schréggestellten Knebel reduzieren Schmutzablagerungen. NEU! Mit automatischem Wasserzulauf.
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Artikel Abmessung mm Leistung EURO
CPG71Q Gas-Nudelkocher Neue Bauweise! 400 x 700 x 870 13,0 kW 2579~
Becken 26 |
Geschlossener Unterbau mit fixiertem Paneel
CPG72Q Gas-Nudelkocher Neue Bauweise! 800 x 700 x 870 26,0 kW 3.999,-
2 Beckena 261
Geschlossener Unterbau mit fixiertem Paneel
CPE71Q Elektro-Nudelkocher Neue Bauweise ! 400 x 700 x 870 7,5kW / 400V 2.365,~
Becken 26 |
Geschlossener Unterbau mit fixiertem Paneel
CPE72Q Elektro-Nudelkocher Neue Bauweise! 800 x 700 x 870 15,0 kW / 400V 3.599,-
2 Beckena 261
Geschlossener Unterbau mit fixiertem Paneel
Nudelkorbe Set
2 x Korbe GN1/3 Langs + 1 x Einhdngegestell GN1/3 235,-
1 x Korb GN1/3 + 2 x Kérbe GN1/6 + 1 x Einhdngegestell GN1/6 369,-
2 x Korbe GN1/3 Quer 256,~
Deckel je Becken 280 x 360 x 40 67~

Die Nudelkocher der Serie 700Q sind sehr vielseitig verwendbare Gerdte zum Kochen in Wasser von Nudeln, Reis,
Gnocchi, gefiillten Nudeln aber auch Gemise und Wurzelgemiise unter besten Arbeitsbedingungen und bei

minimalem Personalbedarf. Das extra grol8e Becken ist aus einem Stiick gepresst und mit gerundeten

Innenecken einfach zu reinigen. Durch das grolSe Becken wird die Schaumbildung auf ein Minimum reduziert.

Die abnehmbare Frontblende sorgt fiir servicefreundlichen Zugriff, die geschwungene Form sowie die
ergonomisch schrdggestellten Knebel reduzieren Schmutzablagerungen.
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Artikel Abmessung mm Leistung EURO
BREV71Q Vario-Brater Elektro 400 x 700 x 870 4,05 kW /400V 2.865,—
Tiegelabmessung 320 x 480 x 100 mm
Tiegelinhalt 131
Unterbau mit Fligeltiren
BREV715Q Vario-Brater Elektro 600 x 700 x 870 8,01 kW /400V 3.899-
Tiegelabmessung 520 x 480 x 100 mm
Tiegelinhalt 21|

Unterbau mit Fligeltiren

Die Vario-Brdter der Serie 700Q sind die perfekten Kombinationsgerdte zum Braten, Kochen und Warmhalten
von Speisen. Die Edelstahlwanne mit gerundeten Ecken erméglicht zudem eine einfache Reinigung. Der Ablass
erfolgt durch einen gro8 dimensionierten Ablauf (mit Stopfen) in die GN 1/1 Auffangschale. Die Beheizung
erfolgt elektrisch 50— 300 °C. Das Gerdit ist mit Sicherheitsthermostat sowie Betriebskontrollleuchte ausgestattet.
Die abnehmbare Frontblende sorgt fiir servicefreundlichen Zugriff, die geschwungene Form sowie die
ergonomisch schriggestellten Knebel reduzieren Schmutzablagerungen.
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Artikel Abmessung mm Leistung EURO

Tischgerat

GRL71Q Gas-Lavagliihsteingrill 1 Zone Tischgerat 400 x 700 x 250 10,0 kW 1.779,~
Grillflache 383 x 487 mm

GRL72Q Gas-Lavaglihsteingrill 2 Zonen Tischgerat 800 x 700 x 250 20,0 kW 2875~
Grillflache 783 x 487 mm

Standgerat

GRLV71Q Gas-Lavagluhsteingrill T Zone 400 x 700 x 870 10,0 kW 1.955,~
Grillflache 383 x 487 mm
Unterbau offen

GRLV72Q Gas-Lavaglihsteingrill 2 Zonen 800 x 700 x 870 20,0 kW 3.085,-
Grillfldche 783 x 487 mm
Unterbau offen

Der Gas-Lavagliihsteingrill der Serie 700Q eignet sich hervorragend zum Grillen von Fleisch, Fisch und Gemiise.
Durch die Wédrmeabstrahlung der Lavasteine wird das typische Aroma des Garens auf einem Holzkohlegrill
sichergestellt. Der Grillrost ist auf 2 Positionen héhenverstellbar. Die Edelstahlbrenner werden iber eine

‘ Funkenziindung gestartet und lassen sich in der Leistung regeln. Die abnehmbare Frontblende sorgt fiir
servicefreundlichen Zugriff, die geschwungene Form sowie die ergonomisch schréggestellten Knebel reduzieren
Schmutzablagerungen.
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KIPPBRATPFANNEN
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Artikel Abmessung mm Leistung EURO
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BRGE72Q Gas-Kippbratpfanne 800 x 700 x 870 14,0 kW 4459~

Manuelle Kippung
Edelstahltiegel mit Stahlboden, Inhalt 43 |

BRGD72Q Gas-Kippbratpfanne 800 x 700 x 870 14,0 kW 4735~
Manuelle Kippung
Duplextiegel, Inhalt 43 |

BREE72Q Elektro-Kippbratpfanne 800 x 700 x 870 10,0 kW / 400V 4.530,~
Manuelle Kippung
Edelstahltiegel mit Stahlboden, Inhalt 43 |

BRED72Q Elektro-Kippbratpfanne 800 x 700 x 870 10,0 kW / 400V 4810~
Manuelle Kippung
Duplextiegel, Inhalt 43 |

Die Kippbratpfannen der Serie 700Q eignen sich hervorragend zum Schmoren von Fleisch und Braten von
Omeletts, Risottos, Spiegeleiern oder Pfannengemiise mit wenig Ol. Die Kippbratpfannen gibt es mit
Edelstahltiegel oder Duplextiegel, die von Hand gehoben werden kénnen. Die Tiegel verfiigen tiber ein

‘ Fassungsvermdgen von 43 Liter. Die Gasmodelle sind mit stabilisierter Flamme und elektrischer Ziindung
ausgestattet. Die Elektromodelle sind mit einer Heizgruppe aus Incoloy Heizkdrpern aus Edelstahl ausgestattet.
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Artikel Abmessung mm Leistung EURO
PGI72Q Gas-Kochkessel 50 | 600 x 700 x 870 10,5 kW 5499, —
indirekt beheizt 0,02 kW /230V
PEI72Q Elektro-Kochkessel 501 600 x 700 x 870 9,8 kW / 400V 5.349,—-
indirekt beheizt
Zubehor
CP71-3 Kochkesseleinsatz 1 teilig mit 3 mm Loch 501 599~
CP71-5 Kochkesseleinsatz 1 teilig mit 6 mm Loch 501 599,-

Die Kochkessel der Serie 700Q sind alle indirekt beheizt. Der Wasserzulauf erfolgt iiber ein Magnetventil, der

Wasserablauf iiber einen 2“ Ablaufhahn. Der Wasserfiillstand in der Doppelwand wird (iber eine Kontrollleuchte

angezeigt. Die elektrischen Modelle werden durch gepanzerte Heizwiderstcdnde innerhalb der Doppelwand
‘ beheizt. Bei den Gasmodellen befinden sich Brenner unterhalb des Behdilterbodens.
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NEUTRALELEMENTE

Artikel Abmessung mm EURO
Tischgerate
PL70Q Tischgerat 200 x 700 x 250 445,—
PL71Q Tischgerat 400 x 700 x 250 505~
4 PL715Q Tischgerat 600 x 700 x 250 659,~
PL72Q Tischgerat 800 x 700 x 250 679~
Tischgerat mit Schublade
PLC71Q Tischgerat 400 x 700 x 250 729~
&  PLC715Q Tischgerat 600 x 700 x 250 839~
PLC72Q Tischgerat 800 x 700 x 250 969,~
Standgerate
PLV70Q Neutralelement offener Unterbau 200 x 700 x 870 695,~
PLV71Q Neutralelement offener Unterbau 400 x 700 x 870 840,~
PLV715Q Neutralelement offener Unterbau 600 x 700 x 870 1.065,~
PLV72Q Neutralelement offener Unterbau 800 x 700 x 870 1.129,~

Standgerat mit Schublade

PLVC71Q Neutralelement Schublade GN 1/1 offener Unterbau 400 x 700 x 870 1.079,~
PLVC715Q Neutralelement Schublade GN 1/1 offener Unterbau 600 x 700 x 870 1.245,~
PLVC72Q Neutralelement Schublade 2 x GN 1/1 offener Unterbau 800 x 700 x 870 1499,

Die Neutralelemente der Serie 700Q schaffen in jeder Kiiche Stauraum und Arbeitsficiche. Die verschiedenen
GréBBen sind optional auch mit Tiiren, Schubladen oder Beheizungssatz erhdltlich. Die Fliigelttiren sind mit
Wdrmeschutzgriff und Magnetverschluss (Rechts- und Linkséffnung méglich) ausgestattet. Die Schublade
verfiigt (iber eine Teleskopfiihrung aus Edelstahl mit Kugellagern. Tragféhigkeit je Schublade 60 kg.
Unterbauten sind nun auch in H2 Ausfiihrung verfiigbar (siehe Zubehér).
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BACKOFEN-UNTERBAU,
VORBEREITET FUR
TISCHGERATE

Artikel Abmessung mm Leistung EURO
BFE72Q Elektro-Backofen 9 800 x 700 x 650 13,0 kW / 400V 1915~
Ober- / Unterhitze
Backmuffel 530 x 530 x 300 mm
BFG72Q Gas-Backofen 800 x 700 x 650 6,5 kW 1815~

Backmuffel 530 x 530 x 300 mm

Der Garraum der Backdfen ist warmeisoliert und mit 3 Umkippschutzfiihrungen ausgertistet. Ergonomische
Griffleiste tiber die ganze Ldnge (wdrmeisoliert). Elektromodell: Heizkdrper aus Edelstahl mit unabhdngiger
Regulierung fiir Ober- und Unterhitze der Garkammer, Thermostatiiberwachung der Temperatur in der
Garkammer von 50 °C bis 300 °. Gasmodell: Die Backmuffel hat einen Strahlungsboden aus Gusseisen von
groBBer Dicke fiir eine effiziente Wdrmeverteilung. Die Tiir und Gegentiir sind aus Edelstahl, perfekt isoliert und
auf starken, selbstnivellierenden Scharnieren montiert.

HYGIENEUNTERBAUTEN UND
UNTERBAUWARMESCHRANK

M71HQ
M715HQ
M72HQ

Hygieneunterbauten H2

Unterbau mit 5 Auflagerippen (Abstand 55 mm) 400 x 700 x 620 1.095,-
Unterbau mit 5 Auflagerippen (Abstand 55 mm) 600 x 700 x 620 1.145,-
Unterbau mit 5 Auflagerippen (Abstand 55 mm) 800 x 700 x 620 1485~
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Zubehor fiir Unterbauten und Gerdte
Bellfteter Warmeschrank GN 1/1 800 x 700 x 620 24kW/ 230V 1.645,~
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Artikel Abmessung mm Leistung EURO

TF720 Backblech, CNS, 20 mm hoch 530x520x 20 96,~

TF740 Backblech, CNS, 40 mm hoch 530x 520 x40 104,—

TF760 Backblech, CNS, 60 mm hoch 530x520x 60 114,-
—————— Hygiene-Kaminerhdhung 200 75 x 150 75~
e YA Hygiene-Kaminerhohung 400 x 75x 150 95~
FC715 Hygiene-Kaminerhohung 600 x 75 x 150 108,-

FC72 Hygiene-Kaminerhohung 800 x 75x 150 115~

FC725 Hygiene-Kaminerhdhung 1000 x 75 x 150 180~

FC73 Hygiene-Kaminerhdhung 1200x 75x 150 215,-

FC74 Hygiene-Kaminerhdhung 1600 x 75 x 150 220~

PP72 Tellerbord 800 x 100 (130) 189,~
PP73 Tellerbord 1200 x 100 (130) 269,~
PP74 Tellerbord 1600 x 100 (130) 299~

CA Wassersaule H=720 355~

PRL7 Fortkochplatte, glatt fir 1 Flamme 350 x 350 x 60 152~
PRR7 Fortkochplatte, geriffelt fir 1 Flamme 350 x 350 x 60 173~

P70Q Tur fir Element 200 mm 190 x 40 (100) x 460 135,-
P715Q Tdr far Element 600 mm 290 x 40 (100) x 460 155~
P71Q Tur fir Element 400/800 mm 390 x 40 (100) x 460 179~

c71Q Schubladen-Set, 2 x GN 1/1 -150 390 x 600 x 460 505,
C72Q Schubladen-Set, 2 x GN 2/1 -150 790 x 600 x 460 705,~

KR71 Warmekassette fir Abstellschrank 350x550x50 0,7 kW /230V 265~
thermostatisch gesteuert 30—90°C

RG11 Rosthalterung GN 1/1 — 6 Einschiibe 100 x 600 x 320 165~
RG21 Rosthalterung GN 2/1 - 6 Einschiibe 150 x 600 x 320 190,~

7MC Mittelstltze fir Unterbau 60,~

FTDX Abschluss-Seitenteil rechts 595,~
FTSX Abschluss-Seitenteil links 595,
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KUHL-UNTERBAUTEN

Schubladen fir GN 1/1, 100 mm tief
Temperaturbereich -2 bis +8°C/ UT 43°C
(Bei Sockelbauweise UT 38 °C)

Kaltemittel R134A

JeTirein GN 1/1 Rost

Lieferung auch ohne Aggregat fir
Zentralkihlung maglich

Artikel Abmessung mm Leistung EURO
MR73 Kihl-Unterbau 1200x630x 610 0,35 kW /230V 3395~
1) .
|Il “ 2 Turen
8] U
- MR73C2 Kiihl-Unterbau 1200 x 630 x 610 0,35 kW /230V 3.845,-
ﬁ 17Tar, 2 Schubladen
]
MR73C4 Kihl-Unterbau 1200 x 630X 610 0,35kW/230V 4.520,-
4 Schubladen
U U
MR74 Kihl-Unterbau 1600 x630x 610 0,39 kW /230V 4155,
- .
|ll . 3 Tdren
U
MR74C2 Kiihl-Unterbau 1600 x 630 x 610 0,39 kW /230V 4725~

2 Tren, 2 Schubladen

_

MR74C4 Kihl-Unterbau 1600 x 630 x 610 0,39 kW /230V 5.150,~
17Tur, 4 Schubladen

Die Kiihl-Unterbauten der Serie 700Q bestehen innen und auf8en aus CNS 18/10. Die Isolierung aus FCKW-freiem
Polyethan ist 50 mm stark. Die abgerundeten Ecken im Kiihlabteil erméglichen eine leichte Reinigung. Die
Rostentrdger sind ohne den Einsatz von Werkzeugen abnehmbar, um die Reinigungsarbeiten zu erleichtern. Die
Gerdte verfiigen liber eine automatische Abtau- und Tauwasserverdunstungseinrichtung.
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Artikel Abmessung mm Leistung EURO
MR74C6 Kiihl-Unterbau 1600 x 630x 610 0,39 kW /230V 5.900,-
i 6 Schubladen
a
ﬁj MR75 Kiihl-Unterbau 2000 x630x610 0,70 kW / 230V 4.650,~
4 Tiren
| =
MR75C2 Kiihl-Unterbau 2000 x630x610 0,70 kW / 230V 5.235-
- 3Tiren, 2 Schubladen
||| =
MR75C4 Kihl-Unterbau 2000 x630x610 0,70 kW / 230V 5.985,~
|“| 2 Turen, 4 Schubladen
MR75C6 Kiihl-Unterbau 2000 x630x610 0,70 kW / 230V 6.465,~
17Tur, 6 Schubladen
— MR75C8 Kiihl-Unterbau 2000 x630x610 0,70 kW / 230V 7.155-

8 Schubladen
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TIEFKUHL-
UNTERBAUTEN

Mit Tdren

Temperaturbereich -20 bis -15°C/ UT 43°C
(Bei Sockelbauweise UT 38 °C)

Kaltemittel R404A

Lieferung auch ohne Aggregat fir
Zentralkihlung maglich

Artikel Abmessung mm Leistung EURO

MRB73 Tiefkiihl-Unterbau 1200 x 630x 610 0,45kW/230V 4.180,~
2 Turen

MRB74 Tiefkihl-Unterbau 1600 x 630 x 610 0,45 kW /230V 4.780,~
3Turen

MRB75 Tiefkihl-Unterbau 2000 x 630x610 0,70 kW / 230V 5.465,~
4Turen

Die Tiefkiihl-Unterbauten der Serie 700Q bestehen innen und aul8en aus CNS 18/10. Die Isolierung aus FCKW-freiem Polyethan ist
50 mm stark. Die abgerundeten Ecken im Kiihlabteil erméglichen eine leichte Reinigung. Die Rostentrdger sind ohne den Einsatz
von Werkzeugen abnehmbar, um die Reinigungsarbeiten zu erleichtern. Die Gerdite verfiigen (iber eine automatische Abtau- und
Tauwasserverdunstungseinrichtung. Beheizte Tiirdichtung mittels Heizgas.

/UBEHOR

fur Kihl- und Tiefkihlunterbauten

Artikel Abmessung mm Leistung EURO

MR-BOT Getrankehalter (anstatt GN 1/1 Tir) 415~

Montagerahmen fiir Tischgerate 700Q
TBR12-7 Abstandsrahmen fiir Kiihlunterbau 1200 285~
TBR16-7 Abstandsrahmen fiir Kiihlunterbau 1600 325~
TBR20-7 Abstandsrahmen flr Kihlunterbau 2000 370~
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ARBEITSPLATTEN

Gerundete Vorderkante R30

Aufkantung Standard =50 mm
Materialstarke 1,5 mm

Mit untergeschweilsten Profilen verstarkt
Bautiefe 700 mm

MIT BARON-RUNDUNG

Lange mm Artikel EURO hinten mit EURO Aufpreis

Aufkantung Bodenplatte
600 BTP067 405~ BTP067A 435~ 85~
1000 BTP107 535,- BTP107A 580,— 140,~
1400 BTP147 655,— BTP147A 725~ 195,

Auch die Modulgerate Serie 700Q / 900Q
sind auf Anfrage in RAL-Pulverbeschichtung
gegen Aufpreis erhaltlich.




Artikel

DI7PCG40

DI7PCG80

DI7PCIVD400

DI7PCWI400

DI7BME400

DI7FTE405

DI7FTE415

DI7FTE605

DI7FTE615

DI7FTE805

DI7FTE815

DI7FTE825

2-Flammen-Gasherd
1x3,5+1x5,6 kW Brenner

4-Flammen-Gasherd
2x 3,54 2x5,6kW Brenner

2-Zonen-Induktionsfeld
2x3,5kW & 230 Rundspule

1-Zonen-Induktionswok &3300
1x5,0kW

Bain-Marie Elektro GN 1/1

Bratplatte mit glatter Bratflache
Bratflache 395 x 600 mm

Bratplatte mit gerillter Bratflache
Bratflache 395 x 600 mm

Bratplatte mit glatter Bratflache
Bratflache 595 x 600 mm

Bratplatte mit gerillter Bratflache
Bratflache 595 x 600 mm

Bratplatte mit glatter Bratflache
Bratflache 795 x 600 mm

Bratplatte mit gerillter Bratflache
Bratflache 795 x 600 mm

Bratplatte mit 2 glatter Bratfldch
V2 gerillter Bratfldche
Bratflache 795 x 600 mm

DROP-IN-GERATE

Einfacher und sicherer Einbau

Flexibel einsetzbar im Front-Office-Bereich

Einfache Reinigung fur hochstes Hygieneniveau

Komplette Lieferung von Komponenten und

Schaltknebeln

Einsatzbeispiel: Edelstahl

e und

=y

Abmessung mm

400 x 625 x 250

800 x 625 x 250

400 x 625 x 250

400 x 625 x 250

400 x 625 x 250

400 x 625 x 250

400 x 625 x 250

600 x 625 x 250

600 x 625 x 250

800 x 625 x 250

800 x 625 x 250

800 x 625 x 250

Leistung

9,1 kW

18,2 kw

70kwW/ 400V

50kW/ 400V

1,8kW/230V

54 kW /400V

54 kW /400V

7,5kW / 400V

7,5 kW / 400V

10,8 kW / 400V

10,8 kW / 400V

10,8 kW / 400V

EURO

1.170,~

1.863,~

6.689,—

4.294,—

1.250,~

1.600,~

1.654,—

1.815~

1.926,~

2375~

2445~

2424~
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Eingelassen
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AusschnittsmalSe —
Aufgesetzt

Minimaler
Luftquerschnitt

40 cm?’ (40)
60 cm? (60)
80 cm?* (80) o 2

oS

40 cm? (40)
60 cm? (60)
80 cm® (80)

Minimaler
Luftquerschnitt

Artikel Abmessung mim Leistung EURO

DI7CWE400  Elektro-Vaporgrill 400 x 625 x 250 6,0 kW / 400V 2022~
1 Heizzone Rostabmessung 320 x 480 x 90

DI7CWE800  Elektro-Vaporgrill 800 x 625 x 250 12,0 kW / 400V 3.162,-
2 Heizzonen Rostabmessung 520 x 480 x 90

DI7CPE428 Elektro Nudelkocher 400 x 625 x 250 5,6 kW /400V 1.567,—
1 Becken 28|

DI7CPE642 Elektro Nudelkocher 600 x 625 x 250 9,0 kW / 400V 1.630,~
1 Becken 421

DI7FRE410 Elektro Friteuse 400 x 625 x 340 9,0 kW / 400V 1.538,—
1Becken 101

DI7FRE415 Elektro Friteuse 400 x 625 x 498 12,0 kW / 400V 1.901,—-
1 Becken 151

DI7BRF400 Elektro Mulitbrater 400 x 625 x 250 4,05 kW / 400V 2.052,—
1 Kochzone Tiegelinhalt 131

DI7BRF600 Elektro Mulitbrater 600 x 625 x 250 8,1 kW /400V 2.626,-
2 Kochzonen Tiegelinhalt 211
Rahmen fiir flichenbiindigen Einbau

CR1201900 Gerdtebreite 400 mm 144,

CR1201910 Geratebreite 600 mm 155,-

CR1201920 Gerdtebreite 800 mm 160,
Rahmen fiir aufliegenden Einbau

CR1201930 Gerdtebreite 400 mm 125~

CR1201940 Geratebreite 600 mm 130,

CR1201950 Gerdtebreite 800 mm 135~

Mafe flr Einbauvarianten Eingelassen oder Aufgesetzt —
hier die jeweiligen Montagerahmen dazu bestellen!




