Wie die Original-Crescent-Eisbereiter produziert auch die
neue Generation mit ,EDGE" klares, halbmondférmiges Eis.
Die einzigartige Form wird mit einer Innentemperatur von
-25°C von innen nach auflen aufgebaut und kann zum Kishlen
von Getrénken, fir die Auslage von Produkten und Flaschen

sowie zum Kochen verwendet werden.

Eines der auffdlligsten Merkmale unseres Crescent-EDGE-Eises

ist seine runde Form und die flache Unterseite mit zwei kleinen

38 mm

\ Das Crescent-Eis hat

29 mm

KM-EDGE-Eiswiirfel
Gewicht: 10 g

ECKEN SIE DIE
CENERATION

Winglets (Wélbungen). Diese Form ist perfekt zum Kijhlen von
Getranken, da sie keinen Eigengeschmack hat, absolut klar ist

und langsam schmilzt.

Dank seiner runden, aber dennoch kantigen Form bildet das
Crescent-Eis von Hoshizaki keine Briicken im Vorratsbehdilter,
sondern kann jederzeit fir die sofortige Verwendung leicht

herausgenommen werden.

. Ansonsten hat es die gleichen

Eigenschaften wie das bisherige KM-Eis
(Klarheit, Reinheit, Temperatur, Rundheit).

EISBEREITER



Das Eis ist hart und kompakt, aber dank
der glatten, runden Oberflache ist es
ideal zur Vermeidung von Schéden an

Flaschen und Etiketten.

Die Temperatur des Eises liegt bei genau
0°C, so wird ,Gefrierbrand” vermieden.
Da das Eis ist véllig klar ist, kénnen Sie
lhre Waren vollstéindig mit Eis bedeckt
présentieren. All das tréigt dazu bei,
dass rund um lhre empfindlichen und
schiitzenswerten Lebensmittel stets

optimale Temperaturen herrschen.

UBER CRESCENT-EIS

UBER CRESCENT-EIS

Durch das kristallklare Eis kénnen

Sie Ihre Waren vollsténdig mit Eis
bedeckt und damit perfekt geschitzt
prasentieren, dennoch sind die Produkte
fir Ihre Kunden sichtbar.

Die uniibertroffene Eigenschaft des
Crescent-Eises von Hoshizaki ist seine
einzigartige Form, dank der Post-
Mix-Softdrinks spritzfrei eingeschenkt
werden kénnen. Zudem ist es das
wirtschaftlichste Eis, da sich der Drink

optimal um das Eis verteilt.

BEREICHE

Hotellerie,
Gastronomie

Catering
wesen

 Speziell entwickelt fir die Crescent-
Eisbereiter

e Optischer und akustischer Alarm,
wenn Wartung erforderlich ist

* Die wichtigsten Service- und
Wartungsarbeiten kénnen von vorne
durchgefishrt werden

* Die Steuerungen befinden sich
in trockener Umgebung, was die
Zuverlassigkeit der elektrischen

Komponenten deutlich verbessert

Gesundheits- Lebensmittel-
verarbeitung

Durch O % Verunreinigungen ist das
Eis absolut geschmacksneutral und
damit die optimale Grundlage fiir lhre

Cocktailkreationen.

Die runden Kanten des Eises verhindern
ein Zusammenfrieren in Getrénkekihlern
oder bei der Présentation von
Frischfleisch, Frischfisch oder auf Buffets.
Frische Produkte oder Buffetschalen
kénnen neu befillt werden, ohne

Textur und Geschmack der Produkte zu

beeintréchtigen.

Marine

. CYCLESAVER™ '

* Die Crescent-Eisbereiter von
Hoshizaki produzieren die gleiche
Menge Eis in der Hélfte der Zyklen

* Weniger Zyklen pro Tag fihren zu
ladngerer Lebensdauer und héheren
Gewinnen

* Anzahl der Betriebszyklen in 24
Std. bei gleicher Eismenge um die
Halfte reduziert (im Vergleich zu

Konkurrenzgeréten)




PRODUKTREIHE

DAS NYRISCHIE

HOSHIZAKI-EIS

Der doppelseitige Verdampfer in allen KM-Maschinen
besteht aus Edelstahl — dem besten Material fir Langlebigkeit,
Lebensmittelsicherheit und Reinigung ohne Beschadigung

des Gerdts.

Durch die vergréBerte Stahloberflédche des verbesserten
Verdampfers sind die Crescent-EDGE-Eisbereiter sogar noch
leistungsstérker als frihere Generationen, was Produktionszyklen

und -kapazitéten betrifft. Dank ihrer kompakten Parameter sind

die steckerfertigen Modelle die perfekte L&sung fir kleine RGume.

Das intelligente Plug-and-Play-Design garantiert eine besonders

einfache und schnelle Inbetriebnahme.

PRODUKTION

Der verbesserte Doppelverdampfer

mit seiner doppelseitigen, rostfreien
Stahloberflache produziert in der Halfte
der Zeit die gleiche Menge Eis.

Verunreinigungen schijtzt.

Die Innenunterteilung des Eisbereiters
ist ein intelligentes Designmerkmal zur
Erhéhung der Lebensmittelsicherheit,

da es den Wasserkreislauf vor dufderen

Bedienkomfort und Lebensmittelsicherheit stehen stets im Fokus
und alle Einheiten (auch der Luftfilter) sind bequem von der
Vorderseite aus zugdnglich. Beachten Sie, dass regelméfiges

Reinigen die Nutzungsdauer lhrer Maschine verléngert.

Der vollstdndig automatisierte, digitale Eisherstellungsprozess
kommt ohne manuelle Einstellungen aus, sodass lhre

Mitarbeiter viel Zeit einsparen kénnen.

HYGIENE FLEXIBILITAT

Missen Sie lhre Produktionskapazitat
erweitern? Die variable Konfiguration
mit modularen Behéltern und
Grundgehdusen erméglicht Benutzern
die Kombination der Einheiten nach
individuellen Anforderungen und

Umgebungsbedingungen.

EISBEREITER



CRESCENT-EISBEREITER

Auf der Website finden Sie alle Spezifikationen: D D
www.hoshizaki-europe.com

Steckerfertig = = Steckerfertig Steckerfertig

Produktionskapazitét/24 Std.: —] Produktionskapazit&t/24 Std.: | Produktionskapazit&t/24 Std.:
43 kg 53 kg 79 kg
& Behdalterkapazitat: 16 kg & Behdlterkapazitat: 23 kg £ Behalterkapazitat: 40 kg

Produktionskapazitdt/24 Std:
210 kg

CRESCENT-EISBEREITER




ASTHETIK UND FUNKTIONALITAT

IN. PERFEKTEM EINKLANG

Mit unseren speziellen Eisbereitern fir auBergewdhnliche
Eisformen erweitern Sie lhre kreativen Horizonte und schaffen

zusétzliche asthetische M&glichkeiten fur lhre Cocktails.

Da diese Eisbereiter genau auf Cocktailbars zugeschnitten
sind, kdnnen Sie sich so von der Konkurrenz abheben und
brauchen dabei keinerlei Abstriche bei Geschmack und

Qualitat ihrer Getréinke hinzunehmen.

Unsere Spezialeisbereiter arbeiten, &hnlich wie unsere
bewdhrten Wirfeleisbereiter, mit unserem patentierten

geschlossenen Zellensystem.

Jede Eisform wird einzeln aus genau dosiertem Frischwasser

hergestellt, das in eine geschlossene Zelle eingespritzt wird, um
héchstmégliche Kompaktheit zu erzielen und die perfekte Form
einer Kugel, eines Sterns, eines Herzens, eines Zylinders, eines

groBBen oder eines langen Wiirfels zu bilden.

Friher wurden solche speziellen Eisformen noch manuell
hergestellt, doch mit den speziellen Eisbereitern von Hoshizaki
lasst sich heutzutage der integrierte und leicht zugéngliche
Vorratsbehélter ganz einfach mit absolut identischen

Eisformen fillen.

Eistyp: Eistyp: £
GroBer Wiirfel £ Langer Wiirfel ©
S
Gewicht: 120 g -~ Gewicht: 240 g - -
£
£
w
~

<40 mm >

23 mm >~

Eistyp: Stern Eistyp: Herz
Gewicht: 18 g Gewicht: 25 g

Eistyp: Kugel Eistyp: Zylinder
Gewicht: 45 g Gewicht: 42 g

EISBEREITER



