
Backbar
Elektronische Steuerung
Digitale Temperaturanzeige
Umluftkühlung
Automatische Heisgastauwasserverdunstung
Verdampfer mit spezieller Beschichtung
Leicht zu reinigender Innenraum
6 Schubladen
Schubladen mit Teleskopschienen
Schubladenblock mit Schloss in der oberen Schublade
Schublade für maximal 14 Flaschen 300mm Höhe
Schubladen bis maximal 45 kg belastbar
Schubladen Innenmaß (BxTxH) 374 x 400 x 145 mm
Bodenrost für verbesserte Luftzirkulation hinter jeder Tür
Höhenverstellbare Ausgleichsfüße

Produktvortei le:Produktvortei le:

GeräteartGeräteart Back Bar
Produk tgruppeProduk tgruppe B

BreiteBreite 2002 mm
TiefeTiefe 513 mm
HöheHöhe 860 mm

BreiteBreite 1618 mm
TiefeTiefe 415 mm
HöheHöhe 720 mm

Aufs tel lartAufs tel lart Standgerät
Öf fnungssys temÖffnungssys tem Schublade
Temperaturbereich vonTemperaturbereich von 2 °C
Temperaturbereich bisTemperaturbereich bis 10 °C
TüranschlagTüranschlag Rechts
Anzahl der SchubladenAnzahl der Schubladen 6
BestückungBestückung Dosen, Flaschen
InnenbeleuchtungInnenbeleuchtung Ja
AussenmaterialAussenmaterial Stahlblech schwarz lackiert und Kunststoff
InnenmaterialInnenmaterial Edelstahl
AnschlußartAnschlußart Steckerfertig (230V)

Abmessungen außen:Abmessungen außen:

Abmessungen innen:Abmessungen innen:

Backbar BB 206 mit  sechs SchubladenBackbar BB 206 mit  sechs Schubladen
Backbar mit 6 Schubladen 1/2 und 1/2. Außen aus beschichteten Stahlblech schwarz lackiert, innen in Edelstahl gehalten.
Elektronische Steuerung mit digitaler Temperaturanzeige. Die Backbar verfügt über eine automatische  Heißgas-
Tauwasserverdunstung mit einer speziellen Verdampferbeschichtung für eine schnellers abtauen und zum Schutz des Verdampfers.

Schubladensätz mit je 2 Schubladen aus Edelstahl AISI 304 mit schwarzer Frontplatte. In der oberen Schublade befindet sich ein
Schloss um beide Schubalden als Block zu verschließen. Die Schubladen sind über Teleskopschienen ausziehbar . Je Auszug können
14 Flaschen maximal 300mm Höhe oder Dosen bis zu einem Gewicht von 45 kg eingebracht werden. Schubladenabmessungen Außen
B x T x H 526 x 436 x 380mm, Schubladenabmessunge Innen B x T x H 374 x 400 x 145mm.

Leichte Bodenunebenheiten können mittels höhenverstellbaren Stellfüße ausgeglichen werden.

Artikel-Nr.: 61203
GTIN: 4059395060799

Technische Daten:Technische Daten:

https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/61203-backbar-bb206-kbs-gastrotechnik.png


Anschlusswert  E lek t roAnschlusswert  E lek t ro 0,32 kW
SpannungSpannung 230 Volt
St romaufnahmeStromaufnahme 1,6 A
Brut togewichtBrut togewicht 106 kg
SerienzubehörSerienzubehör Schloß je Schubladenblock
KühlungKühlung Umluft
Tauwasserverduns tungTauwasserverduns tung Ja
AbtauungAbtauung Automatisch
Kältemit telKältemit tel R 600a (Isobutan)/GWP 3

Luf tschallemiss ionLuf tschallemiss ion 47 dB
Nutz inhalt  KühlungNutz inhalt  Kühlung 279 l
Energieverbrauch im JahrEnergieverbrauch im Jahr 1387 kWh
Energieef f iz ienzk lasseEnergieef f iz ienzk lasse C
Energieef f iz ienzk lasse SpektrumEnergieef f iz ienzk lasse Spektrum A +++ bis G
Klimak lasseKlimak lasse 4 (+30 °C UT und 55 % RF)
EU-Label VerordnungEU-Label Verordnung 2015/1094-IV
  
Angaben nach der Verordnung (EU) 2015-1095 zur Festlegung der Ökodesign Anforderungen und der seit dem 01.07.2016 gültigen
(Änderung 01.07.2019 Verordnung (EU) 2015/1094-IV für Energieverbrauchskennzeichnung gewerblicher Kühl- und Gefrierlagergeräte

EnergiedatenEnergiedaten

Direk t  zum Produk tDirek t  zum Produk t Direk t  zu den technischenDirek t  zu den technischen
DokumentenDokumenten

Weitere AnsichtenWeitere Ansichten

Sonderzubehör gegen Mehrpreis:Sonderzubehör gegen Mehrpreis:

Kit Ablageböden für Back Bar BB 150Kit Ablageböden für Back Bar BB 150

GTIN: 4059395048483

Art ikel-Nr. :  834152Art ikel-Nr. :  834152

Kupfercutter -  Der kleine Helfer zur FolienentfernungKupfercutter -  Der kleine Helfer zur Folienentfernung

GTIN: 4059395031409

Art ikel-Nr. :  92900600Art ikel-Nr. :  92900600

Für Druckfehler keine Haftung.

https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/61152-backbar-bb154-ansicht-1-kbs-gastrotechnik.png
https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/61152-backbar-bb154-ansicht-2-kbs-gastrotechnik.png
https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/61152-backbar-bb154-ansicht-3-kbs-gastrotechnik.png
https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/61152-backbar-bb154-ansicht-4-kbs-gastrotechnik.png
https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/61152-backbar-bb154-ansicht-5-kbs-gastrotechnik.png
https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/61152-backbar-bb154-ansicht-6-kbs-gastrotechnik.png
https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/61152-backbar-bb154-ansicht-7-kbs-gastrotechnik.png
https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/61152-backbar-bb154-ansicht-8-kbs-gastrotechnik.png
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/kit-ablageboeden-fuer-back-bar-bb-150-c-29491-5----2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/kupfercutter-der-kleine-helfer-zur-folienentfernung-c-26757-5----2.html


KBS Gastro techn ik GmbH | Schoßbergstraße 26 | 65201 Wiesbaden | Te l .: +49 611 44787-150 | www.kbs-gastro techn ik.deKBS Gastro techn ik GmbH | Schoßbergstraße 26 | 65201 Wiesbaden | Te l .: +49 611 44787-150 | www.kbs-gastro techn ik.de


	Backbar BB 206 mit sechs Schubladen
	Technische Daten:

	Weitere Ansichten
	Sonderzubehör gegen Mehrpreis:

	Kit Ablageböden für Back Bar BB 150
	Kupfercutter - Der kleine Helfer zur Folienentfernung

