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Evo700

Gasherde

ZANUSSI

PROFESSIONAL

Elektroherde

Ma:inna!a EVO Power, Stabilitat, Effizienz und Hygiene
zeichnen de Gasbrenner der Zanuss-Prolessional-Serie
Evo 00 aus.

Seiten- und Rickwande aus einem Stick fir maximale
Haltbarkeit und Stabilitat

in eingm Stick gepresste Arbensflachen aus Edelstahl
(1.6 mmib mit glatten, abgerundeten Ecken

Aulenplatten aus geburstetern Edelstahi

rechtwinklige, lasergeschnittens Kanten fir blandigen
Einbau der Einzelgerate

gusseiserne Pfannanhalterung

exklusive _Flower Flame" -Brenner mit Flammenwachter
und abgesicherter Warnleuchte garantieren Flexibilitat
und haohe Effinenz,

flexible Brenner fur alle Anforderungen dank der
einzigartigen Form, die sich sowohl in Léngs- als auch

in Querrichiung ausdehnt - fir perfektes Kochen mit
Topfen und Pfannen jeder Form oder Grofe.

die Flamme passt sich dem Durchmesser des
Ffannenbodens an und bietet so maximaie

Abdeckung und ein deuthich schnelleres Erreichen der
Kochtemperatur, wodurch der Hitzeverlust reduziert wird,

ﬂe Evo700-Elektroherdplatten sind als runde oder
guadratische Gusseisenplatten verflgbar

Stabil und sicher. Der Rahmen besteht aus geprasstam
starken Edelstabl und der fugenfree Einbau der Platten
{in den Rahmen) ertaubt ein komfortables und einfaches
Resrigen,

Seiten- und Rickwinde aus einerm Stlck fir maximale
Hahtbarken und Stabilitat

in ginem Stick gepresste Arbaitsfldchen aus Edelstahl
1,5 mmj} mit glatten, abgerundeten Ecken

Aulenplatien aus gebirstetern Edelstahl

rachtwinklige, lasergeschnittena Kanten fur bundigen
Einbau der Einzelgerate

gusseiserne Herdplatten mit Sicherhaitsthermostat,
fugenfrei in Arbeitsfiache eingelassen

einzein steuerbare, runde oder quadratische Herdplatten
fig 4 kW) mit Stufenregulierung

13 NordCap

Gasofen

statischer statischer

Elektroofen

maximale Lestung durch 6 VW Leistung und
Betnebstemperaturen zwischen 120 und 280 =°C.

Stabilitaét und einfache Reinigung werden durch die
Garkarnmer aus Edelstahl gewdhrigistet,

Warmeisalierung durch 40 mm dicke Ofentlr garantiert,

mit Edelstahl-Laufschienen zur Anbringung von GN 21
Behaltern,

Ofendrehschafter sind flir optimierte Ergonomie auf der
Oberseite angebracht

Piezozindung fir einfache Bedienung.

Ofen mit dred Schienen zur Bestuckung mit GN 211
Blachen.
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Kochgerate EVO 700

Gasherd Serie EVO 700

Standgerat mit 4 oder 6 Flammen und offenem Unterbau

«  Gasherd als Standgerdt mit 4 oder 6 x 5,5 kW Flower Flame Hochleistungsgasbrennern

«  offener Unterbau mit dreiseitig geschlossenem Schrankraum

« 1,5 mm starke Front- und Deckplatte aus CNS

+  Seiten- und Riickenverkleidungen aus Edelstahl, Scotch-Brite Schliffbild, umseitig abgerundeten Kanten
«  Kochstellen-Abstellgitter aus emailliertem Gusseisen

«  Brennerdurchmesser: je 60 mm, je Brenner eine Pilot-Ziindflamme, Zindsicherung und Kontrollflamme
«  Gerdt besttickt mit Erdgas-Diisen, Flissiggasdiisensatz im Sonderzubehor erhaltlich

«  hohenverstellbare Fiike (+50 mm)

GH7/4FLUO GH7/6FLUO
Standgerat mit 4 Flammen Standgerat mit 6 Flammen
und offenem Unterbau und offenem Unterbau
ABMESSUNGEN (mm)
auRen BxTx H) 800 x 730 x 850 1200 x 730 x 850
Schrank (B x T x H) 680 x 640 x 420 1030 x 640 x 420
GH7/4FLUO LEISTUNGSDATEN
Kochfelder 4 x 5,5 kW Flower Flame Gasbrenner 6 x 5,5 kW Flower Flame Gasbrenner
Unterbau 1 x offener Unterbau 1 x offener Unterbau
TECHNISCHE DATEN
Energieart Gas Gas
— Anschlusswert Gas 22 kw 33 kw
w GEWICHTSANGABEN
P Srell’tvt';h/tNetm 65 kg / 50 kg 90kg/ 75kg
BESTELLINFOS
Artikel-Nr. 406372178 406372179
v’ Verkaufspreis 1.756,00 € 2.355,00 €

h \" " SONDERZUBEHOR Artikel-Nr. Preis in €
Abgas-Kondensator 800 mm breit, Rohranschluss, @ 150 mm 406206246 701,00
Fortkochplatte, fiir 1 Brenner 406206264 113,00
Gas-Druckregler 406927225 55,00
Grillplatte gerillt fir 1 Brenner 406206261 134,00

GH7/6FLUO Grillplatte glatt fiir 1 Brenner 406206260 144,00

Grillplatte, gerillt fiir 2 Brenner 406921685 402,00
Grillplatte, glatt fir 2 Brenner 406921684 371,00
Heizelement fir Unterbauten ab 400 mm, 0.65 kW Elektro - Anschluss 406206259 323,00
Schieberost tiber 2 Brenner Edelstahl 406206297 237,00
Tur 400 mm li/re, passend fir offene Unterbauten 406206342 159,00
Zentralsteg fir offene Unterbauten 800 (1) und 1200 (2) mm 406206245 44,00

. @ Internet | www.nordcap.de/produkte/kochtechnik
=2 O
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ZANUSSI

PROFESSIONAL

GH7/4FLGB

GH7/6FLGBS

2 [0
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Gasherd Serie EVO 700
Standgerdt mit 4 oder 6 Flammen und Gasbratofen

+  Gasherd als Standgerdt mit 4 oder 6 x 5,5 kW Flower Flame Hochleistungsgasbrennern
«  Unterbau mit 6 kW Gasbratofen GN 2/1 mit Edelstahlbrennern, selbst stabilisierender Flamme
unter der 2 mm stark und emaillierten Bodenplatte und thermostatischer Regelung

+  Ausstattung mit 1 Rost GN 2/1 verchromt (164250)

+ 1,5 mm starke Front- und Deckplatte aus CNS, Seiten- und Riickenverkleidungen aus Edelstahl,

Scotch-Brite Schliffbild, umseitig abgerundete Kanten
+  Kochstellen-Abstellgitter aus emailliertem Gusseisen

+  Brennerdurchmesser: je 60 mm, je Brenner eine Pilot-Ziindflamme, Ziindsicherung und Kontrollflamme
«  Gerdt bestlickt mit Erdgas-Dusen, Flussiggasdiisensatz im Sonderzubehor erhaltlich

«  hohenverstellbare FiiRe (+50 mm)

GH7/4FLGB
Standgerat mit 4 Flammen und
Gasbratofen
ABMESSUNGEN (mm)
auBen Bx Tx H) 800 x 730 x 850
Ofen BxTx H) 540 x 650 x 300
Schrank (B x T x H)
LEISTUNGSDATEN
Kochfelder 4 x 5,5 kW Flower Flame Gasbrenner
Unterbau 1 x 6 kW-Gasbratofen, GN 2/1

TECHNISCHE DATEN

Energieart Gas
Anschlusswert Gas 28 kw
TEMPERATURANGABEN

Arbeitstemperatur

GEWICHTSANGABEN
Gewicht

Brutto / Netto SN
BESTELLINFOS

Artikel-Nr. 406372002
Verkaufspreis 2.740,00 €

SERIENZUBEHOR
1 x Tragrost GN 2/1, verchromt

SONDERZUBEHOR

Abgas-Kondensator 800 mm breit, Rohranschluss, @ 150 mm
Abgaskamin, @ = 150 mm

Abgaskamin-Aufsatz fiir 1200 mm Elemente
Abgaskamin-Aufsatz 800mm fiir 800 mm Elemente
Abgaskamin-Verbindungsring 150 mm

Fortkochplatte, fiir 1 Brenner

Gas-Druckregler

Grillplatte gerillt fur 1 Brenner

Grillplatte glatt fur 1 Brenner

Grillplatte, gerillt fur 2 Brenner

Grillplatte, glatt fiir 2 Brenner

Schieberost tiber 2 Brenner Edelstahl

Umriistkit auf Fliissiggasdtsen, passend fiir Gasherd 4-flammig
Umriistkit auf Fliissiggasdisen, passend fiir Gasherd 6-flammig

@ Internet | www.nordcap.de/produkte/kochtechnik

Alle Preise zzgl. der gesetzlichen USt.

GH7/6FLGBS
Standgerat mit 6 Flammen, Gasbratofen
und geschlossenem Unterbau

1200 x 730 x 850
540 x 650 x 300
330 x 640 x 380

6 x 5,5 kW Flower Flame Gasbrenner

1 x 6 kW-Gasbratofen, GN 2/1
1 x Schrankfach mit Tar

Gas
39 kw

110 °C-270°C

155 kg / 120 kg
406372005
3.596,00 €
Artikel-Nr. Preis in €
406206246 701,00
406206132 319,00
406206306 299,00
406206304 241,00
406206133 28,00
406206264 113,00
406927225 55,00
406206261 134,00
406206260 144,00
406921685 402,00
406921684 371,00
406206297 237,00
4060G43402 91,00
4060G43403 136,00

gilltig ab 01.03.2014
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Gasherd Serie EVO 700

Standgerat mit 4 oder 6 Flammen und Elektrobratofen

«  Gasherd als Standgerdt mit 4 oder 6 x 5,5 kW Flower Flame Hochleistungsgasbrennern

«  Unterbau mit 6 kW Elektrobratofen GN 2/1, bzw. Bratofen und Unterbauschrank mit Tiir

-+ mittels Schalter separat regelbare Ober- und Unterhitze, Ausstattung mit 1 Rost GN 2/1 verchromt (164250)

« 1,5 mm starke Front- und Deckplatte aus CNS, Seiten- und Riickenverkleidungen aus Edelstahl,
Scotch-Brite Schliffbild, umseitig abgerundete Kanten

«  Kochstellen-Abstellgitter aus emailliertem Gusseisen

«  Brennerdurchmesser: je 60 mm, je Brenner eine Pilot-Ziindflamme, Zindsicherung und Kontrollflamme

«  Gerdt besttickt mit Erdgas-Duisen, Flissiggasdiisensatz im Sonderzubehor erhaltlich

< hohenverstellbare Fiike (+50 mm)

GH7/4FLEB

Standgerat mit 4 Flammen und
Elektrobratofen GN 2/1

GH7/6FLEBS

Standgerat mit 6 Flammen,
Elektrobratofen GN 2/1 und

geschlossenem Unterbauschrank
ABMESSUNGEN (mm)

GH7/4FLEB auRen (BxTx H) 800 x 730 x 850 1200 x 730 x 850
Ofen (Bx T x H) 540 x 650 x 300 540 x 650 x 300
Schrank (B x T x H) 330 x 640 x 380
LEISTUNGSDATEN
Kochfelder 4% 5,5 kW Flower Flame Gasbrenner 6 x 5,5 kW Flower Flame Gasbrenner
Unterbau 1 x 6 kW-Elektrobratofen, GN 2/1 LuE kW-EIektrobr_éxtqfen, GN 21

1 x Schrankfach mit Tur

TECHNISCHE DATEN
Energieart Gas Gas
Anschlusswert Elektro 6 kW /400V /3N 6 kW /400V/3N
Anschlusswert Gas 22 kW 33 kw
TEMPERATURANGABEN
Arbeitstemperatur 140 °C-300 °C

GH7/6FLEBS GEWICHTSANGABEN
Gewicht
T 95 kg / 80 kg 155 kg / 120 kg
BESTELLINFOS
Artikel-Nr. 406372003 406372006
Verkaufspreis 2.988,00 € 3.836,00 €
SERIENZUBEHOR
1 x Tragrost GN 2/1, verchromt
SONDERZUBEHOR Artikel-Nr. Preis in €
Abgas-Kondensator 800 mm breit, Rohranschluss, @ 150 mm 406206246 701,00
Fortkochplatte, fiir 1 Brenner 406206264 113,00
Gas-Druckregler 406927225 55,00
Grillplatte gerillt fir 1 Brenner 406206261 134,00
Grillplatte glatt far 1 Brenner 406206260 144,00
Grillplatte, gerillt fiir 2 Brenner 406921685 402,00
Grillplatte, glatt fiir 2 Brenner 406921684 371,00
Schieberost tiber 2 Brenner Edelstahl 406206297 237,00
Umriistkit auf Flissiggasdiisen, passend fur Gasherd 4-flammig 4060G43402 91,00
Umriistkit auf Flissiggasdtisen, passend fur Gasherd 6-flammig 4060G43403 136,00

— € Internet | www.nordcap.de/produkte/kochtechnik
2 G O
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ZANUSSI

PROFESSIONAL

Gasherd Serie EVO 700

Tischgerdt mit 2, 4 oder 6 Flammen

«  Gasherd als Tischgerdt mit 2, 4 oder 6 x 5,5 kW Flower Flame Hochleistungsgasbrennern

« 1,5 mm starke Front- und Deckplatte aus CNS, Seiten- und Riickenverkleidungen aus Edelstahl,
Scotch-Brite Schliffbild, umseitig abgerundete Kanten

+  Kochstellen-Abstellgitter aus emailliertem Gusseisen

+  Brennerdurchmesser: je 60 mm, je Brenner eine Pilot-Ziindflamme, Zindsicherung und Kontrollflamme

+  Gerdt bestlickt mit Erdgas-Dusen, Flussiggasdiisensatz im Sonderzubehor erhaltlich

GH7/2FLT GH7/4FLT GH7/6FLT
Tischgerdt mit 2 Flammen Tischgerat mit 4 Flammen Tischgerat mit 6 Flammen
ABMESSUNGEN (mm)
auRen (BxTxH) 400 x 730 x 250 800 x 730 x 250 1200 x 730 x 250
GH7/2FLT LEISTUNGSDATEN
Kochfelder 2x5,5kw 4x5,5kw 6x5,5kw
Flower Flame Gasbrenner Flower Flame Gasbrenner Flower Flame Gasbrenner
TECHNISCHE DATEN
Energieart Gas Gas Gas
énschlusswert 11 kW 22 kW 33 kW
as
GEWICHTSANGABEN
Gewicht
GHI/AFLT Brutto / Netto 27 kg /20 kg 45 kg / 38 kg 65 kg /55 kg
BESTELLINFOS
Artikel-Nr. 406372000 406372001 406372004
Verkaufspreis 1.030,00 € 1.484,00 € 2.544,00 €
SONDERZUBEHOR Artikel-Nr. Preis in €
Abgaskamin-Aufsatz fiir 400 mm Elemente 406206303 185,00
Abgaskamin-Aufsatz fir 800 mm Elemente 406206304 241,00
Abgaskamin-Aufsatz fir 1200 mm Elemente 406206306 299,00
Fortkochplatte, fir 1 Brenner 406206264 113,00
Gas-Druckregler 406927225 55,00
Grillplatte gerillt fur 1 Brenner 406206261 134,00
GH7/6FLT Grillplatte glatt fiir 1 Brenner 406206260 144,00
Grillplatte, gerillt fur 2 Brenner 406921685 402,00
Grillplatte, glatt fiir 2 Brenner 406921684 371,00
Umriistkit auf Flissiggasdiisen, passend firr Gasherd 2-flammig 4060643401 45,00
Umriistkit auf Fliissiggasdtsen, passend fiir Gasherd 4-flammig 4060G43402 91,00
Umriistkit auf Fliissiggasdtsen, passend fiir Gasherd 6-flammig 4060G43403 136,00

_ € Internet | www.nordcap.de/produkte/kochtechnik
= 0
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Kochgerate EVO 700

Elektroherd Serie EVO 700
Standgerat mit 4 runden oder quadratischen Platten und Elektrobratofen
«  Herd in Elektroausfiihrung als Standgerat mit 4 x 2,6 kW Gusseisen-Kochfeldern,
je nach Modell rund oder quadratisch
+  Unterbau mit 6 kW Elektrobratofen GN 2/1 Edelstahlgarraum mit Rosteinschiiben und
1 Rost GN 2/1 verchromt (164250)
« 1,5 mm starke Front- und Deckplatte aus CNS, Seiten- und Riickenverkleidungen aus Edelstahl,
Scotch-Brite Schliffbild, umseitig abgerundete Kanten
«  Kochfelder in der einteilig tiefgezogenen Arbeitsflache wasserdicht, hermetisch versiegelt
«  Regler mit 7-Taktschalter je Kochfeld und fir den Herd
< hohenverstellbare Fiike (+50 mm)

EH7/4RPEB EH7/4QPEB
Standgerat mit 4 runden Platten und Standgerdt mit 4 quadratischen Platten
Elektrobratofen GN 2/1 und Elektrobratofen GN 2/1

ABMESSUNGEN (mm)

EH7/4RPEB auBen (B x Tx H) 800 x 730 x 850 800 x 730 x 850
Ofen BxTx H) 540 x 650 x 300 540 x 650 x 300
LEISTUNGSDATEN

4 x 2,6 kW Gusseisenplatte, rund, 4% 2,6 kW Gusseisenplatte, quadratisch,

LCali] 6230 mm 230%230 mm
Unterbau 1 x 6 kW-Elektrobratofen, GN 2/1 1 x 6 kW-Elektrobratofen, GN 2/1
TECHNISCHE DATEN
Energieart Elektro Elektro
Anschlusswert Elektro 16,4 kW /400 V /3N / 50 Hz 16,4 kW /400 V /3N /50 Hz
Schutzart IPX4, spritzwassergeschiitzt
TEMPERATURANGABEN
Arbeitstemperatur 140 °C- 300 °C
GEWICHTSANGABEN
Gewicht
Brutto / Netto 95 kg / 80 kg 105 kg /90 kg
BESTELLINFOS
Artikel-Nr. 406372016 406372018

EH7/4QPEB Verkaufspreis 2.996,00 € 3.863,00 €
SERIENZUBEHOR

1 x Tragrost GN 2/1, verchromt

@ Internet | www.nordcap.de/produkte/kochtechnik
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ZANUSSI

PROFESSIONAL

Elektroherd Serie EVO 700
Tischgerdt mit 2, 4 oder 6 runden, bzw. 4 quadratischen Platten
+  Elektroherd als Tischgerat mit 2, 4 oder 6 x 2,6 kW Gusseisen-Kochfeldern, je nach Modell rund oder quadratisch
« 1,5 mm starke Front- und Deckplatte aus CNS, Seiten- und Riickenverkleidungen aus Edelstahl,
Scotch-Brite Schliffbild, umseitig abgerundete Kanten
+  Kochfelder in der einteilig tiefgezogenen Arbeitsflache wasserdicht, hermetisch versiegelt
+  Regler mit 7-Taktschalter je Kochfeld

EH7/2RPT EH7/4RPT EH7/4QPT EH7/6RPT
Tischgerat mit Tischgerat mit Tischgerat mit 4 Tischgerat mit
2 runden Platten 4 runden Platten quadratischen Platten 6 runden Platten
ABMESSUNGEN (mm)
auRen BxTxH) 400 x 730 x 250 800 x 730 x 250 800 x 730 x 250 1200 x 730 x 850
LEISTUNGSDATEN
EH7/2RPT 4% 2,6 kW Gusseisen-

2 x 2,6 kW Gusseisen- 4 x 2,6 kW Gusseisen- 6 x 2,6 kW Gusseisen-

Kochfelder platte, quadratisch,

platte, rund, @230 mm platte, rund, @ 230 mm platte, rund, @ 230 mm

230x 230 mm

TECHNISCHE DATEN

Energieart Elektro Elektro Elektro Elektro

Anschlusswert 5,2 kW /400V/3N 10,4 kW /400 V /3N 10,4 kW /400 V /3N 15,6 kW /400 V /3N

Elektro 150 Hz 150 Hz /50 Hz 150 Hz

Schutzart IPX4, spritzwassergeschiitzt

GEWICHTSANGABEN

Gewicht

Brutto / Netto 25kg/20kg 37 kg /30kg 45kg /40 kg 70 kg / 60 kg
EH7/4RPT

BESTELLINFOS

Artikel-Nr. 406372014 406372015 406372017 406372019

Verkaufspreis 999,00 € 1.288,00 € 2.372,00 € 2.146,00 €

EH7/4QPT

EH7/6RPT

_ € Internet | www.nordcap.de/produkte/kochtechnik
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Kochgerate EVO 700

Elektro-Gliihplattenherd Serie EVO 700

Tischgerdt mit 1 oder 2 Heizzonen 5 kW

«  Gluhplattenherd als Tischgerdt

«  Ausstattung wahlweise mit 1 oder 2 glatten 5 kW Heizzonen

« 1,5 mm starke Front- und Deckplatte aus CNS, Seiten- und Riickenverkleidungen aus Edelstahl,
Scotch-Brite Schliffbild, umseitig abgerundete Kanten

«  Temperaturbereich von aufen 200 °C bis mittig 500 °C stark, je Heizzone thermostatisch regelbar

EGP7/GL1HT EGP7/GL2HT
Tischgerat mit 1 glatten 5 kW Heizzone ~  Tischgerat mit 2 glatten 5 kW Heizzonen
EGP7/GL1HT ABMESSUNGEN (mm)
auRen (BxTx H) 400 x 730 x 250 800 x 730 x 250
Platte (B x T) 330 x 540 730 x 540
LEISTUNGSDATEN
Kochfelder 1 x 5 kW Glihplattenfeld 2 x 5 kW Gluhplattenfeld
TECHNISCHE DATEN
Energieart Elektro Elektro
Anschlusswert Elektro 5 kW /400 V /3N /50 Hz 10 kW /400 V /3N /50 Hz
Schutzart IPX4, spritzwassergeschiitzt
EGP7/GL2HT
TEMPERATURANGABEN
Arbeitstemperatur 200 °C- 500 °C
GEWICHTSANGABEN
Gewicht
v 60 kg / 47 kg 100 kg /90 kg
BESTELLINFOS
Artikel-Nr. 406372027 406372028
Verkaufspreis 2.218,00 € 3.332,00 €
€ Eine Montage auf Kiihlunterbauten ist generell nicht maoglich!
V| Internet | www.nordcap.de/produkte/kochtechnik
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Evo700 - ZANUSSI

PROFESSIONA

Infrarot-Herde

D:e Infrarot-Herde bestehen aus Heizelementan mit
rwel konzentnschen Kreisen und einem maximalan
Durchmesser von 230 mm. Sie werden durch den
Energreregler gesteusrt und erlauben das Kochen
samthcher Speisen. Die B mm starke Glasflache optimiert
die einfache Reinigung und das Bewegen der Pfannen
Eine Kontrollleuchte zeigl die Resthitze an, und erhiht
somil die Bedienersicherhan

in einem Stick gepresste Arbeitstiachen aus Edelstahl
{1.5 mm)} mit glatten, abgerundetan Ecken

Aufienplatien aus geblrstetern Edelstahl

Senen- und Bickwande aus eingm Stick Tir maximale
Haltbarkeit und Stabilitét

Rechtwinkhge, lasergeschnittene Kanten flr bundigen
Enbau der Einzelgerate

Stofisichere, fir schwere Topfe und Plannen
geeigneta, 6 mm starke Ceran®-Kochflache in
exklusiven Design

ginzeln steuerbare, konzentrische Infrarotzonen o 230
mm - 2.2 KW max. Leistung)

Konzentrische Heizelemente erauben die Wahl des
richtigen Heizbereichs je nach Pfannengrofie

Warnleuchte zeigt zur Benutzersicherhent die
Restwarme auf der Oberflache an

111 NordCap
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Kochgerate EVO 700

Infrarot-Ceranherd Serie EVO 700
Tisch- und Standgerdt mit 2- oder 4-Zonen-Ceranfeld

« Infrarot-Ceranherde mit 2- oder 4-Zonen je 2,2 kW Ceranfeld mit Doppelheizzonen

»  wahlweise als Tischgerat oder Standgerat mit einem 6 kW starken GN 2/1 Elektrobratofen

« 1,5 mm starke Front- und Deckplatte aus CNS, Seiten- und Riickenverkleidungen aus Edelstahl,
Scotch-Brite Schliffbild, umseitig abgerundete Kanten

« 6 mm starkes Cerankochfeld in der einteilig tiefgezogenen Arbeitsflache wasserdicht, hermetisch versiegelt

«  Regelung iiber Energieregler je Doppelheizzone mit Restwdrmeanzeige im Ceranfeld

«  Standgerat mit héhenverstellbaren FiiBen (+50 mm)

CH7/2HT CH7/4HT CH7/4HEB
Tischgerat mit Tischgerat mit Standgerat mit 4-Zonen-Ceran-
2-Zonen-Ceranfeld 4-Zonen-Ceranfeld feld und Elektrobratofen
CH7/2HT
ABMESSUNGEN (mm)
auRen BxTxH) 400x730x 250 800 x 730 x 250 800 x 730 x 850
Ofen (BxTx H) 540 x 650 x 300
LEISTUNGSDATEN
2 x 2,2 kW Infrarot-Ceranfeld 4 x 2,2 kW Infrarot-Ceranfeld 4 x 2,2 kW Infrarot-Ceranfeld
Kochfelder . . . . . .
mit Doppelheizzonen mit Doppelheizzonen mit Doppelheizzonen
Unterbau 1 x 6 kW-Elektrobratofen, GN 2/1
TECHNISCHE DATEN
Energieart Elektro Elektro Elektro
CHI/AHT Qgﬁt‘;“sswe” 4,4KW 400V /3N 8,8 KW /400V /3N 14,8 KW/ 400V / 3N
Schutzart IPX4, spritzwassergeschiitzt
TEMPERATURANGABEN
Arbeitstempe- 140 °C - 300 °C
ratur
GEWICHTSANGABEN
Gewicht
Brutto / Netto 35kg/20kg 50 kg /35 kg 105 kg / 85 kg
BESTELLINFOS
Artikel-Nr. 406372024 406372025 406372026
Verkaufspreis 1.452,00 € 2.287,00 € 3.956,00 €

CH7/4HEB

€@ Die Modelle sind ideal fiir das a la carte Geschéaft geeignet.
Das Kochen von GroBmengen lasst sich jedoch nicht bewaltigen.

’\V/' Internet | www.nordcap.de/produkte/kochtechnik

giiltig ab 01.03.2014 Alle Preise zzgl. der gesetzlichen USt. NordCap 1112



Evo700 - ZANUSSI

PROFESSIONAL

Induktionsherde
Auftischgerate

Das Induktionskochsystem, das auf & mm starken
Glaskerarmikplanen angebracht wird, ermaglicht rasantes
und absolut sicheres Kochen ohne eine (Uberfllissige
Warmeabgabe. Dank des Stromstarkenreglers kann der
Garvorgang genau kontrollert werden, ldeal geeignet fir
die Zubereitung emplindlicher Gerichte, wie 2.B. Custard
Sauce,

in einam Stick gepresste Arbeitsiiachen aus Edelstahl
(1.6 mm) mit glatten, abgerundeten Ecken

Aultenplatten aus geburstetem Edelstahl

Serten- und Rickwiande aus emnem Stick fir maximale
Haltarkeit und Stabilitat

rechtwinklige, lasergeschnittene Kanten fir bindigen
Einbau der Einzelgerdte

stofisichera, fir schwere Topfe und Pfannen geeignete,
& mm starke Ceran®-Kochflache im exkiusiven Design

einzeln gesteyerte Induktionszonen;
@230 mm - 3,5 KW und in & kW (G)

Steuerung (ber 9 Kochstufen und Kantrollleuchte i Evo /00 induktion-Wokaufsatz
aktivierte Induktionshaizung esfa, T aoi frg L

&
s 90%
70%
| 60%
1 Gawiociiskd Flekirukochiuig® Inghuie

Energieeffiziens - tztsachliche 20 die Spese Eva 700 | Spocy " mit GN-Induktionsaufsatz
itwrtrandne Ensrgi irm Vedglsdch rur vor 2 wrimain regoibars inguktionsfischan § £ W G5

g Egen Uherhiaung
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Induktionsherd Serie EVO 700

1H7/2ZT
Tischgerat mit
2 Induktionsfeldern

IH7/2ZT 3.5 kW
ABMESSUNGEN (mm)

aulen (BxTxH) 400 x 730 x 250

LEISTUNGSDATEN
2x3,5kw

Aoty Induktionskochfeld
TECHNISCHE DATEN
Energieart Elektro
Anschlusswert 7,0 kW /400V/3N
Elektro /50 Hz
Schutzart
GEWICHTSANGABEN
Gewicht

IH7/2ZT 5 KW Brutto / Netto 2l 2oLy
BESTELLINFOS
Artikel-Nr. 406372020
Verkaufspreis 4.986,00 €

IH7/4ZT

IH7/4ZT 5 KW

1H7/2ZT 5 KW

Tischgerat mit 2
starken HP-Induktions-
feldern 5 kW

400 x 730 x 250

2x5,5kw
Induktionskochfeld

Elektro

11 kW /400V /3N /
50 Hz

by NordCap‘/
I

Tischgerdt mit 2 oder 4 x 3,5 kW oder 5 kW High Power (HP) Kochzonen
« Induktionsherd als Tischgerat mit 2 oder 4 Kochzonen
- wahlweise in zwei verschiedenen Leistungsstufen mit 3,5 kW oder in High Power (HP) Version mit 5 kW
« 1,5 mm starke Front- und Deckplatte aus CNS, Seiten- und Riickenverkleidungen aus Edelstahl,
Scotch-Brite Schliffbild, umseitig abgerundete Kanten
« 6 mm starkes Induktionskochfeld in der einteilig tiefgezogenen Arbeitsflache wasserdicht, hermetisch versiegelt
«  thermostatische Steuerung je Doppelheizzone, Restwarmeanzeige im Induktionskochfeld

1H7/4ZT
Tischgerat mit
4 Induktionsfeldern
3,5 kw

800 x 730 x 250

4x3,5kwW
Induktionskochfeld

Elektro

14,0 kW /400 V /3N
/50 Hz

IPX4, spritzwassergeschiitzt

34kg/29kg

406372175
5.892,00 €

60 kg /51 kg

406372021
8.808,00 €

IH7/4ZT 5 KW

Tischgerat mit 4
starken HP-Induktions-
feldern 5 kW

800 x 730 x 250

4x5kwW
Induktionskochfeld

Elektro

22 kW / 400V /3N/
50 Hz

60 kg /51 kg

406372176
10.879,00 €

€ Eine Montage ist nur auf offenem Unterbau oder als Briickeninstallation

moglich!

gliltig ab 01.03.2014 Alle Preise zzgl. der gesetzlichen USt.

Internet | www.nordcap.de/produkte/kochtechnik
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ZANUSSI

PROFESSIONAL
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IWOK7/T 5 KW

NordCap

Induktionswok Serie EVO 700
Tischgerat mit 300 mm Schale in 5 kW starker Ausfihrung
Induktionswok als Tischgerdt mit 300 mm Wokschale

5 kW High Power (HP) Version

1,5 mm starke Front- und Deckplatte aus CNS, Seiten- und Riickenverkleidungen aus Edelstahl,
Scotch-Brite Schliffbild, umseitig abgerundete Kanten
6 mm starke Induktions-Wokschale in der einteilig tiefgezogenen Arbeitsflache wasserdicht, hermetisch versiegelt

thermostatische Steuerung

ABMESSUNGEN (mm)
auBen (Bx Tx H)

LEISTUNGSDATEN
Kochfelder

TECHNISCHE DATEN
Energieart
Anschlusswert Elektro
Schutzart

GEWICHTSANGABEN
Gewicht
Brutto / Netto

BESTELLINFOS
Artikel-Nr.
Verkaufspreis

IWOK7/T 5 KW
Tischgerat mit 300 mm Schale in 5 kW starker Ausfiihrung

400 x 730 x 250

1 x 5 kW Induktionskochfeld

Elektro
5 kW /400 V /3N /50 Hz
IPX4, spritzwassergeschiitzt

25kg /20 kg

406372177
3.534,00 €

€ Eine Montage ist nur auf offenem Unterbau oder als Briickeninstallation

mdoglich!

Internet | www.nordcap.de/produkte/kochtechnik

Alle Preise zzgl. der gesetzlichen USt. gliltig ab 01.03.2014



Evo700 - ZANUSSI

PROFESSIONAL

Kochgerate EVO 700

Bratplatten

U& Evo700 Bratplatten wurden so entwickelt,

dass die erforderliche Temperatur in aullerst kurzer

Zeit erreicht wird. So wird eine gleichmalige
Wiarmeavertelung sichengestellt und nur wenig
Heizleistung geht verdoren. Die in einem Stiick gepresste
Kochflache mit abgerundeten Ecken wird hochsten
Hyaieneanforderungen geracht. Sie st mit glatter,
geriffelter oder auch kombinierter Oberiliche entweder
aus Flussstahl oder in verchromtem Austihng
verfiigbar,

in einem Stick gepresste Arbeitsflachen aus Edelstahl
(1,6 mm} mit glatten, abgerundeten Ecken

Aulenplatien aus gebdrstetem Edelstahl

Senen- und Rickwande aus einem Stack fir maximale
Hattbarkeit und Stabilitat

rechtwinklige, lasergeschnittene Kanten fir biindigen
Einbau der Einzelgerdte

Kochplatte (12 mm stark) fir gleichmadRige
Temperaturvertalung

Kochflache aus Weichstahl oder verchromitem Stahl

grofier Abtluss mit Sammelablauf fur Bratfett
grofier B-Liter-Bratfettbehalter (optional) fir Einbaun
leere Unterschrénke

Gasmodelle

Weichstabloberfldche; Temperaturan 2wischen 200 °C
und 400 *C

verchromte Stahloberflache mit Thermostatsteugrung
und Sicherheitsthermaostat. Temperaturen zwischen
130 *C und 300 *C

Piezozindung

Elektromodelle

hochwertige Incoloy-legierte Warmestemente unterhalb
der Kochplatte

thermostatische Steuerung, Sicherheitsthermostat;
Temperaturan swischen 120 °C und 280 °C

NordCap 116



ZANUSSI

PROFESSIONAL

Gas-Bratplatte Serie EVO 700
Ausstattung mit 1 oder 2 x 7 kW glatten Heizzonen,

Schrankraum

+  Ausstattung mit 1 oder 2 x 7 kW glatten Heizzonen
+  Bratflache fur den Fettablauf 1° nach vorne geneigt

Scotch-Brite Schliffbild, umseitig abgerundete Kanten

GBP7/GL1HT - tiefgezogene, glatte Bratplatte aus Flussstahl, 12 mm stark

+  Piezoziindung

+  Arbeitstemperatur je Heizzone 2-stufig regelbar

+  Serienausstattung inklusive Fettauffangwanne und 3-seitigem Spritzschutz aus Edelstahl
+  Gerdt bestlickt mit Erdgas-Dusen, Flussiggasdiisensatz im Sonderzubehor erhaltlich

«  Standgerate mit héhenverstellbaren FiiBen (+50 mm)

GBP7/GL1HT
Tischgerat mit
1 glatten Heizzone

GBP7/GL2HT
Tischgerat mit
2 glatten Heizzonen

GBP7/GL1HUO
Standgerat mit
1 glatten Heizzone und
offenem Unterbau
ABMESSUNGEN (mm)

aulen BxTxH) 400 x 730 x 250 800 x 730 x 250 400 x 730 x 850

Platte (B x T) 330 x 540 730 x 540 330 x 540

Schrank (B x

TxH) 330 x 640 x 420

LEISTUNGSDATEN

Kochfelder 1 x 7 kW Flussstahl- 2 x 7 kW Flussstahl- 1 x 7 kKW Flussstahl-
Bratfldche, glatt Bratfldche, glatt Bratfldche, glatt

Unterbau 1 x offener Unterbau

TECHNISCHE DATEN

wahlweise als Tischgerdt oder als Standgerat mit offenem Unterbau und dreiseitig geschlossenem

+  Gas-Bratplatte als Tischgerat oder Standgerat mit offenem Unterbau und dreiseitig geschlossenem Schrankraum

« 1,5 mm starke Front- und Deckplatte aus CNS, Seiten- und Riickenverkleidungen aus Edelstahl,

GBP7/GL2HUO

Standgerat mit
2 glatten Heizzonen
und offenem Unterbau

800 x 730 x 850
730 x 540
680 x 640 x 420

2 x 7 kW Flussstahl-
Bratfldche, glatt
1 x offener Unterbau

Energieart Gas Gas Gas Gas

A P 14 kW 7KW 14kW

Gas

TEMPERATURANGABEN

AT 200 °C - 400 °C

temperatur

GEWICHTSANGABEN

Gewicht

Brutto / Netto 47 kg /40 kg 84 kg /70kg 57 kg /50 kg 94 kg / 80 kg

BESTELLINFOS

Artikel-Nr. 406372029 406372031 406372033 406372035

Verkaufspreis 1.391,00 € 1.906,00 € 1.690,00 € 2.277,00 €
GBP7/GL1HUO SONDERZUBEHOR Artikel-Nr. Preis in €

Abgas-Kondensator 800 mm breit, Rohranschluss, @ 150 mm 406206246 701,00

Abgaskamin, @ = 150 mm 406206132 319,00

Abgaskamin-Verbindungsring 150 mm 406206133 28,00

Schaber fiir gerillte Bratplatte 406164257 37,00

Schaber fir glatte Bratplatten 406164255 37,00

Tir 400 mm li/re, passend fiir offene Unterbauten 406206342 159,00

Umriistkit auf Fliissiggasdisen, passend fiir Bratplatten, 400er Element 4060G43408 34,00

Umriistkit auf Fliissiggasdisen, passend fiir Bratplatten, 800er Element 4060G43409 68,00

Zentralsteg fiir offene Unterbauten 800 (1) und 1200 (2) mm 406206245 44,00

GBP7/GL2HUO

€@ Anwendungsbereiche:
Zum Braten von dickerem Fleisch, wie z.B. Steak.

3

NordCap

Internet | www.nordcap.de/produkte/kochtechnik

Alle Preise zzgl. der gesetzlichen USt.

gliltig ab 01.03.2014



by NordCapV
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Kochgerate EVO 700

Gas-Bratplatte Serie EVO 700

Ausstattung mit 1 oder 2 x 7 kW glatt verchromten Heizzonen,
wahlweise als Tischgerat oder als Standgerat mit offenem Unterbau und dreiseitig geschlossenem
Schrankraum

GBP7/VTHT

GBP7/V2HT

Gas-Bratplatte als Tischgerat oder Standgerat mit offenem Unterbau und dreiseitig geschlossenem Schrankraum
Ausstattung mit 1 oder 2 x 7 kW glatt verchromten Heizzonen
Bratflache fir den Fettablauf 1° nach vorne geneigt

1,5 mm starke Front- und Deckplatte aus CNS, Seiten- und Riickenverkleidungen aus Edelstahl,
Scotch-Brite Schliffbild, umseitig abgerundete Kanten
tiefgezogene, glatte Bratplatte aus Flussstahl, 12 mm stark

Piezoziindung

Arbeitstemperatur je Heizzone 2-stufig regelbar
Serienausstattung inklusive Fettauffangwanne und 3-seitigem Spritzschutz aus Edelstahl
Gerdt besttickt mit Erdgas-Diisen, Flissiggasdiisensatz im Sonderzubehor erhaltlich

Standgerdte mit hohenverstellbaren FiRen (+50 mm)

GBP7/V1HT
Tischgerat mit 1 glatt

verchromten Heizzone

ABMESSUNGEN (mm)
auRen BxTxH) 400x730x 250
Platte (B x T) 330 x 540

Schrank (B x
TxH)
LEISTUNGSDATEN

1 x 7 kW Hartchrom-
e liler Bratfldche, glatt
Unterbau

GBP7/V2HT

Tischgerat mit 2 glatt
verchromten Heizzonen

800 x 730 x 250
730 x 540

2 x 7 kW Hartchrom-
Bratflache, glatt

GBP7/V1HUO

Standgerat mit 1 glatt
verchromten Heizzone
und offenem Unterbau

400 x 730 x 850
330 x 540

330 x 640 x 420

1 x 7 kW Hartchrom-
Bratfldche, glatt
1 x offener Unterbau

GBP7/V2HUO

Standgerat mit 2 glatt
verchromten Heizzonen
und offenem Unterbau

800 x 730 x 850
730 x 540

680 x 640 x 420

2 x 7 kW Hartchrom-
Bratfldche, glatt
1 x offener Unterbau

TECHNISCHE DATEN

Energieart Gas Gas Gas Gas
Anschlusswert 7y 14w 7KW 14kW
Gas
TEMPERATURANGABEN
s 130 °C-300 °C
temperatur
GEWICHTSANGABEN
Gewicht
it N 47 kg /40kg 84kg/70kg 57 kg /50 kg 94 kg / 80 kg
BESTELLINFOS
Artikel-Nr. 406372037 406372038 406372039 406372040
Verkaufspreis 2.019,00 € 2.864,00 € 2.328,00 € 3.230,00 €
SERIENZUBEHOR
1 x Schaber fir glatte Bratplatten

GBP7/V1HUO SONDERZUBEHOR Artikel-Nr. Preis in €
Abgas-Kondensator 800 mm breit, Rohranschluss, @ 150 mm 406206246 701,00
Abgaskamin, @ = 150 mm 406206132 319,00
Abgaskamin-Aufsatz 400mm fiir 400 mm Elemente 406206303 185,00
Abgaskamin-Verbindungsring 150 mm 406206133 28,00
Gas-Druckregler 406927225 55,00
Satz SpezialfiiRe (4 Sttick) 100 mm, fiir Beton- Sockelaufstellung 406206210 80,00
Schaber fiir gerillte Bratplatte 406164257 37,00
Schaber fir glatte Bratplatten 406164255 37,00
Umristkit auf Fliissiggasdiisen, passend fiir Bratplatten, 400er Element 4060G43410 29,00
Umriistkit auf Flissiggasdtisen, passend fir Bratplatten, 800er Element 4060G43411 58,00

€ Anwendungsbereiche:
Zum Braten von diinnem (hellem) Fleisch, sowie von Fisch und Gemiise.

GBP7/V2HUO

2 [0

glltig ab 01.03.2014

Internet | www.nordcap.de/produkte/kochtechnik

Alle Preise zzgl. der gesetzlichen USt. NordCap 1718



ZANUSSI

PROFESSIONAL

+  Ausstattung mit 1 oder 2 x 7 kW Heizzonen, in komplett gerillter oder 2/3 glatter und 1/3 gerillter Heizzone, zusatzlich

auch in hartverchromter Ausfiihrung

«  Bratfldche fiir den Fettablauf 1° nach vorne geneigt
« 1,5 mm starke Front- und Deckplatte aus CNS, Seiten- und Riickenverkleidungen aus Edelstahl,
Scotch-Brite Schliffbild, umseitig abgerundete Kanten

GBP7/GETHT .
+  Piezoziindung

+  Arbeitstemperatur je Heizzone 2-stufig regelbar
«  Serienausstattung inklusive Fettauffangwanne und 3-seitigem Spritzschutz aus Edelstahl
«  Gerdt bestlickt mit Erdgas-Dusen, Flussiggasdiisensatz im Sonderzubehor erhaltlich

+  Standgerdte mit hohenverstellbaren FiiBen (+50 mm)

tiefgezogene, glatte Bratplatte aus Flussstahl, 12 mm stark

Gas-Bratplatte Serie EVO 700
s Ausstattung mit 1 oder 2 x 7 kW gerillten oder 2/3 glatter und 1/3 gerillter Heizzone, wahlweise als
Tischgerat oder als Standgerat mit offenem Unterbau und dreiseitig geschlossenem Schrankraum
gf +  Gas-Bratplatte als Tischgerat oder Standgerdt mit offenem Unterbau und dreiseitig geschlossenem Schrankraum
f

GBP7/ GBP7/ GBP7/ GBP7/ GBP7/
| c GE1HT GE-400GL- 1/3GE2HT 1/3GE2HUO 1/3GEV2HT
1HUO
aetd Tischgerat mit Standgerat mit Tischgerat mit Standgerat mit Tischgerat mit
1x7kw 1x7kw 1x2/3glatteund 1x2/3glatteund 1 x 2/3 glatte und
Flussstahl- Flussstahl- 1 x 173 gerillte 1x 173 gerillte 1 x 173 gerillte
Bratflache, gerillt ~ Bratfldche, gerillt 7 kW Flussstahl- 7 kW Flussstahl- 7 kW Hartchrom-
und offenem Bratflache Bratflache und Bratflache
Unterbau offenem Unterbau
ABMESSUNGEN (mm)
auRen BxTxH) 400 x730x 250 400 x 730 x 850 800 x 730 x 250 800 x 730 x 850 800 x 730 x 250
Platte (B x T) 330 x 540 330 x 540 730 x 540 730 x 540 730 x 540
Sl 330 x 640 x 420 680 x 640 x 420
TxH)
LEISTUNGSDATEN
1x 2/3 glatte 1x 2/3 glatte 1 x 2/3 glatte und
GBP7/GE-400GLTHUO K U718y UBy I und 1/3ggerillte und 1/3ggerillte 1x 1/5J gerillte
ochfelder Flussstah= flucseiehl 7 kW Flussstahl- 7 kW Flussstahl- 7 kW Hartchrom-
Bratflache, gerillt  Bratflache, gerillt . . .
Bratflache Bratflache Bratflache
6 Unterbau 1 x offener 1 x offener
Unterbau Unterbau
u“ TECHNISCHE DATEN
- A2 Energieart Gas Gas Gas Gas Gas
égzcmuss‘”e” 7kwW 7kw 14 kW 14 kw 14 kw
GBP7/1/3GE2HT TEMPERATURANGABEN
sy 200 °C - 400 °C 130 °C- 300 °C
temperatur
S 3 GEWICHTSANGABEN
3 Gewicht 47kg/40kg  57kg/S0kg  B84kg/T0kg  94kg/80ky  84kg/70kg
- Brutto / Netto
; | BESTELLINFOS
Artikel-Nr. 406372030 406372034 406372032 406372036 406372041
Verkaufspreis 1.432,00 € 1.715,00 € 2.019,00 € 2.328,00 € 2.967,00 €
SERIENZUBEHOR
1 x Schaber fir gerillte Bratplatte
1 x Schaber fiir glatte Bratplatten
SONDERZUBEHOR Artikel-Nr. Preis in €
GBP7/1/3GE2HUO Abgas-Kondensator 800 mm breit, Rohranschluss, @ 150 mm 406206246 701,00
Abgaskamin, @ = 150 mm 406206132 319,00
: Abgaskamin-Aufsatz fiir 400 mm Elemente 406206303 185,00
e p—— Abgaskamin-Aufsatz fiir 800 mm Elemente 406206304 241,00
Abgaskamin-Verbindungsring 150 mm 406206133 28,00
Gas-Druckregler 406927225 55,00
‘i Schaber fir gerillte Bratplatte 406164257 37,00
- Schaber fiir glatte Bratplatten 406164255 37,00
- Umriistkit auf Fliissiggasdtsen, passend fiir Bratplatten, 400er Element 4060G43408 34,00
Umrstkit auf Fliissiggasdtisen, passend fiir Bratplatten, 800er Element 4060G43411 58,00

GBP7/1/3GEV2HT

3

NordCap

@ Anwendungsbereiche:
Glatte Flache zum Braten, gerillte Flache fur Grillmuster.

&
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EBP7/GLTHT

EBP7/GL2HT

"
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EBP7/GL1HUO

EBP7/GL2HUO

glltig ab 01.03.2014

Elektro-Bratplatte Serie EVO 700
Ausstattung mit 1 oder 2 x 4,5 kW glatten Heizzonen,
wahlweise als Tischgerat oder als Standgerat mit offenem Unterbau und dreiseitig geschlossenem

Schrankraum

by NordCapV

«  Elektro-Bratplatte als Tischgerat oder Standgerat mit offenem Unterbau und dreiseitig geschlossenem Schrankraum
«  Ausstattung wahlweise mit 1 oder 2 glatten 4,5 kW Heizzonen
«  Bratflache firr den Fettablauf 1° nach vorn geneigt

- offener Unterbau mit dreiseitig geschlossenem Schrankraum

« 1,5 mm starke Front- und Deckplatte aus CNS, Seiten- und Riickenverkleidung aus Edelstahl, Scotch-Brite Schliffbild

«  umseitig abgerundete Kanten

- tiefgezogene, glatte Bratplatte aus Flussstahl, 12 mm stark
«  Arbeitstemperatur von 120-280°C je Heizzone thermostatisch regelbar

«  Serienausstattung inklusive Fettauffangwanne und 3-seitigem Spritzschutz aus Edelstahl
«  Standgerdte mit hohenverstellbaren Figen (+50 mm)

EBP7/GL1HT
Tischgerat mit
1 glatten Heizzone

ABMESSUNGEN (mm)
aufen BxTxH) 400 x 730 x 250
Platte (B x T) 330 x 540

Schrank (B x
TxH)
LEISTUNGSDATEN

1 x 4,5 kW Flussstahl-
Kochfelden Bratfldche, glatt
Unterbau

TECHNISCHE DATEN

Energieart Elektro
Anschlusswert 4,5 kW /400V /3N
Elektro /50 Hz

Schutzart

TEMPERATURANGABEN

Arbeits-

temperatur

GEWICHTSANGABEN

I 40kg/34kg

Brutto / Netto

BESTELLINFOS

Artikel-Nr. 406372184
Verkaufspreis 1.398,00 €
SONDERZUBEHOR

Schaber fiir gerillte Bratplatte
Schaber fir glatte Bratplatten

EBP7/GL2HT
Tischgerat mit
2 glatten Heizzonen

800 x 730 x 250

730 x 540

2 x 4,5 kW Flussstahl-
Bratflache, glatt

Tur 400 mm li/re, passend fiir offene Unterbauten
Zentralsteg fir offene Unterbauten 800 (1) und 1200 (2) mm

€ Anwendungsbereiche:

EBP7/GL1HUO

Standgerat mit
1 glatten Heizzone
und offenem Unterbau

400 x 730 x 850
330 x 540
330 x 640 x 420

1x4,5 kW Flussstahl-
Bratfldche, glatt
1 x offener Unterbau

EBP7/GL2HUO

Standgerat mit
2 glatten Heizzonen
und offenem Unterbau

800 x 730 x 850
730 x 540
680 x 640 x 420

2 x 4,5 kW Flussstahl-
Bratfldche, glatt
1 x offener Unterbau

Elektro Elektro Elektro

9 kW /400V/3N/ 4,5 kW /400V /3N 9 kW /400V/3N/

50 Hz /50 Hz 50 Hz

IPX4, spritzwassergeschiitzt
120 °C- 280 °C

75kg /64 kg 57 kg /50 kg 94 kg / 80 kg

406372186 406372188 406372190

2.030,00 € 1.677,00 € 2.291,00 €
Artikel-Nr. Preis in €
406164257 37,00
406164255 37,00
406206342 159,00
406206245 44,00

Zum Braten von dickerem Fleisch, wie z.B. Steak.

Internet | www.nordcap.de/produkte/kochtechnik

Alle Preise zzgl. der gesetzlichen USt.
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EBP7/VTHT

EBP7/V2HT

N

EBP7/V1HUO

EBP7/V2HUO
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Elektro-Bratplatte Serie EVO 700
Ausstattung mit 1 oder 2 x 4,5 kW glatt verchromten Heizzonen,

wahlweise als Tischgerat oder als Standgerat mit offenem Unterbau und dreiseitig geschlossenem

Schrankraum
+  Elektro-Bratplatten als Tischgerat

+  Ausstattung wahlweise mit 1 oder 2 glatten 4,5 kW Heizzonen
+  Bratfldche fir den Fettablauf 1° nach vorne geneigt

« 1,5 mm starke Front- und Deckplatte aus CNS, Seiten- und Riickenverkleidungen aus Edelstahl,

Scotch-Brite Schliffbild, umseitig abgerundete Kanten

« tiefgezogene, glatte Bratplatte aus Flussstahl, 12 mm stark
«  Arbeitstemperatur von 120-280°C je Heizzone, thermostatisch regelbar

+  Serienausstattung inklusive Fettauffangwanne und 3-seitigem Spritzschutz aus Edelstahl
+  Standgerdte mit hohenverstellbaren FiRen (+50 mm)

EBP7/V1HT
Tischgerat mit
1 hartverchromten,
glatten Heizzone

ABMESSUNGEN (mm)
auBen BxTxH) 400x730x 250

Platte (B x T) 330 x 540
Schrank
(BxTxH)
LEISTUNGSDATEN

1x 4,5 kW Flussstahl-
Kochfelder Bratflache, glatt
Unterbau

TECHNISCHE DATEN

Energieart Elektro
Anschlusswert 4,5kW /400V /3N
Elektro /50 Hz
Schutzart
TEMPERATURANGABEN

Arbeits-

temperatur

GEWICHTSANGABEN

Gewicht

Brutto / Netto cULgJiesly
BESTELLINFOS

Artikel-Nr. 406372193
Verkaufspreis 1.844,00 €
SONDERZUBEHOR

Schaber fiir gerillte Bratplatte
Schaber fir glatte Bratplatten

EBP7/V2HT
Tischgerat mit
2 hartverchromten,
glatten Heizzonen

800 x 730 x 250
730 x 540

2 x 4,5 kW Flussstahl-
Bratflache, glatt

Tir 400 mm li/re, passend fir offene Unterbauten
Zentralsteg fiir offene Unterbauten 800 (1) und 1200 (2) mm

o Anwendungsbereiche:

EBP7/V2HUO

Standgerat mit
2 hartverchromten,
glatten Heizzonen und
offenem Unterbau

800 x 730 x 850
730 x 540
680 x 640 x 420

2 x 4,5 kW Flussstahl-
Bratflache, glatt
1 x offener Unterbau

EBP7/V1HUO

Standgerat mit
1 hartverchromten,
glatten Heizzone und
offenem Unterbau

400 x 730 x 850
330 x 540

330 x 640 x 420

1x 4,5 kW Flussstahl-
Bratflache, glatt
1 x offener Unterbau

Elektro Elektro Elektro

9 kW /400V/3N/ 9 kW /400V/3N/ 4,5 kW /400V /3N

50 Hz 50 Hz /50 Hz

IPX4, spritzwassergeschiitzt
120 °C-280 °C

75 kg /64 kg 94 kg / 80 kg 57 kg /50kg

406372194 406372196 406372195

2.484,00 € 2.797,00 € 2.168,00 €
Artikel-Nr. Preis in €
406164257 37,00
406164255 37,00
406206342 159,00
406206245 44,00

Zum Braten von diinnem (hellem) Fleisch, sowie von Fisch und Gemiise.

Internet | www.nordcap.de/produkte/kochtechnik

Alle Preise zzgl. der gesetzlichen USt.

gliltig ab 01.03.2014



EBP7/GETHT

EBP7/1/3GE2HT

EBP7/GETHUO

EBP7/1/3GE2HUO

glltig ab 01.03.2014

Elektro-Bratplatte Serie EVO 700
Ausstattung mit 1 oder 2 x 4,5 kW gerillten oder 2/3 glatter und 1/3 gerillter Heizzone,
wahlweise als Tischgerat oder als Standgerat mit offenem Unterbau und dreiseitig geschlossenem

Schrankraum
«  Elektro-Bratplatte als Tischgerat

«  Ausstattung wahlweise mit 1 oder 2 glatten 4,5 kW Heizzonen
«  Bratflache fir den Fettablauf 1° nach vorne geneigt
« 1,5 mm starke Front- und Deckplatte aus CNS, Seiten- und Riickenverkleidungen aus Edelstahl,
Scotch-Brite Schliffbild, umseitig abgerundete Kanten
-+ glatte Bratplatte aus Flussstahl, 12 mm stark
«  Arbeitstemperatur von 120-280°C je Heizzone, thermostatisch regelbar
«  Serienausstattung inklusive Fettauffangwanne und 3-seitigem Spritzschutz aus Edelstahl
«  Standgerate mit hohenverstellbaren FiRen (+50 mm)

EBP7/
GE1HT
Tischgerat mit
1 gerillten
Heizzone

ABMESSUNGEN (mm)
auRen BxTxH) 400x730x 250

Platte (B x T) 330 x 540
Schrank (B x
TxH)
LEISTUNGSDATEN
1x 4,5 kw
Kochfelder Flussstahl-
Bratflache, gerillt
Unterbau

TECHNISCHE DATEN

Energieart Elektro
Anschlusswert 4,5 kW /400V/
Elektro 3N /50 Hz
Schutzart
TEMPERATURANGABEN
Arbeitstempe-

ratur

GEWICHTSANGABEN

Gewicht

Brutto / Netto il
BESTELLINFOS

Artikel-Nr. 406372185
Verkaufspreis 1.457,00 €
SONDERZUBEHOR

Schaber fir gerillte Bratplatte
Schaber fir glatte Bratplatten

EBP7/
1/3GE2HT
Tischgerat mit
2/3 glatter und
1/3 gerillter
Heizzone

800 x 730 x 250
730 x 540

1x 2/3 glatte und
1 x 173 gerillte
4,5 kW Flussstahl-
Bratflache

Elektro
9 kW /400V /3N
/50 Hz

EBP7/
1/3GE2HUO
Standgerat mit
2/3 glatter und

1/3 gerillter
Heizzone und
offenem Unterbau

800 x 730 x 850
730 x 540

680 x 640 x 420

1 x 2/3 glatte und
1 x 113 gerillte
4,5 kW Flussstahl-
Bratflache

1 x offener
Unterbau

Elektro
9kw/400V /3N
/50 Hz

by NordCapV

IPX4, spritzwassergeschiitzt

75kg /64 kg

406372187
2.118,00 €

Tur 400 mm li/re, passend fir offene Unterbauten

Zentralsteg fir offene Unterbauten 800 (1) und 1200 (2) mm

@ Anwendungsbereiche:

120 °C- 280 °C

94 kg / 80 kg

406372191
2.361,00 €

EBP7/ EBP7/
1/3GEV2HT GE1HUO
Tischgerat mit 2 Standgerat mit

hartverchromten 1 gerillten
Heizzonen, 2/3 Heizzone und
glatt und 1/3 offenem Unterbau
gerillt
800 x 730 x 250 400 x 730 x 850
730 x 540 330 x 540
330 x 640 x 420
1 x 2/3 glatte und
1x1Bgeilte 1% KW
TGN Bratflache, gerillt
Bratflache -9
1 x offener
Unterbau
Elektro Elektro
9kW /400V /3N 4,5kW/400V/
/50 Hz 3N /50 Hz
75kg /64 kg 57 kg /50kg
406372197 406372189
2.523,00 € 1.696,00 €
Artikel-Nr. Preis in €
406164257 37,00
406164255 37,00
406206342 159,00
406206245 44,00

Glatte Flache zum Braten, gerillte Flache fiir Grillmuster

Internet | www.nordcap.de/produkte/kochtechnik

Alle Preise zzgl. der gesetzlichen USt.
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Kochgerate EVO 700




EVO700 ZANUSS!

Multifunktions-
kocher

VSer Anwendungen in einem! Ensetzhar als
Brataufsatz, Brater, Kochkessel oder Bain-Mane. Ein
absolutes Muss Hir Kichen, in denen maximale Flaxibilitat
gefordert ist.

in einam Stick gepresste Arbeitsflichen aus Edelistahl
(1,5 mm) mat glatten, abgerundeten Ecken

Aulenplatien aus gebdrstetemn Edelstahl

Seiten- und Ruckwande aus emnem Stuck fur maximale
Haltbarket und Stabilitat

rechtwinklige, lasergeschnittene Kanten fir bundigen
Einbau der Einzelgerdte

Edelstahlbecken mit abgerundeten Ecken, nahtlos mit der
Asbenstache verschweilt

Kochoberfiache aus Verbundstahl (3 mm Schicht
316 AISI Edelstahl in Verbindung mit einer 12 mm
starken Weichstahlschicht), optimal geesgnet fir
multifunktionalen Einsatz

Unterschrank enthélt Aufnahmeschienen zum
Emschieben von GN-Behaltern, die zum Auffangen von
Speiseresten Uber den grolBzigigen Abfluss angedacht

sind Z2+LiverBackon aus 304 AIST Eceistatd mit 15 mm
il s Wigict

Vi burdboaengirte (13 mm L

Gasmodelle it aner 3 mm starken Decks
Brenner mit Doppetflammenreihe fir gleichmiélige Alal Ecetsrahl) garaniert g I by

Vertedlung der Hitze

1T @us EormasI

Thermostat-Gasventil, Piezozundung

Temperaturen zwischen 100 °C und 250 °C

Elektromodelle
Incoloy-legerte Herzelemente unterhalb dar
Kochoberflache

Thermostatsteuerung und Energleragulator fir prazise
Steuerung des Kochvorgangs und Verningarung von
Energieschwankungen um die eingestelite Temperatur

Temperaturen zwischen 100 *C und 250 °C

123 NordCap



by NordCapV
I

Gas-Multifunktionskocher Serie EVO 700

Standgerat in 2 Leistungsstufen mit offenem Unterbau

«  Gas-Multifunktionskocher als Standgerat

«  Ausstattung wahlweise mit 11 1/7 kW oder 22 1/14 kW Bratwanne

«  Bratflache aus Edelstahl DIN 1.4404 plattiert

«  multifunktionales Garen, z.B. trocken wie mit einer Bratplatte, feuchtes Garen wie in einer Kippbratpfanne,
Flachbraten wie in der Pfanne oder Einsatz als Bain Marie

« 1,5 mm starke Front- und Deckplatte aus CNS, Seiten- und Ruickenverkleidungen aus Edelstahl, Scotch-Brite Schliffbild

«  Arbeitstemperatur thermostatisch von 100-250°C regelbar

« 60 mm Ablassloch fiir eine Entleerung in einen GN-Behalter, Fiihrungsschienen im Unterbau vormontiert

- Lieferung inklusive Verschlussstopfen, Reinigungsschaber und Ablaufrohr

«  Gerat bestiickt mit Erdgas-Dusen, Fliissiggasdisensatz im Sonderzubehor erhltlich

< hohenverstellbare Fiike (+ 50 mm)

Kochgerate EVO 700

GMK7/11L GMK7/22L

Standgerat mit 1 Multifunktionbecken 111
und offenem Unterbau mit
GN-Fiihrungsschienen

Standgerat mit 1 Multifunktionbecken 22 |
und offenem Unterbau mit
GN-Fiihrungsschienen

ABMESSUNGEN (mm)

aulen (BxTx H) 400 x 730 x 850 800 x 730 x 850

Platte (B x T) 306 x510 630x510

Becken (T) 110 110

LEISTUNGSDATEN

Nettoinhalt 11 221

UitEE 1 x offener Unterbau mit 1 x offener Unterbau mit

GN-Fiihrungsschienen GN-Fithrungsschienen

GMK7/11L

TECHNISCHE DATEN

Energieart Gas Gas
Anschlusswert Gas 7kw 14 kw
TEMPERATURANGABEN

Arbeitstemperatur 100 °C- 250 °C
GEWICHTSANGABEN

Gewicht

Brutto / Netto 55 kg /45 kg 95 kg / 80 kg
VERKLEIDUNG

innen Bratflache aus Edelstahl DIN 1.4404 plattiert
BESTELLINFOS

Artikel-Nr. 406372105 406372106
Verkaufspreis 3.183,00 € 4.307,00 €

SERIENZUBEHOR
1 x Schaber fir glatte Bratplatten

GMK7/22L .
SONDERZUBEHOR Artikel-Nr. Preis in €
Abgas-Kondensator 800 mm breit, Rohranschluss, @ 150 mm 406206246 701,00
Abgaskamin, @ = 150 mm 406206132 319,00
Abgaskamin-Aufsatz fir 400 mm Elemente 406206303 185,00
Abgaskamin-Aufsatz fiir 800 mm Elemente 406206304 241,00
Abgaskamin-Verbindungsring 150 mm 406206133 28,00
Deckel fiir Multikocher 11 Ltr. 350 x 550 x 20 mm 406921689 81,00
Deckel fir Multikocher 22 Ltr. 700 x 550 x 20 mm 406921690 129,00
Schaber fir glatte Bratplatten 406164255 37,00
Tur 400 mm li/re, passend fiir offene Unterbauten 406206342 159,00
Umristkit auf Fliissiggasdisen, passend fir Multifunktionskocher, 400er Element 4060643412 27,00
Umristkit auf Flissiggasdtisen, passend fir Multifunktionskocher, 800er Element 4060G43413 27,00

(§ ) Laut Aufstellanforderungen fiir gewerbliche Gasgerate (DVGW G 631) ist es
erforderlich, dass Kochgerate mit einem Anschlusswert ab 14 KW eine
Abfiihrung der Abgase Uber die Kiichenliiftungsanlagen erhalten.

Passende Anschliisse finden Sie im Sonderzubehér.

m
nentin,
=

3

glltig ab 01.03.2014

Internet | www.nordcap.de/produkte/kochtechnik

Alle Preise zzgl. der gesetzlichen USt. NordCap 1124



ZANUSSI

PROFESSIONAL

Elektro-Multifunktionskocher Serie EVO 700

Standgerdt in 2 Leistungsstufen mit offenem Unterbau

+  Elektro-Multifunktionskocher als Standgerat

+  Ausstattung wahlweise mit 11 1/5 kW oder 22 1 /10 kW Bratwanne

«  Bratfldche aus Edelstahl DIN 1.4404 plattiert

+  multifunktionales Garen, z.B. trocken wie mit einer Bratplatte, feuchtes Garen wie in einer Kippbratpfanne,
Flachbraten wie in der Pfanne oder Einsatz als Bain Marie

+ 1,5 mm starke Front- und Deckplatte aus CNS, Seiten- und Riickenverkleidungen aus Edelstahl, Scotch-Brite Schliffbild

+  Arbeitstemperatur thermostatisch von 100 - 250°C regelbar

+  separater Energieregler

+ 60 mm Ablassloch fiir eine Entleerung in einen GN-Behalter, Fiihrungsschienen im Unterbau vormontiert

«  Lieferung inklusive Verschlussstopfen, Reinigungsschaber und Ablaufrohr

«  hohenverstellbare Fiie (+50 mm)

EMK7/11L EMK7/22L
Standgerdt mit 1 Multifunktionbecken 111 Standgerat mit 1 Multifunktionbecken 22 |
und offenem Unterbau und offenem Unterbau
mit GN-Fiihrungsschienen mit GN-Fiihrungsschienen
ABMESSUNGEN (mm)
aulen (Bx Tx H) 400 x 730 x 850 800 x 730 x 850
Platte (B x T) 306 x510 630x510
Becken (T) 110 110
LEISTUNGSDATEN
Nettoinhalt 11 221
Unterbau 1 x offener Unterbau 1 x offener Unterbau
EMK7/11L mit GN-Fihrungsschienen mit GN-Fihrungsschienen
TECHNISCHE DATEN
Energieart Elektro Elektro
Anschlusswert Elektro 5 KW/ 400V /3N /50 Hz 10 kW /400 V/3N /50 Hz
Schutzart IPX4, spritzwassergeschiitzt
TEMPERATURANGABEN
Arbeitstemperatur 100 °C- 250 °C
GEWICHTSANGABEN
Gewicht
Brutto / Netto 50 kg / 40 kg 90 kg / 75 kg
VERKLEIDUNG
innen Bratflache aus Edelstahl DIN 1.4404 plattiert
BESTELLINFOS
Artikel-Nr. 406372109 406372110
Verkaufspreis 3.081,00 € 4.141,00 €
SERIENZUBEHOR
EMK7/22L 1 x Schaber fiir glatte Bratplatten

SONDERZUBEHOR Artikel-Nr. Preis in €
Deckel fir Multikocher 11 1350 x 550 x 20 mm 406921689 81,00
Deckel fiir Multikocher 22 1 700 x 550 x 20 mm 406921690 129,00
Schaber fiir glatte Bratplatten 406164255 37,00
Tir 400 mm li/re, passend fiir offene Unterbauten 406206342 159,00

@ Internet | www.nordcap.de/produkte/kochtechnik

1125 NordCap Alle Preise zzgl. der gesetzlichen USt. giiltig ab 01.03.2014



Evo700 - ZANUSSI

PROFESSIDNAL

Kochgerate EVO 700

Rostgrills

D.m Evo700-Rostgrilter eignen sich ideal fur die
Zubereitung van Fleisch, Fisch und Gemuse

in enem Stick gepresste Arbentsfidchen aus Edelstahl
(1.5 mm) mit glatten, abgerundeten Ecken und
geprassten, hygienschen Fettsammelbereichen

Auenplatten aus geburstetern Edelstahl

Senen- und Rockwdnde aus emem Stlck flr maximale
Haltbarkeit und Stabilitét

rechtwinklige, lasergeschnittene Kanten fir bundigen
Einbau der Einzelgerdte

Der Bratfettbehdlter kann mit Wasser gefillt werden, um
die Reinigung zu erleichtern oder das Austrocknen der
Speisen bei der Zubereitung zu verhindern

abnehmbarer Spntzschutz aus Edalstahl

freistehende Modelle - doppelseitige Gusseisenroste -
geriffelt fir Fleisch und glatt for Fisch und Gemise

Rastschaber in Grundausstattung enthaltén
Gasgrills

Edelstahlbrenner mit Flammenwachter und
Umlenkblechen, wodurch Verkantungen vermeden
werden

Elektrogrills

hechwertige Incoloy-legierte Wirmeestementa unterhalb
der Kochpilatte

Kontrollleuchte bei eingeschaltetern Strom

Incalow-Hiizelment Edasiatahlbrmrra

NordCap 1126



Evo700 - ZANUSSI

PROFESSIDNAL

Rostgrill

Enorm produktv und energiesparend dank des neuen
Heizstabsysterns, Grofie Kochoberfliche mit einfach zu
wechselndem Grillrost und der . Energy Control™ fur duferst
prizise Regulierung der Strommenge und der Piezozindung

hocheffizientes Heizstabsystern mit angemeldetem Patent

Edelstahibrenner mit optimierter Verbrennung,
Flammenwachier, abgesicherter Warnleuchte und
Piezozindung

max, Temperatur auf Kochoberfidche: 350 °C
extram belastbare und leicht herausnehmbare Gussaisenrosie

Bratfettauffangbenahter Uber die gesamte Tiefe (1 pro
Brennerl, welcher mit Wasser betlillt werden, um Reinigung
zu efleichtern und Austrocknen der Speisen bel Zubereitung zu
viarhindam

neus, exklusive Oberflachenbehandlung fir niedrige Porositit

Kochaufsatz abnehmbar ir eine leichte Renigung, mit
Spllwasser abwaschbar

herausnehmbarer 3-seitiger Spritzschutz aus Edeistahl

pr
i

n durch die einstrémende Luft wird eine effiziente
Verbrennung der Brennerflamme garantien.

= Die Brennflarmme erhitzt das Hochleistungs-Heizfeld aus
AlS1-441, wodurch Termnperaturen Gber 700 “C mibglich sind.

= Dia Hitze wird ohne Urmwege direkt an die Heizflachen und
auf die Griliroste geleitet.

» Das Grillrost wird gleichmafig heill und erlaubt so perfekte
Gnll-Ergebnisse auf der gesamten Kochoberflache.

1127 NordCap



by NordCap‘/
I

Kochgerate EVO 700

Gas-Rostgrill Serie EVO 700

Ausstattung mit 1 oder 2 x 7, bzw. 8 kW starken Heizzonen
wahlweise als Tischgerat oder als Standgerdt mit geschlossenem Unterbau

«  Gas-Rostgrill als Standgerdt mit 1 oder 2 Heizzonen je 8 kW,
Tischmodelle mit 1 oder 2 Heizzonen je 7 kW
« 1,5 mm starke Front- und Deckplatte aus CNS, Seiten- und Riickenverkleidungen aus Edelstahl,
Scotch-Brite Schliffbild, umseitig abgerundete Kanten
«  Grillrost aus Gusseisen, hochwertig beschichtet mit einer niedrigen Porositét,
bei den Standgeraten zweiseitig verwendbar (Fleisch + Fisch/ Gemiise)
«  Deflektorentechnik** (patentiert) mit bis zu 350 °C heiRer Garoberflache
«  Piezoziindung
GRG7/1HT «  Serienausstattung inklusive Fettschublade, Reinigungsschaber und 3-seitigem Spritzschutz aus Edelstahl, abnehmbar
«  Gerdt besttickt mit Erdgas-Duisen, Flissiggasdiisensatz im Sonderzubehor erhaltlich
«  Standgerate mit allseitig geschlossenem Unterbau und hohenverstellbaren FiiRen (+50 mm)

Patentierte Deflektorentechnik: **effiziente Hitzeverteilung tber Deflektoren unter dem Gargitter mit vollkommen
gleichmaRiger Temperaturverteilung fir perfekte Grillergebnisse

GRG7/2HT

GRG7/1HT-HP
Tischgerat mit 1 Heiz-
zone und patentierter

Deflektorentechnik

GRG7/2HT-HP GRG7/1H

Tischgerat mit 2 Heiz-
zonen und patentierter
Deflektorentechnik

Standgerat mit 1 Heiz-
zone und geschlosse-
nem Unterbau

GRG7/2H
Standgerat mit 2 Heiz-
zonen und geschlosse-

nem Unterbau

ABMESSUNGEN (mm)

auBen BxTxH) 400x 730 x 250 800 x 730 x 250 400 x 730 x 850 800 x 730 x 850

LEISTUNGSDATEN

Kochfelder 1x7 kW Mehrzweck- 2 x 7 kW Mehrzweck- 1 x 8 kW Mehrzweck- 2 x 8 kW Mehrzweck-
grillrost gasbeheizt grillrost gasbeheizt grillrost gasbeheizt grillrost gasbeheizt

Unterbau 1 x geschlossener 1 x geschlossener 1 x geschlossener

Unterbau Unterbau Unterbau

TECHNISCHE DATEN

Energieart Gas Gas Gas Gas
Anschlusswert 7y 14 kW 8 kW 16 kW
Schutzart IPX4, spritzwassergeschiitzt

GEWICHTSANGABEN

Gewicht

Brutto / Netto 50 kg / 40 kg 80 kg / 60 kg 50 kg /40 kg 90 kg /75 kg
BESTELLINFOS

Artikel-Nr. 406372042 406372043 406372046 406372047
Verkaufspreis 3.250,00 € 3.858,00 € 1.999,00 € 2.798,00 €

SERIENZUBEHOR
1 x Schaber fiir Spezialgrillrost
2 x Grillrost aus Gusseisen fiir Tischgerat, 330 x 535 x 45 mm

SONDERZUBEHOR Artikel-Nr. Preis in €

GRG7/1H Spezialgrillrost aus Edelstahl mit Auffangrinne, 330 x 535 x 45 mm,

Lieferumfang inkl. Schaber 406921612 170,00
Umristkit auf Flissiggasduisen, passend fir Grills, 400er Element 4060G43414 27,00
Umristkit auf Flissiggasdtsen, passend fir Grills, 800er Element 4060G43415 55,00

€ patentierte Deflektorentechnik: **effiziente Hitzeverteilung tuiber Deflektoren
GRG7/2H unter dem Gargitter mit vollkommen gleichmaBiger Temperaturverteilung fiir
perfekte Grillergebnisse

2 [0

gilltig ab 01.03.2014

Internet | www.nordcap.de/produkte/kochtechnik
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ZANUSSI

PROFESSIONAL

ERG7/1HT

ERG7/2HT

ERG7/1H

ERG7/2H

129 NordCap

Elektro-Rostgrill Serie EVO 700
Tischgerdt mit 1 oder 2 Heizzonen oder als Standgerdt mit geschlossenem Unterbau

Elektro-Rostgrill mit 1 oder 2 Heizzonen je 6 kW
wahlweise als Tischgerat oder Standgerat mit allseitig geschlossenem Unterbau
1,5 mm starke Front- und Deckplatte aus CNS, Seiten- und Riickenverkleidungen aus Edelstahl,
Scotch-Brite Schliffbild, umseitig abgerundete Kanten
mit 2 Kunststoff-Haltegriffen aus Gusseisen, hochwertig beschichtet mit einer niedrigen Porositat,
bei den Standgeraten zweiseitig verwendbar (Fleisch + Fisch/ Gemiise)

Deflektorentechnik** (patentiert) mit bis zu 350 °C heifRer Garoberflache
Serienausstattung inklusive Fettschublade, Reinigungsschaber und 3-seitigem Spritzschutz aus Edelstahl, abnehmbar

hohenverstellbare FiiRe (+50 mm)

Patentierte Deflektorentechnik: **effiziente Hitzeverteilung tber Deflektoren unter dem Gargitter mit vollkommen
gleichméRiger Temperaturverteilung fiir perfekte Grillergebnisse

ERG7/1HT
Tischgerat mit
1 Heizzone

ABMESSUNGEN (mm)
auRen BxTxH) 400 x730x 250

LEISTUNGSDATEN
1 x 6 kW Mehrzweck-

ey grillrost elektrobeheizt

Unterbau

TECHNISCHE DATEN

Energieart Elektro
Anschlusswert 6 kW /400V/3N/
Elektro 50 Hz
Schutzart

GEWICHTSANGABEN

Gewicht

Brutto / Netto Hlgiezlg
BESTELLINFOS

Artikel-Nr. 406372062
Verkaufspreis 1.798,00 €
SERIENZUBEHOR

1 x Schaber fiir Spezialgrillrost

ERG7/1H

Standgerat mit 1 Heiz-

zone und geschlosse-
nem Unterbau

400 x 730 x 850
1 x 6 kW Mehrzweck-

grillrost elektrobeheizt
1 x geschlossener

2 x Grillrost aus Gusseisen fiir Tischgerat, 330 x 535 x 45 mm

SONDERZUBEHOR

ERG7/2HT
Tischgerat mit
2 Heizzonen

800 x 730 x 250

2 x 6 kW Mehrzweck-
grillrost elektrobeheizt

ERG7/2H

Standgerat mit 2 Heiz-
zonen und geschlosse-
nem Unterbau

800 x 730 x 850
2 x 6 kW Mehrzweck-

grillrost elektrobeheizt
1 x geschlossener

Unterbau Unterbau

Elektro Elektro Elektro

6 kw/400V/3N/ 12 kW /400V /3N / 12 kW /400V /3N /

50 Hz 50 Hz 50 Hz

IPX4, spritzwassergeschiitzt

52 kg /45kg 62 kg /42 kg 86 kg /74 kg

406372064 406372063 406372065

2.112,00 € 2.498,00 € 2.999,00 €
Artikel-Nr. Preis in €
406921612 170,00

Spezialgrillrost aus Edelstahl mit Auffangrinne, 330 x 535 x 45 mm,

Lieferumfang inkl. Schaber

@ patentierte Deflektorentechnik: **effiziente Hitzeverteilung iiber Deflektoren
unter dem Gargitter mit vollkommen gleichmaBiger Temperaturverteilung fiir

perfekte Grillergebnisse

Internet | www.nordcap.de/produkte/kochtechnik

Alle Preise zzgl. der gesetzlichen USt.

gilltig ab 01.03.2014
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Kochgerate EVO 700

Gas-Lavasteingrill Serie EVO 700

Tischgerdt mit 1 oder 2 Heizzonen und geschlossenem Unterbau

»  Gas-Lavasteingrill als Tischgerdt mit 1 oder 2 Heizzonen je 7 kW

« 1,5 mm starke Front- und Deckplatte aus CNS, Seiten- und Riickenverkleidungen aus Edelstahl,
Scotch-Brite Schliffbild, umseitig abgerundete Kanten

«  je Heizzone 1 leicht entnehmbares Grillrost aus Gusseisen mit 2 Kunststoff-Haltegriffen

+  Roste flach oder geneigt einstellbar

«  Serienausstattung inklusive 3-seitigem Spritzschutz aus Edelstahl, abnehmbar

«  Piezoziindung

«  Beheizung iiber Lavasteine (Serie) mittels Hochleistungsgasbrenner

«  Gerat bestiickt mit Erdgas-Dusen, Fliissiggasdisen im Sonderzubehor erhaltlich

[ Planungshinweis:
Fur die Montage auf Edelstahl-Unterbauten beachten Sie bitte den Montagehinweis in der Bedienungsanweisung.
Eine Montage ist generell nur auf offenen Unterbauten méglich.

GLG7/1HT GLG7/2HT
Tischgerat mit 1 Grillrost Tischgerat mit 2 Grillrosten
ABMESSUNGEN (mm)
aufen (BxTxH) 400x 730 x 250 800 x 730 x 250

LEISTUNGSDATEN
Kochfelder 1 x Grillrost, hohenverstellbar und entnehmbar 2 x Grillrost, hohenverstellbar und entnehmbar

TECHNISCHE DATEN
GLG7/2HT Energieart Gas Gas

Anschlusswert 7 kW 14 kW
Gas

GEWICHTSANGABEN
Gewicht

Brutto / Netto 2> 9732k 78kg/67 kg

BESTELLINFOS
Artikel-Nr. 406372044 406372045
Verkaufspreis 1.865,00 € 2.514,00 €

SERIENZUBEHOR
1 x Schaber fiir Spezialgrillrost
2 x Grillrost aus Gusseisen fiir Tischgerat, 330 x 535 x 45 mm

SONDERZUBEHOR Artikel-Nr. Preis in €
S.peZ|aIgnIIrosF aus Edelstahl mit Auffangrinne, 330 x 535 x 45 mm, 406921612 170,00
Lieferumfang inkl. Schaber

Umristkit auf Flissiggasdtisen, passend fir Grills, 400er Element 4060G43416 30,00
Umristkit auf Flissiggasdusen, passend fr Grills, 800er Element 4060G43417 60,00

@ Fur die Montage auf Edelstahl-Unterbauten beachten Sie bitte den Monta-
gehinweis in der Bedienungsanweisung. Eine Montage ist generell nur auf
offenen Unterbauten méglich.

‘\im.;} m Internet | www.nordcap.de/produkte/kochtechnik
giiltig ab 01.03.2014 Alle Preise zzgl. der gesetzlichen USt. NordCap 1/30
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PROFESSIONAL

EBM7/1/1T

EBM7/2/1T

2 BN

1/31 NordCap

Elektro-Bain-Marie Serie EVO 700
Tischgerdt wahlweise mit Becken fiir GN 1/1- oder GN 2/1-Behdlter

+  Elektro-Bain-Marie als Tischgerat
«  Ausstattung wahlweise mit 1 Becken GN 1/1 oder 1 Becken GN 2/1
«  tiefgezogenes Becken zur Aufnahme von bis zu 150 mm hohen GN-Behaltern fugenlos in der Abdeckplatte integriert
+ 1,5 mm starke Front- und Deckplatte aus CNS, Seiten- und Riickenverkleidungen aus Edelstahl,
Scotch-Brite Schliffbild, umseitig abgerundete Kanten
+  regelbarer Wasserablauf nach vorn
« Wasserfiillmarkierung in der Wanne
« Wasserfiilleinrichtung optional im Sonderzubehér

ABMESSUNGEN (mm)
auRen (BxTx H)
Becken (B x T x H)

LEISTUNGSDATEN
Fassungsvermégen

TECHNISCHE DATEN
Energieart
Anschlusswert Elektro
Schutzart

TEMPERATURANGABEN
Arbeitstemperatur

GEWICHTSANGABEN
Gewicht
Brutto / Netto

BESTELLINFOS
Artikel-Nr.
Verkaufspreis

SONDERZUBEHOR
Siebboden fiir Wasserbad 350 mm
Siebboden fiir Wasserbad 700 mm

EBM7/1/1T
Tischgerat mit Becken fiir GN 1/1-Behélter

EBM7/2/1T
Tischgerat mit Becken fiir GN 2/Behélter

400 x 730 x 250
306x510 x 156

800 x 730 x 250
630x510x 156

1 GN 1/1-Behalter bis 150 mm Hohe 1 GN 2/1-Behélter bis 150 mm Hohe

Elektro Elektro
1,5kW /230V /3N /50 Hz 3 kW /400 V /3N /50 Hz
IPX4, spritzwassergeschiitzt

30 °C-90 °C, Wassertemperatur: ca. 70 °C

20kg /17 kg 40 kg / 27 kg

406372096 406372097

1.153,00 € 1.498,00 €
Artikel-Nr. Preis in €
406921622 60,00
406921623 101,00

@ Internet | www.nordcap.de/produkte/kochtechnik

Alle Preise zzgl. der gesetzlichen USt. gliltig ab 01.03.2014
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Kochgerate EVO 700

Fritteusen

U& Evo700-Friteusen zewchnen sich durch ihre
ausgererchnete Lenstungstahigkent und beeindruckende
Energie-Effizienz aus

in einem Stick gepresste Arbeitsfiachen aus Edelstahl
{1,5 mm) mit glatten, abgerundeten Ecken

Auizenplatten aus gebirstetem Edealstahl

Serten- und Rockwande aus einem Stick fur maximale
Haltbarkeit und Stabiliét

Rechtwinklige, lasergeschnittene Kanten fir blndigen
Einbau der Einzelgerdte

Olabflusshahn

Temperatursteusrung per Thermastal mit
Sicherheitsthermostat zum Schutz gegen Uberhitzen

V-formige Gas-Fritteusen

V-farmiges Becken mit Aulleren hocheffizienten
Edelstahibrenner mit optimierter Verbrennung,

Flammenwachter, abgesicherter Warnleuchte und
Piezozlindung

bis zu 18 | zwischen 105 °C und 186 *C

Gasfritteuse
34 Liter ideal far panierte Speisen

Luftrdumea im Becken sorgen fir aine . Kihizona”, um
die Speisepartikel einzufangen

Edelstahibrenner rat optirmierter Verbrannung, V-faprmges Becken vt Gulare
Flammenwachter und abgesicherter Wamleuchte Hinizeerante £ Gror

Thermostatsteuerung fir Temperaturen zwischen 110
und 180 *C

Sicherheitsthermostat zum Schutz gegen Uberhitzen

Piezozindung

Elektro-Fritteusen

W-ttrmiges 7 oder 15- Becken mit aulfieren,
hocheffizienten Infrarot-Heizelementen

2% 5,12 und 14 | Becken mit gengigten Incoloy-legierten
Heizelernenten

nrerhd, eneiges Maselamenie

NordCap 1/32
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Gas-Fritteuse Serie EVO 700
Standgerdt wahlweise mit 1 oder 2 indirekt beheizten V-Becken je 15 |
und geschlossenem Unterbauschrank

+  Gasfritteuse als Standgerat

+  Ausstattung wahlweise mit 1 oder 2 V-Becken je 15|

+  V-Becken (indirekt beheizt) mit auRen liegenden Heizelementen fiir eine hohe Leistung,
eine um bis zu 30% langere Olverwendbarkeit und eine leichte Reinigung

-+ dreiseitig geschlossener Schrankraum mit 1 Tir, rechts angeschlagen, bzw. 2 Tiiren

+ 1,5 mm starke Front- und Deckplatte aus CNS, Seiten- und Riickenverkleidungen aus Edelstahl,
Scotch-Brite Schliffbild, umseitig abgerundete Kanten

+  Arbeitstemperatur von 105-185 °C thermostatisch regelbar

+  Piezoziindung

+  Fillmengen: min/max: 13/15 | je Becken

«  Gerdt bestlickt mit Erdgas-Dusen, Flussiggasdiisensatz im Sonderzubehor erhaltlich

«  hohenverstellbare Fiie (+50 mm)

GF7/1B15L GF7/2B15L
Standgerat mit 1 V-Becken 15 | und Standgerat mit 2 V-Becken je 15 | und
1 Fligeltdir im Unterbau 2 Fliigeltiiren im Unterbau
ABMESSUNGEN (mm)
auBen (BxTx H) 400 x 730 x 850 800 x 730 x 850
Schrank (B x T x H) 330 x 640 x 420 680 x 640 x 420
Becken (B x T x H) 240 x 380 x 505 240 x 380 x 505
GF7/1B15L LEISTUNGSDATEN
Unterbau 1 x Tir 2 x Turen
Becken 1x 13 bis 151 2x 13 his 151
TECHNISCHE DATEN
Energieart Gas Gas
Anschlusswert Gas 14 kW 28 kw
TEMPERATURANGABEN
Arbeitstemperatur 105°C-185°C
GEWICHTSANGABEN
Gewicht
Brutto / Netto 54 kg /46 kg 90 kg / 77 kg
BESTELLINFOS
Artikel-Nr. 406372070 406372071
Verkaufspreis 2.445,00 € 4.240,00 €
SERIENZUBEHOR

1 bzw 2 x Fritteusenkorb fiir 15 | Modelle, BXTxH in mm: 225 x 325 x 125

GF7/2B15L 1 bzw. 2 Turen 400 mm li/re, passend fiir offene Unterbauten
SONDERZUBEHOR Artikel-Nr. Preis in €
1 Fritteusenkorb fir 15 | Modelle, BxTxH in mm: 225 x 325 x 125 406921691 36,00
2 Fritteusenkorbe fiir 15 | Modelle, BxTxH in mm: 105 x 325 x 125 406921692 79,00
Abgas-Kondensator 800 mm breit, Rohranschluss, @ 150 mm 406206246 701,00
Abgaskamin, @ = 150 mm 406206132 319,00
Abgaskamin-Aufsatz fiir 400 mm Elemente 406206303 185,00
Abgaskamin-Aufsatz fiir 800 mm Elemente 406206304 241,00
Abgaskamin-Verbindungsring 150 mm 406206133 28,00
Fettablauf-Verlangerung speziell fiir Sockelinstallation 406206209 151,00
Fettschiitzer fur 15 | Fritteuse 406921696 93,00
Filter fiir Olablassbehélter der Fritteuse 406921693 90,00
Reinigungsstab fiir 15 | Fritteuse mit V Becken 406921695 68,00
Riickstandsblech fir 15 | Fritteusen 406206235 490,00
Umriistkit auf Fliissiggasdtsen, passend fiir Fritteusen, 400er Element 4060G43418 15,00
Umriistkit auf Fliissiggasdisen, passend fiir Fritteusen, 800er Element 4060G43419 29,00
(i} Laut Aufstellanforderungen fir gewerbliche Gasgerate (DVGW G 631) ist es
erforderlich, dass Kochgerate mit einem Anschlusswert ab 14 KW eine
Abfiithrung der Abgase Uber die Kiichenliiftungsanlagen erhalten.
Passende Anschliisse finden Sie im Sonderzubehor.
gi-;f m Internet | www.nordcap.de/produkte/kochtechnik

1/33 NordCap Alle Preise zzgl. der gesetzlichen USt. giiltig ab 01.03.2014
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Kochgerate EVO 700

Elektro-Fritteuse Serie EVO 700
Standgerat wahlweise mit 1 oder 2 direkt beheizten Becken je 14 |
und geschlossenem Unterbauschrank

«  Elektro-Fritteuse als Standgerat

«  Ausstattung wahlweise mit 1 oder 2 direkt beheizten Standard-Becken je 14 |

- dreiseitig geschlossener Schrankraum mit 1 Tir, rechts angeschlagen, bzw. 2 Tiiren

« 1,5 mm starke Front- und Deckplatte aus CNS, Seiten- und Riickenverkleidungen aus Edelstahl,
Scotch-Brite Schliffbild, umseitig abgerundete Kanten

«  Standard-Becken mit direkt beheizten, innen liegenden Heizelementen

«  Arbeitstemperatur von 105-185 °C, thermostatisch regelbar

«  Fullmengen: min/max: 12/14 | je Becken

«  hohenverstellbare Fiike (+50 mm)

EF7/1B14L EF7/2B14L
Standgerat mit 1 Becken 14 | und Standgerat mit 2 Becken je 14 | und
1 Fligelttr im Unterbau 2 Fltgeltiren im Unterbau
ABMESSUNGEN (mm)
auRen (BxTx H) 400 x 730 x 850 800 x 730 x 850
Schrank (B x T x H) 330 x 640 x 420 680 x 640 x 420
Becken (B x T x H) 240 x 380 x 285 240 x 380 x 285
LEISTUNGSDATEN
Unterbau 1 x Tir 2 x Tiren
Becken 1x12bis 141 2x12bis 141
TECHNISCHE DATEN
Energieart Elektro Elektro
Anschlusswert Elektro 8,7 kW /400V /3N /50 Hz 17,4 KW /400 V /3N /50 Hz
Schutzart IPX4, spritzwassergeschiitzt
TEMPERATURANGABEN
Arbeitstemperatur 105 °C- 185 °C
GEWICHTSANGABEN
Gewicht
Brutto / Netto 55 kg /47 kg 85kg /73 kg
BESTELLINFOS
Artikel-Nr. 406372084 406372085
Verkaufspreis 2.090,00 € 3.379,00 €
SERIENZUBEHOR

1 bzw. 2 x Fritteusenkorb fiir 15 | Modelle, BXTxH in mm: 225 x 325 x 125
1 bzw. 2 x Tir 400 mm li/re, passend fir offene Unterbauten

EF7/2B14L SONDERZUBEHOR Artikel-Nr. Preis in €
1 Fritteusenkorb fiir 15 | Modelle, BXTxH in mm: 225 x 325 x 125 406921691 36,00
2 Fritteusenkorbe fir 15 | Modelle, BXTxH in mm: 105 x 325 x 125 406921692 79,00
Fettablauf-Verlangerung speziell fiir Sockelinstallation 406206209 151,00
Filter fiir Olablassbehalter der Fritteuse 406921693 90,00

@ Internet | www.nordcap.de/produkte/kochtechnik

E&
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EF7/2B15L

1/35 NordCap

Elektro-Fritteuse Serie EVO 700
Standgerdt wahlweise mit 1 oder 2 indirekt beheizten V-Becken je 15 |

und geschlossenem Unterbauschrank

Elektro-Fritteuse als Standgerat
Ausstattung wahlweise mit 1 oder 2 V-Becken je 15 |

V-Becken (indirekt beheizt) mit auRen liegenden Heizelementen fir eine hohe Leistung,

eine um bis zu 30% langere Olverwendbarkeit und eine leichte Reinigung
dreiseitig geschlossener Schrankraum mit 1 Tir, rechts angeschlagen, bzw. 2 Tiren

1,5 mm starke Front- und Deckplatte aus CNS, Seiten- und Riickenverkleidungen aus Edelstahl,

Scotch-Brite Schliffbild, umseitig abgerundete Kanten
Arbeitstemperatur von 105-185 °C thermostatisch regelbar
Fillmengen: min/max: 13/15 | je Becken
hohenverstellbare FiiBe (+50 mm)

EF7/1B15L
Standgerat mit 1 V-Becken 15 | und
1 Fligelttir im Unterbau
ABMESSUNGEN (mm)

EF7/2B15L

Standgerat mit 2 V-Becken je 15 | und
2 Fligelttren im Unterbau

auRen (Bx Tx H) 400 x 730 x 850 800 x 730 x 850
Schrank (B x T x H) 330 x 640 x 420 680 x 640 x 420
Becken (B x T x H) 240 x 380 x 505 240 x 380 x 505
LEISTUNGSDATEN

Unterbau 1 x Tar 2 x Turen
Becken 1x 13 his 15| 2x13bis 15|
TECHNISCHE DATEN

Energieart Elektro Elektro
Anschlusswert Elektro 10 kW /400 V /3N /50 Hz 20 kW /400 V /3N /50 Hz
Schutzart IPX4, spritzwassergeschiitzt
TEMPERATURANGABEN

Arbeitstemperatur 105°C-185°C
GEWICHTSANGABEN

Gewicht

Brutto / Netto 64 kg /55 kg 90 kg /77 kg
BESTELLINFOS

Artikel-Nr. 406372081 406372082
Verkaufspreis 2.441,00 € 4.099,00 €

SERIENZUBEHOR
1 bzw. 2 x Fritteusenkorb fiir 15 | Modelle, BXTxH in mm: 225 x 325 x 125
1 bzw. 2 x Tur 400 mm li/re, passend fiir offene Unterbauten

SONDERZUBEHOR

1 Fritteusenkorb fiir 15 | Modelle, BXTxH in mm: 225 x 325 x 125
2 Fritteusenkorbe fiir 15 | Modelle, BXTxH in mm: 105 x 325 x 125
Fettablauf-Verlangerung speziell fiir Sockelinstallation
Fettschiitzer fur 15 | Fritteuse

Filter fiir Olablassbehélter der Fritteuse

Reinigungsstab fiir 15 | Fritteuse mit V Becken

Riickstandsblech fiir 15 | Fritteusen

@ Internet | www.nordcap.de/produkte/kochtechnik

Alle Preise zzgl. der gesetzlichen USt.

Artikel-Nr. Preis in €
406921691 36,00
406921692 79,00
406206209 151,00
406921696 93,00
406921693 90,00
406921695 68,00
406206235 490,00

gilltig ab 01.03.2014
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Elektro-Fritteuse Serie EVO 700
Tischgerdt wahlweise mit 1 oder 2 direkt beheizten Becken je 12 |

«  Elektro-Fritteuse als Tischgerdt

«  Ausstattung wahlweise mit 1 oder 2 indirekt beheizten Standard-Becken je 12 |

« 1,5 mm starke Front- und Deckplatte aus CNS, Seiten- und Riickenverkleidungen aus Edelstahl,
Scotch-Brite Schliffbild, umseitig abgerundete Kanten

«  Standard-Becken mit direkt beheizten, innen liegenden Heizelementen

«  Arbeitstemperatur von 105-185 °C, thermostatisch regelbar

«  Fullmengen: min/max: 10/12 | je Becken

EF7/1B12LT EF7/2B12LT
Tischgerat mit 1 Becken 12 | Tischgerat mit 2 Becken je 12 |
ABMESSUNGEN (mm)
EF7/1B12LT auRen (B xTx H) 400 x 730 x 250 800 x 730 x 250
Becken (B x T x H) 240 x 420 x 235 240 x 420 x 235
LEISTUNGSDATEN
Becken 1x10bis 121 2x10bis 121
TECHNISCHE DATEN
Energieart Elektro Elektro
Anschlusswert Elektro 8,7 kW /400 V /3N /50 Hz 17,4 kW /400 V /3N /50 Hz
Schutzart IPX4, spritzwassergeschiitzt
TEMPERATURANGABEN
EF7/2B121T Arbeitstemperatur 105 °C- 185 °C
GEWICHTSANGABEN
Gewicht
Brutto / Netto 32kg/25kg 54 kg /45 kg
BESTELLINFOS
Artikel-Nr. 406372079 406372080
Verkaufspreis 1.638,00 € 2.627,00 €
SERIENZUBEHOR
1 bzw. 2 x Fritteusenkorb fiir 12 | Modelle, BxTxH in mm: 225 x 325 x 125
SONDERZUBEHOR Artikel-Nr. Preis in €
1 Fritteusenkorb fir 12 | Modelle, BXTxH in mm: 225 x 325 x 125 406921629 36,00
€ Eine Montage ist nur auf offenem Unterbau oder als Briickeninstallation
moglich!
Internet | www.nordcap.de/produkte/kochtechnik

giiltig ab 01.03.2014 Alle Preise zzgl. der gesetzlichen USt. NordCap 1/36
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EFW7/11T

1137

NordCap

Elektro-Frittenwanne EFW7/1/1T Serie EVO 700

Tischgerat fur GN 1/1 Behalter

Elektro-Frittenwanne als Tischgerat

Ausstattung mit 1 Becken fiir GN 1/1 Behalter

1,5 mm starke Frontund Deckplatte aus CNS, Seiten- und Riickenverkleidungen aus Edelstahl,
Scotch-Brite Schliffbild, umseitig abgerundete Kanten

Innenwanne GN 1/1- 150 mm tief, mit Griff und eingelegtem Lochblech

Beheizung tiber Infrarot-Warmhaltelampe hinter dem Becken

Temperaturregelung tber 10-Takt-Schalter in Verbindung mit Temperaturbegrenzer und Kontrolllampe

ABMESSUNGEN (mm)
auBen BxTx H)
Becken (B x T x H)

TECHNISCHE DATEN
Energieart
Anschlusswert Elektro
Schutzart

GEWICHTSANGABEN
Gewicht
Brutto / Netto

BESTELLINFOS
Artikel-Nr.
Verkaufspreis

EFW7/1/1T
Tischgerat fur GN 1/1 Behalter

400 x 730 x 250
306 x 510 x 156

Elektro
1kW/230V/1N/50 Hz
IPX4, spritzwassergeschiitzt

27 kg /23 kg

406372086
1.226,00 €

@ Internet | www.nordcap.de/produkte/kochtechnik

Alle Preise zzgl. der gesetzlichen USt. gliltig ab 01.03.2014
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Kochgerate EVO 700

Pastakocher

_U_mﬂ Pastakocher aus der Evo700-5ene garantien hichste
Produktivitat und eine bemerkenswerte Warmeleistung.

Die Gerate sind vielseitig und leistungsstark dank
.Energy Control” bei den Gasmodellen und dem
Infrarothezsystemn bei elektnschen Modellen sovwie der

.Energiesparkontrolle” {ir das bedarisgerechie Auffillen
des Beckens mit Heibwasser

in einem Stick gepresste Arbeitsfiachen aus Edelstahl
(1,5 mrm) mit glatten, abgerundeten Ecken

Aulbenplatten aus gebirstetem Edelstahl

Saiten- und Rickwande aus einem Stick fir maximale
Haltbarkeit und Stabilinat

rechtwinklige, lasergeschnittene Kanten flir bindigen
Einbau

Kochbecken aus 316L AlIS! Edelstahl mit unsichtbaren
Schweinahten

elektramagnetischer Sensor verhindert Betrieb ohne
Wasser

Systern zum Selbst-Abschoplen (bel kontinuericher
Beflllung mit Wasser)

grofier Abfluss mit Schwimmwentil fir schnelles
Entleeren
des Beckens

Automatisches Korb-Hebesystermn (optionat)

Backan mul aboarincien Libariauferiich mit
Ecian Abfltiss

NordCap 1/38



Gasmaodelle

einzeln steverbare, hocheffinente Brenner (giner
fur jedes Becken) unterhalb des Beckenbodens mit
Flammenwachter,

Warnleuchie und Piezozindung.
Kemn elektnscher Anschluss erforderlich

Elektromodelle

<Energiekontrolle” fir pranse Stromregulisrung erfaubt
die Anpassung des Strombedarts an tatsachliche
Anforderungen

Infrorat-Hewzsystem unterhath des Beckenbodens

wier Kochstufen fir einfacheren Gebrauch und gleichzeitig
optimalen Stromverbrauch

automatisches
Korb-Hebesystem

Das programmierbare autornatische Korb-Hebesystem
garantier! die Wiaderholbarkeit des Kochzyklus, damit die
gleiche, hohe Qualitdét der Speisen jedes Mal autgrund des
automatisierten Kochvorgangs sichergestellt ist.

bis zu neun Kochzeiten per Digitalsteuerung
speicherbar. Jeder Heber kann separat badient werden.

einfache Bedienung: Korbheben wird durch einfachen
Knopfdruck ausgefihrt oder natigenfalls auch manuell,

200 mm breit mit 2 Edelstahl-Korbaufhangungen, an
denen GN 1/2-Karbe betestigt werden konnen.

an jeder Seie des Pastakochers anzubringean flr
maximala Flexibilitdt oder an beiden Seiten anzubringen,
um bis 2u vier einzelne, quadratische Portionskarbe 2u
heben.

1/39 NordCap
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Das Komplettkonzept fiir lhren Erfolg:
die Pasta Station von NordCap

Bain Marie Induktionsherd Neutralelement Unterbaukiihltisch GKTM
Serie EVO 700 Serie EVO 700 Serie EVO 700 Unterbautiefkiihltisch GTTM
EBM7/1/1T IN7/2ZT NE/400T NordCap Project Line
Nudelkocher
Serie EVO 700 © BxTxH: 400 x 730 x 250 mm  * BxTxH: 400 x 730 x 250 mm & BxTxH: 200 x 730 x 250 mm ¢ BxTxH: 1200 x 630 x 610 mm
® 1 Becken GN 1/1 ¢ 2 Kochzonen mit 3,5 kW e geschlossene Ausfithrung ¢ Korpushéhe: 460 mm
ENK7/1BRS bis 150 mm Hoéhe o thermostatische Steuerung je ¢ KUhltisch: -2 bis +8 °C
. * Anschlusswert Elektro: Kochzone, Restwérmeanzeige Anschlusswert: 348 kW /230 V
: ?’g "Hk- 402 X ;—”IO X80mm 4 slw /230 v o Anschlusswert Elektro: « Tiefkiihltisch: -20 bis -15 °C
S 25, 7,0kw/400V Anschlusswert: 431 W/ 230V
® Programmwahl
* 4 Kochzyklen Artikel-Nr. 406372096 Artikel-Nr. 406372020 Artikel-Nr. 406372116  Artikel-Nr. GKTM 474044602
e Anschlusswert Elektro:
9 kW /400 W Artikel-Nr. GTTM 474054602
Artikel-Nr. 406372100

Ein neues Catering-Konzept:
das gesamte System —
fiir Sie individuell planbar

Warum Kompromisse eingehen?

e keinerlei Kompromisse an
Qualitat und Geschmack

e kostenglnstig einsetzbar in:
e Restaurants
e Autobahnraststatten
* Hotels
e Flughafen
e Konferenzzentren
e Imbiss-Betrieben
* Supermarkten
e Einkaufszentren
e Freizeitparks
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ZANUSSI

PROFESSIONAL

Gas-Pastakocher Serie EVO 700

Standgerdt mit 1 oder 2 Becken je 24,5 | und geschlossenem Schrankfach im Unterbau
«  Gas-Pastakocher als Standgerat

+  Ausstattung wahlweise mit 1 oder 2 Becken je 24,5 |

+ hoher Wirkungsgrad durch 1 bzw. 2 x 11,5 kW starke Brenner

+ Becken aus Chromnickel-Molybddnstahl DIN 1.4401 fiir hochste Bestandigkeit gegen Korrosion

+  manuelle Wasserfiilleinrichtung

+  Unterbauschrankfach mit Tiir geschlossen

« 1,5 mm starke Front- und Deckplatte aus CNS, Seiten- und Riickenverkleidungen aus Edelstahl, Scotch-Brite Schliffbild
«  Beckenfiillmenge: min/max: 18/24,5 |

« Abschdpfzone zum Sammeln und Ablassen von Starke und Schaum durch den Uberlauffilter

+ manueller Wasserablauf

«  hohenverstellbare Fiie (+50 mm)

+  Gerdt bestlickt mit Erdgas-Dusen, Flissiggasdiisen im Sonderzubehor erhaltlich

Optional automatische Korb-Hebeeinheit LIFT7

individuelle Programmierung von bis zu neun Kochzeiten per Digitalsteuerung im Versenkfach fiir das Hebesystem,
jeder Heber kann separat bedient werden

einfache Bedienung: Korbheben durch Betatigung der 2 LED-Leuchttasten auf der Bedienblende

2 Edelstahl Korbaufhangungen an denen GN 1/2-Kérbe befestigt werden kénnen

Montagemdglichkeiten wahlweise rechts/ links oder beidseitig, um bis zu vier einzelne Portionskérbe zu heben

GNK7/1B24L GNK7/1B24L GNK7/2B24L Korb-Hebeeinheit LIFT7
1 Becken 24,5 | 2 Beckenje 24,51 passend fiir Pastakocher der
Serie GNK7

ABMESSUNGEN (mm)
auRen (BxTxH) 400 x 730 x 850 800 x 730 x 850 200 x 730 x 850
Becken
BXxTxH) 250 x 400 x 300 250 x 400 x 300
LEISTUNGSDATEN
Becken 1x18bis 24,51 2x 18 bis 24,5 |
TECHNISCHE DATEN
Energieart Gas Gas Elektro
el 0,2 KW /230 V/ 1N /50 Hz
Elektro
Anschlusswert 11,5 kW 23,0 kW
Gas
Schutzart IPX4, spritzwassergeschiitzt
GEWICHTSANGABEN
Gewicht
Brutto /INetto 48 kg /41 kg 80 kg /68 kg 32kg/30kg

GNK7/2B24L BESTELLINFOS
Artikel-Nr. 406372090 406372091 406206354
Verkaufspreis 2.276,00 € 3.719,00 € 2.761,00 €
SONDERZUBEHOR Artikel-Nr. Preis in €
1 Korb 220 x 350 x 265 mm fiir Nudelkocher 406921611 142,00
2 Korbe 220 x 170 x 265 mm fiir Korb-Hebeeinheit LIFT7 406921610 206,00
4 Korbe 105 x 160 x 265 mm fur Nudelkocher,
dazu erforderlich: Auflagerost 406921606 406921618 253,00
Auflagerost 230 x 360 x 25 mm fiir 4 Kérbe 406921606 20,00
Umriistkit auf Fliissiggasdtsen, passend fiir Nudelkocher, 400er Element 4060G43420 26,00
Umriistkit auf Fliissiggasdisen, passend fiir Nudelkocher, 800er Element 4060G43421 52,00

Korb-Hebeeinheit LIFT7

@ Laut Aufstellanforderungen fiir gewerbliche Gasgerate (DVGW G 631) ist es
erforderlich, dass Kochgerate mit einem Anschlusswert ab 14 KW eine
Abfiihrung der Abgase liber die Kiichenliiftungsanlagen erhalten.

Passende Anschliisse finden Sie im Sonderzubehér.

\i.fi E m m Internet | www.nordcap.de/produkte/kochtechnik
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Kochgerate EVO 700

Elektro-Pastakocher Serie EVO 700
Standgerat mit 1 oder 2 Becken je 24,5 | und geschlossenem Schrankfach im Unterbau

«  Elektro-Pastakocher als Standgerat

-+ Ausstattung wahlweise mit 1 oder 2 Becken je 24,5 |

+ hoher Wirkungsgrad durch 1 bzw 2 x 6 kW starkes Infrarotheizsystem

«  Becken aus Chromnickel-Molybdanstahl DIN 1.4401 fiir hochste Bestandigkeit gegen Korrosion

« manuelle Wasserfilleinrichtung

«  4-Stufen Leistungsregelung je Becken fir eine optimale Garintensitat

«  Unterbauschrankfach mit Tiir geschlossen

« 1,5 mm starke Front- und Deckplatte aus CNS, Seiten- und Riickenverkleidungen aus Edelstahl,
Scotch-Brite Schliffbild

«  Beckenfiillmenge: min/max: 18/24,5 |

+  Abschopfzone zum Sammeln und Ablassen von Stérke und Schaum durch den Uberlauffilter

+ manueller Wasserablauf

< hohenverstellbare Fiike (+50 mm)

ENK7/1B24L ENK7/2B24L Korb-Hebeeinheit LIFT7
1 Becken 24,5 | 2 Beckenje 24,51 passend fiir Pastakocher der
Serie GNK7

ABMESSUNGEN (mm)
auRen (BxTxH) 400 x730x 850 800 x 730 x 850 200 x 730 x 850
?;;kTe')‘( o 250 x 400 x 300 250 x 400 x 300

ENK7/1B24L
LEISTUNGSDATEN
Unterbau 1 x Schrankfach mit Tur 2 x Schrankfach mit Tur
Becken 1x 18 bis 24,51 2 x 18 bis 24,51
TECHNISCHE DATEN
Energieart Elektro Elektro Elektro
QZT&?;”SSW"” 6 KW /400 V/ 3N /50 Hz 12 KW/ 400V / 3N / 50 Hz 0,2 KW /230 V/ 1N /50 Hz
Schutzart IPX4, spritzwassergeschiitzt
GEWICHTSANGABEN
Gewicht
Brutto/ Netto 50 K9/ 42,50 kg 105 kg /90 kg 32kg/30 kg
BESTELLINFOS
Artikel-Nr. 406372098 406372099 406206354

| Verkaufspreis 2.441,00 € 4.244,00 € 2.761,00 €

SONDERZUBEHOR Artikel-Nr. Preis in €

ENK7/2B24L 1 Korb 220 x 350 x 265 mm fiir Nudelkocher 406921611 142,00
2 Korbe 220 x 170 x 265 mm fiirkorb-Hebeeinheit LIFT7 406921610 206,00
4 Korbe 105 x 160 x 265 mm fiir Nudelkocher, dazu erforderlich: Auflagerost
406921606 406921618 253,00
Auflagerost 230 x 360 x 25 mm fiir 4 Korbe 406921606 20,00

Korb-Hebeeinheit LIFT7

€ Internet | www.nordcap.de/produkte/kochtechnik
k2 =2 (1)
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ZANUSSI

PROFESSIONAL

Elektro-Pastakocher ENK7/1BRS Serie EVO 700

Standgerdt mit 1 Becken 20 |, integrierter Hebevorrichtung, elektronischer Programmwahl
und 4 Kochzyklen

«  Elektro-Nudelkocher als Standgerat

+  Ausstattung mit 1 Becken 20 | und 2 Korben in Serie

+ Becken aus Chromnickel-Molybddnstahl DIN 1.4401 fiir hochste Bestandigkeit gegen Korrosion

+  automatische Wasserfilleinrichtung mit leistungsstarkem 3 kW Vorheizer fir das Auffillwasser

« 5 Programme je Korb, welche individuell anpassbar sind

+  programmierbare Hebevorrichtung mit 2 Hebezeiten

« 4 Kochzyklen fir maximale Durchsatzleistung bei schonender Garung

+  Unterbau geschlossen

+ 1,5 mm starke Front- und Deckplatte aus CNS, Seiten- und Riickenverkleidungen aus Edelstahl, Scotch-Brite Schliffbild
+  Beckenfiillmenge: min/ max: 16/ 20|

+ Abschdpfzone zum Sammeln und Ablassen von Starke und Schaum durch den Uberlauffilter

« manueller Wasserablauf

«  hohenverstellbare Fiie (+50 mm)

Planungshinweis: Nicht auf Sockel oder Untersatz montierbar!

ENK7/1BRS

Standgerat mit 1 Becken 20 |, integrierter Hebevorrichtung,
elektronischer Programmwahl und 4 Kochzyklen

ABMESSUNGEN (mm)

l auBen (Bx Tx H) 400 x 730 x 850

Becken (B x T x H) 250 x 400 x 300
ENK7/1BRS

LEISTUNGSDATEN
Becken 1x 16 bis 20 |
TECHNISCHE DATEN
Energieart Elektro
Anschlusswert Elektro 9 kW /400V /3N /50 Hz
Schutzart IPX4, spritzwassergeschiitzt
GEWICHTSANGABEN
Gewicht
Brutto / Netto 70kg/60kg
BESTELLINFOS
Artikel-Nr. 406372100
Verkaufspreis 5.048,00 €
SERIENZUBEHOR

2 Einzelportionskorbe fiir integrierte Hebevorrichtung, 115 x 163 x 123 mm

SONDERZUBEHOR Artikel-Nr. Preis in €
1 Korb 220 x 350 x 265 mm fiir Nudelkocher 406921611 142,00
2 Einzelportionskorbe fiir integrierte Hebevorrichtung, 115 x 163 x 123 mm 406206312 130,00
2 Korbe 220 x 170 x 265 mm fiir Nudelkocher 406921610 206,00
4 Korbe 105 x 160 x 265 mm fiir Nudelkocher, dazu erforderlich: Auflagerost

406921606 406921618 253,00
Auflagerost 230 x 360 x 25 mm fiir 4 Kérbe 406921606 20,00
Deckel fiir Nudelkocher 406921607 56,00

@ Nicht auf Sockel oder Untersatz montierbar!

\i-?/’ E m Internet | www.nordcap.de/produkte/kochtechnik
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ZANUSSI

PROFESSIONAL

Kochgerate EVO 700

Kippbratpfannen

Alle Evo700-Kippbratpfannen sind mit Edelstahlbecken
ausgestattet, die mit abgerundeten Ecken und einer
formgepressten Abgussvorrichtung gefertigt wurden. Die
Entfernung von Speisen und die Reinigung ist so noch
einfacher geworden.

Becken mit abgerundeten Ecken und unsichtbaren
SchweilRndhten

doppelwandiger Deckel aus Edelstahl
Aufdenplatten aus geblrstetem Edelstahl

Seiten- und Rickwénde aus einem Stlick fiir maximale
Haltbarkeit und Stabilitat

Kochoberflache in Flussstahl besonders fir Bratvorgénge
geeignet

Kochoberflache aus Edelstahl besonders flir Kochen in
Flissigkeiten

hochprazises, manuelles Kippsystem

Gasmodelle
Brenner mit optimierter Verbrennung, Flammenwachter
und Piezozindung mit elektronischer Flammensteuerung

Thermostatsteuerung flr Temperaturen zwischen
90 °C und 290 °C

Elektromodelle

elektrische Infrarot-Heizelemente unterhalb der
Kochflache

Thermostatsteusrung fiir Temperaturen zwischen EV0700 -Brater mit Weichstahl-Boden fiir Anbraten und
120 °C und 280 °C

Fortkochen und mit Edelstahlboden fiir Kochen im Sud verfligbar

NordCap 1144



ZANUSSI

PROFESSIONAL

Gas-Kippbratpfanne Serie EVO 700
Standgerdt mit 60 | Flussstahltiegel oder DUOMAT-Tiegel

+  Gas-Kippbratpfanne als Standgerat
Montage unter einer bauseitig installierten Ablufthaube
« wahlweise mit 60 | (brutto) Flussstahltiegel oder 60 | (brutto) DUOMAT-Tiegel
+  patentierte, manuelle Handkippung zum leichten Entleeren des Tiegels
+ nahtlos tiefgezogene Wanne, nutzbare Bratflache B: 680 x T: 410 mm
+  Deckel in doppelwandiger Ausfihrung
+ 1,5 mm starke Front- und Deckplatte aus CNS, Seiten- und Riickenverkleidungen aus Edelstahl, Scotch-Brite Schliffbild
« auf Deckplatte aufgebaute Befiillarmatur, frontseitig bedienbar
+  Piezoziindung
« chrombeschichtete Gasbrenner mit schneller Aufheizzeit: Arbeitstemperatur von 90- 290 °C thermostatisch regelbar
+  Gerdt bestiickt mit Erdgas-Dusen, Flissiggasdiisensatz im Sonderzubehor erhéltlich
«  hohenverstellbare Fiie (+50 mm)

GKBP7/60LST GKBP7/60LDUO
Standgerat mit 60 | Flussstahltiegel Standgerat mit 60 | DUOMAT-Tiegel
GKBP7/60LST ABMESSUNGEN (mm)
auBen (Bx Tx H) 800 x 730 x 850 800 x 730 x 850
Platte (B x T) 680 x 410 680 x 410
Tiegel (BxT) 770 x 580 770 x 580
LEISTUNGSDATEN
Bruttoinhalt 601 601
Nettoinhalt 501 501
TECHNISCHE DATEN
Energieart Gas Gas
Anschlusswert Gas 16 kw 16 kw
TEMPERATURANGABEN
Arbeitstemperatur 90 °C-290 °C
GEWICHTSANGABEN
Gewicht
RO 120 kg / 105 kg 120 kg / 105 kg
VERKLEIDUNG
GKBP7/60LDUO innen Flussstahl CNS
BESTELLINFOS
Artikel-Nr. 406372180 406372181
Verkaufspreis 4.465,00 € 4.730,00 €
SONDERZUBEHOR Artikel-Nr. Preis in €
Umriistkit auf Fliissiggasdtsen, passend fiir Kippbratpfannen, 800er Element 4060G43422 25,00

Laut Aufstellanforderungen fir gewerbliche Gasgerate (DVGW G 631) ist es
0 erforderlich, dass Kochgerate mit einem Anschlusswert ab 14 KW eine

Abfiihrung der Abgase liber die Kiichenliiftungsanlagen erhalten.

Passende Anschliisse finden Sie im Sonderzubehér.

| Internet | www.nordcap.de/produkte/kochtechnik
N\
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Kochgerate EVO 700

Elektro-Kippbratpfanne Serie EVO 700
Standgerdt mit 60 | Flussstahltiegel oder DUOMAT-Tiegel

«  Elektro-Kippbratpfanne als Standgerat

«  wahlweise mit 60 | (brutto) Flussstahltiegel oder 60 | (brutto) DUOMAT-Tiegel

«  patentierte, manuelle Handkippung zum leichten Entleeren des Tiegels

«  nahtlos tiefgezogene Wanne, nutzbare Bratflache B: 680 x T: 410 mm

«  Deckel in doppelwandiger Ausfiihrung

« 1,5 mm starke Front- und Deckplatte aus CNS, Seiten- und Riickenverkleidungen aus Edelstahl,
Scotch-Brite Schliffbild

« auf Deckplatte aufgebaute Befiillarmatur, frontseitig bedienbar

»  Arbeitstemperatur von 120- 280 °C thermostatisch regelbar

« hohenverstellbare FiiRe (+50 mm)

EKBP7/60LST EKBP7/60LDUO
Standgerat mit 60 | Flussstahltiegel Standgerat mit 60 | DUOMAT-Tiegel
ABMESSUNGEN (mm)
aulen (BxTx H) 800 x 730 x 850 800 x 730 x 850
EKBP7/60LST Platte (B x T) 680 x 410 680 x 410
Tiegel BxT) 770 x 580 770 x 580
LEISTUNGSDATEN
Bruttoinhalt 60 | 60|
Nettoinhalt 501 501
TECHNISCHE DATEN
Energieart Elektro Elektro
Anschlusswert Elektro 10 kW /400 V /3N /50 Hz 10 kW /400 V /3N /50 Hz
Schutzart IPX4, spritzwassergeschiitzt
TEMPERATURANGABEN
Arbeitstemperatur 120 °C- 280 °C
GEWICHTSANGABEN
Gewicht
Brutto / Netto 120 kg / 105 kg 120 kg / 105 kg
VERKLEIDUNG
innen Flussstahl CNS
EKBP7/60LCNST BESTELLINFOS
Artikel-Nr. 406372182 406372183
Verkaufspreis 4.515,00 € 4.721,00 €

€ Internet | www.nordcap.de/produkte/kochtechnik
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Evo700

PROFESSIONAL

Kochkessel

Die Kochkessel aus der Evo700-Serie garantieren

dank der Energiesteuerung gleichmafiges Kochen und

eine prazise Kontrolle des Kochvorgangs, wahrend die
Edelstahlbrenner lber die Steuerung einer Zindflamme mit
elektrischer Zindung eine optimale Verbrennung und hohe
Effizienz gewahrleisten.

Becken und doppelwandiger Deckel aus Edelstahl
Auflenplatten aus gebirstetem Edelstahl
Becken gepresst aus salzbestandigem 316 AIS| Edelstahl

Tiefgezogenes Becken mit abgerundeten Ecken und
unsichtbaren Schweil3ndhten

Sicherheitsventil zur Gewahrleistung des Betriebsdrucks
bei Modellen mit indirekter Warme

Magnetventil zur Beflllung mit heilem oder kaltem
Wasser

externes Ventil flr manuelles Ablassen Uberschissiger
Luft, die sich wahrend des Vorwarmens in der Tasche bei
Modellen mit indirekter Warme angesammelt hat

GroRer Zapfhahn fir die Entnahme von Speisen

Gasmodelle

Edelstahlbrenner mit optimierter Verbrennung,
Flammenwachter, Temperaturbegrenzer und
abgesicherter Warnleuchte

Elektromodelle

Heizelemente mit Energiekontrolle, Temperaturbegrenzer
und Druckschalter

direkte Warme (Gasmodelle)
Brenner erhitzen das Becken direkt

Speisen konnen stérker erhitzt werden als bei indirekter
Warme

indirekte Warme (Gas- oder Elektromodelle)

nutzt integral generierten, gesattigten Dampf von 110 °C
im Doppelmantel

Druckschaltsteuerung

Modelle auch mit automatischer Wasserbefillung des
Doppelmantels erhéltlich

1147 NordCap
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Kochkessel Serie EVO 700

wahlweise in Gas- oder Elektroausfihrung

Standgerat mit indirekt beheiztem 60 |-Kessel und Pressostat

«  Kochkessel als Standgerat, wahlweise in Gas- oder Elektroausfihrung

« indirekt beheizter 60 | Tiegel mit Pressostat

«  saurebestandiger Kessel aus Chromnickel-Molybdanstahl gefertigt, nahtlos tiefgezogen

»  Kesseldurchmesser 420 mm

+  Kesseldeckel mit ergonomischen Griff

« 1,5 mm starke Deckplatte aus CNS 1.4301, Front-, Riicken- und Seitenverkleidungen aus CNS 1.4301,
Scotch-Brite Schliff

«  auf Deckplatte aufgebaute Kalt-/ Warmwasserbefiillvorrichtung, frontseitig bedienbar

« 1,5" Abfiillhahn mit isoliertem Handgriff zum einfachen Abfillen des Kochgutes

< hohenverstellbare Fiike (+50 mm)

»  Gasgerate bestiickt mit Erdgas-Diisen, Fliissiggasdisen im Sonderzubehér erhaltlich

GKK7/60L EKK7/60L
Standgerat mit indirekt beheiztem 60 I-Kessel und Pressostat
GKK7/60L ABMESSUNGEN (mm)

auRen BxTx H) 800 x 730 x 850 800 x 730 x 850
LEISTUNGSDATEN
Bruttoinhalt 60| 60|
TECHNISCHE DATEN
Energieart Gas Elektro
Anschlusswert Elektro 0,2kwW/230V/ 1IN 9,4 kW /400V /3N
Anschlusswert Gas 14 kw
Schutzart IPX4, spritzwassergeschiitzt
GEWICHTSANGABEN
Gewicht
. 115kg /100 kg 115kg /100 kg
BESTELLINFOS
Artikel-Nr. 406372087 406372094
Verkaufspreis 5.131,00 € 4.646,00 €
SONDERZUBEHOR Artikel-Nr. Preis in €
Umriistkit auf Flissiggasdiisen, passend fir Kochkessel 4060G43423 13,00

EKK7/60L

i @ Internet | www.nordcap.de/produkte/kochtechnik
Kz [
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PROFESSIONAL

Neutralelement Serie EVO 700

Tischelement wahlweise mit Schublade oder geschlossener Front

+  Neutral-Tischelemente in geschlossener Form oder als Schubladenelement

+  Ausfiihrung geschlossen wahlweise in 200, 400 oder 800 mm Breite,
mit Schublade in 400 oder 800 mm Breite

+  Frontblende entsprechend dem Design der thermischen Geratelinie EVO 700

« 1,5 mm starke Front- und Deckplatte aus CNS, Seiten- und Riickenverkleidungen aus Edelstahl,
Scotch-Brite Schliffbild, umseitig abgerundete Kanten

NE7/200T NE7/400T NE7/300T SE7/400T SE7/300T
Tischelement mit geschlossener Front Tischelement mit Schublade

NE7/200T ABMESSUNGEN (mm)

auBen BxTxH) 200x730x250  400x730x250  800x730x250  400x730x250 800 x 730 x 250

GEWICHTSANGABEN

Gewicht

Brutto / Netto 11kg/6kg 18kg /10 kg 24 kg /18 kg 15kg /18 kg 35kg /25 kg

BESTELLINFOS

Artikel-Nr. 406372115 406372116 406372118 406372117 406372119

Verkaufspreis 371,00 € 464,00 € 598,00 € 731,00 € 773,00 €

NE7/400T

NE7/800T

SE7/400T (Abb. &hnl.)

SE7/800T

@ Internet | www.nordcap.de/produkte/kochtechnik
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Unterbauschrank Serie EVO 700
ungekuhltes Element in verschiedenen Bauldngen mit offener oder geschlossener Front
oder Flaschenschublade
« ungektihlter Unterbauschrank
«  dreiseitig geschlossener Schrankraum mit offener Front Ausfiihrung
wahlweise in 400 mm, 800 mm oder 1200 mm Breite
+ 200 mm Element wahlweise mit geschlossener Front oder Flaschenschublade
+  Seiten- und Riickenverkleidungen aus Edelstahl,
Scotch-Brite Schliffbild, umseitig abgerundete Kanten
«  hohenverstellbare Fiike (+50 mm)

UE7/200-G UE7/200-FL UE7/400-0 UE7/800-0 UE7/1200-0
Unterbauelement,  Unterbauelement, ~Unterbauelement, ~Unterbauelement, Unterbauelement,

UE7/200-G 200 mm, mit 200 mm, mit 400 mm, mit 800 mm, mit 1200 mm, mit
geschlossener Schubfach-Front offener Front offener Front offener Front
Front zur Aufnahme von
Flaschen
D ABMESSUNGEN (mm)
auBen BxTxH) 200 x 550 x 600 200 x 550 x 600 400 x 550 x 600 800 x 550 x 600 1200 x 550 x 600
?é’;’?’;km 200x450x550  200x450x550  400%450x550  800x450x550 1200 x 450 x 550
LEISTUNGSDATEN
1 x geschlossener
== Unterbau Uit
GEWICHTSANGABEN
UE7/200-FL el 10kg /7 kg 10kg/7 kg 13kg/10 kg 20kg /15 kg 31kg/ 23 kg
Brutto / Netto
BESTELLINFOS
Artikel-Nr. 406371210 406371211 406371112 406371113 406371114
Verkaufspreis 269,00 € 743,00 € 309,00 € 361,00 € 422,00 €
SONDERZUBEHOR Artikel-Nr. Preis in €
Heizelement fiir Unterbauten ab 400 mm, 0.65 kW Elektro-Anschluss 406206259 323,00
Zentralsteg fir offene Unterbauten 800 (1) und 1200 (2) mm 406206245 44,00
Tur 400 mm re/li, passend fiir offene Unterbauten 406206342 159,00

P

UE7/400-0

-

UE7/800-0

-

UE7/1200-0

€ Internet | www.nordcap.de/produkte/kochtechnik
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ZANUSSI

PROFESSIONAL

Einbau auf Zementsockel / Montagezubehor
Einbau auf Zementsockel

SONDERZUBEHOR Artikel-Nr. Preis in €
2 seitliche Fukblenden 406206180 165,00
Frontblende fiir Sockelinstallation, Breite 1000 mm, Hohe 100 mm 406206150 111,00
Frontblende fiir Sockelinstallation, Breite 1200 mm, Hohe 100 mm 406206151 113,00
Frontblende fiir Sockelinstallation, Breite 1600 mm, hohe 100 mm 406206152 123,00
Frontblende fiir Sockelinstallation, Breite 200 mm, Hohe 100 mm 406206146 79,00
Frontblende fiir Sockelinstallation, Breite 400 mm, Hohe 100 mm 406206147 93,00
Einbau auf Zementsockel Frontblen‘de f[]r SockeAIlinstaIIation, Brfeite 800 mm, Hohe 100 mm 406206148 103,00
Satz SpezialfiiRe (4 Sttick) 100 mm, fiir Beton- Sockelaufstellung 406206210 80,00

Einbau mit StoRleiste / Montagezubehér
Einbau mit StoBleiste

SONDERZUBEHOR Artikel-Nr. Preis in €
2 seitliche Fukblenden 406206180 165,00
Bodenverschraubungssatz (4 Stiick), fur GeratefuRe 406206136 23,00
frontseitige FuRblende fir 1000 mm Elemente, Hohe 180 mm 406206177 115,00
frontseitige FuBblende fiir 1200 mm Elemente, Hohe 180 mm 406206178 130,00
frontseitige Fublende fiir 1600 mm Elemente, Héhe 180 mm 406206179 134,00
frontseitige FuRblende fir 200 mm Elemente, Hohe 180 mm 406206174 79,00
Einbau mit StoRleiste frontseitige FuRblende fir 400 mm Elemente, Hohe 180 mm 406206175 100,00
frontseitige FuRblende fir 800 mm Elemente, Hohe 180 mm 406206176 111,00

Briickeninstallation / Montagezubehor

Briicke
SONDERZUBEHOR Artikel-Nr. Preis in €
Bodenverschraubungssatz (4 Stiick), fir GeratefuRe 406206136 23,00
Briickentrager Stitze fiir Briickensystem 1000 mm 406206138 432,00
Briickentrager Stiitze fiir Briickensystem 1200 mm 406206139 422,00
Briickentrager Stiitze fiir Briickensystem 1400 mm 406206140 525,00
. 3 Briickentrager Stiitze fiir Briickensystem 1600 mm 406206141 577,00
Briickentrager Stitze fiir Briickensystem 400 mm 406206154 289,00
Briickentrager Stitze fiir Briickensystem 800 mm 406206137 351,00

Briickeninstallation

Einbau mit Rollen / Montagezubehér
Einbau mit Rollen

SONDERZUBEHOR Artikel-Nr. Preis in €
Rollensatz (4 Stiick) feststehend 406206270 329,00
Handlaufe
Einbau mit Rollen SONDERZUBEHOR Artikel-Nr. Preis in €
Breiter Handlauf/ Tellerlauf (zum Portionieren) 400 mm 406206185 453,00
Breiter Handlauf/ Tellerlauf (zum Portionieren) 800 mm 406206186 504,00

Serie EVO 700 und EVO 900 kombiniert / Montagezubehér

Evo900 EvoT00 ;
== SONDERZUBEHOR Artikel-Nr. Preis in €
d 2 Seitenblenden fiir Installationskanal (Einzelaufstellung) 406206181 182,00
. 2 Seitenblenden fiir Installationskanal (Riicken an Riicken) 406206202 201,00
Bodenverschraubungssatz (4 Stiick), fir GerateftiRe 406206136 23,00
e D
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Serie EVO 700 und EVO 900 kombiniert
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